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Utilisation de la Grille et de la Lèchefrite dans le four :
Il y a 3 niveaux d'étagère dans le four. La grille et 
la lèchefrite doivent être placées bien à l’horizon-
tale au niveau souhaité. Pour une utilisation opti-
mum la lèchefrite doit être utilisée sur les niveaux 
du bas ou du milieu. La grille peut être utilisée sur 
les niveaux du haut ou du milieu suivant la cuis-
son souhaitée. Faites attention en sortant la grille 
et la lèchefrite du four car aucun mécanisme 
d'arrêt n'est prévu.
Attention : Ne jamais poser la lèchefrite directe-
ment sur la partie inférieure du four, car il y a 
risque de surchauffe et de détérioration de l'émail 
du four.

UTILISATION DU GRIL 
Tournez la manette sélecteur sur la position 

 

  ne doit pas 

                et mettez la manette thermostat 
sur la position maxi. La résistance gril 
fonctionne et devient rouge au bout de 
quelques minutes. Placez les viandes sur la

 
 ATTENTION : Quand la fonction « Gril » 
est utilisée la lèchefrite doit être placée en 
dessous de la grille et elle doit être remplie 
à moitié d’eau.

 grille pour faire les grillades et mettez la 
grille dans le four à la hauteur souhaitée.  
MISE EN GARDE : Les parties accessibles 
peuvent devenir chaudes quand le gril est 
utilisé.  Il est recommandé d'éloigner les 
jeunes enfants. 
ATTENTION : Quand la fonction « Gril » 
est utilisée la  porte  du  four  doit  rester  
fermée.  L’utilisation  du gril                    
durer plus que 30 minutes.



  

  

       
       

       
      

   
      

        
         

      
        

      
      
      

       
        

        
      

        
      

        
        

          

          
              

      







  

   

     

       
       

      
 

            



  

       
  

     

   

        
       

         
            
        

          
     

                







  

           
          

     

    
    



  



  




