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SAFETY INSTRUCTIONS

Before using this product, carefully read these instructions and keep the
user manual for future reference.

1.

2.

10.

1.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.
Take care - panel edges are sharp. Failure to use caution could
result in injury or cuts.

No combustible material or products should be placed on this
appliance at any time.

Please make this information available to the person responsible
for installing the appliance as it could reduce your installation costs.
In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which incorporates
an isolating switch providing full disconnection from the power
supply.

Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.
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This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.
WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-
ceramic or similar material which protect live parts.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface since they can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

WARNING: Danger of fire! Do not store items on the cooking
surfaces.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in a fire.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can
cause accidents.
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Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface
should break or crack, switch the appliance off immediately at the
mains power supply (wall switch) and contact a qualified technician.
Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.
Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.
This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor
or implant manufacturer before using this appliance to make sure
that their implants will not be affected by the electromagnetic field.
Failure to follow this advice may result in death.

During use, accessible parts of this appliance will become hot
enough to cause burns. Keep children away.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable
cookware contact the Induction glass until the surface is cool.
Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children.

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the
safety cover is retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
result in injury or cuts.

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players)
near the appliance, as they may be affected by its electromagnetic
field.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, switch off the hob element by its control and do not rely
on the pan detector.

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or
climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above the
appliance. Children climbing on the cooktop could be seriously
injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the
appliance is in use.
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Children or persons with a disability which limits their ability to use

the appliance should have a responsible and competent person

to instruct them in its use. The instructor should be satisfied that

they can use the appliance without danger to themselves or their

surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically

recommended in the manual. All other servicing should be done by

a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the

Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents

to clean your cooktop, as these can scratch the Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and similar

applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses;

- byclientsinhotels, motels and otherresidential type environments;

- bed and breakfast type environments.



m 2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7
Power supply 220-240 V~ or 380-415 V 3N~, 50 -60 Hz
Total power 5500 W
Cooking zones 3
Net weight 8.3 kg

\Dimensions (W x D x H) 590 x 520 x 62 mm y.

2.1. INFORMATION FOR DOMESTIC ELECTRIC HOBS

Symbol Value Unit

Model identification - MC-IT5553BJ1-AD

Type of hob - Built-in induction hob

Number of cooking zones and/or areas - 3 zones

Heating technology (induction cooking zones

and cooking areas, radiant cooking zones, - Induction cooking zones

solid plates)

For circular cooking zones or area: diameter Zone1: 16,0

of useful surface area per electric heated (%] Zone2: 21,0 cm
cooking zone, rounded to the nearest 5 mm Zone3: 29,0

For non-circular cooking zones or areas:

length and width of useful surface area per Lw ) om

electric heated cooking zone or area, rounded |’

to the nearest 5 mm

Energy consumption per cooking zone or area Zone1: 188,6
EC, ccric conking |£0ONE2: 185,3 Wh/kg

calculated per kg lectric cooking Zone3: 178.6
Energy consumption for the hob calculated _ 184.2 Whkg

per kg electric hob

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1. TOP VIEW

1. Max. 2600/3000W zone 4. Max. 1300/1500W zone
2. Glass plate 5. Max. 2300/2600W zone
3. Control panel

3.2. CONTROL PANEL
6. Timer regulating key 9.  On/Off control
7. Power regulating key 10. Keylock control

8. Boost control
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USING THE PRODUCT

TOUCH CONTROLS
The controls respond to touch, so you don’t need to apply

any pressure.
Use the ball of your finger, not its tip.
You will hear a beep each time a touch is registered. fj/
Make sure the controls are always clean, dry, and that there
X

is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even a /
thin film of water may make the controls difficult to operate.

. CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

Only use cookware with a base suitable for induction cooking.

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the

pan.

You can check whether your cookware is suitable by carrying out a

magnet test.

Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is

suitable for induction.

If you do not have a magnet: =

1. Put some water in the pan you want to check. :D

2. If Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is

suitable.

Cookware made from the following materials is not suitable: pure

stainless steel, aluminium or copper without a magnetic base, glass,

wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the ferromagnetic area
will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient temperature for cooking.

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as aluminum
this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan may not detected.

8- O

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X X

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as
the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using
a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency
could be less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre
your pan on the cooking zone.

DA

Always lift pans off the Induction hob — do not slide, or they may scratch the glass.

S W



m 4.3. HOW TO USE

4.3.1. START COOKING

Touch the ON/OFF control. After power on, the buzzer beeps once,
all displays show “~” or “— -, indicating that the induction hob has
entered the state of standby mode.

Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone
are clean and dry. N

U

e
Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use. “‘%\
5

Select a heat setting by touching the “\ " or “ /\” control.
You can modify the heat setting at any time during cooking.

= CNo;

If the display flashes .Y < alternately with the heat setting, this means that:

. you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
»  the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
. the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone. The display “= will
automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

4.3.2. FINISH COOKING

S
Turn the cooking zone off by scrolling down to “0” or touching “
" and “ " control together. Make sure the display shows
“0".

Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

Beware of hot surfaces!

H will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear
when the surface has cooled down to a safe temperature. It

can also be used as an energy saving function if you want to '
heat further pans, use the hotplate that is still hot.

4.3.3. USING THE BOOST FUNCTION

Activate the boost function

Select the heating zone by touching the “\ " or “ ”\” control.

0 @

10



Touching the boost control B, the zone indicator show “P” and
the power reach Max. =

GEON

Cancel the Boost function

Touching the “Boost” control or the button to cancel the
Boost function, then the cooking zone will revert to its original
setting.

OR

switch off and the boost function cancel automatically.

]
u
Touching “\_” and “,”\” control together. The cooking zone ﬁ {x

*  The function can work in any cooking zone.
»  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

4.3.4. LOCKING THE CONTROLS

You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).

. To lock the controls, touch the lock control. The timer indicator will show “Lo”.
. To unlock the controls, touch and hold the lock control for a while.

Notes:

When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled. You can
always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the
hob first in the next operation.

4.3.5. TIMER CONTROL

You can use the timer in two different ways:

*  You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off
when the set time is up.

*  You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The maximum set time is 99 minutes.

Using the timer as a minute minder

Turn on the induction hob if it is off. e ’B
Note: You can use the timer as a minute minder without
selecting any cooking zone.

Touch the controls of the timer. The minder indicator will start
flashing and “10” will show in the timer display.

Set the time by touching the “-” or “+” control of the timer. @

Hints:

. Touch the “-” or “+” control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.

. Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to

decrease or increase by 10 minutes.

1



When the time is set, it will begin to count down immediately.
The display will show the remaining time and the timer indicator
will flash for 5 seconds.

Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator shows
“- -” when the set time is up.

= Ty
Touch the “-” and “+” controls together. The timer is cancelled, Oil®
and the “00” will show in the minute display.

Setting the timer to turn one cooking zone off

Touch the “\ " or “ \” of the corresponding cooking zone

5
©
you want to set the timer for. %
Set the time by touching the “-” or “+” control of the timer. @ ’D
Hints:
. Touch the “-” or “+” control of the timer once to decrease or
increase by 1 minute.
. Touch and hold the “-” or “+” control of the timer to

decrease or increase by 10 minutes.

©
Touch the “-” and “+” controls together. The timer is cancelled,
and the “00” will show in the minute display.

When the time is set, it will begin to count down immediately.
The display will show the remaining time and the timer indicator
will flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate
indicating that zone is selected.

switched off automatically.

When set time is up, the corresponding cooking zone will be e — — @

Note: Other cooking zones will keep operating if they were turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone off
When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant

cooking zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding
zone flashes.

=

© 9
© ©

(set to 15 minutes) (set to 45 minutes)

12
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Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will show the
new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

H 3

© @ CEHC)
@ o

(set to 30 minutes)

4.3.6. DEFAULT WORKING TIMES

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically
if ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are
shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hours) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

WARNING: People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.

5. COOKING GUIDELINES

WARNING: Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

5.1. COOKING TIPS

When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

5.1.1. SIMMERING, COOKING RICE

*  Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally
to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because
the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour
thickened sauces below boiling point.

*  Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than
the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

5.1.2. SEARING STEAK

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

13



5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

5.1.3. STIR-FRYING

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower
setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

5.2. DETECTION OF SMALL ARTICLES

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob will automatically enter standby mode in 1 minute. The
fan will keep cooling down the induction hob for a further 1 minute.

6. HEAT SETTINGS

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including
your cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the
settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 »  delicate warming for small amounts of food

*  melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
*  gentle simmering

*  slow warming

3-4 *  reheating
. rapid simmering
e cooking rice

5-6 . pancakes
7-8 *  sautéing
e cooking pasta
9 «  stir-frying
*  searing

. bringing soup to the boil
. boiling water

14



7. CARE AND CLEANING

marks, stains left
by food or non-
sugary spillovers
on the glass)

the glass is still warm (but not
hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

What? How? Important!
Everyday 1. Switch the power to the When the power to the cooktop
soiling on glass cooktop off. is switched off, there will be no
(fingerprints, 2. Apply a cooktop cleaner while ‘hot surface’ indication but the

cooking zone may still be hot!
Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some
nylon scourers and harsh/
abrasive cleaning agents may
scratch the glass. Always
read the label to check if your
cleaner or scourer is suitable.
Never leave cleaning residue
on the cooktop: the glass may
become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately with

a fish slice, palette knife or razor

blade scraper suitable for Induction

glass cooktops, but beware of hot
cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area of
the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for
‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts
and sugary food or spillovers
as soon as possible. If left to
cool on the glass, they may

be difficult to remove or even
permanently damage the glass
surface.

Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in
a scraper is razor-sharp. Use
with extreme care and always
store safely and out of reach of
children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the

cooktop off.

Soak up the spill

Wipe the touch control area

with a clean damp sponge or

cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

@™

The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls may
not function while there is liquid on
them. Make sure you wipe the touch
control area dry before turning the
cooktop back on.

15




m 8. HINTS AND TIPS

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on. Check
whether there is a power outage
in your home or area. If you've
checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of water
over the controls or you may be
using the tip of your finger when
touching the controls.

Make sure the touch control
area is dry and use the ball of
your finger when touching the
controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products are used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing
the right cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals vibrating
differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when you
decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and “Y” appears in
the display.

The induction hob cannot detect
the pan because it is not suitable
for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
‘Choosing the right cookware’.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size of
the cooking zone.

16




Problem Possible causes What to do

The induction hob Technical fault. Please note down the error

or a cooking zone letters and numbers, switch the
has turned itself off power to the induction hob off at
unexpectedly, a tone the wall, and contact a qualified
sounds and an error technician.

code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

9. TROUBLESHOOTING

9.1. SELF DIAGNOSIS

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Failure Problem Solution
code
No Auto-Recovery
E1 Ceramic plate temperature sensor
failure--open circuit.
Ceramic plate temperature sensor Check the connection or replace the
E2 failure--short circuit. ceramic plate temperature sensor.
Eb Ceramic plate temperature sensor
failure
High temperature of ceramic plate Wait for the temperature of ceramic plate
E3 sensor to return to normal.
’ Touch “ON/OFF” button to restart unit.
E4 Temperature sensor of the IGBT
failure--open circuit.
Replace the power board.
E5 Temperature sensor of the IGBT

failure--short circuit

Wait for the temperature of IGBT to
return to normal.

E6 High temperature of IGBT. Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
if not, replace the fan.

Supply voltage is below the rated

E7 Please inspect whether power supply is
voltage. normal.
Supply voltage is above the rated Power on after the power supply is
E8 normal
voltage. :
Reinsert the connection between the
U1 Communication error. display board and the power board.

Replace the power board or the display
board.




9.2. OTHER FAILURES & SOLUTIONS

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit
is plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug

is secured tightly in
outlet and that outlet is
working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons
can’t work, or the
LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may
be blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs smoothly. If not,
replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power
board.

Heating stops
suddenly during
operation and the

“w o

display flashes “u

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot
(refer to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated.
Wait for temperature to
return to normal. Push
“ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is
damaged,
replace the
power board.

Heating zones of
the same side (Such
as the first and the
second zone) would

display “u”.

The power board and the
display board connected
failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power
board.

Fan motor sounds
abnormal.

The fan motor is
damaged.

Replace the fan.

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do not disassemble the unit

by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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10. INSTALLATION

10.1. SELECTION OF INSTALLATION EQUIPMENT

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the
hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and
insulated work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used
as work surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation
caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

=3mm

L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)

560+4 490+4
+1 +1

590 520 62 58 50 min. 3 min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet
and outlet are not blocked. Ensure the induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
least 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked.
In order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum
distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.
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[ ]
| ]
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5mm |
There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

. Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.

*  The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand a
temperature of 90°C.

10.2. BEFORE INSTALLING THE HOB, MAKE SURE THAT

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

»  The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

. If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

*  The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations.

. A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

. The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of
the requirements).

*  The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

*  You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

*  You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

10.3. AFTER INSTALLING THE HOB, MAKE SURE THAT

. The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

»  There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

. If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

*  The isolating switch is easily accessible by the customer.

10.4. BEFORE LOCATING THE FIXING BRACKETS

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto
the controls protruding from the hob.

20



10.5. ADJUSTING THE BRACKET POSITION

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob (see picture) after
installation. Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

BRACKET g
&

S

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

10.6. CAUTIONS

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or
clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to
enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. Asteam cleaner is not to be used.

10.7. CONNECTING THE HOB TO THE MAINS POWER SUPPLY

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching devices,
as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its temperature
will not exceed 75°C at any point.

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations. Any
alterations must only be made by a qualified electrician.
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If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale
agent with dedicated tools to avoid any accidents.

If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

11. DISPOSAL INSTRUCTIONS

The marking of this device (symbol of a crossed-out dustbin) complies with

European Directive 2012/19/EU relating to “used electrical and electronic

equipment”. This marking means that this equipment, at the end of its useful life,

cannot be disposed of with other household waste. The user is required to deliver

it to operators who collect used electrical and electronic equipment. Collection

operators, including local collection points, shops and local authorities, create

an appropriate system for collecting equipment. Appropriate collection of used

electrical and electronic equipment helps avoid harmful impacts on human health _
and the environment, resulting from the presence of hazardous components, as

well as from improper storage and treatment of this equipment.
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12. GUARANTEES

Guarantees and limitations of liability

Products are guaranteed for a period of 36 months from the date of purchase, or from the date of delivery to the
customer’s home. Depending on the country, this guarantee consists of 24 to 36 months of validity for the legal
compliance guarantee.

For countries that only implement a 24-month legal compliance guarantee, a 12-month commercial guarantee is
applied at the end of the first guarantee, and supplements it.

Guarantee application procedure

For the legal compliance guarantee
Please consult your retailer for information and/or to refer to their GTCs (General Terms and Conditions of Sale).

For the commercial guarantee

Please go to the reception desk at your place of purchase with your proof of purchase (e.g. sales receipt),
the product and the accessories it came with, and its original packaging, for all countries other than France.
It is important to have the date of purchase, the model and the serial number or IMEI number to hand (this
information is usually indicated on the product, packaging, or on your proof of purchase). You'll need to bring
back the product with the accessories needed for its correct functioning (power supply, adapter, etc.). If your
claim is covered by the guarantee, the after-sales service may, within the limits of local law, either:

* Repair or replace faulty parts.

» Exchange the returned product with a product that has, at the least, the same features and that offers
equivalent performances.

* Refund the product at the price stated on the proof of purchase.

Repaired or replaced products may include new and/or reconditioned hardware and components.

Commercial guarantee exclusions:

» Damages or problems caused by improper use, accident, tampering/modification or an unsuitable current or
voltage connection.

+ Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the appliance (oxidation,
corrosion), use of energy, use or installation non-compliant with the manufacturer’s instructions, or negligence or
use of peripherals, software or consumables which are unsuitable.

* Professional or collective, industrial or commercial use of the product.

* Products that have been modified, or which have damaged, altered, erased or oxidised guarantee seals or
serial numbers.

* Replaceable batteries and accessories are guaranteed for 6 months.

« Battery failure, caused by overcharging or by failure to follow the safety instructions set out in the manual.

» Cosmetic damage, including scratches, bumps or vandalism.

» Damage caused by any servicing operations carried out by non-authorised persons.

* Faults caused by normal wear and tear or the normal ageing of the product: seals, filters, accessories, vacuum
cleaner brush and hose, lamps, overhead projector lamps, washing machine paddles, etc.

« Software updates as a consequence of changes to network settings.

» Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects, etc.).

* The contents of the devices - freezer, washing machine, etc. (food, clothing, etc.)

* Product failure caused by the use of third-party software to modify, change, adapt or alter the product as is.
* Product failure resulting from its use without the accessories supplied with the product or approved by the
Manufacturer.

+ Parts for normal wear and tear or damage from use: tyre, inner tube, brake, etc.

The customer is responsible for regularly backing up the data contained on their hard disk or in the internal
memory of their device, and this before any claim is submitted.

Auchan cannot be held liable for the loss or destruction of stored data, nor may it be held liable for damage
caused to software resulting from, in particular, a restoration or a breakdown.

Similarly, Auchan is not required to check that SIM/SD cards have been removed from returned products.

Under no circumstances shall the provisions set out above reduce or eliminate: the legal guarantee referred to
above, and the manufacturer’'s commercial guarantee, if applicable (see guarantee form).
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser cet accessoire, lisez attentivement ces instructions et
conservez le manuel d’utilisation comme référence.

1.
2.

3.

10.

Débranchez I'appareil du réseau électrique avant d’effectuer toute
opération d’entretien ou de maintenance.

Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est essentiel
et obligatoire.

Les modifications du systéme de cablage domestique ne doivent
étre effectuées que par un électricien qualifié.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer une électrocution
ou la mort.

Attention, les bords des panneaux sont tranchants. Le manque de
prudence peut entrainer des blessures ou des coupures.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé sur cet
appareil a quelgue moment que ce soit.

Veuillez communiquer ces informations a la personne chargée
de l'installation de I'appareil, car elles pourraient réduire les codts
d’installation.

Afin d’éviter tout risque, cet appareil doit étre installé conformément
aux présentes instructions d’installation.

Seul un professionnel qualifié est habilité a installer correctement
cet appareil et a le mettre a la terre.

Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un
interrupteur d’isolement assurant une déconnexion totale de
I'alimentation électrique.
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11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Si vous n’installez pas I'appareil correctement, vous risquez
d’annuler toute garantie ou responsabilité.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou
de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire
d’'une personne responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou
d’instructions préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'’ils ne puissent pas jouer
avec cet appareil.

Sile cordon est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
agent d’entretien ou une personne qualifi€ée pour éviter tout danger.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus ainsi que par des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles et mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, si ceux-ci ont bénéficié d’'une
surveillance ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de
'appareil en toute sécurité et comprennent les dangers encourus.
Les enfants ne doivent pas prendre cet accessoire pour un jouet.
Le nettoyage et I'entretien usuel par I'utilisateur ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans surveillance.

MISE EN GARDE : Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil
afin d’éviter tout risque d’électrocution, pour les surfaces de
cuisson en vitrocéramique ou en matériau similaire qui protége les
parties sous tension.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, les
cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur la table
de cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

N’utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre table de
cuisson.

L'appareil n’a pas été congu pour étre contrdlé au moyen d’une
minuterie externe ou d’'un systtme de commande a distance
sépareé.

MISE EN GARDE : Risque d’'incendie ! Ne rangez pas d’objets sur
les surfaces de cuisson.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé.
Le processus de cuisson a court terme doit étre surveillé en
permanence.

MISE EN GARDE : La cuisson sans surveillance sur une plaque
de cuisson avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereuse
et provoquer un incendie.

MISE EN GARDE : L'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant l'utilisation.
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25.
26.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

Il faut veiller a ne pas toucher les éléments chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart, a moins
d’étre surveillés en permanence.

N’essayez JAMAIS d’éteindre un feu avec de I'eau, mais éteignez
'appareil et couvrez la flamme, par exemple avec un couvercle ou
une couverture anti-feu.

MISE EN GARDE : Utilisez uniqguement des protections de table
de cuisson congues par le fabricant de I'appareil de cuisson
ou indiquées par celui-ci dans le mode d’emploi comme étant
appropriées ou des protections de table de cuisson incorporées
a lappareil. Lutilisation de protections inadaptées peut étre a
l'origine d’accidents.

Ne cuisinez pas sur une table de cuisson cassée ou fissurée. Si
la surface de la table de cuisson se brise ou se fissure, éteignez
immédiatement l'appareil au niveau de I'alimentation secteur
(interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié. Avant de
procéder au nettoyage ou a l'entretien, éteignez la table de cuisson
au niveau de la prise murale. Le non-respect de ces conseils peut
entrainer une électrocution ou la mort.

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique. Toutefois, les personnes portant un stimulateur
cardiaque ou d’autres implants électriques (tels que des pompes a
insuline) doivent consulter leur médecin ou le fabricant de I'implant
avant d'utiliser cet appareil, afin de s’assurer que leurs implants
ne seront pas affectés par le champ électromagnétique. Le non-
respect de ces conseils peut entrainer la mort.

Pendant 'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent
devenir suffisamment chaudes pour provoquer des brllures. Tenez
les enfants a I'écart.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre objet
autre qu’un ustensile de cuisine approprié entrer en contact avec
le verre a induction tant que la surface n’est pas refroidie.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Vérifiez que les poignées des casseroles ne dépassent pas des
autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées hors de
portée des enfants.

La lame tranchante d’un grattoir de table de cuisson est exposée
lorsque le couvercle de sécurité est rétracté. Utilisez-le avec une
extréme prudence et rangez-le toujours en lieu sOr et hors de
portée des enfants. Le manque de prudence peut entrainer des
blessures ou des coupures.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance lors de son utilisation.
L’ébullition provoque des débordements fumants et graisseux qui
peuvent s’enflammer.
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36.

37.
38.

39.
40.
41.

42.

43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

N’utilisez jamais votre appareil comme surface de travail ou de

rangement.

Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur I'appareil.

Ne placez pasounelaissez pas d’objets magnétisables (parexemple,

cartes de crédit, cartes mémoire) ou d’appareils électroniques (par

exemple, ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de I'appareil, car ils

pourraient étre affectés par son champ électromagnétique.

N’utilisez jamais votre appareil pour chauffer ou réchauffer la

piéce.

Apreés utilisation, éteignez I'élément de la table de cuisson a l'aide

de sa commande et ne vous fiez pas au détecteur de casseroles.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil, s’asseoir, se tenir

debout ou grimper dessus.

Ne rangez pas d’objets susceptibles d’intéresser les enfants

dans les placards situés au-dessus de l'appareil. Les enfants qui

grimpent sur la table de cuisson peuvent se blesser gravement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone

ou I'appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes souffrant d’'un handicap qui limite

leur capacité a utiliser 'appareil doivent étre accompagnés d’'une

personne responsable et compétente quileur apprendra a l'utiliser.

L'instructeur doit s’assurer qu’il peut utiliser 'appareil sans danger

pour lui-méme ou pour son environnement.

Ne réparez ou ne remplacez aucune piéce de I'appareil si cela

n’est pas expressément recommandé dans le manuel. Tout autre

entretien doit étre effectué par un technicien qualifié.

Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets lourds sur votre

table de cuisson.

Ne montez pas sur la table de cuisson.

N’utilisez pas de casseroles a bords irréguliers et ne faites pas

glisser les casseroles sur la surface en verre de l'appareil a

induction, car vous risqueriez de rayer le verre.

N’utilisez pas d’éponge ou d’autres produits de nettoyage abrasifs

pour nettoyer votre table de cuisson, car ils risquent de rayer le

verre a induction.

Cet appareil est destiné a un usage domestique et pour des

applications similaires telles que :

- les coins cuisine dédiés aux employés dans des boutiques, des
bureaux et tout autre environnement de travail ;

- fermes;

- pour les clients des hotels, motels et autres environnements
résidentiels ;

- environnements de type bed-and-breakfast.
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2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

rAIimentation 220-240 V~ ou 380-415 V 3N~, 50-60 Hz )
Puissance totale 5500 W
Zones de cuisson 3
Poids net 8,3 kg
\Dimensions (L x P x H) 590 x 520 x 62 mm J
2.1. INFORMATIONS SUR LES PLAQUES DE CUISSON ELECTRIQUES
DOMESTIQUES
Symbole Valeur Unité
Identification du modéle - MC-I1T5553BJ1-AD
) Plague de cuisson
Type de plaque de cuisson ) a induction intégrée
Nombre de zones ou aires de cuisson - 3 zones
Technologie de chauffage (zones et aires de z . R
. N ; ’ ones de cuisson a
cuisson a induction, zones de cuisson par - induction
rayonnement, plaques solides)
P_our]es zones de cuisson circulaires : Zone 1: 16,0
diamétre de la surface utile par zone de :
. s . . (%) Zone 2:21,0 cm
cuisson chauffée électriquement, arrondi aux :
Zone 3:29,0
5 mm les plus proches
Pour les zones ou aires de cuisson non
circulaires : longueur et largeur de la surface
utile par zone ou aire de cuisson chauffée L, - cm
électriquement, arrondies aux 5 mm les plus
proches
. e . . Zone 1:188,6
S;gj&gm:?in d’énergie par zone de cuisson CE. . — Zone 2 - 1853 Whkg
parkg Zone 3:178,6
Consommation d’énergie pour la table de
cuisson calculée par kg CEp\aque de cuisson électrique 184‘2 Wh/kg
3. DESCRIPTION DU PRODUIT
3.1. VUE DU DESSUS
N\
1. Zone de 2 600/3 000 W max. 4. Zone de 1 300/1 500 W max.
2. Plaque de verre 5. Zone de 2 300/2 600 W max.
3. Panneau de contrble
J
3.2. PANNEAU DE CONTROLE
N\
6. Touche de réglage de la minuterie 9. Commande marche/arrét
7. Touche de réglage de la puissance 10. Commande du verrouillage des touches

8. Commande de I'amplification

J
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

4.1. COMMANDES TACTILES
. Les commandes réagissent au toucher, il n’est donc pas
nécessaire d’exercer une quelconque pression. ﬂ
. Utilisez la pulpe de votre doigt et non son extrémité.
*  Vous entendrez un bip a chaque fois qu’une pression est fj/
enregistrée.
*  Veillez a ce que les commandes soient toujours propres et /
seches et a ce qu'aucun objet (par exemple un ustensile ou x

un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d’eau
peut rendre les commandes difficiles a utiliser.

4.2. CHOISIR LES BONS USTENSILES DE CUISINE

. N'utilisez que des ustensiles de cuisine dont la base est adaptée a la
cuisson par induction.

. Recherchez le symbole d’'induction sur 'emballage ou sur le fond de la
casserole.

*  Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisine est adapté en effectuant
un test d’aimantation.

. Déplacez un aimant vers la base de la casserole. Si elle est attirée, la
casserole est adaptée a l'induction. =

«  Sivous n'avez pas d’aimant : @
1. Mettez un peu d’eau dans la casserole que vous voulez vérifier.

2. Sile symbole Y ne clignote pas sur I'affichage et que I'eau chauffe, la
casserole est appropriée.

. Les ustensiles de cuisine fabriqués a partir des matériaux suivants ne
conviennent pas : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base
magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

»  Sila partie ferromagnétique ne recouvre que partiellement le fond de la casserole, seule la zone
ferromagnétique chauffera, le reste du fond risque de ne pas chauffer a une température
suffisante pour la cuisson.

»  Sila zone ferromagnétique n'est pas homogene, mais présente d'autres matériaux comme
I'aluminium, cela peut affecter la chauffe et la détection de la casserole.

»  Silabase du plat est similaire aux images ci-dessous, le plat risque de ne pas étre détecté.

8- O

N'utilisez pas d’'ustensiles de cuisine aux bords irréquliers ou a la base incurvée.

X X

Assurez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et
qu’elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diameétre est
aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée. Si vous utilisez une casserole un peu plus
large, I'énergie sera utilisée au maximum de son efficacité. Si vous utilisez une casserole plus
petite, I'efficacité pourrait étre moindre que prévu. Les casseroles de moins de 140 mm de diamétre
pourraient ne pas étre détectées par la table de cuisson. Centrez toujours votre casserole sur la

zone de cuisson.
W ¥ ¥
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Soulevez toujours les casseroles de la plaque de cuisson a induction : ne les faites pas glisser, car
elles risqueraient de rayer le verre.

N
<= Y

4.3. COMMENT L’UTILISER

4.31. DEMARRER LA CUISSON

Touchez la commande ON/OFF. Aprés la mise sous tension, la
sonnerie retentit une fois, tous les affichages montrent « — » ou
« — — », ce qui indique que la plaque de cuisson a induction est
passée en mode veille.

Placez une casserole appropriée sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser.

Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone de
cuisson sont propres et secs.

5
Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la commande @
«N\/ » 00U « N\ ».
Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment
pendant la cuisson.

Si le symbole .>Y < clignote en alternance avec le réglage de la chaleur sur I'affichage, cela signifie
que :

*  vous n‘avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,

. la casserole que vous utilisez n’est pas adaptée a la cuisson par induction ou,

. la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucun chauffage n’a lieu tant qu’il n'y a pas de récipient approprié sur la zone de cuisson. Le
symbole « ¥ » disparait automatiquement de I'affichage au bout d’'une minute si aucune casserole
appropriée n’est placée dessus.

4.3.2. TERMINER LA CUISSON

5

Désactivez la zone de cuisson en faisant défiler vers le bas

jusqu’a « 0 » ou en touchant simultanément les commandes ;
«\/ » et « /\ ».Assurez-vous que « 0 » est affiché. ou J\f

Eteignez toute la table de cuisson en touchant la commande
ON/OFF.
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Attention aux surfaces chaudes !

H indique la zone de cuisson chaude au toucher. Ce symbole
disparaitra lorsque la surface aura refroidi a une température

suffisante. Il peut également étre utilisé comme fonction '
d’économie d’énergie si vous souhaitez chauffer d’autres
casseroles, utilisez la plaque de cuisson qui est encore chaude.

4.3.3. UTILISATION DE LA FONCTION D’AMPLIFICATION

Activer la fonction d’amplification

Sélectionnez la zone de chauffage en touchant la commande

«N\ »oU « N\ ».

-0 @

En touchant sur la commande d’amplification B, I'indicateur de
zone affiche « P » et la puissance atteint sa valeur maximale. —=>

GEOR

Annuler la fonction d’amplification

Une pression de la commande « Amplification » ou de la
touche « - » permet d’annuler la fonction « Amplification »,
puis la zone de cuisson revient a son réglage d’origine.

ou
n
u

Une pression simultanée des commandes « \ » et

« /\ », éteint la zone de cuisson et annule la fonction

d’« amplification ».

. La fonction peut fonctionner pour n'importe quelle zone de cuisson.
. La zone de cuisson revient a son réglage initial aprés 5 minutes.
»  Sile réglage initial de la chaleur est égal a 0, il revient a 9 apres 5 minutes.

4.3.4. VERROUILLAGE DES COMMANDES

Vous pouvez verrouiller les commandes afin d’éviter toute utilisation involontaire (par exemple, un
enfant qui met accidentellement les zones de cuisson en marche).

. Pour verrouiller les commandes, touchez la commande de verrouillage. Lindicateur de la
minuterie affiche « Lo ».

. Pour déverrouiller les commandes, touchez la commande de verrouillage et maintenez-la
enfoncée pendant un moment.

Remarques :

Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes, a I'exception de la commande
ON/OFF, sont désactivées. En cas d’urgence, vous pouvez toujours éteindre la plaque de cuisson
a induction a l'aide de la commande ON/OFF, mais vous devez d’abord déverrouiller la plaque de
cuisson lors de 'opération suivante.
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4.3.5. CONTROLE DE LA MINUTERIE

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

. Vous pouvez I'utiliser comme une minuterie. Dans ce cas, la minuterie n’éteint aucune zone de
m cuisson lorsque le temps programmé est écoulé.
. Vous pouvez programmer l'arrét d’'une ou plusieurs zones de cuisson a la fin de la durée
programmee.
La durée maximale est de 99 minutes.

Utiliser la minuterie comme un minuteur

Allumez la plaque de cuisson a induction si elle est éteinte. e ’U
Remarque : Vous pouvez utiliser la minuterie comme minuteur
sans sélectionner de zone de cuisson.

Touchez les commandes de la minuterie. Le voyant de la minuterie
se met a clignoter et I'affichage de la minuterie indique « 10 ».

®

Réglez I'heure en touchant la commande « - » ou « + » de la

minuterie.

Conseils :

. Touchez une fois la commande «-» ou «+» de la
minuterie pour diminuer ou augmenter d’une minute.

. Touchez et maintenez la commande « - » ou « + » de la
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

. . r
Touchez simultanément les commandes « - » et « + ». La = o0ll®
minuterie est annulée et I'affichage des minutes montre « 00 ».

C

Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours commence = "
immédiatement. L'affichage indique le temps restant et e | - @
I'indicateur de minuterie clignote pendant 5 secondes.

La sonnerie émet un signal sonore pendant 30 secondes et —_—
l'indicateur de la minuterie affiche « - - » lorsque le temps

programmeé est écoulé.

Réglage de la minuterie pour désactiver une zone de cuisson

Touchez la touche « \/ » ou « /\ » de la zone de cuisson
correspondante pour laquelle vous souhaitez régler la
minuterie.

Réglez I'heure en touchant la commande « - » ou « + » de la

minuterie.

Conseils :

. Touchez une fois la commande «-» ou «+» de la
minuterie pour diminuer ou augmenter d’'une minute.

. Touchez et maintenez la commande « - » ou « + » de la
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Qo

O,
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Touchez simultanément les commandes « - » et « + ». La
minuterie est annulée et I'affichage des minutes montre « 00 ». ﬂ

Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours commence
immédiatement. L'affichage indique le temps restant et
I'indicateur de minuterie clignote pendant 5 secondes.

REMARQUE : Le point rouge a c6té de I'indicateur de niveau de
puissance s’allume pour indiquer que la zone est sélectionnée.

Lorsque le temps programmé est écoulé, la zone de cuisson e — — @

correspondante s’éteint automatiquement.

Remarque : Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si elles ont été activées
précédemment.

Réglage de la minuterie pour éteindre plusieurs zones de cuisson

Lorsque vous réglez le temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points

décimaux des zones de cuisson concernées sont allumés. L'affichage des minutes indique les
minutes de la minuterie. Le point de la zone correspondante clignote.

6. 3.

@ O
© ©

(réglé sur 15 minutes) (réglé sur 45 minutes)

el5e

Une fois le compte a rebours terminé, la zone correspondante s’éteint. Il affichera alors le
nouveau minuteur et le point de la zone correspondante clignotera.

H 3;-5

® @
© ©

(réglé sur 30 minutes)

©30®

4.3.6. TEMPS DE FONCTIONNEMENT PAR DEFAUT

L'arrét automatique est une fonction de protection de votre plaque de cuisson a induction. Elle
s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre la cuisson. Les temps de fonctionnement par
défaut pour les différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Minuterie de fonctionnement 8 8 8 4 4 4 2 2 2
par défaut (heures)
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Lorsque la casserole est retirée, la plaque de cuisson a induction peut cesser de chauffer
immédiatement et la plaque s’éteint automatiquement apres 2 minutes.

MISE EN GARDE : Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur
médecin avant d'utiliser cet appareil.

5. DIRECTIVES EN MATIERE DE CUISSON

MISE EN GARDE : Faites attention lorsque vous faites des fritures, car I'huile et la graisse
chauffent trés rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction PowerBoost. A des températures
extrémement élevées, I'huile et la graisse s’enflamment spontanément, ce qui présente un risque
d’incendie grave.

5.1. CONSEILS DE CUISSON

. Lorsque les aliments arrivent a ébullition, réduisez la température.

. L'utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie
en conservant la chaleur.

. Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour diminuer le temps de cuisson.

. Commencez la cuisson a température élevée et réduisez la température lorsque les aliments
sont bien chauds.

5.1.1. MIJOTAGE, CUISSON DU RIZ

*  Lemijotage alieu en dessous du point d’ébullition, a environ 85 °C, lorsque des bulles remontent
occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C’est la clé de soupes délicieuses et de
ragodts tendres, car les saveurs se développent sans que les aliments ne soient trop cuits. Les
sauces a base d’'ceufs et les sauces épaisses a base de farine doivent également étre cuites
en dessous du point d’ébullition.

. Certaines taches, comme la cuisson du riz par absorption, peuvent nécessiter un réglage plus
élevé que celui le plus bas pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps
recommande.

5.1.2. SAISIR UN STEAK

Pour cuire des steaks juteux et savoureux :

1. Laissez reposer la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la
faire cuire.

2. Faites chauffer une poéle a frire a fond épais.

3. Badigeonnez les deux cbtés du steak avec de I'huile. Versez un peu d’huile dans la poéle
chaude et déposez-y la viande.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépend
de I'épaisseur du steak et du degré de cuisson souhaité. Le temps de cuisson peut varier de
2 a 8 minutes par c6té. Appuyez sur le steak pour évaluer son degré de cuisson. Plus il est
ferme, plus il est « bien cuit ».

5. Laissez reposer le steak sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu'il se
détende et devienne tendre avant de le servir.

5.1.3. SAUTE

1. Choisissez un wok plat compatible avec I'induction ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et le matériel. Les sautés doivent étre rapides. Si vous cuisinez
de grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs fois.

3. Préchauffez brievement la poéle et ajoutez deux cuilleres a soupe d’huile.

4. Cuisez d’abord la viande, mettez-la de cété et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu’ils sont chauds, mais encore croustillants, réglez la zone
de cuisson sur une température plus basse, remettez la viande dans la poéle et ajoutez votre
sauce.

6. Remuez délicatement les ingrédients pour s’assurer qu’ils sont bien cuits.

7. Servez immédiatement.
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5.2. DETECTION DES PETITS ARTICLES

Lorsqu’une casserole de taille inadaptée ou non magnétique (par exemple en aluminium), ou
tout autre petit objet (par exemple un couteau, une fourchette, une clé) a été laissé sur la table
de cuisson, celle-ci passe automatiquement en mode veille au bout d’'une minute. Le ventilateur

continue a refroidir la plaque de cuisson a induction pendant 1 minute supplémentaire.

6. REGLAGES DE CHALEUR

Les réglages ci-dessous ne sont donnés qu’a titre indicatif. Le réglage exact dépend de plusieurs
facteurs, notamment de votre batterie de cuisine et de la quantité a cuire. Faites des essais avec la

plaque a induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

Réglage de la chaleur

Adéquation

1-2

réchauffement doux pour de petites quantités d’aliments

fonte du chocolat, du beurre et des aliments qui brlent rapidement
mijotage doux

réchauffement lent

réchauffage
mijotage rapide
cuisson du riz

crépes

sauté
cuisson des pates

Sauté

saisissement
ébullition de la soupe
eau bouillante
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7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

marques, taches
laissées par des
aliments ou des
débordements
non sucrés sur le
verre)

3. Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou une serviette
en papier.

4. Remettez la table de cuisson
sous tension.

Quoi ? Comment ? Important !
Salissures 1. Eteignez la table de cuisson. *  Lorsque la table de cuisson est
quotidiennes 2. Appliquez un nettoyant pour éteinte, il n'y a pas d’indication
sur le verre table de cuisson pendant que de « surface chaude », mais la
(empreintes le verre est encore chaud zone de cuisson peut encore
digitales, (mais pas bralant !) atre chaude ! Faites trés

attention.

. Les éponges a récurer,
certaines éponges en nylon
et les produits de nettoyage
agressifs/abrasifs risquent de
rayer le verre. Lisez toujours
I'étiquette pour vérifier si votre
nettoyant ou votre éponge est
adapté.

¢ Ne laissez jamais de résidus
de nettoyage sur la table de
cuisson : le verre pourrait étre
taché.

Débordements,
coulées et
éclaboussures de
sucre chaud sur
le verre

Retirez-les immédiatement a

I'aide d’une pelle de poisson, d'un

couteau a palette ou d’'un grattoir

a lame de rasoir adapté aux tables

de cuisson en verre a induction,

mais faites attention aux surfaces
chaudes de la zone de cuisson :

1. Coupez I'alimentation de la
table de cuisson au niveau de
la prise murale.

2. Tenezlalame ou l'ustensile
a un angle de 30° et raclez la
salissure ou le débordement
sur une zone froide de la table
de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou le
débordement a I'aide d’'un
torchon ou d’une serviette en
papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4
de la section « Salissures
quotidiennes sur le verre »
ci-dessus.

*  Enlevez le plus rapidement
possible les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés
ou les débordements. Si vous
les laissez refroidir sur le verre,
ils risquent d’étre difficiles a
enlever, voire d'endommager
définitivement la surface du
verre.

. Risque de coupure : lorsque
le couvercle de sécurité est
rétracté, la lame d’'un grattoir
est tranchante comme une
lame de rasoir. Utilisez-le
avec une extréme prudence et
rangez-le toujours en lieu sOr et
hors de portée des enfants.

Débordements
sur les
commandes
tactiles

1. Eteignez la table de cuisson.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone de commande
tactile avec une éponge ou un
chiffon propre et humide.

4. Essuyer complétement la zone
avec une serviette en papier.

5.  Remettez la table de cuisson
sous tension.

La table de cuisson peut émettre un
signal sonore et s’éteindre d’elle-
méme, et les commandes tactiles
peuvent ne pas fonctionner tant
qu’il y a du liquide dessus. Veillez a
bien essuyer la zone de commande
tactile avant de rallumer la table de
cuisson.
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8. CONSEILS ET ASTUCES

Probléme

Causes possibles

A faire

La plaque a induction
ne peut pas étre
allumée.

Aucune alimentation.

Assurez-vous que la plaque
de cuisson a induction est
connectée a I'alimentation
électrique et qu’elle est
allumée. Vérifiez s'il y a une
coupure de courant dans votre
maison ou dans votre région.
Si vous avez tout vérifié et que
le probléme persiste, appelez
un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Voir section « Utilisation de la
table de cuisson a induction »
pour les instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles
a utiliser.

Il se peut qu’'une légére pellicule
d’eau recouvre les commandes ou
que vous touchiez les commandes
du bout du doigt.

Veillez a ce que la zone des
commandes tactiles soit séche
et utilisez la pulpe de votre
doigt lorsque vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisine a arétes vives.
Utilisation d’'une éponge ou de
produits de nettoyage inadaptés et
abrasifs.

Utilisez des ustensiles de
cuisine a base plate et

lisse. Voir « Choisir les bons
ustensiles de cuisine ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliquetis.

Cela peut étre d0 a la structure
de votre ustensile de cuisine
(des couches de métaux différents

vibrant a des fréquences différentes).

Ce phénomeéne est normal
pour les ustensiles de cuisine
et n’indique pas un défaut.

La plaque de cuisson
a induction émet un
faible bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée
a feu vif.

Cela est d0 a la technologie de la
cuisson par induction.

C’est normal, mais le bruit
devrait s’atténuer ou disparaitre
complétement lorsque vous
diminuez le réglage de la
chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la
plague a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre table de cuisson a
induction s’est mis en marche pour
éviter la surchauffe des composants
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme apres I'arrét de la
plaque de cuisson a induction.

Cette situation est normale et
ne nécessite aucune action.
Ne coupez pas I'alimentation
de la plaque de cuisson a
induction au niveau de la prise
murale lorsque le ventilateur
fonctionne.
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Probléme

Causes possibles

A faire

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et « ¥ »
s’affiche a I'écran.

La plaque a induction ne peut

pas détecter la casserole, car elle
n’est pas adaptée a la cuisson par
induction.

La plaque de cuisson a induction

ne peut pas détecter la casserole
parce qu’elle est trop petite pour la
zone de cuisson ou qu’elle n’est pas
correctement centrée sur celle-ci.

Utilisez des ustensiles de
cuisine adaptés a la cuisson
par induction. Voir la section
« Choisir les bons ustensiles
de cuisine ».

Centrez la casserole et
assurez-vous que sa base
correspond a la taille de la
zone de cuisson.

La plaque de cuisson
a induction ou une
zone de cuisson
s’est éteinte de

Défaut technique.

Notez les lettres et les
chiffres de I'erreur, coupez
I'alimentation de la plaque
de cuisson a induction au

niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

maniére inattendue,
un signal sonore
retentit et un code
d’erreur s’affiche
(généralement en
alternance avec

un ou deux chiffres
dans I'affichage du
minuteur de cuisson).

9. DEPANNAGE

9.1. AUTODIAGNOSTIC

La plaque de cuisson a induction est équipée d’une fonction d’autodiagnostic. Ce test permet au
technicien de vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter ou a retirer
la table de cuisson de la surface de travail.

(':oc_ie de Probléme Solution
défaillance
Pas de récupération automatique
E1 Défaut du capteur de température de
la plague céramique — circuit ouvert.
. . Vérifiez la connexion ou remplacez le
E2 Défaut du qaptegr de tempergture_ de capteur de température de la plaque en
la plaque céramique — court-circuit. . ;
céramique.
Eb Défaut du capteur de température
de la plaque céramique
Attendez que la température de la plaque
E3 Température élevée du capteur a en céramique revienne a la normale.
plaque céramique. Touchez la touche « ON/OFF » pour
redémarrer I'appareil.
E4 Défaillance du capteur de température
de I'GBT - circuit ouvert. ) )
- Remplacez la carte d’alimentation.
E5 Capteur de température de la
défaillance de I'lGBT -- court-circuit
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Code de
défaillance

Probléme

Solution

E6 Température élevée de I'IGBT.

Attendez que la température de I'lGBT
revienne a la normale.

Touchez la touche « ON/OFF » pour
redémarrer I'appareil.

correctement ;

ventilateur.

Vérifiez si le ventilateur fonctionne

si ce n'est pas le cas, remplacez le

E7 La tension d’alimentation est
inférieure a la tension nominale.

E8 La tension d’alimentation est
supérieure a la tension nominale.

gu’elle est normale.

Veuillez vérifier si I'alimentation
électrique est normale.
Mettez sous tension aprés avoir vérifié

U1 Erreur de communication.

carte d’affichage.

Réinsérez le connecteur entre la carte
d’affichage et la carte d’alimentation.
Remplacez la carte d’alimentation ou la

9.2. AUTRES ECHECS ET SOLUTIONS

Echec

Probléme

Solution A

Solution B

Le voyant ne
s’allume pas lorsque
I'appareil est
branché.

Aucune alimentation
fournie.

Vérifiez que la fiche
est bien insérée dans
la prise et que celle-ci
fonctionne.

Probléme de connexion
entre la carte
d’alimentation et la carte
d’affichage.

Vérifiez la connexion.

La carte d’alimentation
est endommageée.

Remplacez la carte
d’alimentation.

Le tableau d’affichage
est endommagé.

Remplacez le tableau
d’affichage.

Certaines touches
ne fonctionnent pas
ou l'affichage LED
ne fonctionne pas
normalement.

Le tableau d’affichage
est endommageé.

Remplacez le tableau
d’affichage.
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L'indicateur de mode
de cuisson s’allume,
mais le chauffage ne
démarre pas.

Température élevée de
la plaque de cuisson.

La température
ambiante est peut-étre
trop élevée. L'admission
d’air ou I'évent peut étre
obstrué.

Il'y a un probléme avec
le ventilateur.

Vérifiez si le

ventilateur fonctionne
correctement. Si

ce n'est pas le cas,
remplacez le ventilateur.

La carte d’alimentation
est endommageée.

Remplacez la carte
d’alimentation.

Le chauffage
s’arréte
brusquement

en cours de
fonctionnement et
I'écran affiche un
« U » clignotant.

Le type de casserole est
incorrect.

Le diametre de la
casserole est trop petit.

Utilisez la casserole
appropriée (voir le
manuel d’instructions)

La cuisiniére a
surchauffé.

L'appareil est en
surchauffe. Attendez
que la température
revienne a la normale.
Appuyez sur la touche
« ON/OFF » pour
redémarrer 'appareil.

Le circuit de
détection de la
casserole est
endommage,
remplacez

la carte
d’alimentation.

Les zones de
chauffage du méme
coté (par exemple
la premiere et la
deuxieme zone)
affichent « u ».

Probléme de connexion
entre la carte
d’alimentation et la carte
d’affichage ;

Vérifiez la connexion.

Le tableau d’affichage de
la partie communication
est endommagé.

Remplacez le tableau
d’affichage.

La carte mére est
endommagée.

Remplacez la carte
d’alimentation.

Le moteur du
ventilateur émet un
son anormal.

Le moteur du ventilateur
est endommageé.

Remplacez le
ventilateur.

Il s’agit du jugement et de linspection des défaillances les plus courantes. Ne démontez pas
I'appareil vous-méme afin d’éviter tout danger ou dommage pour la plaque de cuisson a induction.
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10. INSTALLATION

10.1.  SELECTION DU MATERIEL D’INSTALLATION

Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées dans le dessin.

Pour les besoins de l'installation et de I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre préservé
autour du trou.

Veillez a ce que I'épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez choisir un
matériau de surface de travail résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux fibreux ou
hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de surface de travail, sauf
s’ils sont imprégnés) afin d’éviter les électrocutions et les déformations plus importantes causées
par le rayonnement thermique de la plaque chauffante. Comme illustré ci-dessous :

Remarque : La distance de sécurité entre les cotés de la table de cuisson et les surfaces intérieures
du plan de travail doit étre d’au moins 3 mm.

=3mm
L (mm) I (mm) H (mm) P (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 62 58 260+ % | 490* 2 | somin | 3min

En toutes circonstances, assurez-vous que la table de cuisson a induction est bien ventilée et que
I'entrée et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plague de cuisson a induction
est en bon état de fonctionnement. Comme illustré ci-dessous

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le placard situé au-dessus de la
plaque de cuisson doit étre d’au moins 760 mm.

760 50 min 20 min Entrée d’air Sogtie d’air
mm
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MISE EN GARDE : Assurance d’une ventilation adéquate

Assurez-vous que la plaque de cuisson a induction est bien ventilée et que I'entrée et la sortie d’air
ne sont pas obstruées. Afin d’éviter tout contact accidentel avec la partie inférieure surchauffée de
la table de cuisson ou toute électrocution imprévisible pendant le travail, il est nécessaire de placer
un insert en bois, fixé par des vis, a une distance minimale de 50 mm de la partie inférieure de la
table de cuisson. Suivez les instructions ci-dessous.

1 1
| ]
50 mm Min.
| 5 mm Max. 5 mm Max. |

Des trous d’aération se trouvent a I'extérieur de la table de cuisson. VOUS DEVEZ vous assurer
que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lorsque vous mettez la table de cuisson
en place.

. Il faut savoir que la colle qui relie le plastique ou le bois au meuble doit résister a une
température non inférieure a 150 °C, afin d’éviter le décollement du panneau.

. La paroi arriére, les surfaces adjacentes et les surfaces environnantes doivent donc pouvoir
résister a une température de 90 °C.

10.2. AVANT D’INSTALLER LA TABLE DE CUISSON, ASSUREZ-VOUS QUE

. Le plan de travail est d’équerre et de niveau, et aucun élément structurel n’interféere avec
I'espace requis.

. La surface de travail est fabriquée dans un matériau résistant a la chaleur et isolé.

»  Silatable de cuisson est installée au-dessus d’un four, ce dernier est équipé d’un ventilateur
de refroidissement intégre.

. Linstallation sera conforme a toutes les exigences en matiere de dégagement et aux normes
et réglementations applicables.

. Un sectionneur approprié permettant une déconnexion totale du réseau électrique est incorporé
dans le cablage permanent, monté et positionné conformément aux régles et réglementations
locales en matiére de cablage.

. Le sectionneur doit étre d’un type approuvé et assurer une séparation des contacts par
entrefer de 3 mm dans tous les péles (ou dans tous les conducteurs actifs [de phase] si les
régles locales de cablage autorisent cette variation des exigences).

*  Linterrupteur d’isolement sera facilement accessible au client lorsque la table de cuisson sera
installée.

. En cas de doute concernant l'installation, consultez les autorités et les réeglements locaux en
matiere de construction.

*  Vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux
de céramique) pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

10.3. APRES L’INSTALLATION DE LA TABLE DE CUISSON, ASSUREZ-
VOUS QUE

. Le cable d’alimentation n’est pas accessible par les portes de placard ou les tiroirs.

. Le flux d’air frais est suffisant depuis I'extérieur du meuble jusqu’'a la base de la table de
cuisson.

»  Si la table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d'un placard, une barriére de
protection thermique est installée sous la base de la table de cuisson.

*  Le sectionneur est facilement accessible par le client.
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10.4. AVANT DE PLACER LES SUPPORTS DE FIXATION

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utiliser 'emballage). Ne forcez pas sur les
commandes qui dépassent de la table de cuisson.

10.5. REGLAGE DE LA POSITION DU SUPPORT ﬂ
Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports sur la partie inférieure de la

table de cuisson (voir 'image) aprés linstallation. Ajustez la position du support en fonction de
I'épaisseur du plateau de la table.

Support de

Les supports ne peuvent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés
l'installation (voir 'image).

10.6. PRECAUTIONS

1. La plaque de cuisson a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre service. N'effectuez jamais I'opération vous-
méme.

2. La table de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’'un lave-vaisselle,
d’un réfrigérateur, d’'un congélateur, d’'un lave-linge ou d’un séche-linge, car I'humidité peut
endommager I'électronique de la table de cuisson

3. La plaque chauffante a induction doit étre installée de maniere a assurer un meilleur
rayonnement de la chaleur afin d’améliorer sa fiabilité.

4. La paroi et la zone de chauffage induite au-dessus de la surface de la table doivent résister a
la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et I'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

6. Il estinterdit d’utiliser un nettoyeur a vapeur.

10.7. RACCORDEMENT DE LA TABLE DE CUISSON AU RESEAU
ELECTRIQUE

Cette table de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne diment
qualifiée.

Avant de brancher la table de cuisson sur le secteur, vérifiez que

1. Le systéme de cablage domestique est adapté a la puissance absorbée par la table de cuisson.

2. Latension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. Les sections du cable d’alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque
signalétique.

Pour raccorder la table de cuisson au réseau électrique, n'utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs

ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d’alimentation ne doit pas toucher de parties chaudes et doit étre placé de maniére a ce
que sa température ne dépasse pas 75 °C en tout point.

Vérifiez auprés d’un électricien si le systéme de cablage domestique est adapté sans modification.
Toute modification doit étre effectuée par un électricien qualifié.
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Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, 'opération doit étre effectuée par un agent
apres-vente avec des outils spécifiques afin d’éviter tout accident.

Si I'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé
avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

Linstallateur doit s’assurer que le raccordement électrique est correct et conforme aux régles
de sécurité.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Le cable doit étre vérifié régulierement et remplacé uniquement par des techniciens agréés.

La surface inférieure et le cordon d’alimentation de la table de cuisson ne sont pas accessibles
apres linstallation.

11. INSTRUCTIONS POUR L’ELIMINATION

Le marquage de cet appareil (symbole d’'une poubelle barrée) est conforme a
la directive européenne 2012/19/UE relative aux « équipements électriques et
électroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet équipement, a la fin de son
cycle de vie, ne peut pas étre mis au rebut avec les autres déchets ménagers.
Lutilisateur est tenu de le remettre aux opérateurs de collecte des équipements
électriques et électroniques usagés. Les opérateurs de collecte, y compris
les points de collecte locaux, les magasins et les autorités locales, créent un
systéme approprié pour la collecte des équipements. Une collecte appropriée
des équipements électriques et électroniques usagés permet d’éviter les effets _
néfastes sur la santé humaine et I'environnement, résultant de la présence de
composants dangereux, ainsi que d’'un rangement et d’un traitement inappropriés
de ces équipements.
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12. GARANTIES

Garanties et limites de responsabilité

Les produits sont garantis pendant une durée de 36 mois a compter de la date d’achat ou de la date de
livraison au domicile du client. Selon les pays, cette garantie se compose de 24 a 36 mois de garantie Iégale de

conformité.

Pour les pays qui ne bénéficieraient que de 24 mois de garantie Iégale de conformité, une garantie commerciale

de 12 mois entre en vigueur a I'expiration de la premiére, et en complément de celle-ci.

Modalités de Mise en ceuvre des garanties

Pour la garantie Iégale de conformité
Nous vous invitons a vous informer aupres de votre distributeur et/ou a vous référer a ses CGVs (Conditions
Générales de Vente).

Pour la garantie commerciale

Veuillez vous présenter a la réception de votre lieu d’achat avec votre preuve d’achat (par exemple, le ticket
de caisse), le produit et les accessoires avec lesquels il a été livré, ainsi que son emballage d’origine, pour
tous les pays autres que la France. Il est important d’avoir comme information la date d’achat, le modéle et le
numéro de série ou d'IMEI (ces informations apparaissent généralement surle produit, 'emballage ou votre
preuve d’achat). Vous devez rapporter le prodU|t avec les accessoires nécessaires a son bon fonctionnement
(alimentation, adaptateur, etc.). Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le service aprés-
vente pourra, dans les limites de la |égislation locale, soit :

* Réparer ou remplacer les piéces défectueuses.

» Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes fonctionnalités et qui est équivalent en
termes de performance.

* Rembourser le produit au prix d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements nouveaux et/ou
reconditionnés.

Exclusion de la garantie commerciale :

» Les dommages ou problémes causés par une utilisation incorrecte, un accident, une altération ou un
branchement électrique d’intensité ou de tension inappropriée.

« L'utilisation ou le stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation, corrosion), d’utilisation
d’énergie, d’emploi ou d’installation non conforme aux prescriptions du constructeur ou de négligences ou de
I'utilisation de périphériques, logiciels ou consommables inadaptés.

« L'utilisation professionnelle ou collective, industrielle ou commerciale du produit.

* Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été endommagés, altérés,
supprimés ou oxydés.

* Les batteries remplagables et accessoires sont garantis pour une période de 6 mois.

+ La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le non-respect des consignes de
sécurité expliquées dans la notice.

» Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou vandalisme.

» Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non agréée.

* Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du produit : joints, filtres,
accessoires, brosse et flexible d’aspirateur, lampes, lampes de rétroprojecteur, aubes de lave-linge, etc.

* Les mises a jour de logiciel, dues a un changement de parameétres réseau.

» Les dommages provenant d’éléments extérieurs a I'appareil (corps étrangers, insectes, etc.).

* Le contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

* Les défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer, adapter ou modifier
I'existant.

* Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le produit ou homologués par
le Fabricant.

* Les piéces pour 'usure normale ou dommage d’utilisation : pneu, chambre a air, frein,...

Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliére des données contenues sur son disque
dur ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant tout dép6t.

Auchan ne peut étre tenu pour responsable de la perte ou de la destruction de données stockées ni des
dommages aux logiciels consécutifs notamment a une restauration ou une panne.

De méme, Auchan n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien retirées des produits retournés.

Les dispositions ci-dessus ne peuvent en aucun cas réduire ou supprimer : la garantie légale visée ci-dessus, et
la garantie commerciale du constructeur, si elle existe (cf. bon de garantie).
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de usar este producto, lea atentamente estas instrucciones y
conserve el manual del usuario para futuras consultas.

1.

Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en el mismo.

2. La conexion a un buen sistema de cableado de tierra es esencial
y obligatoria.

3. Las modificaciones en el sistema de cableado doméstico solo
deben ser realizadas por un electricista cualificado.

4, El incumplimiento de este consejo puede provocar una descarga
eléctrica o la muerte.

5. Tenga cuidado: los bordes de los paneles estan afilados. Si no se
tiene cuidado, se podrian producir lesiones o cortes.

6. No se deben colocar materiales ni productos combustibles sobre
este aparato en ningun momento.

7. Ponga esta informacion a disposicidn de la persona responsable
de la instalacion del aparato, ya que podria reducir los costes de
instalacion.

8. Para evitar peligros, este aparato debe instalarse de acuerdo con
estas instrucciones de instalacion.

9. Este aparato se debe instalar y conectar a tierra correctamente y
solo por una persona debidamente cualificada.

10. Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un

interruptor de aislamiento que proporcione una desconexion total
de la fuente de alimentacion.
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11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.

22.

23.
24,

25.
26.

La instalacion incorrecta del aparato podria invalidar cualquier
reclamacion de garantia o responsabilidad.

El aparato no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
personas que carezcan de experiencia y conocimientos, a menos
que hayan sido supervisados o instruidos en el uso del aparato
por una persona responsable de su seguridad.

Se debe supervisar a los nifios para asegurar que no jueguen con
el aparato.

En caso de que el cable de alimentacion esté dafiado debe ser
reemplazado por el fabricante, el servicio técnico autorizado u otra
persona con una cualificacion similar para evitar accidentes.

Este aparato puede ser utilizado por ninos mayores de 8 afios
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o sin experiencia y conocimiento si se les ha supervisado
o instruido sobre el uso del artefacto de una manera segura y
entienden los peligros que conlleva.

Los nifilos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento por parte del usuario no deben ser realizados por
niRos sin supervision.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descarga eléctrica en superficies de
placa vitroceramica o material similar que protegen las partes
activas.

No se deben colocar objetos metalicos como cuchillos, tenedores,
cucharas ni tapas sobre la superficie de coccion, ya que pueden
calentarse.

No use un limpiador a vapor para limpiar la placa.

Este aparato no ha sido disefiado para ser utilizado por medio
de un temporizador externo ni con un sistema de control remoto
independiente.

ADVERTENCIA: jPeligro de incendio! No almacene articulos
sobre las superficies de coccion.

PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado.
Un proceso de coccidn corto tiene que ser supervisado
continuamente.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervision en una placa con grasa o
aceite puede ser peligroso y puede provocar un incendio.
ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan
durante el uso.

Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos calefactores.
Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados a
menos que estén supervisados continuamente.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.
37.

NUNCA intente extinguir un fuego con agua, apague el aparato vy,
a continuacién, cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o manta
ignifuga.

ADVERTENCIA: Utilice unicamente protectores de placas
disenados por el fabricante del aparato de cocina o indicados
por el fabricante del aparato en las instrucciones de uso como
adecuados o protectores de placas incorporados en el aparato. El
uso de protectores inapropiados puede causar accidentes.

No cocine en una placa de cocina rota o agrietada. Si la superficie
de la placa se rompe o agrieta, apague el aparato inmediatamente
en la fuente de alimentacion principal (interruptor de pared) y
pongase en contacto con un técnico cualificado. Apague la placa
de cocina en la pared antes de limpiarla o realizar el mantenimiento.
El incumplimiento de este consejo puede provocar una descarga
eléctrica o la muerte.

Esteaparatocumple conlasnormasde seguridad electromagnética.
Sin embargo, las personas con marcapasos u otros implantes
eléctricos (como bombas de insulina) deben consultar con su
médico o fabricante de implantes antes de usar este aparato
para asegurarse de que sus implantes no se vean afectados por
el campo electromagnético. El incumplimiento de este consejo
puede provocar la muerte.

Durante el uso, las partes accesibles de este aparato se calentaran
lo suficiente como para causar quemaduras. Mantenga a los nifios
alejados.

No permita que su cuerpo, ropa o cualquier otro elemento que
no sea un utensilio de cocina adecuado entre en contacto con el
vidrio de induccién hasta que la superficie esté fria.

Los mangos de las cacerolas pueden estar calientes al tacto.
Compruebe que los mangos de las cacerolas no sobresalgan
de otras zonas de coccion que estén encendidas. Mantenga los
mangos fuera del alcance de los nifios.

La hoja afilada de un raspador de superficie de coccion queda
expuesta cuando se retrae la cubierta de seguridad. Uselo con
sumo cuidado y guardelo siempre de manera segura y fuera del
alcance de los nifios. Si no se tiene cuidado, se podrian producir
lesiones o cortes.

No deje el aparato sin supervision mientras esté en funcionamiento.
La ebullicién provoca derrames humeantes y grasientos que
pueden prenderse.

Nunca utilice su aparato como superficie de trabajo ni de
almacenamiento.

Nunca deje ningun objeto o utensilio sobre el aparato.
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38.

39.
40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.
48.

49.

50.

No coloque ni deje ningun objeto magnetizable (p. €j., tarjetas de

crédito, tarjetas de memoria) ni dispositivos electronicos (p. €j.,

ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato, ya que

pueden verse afectados por su campo electromagnético.

Nunca utilice su aparato para caldear ni calentar la habitacion.

Después de usarla, apague la placa de coccién usando el control

y no confie en el detector de sartenes.

No permita que los nifios jueguen con el aparato ni que se sienten,

se pongan de pie ni escalen por encima.

No guarde articulos de interés para los nifios en armarios situados

encima del aparato. Si los nifios se suben a la placa de coccion,

pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los nifios solos o desatendidos en la zona donde se usa

el aparato.

Los nifios o las personas con una discapacidad que limite su

capacidad para usar el aparato deben contar con una persona

responsable y competente para instruirlos en su uso. El instructor

debe verificar que pueden usar el aparato sin peligro para si

mismos o su entorno.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se

recomiende especificamente en el manual. Cualquier otro servicio

debe ser realizado por un técnico cualificado.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa de cocina.

No se ponga de pie sobre la placa de cocina.

No utilice recipientes con bordes dentados ni los arrastre por la

superficie del vidrio de induccion, ya que esto puede rayar el vidrio.

No use estropajos ni ningun otro agente de limpieza abrasivo

fuerte para limpiar la placa de cocina, ya que pueden rayar el

vidrio de induccion.

Este aparato esta destinado al uso doméstico y a aplicaciones

similares como las siguientes:

- cocinas de personal en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales;

- granjas;

- en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial;

- entornos tipo pensién u hostal.
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2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

(Alimentacién 220-240 V~ 0 380-415 V 3N~, 50-60 Hz )
Potencia total 5500 W
Zonas de coccién 3
Peso neto 8,3 kg
\Dimensiones (an. x pr. x al.) 590 x 520 x 62 mm y
2.1. INFORMACION PARA PLACAS ELECTRICAS DOMESTICAS
Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo - MC-IT5553BJ1-AD
Tioo de placa ) Placa de induccién
p p integrada
Numero de zonas y/o areas de coccion - 3 zonas
Tecn_qlogla Qe cale_qtamlgnto (zonas d_e' Zonas de coccion por
coccion por induccién y areas de coccion, - : o
- . 20 induccion
zonas de coccion radiantes, placas solidas)
Para zonas o superficies de coccion .
circulares: diametro de la superficie util por Zona 1j 16,0
L . P (%] Zona 2: 21,0 cm
zona de cocciodn con calentamiento eléctrico, Zona 3- 290
redondeado a los 5 mm mas préximos T
Para areas o zonas de coccién no circulares:
longitud y anchura de la superficie util por
area o zona de coccion con calentamiento Largo, ancho|- cm
eléctrico, redondeadas a los 5 mm mas
proximos
. . Zona 1: 188,6
porkg Zona 3: 178,6
Consumo de energia de la placa calculado CE Y Whikg
por kg placa eléctrica
3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
3.1. VISTA SUPERIOR
N\
1. Maéx. 2600/3000 W zona 4. Max. 1300/1500 W zona
2. Placa de vidrio 5.  Max. 2300/2600 W zona
3. Panel de control
J
3.2. PANEL DE CONTROL
N\
6. Llave de regulacion del temporizador 9. Control de Encendido/Apagado
7. Llave de regulacion de potencia 10. Control de blogueo de teclas
8. Control de Turbo
J
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4. USO DEL PRODUCTO
4.1. CONTROLES TACTILES

Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario
aplicar ninguna presién.
*  Se debe usar la yema del dedo, no la punta.
. Oira un pitido cada vez que se registre un toque. fy—/
» Asegurese de que los controles estén siempre limpios,
secos y que ningun objeto (por ejemplo, un utensilio o un / x

pafo) los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el manejo de los controles.

4.2. ELECCION DE LA BATERIA DE COCINA ADECUADA

. Utilice unicamente utensilios de cocina con una base adecuada para la
coccioén por induccion.

. Busque el simbolo de induccion en el envase o en el fondo de la sartén.

. Puede comprobar si su bateria de cocina es adecuada realizando una
prueba de iman.

. Mueva un iman hacia la base de la sartén. Si lo atrae, la sartén es apta
para induccion.

. Si no dispone de un iman:

1. Ponga un poco de agua en la sartén que desea comprobar. :D
2. Si Y no parpadea en la pantalla y el agua se esta calentando, la olla
es apta.

. Los utensilios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son
aptos: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, ceramica y loza.

»  Sila parte ferromagnética cubre solo parcialmente la base de la olla, solo se calentara el area
ferromagnética, es posible que el resto de la base no alcance una temperatura suficiente para
cocinar.

» Sila zona ferromagnética no es homogénea, sino que presenta otros materiales como aluminio
esto puede afectar el calentamiento y la deteccién de la sartén.

» Sila base de la sartén es similar a las imagenes debajo, es posible que no se detecte la sartén.

8- O

No utilice utensilios de cocina con bordes dentados ni con una base curva.

XX

Asegurese de que la base de su sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y que sea del mismo
tamafo que la zona de coccion. Utilice recipientes cuyo diametro sea tan grande como el grafico
de la zona seleccionada. Al usar una olla un poco mas amplia, la energia se utilizara en su maxima
eficiencia. Si usa una olla mas pequenia, la eficiencia podria ser inferior a lo esperado. La placa podria
no detectar ollas de menos de 140 mm. Coloque siempre la sartén centrada en la zona de coccion.

D

Levante siempre las sartenes de la placa de induccion; no las deslice, ya que pueden rayar el vidrio.

S W



4.3. MODO DE EMPLEO

4.3.1. EMPEZAR A COCINAR

Toque el control ENCENDIDO/APAGADO. Después de encenderla,
el zumbador emite un pitido, todas las pantallas muestran “~" o0 “——"
lo que indica que la placa de induccion ha entrado en el estado de

modo de espera.

Coloque una sartén apta en la zona de coccion que desee utilizar.
Asegurese de que la base de la sartén y la superficie de la zona de
coccion estén limpias y secas.

S
Seleccione un ajuste de calor tocando el control “\_” 0 “ /. @
Puede modificar la configuraciéon de calor en cualquier momento
durante la coccion.

Si la pantalla parpadea . >“ < alternativamente con la configuracién de calor, esto significa que:

. no ha colocado una sartén en la zona de coccién correcta o,
. la sartén que esta utilizando no es apta para cocinar por induccién o,
. la sartén es demasiado pequefia o no esta bien centrada en la zona de coccion.

No se calienta a menos que haya una sartén adecuada en la zona de coccién. La indicacion ““”
desaparecera automaticamente después de 1 minuto si no se coloca una bandeja adecuada.

4.3.2. TERMINAR DE COCINAR

5
Apague la zona de coccién bajando hasta "0" o tocando los
controles “N\ "y “/\” a la vez. Asegurese de que la pantalla
muestre "0". o)

Apague la placa tocando el control ENCENDIDO/APAGADO.

jCuidado con las superficies calientes!

H mostrara qué zona de coccidon esta caliente al tacto.
Desaparecera cuando la superficie haya alcanzado una

temperatura segura. También se puede usar como una funcion '
de ahorro de energia: si desea calentar mas sartenes, use la
placa que aun esta caliente.
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4.3.3. USO DE LA FUNCION TURBO

Activar la funciéon Turbo

Seleccione la zona de calentamiento tocando el control

o N

0 0o

Al tocar el control Turbo B, el indicador de zona muestra "P" y
la potencia alcanza el nivel maximo. —

GEORY

Cancelar la funcion Turbo

Al tocar el control "Turbo" o el botén "-" para cancelar la
funcién Turbo, la zona de coccién volvera a su configuracion
original.

se apaga y la funciéon Turbo se cancela automaticamente.

0]
n
U
Al tocar los controles “\ "y “/\” a la vez. La zona de coccion ﬁ i

. La funcion puede funcionar en cualquier zona de coccion.
. La zona de coccion vuelve a su posicion original tras 5 minutos.
. Si la configuracién de calor original es igual a 0, volvera a 9 tras 5 minutos.

4.3.4. BLOQUEO DE LOS CONTROLES

Puede bloquear los controles para evitar el uso no deseado (por ejemplo, los nifios encienden
accidentalmente las zonas de coccién).

. Para bloquear los controles, toque el control de bloqueo. El indicador del temporizador
mostrara "Lo".

. Para desbloquear los controles, toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante un
rato.

Observaciones:

Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el control ENCENDIDO/
APAGADO estan deshabilitados. Siempre puede apagar la placa de inducciéon con el control
ENCENDIDO/APAGADO en caso de emergencia, pero debera desbloquear la placa primero en
el préximo uso

4.3.5. CONTROL DE TEMPORIZADOR

Puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes:

. Puede usarlo como cuentaminutos. En este caso, el temporizador no apagara ninguna zona
de coccion cuando se cumpla el tiempo establecido.

. Puede configurarlo para que apague una o mas zonas de coccion una vez transcurrido el
tiempo establecido.

El tiempo maximo establecido es de 99 minutos.

53




Uso del temporizador como cuentaminutos

Encienda la placa de induccion si esta apagada.
Observacion: Puede utilizar el temporizador
cuentaminutos sin seleccionar ninguna zona de coccion.

como

Toque los controles del temporizador. El indicador del
cuentaminutos comenzara a parpadear y se mostrara "10" en
la pantalla del temporizador.

Configure el tiempo tocando el control "-" 0 "+" del temporizador.

Sugerencias:

. Toque el control "-" o "+" del temporizador una vez para
disminuir o aumentar 1 minuto.

. Mantenga pulsado el control "-" o "+" del temporizador
para disminuir o aumentar 10 minutos.

Toque los controles y "+" a la vez. El temporizador se
cancela y se mostrara “00” en la pantalla de minutos.

Una vez establecido el tiempo, comenzara la cuenta regresiva
inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo restante y el
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

El zumbador emitird un pitido durante 30 segundos y el
indicador del temporizador mostrara "- -" cuando se acabe el
tiempo establecido.

Configuracion del temporizador para apagar una zona de co

Toque "\ 0 “\” de la zona de coccién correspondiente
para la que desea configurar el temporizador.

Configure el tiempo tocando el control "-" 0 "+" del temporizador.

Sugerencias:

. Toque el control "-" o "+" del temporizador una vez para
disminuir o aumentar 1 minuto.

. Mantenga pulsado el control "-" o "+" del temporizador
para disminuir o aumentar 10 minutos.

Toque los controles y "+" a la vez. El temporizador se
cancela y se mostrara “00” en la pantalla de minutos.

Una vez establecido el tiempo, comenzara la cuenta regresiva
inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo restante y el
indicador del temporizador parpadeara durante 5 segundos.

OBSERVACION: El punto rojo junto al indicador de nivel de
potencia se iluminara para indicar que la zona se ha seleccionado.

Cuando se acabe el tiempo establecido, la zona de coccién
correspondiente se apagara automaticamente.

Observacion: Otras zonas de coccion seguiran funcionando si se encendieron previamente.
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Configuracion del temporizador para apagar mas de una zona de coccion

Cuando configura el tiempo para varias zonas de coccién simultaneamente, los puntos decimales
de las zonas de coccidn relevantes permanecen encendidos. La pantalla de minutos muestra el
temporizador de minutos. El punto de la zona correspondiente parpadea.

= 3.

@ 9
© ©

(establecido en 15 minutos) (establecido en 45 minutos)

el5e

Una vez que expire el temporizador de cuenta regresiva, la zona correspondiente se apagara. A
continuacién, mostrara el nuevo temporizador de minutos y el punto de la zona correspondiente

parpadeara.
H 3.

4
B

@ ©
© ©

(establecido en 30 minutos)

CEHC)

4.3.6. HORARIOS DE FUNCIONAMIENTO PREDETERMINADOS

El apagado automatico es una funcion de proteccion de seguridad para su placa de induccion.
Se apaga automaticamente si alguna vez olvida apagar su cocina. Los tiempos de trabajo
predeterminados para varios niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7
Temporizador de trabajo 8 8 8 4 4 4 2 2 2

predeterminado (horas)

Cuando se retira la sartén, la placa de induccion puede dejar de calentar inmediatamente y la placa
se apaga automaticamente después de 2 minutos.

ADVERTENCIA: Las personas con un marcapasos cardiaco deben consultar con su médico antes
de usar esta unidad.
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5. PAUTAS PARA COCINAR

ADVERTENCIA: Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapido,
especialmente si esta utilizando la potencia Turbo. A temperaturas extremadamente altas, el aceite
y la grasa se encenderan espontaneamente y esto presenta un grave riesgo de incendio.

5.1. CONSEJOS DE COCINA

Cuando la comida empiece a hervir, reduzca el ajuste de temperatura.

Usar una tapa reducira los tiempos de coccién y ahorrara energia al retener el calor.
Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.

Comience a cocinar en una configuracion alta y reduzca la configuracion cuando la comida se
haya calentado por completo.

5.1.1. HERVIR, COCINAR ARROZ

La coccidn a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, alrededor de los 85 °C,
cuando las burbujas apenas ascienden ocasionalmente a la superficie del liquido de coccién.
Es la clave para cocinar deliciosas sopas y guisos tiernos porque los sabores se desarrollan
sin sobrecocinar la comida. Las salsas a base de huevo y espesadas con harina también se
deben cocinar por debajo del punto de ebullicion.

Algunas tareas, incluida la coccién de arroz por el método de absorcion, pueden requerir una
configuracion mas alta que la configuracion mas baja para garantizar que los alimentos se
cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

5.1.2. SELLADO DE FILETES

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1.
2.
3.

4.

Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

Calentar una sartén de base gruesa.

Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
caliente y, a continuacion, coloque la carne sobre la sartén caliente.

Voltee el filete solo una vez durante la coccion. El tiempo exacto de coccion dependera del grosor
del filete y del punto de coccién deseado. Los tiempos pueden variar de aproximadamente
2 a 8 minutos por lado. Presione el filete para calcular el nivel de coccion: cuanto mas firme
se sienta, mas hecho estara.

Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para permitir que se relaje y
se ablande antes de servir.

5.1.3. SALTEADO

Elija un wok de base plana compatible con induccién o una sartén grande.

Tenga todos los ingredientes y el equipo listos. El salteado debe ser rapido. Si cocina grandes
cantidades, cocine los alimentos en varios lotes mas pequefios.

Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine cualquier carne primero, déjela a un lado y manténgala caliente.

Sofria las verduras. Cuando estén calientes pero aun crujientes, cambie la zona de coccién a
un ajuste mas bajo, vuelva a echar la carne a la sartén y afiada la salsa.

Revuelva los ingredientes suavemente para asegurarse de que estén bien calientes.

Sirva inmediatamente.

5.2. DETECCION DE UTENSILIOS PEQUENOS

Cuando se ha dejado una sartén de tamafio inadecuado o no magnética (p. ej., de aluminio),
o algun otro objeto pequefio (p. €j., cuchillo, tenedor, llave) sobre la placa, la placa entrara
automaticamente en modo de espera en 1 minuto. El ventilador seguird enfriando la placa de
induccion durante 1 minuto mas.
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6. AJUSTES DEL CALOR

La siguiente configuracion son solo pautas. La configuracion exacta dependera de varios factores,
incluidos los utensilios de cocina y la cantidad que esté cocinando. Experimente con la placa de
induccion para encontrar la configuracion mas idonea segun sus necesidades.

Control de temperatura Idoneidad

1-2 . calentar delicadamente pequefias cantidades de comida

» derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman
rapidamente

. hervir a fuego lento

. calentar lentamente

3-4 . recalentar
. hervir rapidamente
. hervir arroz

5-6 +  tortitas
7-8 . saltear
. cocer pasta
9 . Salteado
. escalfar
. llevar la sopa a ebullicion

. hervir agua

7. CUIDADOY LIMPIEZA

¢Qué? ¢Cémo? ilmportante!
Suciedad 1. Apague la placa. . Cuando se apague la placa de
diaria en el 2. Aplique un limpiador de coccidén, no habra indicacion
vidrio (huellas superficies de coccion mientras de "superficie caliente", jpero
dactilares, el vidrio aun esta tibio (jpero la zona de coccion aun puede
marcas, manchas no caliente!) estar caliente! Tenga mucho
de comida o 3. Enjuague y seque con un pafio cuidado
derrames no limpio o una toalla de papel. . Los estropajos de alta
azucarados enel | 4. Vuelva a encender la placa.

resistencia, algunos estropajos
de nailon y los productos de
limpieza fuertes/abrasivos
pueden rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
estropajo es apto.

. No deje nunca residuos
de limpieza sobre la placa
de cocina: el cristal puede
mancharse.

vidrio)
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¢Qué? ¢Cémo? ilmportante!
Derrames por Eliminelos inmediatamente con . Elimine las manchas que
ebullicion, una espatula o un raspador de dejan los alimentos derretidos
restos derretidos hoja de afeitar apto para placas de y azucarados o los derrames
y derrames cocina de vidrio de induccion, pero lo antes posible. Si se dejan
azucarados en el | tenga cuidado con las superficies enfriar sobre el vidrio, pueden
vidrio calientes de la zona de coccién: ser dificiles de quitar o incluso

1. Desconecte la alimentacion de
la placa en la pared.

2. Sostenga la cuchilla o el
utensilio en un angulo de 30° y
raspe la suciedad o el derrame
hacia un area fria de la placa.

dafar permanentemente la
superficie del vidrio.

. Peligro de corte: cuando la
cubierta de seguridad esta
retraida, la hoja de un raspador

Derrames en los
controles tactiles

3. Limpie la suciedad o el e'sté afilada como una navaja.
derrame con un pafo de Uselo con sumo cuidado y
cocina o con papel absorbente. guardelo siempre de manera

4. Siga los pasos 2 a 4 para segura y fuera del alcance de
'Suciedad diaria en el vidrio' los nifios.
mencionados anteriormente.

1. Apague la placa. La placa puede emitir un pitido

2. Recoja el derrame y apagarse sola y los controles

3. Limpie el area de control tactil | tactiles pueden no funcionar
con una esponja o un pafno mientras haya liquido sobre ellos.
limpio y humedo. Asegurese de secar el area de

4. Seque completamente el area | control tactil antes de volver a
con un papel absorbente. encender la placa.

5.  Vuelva a encender la placa.

8. CONSEJOS

Problema

Posibles causas Como actuar

La placa de induccion | No hay alimentacion. Asegurate de que la placa de
no se puede encender. induccion esté conectada a la

fuente de alimentacién y que
esté encendida. Compruebe

si hay un corte de energia en

su hogar o en su zona. Si lo

ha revisado todo y el problema
persiste, contacte con un técnico
cualificado.

no responden.

Los controles tactiles Los controles estan bloqueados. Desbloquee los controles.

Consulte la seccioén 'Uso de la
placa de induccion' para obtener
instrucciones.

son dificiles de
manejar.

Los controles tactiles Puede haber una fina pelicula de Asegurese de que el area de

agua sobre los controles o puede | control tactil esté seca y use la
que esté usando la punta del dedo | yema del dedo cuando toque los
para tocar los controles. controles.
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Problema

Posibles causas

Coémo actuar

El vidrio se esta
rayando.

Utensilios de cocina con bordes
rugosos.

Se estan usando productos de
limpieza o estropajos abrasivos
inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas y lisas. Consulte
'Eleccion de la bateria de cocina
adecuada'.

Consulte 'Cuidado y limpieza'.

Algunas sartenes
crujen o chasquean.

Esto puede deberse a la
construccion de sus utensilios
de cocina (capas de diferentes
metales que vibran de manera
diferente).

Esto es normal en utensilios
de cocina y no es indicador de
fallos.

La placa de induccion

emite un zumbido bajo
cuando se usa en una
temperatura alta.

Esto lo causa la tecnologia de
coccion por induccion.

Esto es normal, pero el ruido
deberia disminuir o desaparecer
por completo cuando disminuya
la configuracién de calor.

Ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccion.

Se ha encendido un ventilador

de refrigeracion integrado en la
placa de induccién para evitar
que los componentes electronicos
se sobrecalienten. Puede seguir
funcionando incluso después de
apagar la placa de induccién.

Esto es normal y no necesita
tomar ninguna accion. No
desconecte la placa de induccion
de la pared mientras el ventilador
esté funcionando.

Las sartenes no
se calientan y “&”
aparece en la pantalla.

La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque no es
apta para cocinar por induccion.
La placa de induccion no puede
detectar la sartén porque es
demasiado pequefia para la
zona de coccidén o no esta bien
centrada en ella.

Utilice utensilios de cocina aptos
para la coccion por induccion.
Consulte la seccion 'Eleccion de
la bateria de cocina adecuada'.
Centre la sartén y asegurese

de que la base coincida con el
tamario de la zona de coccion.

La placa de induccién
0 una zona de coccion
se ha apagado de
forma inesperada,
suena un tono y se
muestra un cédigo de
error (normalmente
alternando con

uno o dos digitos

en la pantalla del
temporizador de
coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y los nimeros
de error, apague la placa de
induccion en la pared y pongase
en contacto con un técnico
cualificado.

59




9. SOLUCION DE PROBLEMAS

9.1. AUTODIAGNOSTICO

La placa de induccion esté equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta prueba, el
técnico puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin desarmar ni desmontar la
placa de la superficie de trabajo.

Codigo de Problema Solucién
error
Sin recuperacioén automatica
Fallo del sensor de temperatura
E1 de la placa de ceramica: circuito
abierto. e . .
Verifique la conexion o sustituya el

E2 Fallo del sensor de temperatura de sensor de temperatura de la placa de

la placa de ceramica: cortocircuito. ceramica.

Eb Fallo del sensor de temperatura de

la placa de ceramica
Espere a que la temperatura de la placa
E3 Alta temperatura del sensor de la de ceramica vuelva a la normalidad.
placa de ceramica. Toque el boton “ENCENDIDO/
APAGADQ” para reiniciar la unidad.
E4 Fallo del sensor de temperatura del
IGBT--circuito abierto. ) ) »
Sustituya la placa de alimentacion.
E5 Fallo del sensor de temperatura del
IGBT--cortocircuito
Espere a que la temperatura de IGBT
vuelva a la normalidad.
Toque el boton “ENCENDIDO/

E6 Alta temperatura de IGBT. APAGADQ” para reiniciar la unidad.
Compruebe si el ventilador funciona sin
problemas;
si no, sustituya el ventilador.

E7 La te_nsién de aIir'_n'entacid_n estd por | Revise si la fuente de alimentacion es

debajo de la tension nominal. normal.

Es La tension de alimentacion esta por | Encienda después de que la fuente de

encima de la tension nominal. alimentacion sea normal.
Vuelva a insertar la conexién entre la
placa de visualizacién y la placa de

U1 Error de comunicacion. alimentacion.

Sustituya la placa de alimentacion o la
placa de visualizacion.
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9.2. OTROS FALLOS Y SOLUCIONES

pantalla.

sobrecalentado;

la normalidad. Pulse el
botéon “ENCENDIDO/
APAGADOQ” para
reiniciar la unidad.

Fallo Problema Solucion A Solucién B
Verifique si el enchufe
No hay suministro de esta conectado
; correctamente a la toma
energia. de corriente y si la toma
y
de corriente funciona.
EI LED no se La placa de alimentacion
enciende cuando auxiliar y la placa de Compruebe la
la unidad esta visualizacion produjeron | conexion.
enchufada. un error de conexion.
La placa de alimentacion Vuelvaa cc_JIocar Ia_'
auxiliar esta dafada. placa de aI[mentaC|on
de accesorios.
La placa de visualizacion | Sustituya la placa de
esta dafada. visualizacion.
Algunos botones
no funcionan o la La placa de visualizacién | Sustituya la placa de
pantalla LED no se esta danada. visualizacion.
comporta normal.
La temperatura
ambiente puede ser
Alta temperatura de la demasiado alta. La
placa. entrada de aire o la
El indicador del salida de aire pueden
modo de coccion estar bloqueadas.
s€ enmende_, pero Compruebe si el
el calentamiento no . )
comienza. El ventilador falla. vgntllador funC|or.1a
sin problemas. Si no,
sustituya el ventilador.
La placa de alimentacion | Sustituya la placa de
esta dafada. alimentacion.
El tipo de sartén no es Utilice un recipiente
apto. apto (consulte
El cal . El diametro de la ollaes | € manual de El circui
calentamiento demasiado pequefio. instrucciones). circuito de
se detiene deteccion de
repentinamente La unidad se ha recipientes
durante el sobrecalentado. esta dafado,
funcionamiento y Espere a que la sustituya
“u” parpadea en la El fogén se ha temperatura vuelva a la placa de

alimentacion.
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La placa de alimentacion
Compruebe la
y la placa de conexion
Las zonas de visualizacion fallaron; ’
calentamiento del : P
; La placa de visualizacion
mismo lado (como .
la primera y la de la parte de Sustituya la placa de
municacion esta visualizacion.
segunda zona) comunicacion esta sualizacio
ww dafada.
mostrarian “u”.
La placa principal esta Sustituya la placa de
dafada. alimentacion.
El motor del )
) EI motor del ventilador . .
ventilador no suena PR Sustituya el ventilador.
normal. esta dafado.

Los anteriormente mencionados son el juicio e inspecciéon de errores comunes. No desmonte la
unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de induccién.

10. INSTALACION

10.1. SELECCION DE EQUIPOS DE INSTALACION.

Recorte la superficie de trabajo de acuerdo con los tamafios que se muestran en el dibujo.
Alos efectos de la instalacion y el uso, se debe dejar un espacio minimo de 5 cm alrededor del orificio.

Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione
material de superficie de trabajo aislado y resistente al calor (la madera y materiales fibrosos o
higroscopicos similares no se deben utilizar como material de superficie de trabajo a menos que
estén impregnados) para evitar descargas eléctricas y deformaciones mayores causadas por la
radiacién de calor de la placa térmica. Como se muestra abajo:

Observacion: La distancia de seguridad entre los lados de la placa y las superficies internas de la
encimera debe ser de al menos 3 mm.

Largo Ancho Alto Diametro A B X F
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
590 520 62 58 260+ | 490" | somin. | 3min.

En cualquier caso, asegurese de que la placa de la cocina de induccién esté bien ventilada y que
la entrada y salida de aire no estén bloqueadas. Asegurese de que la placa de cocina de induccion
esté en buen estado de funcionamiento. Como se muestra abajo

Observacion: La distancia de seguridad entre la placa de cocina y el armario encima de la placa
de cocina debe ser de al menos 760 mm.
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FlAf

A (mm) B (mm) C (mm) D E
. . . Salida de aire:
760 50 min. 20 min. Entrada de aire 5 mm

ADVERTENCIA: Garantizar una ventilacién adecuada

Asegurese de que la placa de cocina de induccion esté bien ventilada y que la entrada y salida de
aire no estén bloqueadas. Para evitar un contacto accidental con el fondo de la placa sobrecalentada
o una descarga eléctrica inesperada durante el funcionamiento, es necesario colocar una pieza
de madera, fijada con tornillos, a una distancia minima de 50 mm del fondo de la placa. Siga los
siguientes requisitos.

Max. 5 mm Max. 5 mm

Hay orificios de ventilacion alrededor del exterior de la placa. DEBE asegurarse de que estos
orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa en su sitio.

»  Tenga en cuenta que el pegamento que une el material plastico o de madera a los muebles
debe resistir una temperatura no inferior a 150 °C para evitar que los paneles se despeguen.

. Por lo tanto, la pared posterior, las superficies adyacentes y circundantes deben poder soportar
una temperatura de 90 °C.

10.2.  ANTES DE INSTALAR LA PLACA, ASEGURESE DE QUE

. La superficie de trabajo es cuadrada y esta nivelada y ningun elemento estructural interfiere
con los requisitos de espacio.

. La superficie de trabajo esta hecha de un material resistente al calor y aislante.

»  Sila placa se instala encima de un horno, el horno dispone de un ventilador de refrigeracion
integrado.

. Lainstalacion cumplira con todos los requisitos de autorizacion y las normas y reglamentaciones
aplicables.

»  Se incorpora un interruptor de aislamiento adecuado que proporciona una desconexion total
de la fuente de alimentacion principal en el cableado permanente, instalado y posicionado
para cumplir con las normas y reglamentos de cableado locales.

. El interruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y proporcionar una separaciéon
de contacto de entrehierro de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase]
activos si las normas locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).

. El seccionador sera de facil acceso para el cliente con la encimera instalada.
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Consulte a las autoridades locales de construccion y las normativas si tiene dudas sobre la
instalacion.

Utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como baldosas de ceramica) para las
superficies de las paredes que rodean la placa.

10.3. DESPUES DE INSTALAR LA PLACA, ASEGURESE DE QUE

No se puede acceder al cable de alimentacion a través de puertas de armarios o cajones.
Hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior de los armarios hasta la base de la encimera.
Si la placa se instala encima de un cajén o espacio de armario, se instala una barrera de
proteccion térmica debajo de la base de la placa.

El interruptor de aislamiento es de facil acceso para el cliente.

10.4. ANTES DE UBICAR LOS SOPORTES DE FIJACION

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No ejerza fuerza
sobre los controles que sobresalen de la encimera.

10.5. AJUSTE DE LA POSICION DEL SOPORTE

Fije la placa en la superficie de trabajo con los 4 soportes de tornillo en la parte inferior de la
placa (ver imagen) después de la instalacion. Ajuste la posicion del soporte para adaptarlo a los
diferentes grosores de la superficie de la mesa.

Los soportes no pueden tocar las superficies internas de la encimera después de la instalacién bajo
ninguna circunstancia (ver imagen).

10.6. PRECAUCIONES

1.

2.

3.

4.

5.
6.

La placa de induccion la debe instalar personal o técnicos cualificados. Contamos con
profesionales a su servicio. No realice la instalacion por si mismo.

La placa no se instalara directamente encima de un lavavajillas, frigorifico, congelador, lavadora
o secadora, ya que la humedad puede dafar los componentes electrénicos de la placa.

La placa de induccion se instalara de manera que se pueda asegurar una mejor radiacion de
calor para mejorar su confiabilidad.

La pared y la zona de calentamiento inducido por encima de la superficie de la mesa deben
ser resistentes al calor.

Para evitar dafios, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

No se debe utilizar un limpiador a vapor.

10.7. CONEXION DE LA PLACA A LA RED ELECTRICA

Solo una persona debidamente cualificada debe encargarse de conectar esta placa a la red eléctrica.

Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:

1.
2.
3.

El sistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia consumida por la placa.

El voltaje corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas

Las secciones del cable de alimentacién pueden soportar la carga especificada en la placa
de caracteristicas.
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Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de
derivacion, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento y un incendio.

El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe colocarse de forma que su
temperatura no supere los 75 °C en ningun punto.

Verifique con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado sin modificaciones.
Cualquier modificacién debe ser realizada unicamente por un electricista cualificado.
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. Si el cable esta dafiado o debe sustituirse, el procedimiento debe ser realizado por un agente
de posventa con herramientas especificas para evitar accidentes.

. Si el aparato se va a conectar directamente a la red eléctrica, se debe instalar un disyuntor
omnipolar con una apertura minima de 3 mm entre contactos.

. El instalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexién eléctrica correcta y que
cumple con las normas de seguridad.

. El cable no debe doblarse ni comprimirse.

. El cable se debe revisar periédicamente y sustituir inicamente por técnicos autorizados.

La superficie inferior y el cable de alimentacion de la placa no son accesibles después de la
instalacion.
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11. INSTRUCCIONES DE ELIMINACION

La marca que aparece en este dispositivo (simbolo de un contenedor tachado)
cumple con la Directiva Europea 2012/19/UE relativa a «equipos eléctricos
y electrénicos usados». Dicha marca significa que este equipo, al final de su
vida util, no se debe desechar con otros residuos domésticos. El usuario debe
entregarlo a algun agente de recogida de equipos electronicos y eléctricos usados.
Los agentes de recogida, incluidos los puntos de recogida locales, comercios y
autoridades locales, crean un sistema adecuado para la recogida de equipos.
La recogida adecuada de los equipos electronicos y eléctricos usados ayuda a
evitar efectos nocivos en la salud humana y en el medio ambiente, derivados _
de componentes peligrosos, asi como de un almacenamiento o tratamiento
inadecuado de este equipo.

12. GARANTIAS

Garantias y limites de responsabilidad

Los productos estan garantizados durante 36 meses a partir de la fecha de compra o de entrega en el domicilio
del cliente. Dependiendo del pais, esta garantia consiste en 24 a 36 meses de garantia legal de conformidad.
Para los paises que gozan de una garantia legal de conformidad de 24 meses, al expirar esta garantia entra en
vigor una garantia comercial complementaria de 12 meses.

Modalidades de aplicacion de las garantias

Para la garantia legal de conformidad
Le invitamos a solicitar mas informacién a su distribuidor y/o a consultar sus CGV (Condiciones Generales de
Venta).

Para la garantia comercial

Dirijase al punto de venta donde lo adquirié con el comprobante de compra (p. €j. recibo de venta), el producto
y los accesorios incluidos, y su embalaje original en cualquier pais excepto Francia. Es importante indicar

la fecha de compra, el modelo y el nimero de serie o IMEI (por lo general, esta informacién aparece en el
producto, el embalaje o el resguardo de la compra). Debe devolver el producto con los accesorios necesarios
para su correcto funcionamiento (alimentacion, adaptador, etc.). En el caso de que la garantia cubra su
reclamacion, el servicio posventa podra, dentro de los limites de la legislacion local, sea:

* Reparar o reemplazar las piezas defectuosas.

« Cambiar el producto devuelto por uno que tenga, al menos, las mismas funciones y que sea equivalente en
cuanto a sus prestaciones.

» Reembolsar el producto al precio de compra mencionado en el resguardo de la compra.

Los productos reparados o sustituidos pueden incluir componentes y equipos nuevos y/o reacondicionados.

Exclusiones de la garantia comercial:

* Los dafios o problemas causados por una utilizacién incorrecta, un accidente, una alteracién o conexion
eléctrica de intensidad o tensién inadecuada.

* El uso o almacenamiento perjudicial para la buena conservacion del aparato (oxidacion, corrosion), uso de
energia, empleo o instalacion no conforme a las instrucciones del fabricante o negligencia o uso de periféricos,
softwares o consumibles inadecuados.

+ Uso profesional o colectivo, industrial o comercial del producto.

* Los productos modificados, aquellos cuyo precinto de garantia o nimero de serie hayan sido dafiados,
alterados, eliminados o estén oxidados.

« Las baterias reemplazables y los accesorios estan garantizados por un periodo de 6 meses.

« El fallo de la bateria debido a una carga demasiado prolongada o por no respetar las instrucciones de
seguridad explicadas en el manual.

* Los dafios estéticos, como los arafiazos, abolladuras o deterioros de cualquier otro tipo.

* Los dafios causados por cualquier intervencion que efectie una persona no autorizada.

* Los fallos provocados por un desgaste normal o que se deban al envejecimiento normal del producto: Juntas,
filtros, accesorios, cepillo y manguera de aspiradora, lamparas, bombillas de retroproyector, agitadores de
lavadora, etc.

» Las actualizaciones del software que se deban a un cambio de parametros de red.

* Los dafios causados por elementos externos al aparato (cuerpos extrafios, insectos, etc.).

* El contenido de los aparatos - congelador, lavadora, etc.- (comida, ropa, etc.)

* Los fallos del producto que se deban al uso de softwares de terceros para cambiar, adaptar o modificar el
existente.
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« Los fallos del producto que se deban a su uso sin los accesorios incluidos con el producto o autorizados por el
fabricante.
+ Las piezas debido al desgaste normal o dafios por el uso: neumatico, cdmara de aire, freno, etc.

El cliente es responsable de hacer regularmente una copia de seguridad de los datos contenidos en su disco

duro o en la memoria interna de su dispositivo antes de cualquier deposito.

Alcampo no puede considerarse responsable de la pérdida o destruccion de los datos almacenados ni de los

dafios en el software que resulten, en particular, de un restablecimiento o una averia.

Asimismo, Alcampo no esta obligado a comprobar que las tarjetas SIM o SD hayan sido retiradas de los

productos devueltos. a

Las disposiciones anteriores no pueden reducir ni eliminar en modo alguno: la garantia legal mencionada
anteriormente ni la garantia comercial del fabricante, si existiera (consultar el formulario de garantia).
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INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de usar este produto, leia atentamente as presentes instrucdes e
guarde o manual de instru¢des para consulta futura.

1.
2.

3.

10.

1.

Desligue o aparelho da tomada antes de realizar qualquer trabalho
de manutengdo no mesmo.

A ligacdo a um sistema elétrico com aterramento adequado €&
essencial e obrigatorio.

As alteracdes ao sistema elétrico doméstico apenas devem ser
realizadas por um eletricista qualificado.

O nao seguimento deste conselho podera resultar em choque
elétrico ou morte.

Cuidado, as extremidades sao afiadas. A falta de cuidado pode
resultar em les&o ou cortes.

Em qualquer momento, ndo devem ser colocados materiais ou
produtos combustiveis em cima do aparelho.

Torne estas informacbes disponiveis ao responsavel pela
instalacédo do aparelho, pois pode reduzir os seus custos de
instalagao.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo
com estas instrugdes de instalagao.

Este aparelho deve ser instalado e aterrado corretamente apenas
por um técnico qualificado.

Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpore um
interruptor de isolamento para o corte total da alimentacao elétrica.
A néo instalagdo correta do aparelho pode invalidar qualquer
garantia ou direito de responsabilidade.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.

22.

23.
24,
25.

26.

Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, com ou falta de experiéncia e conhecimentos, exceto
se forem supervisionadas ou se tiverem tido formacgao relativa
a utilizacdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas, para assegurar que nao
brincam com o aparelho.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, este deve ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por pessoal
igualmente qualificado, de modo a evitar perigos.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, se forem
supervisionadas ou se tiverem tido formacao relativa a utilizacao
do aparelho de uma forma segura e se compreenderem os perigos
envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencdo da responsabilidade do utilizador n&o deverao ser
feitas por criangas nao supervisionadas.

AVISO: Para superficies vitroceramicas ou material semelhante
que protegem partes elétricas, se a superficie estiver quebrada,
desligar o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Objetos metalicos tais como facas, garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados na superficie da placa, pois podem ficar
quentes.

Nao utilizar um aparelho de limpeza a vapor para limpar a placa.

O aparelho ndo se destina a ser operado através de um
temporizador externo ou por um sistema de controlo remoto
separado.

AVISO: Perigo de incéndio! Nao armazenar itens na superficie de
cozedura.

ATENCAO: O processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura curto deve ser continuamente
supervisionado.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo sem vigilancia
pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis do mesmo ficam
quentes durante a utilizag&o.

Deve ser tomado cuidado para evitar tocar nos elementos de
aquecimento.

Criangas com idades inferiores a 8 anos devem manter-se
afastadas a nao ser que estejam a ser supervisionadas.
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27.

28.

29,

30.

31.
32.

33.
34.

35.

36.
37.

NUNCA tente apagar um incéndio com agua, mas desligar
aparelho e depois cobrir as chamas com uma tempo ou um
cobertor de incéndio.

AVISO: Utilize apenas protecbes da placa concebidas pelo
fabricante do aparelho de cozinha ou indicadas pelo fabricante
do aparelho nas instrugdes para utilizacdo como adequadas ou
protecbes da placa incorporadas no aparelho. A utilizacdo de
protecdes inadequadas pode causar acidentes.

Nao cozinhe numa placa quebrada ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou quebrar, desligue imediatamente o aparelho
através do quadro elétrico e contacte um técnico qualificado.
Desligue a placa no quadro elétrico antes de limpar ou realizar a
manutencdo. O nao seguimento deste conselho podera resultar
em choque elétrico ou morte.

Este aparelho cumpre as normas de seguranca eletromagnéticas.
No entanto, as pessoas com pacemakers cardiacos ou outros
implante elétricos (tais como bombas de insulina) devem consultar
o médico pessoal ou o fabricante do implante antes de utilizarem
este aparelho para garantirem que os implantes n&o serdo
afetados pelo campo eletromagnético. O n&do seguimento deste
conselho podera resultar em morte.

Durante a utilizacao, as partes acessiveis deste aparelho tornar-
se-ao suficientemente quentes para causarem queimaduras.
Mantenha as criancgas afastadas.

Nao deixe o seu corpo, vestuario ou qualquer item que nao seja
um utensilio de cozinha adequado entrar em contacto com o vidro
de inducgao até a superficie arrefecer.

As pegas dos tachos podem estar demasiado quentes para serem
tocadas. Tenha cuidado para que as pegas nao fiquem por cima de
outras zonas de confecgéao ligadas. Mantenha as pegas afastadas
do alcance das criancgas.

A lamina afiada de um raspador de placa fica exposta quando a
tampa de seguranca esta recolhida. Utilize-o com extremo cuidado
e guarde-o sempre em seguranca e fora do alcance das criangas.
A falta de cuidado pode resultar em lesao ou cortes.

Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando o esta a utilizar.
A ebulicao provoca fumo e derrames de gordura que podem
incendiar-se.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou de
arrumacéo.

Nunca deixe objetos ou utensilios em cima do aparelho.
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38.

39.
40.
41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.
48.

49.

50.

Nao coloque ou deixe objetos magnetizaveis (cartdes de crédito,

cartdes de memoria, etc.) ou aparelhos eletronicos (computadores,

leitores de MP3, etc.) perto do aparelho, pois podem ser afetados

pelo seu campo eletromagnético.

Nunca utilize o seu aparelho para se aquecer ou aquecer o

ambiente.

Depois da utilizagdo, desligue o elemento da placa através do

controlo respetivo e ndo dependa do detetor de recipiente.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho, nem que

se sentem, se levantem em cima ou subam para cima dele.

Nao guarde objetos de interesse para as criangas nos armarios

por cima do aparelho. As criancas que sobem para a placa de

cozinhar podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou sem vigilancia na area onde o

aparelho esta a ser utilizado.

As criancas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a

sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa

responsavel e competente para as instruir na sua utilizacdo. O

instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem

perigo para si proprio ou para 0 ambiente que o rodeia.

Nao repare nem substitua nenhuma pecga do aparelho, exceto se

for especificamente recomendado no manual. Todos os outros

trabalhos de manutencdo devem ser efetuados por um técnico

qualificado.

N&o coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a placa.

Nao se apoie sobre a placa.

Nao utilize recipientes com arestas dentadas nem arraste os

recipientes sobre a superficie de vidro de inducéao, pois isso pode

riscar o vidro.

Nao utilize esfregdes ou outros produtos de limpeza abrasivos

para limpar a sua placa de cozinhar, pois podem riscar o vidro de

indugao.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes domésticas

e similares, tais como:

- areas de cozinha para os funcionarios em lojas, escritérios e
outros ambientes de trabalho;

- casas rurais;

- por clientes em hotéis, motéis e outros tipos de ambientes
residenciais;

- ambientes do tipo alojamento e pequeno-almoco.
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2. ESPECIFICAGOES TECNICAS

(Alimentagéo 220-240 V~ ou 380-415 V 3N~, 50-60 Hz )

Poténcia total 5500 W

Zonas de confegao 3

Peso liquido 8,3 kg
\Dimensdes (L x P x A) 590 x 520 x 62 mm y
2.1. INFORMAQAO PARA PLACAS ELETRICAS DOMESTICAS

Simbolo Valor Unidade

Identificagdo do modelo - MC-IT5553BJ1-AD

) Placa de indugao
Tipo de placa ) encastrada
Numero de zonas e/ou areas de cozedura - 3 zonas

Tecnologia de aquecimento (zonas de cozedura

. . ~ Zonas de cozedura por
e areas de cozedura de indugéo, zonas de

cozedura radiante, placas solidas) indugao
Para as zonas ou area de cozedura circulares: .
diametro da superficie Util por zona de Zona1: 16,0
. . (%] Zona2: 21,0 cm
cozedura elétrica aquecida, arredondado para Zona3: 29.0

0s 5 mm mais préximos.

Para zonas ou areas de cozedura néo
circulares: comprimento e largura da area de
superficie util por zona ou area de cozedura L, W - cm
elétrica aquecida, arredondados para os 5 mm
mais proximos

. . Zona1l: 188,6
e I . I
Zona3: 178,6
Consumo de energia da placa calculado por kg |EC 184,2 Wh/kg

fogéo elétrico

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

3.1. VISTA SUPERIOR

1. Zona de max. 2600/3000 W 4.  Zona de max. 1300/1500W
2. Placa de vidro 5. Zona de max. 2300/2600W
3. Painel de controlo

3.2. PAINEL DE CONTROLO
6. Tecla para regulacao do temporizador 9. Controlo de Ligar/Desligar
7. Tecla para regulagao da poténcia 10. Controlo de bloqueio

8. Controlo de Boost
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4,
41.

Nao utilize utensilios de cozinha com arestas dentadas ou com uma base curva.

Certifique-se de que a base do recipiente ¢ lisa, assenta bem no vidro e tem 0 mesmo tamanho
que a zona de cozedura. Utilize recipientes cujo diametro seja tdo grande quanto o grafico da zona
seleccionada. Se utilizar um recipiente um pouco mais largo, a energia sera utilizada com a maxima
eficacia. Se utilizar um recipiente mais pequeno, o rendimento pode ser inferior ao esperado. Um
recipiente com menos de 140 mm pode nao ser detetado pela placa. Centre sempre o recipiente

na zona de cozedt

Levante sempre os recipientes da placa de inducéo. néo os faca deslizar, pois podem riscar o vidro.

UTILIZAGAO DO PRODUTO

CONTROLOS POR TOQUE
Os controlos respondem ao toque, pelo que n&o é necessario
aplicar qualquer pressao.

Utilize a area da impresséo digital do seu dedo e n&o a ponta.
Quvira um sinal sonoro sempre que for registado um toque. fy—/
Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos,

secos e que nao ha nenhum objeto (por exemplo, um /
utensilio ou um pano) a cobri-los. Mesmo uma fina pelicula
de agua pode dificultar a utilizagdo dos controlos.

. ESCOLHER OS UTENSILIOS DE COZINHA CORRETOS

Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada a cozedura
por indugéo.

Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou no fundo do recipiente.
Pode verificar se o seu utensilio de cozinha é adequado efetuando um
teste magnético.

Mova um iman em direcdo a base da panela. Se for atraido, a panela é
adequada para indugéo.

Se néo tiver um iman:

1. Coloque agua no recipiente que pretende verificar

2. Se Y n&o piscar no ecra e se a agua comegar a aquecer, o recipiente
é adequado.

Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo
adequados: aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética,
vidro, madeira, porcelana, ceramica e louga de barro.

é

D

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente o fundo da panela, apenas a area

ferromagnética aquecerd, o resto da base podera ndo aquecer a uma temperatura suficiente

para cozinhar.

Se a area ferromagnética nao for homogénea, mas apresentar outros materiais como o

aluminio isso podera afetar o aquecimento e a detecgéo da panela.

Se a base da panela for semelhante as imagens abaixo, a panela pode nédo ser detectada.

8- O
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4.3. MODO DE UTILIZAGAO

4.3.1. COMEGCAR A COZINHAR

Toque no controlo de LIGAR/DESLIGAR. Apés ligar o aparelho,
o sinal sonoro toca uma vez, todos os ecrds mostram "-" ou "- -",
indicando que a placa de indugao entrou no estado de espera.

Coloque um recipiente adequado na zona de cozedura que pretende
utilizar.

O fundo do recipiente e a superficie da zona de cozedura devem
estar limpos e secos.

Selecione uma regulagdo da poténcia de aquecimento tocando no
controlo "™\_" ou " .

Pode modificar a regulacdo da poténcia de aquecimento em
qualquer momento da cozedura.

Se =Yz piscar no ecra de forma alternativa com a definigdo de aquecimento, significa que:

. nao colocou um recipiente na zona de cozedura correta ou,

. o recipiente que esta a utilizar nao é adequado para a cozedura por indugéo ou,

. o recipiente é demasiado pequeno ou ndo esta corretamente centrado na zona de cozedura.

N&o ha aquecimento se ndo houver um recipiente adequado na zona de cozedura. A apresentagéo
de "Y" desaparece automaticamente apds 1 minuto se n&o for colocado um recipiente adequado.

4.3.2. TERMINAR A COZEDURA

Desligue a zona de cozedura, deslocando-se para baixo até
"0" ou tocando simultaneamente nos controlos "™\ " e "
Certifique-se de que o ecra apresenta "0".

o

Desligue toda a placa tocando no controlo de LIGAR/
DESLIGAR.

Cuidado com as superficies quentes!

"H" ira mostrar qual a zona de confegdo que estd quente
demais para tocar. Ira desaparecer quando a superficie ja
tiver arrefecido até uma temperatura segura. Também pode
ser utilizada como uma funcdo de economia de energia, pois
se quiser aquecer mais recipientes, podera utilizar a zona que
ainda esta quente.

74



4.3.3. UTILIZAR A FUNGAO BOOST

Ativar a fungido Boost

Selecione a zona de aquecimento tocando no controlo

"\/" ou" "

0 0o

Toque no controlo B de amplificagéo, o indicador da zona
apresentara "P" e a poténcia ficara no maximo. =

GEORY

Cancelar a fungédo Boost

Toque no controlo "Boost" ou no botdo "-" para anular
a fungdo Boost e a zona de cozedura voltara a sua
configuracao inicial.

ou

n

u
Toque simultaneamente nos controlos "™\ /" e "A\" A ®T
zona de cozedura desliga-se e a funcdo Boost é anulada
automaticamente. ﬁ

*  Afungéo pode funcionar em qualquer zona de cozedura.
. A zona de cozedura volta a sua configuragao inicial apés 5 minutos.
. Se a regulagao térmica original for igual a 0, voltara a 9 apds 5 minutos.

4.3.4. BLOQUEAR OS CONTROLOS

E possivel bloquear os controlos para evitar uma utilizagao n&o intencional (por exemplo, criangas
que ligam acidentalmente as zonas de cozedura).

. Para bloquear os controlos, toque no controlo de blogueio. O indicador do temporizador indica "Lo".
. Para desbloquear os controlos, toque sem soltar o controlo de bloqueio durante algum tempo.
Notas:

Quando os controlos estao bloqueados, todos os controlos, exceto o controlo de LIGAR/DESLIGAR,
sdo desativados. Em caso de emergéncia, € sempre possivel desligar a placa de indugdo com o
controlo de LIGAR/DESLIGAR, mas é necessario desbloquear a placa na operagao seguinte.

4.3.5. CONTROLO DO TEMPORIZADOR

O temporizador pode ser utilizado de duas maneiras diferentes:

. Pode utiliza-lo como um contador de minutos. Neste caso, o temporizador néo desliga
nenhuma zona de cozedura quando o tempo definido termina.

. Pode ser programado para desligar uma ou mais zonas de cozedura apoés o fim do tempo
programado.

O tempo de definigdo maximo é de 99 minutos.
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Utilizar o temporizador como contador de minutos

Ligue a placa de indugéo se esta estiver desligada.
Nota: Pode utilizar o temporizador como contador de minutos
sem selecionar qualquer zona de cozedura.

Toque nos comandos do temporizador. O indicador do
contador comega a piscar e a indicagéo "10" aparece no ecra
do temporizador.

Defina o tempo tocando no controlo "-" ou "+" do temporizador. @
Sugestoes:
. Toque uma vez no controlo "-" ou "+" do temporizador

para aumentar ou diminuir 1 minuto.

. Toque sem soltar no controlo "-" ou "+" do temporizador
para aumentar ou diminuir 10 minutos.

. A W : nn
Toque em simultdneo nos controlos "-" e "+". O temporizador = o0ll®
sera cancelado e sera apresentado "00" no ecra dos minutos.

Quando o tempo é definido, comeca imediatamente a
contagem decrescente. O ecra apresentara o tempo restante

- -
“17-®
e o indicador do temporizador piscara durante 5 segundos. - | -~
O sinal sonoro soa durante 30 segundos e o indicador do e —_—— @
temporizador mostra "- -" quando o tempo definido termina.

Programar o temporizador para desligar uma zona de cozedura

E)
NP ‘ . ©
Toque em "™\ /" ou " " correspondente a zona de confe¢éo
para a qual pretende definir o temporizador. %

Defina o tempo tocando no controlo "-" ou "+" do temporizador. @ ’
Sugestoes:
. Toque uma vez no controlo "-" ou "+" do temporizador

para aumentar ou diminuir 1 minuto.
. Toque sem soltar no controlo "-" ou "+" do temporizador
para aumentar ou diminuir 10 minutos.

Toque em simultaneo nos controlos "-" e "+". O temporizador
sera cancelado e sera apresentado "00" no ecra dos minutos.

Quando o tempo ¢é definido, comega imediatamente a
contagem decrescente. O ecra apresentara o tempo restante
e o indicador do temporizador piscara durante 5 segundos.

NOTA: O ponto vermelho ao lado do indicador do nivel de
poténcia acende-se para indicar que a zona esta selecionada.

Quando o tempo definido termina, a zona de confegdo e — — @

correspondente desliga-se automaticamente.

Nota: As outras zonas de cozedura continuaréo a funcionar se tiverem sido ligadas anteriormente.
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Programar o temporizador para desligar mais do que uma zona de cozedura
Quando define o tempo para varias zonas de confegdo em simultaneo, os pontos decimais das

zonas de confecdo em causa acendem-se. A indicagdo dos minutos mostra o temporizador
minimo. O ponto da zona correspondente fica intermitente.

= 3.

@ 9
© ©

(definido para 15 minutos) (definido para 45 minutos)

el5e

Uma vez expirado o tempo de contagem decrescente, a zona correspondente desliga-se. Em
seguida, é apresentado o novo temporizador de minutos e o ponto da zona correspondente fica
intermitente.

H 3.

@ ©
© ©

(definido para 30 minutos)

CEHC)

4.3.6. TEMPOS DE FUNCIONAMENTO PREDEFINIDOS

O desligamento automatico € uma fungéo de protegao de segurancga para a sua placa de indugao.
Desliga-se automaticamente se alguma vez se esquecer de desligar o aparelho. Os tempos de
funcionamento predefinidos para os diferentes niveis de poténcia séo indicados no quadro seguinte:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7

Tempo de funcionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2

predefinido (horas)

Quando o recipiente é retirado, a placa de indugéo pode parar de aquecer imediatamente e a placa
desliga-se automaticamente apos 2 minutos.

AVISO: As pessoas com um pacemaker devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta
unidade.

5. ORIENTAGOES PARA COZINHAR

AVISO: Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente
se estiver a utilizar o PowerBoost. A temperaturas extremamente elevadas, o 6leo e a gordura
incendeiam-se espontaneamente, o que representa um sério risco de incéndio.

5.1. SUGESTOES DE COZEDURA

Quando os alimentos comecarem a ferver, reduza a temperatura.

A utilizagado de uma tampa reduz o tempo de cozedura e poupa energia ao reter o calor.
Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir o tempo de cozedura.

Comece a cozinhar num nivel elevado e reduza o nivel quando os alimentos estiverem
totalmente aquecidos.
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5.1.1. COZINHAR EM LUME BRANDO, COZER ARROZ

. A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebuli¢céo, a cerca de 85 ‘C, quando
as bolhas sobem ocasionalmente a superficie do liquido de cozedura. E a chave para sopas
deliciosas e guisados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem cozer demasiado os
alimentos. Também deve cozinhar molhos a base de ovos e molhos espessados com farinha
abaixo do ponto de ebuligéo.

*  Algumas tarefas, incluindo a cozedura de arroz pelo método de absorgao, podem exigir uma
definicdo superior a definicdo mais baixa para garantir que os alimentos séo cozinhados
corretamente no tempo recomendado.

5.1.2. COZINHAR BIFE

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de a cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Pincele os dois lados do bife com éleo. Deite uma pequena quantidade de 6leo na frigideira
quente e, em seguida, coloque a carne na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato de cozedura depende da
espessura do bife e do grau de cozedura pretendido. O tempo de cozedura pode variar entre
2 e 8 minutos de cada lado. Pressione o bife para avaliar se esta cozinhado: quanto mais firme
estiver, mais "bem passado" estara.

5. Deixe o bife repousar num prato quente durante alguns minutos para que relaxe e fique macio
antes de servir.

5.1.3. SALTEAR

1. Escolha um wok de base plana compativel com a indugdo ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes e equipamento prontos. A fritura deve ser rapida. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias por¢des mais pequenas.

3. Pré-aqueca a frigideira por breves instantes e adicione duas colheres de sopa de dleo.

4. Cozinhe primeiro a carne, ponha-a de lado e mantenha-a quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladigos, coloque a zona de
cozedura numa definicdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e adicione o molho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para garantir que estdo bem aquecidos.

7. Sirva de imediato

5.2. DETEGAO DE ARTIGOS PEQUENOS

Quando um recipiente de tamanho inadequado ou ndo magnético (por exemplo, aluminio), ou
qualquer outro objeto pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) é deixado na placa, esta entra
automaticamente no modo de espera em 1 minuto. A ventoinha continuara a arrefecer a placa de
indugéo durante mais 1 minuto.

6. REGULAGAO DO CALOR

As regulacdes abaixo servem apenas como orientagdes. A regulagao exata dependera de varios
fatores, incluindo o seu utensilio de cozinha e a quantidade que esta a cozinhar. Experimente a
placa de indugdo para encontrar a regulagado que mais lhe convém.

Regulagao do calor Adequacgao

1-2 . aquecimento ligeiro de pequenas quantidades de alimentos

. derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente
. cozedura em lume brando

. aquecimento lento
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Regulagao do calor

Adequacao

3-4 . reaquecimento
. cozedura rapida em lume brando
. cozedura de arroz

5-6 . panquecas

7-8 . saltear
*  cozer massa

9 . saltear

. grelhar

. ferver sopa
. ferver agua

7. CUIDADOS E LIMPEZA

0 qué?

Como?

Importante!

Sujidade
quotidiana no
vidro (impressdes
digitais, marcas,
manchas
deixadas por
alimentos ou
derrames nao
agucarados no
vidro)

Desligue a alimentacao da
placa.

Aplique um produto de limpeza
para placas de fogdo enquanto
o vidro ainda esta morno

(mas nao quente!)

Passe por agua e seque com
um pano limpo ou uma toalha
de papel.

Volte a ligar a alimentagéo da
placa.

Quando se desliga a placa,
néo ha indicagao de "superficie
quente", mas a zona de
confegéo pode ainda estar
quente! Tenha muito cuidado.
Os esfregdes fortes, alguns
esfregdes de nylon e produtos
de limpeza agressivos/
abrasivos podem riscar o
vidro. Leia sempre a etiqueta
para verificar se o seu produto
de limpeza ou esfregéo é
adequado.

Nunca deixe residuos de
limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Remova as manchas deixadas
por alimentos derretidos e
agucarados ou por derrames

0 mais rapidamente possivel.
Se deixadas a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de

Remova-os imediatamente com
uma faca de peixe, uma faca de
paleta ou um raspador com lamina
adequado para placas de vidro de
indugdo, mas tenha cuidado com
as superficies quentes da zona de

Derrames

de caldos,
derretimentos e
agucares quentes
no vidro

?Onfeggglii ue a ficha da placa da remover ou mesmo danificar
. tomaga P permanentemente a superficie

do vidro.

. Perigo de corte: quando a
tampa de seguranga esta
recolhida, a lamina de um
raspador é afiada como uma

2. Segure a lamina ou o utensilio
num angulo de 30° e raspe a
sujidade ou o derrame para
uma zona fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame

com um pano de cozinha ou
uma toalha de papel.

Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade quotidiana no vidro"
acima.

navalha. Utilize-o com extremo
cuidado e guarde-o sempre em
seguranga e fora do alcance
das criancgas.
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0 qué?

Como?

Importante!

Os salpicos nos 1.
controlos por
toque 2.

Desligue a alimentacao da
placa.

Absorver o derrame

Limpe a area de controlo por
toque com uma esponja ou um
pano limpo e humido.

Seque completamente a area
com uma toalha de papel.
Volte a ligar a alimentagéo da
placa.

A placa pode emitir um sinal

sonoro e desligar-se e os controlos
por toque podem nao funcionar
enquanto houver liquido sobre eles.
Certifique-se de que limpa a area do
controlo por toque antes de voltar a
ligar a placa.

8. DICAS E SUGESTOES

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa de indugao
nao liga.

Sem energia.

Verifique se a placa de indugéo
esta ligada a rede elétrica e se
esta ligada. Verifique se ha uma
falha de corrente na sua casa ou
na sua regido. Se tiver verificado
tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os controlos por toque
nao respondem.

Os controlos estéo bloqueados.

Desbloqueie os controlos. Veja
a secgao "Utilizar a placa de
indugéo" para obter instrugdes.

Os controlos por toque
sao dificeis de utilizar.

Pode haver uma ligeira pelicula de
agua sobre os controlos ou pode
estar a utilizar a ponta do dedo ao
tocar nos controlos.

Certifique-se de que a area de
controlo por toque esta seca

e utilize a parte da impresséo
digital do seu dedo do seu dedo
quando tocar nos controlos.

O vidro esta a ser
riscado.

Utensilios de cozinha com bordas
asperas.

Utilizagao de um esfregdo ou de
produtos de limpeza inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher o utensilio de cozinha
adequado".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Alguns recipientes
produzem ruidos
de crepitacdo ou de
estalido.

Isto pode ser causado pela
construgao do seu utensilio de
cozinha (camadas de metais
diferentes que vibram de forma
diferente).

Este tipo de ruido é normal nos
utensilios de cozinha e nao
indica qualquer avaria.

A placa de indugao
emite um zumbido
baixo quando é
utilizada na poténcia
forte.

Este ruido é provocado pela
tecnologia de cozedura por
indugao.

E normal, mas o ruido deve
diminuir ou desaparecer
completamente quando se
diminui o nivel de aquecimento.
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Problema Causas possiveis O que fazer

Ruido de ventoinha A ventoinha de arrefecimento Isto € normal e néo requer

proveniente da placa integrada na placa de indugao qualquer agdo. Nao desligue

de indugéo. esta ligada para evitar o a placa de indugao na parede
sobreaquecimento dos enquanto a ventoinha estiver a
componentes eletronicos. Pode funcionar.

continuar a funcionar mesmo
depois de ter desligado a placa de

indugéo.
Os recipientes nao A placa de indugado ndo consegue | Utilize utensilios de cozinha
aquecem e aparece "Y' | detetar o recipiente porque este adaptados a cozedura por
no ecra. ndo é adequado para a cozedura | indugéo. Consulte a secgéo
por indugéo. "Escolher o utensilio de cozinha
A placa de indugao nao deteta adequado".
o recipiente porque este é Centre o recipiente e certifique-
demasiado pequeno para a zona se de que a sua base
de cozedura ou nado esta bem corresponde ao tamanho da
centrado. zona de cozedura.
A placa de indugao Avaria técnica. Anote as letras e os numeros do
ou uma zona de erro, desligue a placa de inducao
cozedura desliga-se da tomada e contacte um técnico
inesperadamente, qualificado.

ouve-se um sinal
sSonoro e aparece
um cédigo de erro
(normalmente
alternado com um
ou dois digitos

na indicagéo do
temporizador de
cozedura).

9. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

9.1. AUTO-DIAGNOSTICO

A placa de inducdo esta equipada com uma fungao de auto-diagnostico. Com este teste, o técnico
pode verificar o funcionamento de varios componentes sem desmontar ou retirar a placa da
superficie de utilizagao.

Cadigo de =
avaria Problema Solugao
Sem recuperagao automatica
Falha do sensor de temperatura da
E1 a e
placa de ceramica - circuito aberto.
E2 Falha do sensor de temperatura da | Verifique a ligagdo ou substitua o sensor
placa de ceramica - curto-circuito. de temperatura da placa de ceramica.
Eb Falha do sensor de temperatura da
placa de ceramica
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Cod|gc_> de Problema Solugao
avaria
Aguarde que a temperatura da placa de
E3 Temperatura elevada do sensor da ceramica regresse ao normal.
placa de ceramica. Toque no botdo de "LIGAR/ DESLIGAR"
para reiniciar a unidade.
E4 Falha do sensor de temperatura do
IGBT - circuito aberto.
Substitua a placa de poténcia.
E5 Falha do sensor de temperatura do
IGBT - curto-circuito
Aguarde que a temperatura do IGBT
regresse ao normal.
Toque no botédo de "LIGAR/ DESLIGAR"
E6 Temperatura elevada do IGBT. para reiniciar a unidade.
Verifique se a ventoinha funciona
corretamente;
se nao funcionar, substitua a ventoinha.
E7 Atensdo de alimentagéo ¢ inferior | verifique se a fonte de alimentagéo esta
a tensao nominal. normal.
E8 Atensdo de alimentacéo é superior | Ligue depois de a fonte de alimentagéo
a tens&o nominal. estar normal.
Volte a estabelecer a ligagao entre a
U1 Erro de comunicag&o placa fjo ecraea placa. de poté_ncia.
’ Substitua a placa de alimentagéo ou a
placa do ecra.

9.2. OUTRAS AVARIAS E SOLUGOES

Avaria

Problema

Solugao A Solucédo B

O LED néo acende
quando a unidade
esta ligada a
corrente.

N&o ha alimentacéo
elétrica.

Verifique se a ficha esta
bem fixa na tomada

e se a tomada esta a
funcionar.

A placa de alimentacédo
acessoria e a placa do
ecra nao estéo ligadas.

Verifique a ligacao.

A placa de alimentacao
acessoria esta
danificada.

Substitua a placa de
alimentagao acessoria.

A placa do ecré esta
danificada.

Substitua a placa do
ecra.

Alguns botdes nao
funcionam ou o ecra

LED n&o esta normal.

A placa do ecré esta
danificada.

Substitua a placa do
ecra.
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O indicador do
modo de cozedura
acende-se, mas o
aquecimento néo
comega.

Temperatura elevada da
placa.

A temperatura ambiente
pode estar demasiado
alta. A entrada de ar ou
a saida de ar podem
estar bloqueadas.

Ha um problema com a
ventoinha.

Verifique se a ventoinha
funciona corretamente.
Se nao funcionar,
substitua a ventoinha.

A placa de alimentagao
esta danificada.

Substitua a placa de
poténcia.

O tipo de recipiente &
incorreto.

Utilize o recipiente
correto (consulte o

aquecimento do
mesmo lado (por
exemplo, a primeira
e a segunda zona)

apresentam "u".

estao ligadas;

O diametro do recipiente | manual de instrugées). O circuito de
. é demasiado pequeno. detegao do
0 a_quemmento para = recip%ente esta
subitamente durante A unidade esta danificado
o funcionamento e o demasiado quente. substitua ’
ecré pisca "u". Aguarde que a a placa de
O fogéo sobreaqueceu; temperatura volte ao p ~
’ - alimentagao.
normal. Prima o botéo
de "LIGAR/DESLIGAR"
para reiniciar a unidade.
A placa de alimentacao
As zonas de e a placa do ecra nao Verifique a ligagao.

A placa do ecréa da pega
de comunicagéo esta
danificada.

Substitua a placa do
ecra.

A placa principal esta
danificada.

Substitua a placa de
poténcia.

O motor da
ventoinha tem um
som anormal.

O motor da ventoinha
esta danificado.

Substitua a ventoinha.

Os pontos acima s&o a avaliagéo e o controlo das avarias mais comuns. Por favor, ndo desmonte

a unidade por si proprio para evitar quaisquer perigos e danos na placa de indugéo.

10. INSTALAGCAO

10.1.

SELEGAO DO EQUIPAMENTO DE INSTALAGAO

Recorte a superficie de trabalho de acordo com as dimensdes indicadas no desenho.

Para fins de instalagao e utilizagao, devera ser preservado um espaco de 5 cm ao redor do orificio.

Garanta que a espessura da superficie da bancada seja superior a 30 mm. Selecione um material de
bancada resistente ao calor e isolado (a madeira e materiais fibrosos ou higroscépicos semelhantes
ndo devem ser utilizados como material de bancada, exceto se estiverem impregnados) para
evitar choques elétricos e deformagdes maiores provocados pela radiagdo de calor da placa de
aquecimento. Como mostrado abaixo:

Nota: A distancia de segurancga entre os lados da placa e as superficies interiores da bancada deve
ser de, pelo menos, 3 mm.
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C(mm) L(mm) A(mm) P(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 o604 | 490% | somin. | 3min,

Certifique-se de que a placa de indugdo esta sempre bem ventilada e a entrada e a saida de ar
nao estédo bloqueadas. Certifique-se de que a placa de indugao se encontra em boas condigdes de
funcionamento. Como mostrado abaixo

Nota: A distancia de seguranca entre a placa de indugéo e o armario acima da mesma deve ser
superior a 760 mm.

A(mm)

B(mm)

760

50 min.

20 min. Entrada de ar

Saida de ar 5 mm

AVISO: Garantir uma ventilagao adequada

Aplaca de indugéo deve ser bem ventilada e a entrada e a saida de ar ndo devem estar bloqueadas.
Para evitar um contacto acidental com o fundo sobreaquecido da placa ou um choque elétrico
imprevisivel durante o funcionamento, € necessario colocar um suporte de madeira, fixado por
parafusos, a uma distancia minima de 50 mm do fundo da placa. Siga os requisitos abaixo.

Max. 5 mm

Max. 5 mm

Existem orificios de ventilagdo no exterior da placa. DEVE certificar-se de que estes orificios ndo
estao bloqueados pela bancada aquando da colocagéo da placa.

. Tenha em atengéo que a cola que une o material plastico ou de madeira ao mével deve resistir
a uma temperatura nao inferior a 150 °C, para evitar o descolamento do revestimento.

84



* A parede traseira, as superficies adjacentes e circundantes devem, portanto, poder suportar
uma temperatura de 90 °C.

10.2. ANTES DE INSTALAR A PLACA, CERTIFIQUE-SE DE QUE

. A bancada esta nivelada e ndo ha elementos estruturais que interfiram com o espago
necessario.

. A bancada é feita de um material resistente ao calor e isolado.

* Se a placa for instalada por cima de um forno, este Ultimo dispde de um ventilador de
arrefecimento incorporado.

* Ainstalagdo deve respeitar todos os requisitos em matéria de espaco livre e as normas e
regulamentos em vigor.

. Um interruptor de isolamento adequado, que permite desligar completamente o aparelho da
rede elétrica, é integrado na cablagem permanente, montado e posicionado em conformidade
com as normas e os regulamentos locais em matéria de cablagem.

. O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e proporcionar uma separagao de
contacto de 3 mm em todos os pdlos (ou em todos os condutores [de fase] ativos, se as regras
locais de cablagem permitirem esta variagdo dos requisitos).

» O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada.

. Em caso de duvida sobre a instalacdo, consultar as autoridades locais e os regulamentos de
construgao.

. Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (por exemplo, azulejos de
ceramica) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

10.3. DEPOIS DE INSTALAR A PLACA, CERTIFIQUE-SE DE QUE

» O cabo de alimentagao elétrica ndo é acessivel através das portas ou gavetas dos armarios.

. Existe um fluxo suficiente de ar fresco do exterior do armario para a base da placa.

»  Se a placa for instalada por cima de uma gaveta ou de um armario, uma barreira de protegéo
térmica esta instalada por baixo da base da placa.

* O interruptor de isolamento é de facil acesso para o utilizador.

10.4. ANTES DE COLOCAR OS SUPORTES DE FIXAGAO

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilizar a embalagem). Nao
exerga forga sobre os controlos que saem da placa.

10.5. AJUSTAR A POSIGAO DOS SUPORTES

Fixe a placa na bancada aparafusando 4 suportes na parte inferior da placa (ver figura) apos a
instalacdo. Ajuste a posigao do suporte para se adequar a espessura de cada bancada.

SUPORTE

° i

&

S

Em qualquer circunstancia, os suportes ndo podem tocar nas superficies interiores da bancada
apos a instalagdo (ver imagem).
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10.6. ADVERTENCIAS

1.

2.

3.

4.

5.
6.

Aplaca de indugao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu dispor. Nunca conduza a operagao sozinho.

A placa ndo deve ser instalada diretamente por cima de uma maquina de lavar louga, de um
frigorifico, de um congelador, de uma maquina de lavar roupa ou de uma maquina de secar
roupa, pois a humidade pode danificar o sistema eletrénico da placa

A placa de indugéo devera ser instalada de forma a que uma melhor radiagéo de calor possa
ser garantida a melhorar a fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzida por cima da superficie da bancada deverao
suportar calor.

Para evitar danos, a camada de sanduiche e a adesiva devem ser resistentes ao calor.

Nao utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

10.7. LIGAR A PLACA DE COZINHA A REDE ELETRICA

Aligagao da placa a rede elétrica s6 deve ser feita por uma pessoa devidamente qualificada.

Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

1.
2.
3.

A instalacao elétrica doméstica é adequada para a poténcia consumida pela placa.
A tenséao corresponde ao valor indicado na placa sinalética
As secgdes dos cabos de alimentacdo suportam a carga indicada na placa sinalética.

Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores ou dispositivos de derivagao,
pois podem provocar um sobreaquecimento e um incéndio.

O cabo de alimentagdo nao deve tocar em nenhuma parte quente e deve ser colocado de modo a
que a sua temperatura ndo ultrapasse os 75 °C em qualquer altura.

Confirme com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica € adequado sem alteragdes. As
alteragdes s6 devem ser efetuadas por um eletricista qualificado.
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»  Seocabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, a operagéo deve ser realizada pelo
agente pos-venda, com ferramentas adequadas para evitar acidentes.

*  Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a corrente elétrica, deve ser utilizado um
interruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm entre os contactos.

*  Oinstalador deve garantir que realizou a ligagao elétrica correta e que cumpre os regulamentos
elétricos.

* O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.

. O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.

A superficie inferior e o cabo de alimentacédo da placa ndo sédo acessiveis apos a instalagéo.

N ~ PT
11. INSTRUCOES RELACIONADAS COM A ELIMINACAO -

A marcagao deste dispositivo (simbolo de um caixote de lixo riscado) estda em
conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa a "equipamentos
elétricos e eletrénicos usados". Esta marcacéo significa que este equipamento,
no final da sua vida util, ndo pode ser eliminado juntamente com outros residuos
domeésticos. O utilizador é obrigado a entrega-lo aos operadores que recolhem
0 equipamento elétrico e eletrénico usado. Os operadores de recolha, incluindo
pontos de recolha locais, lojas e autoridades locais, criam um sistema apropriado
para a recolha de equipamento. A recolha adequada de equipamento elétrico
e eletrénico usado ajuda a evitar impactos nocivos na sadde humana e no _
ambiente, resultantes da presenca de componentes perigosos, bem como do
armazenamento e tratamento inadequados deste equipamento.

12. GARANTIAS

Garantias e limites de responsabilidade

Os produtos tém uma garantia de 36 meses a partir da data de compra ou da data de entrega no domicilio do
cliente. Dependendo do pais, esta garantia consiste em 24 a 36 meses de garantia legal de conformidade.
Para os paises que nédo beneficiem de uma garantia legal de conformidade de 24 meses, entra em vigor uma
garantia comercial de 12 meses ap6s o termo da primeira garantia, e como complemento desta.

Modalidades de acionamento das garantias

Para a garantia legal de conformidade
Convidamo-lo(a) a informar-se junto do seu distribuidor e/ou a consultar as CGV (Condicdes Gerais de Venda).

Para a garantia comercial

Dirija-se a recegao do seu local de compra com o comprovativo de compra (tal como o recibo), o produto e os
acessorios fornecidos, com a embalagem original, para todos os paises, com excegdo de Franga. E importante
ter a informacao da data de compra, o modelo e o niumero de série ou IMEI (estas informacdes aparecem
habitualmente no produto, na embalagem ou no comprovativo de compra). Deve devolver o produto com

0s acessorios necessarios ao seu correto funcionamento (alimentagéo, adaptador, etc.). No caso de a sua
reclamacéo estar abrangida pela garantia, o servico pés-venda podera, dentro dos limites da legislagéo local:
* Reparar ou substituir as pegas defeituosas.

* Trocar o produto devolvido por um produto que tenha, no minimo, as mesmas funcionalidades e que seja
equivalente em termos de desempenho.

* Reembolsar o produto pelo prego de compra mencionado no comprovativo de compra.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou
recondicionados.

Exclusao da garantia comercial:

» Danos ou problemas causados pela utilizagao incorreta, acidentes, alteragdo ou ligagao elétrica com corrente
ou tensao incorreta.

« Utilizagdo ou armazenamento prejudicial a boa conservagao do dispositivo (oxidacéo, corrosdo), utilizagdo
de energia, utilizagdo ou instalagdo nao conforme as instrucdes do fabricante, ou negligéncia ou utilizagao de
periféricos, software ou consumiveis inadequados.
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« Utilizagao profissional ou coletiva, industrial ou comercial do produto.

+ Produtos modificados, aqueles cujo o selo de garantia ou o nimero de série tenham sido danificados,
alterados, removidos ou oxidados.

* As baterias substituiveis e os acessorios tém uma garantia de 6 meses.

* Falha da bateria, provocada por um carregamento demasiado prolongado ou pelo desrespeito das instrucdes
de seguranga explicadas no manual de instrugdes.

+ Danos estéticos, incluindo riscos, mossas ou vandalismo.

» Danos provocados por qualquer intervengao efetuada por uma pessoa néo autorizada.

+ Falhas provocadas pelo desgaste normal ou devidos ao envelhecimento normal do produto: vedantes, filtros,
acessorios, escova e mangueira do aspirador, lampadas, |ampadas de retroprojector, pas de maquina de lavar,
etc.

* Atualizagbes do programa, devido a alteragdes nas configuragdes de rede.

» Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos, insetos, etc.).

+ Conteudo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar...- (alimentos, vestuario,...)

+ Falhas no produto devido a utilizagao de programas de terceiros para modificar, alterar, adaptar ou modificar
0 ja existente.

* Falhas no produto devido a utilizacdo sem os acessorios fornecidos com o produto ou homologados pelo
Fabricante.

» Pecas com desgaste normal ou danos de utilizacédo: pneu, camara de ar, travao,...

O cliente deves ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos no seu disco rigido ou
na memoria interna do seu dispositivo, e isto antes de qualquer entrega.

O Auchan néo pode ser responsabilizado pela perda ou destruicdo de dados armazenados, nem pelo danos no
software resultantes, nomeadamente, de uma reparagéo ou avaria.

Da mesma forma, o fabricante ndo é obrigado a verificar se os cartées SIM / SD foram devidamente retirados
dos produtos devolvidos.

As disposi¢des anteriores ndo podem, de forma alguma, reduzir ou eliminar: a garantia legal acima referida, e a
garantia comercial do fabricante, se existente (cf. certificado de garantia.).
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy dokfadnie przeczytaé niniejszg
instrukcje obstugi i zachowac jg w celu skorzystania w przysztosci.

1. Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac Iub  czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

2. Podtgczenie do sprawnego systemu uziemienia jest niezbedne i
obowigzkowe.

3. Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg byc¢
przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

4. Nieprzestrzeganie tych zalecen moze spowodowacC porazenie
pradem elektrycznym lub smierc.

5. Uwaga — krawedzie panelu sg ostre. Niezachowanie ostroznosci
moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

6. Nie wolno umieszczac na tym urzgdzeniu materiatow lub produktow
tatwopalnych.

7. Informacje te nalezy udostepni¢ osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to pomoc zmniejszy¢ koszty
montazu.

8.  Aby unikng¢ zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie
z tg instrukcja.

9. Urzgdzenie musi zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione
tylko przez wykwalifikowang osobe.

10. Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do obwodu zawierajgcego odtgcznik
zapewniajgcy petne odtgczenie od zasilania.

11.  Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze uniewazni¢ wszelkie
roszczenia z tytutu gwarancji lub odpowiedzialnosci.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.
22.

23.

24,

25.
26.

Urzagdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, jesli nie pozostajg pod nadzorem lub nie zostaty
poinstruowane odnosnie do korzystania z urzgdzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny pozostawaé pod nadzorem, aby nie wykorzystywaty
urzgdzenia do zabawy.

Aby unikngé zagrozenia w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi zosta¢ on wymieniony przez producenta,
serwisanta lub osobe posiadajgcg podobne kwalifikacje.
Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby posiadajgce obnizone zdolnosci fizyczne,
sensoryczne lub mentalne badz nieposiadajgce doswiadczenia
i wiedzy, pod warunkiem zapewnienia nadzoru i udzielenia
wskazéwek dotyczagcych bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia
oraz objasnienia powigzanych zagrozen.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenie i
konserwacja dokonywane przez dzieci nie powinny odbywac sie
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyé
urzagdzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.
Dotyczy to ptyt grzejnych szklano-ceramicznych lub podobnych,
ktére chronig czesci pod napieciem.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie
powinny dotyka¢ powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzac.
Nie uzywaé myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne;j.

To urzgdzenie nie jest przeznaczone do wspotpracy z zewnetrznym
zegarem ani osobnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru! Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchniach grzejnych.

OSTROZNIE: Gotowanie musi odbywaé sie pod nadzorem.
Krétkotrwaty proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej bez nadzoru przy
uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i spowodowaé
pozar.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci rozgrzewajg
sie podczas uzywania.

Nalezy uwazaé, aby nie dotkngé elementéw grzejnych.

Dzieci do 8. roku zycia powinny by¢ trzymane z daleka, chyba ze
bedg ciggle nadzorowane.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.
37.

NIE WOLNO gasi¢ ognia wodg. Zamiast tego nalezy wytgczy¢
urzgdzenie, a nastepnie przykry¢ ogien, np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

OSTRZEZENIE: Nalezy uzywac¢ wytgcznie oston zaprojektowanych
przez producenta dla urzgdzenia do gotowania, wskazanych przez
producenta w instrukcji jako odpowiednie lub oston wbudowanych
w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze doprowadzi¢
do wypadku.

Nie gotowac na zepsutej lub popekanej ptycie. Jesli powierzchnia
ptyty peknie, natychmiast odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
(gniazdko $cienne) i skontaktowaé sie z wykwalifikowanym
technikiem. Przed czyszczeniem lub konserwacjg nalezy odtgczy¢
ptyte kuchenng od pradu. Nieprzestrzeganie tych zalecen moze
spowodowac porazenie prgdem elektrycznym lub $mier¢.
Urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Jednak osoby z rozrusznikami serca lub implantami elektrycznymi
(np. pompa insulinowa) muszg skonsultowa¢ sie z lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem urzgdzenia, aby upewni¢
sie, ze pole elektromagnetyczne nie zaktdci dziatania implantu.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze skonczy¢ sie Smiercia.

W trakcie uzytkowania dostepne czesci urzgdzeni nagrzewajq sie
na tyle, ze mogg spowodowac oparzenia. Trzymac dzieci z dala
od urzgdzenia.

Nie dopusci¢, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot
poza naczyniami stykaty sie ze szktem ptyty indukcyjnej do
momentu, az powierzchnia nie ostygnie.

Raczki garnkéw mogg by¢ gorgce w dotyku. Upewni¢ sie, ze
rgczki garnkéw nie znajdujg sie nad strefami grzejnymi, ktére sg
wigczone. Raczki trzymac poza zasiegiem dzieci.

Bardzo ostre ostrze skrobaka jest odstoniete, gdy ostona
bezpieczenstwa jest schowana. UzywaC ze szczegding
ostroznoscig i zawsze przechowywacC poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowaé obrazenia lub
skaleczenia.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymigce i ttuste wycieki, ktére
mogg sie zapali¢.

Nigdy nie uzywac urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do
przechowywania.

Nigdy nie zostawia¢ Zzadnych przedmiotéw ani przyboréw
kuchennych na urzgdzeniu.
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38.

39.
40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.
48.
49.

50.

Nie umieszcza¢ ani nie pozostawia¢ zadnych przedmiotow

magnetyzujgcych sie (np. karty kredytowe, karty pamieci) lub

urzadzen elektronicznych (np. komputery, odtwarzacze MP3)

obok urzgdzenia, poniewaz mogg by¢ narazone na dziatanie pola

elektromagnetycznego.

Nie uzywaé urzagdzenia do ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu wytgczy¢ ptyte za pomocg przycisku i nie polega¢ na

czujniku naczynia.

Nie pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem ani siedzie¢, sta¢

lub wspinac sie na nie.

Nie przechowywac¢ przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w

szafkach nad urzgdzeniem. Wspinanie sie na ptyte kuchenng

moze powodowaé powazne obrazenia.

Nie pozostawia¢ dzieci bez opieki w poblizu urzagdzenia, gdy jest

ono uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong

mozliwo$¢korzystaniazurzgdzenia, powinny zostaé poinstruowane

przez odpowiedzialng i kompetentng osobe. Osoba taka powinna

upewni¢ sie, ze mogg korzysta¢ z urzgdzenia, nie stwarzajgc

zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia,

chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszelkie inne prace

serwisowe powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego

technika.

Nie umieszczac ani nie upuszczaé ciezkich przedmiotéw na ptyte

kuchennag.

Nie stawac¢ na ptycie kuchenne;.

Nie uzywaé naczyn z poszarpanymi krawedziami i nie przeciggac

ich po powierzchni szkta ptyty indukcyjnej, poniewaz moze to

doprowadzi¢ do jego porysowania.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywac¢ metalowych

zmywakoéw ani innych $ciernych srodkéw czyszczgcych, poniewaz

moga porysowac szkto ptyty indukcyjne;.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w domach i podobnych

miejscach, np.:

- kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych srodowiskach
zatrudnienia;

- gospodarstwa rolne;

- przez gosci hotelowych, motelowych oraz innych rodzajach
miejsc zamieszkania;

- w pensjonatach.
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2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

(Zasilanie 220-240 V~ lub 380-415 V 3N~, 50-60 Hz )
Moc catkowita 5500 W
Strefy grzejne 3
Masa netto 8,3 kg
\Wymiary (szer. x gt. x wys.) 590 x 520 x 62 mm J
2.1. INFORMACJE DOTYCZACE DOMOWYCH ELEKTRYCZNYCH PLYT
GRZEJNYCH
Symbol Wartosé Jednostka
Identyfikator modelu - MC-IT5553BJ1-AD
. . Plyta indukcyjna do
Rodzaj ptyty grzejnej - Zzabudowy
llos¢ stref i/lub pol grzejnych - 3 strefy

Technologia podgrzewania (indukcyjne pola i

strefy grzejne, strefy grzejne promiennikowe, Indukcyjne strefy

ptyty state) grzejne

W przypadku okragtych stref lub pdl grzejnych: Strefa 1: 16,0

Srednica powierzchni uzytkowej na elektryczng (@ Strefa 2: 21,0 cm
strefe grzejng, zaokraglona do 5 mm Strefa 3: 29,0

W przypadku nieokragtych stref lub pdl

grzejnych: dlugos¢ i szeroko$¢ powierzchni Dt Szer ) em

uzytkowej na elektryczng strefe lub pole
grzejne, zaokraglona do 5 mm

Strefa 1: 188,6

Zuzycie energii na strefe lub pole grzejne EC s :

; stowanie elekiycane | Strefa 2:185,3 Wh/kg
wyliczone na kg goouEne eV | Sirofa 3: 178.6
Zuzycie energii dla ptyty kuchennej obliczone EC 184,2 Whikg
na kg plyta elektryczna

3. OPIS PRODUKTU

3.1. WIDOK Z GORY

1. Maks. 2600/3000 W na strefe 4. Maks. 1300/1500 W na strefe
2. Szklana ptyta 5. Maks. 2300/2600 W na strefe
3. Panel sterowania

3.2. PANEL STEROWANIA
6. Klawisz do regulacji czasomierza 9. Sterowanie On/Off
7. Klawisz do regulacji mocy 10. Sterowanie blokadg przyciskow

8. Sterowanie funkcjg Boost
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4.
41

Nie

KORZYSTANIE Z PRODUKTU

PRZYCISKI DOTYKOWE
Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba stosowac nacisku.
Do obstugi uzywac¢ catego palca, a nie jego czubka. /

dzwiekowy.

Upewni¢ sie, ze przyciski sg czyste i ze nie przykrywa ich
zaden przedmiot (np. naczynie lub Sciereczka). Nawet /
cienka warstwa wody moze utrudni¢ obstuge przyciskow.

. WYBOR ODPOWIEDNICH NACZYN
Uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do kuchenek indukcyjnych.
Sprawdzi¢ obecno$¢ symbolu gotowania indukcyjnego na opakowaniu
lub na spodzie naczynia.
Mozna sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do uzycia, przeprowadzajgc
test magnetyczny.
Przyblizy¢ magnes do podstawy naczynia. Jesli zostaje przyciggniety,
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
W przypadku braku magnesu: =
1. Wla¢ troche wody do naczynia, ktére ma zosta¢ sprawdzone. :D
2. Jesli Y na wyswietlaczu nie miga, a woda nagrzewa sie, naczynie jest
odpowiednie.
Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatdw nie nadajg sie do
uzycia z urzgdzeniem: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez
podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i glina.
Jezeli czgs¢ ferromagnetyczna tylko czesciowo przykrywa dno naczynia, nagrzeje sig tylko
obszar ferromagnetyczny, reszta dna moze nie nagrzac sie do temperatury wystarczajgcej do
gotowania.
Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inny materiat, np. aluminium,
moze to mie¢ wptyw na nagrzewanie sie i wykrywanie naczynia.
Jesli podstawa patelni jest podobna do ponizszej ilustracji, patelnia moze nie zosta¢ wykryta.

8- ©

uzywac naczyn z poszarpanymi krawedziami lub z zakrzywiong podstawa.

X X

Po kazdym zarejestrowaniu dotyku uruchamia sie sygnat f7_/

Upewnic¢ sie, ze podstawa naczynia jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak
strefa grzejna. Uzywaé naczyn, ktérych érednica jest tak duza jak graficzne oznaczenie wybranej
strefy. Uzycie nieco szerszego naczynia spowoduje maksymalnie wydajne zuzycie energii. Uzycie
mniejszego naczynia moze obnizy¢ wydajnosé. Naczynia mniejsze niz 140 mm mogg nie zostaé

wykryte przez ptyte. Zawsze ustawia¢ naczynie posrodku strefy grzejnej.

D A

Zawsze unosi¢ naczynia, aby zdjg¢ je z ptyty indukcyjnej — nie zsuwac ich, poniewaz mogag

porysowac szkto.
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4.3. SPOSOB UZYCIA

4.3.1. ROZPOCZECIE GOTOWANIA

Dotkng¢ przycisku ON/OFF. Po wigczeniu zasilania brzeczyk
uruchomi jeden sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,—”
lub ,— ", wskazujac ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

Umiesci¢ odpowiednie naczynie na strefie grzejne;.
Upewni¢ sie, ze spdd naczynia i powierzchnia strefy grzejnej sg
czyste i suche.

.

Wybra¢ ustawienie mocy grzania, dotykajgc przycisku ,\” lub
Moc grzania mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas
gotowania.

r

Jesli na wyswietlaczu miga =< naprzemiennie z ustawieniem mocy grzania, oznacza to, ze:

. nie umieszczono naczynia na wiasciwe;j strefie grzejnej lub

. uzywane naczynie nie nadaje si¢ do gotowania indukcyjnego lub

. naczynie jest zbyt mate lub nieprawidtowo wysrodkowane na strefie grzejnej.

Podgrzewanie nie uruchamia sie, jesli na strefie grzejnej nie znajduje sie odpowiednie naczynie. ,,
Y na wyswietlaczu zniknie automatycznie po 1 minucie, jesli na plycie nie zostanie umieszczone

odpowiednie naczynie.

4.3.2. ZAKONCZENIE GOTOWANIA

Wytgczy¢ strefe grzejna, przewijajac w dét do ,0” lub dotykajgc
jednoczesdnie przyciskow N\ i ,/\". Upewni¢ sig, ze na
wyswietlaczu pojawia sie ,0”.

LUB

o

Wytgczyé catg ptyte kuchenng, dotykajgc przycisku ON/OFF.

Uwaga na gorace powierzchnie!

Litera ,H” wskazuje, ktora strefa grzejna jest gorgca w dotyku.
Litera zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Funkcja ta moze stuzy¢ takze do oszczedzania
energii: mozna uzy¢ nadal gorgcej pityty do podgrzania
kolejnych naczyn.
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4.3.3. KORZYSTANIE Z FUNKCJI BOOST

Aktywacja funkcji Boost

Wybrac¢ strefe grzejng, dotykajgc przycisku ,\_” lub , .

0 0o

Po dotknieciu przycisku B funkcji Boost wskaznik strefy pokaze
litere ,P” i zostanie osiggnieta maksymalna moc. =

GEORY

Anulowanie funkcji Boost

Dotknigcie przycisku ,Boost” lub ,-” anuluje funkcje Boost, a
strefa grzejna powraca do oryginalnego ustawienia.

LUB
n
u
Dotkniecie jednoczesnie przyciskow N\~ i ,,/\’. Strefa ®i£
grzejna wytgcza sie, a funkcja Boost zostaje automatycznie
anulowana. ﬁ

. Funkcja moze dziata¢ w kazdej strefie grzejnej.
. Strefa grzejna powraca do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
«  Jesli pierwotne ustawienie grzania to 0, powréci ono do wartosci 9 po 5 minutach.

4.3.4. BLOKOWANIE PRZYCISKOW

Mozna zablokowaé przyciski, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. dzieci przypadkowo

wigczajg strefy grzejne).

. Aby zablokowac przyciski, nalezy dotkng¢ przycisku blokady. Wskaznik czasu bedzie
wskazywat ,Lo”.

*  Aby odblokowa¢ przyciski, nalezy dotkng¢ i przytrzymac przez chwile przycisk blokady.

Uwagi:
Gdy przyciski sg zablokowane, wszystkie poza przyciskiem ON/OFF sg wytgczone. W sytuac;ji

awaryjnej zawsze mozna wytgczy¢ ptyte indukcyjng przyciskiem ON/OFF, ale nalezy jg odblokowac¢
przy kolejnej eksploatac;ji.

4.3.5. KONTROLA CZASOMIERZA

Czasomierza mozna uzywac na dwa sposoby:

» Jako minutnika. W tym przypadku czasomierz nie wytgczy zadnej strefy grzejnej po uptywie
ustawionego czasu.

. Mozna ustawi¢ go tak, aby wylgczat jedng lub wiecej stref grzejnych po uptywie ustawionego
czasu.

Maksymalny czas, ktéry mozna ustawié¢, to 99 minut.
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Korzystanie z czasomierza jak z minutnika

Wigczy¢ ptyte indukeyjna, jesli jest wytgczona.
Uwaga: Z czasomierza jako z minutnika mozna korzystac, nie
wybierajgc zadnej strefy grzejne;.

Dotkng¢ przyciskow czasomierza. Wskaznik minutnika zacznie
migac, a na wyswietlaczu czasomierza pojawi sie ,10”.

@!Uﬁ

Ustawi¢ czas, dotykajac przyciskéw ,-” lub ,+” czasomierza.

Wskazowki:

. Dotkng¢ raz przycisku ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub
zwigkszy¢ wartos¢ o 1 minute.

. Dotkng¢ i przytrzymac przycisk ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ wartos¢ o 10 minut.

Dotkng¢ jednoczesnie przyciskéw ,-” i ,+”. Czasomierz zostanie
wylgczony, a na wyswietlaczu pojawi sie ,00”.

Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik czasomierza
bedzie migaé przez 5 sekund.

Brzeczyk bedzie wydawac sygnat dzwiekowy przez 30 sekund,
a wskaznik czasu pokaze ,- -” po uptywie ustawionego czasu.

Ustawianie czasomierza, aby wylaczy!t jedng strefe grzejna

Dotkng¢ przycisku ,\ " lub ,, /\” odpowiedniej strefy grzejnej,
aby ustawic¢ dla niej czasomierz.

Ustawi¢ czas, dotykajac przyciskéw ,-” lub ,+” czasomierza.

Wskazowki:

. Dotkng¢ raz przycisku ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢ lub
zwigkszy¢ wartos¢ o 1 minute.

. Dotkng¢ i przytrzymac przycisk ,-” lub ,+”, aby zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ warto$¢ o 10 minut.

Dotkng¢ jednoczesnie przyciskow ,-” i ,+”. Czasomierz zostanie
wytgczony, a na wyswietlaczu pojawi sie ,00”.

O]
c2
€3

Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sig¢ odliczanie.
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik czasomierza
bedzie miga¢ przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zaswieci sie, wskazujgc wybranie strefy.

Gdy ustawiony czas uptynie, odpowiednia strefa grzejna
wytgczy sie automatycznie.

Uwaga: Pozostate strefy grzejne bedg dziataé, jesli wczesniej zostaty wigczone.
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Ustawianie czasomierza, aby wylaczyt wiecej niz jedng strefe grzejna

Po ustawieniu czasu jednoczesnie dla kliku stref grzejnych kropki dziesietne odpowiednich stref sg
wigczone. Wyswietlacz minut pokazuje czasomierz minutowy. Kropka odpowiedniej strefy miga.

b 3.

© ©
© ©

(Ustawiona na 15 minut) (Ustawiona na 45 minut)

©/5®

Po uptywie czasu odpowiednia strefa wylaczy sie. Nastepnie pokaze sie nowy czasomierz
minutowy, a kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

H =N

@ ©
© ©

(Ustawiona na 30 minut)

CEHC)

4.3.6. DOMYSLNE CZASY PRACY

Automatyczne wytgczanie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Wytaczy sie ona
automatycznie, jesli nie zrobi tego uzytkownik. Domysine czasy pracy dla réznych pozioméw mocy
pokazano w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7

DomysIny czas pracy (godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Po zdjeciu naczynia ptyta indykcyjna moze natychmiast zatrzymaé podgrzewanie i wytgczy sie
automatycznie po uptywie 2 minut.

OSTRZEZENIE: Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowaé sie z lekarzem przed uzyciem
tego urzgdzenia.

5. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

OSTRZEZENIE: Zachowaé ostrozno$é podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja sie
bardzo szybko, szczegdlnie w przypadku uzywania funkcji PowerBoost. Przy ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i ttuszcz ulegajg samozaptonowi, co stanowi powazne zagrozenie pozarowe.

5.1. WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie zaczyna sie gotowac, nalezy zmniejszy¢ temperature.

Korzystanie z pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energig dzigki zatrzymaniu ciepta.
Zminimalizowac ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocza¢ gotowanie na wysokim ustawieniu, a nastepnie zmniejszy¢ je po podgrzaniu
jedzenia.
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5.1.1. GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU, GOTOWANIE RYZU

. Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie w temperaturze okoto 85°C, gdy babelki od czasu
do czasu unoszg sie na powierzchnie cieczy. Technika ta ma kluczowe znaczenie podczas
gotowania pysznych zup i delikatnych gulaszéw, poniewaz smaki mozna wydoby¢ bez
rozgotowywania potraw. Sosy na bazie jajek i zageszczone maka zawsze nalezy gotowac
ponizej temperatury wrzenia.

. Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moze wymagac¢ ustawienia
WyZszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidlowe gotowanie w zalecanym czasie.

5.1.2. OBSMAZANIE STEKOW

Aby przygotowac soczyste i aromatyczne steki:

1. Pozostawi¢ mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Rozgrzaé grubg patelnie.

3. Posmarowac obie strony migsa olejem. Skropi¢ patelnig niewielkg iloscig oleju, a nastepnie
umiesci¢ mieso na gorgcej patelni.

4. Stek obroci¢ tylko raz podczas gotowania. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci migsa
i tego, jak ma zosta¢ przyrzadzone. Czas moze wynosi¢ od 2 do 8 minut na strone. Docisng¢
stek, aby oceni¢ stopien przyrzgdzenia — im jest bardziej jedrny, tym bardziej jest wysmazony.

5. Zostawi¢ stek na cieptym talerzu na kilka minut, aby zrobit sie delikatny przed podaniem.

5.1.3. SZYBKIE SMAZENIE

1. Wybra¢ woka o ptaskiej podstawie lub duzg patelnie, ktére nadajg sie do gotowania
indukcyjnego.

2. Przygotowac¢ wszystkie sktadniki i przybory. Szybkie smazenie powinno by¢ krétkie. W
przypadku duzej ilosci jedzenia gotowac je w mniejszych partiach.

3. Szybko rozgrza¢ patelnie i doda¢ dwie tyzki stotowe oleju.

4. Najpierw przygotowac¢ migso, a nastepnie odstawic je i trzymac w cieple.

5. Usmazy¢ warzywa. Gdy sg gorgce, ale nadal chrupigce, zmniejszy¢ temperature strefy
grzejnej, wtozy¢ migso na patelnie i dodac sos.

6. Delikatnie wymieszac¢ sktadniki, aby upewnic sie, ze sg gorace.

7. Podawac od razu.

5.2. WYKRYWANIE MALYCH PRZEDMIOTOW

W przypadku pozostawienia na ptycie naczynia o nieodpowiednim rozmiarze lub niemagnetycznego (np.
z aluminium) albo innego drobnego przedmiotu (np. néz, widelec, klucz), ptyta automatycznie przejdzie
w tryb czuwania po uptywie 1 minuty. Wentylator bedzie chtodzit ptyte indukcyjng jeszcze przez 1 minute.

6. USTAWIENIE GRZANIA

Ponizsze ustawienia to wskazowki. Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikow, w tym od
uzywanych naczyn i ilosci gotowanego jedzenia. Eksperymentuj z ptytg indukcyjna, aby znalez¢é
odpowiednie ustawienia.

Ustawienie Przydatnos¢
temperatury
1-2 * delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

»  topienie czekolady, masta i jedzenia, ktére szybko sie przypala
»  delikatne gotowanie na wolnym ogniu
. powolne podgrzewanie

3-4 * odgrzewanie
»  szybkie gotowanie na wolnym ogniu
e gotowanie ryzu
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Ustawienie Przydatnosé
temperatury
5-6 nalesniki
7-8 podsmazanie
gotowanie makaronu
9 Szybkie smazenie

smazenie

doprowadzanie zupy do wrzenia

gotowanie wody

PL
- 7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia szkta
(odciski palcow,
Slady, plamy
pozostawione
przez jedzenie,
wycieki
niezawierajgce
cukru na szkle)

Wytaczy¢ zasilanie ptyty.
Natozy¢ srodek do czyszczenia
ptyty kuchennej, gdy szkto jest
ciepte (ale nie gorace!).
Sptukac i wytrze¢ do sucha
czystg Sciereczka lub
recznikiem papierowym.
Wigczy¢ zasilanie ptyty.

Gdy zasilanie ptyty jest
wytgczone, wskaznik gorgcej
powierzchni bedzie wytaczony,
ale strefa gotowania moze
nadal by¢ gorgca! Zachowac
szczegolng ostroznose.
Zmywaki metalowe, niektére
zmywaki nylonowe i szorstkie/
Scierne srodki czyszczgce
moga porysowac szkto. Zawsze
nalezy przeczytac etykiete,
aby sprawdzi¢, czy srodek
czyszczacy lub zmywak sg
odpowiednie.

Nigdy nie zostawia¢
pozostatosci srodka
czyszczacego na plycie
kuchennej: moze dojs¢ do
poplamienia szkta.

Kipienie, stopione
jedzenie i

gorgce wycieki
zawierajgce
cukier

Usuwac je natychmiast przy

uzyciu topatki do ryb, szpatutki lub
skrobaka nadajgcego sie do ptyt
indukcyjnych, ale uwazac¢ na gorace
powierzchnie stref grzejnych:

1.
2.

Wytgczy¢ zasilanie ptyty;
Trzymajgc ostrze lub narzedzie
pod katem 30°, zeskroba¢
zabrudzenia lub wycieki,
przesuwajgc je do chtodnego
obszaru ptyty grzejnej;
Wyczysci¢ zabrudzenia lub
wycieki sciereczkg do naczyn
lub recznikiem papierowym;
Wykona¢ kroki od 2 do

4 z czesci ,Codzienne
zabrudzenia” powyzej.

Usuwac plamy pozostawione
przez stopione i stodkie
jedzenie lub wycieki tak szybko,
jak to mozliwe. Jesli ostygna na
szkle, ich usuniecie moze by¢
utrudnione, a nawet moze dojsé
do uszkodzenia powierzchni
szkta.

Niebezpieczenstwo
skaleczenia: gdy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest odstoniete.
Uzywac ze szczegdlng
ostroznoscig i zawsze
przechowywac poza zasiegiem
dzieci.
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Jak?

Wazne!

Co?
Wycieki na 1.
przyciskach 2.
dotykowych 3.
4.
5.

Wytgczy¢ zasilanie ptyty.
Namoczy¢ wyciek.

Wytrze¢ obszar przyciskow
dotykowych wilgotng
Sciereczka lub gabka.
Wytrze¢ do sucha recznikiem
papierowym.

Wiaczy¢ zasilanie ptyty.

Plyta kuchenna moze nie dziata¢
prawidtowo i wylgczyc¢ sie, a
przyciski dotykowe moga nie
dziata¢, gdy jest na nich ciecz.
Przed wigczeniem plyty nalezy
wytrze¢ do sucha przyciski
dotykowe.

8. PORADY | WSKAZOWKI

Problem

Mozliwe przyczyny

Co zrobic¢?

Nie mozna wigczy¢
ptyty indukcyjne;j.

Brak zasilania

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna
jest podtgczona do pradu i
wigczona. Sprawdzi¢, czy

w domu lub w sgsiedztwie

nie ma awarii prgdu. Jesli
problem nie ustepuje, wezwac
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Przyciski sg zablokowane.

Odblokowa¢ przyciski. Patrz
rozdziat ,Uzywanie ptyty
indukcyjnej”.

Utrudniona
obstuga przyciskow
dotykowych

Na przyciskach moze znajdowaé
sie cienka warstwa wody lub do

ich obstugi uzywany jest czubek
palca.

Upewnic sie, ze przyciski
dotykowe sg suche i uzywac
catego palca do dotykania
przyciskow.

Szkio jest porysowane.

Naczynia o ostrych krawedziach
Uzywane s3g nieodpowiednie
zmywaki lub $cierne srodki
czyszczace.

Uzywacé naczyn z ptaska i
gtadka podstawa. Patrz ,\Wybor
odpowiednich naczyn”.

Patrz ,Pielegnacja i
czyszczenie”.

Niektére naczynia
wydajg trzaskajgce i
klikajgce odgtosy.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn (warstwy
réznych metali drgajg w rozny
sposab).

Jest to normalne i nie oznacza
usterki.

Ptyta indukcyjna
wydaje szumiacy,
niski odgtos, gdy
uzywane jest
wysokie ustawienie
temperatury.

Przyczyng jest technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale odgtos
powinien ucichng¢ lub usta¢
catkowicie po zmniejszeniu
temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjnej

Wentylator chtodzacy wbudowany
w ptyte indukcyjng wigczyt sie, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze dziata¢ nawet po wytgczeniu
ptyty indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnego dziatania. Nie odtaczac
ptyty indukcyjnej od zasilania,
gdy wentylator pracuje.
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Problem Mozliwe przyczyny Co zrobi¢?

Naczynia nie Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ | Uzy¢ naczynia nadajgcego sie
nagrzewajg sie, a na naczynia, poniewaz nie nadaje si¢ | do gotowania indukcyjnego.
wys$wietlaczu pojawia | ono do gotowania indukcyjnego. Patrz rozdziat ,Wybor

sie & Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ | odpowiednich naczyn”.

naczynia, poniewaz jest ono zbyt Wysrodkowac naczynie i
mate dla strefy grzejnej lub nie jest | upewni¢ sie, ze jego podstawa

wysrodkowane. odpowiada rozmiarowi strefy
grzejne;j.

Ptyta indukcyjna Usterka techniczna Zapisac litery i cyfry kodu btedu,
lub strefa grzejna odfgczy¢ ptyte indukcyjng od
wylaczyly sie zasilania i skontaktowac sie z
niespodziewanie, wykwalifikowanym technikiem.
uruchomit sie
sygnat dzwiekowy

i wyswietla sig kod
btedu (zazwyczaj na
przemian z jedng
lub dwiema cyframi
na wyswietlaczu
czasomierza).

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

9.1. AUTODIAGNOSTYKA

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik jest
w stanie sprawdzi¢ dziatanie kilku komponentéw bez demontazu lub odinstalowania ptyty z
powierzchni roboczej.

Kod . Problem Rozwiazanie
usterki
Brak automatycznego wznowienia pracy
E1 Usterka czujnika temperatury plyty
ceramicznej — otwarty obwod.
E2 Usterka czujnika temperatury plyty Sprawdzi¢ potgczenie lub wymienic
ceramicznej — zwarcie w obwodzie. | czujnik temperatury ptyty ceramicznej.
Eb Usterka czujnika temperatury plyty
ceramicznej
Poczekac¢, az temperatura ptyty
E3 Wysoka temperatura czujnika ptyty | ceramicznej powréci do normy.
ceramicznej Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby
ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
E4 Usterka IGBT czujnika temperatury
— otwarty obwéd. o o
— Wymienic¢ ptyte zasilania.
E5 Usterka IGBT czujnika temperatury
— zwarcie w obwodzie.
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Kod . Problem Rozwigzanie
usterki
Poczekaé¢, az temperatura IGBT powrdci
do normy.
Dotknaé przycisku ,ON/OFF”, aby
E6 Wysoka temperatura IGBT. ponownie uruchomi¢ urzadzenie.
Sprawdzi¢, czy wentylator dziata bez
problemow;
jesli nie, wymienic.
E7 Napiecie zasilania ponizej napiecia
Znamionowego. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidtowe.
ieci ilani S ai Wigczyé, jesli zasilanie jest prawidiowe.
Es Napigcie zasilania powyzej czyc, | Jestp
napigecia znamionowego.
Ponownie podigczy¢ plytke wyswietlacza
Lo i ptyte zasilania.
v Blad komunikacj. Wymienic¢ ptyte zasilania lub ptytke
wyswietlacza.
9.2. INNE USTERKI | ROZWIAZANIA
Usterka Problem Rozwigzanie A Rozwiagzanie B

Sprawdzi¢, czy wtyczka
jest odpowiednio
wiozona do gniazdka, a
gniazdo dziata.

Brak zasilania

Bfad podtgczenia

LED nie zapala dOd.atk(.)W.ej plyt_ki Sprawdzi¢ podigczenie.
sie po podtaczeniu zasilania i plytki p podig
urzadzenia. wyswietlacza.

Dodatkowa ptytka

zasilania jest Wymieni¢ dodatkowg

ptytke zasilania.

uszkodzona.

Plytka wyswietlacza jest | Wymieni¢ ptytke

uszkodzona. wyswietlacza.
Niektére przyciski
nie dziatajg lub Plytka wyswietlacza jest | Wymieni¢ ptytke
wyswietlacz LED nie | uszkodzona. wyswietlacza.

dziata prawidtowo.

Temperatura otoczenia
moze by¢ zbyt

Wysoka temperatura wysoka. Zablokowanie

pyty wlotu powietrza lub
Wskazmk trybu odpowietrznika.
gotowania witgcza
sie, ale grzanie Sprawdzi¢, czy
nie zostaje Cos jest nie tak z wentylator dziata bez
uruchomione. wentylatorem. problemow. Jesli nie,
wymienic.
Plytka zasilania jest Wymienic ptyte
uszkodzona. zasilania.
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Nieprawidtowe naczynie

Uzy¢ prawidtowego

Grzanie zatrzymuje

Zbyt mata srednica
naczynia

naczynia (patrz
instrukcja obstugi).

sie nagle podczas
pracy, a na
wyswietlaczu miga
u”.

Przegrzanie kuchenki;

Poczekaé¢, az
temperatura wroéci

do normy. Dotkngé
przycisku ,ON/OFF”,
aby ponownie
uruchomi¢ urzgdzenie.

Przegrzanie urzadzenia.

Obwad

wykrywania

naczyn

ia jest

uszkodzony;
wymieni¢ ptyte
zasilania.

Strefy grzejne po tej

Btad podtgczenia
ptytki zasilania i ptytki
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtgczenie.

samej stronie (np.
pierwsza i druga)
wyswietlajg ,u”.

Uszkodzona ptytka
wyswietlacza czesci
komunikacyjnej

Wymienic¢ ptytke
wyswietlacza.

Uszkodzenie ptyty
gtéwnej

Wymienic ptyte
zasilania.

Nieprawidtowy
odgtos silnika
wentylatora

Uszkodzony silnik
wentylatora

Wymieni¢ wentylator.

Powyzsze sugestie dotyczg typowych usterek. Nie demontowac urzgdzenia samodzielnie, aby
unikng¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej.

10. INSTALACJA

10.1. WYBOR SPRZETU DO INSTALACJI
Przycia¢ powierzchnie roboczg zgodnie z rozmiarami pokazanymi na rysunku.
W celu instalacji i uzytkowania wokét otworu nalezy zostawi¢ co najmniej 5 cm przestrzeni.

Upewni¢ sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Wybraé odporny na
cieplo i izolowany materiat powierzchni roboczej (nie uzywaé¢ drewna lub podobnego widknistego lub
higroskopijnego materiatu, chyba ze po zaimpregnowaniu), aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym
lub odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym plyty. Jak przedstawiono ponizej:

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu powinna
wynosi¢ co najmniej 3 mm.

DL (mm) [Szer. (mm)|Wys. (mm)| Gt (mm) [ A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 62 58 060+ | 490t 1 somin. | 3min.
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Zawsze nalezy upewnic¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza
nie sg zablokowane. Upewnic sig, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano ponizej:

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg grzejng a szafkg nad ptyta grzejng powinna wynosi¢
co najmniej 760 mm.

Ll
1
760mm

Min. 30 mm

.
B

/

£l

760 50 min. 20 min. Wilot powietrza Wylot5pr?]vr¥]|etrza

OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Upewni¢ sie, ze piyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. Aby unikng¢ przypadkowego dotkniecia przegrzanego spodu ptyty lub
nieprzewidzianego porazenia prgdem elektrycznym podczas pracy, nalezy zastosowac drewniang
wkiadke, przymocowang srubami, w minimalnej odlegtosci 50 mm od spodu ptyty. Postepowac
zgodnie z ponizszymi wytycznymi.

[ 1
| |
Min. 50 mm
| Max. 5 mm Max. 5 mm |
Na zewnatrz ptyty znajdujg sie otwory wentylacyjne. NALEZY upewnié sie, ze otwory te nie sg
zablokowane przez blat podczas ustawiania ptyty indukcyjne;j.
. Nalezy pamieta¢, ze klej taczacy plastik lub materiat z meblami musi by¢ odporny na
temperatury nie nizsze niz 150°C, aby unikngé¢ odklejenia.

» Tylna $ciana, powierzchnie przylegte i otaczajgce muszg zatem wytrzymac¢ temperature
wynoszgcg 90°C.

10.2. PRZED INSTALACJA PLYTY NALEZY UPEWNIC SIE, ZE:

. Powierzchnia robocza jest wyréwnana i wypoziomowana, a zadne elementy konstrukcyjne nie
kolidujg z wymaganiami przestrzennymi.

. Powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu izolowanego i odpornego na wysokg
temperature.

«  Jesli piyta jest instalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

. Instalacja bedzie odpowiada¢ wszelkim obowigzujgcym normom oraz przepisom.

*  Odpowiedni odtgcznik zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania sieciowego jest wbudowany
w state okablowanie, zamontowany i ustawiony zgodnie z obowigzujgcymi zasadami i
przepisami dotyczgcymi okablowania.

105




*  Odtgcznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm separacje stykéw we wszystkich
biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy
dotyczgce okablowania dopuszczajg takg zmiang).

. Odtagcznik musi by¢ fatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu.

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami
budowlanymi lub regulacyjnymi.

. Nalezy zastosowa¢ wykonczenia odporne na wysokg temperature i tatwe do czyszczenia
(np. ptytki ceramiczne) do powierzchni $cian otaczajgcych ptyte kuchenna.

10.3. PO INSTALACJI PLYTY NALEZY UPEWNIC SIE, ZE:

. Kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

»  Zzewnatrz szafki do podstawy ptyty grzejnej zapewniony jest odpowiedni przeptyw swiezego
powietrza.

»  Jedli ptyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafka, ponizej spodu ptyty zainstalowano
cieplng bariere ochronng.

»  Odtacznik jest tatwo dostepny dla klienta.

10.4. PRZED ROZMIESZCZENIEM WSPORNIKOW MOCUJACYCH

Urzadzenie powinno by¢ ustawione na stabilnej i gtadkiej powierzchni (uzy¢ opakowania). Nie
stosowac sity do elementéw sterujgcych wystajgcych z piyty.

10.5. REGULACJA POLOZENIA WSPORNIKA

Zamocowac plyte grzejng na powierzchni roboczej za pomocg 4 wspornikdéw na spodzie ptyty (patrz
rysunek) po instalacji. Dostosowa¢ potozenie wspornika do grubosci blatu.

Uchwyt

PLYTA

TABELA

UCHWYT g

S

Pod zadnym pozorem wsporniki nie mogg styka¢ si¢ z wewnetrznymi powierzchniami blatu po
instalacji (patrz rysunek).

10.6. SRODKI OSTROZNOSCI

1. Plyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikow.
Posiadamy odpowiednich profesjonalistow. Nigdy nie przeprowadzaé tej operacji samodzielnie.

2. Plyty nie mozna instalowa¢ bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka lub
suszarka do ubran, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike piyty.

3. Plyta indukcyjna powinna byé =zainstalowana w taki sposob, aby zapewni¢ lepsze

promieniowanie cieplne w celu zwigkszenia jej niezawodnosci.

Sciana i strefa nad powierzchnig blatu powinny wytrzymywaé ciepto.

Aby unikng¢ uszkodzen, element wielowarstwowy i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;.

oM
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10.7. PODLACZANIE PLYTY DO ZASILANIA SIECIOWEGO
Ptyta moze zosta¢ podigczona do sieci elektrycznej przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Przed podtgczeniem plyty do zasilania sieciowego nalezy upewnic sie, ze:

1. Domowy system okablowania jest odpowiedni dla mocy pobieranej przez ptyte.

2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;.

3. Odcinki kabla zasilajgcego wytrzymajg obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowe;j.

Do podtgczenia ptyty do zasilania sieciowego nie nalezy uzywaé adapteréw, reduktoréw ani
urzgdzen rozgateziajgcych, poniewaz mogg one spowodowaé przegrzanie i pozar.

Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych gorgcych czesci i musi by¢ utozony w taki sposob, aby
jego temperatura w zadnym punkcie nie przekraczata 75°C.

Skonsultowa¢ sie z elektrykiem, aby sprawdzi¢, czy domowy system okablowania nie wymaga
zmian. Wszelkie zmiany moga by¢ dokonywane tylko przez wykwalifikowanego elektryka. PL

!
|
|
|
|

< 3 > 5

7] n 2 2 °

.0 2 & S5l =
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] 20 TNl S
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+  Jeslikabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacja musi zosta¢ przeprowadzona przez
agenta obstugi posprzedaznej z uzyciem dedykowanych narzedzi, aby unikng¢ wypadkéw.

» Jesli urzadzenie jest podigczone bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowa¢ wytgcznik
wielobiegunowy z minimalnym otworem 3 mm miedzy stykami.

. Instalator musi upewnic sie, ze zostato wykonane prawidtowe podtgczenie elektryczne zgodne
z przepisami bezpieczenstwa.

+  Kabel nie moze by¢ zagiety ani Scisniety.

. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez autoryzowanych technikéw.

Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy nie sg dostepne po instalacji.
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11. INSTRUKCJE DOTYCZACE UTYLIZACJI

Oznaczenie urzadzenia (symbol przekreslonego pojemnika na odpady) jest
zgodne z dyrektywg europejskg 2012/19/EU dotyczacg ,zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego”. Takie oznakowanie oznacza, ze po zakonczeniu
okresu uzytkowania urzgdzenia nie mozna wyrzuci¢ wraz z innymi odpadami
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do dostarczenia
urzgdzenia odpowiednim stuzbom, ktére zajmujg sie zbieraniem zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Stuzby odpowiedzialne za zbidrke takiego
sprzetu, w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy i organy lojalne tworzg odpowiedni _
system zbierania sprzetu. Odpowiednia zbidrka zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego pomaga unikng¢ szkodliwego wptywu na zdrowie ludzkie i
srodowisko, wynikajgcego z obecnosci niebezpiecznych sktadnikéw, a takze z
niewtasciwego przechowywania i obrébki takiego sprzetu.

12. GWARANCJE

Gwarancje i ograniczenia odpowiedzialnosci

Produkty sg objete gwarancijg przez okres 36 miesiecy od daty zakupu lub daty dostawy do domu klienta. W
zaleznosci od kraju gwarancja ta obejmuje od 24 do 36 miesiecy prawnej gwarancji zgodnosci.

W krajach, w ktérych obowigzuje 24-miesigczna prawna gwarancja zgodnosci, po wygasnieciu pierwszej
gwarancji wchodzi w zycie 12-miesieczna gwarancja handlowa, stanowigca uzupetienie tej ostatniej.

Warunki obowigzywania gwarancji

W przypadku prawnej gwarancji zgodnosci
Zachecamy do zasiegniecia informacji u dystrybutora i/lub zapoznania sie z jego OWS (Ogélnymi Warunkami
Sprzedazy).

W przypadku gwarancji handlowej

Nalezy uda¢ sie do punktu zakupu z dowodem zakupu (np. paragon), produktem oraz akcesoriami, ktére
zostaty dotgczone w zestawie oraz oryginalnym opakowaniem (dotyczy wszystkich krajéw oprécz Franciji).
Nalezy rowniez podac takie informacje, jak data zakupu, model i numer seryjny lub IMEI (informacje te zwykle
znajdujg sie na produkcie, opakowaniu lub dokumencie stanowigcym dowdd zakupu). Nalezy dostarczy¢
produkt ze wszystkimi akcesoriami niezbednymi dla jego prawidtowego funkcjonowania (zasilacz, adapter itd.).
W przypadku, jesli reklamacija jest objeta gwarancija, w zaleznosci od obowigzujgcych przepiséw miejscowych
serwis naprawczy moze:

* przeprowadzi¢ naprawe lub wymieni¢ uszkodzone czesci;

» wymienié zwracany produkt na inny o co najmniej takiej samej funkcjonalno$ci i rownowaznych parametrach
wydajnosciowych;

* zwrdci¢ ceng zakupu produktu, okreslong w dokumencie stanowigcym dowdd zakupu.

W produktach naprawionych lub wymienionych moga znajdowaé sie komponenty i wyposazenie nowe i/lub
regenerowane.

Gwarancja handlowa nie obowigzuje w nastepujacych przypadkach:

» Uszkodzenia lub problemy spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, wypadkiem, przeprowadzeniem
jakichkolwiek przerobek urzgdzenia lub podigczeniem go do zasilania elektrycznego o nieprawidtowych
parametrach natgzenia lub napiecia.

» Uzytkowanie lub przechowywanie szkodliwe dla dobrej konserwacji urzadzenia (utlenianie, korozja),
wykorzystywanie energii, uzytkowanie lub instalacja niezgodne z instrukcjami producenta, zaniedbanie lub
stosowanie nieodpowiednich urzadzen peryferyjnych, oprogramowania lub materiatéw eksploatacyjnych.

« Profesjonalne lub zbiorowe, przemystowe lub komercyjne wykorzystanie produktu.

* Przeprowadzenie modyfikacji urzgdzen, ktérych plomba gwarancyjna lub numer seryjny zostaty uszkodzone,
naruszone, usuniete lub ulegty oksydacji.

* W przypadku baterii przeznaczonych do wymiany i akcesoriéw okres gwarancji wynosi 6 miesiecy.

+ Uszkodzenie baterii spowodowane przetadowaniem lub nieprzestrzeganiem wskazéwek bezpieczenstwa
zawartych w instrukcji obstugi.

» Uszkodzenia o charakterze estetycznym, takie jak zarysowania, wybrzuszenia lub akty wandalizmu.

» Uszkodzenia spowodowane przeprowadzeniem jakichkolwiek prac przez osoby nieuprawnione.

» Uszkodzenia spowodowane normalnym zuzyciem lub starzeniem sie produktu: uszczelki, filtry, akcesoria,
szczotka i waz do odkurzacza, lampy, lampy do rzutnikéw, topatki do pralek itp.

* Aktualizacja oprogramowania zwigzana z modyfikacjg parametrow sieci.
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» Uszkodzenia spowodowane przez elementy znajdujgce sie poza urzadzeniem (ciata obce, owady itp.).
 Zawartos$¢ urzadzen — zamrazarka, pralka itd. — (zywno$¢, odziez itd.).

+ Uszkodzenia produktu spowodowane uzyciem oprogramowania innych producentéw w celu zmodyfikowania,
zmiany, adaptacji lub modyfikacji istniejacych.

» Uszkodzenia produktu spowodowane jego uzyciem bez akcesoriow zatwierdzonych przez producenta.

» Normalne zuzycie lub uszkodzenia czgsci wynikajgce z uzytkowania: opona, detka, hamulec itp.

Klient jest odpowiedzialny za regularne tworzenie kopii zapasowych danych znajdujacych sig na jego dysku
twardym lub w pamieci wewnetrznej urzadzenia przed jego przekazaniem do naprawy.

Auchan nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate lub zniszczenie przechowywanych danych ani za uszkodzenia
oprogramowania, w szczegoélnosci wynikajgce z przywrdcenia parametréw fabrycznych lub awarii.
Analogicznie Auchan nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za sprawdzenie, czy ze zwracanych produktow
zostaty wyjete karty SIM/SD.

Powyzsze postanowienia w zaden sposob nie ograniczajg ani nie eliminujg: gwarancji prawnej, o ktorej mowa
powyzej oraz gwarancji handlowej producenta, jesli jest udzielana (patrz karta gwarancyjna).
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A TARTALOM ATTEKINTESE

1. BIZTONSAGI UTASITASOK 110. o.
2. MUSZAKI ADATOK 114. o.
3. TERMEKLEIRAS 114. o.
4. A TERMEK HASZNALATA 115. o.
5. FOZESI UTMUTATO 119. o.
6. HOFOKBEALLITASOK 120. o.
7. APOLAS ES TISZTITAS 121. o.
8. HASZNOS OTLETEK ES TIPPEK 122. o.
9. HIBAELHARITAS 123. o.
10. UZEMBE HELYEZES 125. o.
11. HULLADEKKEZELESI UTASITASOK 129. o.

1.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen az alabbi utasitasokat,
és drizze meg a hasznalati utmutatét, mert késébb is szilksége lehet ra.

1.

10.

Miel6tt barmilyen beavatkozast vagy karbantartast végezne a
készuléken, huzza ki a készulék csatlakozédugaszat a halozati
aljzatbal.

A készulék kizarolag megfelel6 védévezetékes (foldelt) hal6zathoz
csatlakoztathato.

A haztartasi vezetékrendszer modositasat kizarélag szakképzett
villanyszerel6 végezheti.

Az utasitas be nem tartasa aramutést vagy halalt okozhat.
Ovatosan jarjon el - a panel szélei élesek. Az elévigyazatossag
elmulasztasa sérulést vagy vagasi sérulést okozhat.

Semmilyen koridlmények kozott ne helyezzen égheté anyagot
vagy targyat a készulékre.

Tegye elérhetévé ezeket az informacidkat a készilék Uzembe
helyezéséért felelés személy szamara, mivel ez csdkkentheti a
beépitési koltségeket.

A veszélyek elkerulése érdekében a jelen telepitési utmutatonak
megfeleléen kell beépiteni a készuléket.

A készulék beépitését és foldelését csak szakképzett személy
végezheti.

Ezt a készulék csak olyan aramkorhoz csatlakoztathatd, amely az
elektromos haldzatrdl valo teljes levalasztast biztosito levalaszto
kapcsoldval rendelkezik.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.

21.
22.
23.
24,

25.
26.

27.

A készilék nem megfeleld telepitése érvénytelenitheti a garanciat,
illetve a kartéritésre vonatkozo igényeket.

A készuléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességll vagy tapasztalattal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek (beleértve a gyermekeket), kivéve, ha egy
a biztonsagukért felel6s személy fellgyeli vagy utasitasokkal latja
el 6ket a készlilék hasznalataval kapcsolatban.

A gyermekekre figyelni kell annak biztositasa érdekében, hogy ne
jatsszanak a készullékkel.

Ha atapkabel sérilt, a balesetek elkertlése érdekében a gyarténak,
az értékesités utani szervizszolgaltatdé cég képviselbjének, vagy
hasonléan képzett szakembernek kell kicserélnie.

A készlléket nyolc évesnél idésebb gyerekek, korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességli személyek, valamint
megfeleld tudassal vagy ismeretekkel nem rendelkezd személyek
kizardlag feligyelet mellett, illetve abban az esetben hasznalhatjak,
ha a készulék biztonsagos kezelésérdl tajekoztatast kaptak, és
tisztaban vannak az ahhoz kapcsolddé kockazatokkal.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitdsat
és felhaszndloi karbantartdsat gyerekek felugyelet nélkil nem
végezhetik. )

FIGYELMEZTETES: Az Uvegkeramia vagy hasonlé anyagu
f6zblapok esetében a felliletek aram alatt allé részeket védenek, ha
a felllet megrepedt, az aramutés elkertlése érdekében kapcsolja
ki a készuléket.

Fémtargyak, példaulkések, villak, kanalak ésfed6knemhelyezhet6k
a f6zblap fellletére, mivel ezek a targyak felforrésodhatnak.

A f6z6lap tisztitasahoz ne hasznaljon géztisztitot.

A készulék kulsé idézitével vagy kulénallé taviranyitoval nem
hasznalhato. )

FIGYELMEZTETES: Tlzveszély! Ne taroljon semmit a
fé6zbfellleteken.

FIGYELEM: A f6zési folyamatot felugyelni kell. A rovid fé6zési
eljaras folyamatos fellgyeletet igényel.

FIGYELMEZTETES: Af6z8lapon a zsiradékkal vagy olajjal térténé
fellgyelet nélklli f6zés veszélyes lehet, és tlizet okozhat.
FIGYELMEZTETES: A készilék és hozzaférhetd részei a
hasznalat soran felforrésodnak.

Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a flitéelemeket.

A nyolc évesnél fiatalabb gyermekek kizardlag folyamatos
feligyelet mellett tartozkodhatnak a készillék kozelében.

SOHA ne kisérelie meg vizzel eloltani a tizet, hanem kapcsolja ki a
késziléket, majd fedje le a langot példaul fedéllel vagy tizallé takaréval.
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.
37.
38.

39.

40.

FIGYELMEZTETES: Kizardlag a fézékésziilék gyartoja altal
tervezett, vagy a készllékgyartd altal a hasznalati utmutatéban
megdfelelének feltintetett, illetve a készulékbe beépitett
fé6z6lapvédbket hasznaljon. A nem megfeleld védbelemek
hasznalata baleseteket okozhat.

Ne f6zzon torétt vagy repedt fézélapon. Ha a fé6zblap felllete
eltérik vagy megreped, azonnal kapcsolja ki a készuléket a f6
tapellatasnal (fali kapcsold), és forduljon szakemberhez. Tisztitas
vagy karbantartas elétt a fali kapcsoléval kapcsolja ki a f6z8lapot.
Az utasitds be nem tartasa aramutést vagy halalt okozhat.

A készllék megfelel az elektromagneses biztonsagi eldirasoknak.
Ugyanakkor a szivritmus-szabalyozéval vagy mas elektromos
implantatummal (példaul inzulinpumpaval) él6 személyeknek a
készulék hasznalata el6tt konzultalniuk kell orvosukkal vagy az
implantatum gyartdjaval, hogy megbizonyosodjanak arrdl, hogy a
magneses mez& nem befolyasolja az implantatumot. Az utasitas
be nem tartasa halalt okozhat.

Hasznalat kdézben a készilék hozzaférhetd részei annyira
felforrésodnak, hogy égési séruléseket okozhatnak. A gyermekeket
tartsa tavol.

Ugyeljen arra, hogy teste, ruhazata és a megfelel6 f6z6edényen
kivil semmilyen mas targy ne érintkezzen az indukcidés uveggel,
amig az megfeleléen le nem hiil.

Az edények fogantyui forréak lehetnek. Ellenérizze, hogy
az edények fogantyui nem mas bekapcsolt f6z6zondk felett
helyezkednek el. A fogantyukat a gyermekektdl tartsa tavol.
Afbzblapkapard borotvaéles pengéje szabadda valik a biztonsagifedél
visszahuzasakor. Rendkivili korultekintéssel hasznalja, és mindig
tarolja biztonsagosan, a gyermekektél tavol. Az elévigyazatossag
elmulasztasa sériilést vagy vagasi sérilést okozhat.

Hasznalat kdzben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készuléket.
A kifutott ételek flstdt és zsiros kidmléseket okoznak, amelyek
meggyulladhatnak.

Soha ne haszndlja a készuléket munka- vagy taroléfeltletként.
Soha ne hagyjon semmilyen targyat vagy eszkozt a készuiléken.
Ne helyezzen a készllékre vagy hagyjon a készllék kdzelében
magnesezhetd targyakat (pl. hitelkartyak, memdriakartyak) vagy
elektronikus eszkdzoket (pl. szamitogépek, MP3-lejatszék), mert
az elektromagneses mezd hatassal lehet ezekre az eszkdzdkre.
A helyiség felmelegitésére vagy fltésére soha ne haszndlja a
készlléket.

Hasznalat utan a f6z6lap elemét annak gombaval kapcsolja ki, ne
hagyatkozzon az edényérzékelbre.

12



41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.
48.

49.

50.

Ne engedje, hogy a gyermekek jatszanak a készllékkel, vagy
rauljenek, raalljanak, vagy felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamara érdekes targyakat a készilék
feletti szekrényekben. A f6z6lapra felmaszé gyermekek sulyos
séruléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyedul vagy felligyelet nélkil a készllék
hasznalatanak teruletén.

A gyermekeket, vagy az olyan fogyatékkal él6 személyeket, akiket
képességeik korlatoznak a készllék hasznalataban, felel6s és
hozzaérté személynek kell a készllék hasznalata megtanitania.
Az oktatast végz6 személynek meg kell gy6zédnie arrél, hogy
adott személyek képesek a készlléket ugy hasznalni, hogy az
sajat magukra vagy a kdrnyezetiikre nézve nem jelent veszélyt.
Ne javitsa meg vagy cserélje ki a készulék semmilyen alkatrészét,
kivéve, ha ez az utmutatoban kifejezetten javasolt. Minden egyéb
szervizelést szakembernek kell végeznie.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a fézélapra.

Ne alljon ra a f6z6lapra.

Ne hasznaljon recés széll edényeket, és ne hiuzza az edényeket
az indukcios Uvegfellleten, mivel ez megkarcolhatja az tveget.
Ne hasznaljon suroléeszkdzoket vagy mas durva surolészert a
fé6zblap tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak az indukcios
Uveget.

A készillék rendeltetésszerlien haztartasi célokra, vagy hasonlé
koralmények kozott hasznalhato, példaul:

- Uzletek, irodak és mas munkahelyek személyzeti konyhaiban;

- gazdasagi épuletekben;

- széllodak, motelek Ugyfelei altal, vagy egyéb lakohelyeken;

- reggelit is biztositd szallashelyeken.
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2. MUSZAKI ADATOK

rTépeIIétés 220-240 V~ vagy 380-415 V 3N~, 50-60 Hz )

Osszteljesitmény 5500 W

F6z6z6nak 3

Netté témeg 8,3 kg
\Méretek (sz x mé x ma) 590 x 520 x 62 mm y
2.1. INFORMACIOK HAZTARTASI ELEKTROMOS FOZOLAPOKHOZ

Jelolés Erték Egység
Modellazonositd - MC-IT5553BJ1-AD
Fé2z6lap tiousa ) Beépitett indukcios
pHp f6z6lap

A f6z6zbénak és vagy féz6teriletek szama - 3 zbéna

Fitési technologia (indukcios f6z6zénak és
fézoteriletek, sugarzé f6z6zénak, szilard - Indukciés f6z6zénak
lemezek)
Kér alaku f6z8zonak vagy féz6terilet: az 1. f6z6z6na: 16,0
elektromos f6z6z6nak hasznos felliletének  |& 2. f6z6zbna: 21,0 cm
atmérdje, a legkézelebbi 5 mm-re kerekitve 3. f6z6zo6na: 29,0
Nem kor alaku f6z6zonak vagy féz6éteruletek:
az elektromos f6z6zoénak, vagy f6z6teriletek

P .o ) LW - cm

hasznos fellletének hosszusaga és
szélessége, a legkdzelebbi 5 mm-re kerekitve

Energiafogyasztas f6z6zénanként vagy EC ; ;gzgig:: 1222 Wh/kg
fézofellletenként kg-ra vetitve elekiromos fézes 3. f6z6z6na: 178.6
A féz6lap energiafogyasztasa kg-onként EC., ivomos —— 184,2 Wh/kg

3. TERMEKLEIRAS

3.1. FELULNEZET

1. Max. 2600/3000 W-os z6na 4. Max. 1300/1500 W-os z6na
2. Uveglap 5.  Max. 2300/2600W-os z6na
3. Kezel6panel

3.2. KEZELOPANEL
6. |d6ézitészabalyozo-gomb 9.  On/Off (be-/kikapcsolé gomb)
7. Teljesitményszabalyozé gomb 10. Zarolas gomb

8. Teljesitményndvelé gomb

114




4. A TERMEK HASZNALATA

4.1. ERINTOGOMBOK
* A gombok érintésre reagalnak, nem kell nyomast

alkalmazni.
* Az ujjbegyét hasznalja, ne az ujjhegyét!
*  Ha egy érintést érzékelt a készlilék, hangjelzés hallhato. 67/
. Ugyeljen arra, hogy a gombok mindig tisztak és szarazak
legyenek, illetve ne fedje 6ket semmilyen targy (pl. eszkéz /
vagy kendd). Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a x

gombok hasznalatat.

4.2. MEGFELELO FOZOEDENY KIVALASZTASA

. Kizarélag az indukcios fézésre alkalmas als6 résszel rendelkez6
fé6z6edényt hasznaljon.

. Keresse az indukcios szimbdélumot a csomagolason vagy az edény aljan.

* Az edény megfeleléségét magnesprobaval ellendrizheti.

. Mozgasson egy magnest az edény alja felé. Ha az edény vonzza a m
magnest, alkalmas az indukciéra.

. Ha nincs magnese:

1. Tegyen egy kis vizet az edénybe, amelyet ellendrizni kivan. =
2. Ha a Ylzés nem villog a kijelzén a viz melegitése soran, akkor az D
edény megfeleld.

* A kodvetkez6 anyagokbdl készillt edények nem alkalmasak: tiszta
rozsdamentes acél, aluminium vagy réz magneses alap nélkil, Gveg, fa,
porcelan, keramia és cserép.

. Ha a ferromagneses rész csak részben fedi le az edény aljat, akkor csak a ferromagneses
terilet melegszik fel, el6fordulhat, hogy az alap tébbi része nem melegszik fel a fézéshez
elegendd hémérsékletre.

. Ha a ferromagneses terlilet nem homogén, de mas anyagokat, példaul aluminiumot tartalmaz,
az befolyasolhatja a felmelegedést és a serpenyd érzékelését.

*  Ha a serpenyd alja hasonl6 az alabbi képekhez, eléfordulhat, hogy a serpenyd nem észlelhetd.

8- O

Ne hasznaljon recés szél vagy ivelt talpu edényeket.

XX

Gy6z6djon meg arrol, hogy az edény alja sima, egyenletesen illeszkedik az Gveghez, és ugyanolyan
méretl, mint a f6z6zéna. Olyan edényeket hasznaljon, amelyek atméréje a kivalasztott f{6z6z6na
jeldlésével megegyezik. Egy kicsit szélesebb edény hasznalataval maximalisan kihasznalja az
energiat. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal alacsonyabb lesz. A f6z6lap a 140
mm-nél kisebb edényt nem észleli. Mindig a f6z6zona kézepére helyezze az edényt.

D

Az edényt mindig emelje le az indukcios f6z8laprdl - ne csusztassa, mert megkarcolhatja az tveget.
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4.3. HASZNALAT
4.3.1. AFOZES MEGKEZDESE

Erintse meg az ON/OFF gombot. A bekapcsolas utan egy hangjelzés
hallhatd, és minden kijelzdn a ,—” vagy a ,— - jelzés lathato, jelezve,
hogy az indukcios f6z6lap készenléti allapotba Iépett.

Helyezzen egy megfelel6 edényt a hasznalni kivant f6z6zénara.
Ugyeljen arra, hogy az edény alja és a kivalasztott f6z6z6na fellilete
tiszta és szaraz legyen.

Valassza ki a hofokbedllitast a ,\ " vagy a ,,/\” gomb
megérintésével.
A héfokbeallitas a fézés soran barmikor modosithato.

Ha a :=vY< jelzés felvaltva villog a héfokbeallitassal, akkor ez azt jelenti, hogy:

. nem a megfeleld f6z6zonara helyezte az edényt, vagy
* ahasznalt edény az indukcios f6zésre nem alkalmas, vagy
* azedény tulsagosan kicsi, vagy nincs megfeleléen a f6z6zéna kdzepére helyezve.

Nem torténik melegités, ha nincs megfelelé edény a f6zézénan. A & jelzés egy perc utan
automatikusan eltlinik, ha nem helyez a f6z6zénara megfelelé edényt.

4.3.2. AFOZES BEFEJEZESE

5

Kapcsolja ki a f6z6zénat a ,0” értékre valdé gorgetéssel, vagy a

AN\ és ,,/\” gombok egyidejlii megérintésével. Ellenérizze, ;
j%\VAGij

hogy a kijelzén ,0” lathato.

Az ON/OFF gomb megérintésével kapcsolja ki a teljes
féz6lapot.

Ugyeljen a forro feliiletekre!

A ,H” jelzés mutatja, hogy melyik f6z6z6na forro. A jelzés
eltinik, ha a felulet lehilt a biztonsagos h&mérsékletre.
Energiatakarékos funkcioként is hasznalhaté: ha tovabbi '
edényeket kivan melegiteni, hasznalja a még forré fézélapot.

4.3.3. ATELJESITMENYNOVELO FUNKCIO HASZNALATA

A teljesitményndvel6 funkcié bekapcsolasa

S
@
Valassza ki a f6z6zénata ,\ /" vagy a ,/\” gomb érintésével. j%
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A B teljesitményndveld gomb megérintését kovetben a P
fé6z6zona kijelzéje ,P” jelzést mutat, és a teljesitmény eléri a @
maximalis értéket. = ©
A teljesitménynovel6 funkcié torlése
A teljesitményndvelé” vagy a ,-” gomb érintése torli a
teljesitménynodveld funkciét, és a f6z6zona az eredeti
bedllitdsara all vissza.
VAGY

n

u
AN/ ésa, \” gomb egylttes megérintésével. A f6z6z6na @T
kikapcsol, és a teljesitményndvel6 funkcié automatikusan
torlésre kerdl. ﬁ

*  Afunkcié barmelyik f6z6z6nan hasznalhato.
*  Af6zb6zbna 5 perc utan az eredeti beallitasara all vissza.
. Ha az eredeti h6fokbeallitas 0, 5 perc utan 9-es értékre all vissza.

4.3.4. A GOMBOK ZAROLASA

A gombok a nem szandékos hasznalat megakadalyozasara zarolhatok (példaul a f6z6zénakat
véletlendl bekapcsold gyermekek).

*  Agombok zarolasahoz érintse meg a zarolas gombot. Az idézitdjelzésen a ,Lo” felirat lathato.
. A gombok feloldasahoz érintse meg a zarolas gombot, és tartsa rajta az ujjat egy kis ideig.

Megjegyzések:
Amikor a gombok zarolva vannak, az 6sszes gomb le van tiltva, kivéve az ON/OFF gombot. Az

indukcios féz6lapot vészhelyzetben barmikor kikapcsolhatja az ON/OFF gombbal, de a kdvetkezd
miveletnél elészor fel kell oldania a fé6z6lap zarolasat.

4.3.5. 1DOZITGGOMB

Az id6zitd két kuldnféle médon hasznalhato:

. Hasznalhatja percszamlaloként az id6zit6t. Ebben az esetben az id6zit6 nem kapcsolja ki az
egyik f6z6zdnat sem, amikor a beallitott id6 lejar.

. Beallithatja ugy, hogy egy vagy tébb f6z6zéna kikapcsoljon, amikor a beallitott idd lejar.

A maximalis beallithatd idé 99 perc.

Az id6 percszamlaloként valé hasznalata

Kapcsolja be az indukciés fé6zélapot, ha ki van kapcsolva. e ;U
Megjegyzés: Az id6zité percszamlaldként hasznalhaté anélkil,
hogy barmelyik f6z6zénat kivalasztana.

Erintse meg az idézitd gombjait. A szamlalé kijelzje villogni
kezd, és az id6zit6 kijelzéjén a ,10” jelzés lathato.
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Az id6 bedllitdsahoz érintse meg az id6zit6 ,-” vagy a ,+”
gombjat.

Tippek:
Az id6 1 perccel vald csokkentéséhez vagy noveléséhez
érintse meg egyszer az id6zit6 ,-” vagy “+” gombjat.

*  Azid6 10 perccel val6 csokkentéséhez vagy ndveléséhez
érintse meg az idézité ,-” vagy ,+” gombjat, és tartsa a

gombon az ujjat.

Erintse meg egyszerre a ,-” és a ,+” gombokat. Az idézités
torlésre kertl, és a perckijelzén a ,00” jelzés lathaté.

A visszaszamlalas azonnal megkezddédik, amikor beallitja
az id6t. A kijelz6n a hatralévé id6 lathato, és az idézitdjelzés
5 masodpercig villog.

Ha az id6 letelik, a csengé 30 masodpercig sipol, és az
id6zitéjelzésen a - -” jel lathato.

Az id6zit6 beallitasa egy f6z6z6na kikapcsolasahoz

Erintse meg a megfeleld f6z6zéna ,\_” vagy , /\” gombjat az
id6zitd beallitasahoz.

Az id6 beallitasahoz érintse meg az idézité ,-” vagy a ,+”
gombjat.

Tippek:
Az id6 1 perccel valo csdkkentéséhez vagy néveléséhez
érintse meg egyszer az id6zit6 ,-” vagy “+” gombjat.

*  Azid6 10 perccel valo csdkkentéséhez vagy ndveléséhez
érintse meg az idézit6 ,-” vagy ,+” gombjat, és tartsa a

gombon az ujjat.

Erintse meg egyszerre a ,-” és a ,+’ gombokat. Az idézités
torlésre kerl, és a perckijelzén a ,00” jelzés lathato.

A visszaszamlalas azonnal megkezdddik, amikor beallitja
az id6t. A kijelz6n a hatralévd id6 lathatd, és az idozitdjelzés
5 masodpercig villog.

MEGJEGYZES: A teljesitményszint jelzéfénye melletti piros
pont vilagit, jelélve, hogy az adott zona ki van valasztva.

Amikor eltelik a beallitott
automatikusan kikapcsol.

id6, a megfelels f6z6zo6na

Megjegyzés: A tobbi f6z6zéna tovabbra is mikddik, ha mar korabban be voltak kapcsolva.
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Az id6zit6 beallitasa tobb f6z6zéna kikapcsolasahoz

Amikor egyszerre tobb f6z6z6na idejét allitja be, az adott f6z6z6nak szama utan allé pont vilagit.
A perckijelzén a percszamlalé lathaté. A megfeleld zéna pontja villog.

b 3.

© ©
© ©

(15 percre beallitva) (45 percre beallitva)

©/5®

Amikor a visszaszamlalas lejar, a megfelelé zona kikapcsol. Ezutan megjelenik az Uj percszamlalé,
és a megfeleld zona pontja villog.

H 3.

@ ©
© ©

(30 percre beallitva)

CEHC)

4.3.6. ALAPBEALLITAS SZERINTI MUKODESI IDO

Az automatikus kikapcsolas az indukcios f6zélap egy biztonsagi védéfunkcidja. Ha elfelejti
kikapcsolni, a fézélap automatikusan kikapcsol. A kilonb6z6 teljesitményszintekhez tartozo
alapbeallitas szerinti mikodési id6 az alabbi tablazatban lathaté:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7

Alapbeallitas szerinti 8 8 8 4 4 4 2 2 2
mUikodési id6 (ora)

Amikor eltavolitia a féz6edényt, az indukcids f6z6lap azonnal ledllita a melegitést, és 2 perc
elteltével automatikusan kikapcsol.

FIGYELMEZTETES: A szivritmus-szabalyozéval rendelkezd személyeknek a késziilék hasznalata
elétt konzultalniuk kell orvosukkal.

5. FOZESI UTMUTATO

FIGYELMEZTETES: Siitéskor legyen 6vatos, mert az olaj és a zsiradék nagyon gyorsan
felmelegszik, kiilondsen, ha be a teljesitményndvelé (PowerBoost) funkciot hasznalja. Rendkivil
magas hémérsékleten az olaj és a zsiradék spontan meggyullad, és komoly tlizveszélyt jelent.

5.1. TIPPEK A FOZESHEZ

*  Amikor az étel felforrt, csokkentse a hdmérséklet-beallitast.

+  Afedél hasznalata csokkenti a f6zési id6t és a hé megtartasaval energiat takarit meg.

A f6zési id6 csOkkentése érdekében minimalis mennyiségl folyadékot vagy zsiradékot
hasznaljon.

. Kezdje a f6zést magas fokozaton, és csdkkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.
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5.1.1. PAROLAS, RIZS FOZESE

A parolas a forraspont alatt torténik, kortlbelll 85 “C-on, amikor a buborékok a f6z&folyadék
felszinén csak alkalmanként jelennek meg. Ez az izletes levesek és a zamatos poérkoltek
kulcsa, mert az izek akkor lesznek megfelelék, ha nem f6zzUlk tul az ételt. A tojasalapu és a
liszttel siritett szoszokat is a forraspont alatt kell f6zni.

Bizonyos feladatokhoz, példaul a rizs abszorpciés modszerrel torténd fézéséhez a
legalacsonyabb beallitdsnal magasabb fokozatra lehet sziikség, hogy az étel az ajanlott id6
alatt megfelel6en megf&jon.

5.1.2. STEAK SUTESE

Szaftos, izletes steakek készitéséhez:

1.
2.
3.

4.

5.

A f6zés elbtt hagyja a hust korllbelll 20 percig allni szobahémérsékleten.

Melegitsen fel egy nehéz alappal rendelkez6 serpeny6t.

Kenje meg olajjal a steak minkét oldalat. Ontsén kis mennyiségi olajat a forrd serpenyébe,
majd helyezze bele a hust.

A sutés soran a steaket csak egyszer forditsa meg. A pontos sutési id6 a steak vastagsagatol
és a kivant sutési fokozattol fiigg. Az idétartam oldalanként kb. 2 és 8 perc kdzott valtozik.
Nyomja meg a steaket, hogy megnézze, mennyire silt meg — minél keményebb, annal jobban
Latsutott” lesz.

Talalas el6tt hagyja a steaket néhany percig meleg tanyéron, hogy megpuhuljon.

5.1.3. KEVERVE PIRITAS

1.
2.

3.
4.
5

6.
7.

Valasszon egy indukcids f6zéshez megfelel6 lapos alju wok serpenyét, vagy nagy serpenyét.
Készitsen elé minden hozzaval6t és eszkdzt. A keverve piritas gyorsan elkészil. Ha nagy
mennyiséget készit, tobb kisebb adagban készitse el az ételt.

Rovid ideig melegitse eld a serpenyét, és tegyen bele két evékanal olajat.

El6szor siisse meg a hust, tegye félre, és tartsa melegen.

Keverve piritsa meg a zoldségeket. Amikor mar forrok, de még ropogosak, allitsa alacsonyabb
fokozatra a f6z6zonat, tegye vissza a hust a serpenyébe, és adja hozza a martast.

Ovatosan keverje meg a hozzavalékat, és bizonyosodjon meg arrdl, hogy atmelegedtek.
Azonnal talalja.

5.2. KIS TARGYAK ESZLELESE

Ha egy nem megfeleld méretli vagy nem magneses (pl. aluminium) f6z6edényt vagy mas apré
targyat (pl. kés, villa, kulcs) hagy a fézélapon, a f6z6lap 1 perc utan automatikusan készenléti
tizemmodba kapcsol. A ventilator tovabbi 1 percig hiti az indukcios f6z&lapot.

6. HOFOKBEALLITASOK

Az alabbiakban lathaté beadllitasok csak uUtmutatasként szolgalnak. A pontos beallitas szamos
tényez6 fuggvénye, beleértve a f6z6edényt és a fézni kivant mennyiséget. Kisérletezzen az
indukcios fézélappal, hogy megtalalja az Onnek legmegfelel6bb beallitasokat.

Hofokbeallitas Megfelel6

1-2 . kis mennyiségl étel kiméletes melegitése

*  csokoladé, vaj és kdnnyen odaégé ételek felolvasztasa
. kiméletes parolas

. lassu melegités

3-4 . Ujramelegités
e gyors parolas
. rizsfézés

5-6 . palacsintasutés
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Héfokbeallitas

Megfelel6

7-8

hirtelen sutés
tésztafézés

Keverve piritas
piritas

leves felforralasa
vizforralas

7. APOLAS ES TISZTITAS

megolvadt étel és
kiomlott cukros
étel az Uvegen

spatula, kaparokés vagy indukcios
lvegbdl késziilt f6z6lapokhoz
megfeleld borotvapengés kapar6
segitségével, de vigyazzon a forrd
f6z6zona felliletekre:

1.

2.

Kapcsolja ki a fé6z6lap
aramellatasat a falon.

Tartsa a pengét vagy az
eszkozt 30°-o0s szogben, és
kaparja a szennyez6dést vagy
a kiomlott folyadékot a fézélap
egy hivos teruletére.

A szennyez6dést vagy a
kiomlést konyharuhaval vagy
papirtorlével tisztitsa le.
Kévesse a fenti ,Mindennapi
szennyezd8dés az Uvegen”
részben leirt 2-4. |épéseket.

Mit? Hogyan? Fontos!

Mindennapi 1. Kapcsolja ki a f6z6lap Amikor a féz6lap aramellatasa

szennyez6dés aramellatasat. ki van kapcsolva, nem lathato

az Uvegen 2. Vigyen fel f6z6laptisztitot az a ,forro felillet” jelzés, de a

(ujjlenyomatok, Uvegre, amig még meleg f6z6zéna még forro lehet!

nyomok, ételfoltok (de nem forro)! Rendkiviil évatosan jarjon el.

vagy nem cukros | 3. Oblitse le és torolje Az erés stroldeszkdzok,

I_(_ifolyt étel az szér'az__ra"tiszta ruhaval vagy bizonyos nejlonbsl készilt

tvegen) pap|rtorllovell. i surolok és a durva/surolé

4. Kapcsolja vissza a fé6z6lap hatasd tisztitbszerek
aramellatasat. . .

megkarcolhatjak a fellletet.
Mindig olvassa el a termék
cimkéjét, hogy ellenérizze,
megfelelé-e a tisztitdszer vagy
suroloeszkoz.
Soha ne hagyjon tisztitdszer-
maradvanyt a fé6z6lapon: az
Uiveg foltossa valhat.

Kifutott, Ezeket azonnal tavolitsa el Az olvadékok és a kiomlott

cukros ételek hagyta foltokat,
illetve a kifolyt ételeket a
lehetd leghamarabb tavolitsa
el.. Ha hagyja ezeket kih{Ini
az uvegen, az eltavolitasuk
nehéz lehet, és akar tartésan is
karosithatjak az tveg fellletét.
Vagasveszély: a biztonsagi
fedél visszahuzasakor a
kaparé pengéje borotvaéles.
Rendkivili koriltekintéssel
hasznalja, és mindig tarolja
biztonsagosan, a gyermekektd!
tavol.
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aramellatasat.

Mit? Hogyan? Fontos!
Kiomlések az 1. Kapcsolja ki a f6z6lap El6fordulhat, hogy a f6z6lap
éritégombokon aramellatasat. hangjelzést ad és kikapcsol, és az
2. ltassa fel a kiomlott anyagot érintégombok nem mikddnek, amig
3. Tordlje le az érintégombok a fellletikon folyadék talalhatoé.
terlletét tiszta nedves A féz6lap visszakapcsolasa el6tt
szivaccsal vagy ruhaval. mindenképpen torélje szarazra az
4. Tordlje teljesen szarazra a érintégombok terlletét.
tertiletet papirtorli6vel.
5. Kapcsolja vissza a f6z6lap

8. HASZNOS OTLETEK ES TIPPEK

Probléma

Lehetséges okok

A probléma elharitasa

Nem lehet bekapcsolni
az indukcios f6zélapot.

Nincs aram.

Ellenérizze, hogy az indukcios
fé6z6lap csatlakoztatva van-e
az aramellatashoz, és be van-e
kapcsolva. Ellenérizze, hogy
nincs-e aramkimaradas az
otthonaban vagy a kérnyéken.
Ha mindent ellendrzétt és a
probléma tovabbra is fennall,
hivjon szakembert.

Az éritbgombok nem
reagalnak.

A gombok zarolva vannak.

Oldja fel a gombok zarolasat.
Az utasitasok ,Az indukcios
f6z8lap hasznalata” részben
talalhatok.

Az éritbgombok
nehezen kezelhetdk.

Eléfordulhat, hogy a gombokon
vékony vizréteg talalhato, vagy a
gombok érintésekor az ujjhegyét
hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy az
éritégombok terilete szaraz
legyen, és hasznalja az ujjbegyét
a gombok megérintéséhez.

Az Uveg
megkarcolddott.

Durva széli edények.

Nem megfeleld, surol6 hatasu
eszk6zok vagy tisztitdszerek
hasznalata.

Hasznaljon lapos és sima talpu
féz6edényt. Lasd: a ,Megfeleld
fé6z6edény kivalasztasa” cimi
részben.

Lasd: az ,Apolas és tisztitas”
cim( részben.

Néhany edény pattogd
vagy kattog6 hangokat
ad.

Ennek oka az edények szerkezete
lehet (a kiilonb6z6 fémek
kildnbozbkeéppen rezgb rétegei).

Ez a f6z6edények esetében
normalis jelenség, és nem hibat
jelez.

Az indukcios

f6z6lap magas
héfokbeallitason valo
hasznalatkor halk
zimmogd hangot ad.

Ezt az indukcios fézési technoldgia
okozza.

Ez normalis jelenség, de ha
csOkkenti a héfokbeallitast, a
zajnak el kell halkulnia vagy
teljesen meg kell sziinnie.
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Probléma

Lehetséges okok

A probléma elharitasa

Az indukcios
f6z6lapbdl
ventilatorhang
hallhaté.

Bekapcsolt az indukcios fé6z6lapba
beépitett ventilator, hogy
megakadalyozza az elektronika
tulmelegedését. Ez még az
indukcios féz6lap kikapcsolasa
utan is tovabb miikddhet.

Ez normalis jelenség és nem
igényel beavatkozast. Ne
kapcsolja ki az indukcios f6z6lap
aramellatasat a falon, amig a
ventilator mikadik.

Az edények nem
melegednek fel, és a
kijelzén a ,Y” jelzés
jelenik meg.

Az indukcios f6z6lap nem érzékeli
az edényt, mert az indukcids
fézésre nem alkalmas.

Az indukcids f6z6lap nem érzékeli
az edényt, mert az tulsagosan
kicsi a f6z6zénahoz, vagy nincs
megfeleléen a kdzepére helyezve.

Hasznaljon az indukcios
fé6zéshez alkalmas fé6z6edényt.
Lasd: a ,Megfelel6 f6z6edény
kivalasztasa” cimi részben.
Helyezze kdzépre az edényt,
és ellendrizze, hogy az alja a
f6z6zéna méretének megfeleld.

Az indukcids f6zblap
vagy a f6z6zéna
varatlanul kikapcsol,
hangjelzés hallhato
és egy hibakod
jelenik meg (altalaban
felvaltva egy vagy

két szamjeggyel a
f6z6id6zit6 kijelzéjén).

Mdiszaki hiba

Jegyezze fel a hibat jelz6
betliket és szamokat, kapcsolja
ki az indukcios féz6lap
aramellatasat a falon, és
forduljon szakemberhez.

9. HIBAELHARITAS

9.1. ONDIAGNOSZTIKA

Az indukciés f6z6lap 6ndiagnosztikai funkcioval rendelkezik. Ezzel a vizsgalattal a szerel6 tébb
alkatrész miikddését is ellendrizheti anélkil, hogy a féz6lapot szétszerelné vagy kiszerelné a
munkafeluletrél.

Hibakod Probléma Megoldas
Nincs automatikus helyreallitas
E1 Keramialap hémérséklet-érzékeld hiba
- nyitott aramkor - .
Ellendrizze a csatlakozast, vagy
E2 Keramialap hémérséklet-érzékeld hiba | cserélje ki a keramialap hémérséklet-
- rovidzarlat. érzékeldjét.
Eb Keramialap hémérséklet-érzékel6 hiba
Varja meg, amig a keramialap
E3 Keramialap magas hémérséklete. hémérséklete visszaall a normal értékre.

Az egység Ujrainditasahoz érintse
meg az ,ON/OFF” gombot.

Az IGBT (nagyteljesitményl
E4 nagyon gyors kapcsolasokat végzd
tranzisztor) hdmérséklet-érzékel6jének

meghibasodasa - nyitott aramkor. Cserélje ki az aramkari lapot.

Az IGBT hémérséklet-érzékeléjének

E5 meghibasodasa - révidzarlat
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Hibakéd Probléma Megoldas
Varja meg, amig az IGBT
hémérséklete visszaall a normal
értékre.
E6 Az IGTB magas hémérséklete Az egység Ujrainditasahoz érintse

meg az ,ON/OFF” gombot.
Ellendrizze, hogy a ventilator
zavartalanul miikodik-e;

ha nem, cserélje ki a ventilatort.

A tapfesziltség a névleges

E7 DS 2UIES Ellenédrizze, hogy a tapellatas
feszultségnél alacsonyabb. megfelels-e.
Atapfesziiltség a névleges Ha a tapellatas megfeleld, kapcsolja
E8 lltséané be a késziiléket
feszulltségnél magasabb. :
Helyezze vissza a kijelz8lap és az
U1 Kommunikacios hiba. aramkori lap kozotti csatlakozast.

Cserélje ki az aramkori lapot vagy a
kijelz6lapot.

9.2. EGYEB HIBAK ES MEGOLDASOK

Hiba

Probléma

,»A” megoldas ,»,B” megoldas

A LED nem gyullad
ki, amikor az egység
csatlakoztatva van.

Nincs tapellatas.

Ellendrizze, hogy a
csatlakozodugasz
megfeleléen van-e
beillesztve az aljzatba,
és az aljzat mikodik-e.

A kiegészité aramkori
lap és a kijelz6lap
csatlakozasanak hibaja.

Ellenérizze a
csatlakozast.

A kiegészité aramkari
lap sértilt.

Cserélje ki a kiegészit6
aramkori lapot.

mikddése nem
medfeleld.

Akijelz6lap sérillt. Ejse‘“];i'f: p‘gta
Néhany gomb
nem makadik, Cserélje ki a
vagy a LED kijelz6 Akijelzblap sértilt. kijeIz(jIJapot

A F6zési mdd jelzés
kigyullad, de a fiités
nem kezd&dik meg.

A f6z6lap magas

A kdrnyezeti
hémérséklet tulsagosan
magas lehet. A

hémérséklete. levegébemeneti vagy a
leveg6kimeneti nyilas el
van zarva.

Ellendrizze a ventilator

A ventilator zavartalanul mikodik-e.

meghibasodasa.

Ha nem, cserélje ki a
ventilatort.

Az aramkori lap sértilt.

Cserélje ki az aramkori
lapot.
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Az edény tipusa nem

megfeleld. Hasznaljon megfelelé
———— edényt (lasd a
Az edeény atmérdje hasznalati utmutatét).
tulsagosan kicsi. Az
A fités mikodés A X edényérzékeld
kézben hirtelen leall, o aramkor
és az ,u” jelzés villog 9 : megseériilt,

Varja meg, amig a
h&mérséklet visszaall

a normal értékre. Az
egység Ujrainditasahoz
érintse meg az
+ON/OFF” gombot.

a kijelzon. cserélje ki az

Atlizhely tilmelegedett; aramkori lapot.

Az aramkori lap

és a kijelz6lap Fllencrizze a
Az'azonlos" O,,Idifllo,n csatlakozasanak hibaja. csatlakozast.
talalhato flit6zonak
(mint az els6 és a A kommunikacios Cserélie ki a
masodik zona) az alkatrész kijelzolapja ki'elzélja "
LU’ jelzést jelenitik sérult. ! pot.
meg.

Cserélje ki az aramkori

Az alaplap sérlt. lapot.

A ventilatormotor
rendellenesen A ventilatormotor sértilt. Cserélje ki a ventilatort.
hangot ad.

A fentiek a gyakori hibak értékelésére és ellenérzésére vonatkoznak. A veszélyek és az indukcids
fézélap karosodasanak elkerllésének érdekében ne szerelje szét az egységet sajat maga.

10. UZEMBE HELYEZES

10.1. A BEEPITES HELYENEK KIVALASZTASA
A munkalapot vagja ki a rajzon lathaté méreteknek megfeleléen.
A beépitéshez és a hasznalathoz a nyilas koriul hagyjon legalabb 5 cm helyet.

Gy6z6djon meg arrol, hogy a munkalap vastagsaga legalabb 30 mm. Héall6 és szigetelt munkalapot
valasszon (fa és hasonld szalas vagy higroszkopos anyag nem hasznalhaté munkalapként,
kivéve, ha impregnalt), hogy elkertlje a f6z6lapbdl kiaramlé hé altal okozott aramitést és nagyobb
deformaciét. Ahogy az alabbiakban lathato:

Megjegyzés: A féz6lap oldalai és a munkafelllet bels6 fellletei kdzotti biztonsagi tavolsagnak
legalabb 3 mm-nek kell lennie.
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L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

560+4 490+4
+1 +1

590 520 62 58

min. 50 min. 3

Mindenképpen Ugyeljen arra, hogy az indukcios féz6lap szell6zése megfeleld legyen, és ne
legyenek elzarva a levegébemeneti és levegbkimeneti nyilasok. Gy6z&djon meg arrél, hogy az
indukcios tlzhely f6z6lapjanak mikddése megfelelé. Ahogy az alabbiakban lathato

Megjegyzés: A f6zblap és a f6zblap feletti szekrény kozotti biztonsagi tavolsagnak legalabb
760 mm-nek kell lennie.

-
B

/

il

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min. 50 min. 20 Leveg6bemenet | Leveg&kimenet 5 mm

FIGYELMEZTETES: A megfelel6 szell6zés biztositasa

Ugyeljen arra, hogy az indukcios fézélap szellszése megfelelé legyen, és ne legyenek elzarva
a leveg6bemeneti és levegbkimeneti nyilasok. A fé6z6lap tdlmelegedd alsé részével valo véletlen
érintkezés, vagy a munka soran bekdvetkez6 varatlan aramités elkerllése érdekében a fézélap
also részétdl 50 mm-re egy csavarokkal rogzitett fabol készult betétet kell elhelyezni. Tartsa be az
alabbiakban ismertetett kdvetelményeket.

[ 1
| |
Min. 50 mm
| Max. 5 mm Max. 5 mm |
A féz6lap kulsé oldalan szellézényilasok talalhatok. A fé6z6lap beépitésekor gondoskodnia KELL
arrol, hogy a munkalap ne zarja el ezeket a nyilasokat.

. Ne feledje, hogy a ragaszténak, amely a mianyag vagy a faanyagot a butorhoz illeszti,
legalabb 150°C-nak ellent kell allnia, hogy elkerllje a burkolat levalasat.

A hats6 falnak, a szomszédos és a kornyezd fellleteknek 90°C-os hémérsékletnek kell
ellenallniuk.

10.2. AF6zOLAP BEEPITESE ELOTT GYOzZODJON MEG ARROL, HOGY

A munkalap szdgletes és vizszintes, és semmilyen szerkezeti elem sem akadéalyozza a
beépitést.

* A munkalap hall6 és szigetelt anyagbdl készlilt.

* Haaf6zélap sité folé kerul beépitésre, a sitd beépitett hiitéventilatorral rendelkezik.
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A beépités a biztonsagi tavolsagokkal kapcsolatos kovetelményeknek, valamint minden
alkalmazandé szabvanynak és el6irasnak megfelel.

*  Azallandé vezetékezésbe a haldzati aramellatasrol valo teljes levalasztast biztositd, megfeleld
levalasztokapcsold van beépitve a helyi vilamos vezetékezésre vonatkoz6 szabalyoknak és
eléirasoknak megfeleléen.

*  Alevélasztékapcsolo jovahagyott tipusu, és minden péluson (vagy minden aktiv [fazis]vezetdn,
ha a helyi vezetékezési szabalyok lehetévé teszik a kdvetelmények e valtozatat) 3 mm-es
|égréssel biztositja az érintkezdk levalasztasat.

*  Alevalasztokapcsold a behelyezett f6z6lap esetén is kdbnnyen hozzaférhetd.

. Ha kétségei vannak a beépitéssel kapcsolatban, kérje a helyi épitési hatésagok segitségét,
illetve tekintse meg a helyi jogszabalyokat.

+  Afézélapotkorilvevd falfellileteken héallo és kdnnyentisztithatd burkolatot (pl. keramiacsempét)
hasznaljon.

10.3. AFOzOLAP BEEPITESE UTAN GYOzZODJON MEG ARROL, HOGY

A tapkabel a szekrényeken és fiokokon keresztul nem hozzaférhetd.
A szekrényen kivilrél megfelelé mennyiségi friss levegd aramlik a f6z6lap also6 részéhez.
Ha a f6z6lap fiok vagy szekrénytér folé van beepitve, a f6zélap ala hoveds lap keriilt beépitésre. m

*  Alevalasztokapcsolé a felhasznalé szamara kénnyen hozzaférhetd.
10.4. A ROGZITOKONZOLOK ELHELYEZESE ELOTT

Az egységet stabil, sima fellletre kell helyezni (hasznalja a csomagolast). Ne alkalmazzon nyomast
a f6z6lapbal kiallo kezel&szervekre.

10.5. A KONZOL HELYZETENEK BEALLITASA

Atelepités utan a f6z6lap aljan talalhato 4 konzollal régzitse csavarokkal a féz6lapot a munkalapra
(lasd a képet). Allitsa be a konzol helyzetét ugy, hogy a kulénbdzé vastagsagi munkalapokhoz
megfeleld legyen.

Tarto

ASZTAL FOZOLAP ASZTAL

A beépitést kdvetéen a konzolok semmilyen korilmények kézott nem érintkezhetnek a munkalap
belsé fellileteivel (lasd az abrat).

10.6. FIGYELMEZTETESEK

1. Az indukcids f6z6lapot szakembernek kell beépitenie. Szakembereink allnak rendelkezésére.
Soha ne végezze el a beépitést sajat maga.

2. A fézélap nem szerelhet6 kozvetlenil mosogatégép, hitészekrény, fagyasztészekrény,
mosoégép vagy szaritogép folé, mivel a nedvesség karosithatja a f6z6lap elektronikajat.

3. Az indukcios féz6lapot ugy kell beépiteni, hogy a megbizhatésag novelése érdekében a jobb
h&sugarzas legyen biztosithato.

4. Afalnak és a munkalap feletti indukcids fitézénanak ellent kell allnia a hének.

5. A karosodas elkerllése érdekében a szendvicsrétegnek és a ragasztdonak héallonak kell
lennie.

6. Géztisztitdé nem hasznalhaté.
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10.7. AFOzZOLAP CSATLAKOZTATASA AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

Aféz6lapot csak megfelel6é szakképzettséggel rendelkezé személy csatlakoztathatja az elektromos
halozathoz.

A féz6lap elektromos halézathoz valé csatlakoztatasa el6tt ellenérizze a kdvetkezéket:

1. Ahaztartasi vezetékrendszer a f6z6lap altal igényelt teljesitménynek megfelel.

2. Afeszlltség a készlilék adattablajan megadott értéknek megfelel

3. Atapkabel szelvényei elviselik a készllék adattablajan megadott terhelést.

A f6zblap elektromos halézathoz valé csatlakoztatdsahoz ne hasznaljon adaptereket, reduktorokat
vagy elagazo eszkdzoket, mivel ezek tulmelegedést és tlizet okozhatnak.

A tapkabel nem érintkezhet forré alkatrésszel, és ugy kell elhelyezni, hogy a hémérséklete
semmilyen kérltlmények kozott ne Iéphesse tul a 75 “C-ot.

Ellenériztesse villanyszerelével, hogy a haztartasi vezetékrendszer valtoztatas nélkil megfelel6-e.
Kizarélag képzett villanyszerel6 végezhet modositasokat.

L2 L3

17

Barna
Fekete
Sarga / zold : @
S s s s
Sérga / zold
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|

L_z20-200v~ |

. Ha a kabel sérilt vagy ki kell cserélni, a balesetek elkerilése érdekében ezt megfeleld
eszkozokkel a szakszerviznek kell elvégeznie.

. Ha a készulék kdzvetlenll csatlakozik az elektromos halézathoz, az érintkezdk k6z6tt legalabb
3 mm-es nyilassal rendelkezd omnipolaris aramkoér megszakitot kell felszerelni.

* A beépitést végzd szakembernek kell meggy6z6dnie arrdl, hogy a megfelel§ elektromos
csatlakoztatas megtortént, és a biztonsagi el6irasoknak megfelel.

*  Akabelt tilos meghajlitani vagy dsszenyomni.

*  Akabelt rendszeresen ellendrizni kell, és csak engedéllyel rendelkezd szakember cserélheti ki.

A készllék also felllete és tapkabel a beépitést kdvetben nem hozzaférhetd.
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11. HULLADEKKEZELESI UTASITASOK

A késziilék jeldlése (athuzott szemeteskuka szimboluma) megfelel a ,Hasznalt
elektromos és elektronikus berendezésekrdl* széld 2012/19/EU eurdpai
iranyelvnek. Ez a jel6lés azt jelenti, hogy ez a berendezés hasznos élettartamanak
végén nem artalmatlanithaté mas haztartasi hulladékkal egyutt. A felhasznalo
koteles atadni a hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket begyijtését
végzd uzemeltetdknek. A begylijtési Uzemeltetdk, beleértve a helyi gyljtépontokat,
Uzleteket és helyi hatosagokat, megfelelé rendszert hoznak Iétre a berendezések
begyijtésére. A hasznalt elektromos és elektronikus berendezések megfelel
gy(ljtése segit elkerllni azokat az emberi egészségre és a kdrnyezetre gyakorolt
karos hatasokat, amelyek a veszélyes Osszetevdk jelenlétébdl, valamint a
berendezések nem megfeleld tarolasabol és kezelésébdl erednek.
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1.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

inainte de a folosi acest produs, cititi cu atentie aceste instructiuni si
pastrati manualul pentru o utilizare ulterioara.

1.

10.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrica
inainte de a efectua orice lucrari sau activitati de intretinere la
acesta.

Conectarea la un sistem de cablare cu impamantare adecvata
este esentiala si obligatorie.

Modificarile sistemului de cablare domestic (intern) trebuie
efectuate numai de un electrician calificat.

Nerespectarea acestor sfaturi poate duce la electrocutare sau
deces.

Aveti grija - marginile plitei sunt ascutite. Nerespectarea masurilor
de precautie poate duce la vatamari corporale sau taieturi.

Pe acest aparat nu trebuie amplasat niciun material sau produs
combustibil Tn niciun moment.

Va rugam sa lasati aceste informatii la dispozitia persoanei
responsabile cu instalarea aparatului, deoarece acest lucru ar
putea reduce costurile de instalare.

Pentru a evita orice pericol, acest aparat trebuie instalat in
conformitate cu aceste instructiuni de instalare.

Acest aparat trebuie instalat si impaméntat corespunzator numai
de catre o persoana calificata corespunzator.

Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza un
comutator de izolare care asigura deconectarea completa de la
sursa de alimentare.
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11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

Instalarea incorecta a aparatului poate anula orice garantie sau
revendicare de despagubire.

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv
copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse, sau fara
experienta si cunostinte decét in cazul in care sunt supravegheati
sau instruiti asupra modului de utilizare a aparatului de catre o
persoana responsabila pentru siguranta lor.

Copiii mici trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie sa fie
inlocuit de catre producator, de agentul de service sau de persoane
cu calificare similara, pentru a se evita pericolele posibile.

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta de minim 8 ani si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau care nu au experienta si cunostintele necesare, numai daca
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea
aparatului in conditii de siguranta si inteleg pericolele implicate.
Copiii nu au voie sa se joace cu acest aparat. Curatarea aparatului
si intretinerea permisa pentru utilizator nu trebuie sa fie efectuate
de catre copii decat sub supraveghere.

AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru
a evita posibilitatea de electrocutare, in cazul suprafetelor din
vitroceramica sau materiale similare care protejeaza piesele sub
tensiune.

Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie plasate pe suprafata plitei, deoarece se pot
incalzi.

Nu utilizati un aparat de curatat cu abur pentru a curata plita.
Acest aparat nu este destinat pentru a i se da comenzi prin
intermediul unui temporizator extern sau unui sistem separat de
control de la distanta.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu! Nu depozitati obiecte pe
suprafetele de gatit.

PRECAUTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Un proces
de gatit pe termen scurt trebuie sa fie supravegheat continuu.
AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau
ulei poate fi periculos si poate duce la un incendiu.
AVERTIZARE: Aparatul si piesele accesibile se incalzesc in timpul
utilizarii.

Trebuie sa aveti grija sa evitati atingerea elementelor care se
incalzesc.

Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta, cu exceptia
cazului in care sunt supravegheati in mod continuu.
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27.

28.

29.

30.

31.
32.

33.

34.

35.

36.
37.
38.

NU incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu cu ap4, ci opriti
aparatul si apoi acoperiti flacéra cu un capac sau o patura ignifuga,
de exemplu.

AVERTIZARE: Utilizacomandate de producatorul aparatului
in instructiunile de utilizare ca adecvti numai protectiile pentru
plita proiectate de producatorul aparatului de gatit sau reate
sau protectiile pentru plita incorporate in aparat. Utilizarea unor
protectii inadecvate poate provoca accidente.

Nu gatiti pe o plita sparta sau crapata. In cazul in care constatati
ca suprafata plitei se sparge sau se crapa, opriti imediat aparatul
de la sursa de alimentare de la retea (comutator de perete) si
contactati un tehnician calificat. Deconectati plita de gatit de la
priza de perete inainte de curatare sau intretinere. Nerespectarea
acestor sfaturi poate duce la electrocutare sau deces.

Acest aparat respecta standardele de siguranta pentru emisiile
electromagnetice. Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare
cardiace sau cu alte implanturi de natura electrica (cum ar fipompele
de insulind) trebuie sa se consulte cu medicul sau cu producatorul
implantului Tnainte de a utiliza acest aparat pentru a se asigura
ca implanturile lor nu vor fi afectate de campul electromagnetic.
Nerespectarea acestor sfaturi poate duce la deces.

In timpul utilizarii, piesele accesibile ale acestui aparat se vor
incalzi suficient pentru a provoca arsuri. Tineti copiii la distanta.
Nu lasati corpul, imbracamintea sau orice alt element in afara de
vasele de gatit adecvate sa intre in contact cu sticla cu inductie
pana cand suprafata acesteia nu este rece.

Méanerele oalelor pot fi fierbinti la atingere. Verificati daca manerele
oalei nu acopera alte zone de gatit in afara de cele pe care se afla.
Nu lasati manerele la indemana copiilor.

Lama ascutita a unei raclete pentru plita este expusa atunci trageti
capacul de protectie. Folositi-o intotdeauna cu foarte multa grija
si depozitati-o intotdeauna in siguranta si nu la indemana copiilor.
Nerespectarea masurilor de precautie poate duce la vatamari
corporale sau taieturi.

Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand nu il
utilizati. Fierberea la foc mare provoaca fum si scurgeri grase care
se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul ca suprafata de lucru sau de depozitare.
Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

Nu asezati si nu lasati obiecte magnetizabile (de exemplu, carduri
de credit, carduri de memorie) sau dispozitive electronice (de
exemplu, computere, playere MP3) in apropierea aparatului,
deoarece acestea pot fi afectate de campul sau electromagnetic.
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39.
40.

41.

42.

43.

44.

45.

46.
47.
48.
49.

50.

Nu utilizati niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti plita prin intermediul elementului de control si

nu va bazati pe detectorul de vas.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul sau sa se aseze, sa

stea in picioare sau sa se urce pe el.

Nu depozitati obiecte care le pot trezi interesul copiilor in dulapuri

aflate deasupra aparatului. Copiii care urca pe plita ar putea fi

raniti grav.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona in care este

utilizat aparatul.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de

a utiliza aparatul ar trebui sa fie instruiti de o persoana responsabila

si competenta pentru a-l putea utiliza. Instructorul trebuie sa se

asigure ca pot utiliza aparatul fara a se pune in pericol pe ei insisi

sau mediul inconjurator.

Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa a aparatului decat in cazul

in care acest lucru este clar specificat in manual. Toate celelalte

lucrari de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

Nu asezati si nu scapati obiecte grele pe plita dvs. de gatit.

Nu stati pe plita.

Nu utilizati tigai cu margini zimtate sau nu frecati tigaile de suprafata

sticlei cu inductie, deoarece puteti zgaria sticla.

Nu utilizati bureti de sarma sau alti agenti de curatare abrazivi

pentru a curata plita, deoarece acestia pot zgéria sticla cu inductie.

Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor similare, cum

ar fi:

- n bucatariile destinate angajatilor din magazine, birouri sau alte
medii de lucru;

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii rezidentiale;

- locatii de cazare tip ,Pat si mic dejun”.
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2. SPECIFICATII TEHNICE

(Alimentare 220-240 V~ sau 380-415 V 3N~, 50-60 Hz
Putere totala 5500 W
Zone de gatit 3
Greutate neta 8,3 kg

\Dimensiuni (L x A x T)

590 x 520 x 62 mm

2.1. INFORMATII PENTRU PLITELE ELECTRICE DE UZ CASNIC

Simbol Valoare Unitate
Identificare tip - MC-IT5553BJ1-AD
Tip de plita - Plita cu inductie incorporata
Numarul de zone si/sau suprafete de gatit - 3 zone
Tehnologie de incalzire (zone si suprafete de
gatit cu inductie, zone de gatit radiante, placi |- Zonele de gatit cu inductie
solide)
P_entru zgnc_ele sau suprafetele_z d(_a gatit § Zona 1: 16,0
circulare: diametrul suprafetei utile per zona :
TR : A - (%) Zona 2: 21,0 cm
de gatit incalzita electric, rotunjit cat mai :
Zona 3: 29,0
aproape de 5 mm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit
necirculare: lungimea si latimea suprafetei
; - Tl SRV | | - cm
utile per zona sau suprafata de gatit incalzita
electric, rotunjite cat mai aproape de 5 mm
Consumul de energie per zona sau suprafata Zona 1:188,6
de gatit, calculat pe kg ‘ ECgé"te'ecmc Zona 2:185,3 Whikg
’ Zona 3: 178,6
Consumul de energie pentru plita calculat pe kg |EC . ouics |184.2 Wh/kg

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1. VEDERE DE SUS

1. Zona de Max. 2600/3000W 4. Zona de Max. 1300/1500W
2. Placa de sticla 5. Zona de Max. 2300/2600W
3. Panou de control
3.2. PANOU DE CONTROL
6. Tasta de reglare a temporizatorului 9. Comanda Pornit/Oprit
7. Tasta de reglare a puterii 10. Comanda de blocare a tastelor
8. Comanda amplificare
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4. FOLOSIREA PRODUSULUI

4.1. COMENZI TACTILE

*  Comenzile raspund la atingere, astfel incat nu trebuie sa
aplicati nicio presiune.

»  Folositi buricul degetului si nu varful acestuia.
* Veti auzi un semnal sonor de fiecare datd cand este
inregistrata o atingere.

»  Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate
si ca nu sunt acoperite de niciun obiect (de exemplu, o
ustensila sau o carpa). Chiar si o pelicula subtire de apa
poate ingreuna utilizarea comenzilor.

4.2. ALEGEREA VASELOR DE GATIT POTRIVITE

»  Utilizati numai vase de gétit cu o baza adecvata pentru gatitul prin inductie.

»  Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe partea inferioara a vasului.

. Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt potrivite prin efectuarea unui
test cu magnet.

. Deplasati magnetul catre baza vasului. Daca este atras, vasul este potrivit
pentru inductie.

»  Daca nu aveti un magnet:
1. Puneti putina apa in vasul pe care doriti sa il verificati. 5
2. Daca Y afisajul nu clipeste intermitent si apa se incalzeste, vasul este Q
potrivit.

*  Vasele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt potrivite: otel
inoxidabil, aluminiu sau cupru pur fara baza magnetica, sticla, lemn,
portelan, ceramica, si lut.

. Daca partea feromagnetica acopera doar par ial baza crati ei, doar zona feromagnetica se va
ncalzi, restul bazei poate sa nu incalzeasca o temperatura suficienta pentru gatit.

. Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale, cum ar fi aluminiul,
aceasta poate afecta incalzirea i detectarea crati ei.

+  Daca baza crati ei este similara cu imaginile de mai jos, este posibil ca tigaia sa nu fie detectata.

8- O

Nu utilizati vase de gatit cu margini zimtate sau cu baza curbata.

X X

Asigurati-va ca baza vasului este neteda, se aseaza perfect pe sticla si are aceeasi dimensiune ca
zona de gatit. Utilizati vase al caror diametru este la fel de mare ca graficul zonei selectate. Folosind
un vas care depaseste zona de gatit, se va folosi mai multa energie la eficienta maxima. Daca
folositi un vas mai mic, nu veti atinge eficienta estimata. Este posibil ca vasul mai mic de 140 mm
sa nu fie detectat de plita. Asezati intotdeauna vasul in centrul zonei de gatit.

D

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita cu inductie - nu le trageti, deoarece acestea pot zgéria sticla.
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4.3. MOD DE UTILIZARE

4.31. INCEPETI SA GATITI

un semnal sonor o data, toate afisajele indica ,—” sau ,— -, indicand
faptul ca plita cu inductie a intrat in modul de asteptare.

Atingeti butonul PORNIT/OPRIT. Dupa pornire, alarma sonora emite j\\
=

Asezati un vas potrivit pe zona de gatit pe care doriti sa o utilizati. E

Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de gatit sunt curate _
si uscate. ‘\,ﬁ/
S

Selectati o temperatura atingand comanda ,\ /" sau , N\ ®
Puteti modifica temperatura in orice moment in timpul procesului de
gatit. i

Daca afisajul clipeste =Y < alternativ cu temperatura, asta inseamna ca trebuie sa:

. nu ati pus un vas pe zona de gatit corecta sau,
. vasul pe care il utilizati nu este potrivit pentru gatitul prin inductie sau,
. vasul este prea mic sau nu este centrat corespunzator pe zona de gatit.

Daca pe zona de gatit nu este asezat un vas potrivit, procesul de incalzire nu va avea loc. Afisasul
,="va disparea automat dupa 1 minut daca nu puneti niciun vas adecvat pe plita cu inductie.

4.3.2. FINALIZATI PROCESUL DE GATIT

S
Opriti zona de gatit deruland in jos la ,0” sau atingdnd comanda ;

N siL,/\ In acelasi timp. Asigurati-va ca afisajul arata ,0”.

Opriti plita complet atingand butonul PORNIT/OPRIT.

Aveti grija la suprafetele fierbinti!

H va arata zona de gatit fierbinte la atingere. Acesta va
disparea dupa ce suprafata s-a racit atingand o temperatura la

care poate fi atinsa n siguranta. De asemenea, poate fi folosit '
ca o functie de economisire a energiei daca doriti s& incalziti in
continuare vasele, utilizati zona plitei care este inca fierbinte.
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4.3.3. UTILIZAREA FUNCTIEI AMPLIFICARE

Activati functia de amplificare

Selectati zona de incalzire atingédnd comanda ,\ ” sau ,, /\".

0 0o

Atingédnd comanda de amplificare B, indicatorul de zona ,P” si
puterea ating valoarea Max. =

GEORY

Anulati functia Amplificare

Atingdnd comanda ,Amplificare” sau ,-” pentru a anula
functia Amplificare, zona de gatit va reveni la setarea
initiala.

SAU

se opreste si functia de amplificare se anuleaza automat.

n
U
Atingand comenzile ,\ ” si,,\ in acelasi timp. Zona de gatit ﬁ i

. Functia poate fi activa in orice zona de gatit.
»  Zona de gatit revine la setarea initiald dupa 5 minute.
. Daca setarea initiala a temperaturii este egala cu 0, aceasta va reveni la 9 dupa 5 minute.

4.3.4. BLOCAREA COMENZILOR

Puteti bloca comenzile pentru a impiedica utilizarea neintentionata (de exemplu, copiii care pornesc
accidental zonele de gatit).

»  Pentru a bloca comenzile, atingeti butonul de blocare. Indicatorul temporizatorului va afisa
,Lo”.
»  Pentru a debloca comenzile, atingeti si mentineti apasat butonul de blocare pentru o perioada.

Note:

Cand comenzile sunt blocate, toate comenzile, cu exceptia comenzii PORNIT/OPRIT, sunt
dezactivate. In caz de urgenta, puteti opri plita cu inductie cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT, dar
trebuie sa deblocati mai intéi plita efectudnd urmatoarea operatie.

4.3.5. TEMPORIZATORUL

Puteti utiliza temporizatorul in doua moduri diferite:

Tl puteti folosi ca minutar. In acest caz, temporizatorul nu va opri nicio zon& de gatit atunci cand
timpul este setat.
. Il puteti seta sa dezactiveze una sau mai multe zone de gatit dupa ce timpul setat a expirat.

Timpul maxim setat este de 99 minute.
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Folosirea temporizatorului ca minutar.

Porniti plita cu inductie dacéa este oprita.
Nota: Puteti utiliza temporizatorul ca minutar fara a selecta
nicio zona de gatit.

Atingeti comenzile temporizatorului. Indicatorul minutelor va
incepe sa lumineze intermitent si pe afisajul temporizatorului
va aparea ,10”.

Setati timpul atingand comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului.

Sugestii:

»  Atingeti comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului o data
pentru a scadea sau a creste timpul cu 1 minut.

*  Atingetisitinetiapasata comanda,-"sau,+"atemporizatorului
pentru a scadea sau a creste timpul cu 10 minute.

Atingeti comenzile ,-” si ,+” in acelasi timp. Temporizatorul este
anulat iar pe afisajul minutelor va aparea ,00”.

Dupa ce ati setat timpul, acesta va incepe imediat
numaratoarea inversa. Afisajul va arata timpul ramas, iar
indicatorul temporizatorului va clipi timp de 5 secunde.

Alarma sonora va emite un semnal sonor timp de 30 de
secunde, iar indicatorul temporizatorului va indica ,- -” cand s-a
scurs timpul setat.

Setarea temporizatorului pentru a dezactiva o zona de gatit

Atingeti ,\ " sau ,/\” din zona de gatit corespunzéatoare
pentru care doriti sa setati temporizatorul.

Setati timpul atingdnd comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului.

Sugestii:

»  Atingeti comanda ,-” sau ,+” a temporizatorului o data
pentru a scadea sau a creste timpul cu 1 minut.

»  Atingetisitinetiapasatd comanda,-”sau ,+” atemporizatorului
pentru a scadea sau a creste timpul cu 10 minute.

Atingeti comenzile ,-” si ,+” In acelasi timp. Temporizatorul este
anulat iar pe afisajul minutelor va aparea ,00”.

Dupa ce ati setat timpul, acesta va fincepe imediat
numaratoarea inversa. Afisajul va arata timpul ramas, iar
indicatorul temporizatorului va clipi timp de 5 secunde.

NOTA: Punctul rosu de langé indicatorul nivelului de putere se
va aprinde, indicand ca s-a selectat zona.

Cand expira timpul setat, zona de gatit corespunzatoare se va
stinge automat.

Nota: Alte zone de gatit vor continua sa functioneze daca au fost activate anterior.
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Setarea temporizatorului pentru a dezactiva mai multe zone de gatit

Cand setati timpul pentru mai multe zone de gatit simultan, punctele zecimale ale zonelor de
gatit relevante sunt activate. Afisajul minutelor indica temporizatorul in minute. Punctul zonelor
corespunzatoare clipeste.

@ 9
© ©

(setat la 15 minute) (setat la 45 minute)

el5e

Dupa expirarea numaratorii inverse a temporizatorului, zona corespondenta se va stinge. Apoi va
afisa minutele setate ale temporizatorului si punctul zonei corespunzatoare va clipi.

H 3,
@ @
© ©

(setat la 30 minute)

©30®

4.3.6. DURATELE IMPLICITE DE FUNCTIONARE

Functia de oprire automata este o functie de protectie pentru plita cu inductie. Aceasta se va
opri automat atunci cand uitati sa opriti plita dupa ce ati terminat de gatit. Duratele implicite de
functionare pentru diferite niveluri de putere sunt afisate in tabelul de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Durata implicita de 8 8 8 4 4 4 2 2 2

functionare (ore)

Cand luati vasul de pe plita cu inductie, aceasta poate opri incalzirea imediat, iar plita se opreste
automat dupa 2 minute.

AVERTIZARE: Persoanele cu stimulator cardiac ar trebui sa consulte medicul inainte de a utiliza
aceasta unitate.

5. GHID PENTRU GATIT

AVERTIZARE: Aveti grija cand prajiti, deoarece uleiul si grasimea se incalzesc foarte repede,
in special daca utilizati functia PowerBoost (de amplificare a puterii). La temperaturi extrem de
ridicate, uleiul si grasimea se vor aprinde spontan si acest lucru prezinta un risc serios de incendiu.

5.1. SFATURI DE GATIT

. Cand alimentele ajung la fierbere, reduceti temperatura setata.

. Utilizarea unui capac va reduce timpul de gétire si va economisi energie prin retinerea caldurii.

*  Reduceti cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.

+  Tncepeti sa gatiti la o temperatura ridicata si reduceti temperatura atunci cand alimentele s-au
fncalzit.
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5.1.1. FIERBEREA, PREPARAREA OREZULUI

. Fierberea apare sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 ° C, atunci cand bulele se ridica
ocazional la suprafata lichidului gatit. Este cheia pentru supe delicioase si tocanite delicate,
deoarece aromele se elibereaza treptat fara ca alimentele sa fie gatite in exces. De asemenea,
ar trebui sa gatiti sosuri pe baza de oua si ingrosate cu faina sub punctul de fierbere.

. Unele sarcini, inclusiv gatirea orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita o temperatura
peste cea minima pentru a se asigura ca mancarea este gatita corespunzator in timpul
recomandat.

5.1.2. FRIPTURA CROCANTA

Pentru a gati fripturi aromate suculente:

1. Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute fnainte de a fi gatita

2. Tncélzitj o tigaie cu baza groasa.

3. Ungeti carnea cu ulei pe ambele parti. Puneti o cantitate mica de ulei in tigaia incinsa si apoi
carnea.

4. Tn timpul gétirii, intoarceati friptura pe partea cealaltd o singura data. Timpul exact de gatit va
depinde de grosimea carnii si de gradul de gatire dorit. Timpul poate varia de la aproximativ 2
pana la 8 minute pe fiecare parte. Apasati pe carne pentru a masura cat de gatita este - cu cat
se simte mai ferma, cu atat va fi mai ,bine facuta”.

5. Lasati friptura sa se odihneasca pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a o lasa sa
se relaxeze si sa se inmoaie Tnainte de servire.

5.1.3. PRAJIREA RAPIDA

1. Alegeti o tigaie cu baza plata, compatibila cu inductia sau o tigaie mare.

2. Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea trebuie sa fie rapida. Daca gatiti cantitati
mari, gatiti alimentele pe rand in portii mai mici.

3. Incalziti putin vasul in prealabil si addugati doua linguri de ulei.

4.  Gatiti mai intdi carnea, puneti-o deoparte si pastrati-o calda.

5. Prajiti rapid legumele. Cand sunt fierbinti, dar inca crocante, setati o temperatura mai mica a
zonei de gatit, intoarceti carnea in vas si adaugati sosul.

6. Amestecati ingredientele usor pentru a va asigura ca sunt incalzite.

7. Serviti imediat.

5.2. DETECTAREA ARTICOLELOR MICI

Atunci cand pe plita a fost lasat un recipient nemagnetic (de exemplu, aluminiu) sau un alt obiect
mic (de exemplu, cutit, furculita, cheie), plita va intra automat in modul de asteptare in 1 minut.
Ventilatorul va continua séa raceasca plita cu inductie timp de inca 1 minut.

6. SETARILE TEMPERATURII

Setarile de mai jos sunt doar cu scop informativ. Setarea exacta va depinde de mai multi factori,
inclusiv de vasele de gatit si de cantitatea pe care o preparati. Experimentati cu plita cu inductie
pentru a gasi setarile care vi se potrivesc cel mai bine.

Setarea Potrivirea
temperaturii
1-2 » incalzirea delicata a cantitatilor mici de alimente

»  topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care ard rapid
» fierbere la foc mic
* fincalzire lenta

3-4 . reincalzire
»  fierbere rapida
»  gatitul orezului
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. prajire
. fierberea supei
. fierberea apei

Setarea Potrivirea
temperaturii
5-6 . clatite
7-8 . sotare
e gatitul pastelor
9 . prajirea rapida

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

Ce?

Cum?

Important!

Patarea zilnica a
sticlei (amprente,
urme, pete lasate
de scurgerile

de alimente sau
produse non-
zaharoase pe
sticla)

1. Opriti sursa de alimentare a
plitei.

2. Aplicati un detergent pentru
curatarea plitei cat timp
sticla este inca calda (dar nu
fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti plita cu o
carpa curata sau cu un prosop
de hartie.

4. Porniti din nou sursa de

alimentare a plitei.

Cand sursa de alimentare a
plitei este oprita, nu va exista
nicio indicatie privind ,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit
poate fi inca fierbinte! Fiti foarte
atent.

Buretii pentru curatare intensa,
unii bureti de nailon si agentii
de curatare abrazivi/duri pot
zgéria sticla. Cititi intotdeauna
eticheta pentru a verifica daca
solutia de curatare sau buretii
sunt potriviti.

Nu lasati niciodata reziduurile
rezultate in urma curatarii pe
plita: acestea pot pata sticla.

Produsele care
fierb la foc
mare, cele care
se topesc sau
cele zaharoase
fierbinti se
revarsa pe sticla

Indepértati imediat aceste produse

cu un cutit pentru feliat, un cutit de

paleta sau cu o racleta cu lame

de ras adecvata pentru plitele din

sticla cu inductie, dar aveti grija la

suprafetele zonei fierbinti de gatit:

1. Scoateti plita din priza de
perete.

2. Tineti lama sau ustensila la un
unghi de 30° si razuiti petele
sau scurgerile pe o zona a
plitei care s-a racit.

3. Curatati petele sau scurgerile
Cu O carpa pentru vase sau cu
un prosop de hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 de mai

sus pentru a curata ,petele de
murdarie zilnice aparute pe

sticla”.

Indepartati petele lasate de
alimentele topite sau zaharoase
sau scurgerile cat mai curand
posibil. Daca sunt lasate sa

se raceasca pe sticla, acestea
pot fi dificil de indepartat sau
chiar pot deteriora permanent
suprafata sticlei.

Pericol de taiere: cand capacul
de protectie este retras, lama
unei raclete este ascutita.
Folositi-o intotdeauna cu foarte
multa grija si depozitati-o
intotdeauna in siguranta si nu
la indeméana copiilor.
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Cum?

Important!

Ce?
Scurgeri de 1.
produse pe
comenzi tactile 2.
3.
4.
5.

Opriti sursa de alimentare a
plitei.

Inmuiati lichidul varsat
Stergeti zona comenzii tactile
cu un burete sau cu o carpa
umeda curata.

Stergeti zona cu un prosop de

Plita poate emite un semnal

sonor si se poate opri, fiind

posibil ca comenzile tactile sa nu
functioneze atunci cand au lichid
pe ele. Asigurati-va ca stergeti zona
comenzilor tactile pentru a o usca
inainte de a porni din nou plita.

hartie pentru a o usca complet.
Porniti din nou sursa de
alimentare a plitei.

8. SUGESTII SI SFATURI

Problema

Cauze posibile

Ce trebuie facut

Plita cu inductie nu
poate fi pornita.

Lipsa energiei.

Asigurati-va ca plita cu inductie
este conectata la sursa de
alimentare si ca este pornita.
Verificati daca existd o pana de
curent in casa sau in zona in
care locuiti. Dacé ati verificat
totul si problema persista,
contactati un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu
raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,Utilizarea plitei cu
inductie” pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt
greu de folosit.

Este posibil sa existe o pelicula
subtire de apa pe comenzile tactile
sau atingeti comenzile cu varful
degetului.

Asigurati-va ca zona comenzilor
tactile este uscata si atingeti
comenzile cu buricul degetului.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini aspre.
Se utilizeaza bureti de sérma sau
produse de curatare nepotrivite,
abrazive.

Folositi vase de gatit cu base
plate si netede. Consultati
LAlegerea vaselor potrivite pentru
gatit”.

Consultati ,Ingrijirea si
curatarea”.

Unele vase emit unele
sunete ca si cum ar
crapa sau pocni.

Acest lucru poate fi cauzat de
constructia vaselor dvs. de gatit
(straturiile in metale diferite
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit si nu indica o
defectiune.

Plita cu inductie emite
un bazait redus atunci
cand este utilizata la o
temperatura ridicata.

Acest lucru este cauzat de
tehnologia de gatit prin inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul ar trebui sa se reduca
sau sa dispara complet atunci
cand reduceti temperatura.
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Problema

Cauze posibile

Ce trebuie facut

Plita cu inductie
emite un zgomot de
ventilator.

Un ventilator de racire incorporat
n plita cu inductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
componentelor electronice. Poate
continua sa functioneze chiar si
dupa ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal si

nu necesita nicio actiune. Nu
deconectati sursa de alimentare
a plitei cu inductie de la priza
de perete in timp ce ventilatorul
functioneaza.

Vasele nu se incalzesc
si simbolul " apare
pe afisaj.

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul intrucat acesta nu este
potrivit pentru gatitul cu inductie.
Plita cu inductie nu poate detecta
vasul deoarece este prea mic
pentru zona de gatit sau nu este

centrat corespunzator pe aceasta.

Folositi vase potrivite pentru
gatitul cu inductie. Consultati
sectiunea ,Alegerea vaselor
potrivite pentru gatit”.
Centrati vasul si asigurati-va
ca baza sa se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.

Plita cu inductie sau o
zona de gatit s-a oprit
in mod neasteptat,

se aude un ton si

se afiseaza un cod
de eroare (de obicei
alternand cu una sau
doua cifre pe afisajul
temporizatorului de
gatit).

Defectiune tehnica.

Notati literele si numerele de
eroare, opriti sursa de alimentare
a plitei cu inductie de la priza de
perete si contactati un tehnician
calificat.

9. REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

9.1. AUTODIAGNOSTICARE

Plita cu inductie este prevazuta cu functia de autodiagnosticare. Cu acest test, tehnicianul poate
verifica functionarea mai multor componente fara a dezasambla sau demonta plita de pe suprafata
de lucru.

d - .
Co_ Problema Solutie
defectiune ;
Fara auto-recuperare
E1 Eroare a senzorului de temperatura
al placii ceramice - circuit deschis.
- - | Verificati conexiunea sau inlocuiti
Eroare a senzorului de temperatur ’ - o
E2 oare a senzo d nper @ | senzorul de temperatura al placii
al placii ceramice - scurt circuit. }
ceramice.
Eb Eroare a senzorului de temperatura
al placii ceramice
Asteptati ca temperatura placii ceramice
E3 Temperatura ridicata a senzorului sa revina la normal.
placii ceramice. Atingeti butonul ,PORNIT/OPRIT” pentru
a reporni unitatea.
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d Coq Problema Solutie
efectiune }
E4 Eroare a senzorului de temperatura
al IGBT--circuit deschis. )
- — Inlocuiti placa circuitului de alimentare.
E5 Eroare a senzorului de temperatura
al IGBT--scurt circuit
Asteptati ca temperatura IGBT sa revina
la normal.
Atingeti butonul ,PORNIT/OPRIT” pentru
E6 Temperatura ridicata a IGBT. a reporni unitatea.
Verificati daca ventilatorul functioneaza
fara probleme;
in caz contrar, inlocuiti ventilatorul.
E7 Tensiunea de alimentare este sub Verificati daca sursa de alimentare este
tensiunea nominala. normali.
Tensiunea de alimentare depaseste | Porniti plita dupa ce ati constatat ca
E8 tensiunea nominala. o sursa de alimentare este normala.
Reintroduceti conexiunea dintre
panoul de afisare si placa circuitului de
U1 Eroare de comunicatie. alimentare.
Tnlocuiti placa circuitului de alimentare
sau panoul de afisare.

9.2. ALTE ERORI $I SOLUTII

Eroare

Problema

Solutia A Solutia B

Cand unitatea

este bagata in
priza, LED-ul nu se
aprinde.

Lipsa alimentarii cu
energie.

Verificati daca stecherul
este bine fixat in

priza si daca priza
functioneaza.

Eroare de conectare
intre placa de alimentare
a accesoriilor si panoul
de afisare.

Verificati conexiunea.

Placa de alimentare a
accesoriilor este defecta.

Tnlocuiti placa
de alimentare a
accesoriilor.

Panoul de afisare este
defect.

Tnlocuiti panoul de
afisare.

Unele butoane nu
pot functiona sau

afisajul cu LED nu
este normal.

Panoul de afisare este
defect.

Tnlocuiti panoul de
afisare.
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Indicatorul Modului
de Gatit se aprinde,
dar incalzirea nu
porneste.

Temperatura ridicata a
plitei.

Este posibil ca
temperatura ambianta
sa fie prea ridicata.
Orificiul de admisie

a aerului sau cel de
aerisire pot fi blocate.

Ventilatorul nu
functioneaza asa cum ar
trebui.

Verificati daca
ventilatorul functioneaza
f4r& probleme. in

caz contrar, inlocuiti
ventilatorul.

Placa circuitului
de alimentare este
deteriorata.

Tnlocuiti placa circuitului
de alimentare.

incalzirea se opreste
brusc in timpul
functionarii si afisajul
clipeste ,u”.

Tipul de vas nu este
potrivit.

Diametrul oalei este prea
mic.

Utilizati oala potrivita
(consultati manualul de
instructiuni.)

Plita s-a supraincalzit;

Unitatea este
supraincalzita. Asteptati
ca temperatura sa
revina la normal.
Apasati pe butonul
,PORNIT/OPRIT”
pentru a reporni
unitatea.

Circuitul de
detectare

a vasului
este defect,
nlocuiti placa
circuitului de
alimentare.

Zonele de incalzire
de pe aceeasi parte
(cum ar fi prima si a
doua zona) vor afisa
u”.

Defectarea conexiunii
placii circuitului de
alimentare si a panoului
de afisare;

Verificati conexiunea.

Panoul de afisare a partii
de comunicare este
deteriorat.

Tnlocuiti panoul de
afisare.

Placa de baza este
defecta.

Tnlocuiti placa circuitului
de alimentare.

Motorul ventilatorului
emite sunete
anormale.

Motorul ventilatorului
este defect.

Tnlocuiti ventilatorul.

Cele de mai sus prezinta opiniile si verificarile erorilor comune. Va rugam sa nu dezasamblati

unitatea de unul singur pentru a evita orice pericole si deteriorari ale plitei cu inductie.
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10. INSTALARE

10.1. SELECTAREA ECHIPAMENTELOR DE INSTALARE

Taiati suprafata de lucru n functie de dimensiunile prezentate in desen.
Tn scopul instal&rii si utilizarii, trebuie pastrat un spatiu de minimum 5 cm in jurul orificiului decupat.

Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30mm. Va rugam sa selectati un
material al suprafetei de lucru rezistent la caldura si izolat (lemnul si materialul fibros sau higroscopic
similar nu trebuie utilizate ca material de suprafata de lucru decat daca sunt impregnate) pentru a
evita electrocutarea si deformarea mai mare cauzata de radiatia termica de pe placa fierbinte. Dupa
cum se indica mai jos:

Notéa: Distanta de siguranta dintre partile laterale ale plitei si suprafetele interioare ale blatului de
lucru trebuie sa fie de cel putin 3mm.

L(mm) I(mm) i(mm) A(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 0604 1 490 | min.50 | min. 3

In orice situatie, asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este bine ventilata si c3 orificiile de admisie
si de evacuare a aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este in stare buna
de functionare. Dupa cum se indica mai jos

Nota: Distanta de siguranta dintre placa fierbinte si dulapul aflat deasupra acesteia trebuie sa fie
de cel putin 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 min. 50 min. 20 Admisie a Evacuare a
' ' aerului aerului 5mm
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AVERTIZARE: Asigurarea unei ventilatii adecvate

Asigurati-va ca plita de gatit cu inductie este bine ventilata si ca orificiile de admisie si de evacuare a
aerului nu sunt blocate. Pentru a evita atingerea accidentala a partii inferioare a plitei supraincalzite
sau electrocutarea accidentald in timpul functionarii, este necesar sa puneti o insertie din lemn,
fixata cu suruburi, la o distantd minima de 50mm de partea inferioara a plitei. Respectati cerintele

de mai jos.
1 1
| |
Min. 50mm
| Max. 5mm Max. 5mm |

Exista orificii de ventilatie Tn jurul plitei. TREBUIE sa va asigurati ca aceste orificii nu sunt blocate
de blatul de lucru atunci cand puneti plita in pozitie.

» Tineti cont de faptul ca adezivul care lipeste materialului din plastic sau lemn de mobilier,
trebuie sa reziste la o temperatura minima de 150°C, pentru a evita dezlipirea lambriului.

. Prin urmare, peretele din spate, suprafetele adiacente si cele din jur trebuie sa poata rezista
la o temperatura de 90°C.

10.2.  INAINTE DE A INSTALA PLITA, ASIGURATI-VA CA

»  Suprafata de lucru este patrata si neteda si nu exista elemente structurale care sa afecteze
cerintele legate de spatiu.

*  Suprafata de lucru este realizata dintr-un material rezistent la caldura si izolat.

. Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire incorporat.

» Instalatia va respecta toate cerintele de autorizare si standardele si reglementarile aplicabile.

. Un comutator de izolare adecvat care asigura deconectarea completa de la sursa de alimentare
este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat pentru a respecta regulile si
reglementarile locale privind cablajul.

»  Tipul de comutator de izolare trebuie sa fie aprobat si sa asigure o separare a contactului cu
spatiul de aer de 3 mm in toti polii (sau in toti conductorii [de faza] activi, daca regulile locale
de cablare permit aceasta variatie a cerintelor).

. Comutatorul de izolare va fi usor accesibil clientului dupa instalarea plitei.

»  Consultati autoritatile locale in constructii si regulamentele daca aveti indoieli cu privire la
instalare.

. Utilizati finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice) pentru
suprafetele peretilor din jurul plitei.

10.3. DUPA INSTALAREA PLITEI, ASIGURATI-VA CA

. Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.

. Exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului pana la baza plitei.

. Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau in spatiul unui dulap, o bariera de protectie
termica este instalata sub baza plitei.

. Clientul poate ajunge usor la comutatorul de izolare.

10.4.  INAINTE DE A LOCALIZA SUPORTURILE DE FIXARE

Unitatea trebuie asezata pe o suprafata stabila si neteda (utilizati ambalajul). Nu fortati comenzile
care ies in relief din plita.
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10.5. REGLAREA POZITIEI SUPORTULUI

Fixati plita pe suprafata de lucru insuruband cele 4 suruburi pe partea inferioara a plitei (consultati
imaginea) dupa instalare. Reglati pozitia suportului pentru a corespunde grosimilor diferite ale blatului.

PLITA

SUPORT

In orice caz, suporturile nu pot atinge suprafetele interioare ale blatului de lucru dupa instalare
(consultati imaginea).

10.6. MASURI DE PRECAUTIE

1. Plita cu inductie trebuie instalata de personal sau de tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodata operatiunea de unul singur.

2. Plita nu va fi instalata direct deasupra unei masini de spélat vase, frigider, congelator, masina
de spalat rufe sau uscator de haine, deoarece umiditatea poate deteriora componentele
electronice ale plitei

3. Plita cu inductie trebuie instalata astfel incat sa se poata asigura o mai buna radiatie termica
pentru a-i spori fiabilitatea.

4. Peretele si zona de incalzire indusa peste suprafata blatului trebuie sa reziste la caldura.

5. Pentru a evita orice deteriorare, stratul de tip sandwich si adezivul trebuie sa fie rezistente la
caldura.

6. Nu trebuie folosit un aparat de curatat cu abur.

10.7. CONECTAREA PLITEI LA SURSA DE ALIMENTARE CU ENERGIE
ELECTRICA

Aceasta plita trebuie conectata la sursa de alimentare cu energie electrica numai de catre o
persoana calificata corespunzator.

Tnainte de a conecta plita la sursa de alimentare cu energie electrica, verificati daca:

1. Sistemul de cablare domestic este potrivit pentru puterea aspirata de plita.

2. Tensiunea corespunde valorii indicate in placuta cu date tehnice

3. Sectiunile cablului de alimentare cu energie electrica pot rezista sarcinii specificate pe placuta
cu date tehnice.

Pentru a conecta plita la sursa de alimentare cu energie electrica, nu utilizati adaptoare, reductoare
sau dispozitive de bransare, deoarece acestea pot provoca supraincélzire si incendiu.

Cablul de alimentare cu energie electrica nu trebuie sa atinga nicio componenta fierbinte si trebuie
pozitionat astfel incat temperatura sa nu depaseasca 75°C in niciun punct.

Verificati impreuna cu un electrician daca sistemul de cablare domestic este adecvat fara a face
modificari. Orice modificare trebuie efectuata numai de un electrician calificat.
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+ In cazul in care cablul este defect sau urmeazéa s fie inlocuit, operatia trebuie efectuatd de
catre agentul post-vanzare cu instrumente dedicate pentru a evita orice accidente.

. Daca aparatul este conectat direct |a retea, trebuie instalat un comutator de circuit omipolar cu
o deschidere minima de 3mm intre contacte.

» Instalatorul trebuie sa se asigure ca a fost efectuata conexiunea electrica corecta si ca este in
conformitate cu reglementarile privind siguranta.

»  Cablul nu trebuie indoit sau comprimat.

»  Cablul trebuie verificat periodic si inlocuit numai de tehnicieni autorizati.

Suprafata inferioara si cablul de alimentare al plitei nu sunt accesibile dupa instalare.

11. INSTRUCTIUNI DE ELIMINARE

Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi cu un X aplicat) este in
conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind ,echipamentele electrice
si electronice uzate”. Acest marcaj inseamna ca acest echipament nu poate fi
eliminat impreuna cu alte deseuri menajere la sfarsitul duratei sale de viata utile.
Utilizatorul este obligat sa il predea operatorilor care colecteaza echipamente
electrice si electronice uzate. Operatorii de colectare, inclusiv punctele de
colectare locale, magazinele si autoritatile locale, creeaza un sistem adecvat
pentru colectarea echipamentelor. Colectarea adecvata a echipamentelor electrice
si electronice uzate contribuie la evitarea efectelor nocive asupra sanatatii umane I
si a mediului, care rezulta din existenta componentelor periculoase, precum si din
depozitarea si tratarea necorespunzéatoare a acestor echipamente.
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12. GARANTII

Garantii si limite de responsabilitate

Produsele sunt garantate pentru o perioada de 36 de luni de la data achizitiei sau de la data livrarii la domiciliul
clientului. In functie de fiecare tara in parte, aceasta garantie acopera intre 24 pana la 36 de luni de garantie
legala de conformitate.

Pentru tarile care au doar o garantie legala de conformitate de 24 de luni, la expirarea primei garantii si in plus
fata de aceasta intra in vigoare o garantie comerciala de 12 luni.

Modalitati de punere in aplicare a garantiei

Pentru garantia juridica a conformitatii
Va invitam sa va adresati distribuitorului dvs. pentru mai multe informatii si/sau sa consultati conditiile generale
de vanzare (CGV) ale acestuia.

Pentru garantia comerciala

Va rugam sa va prezentati la receptia de la locul de achizitie cu dovada de cumparare (de exemplu, bonul de
casa), cu produsul si accesoriile cu care a venit insotit, precum si cu ambalajul original, pentru toate tarile, altele
decat Franta. Este important sa fie disponibile informatii precum data la care ati cumparat produsul, modelul si
numérul de serie sau IMEI (aceste informatii apar de obicei pe produs, pe ambalaj sau pe dovada cumpararii).
In mod implicit, trebuie sa aduceti produsul in magazin impreuna cu accesoriile necesare functionarii sale
corecte (alimentare, adaptor, etc.). In cazul in care reclamatia este acoperita de garantie, serviciul post-vanzare
va putea, in limitele legislatiei locale:

« Sa repare sau sa inlocuiasca piesele defecte.

» Sa inlocuiasca produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi funciii si care este echivalent in
termeni de performanta.

+ Sa ramburseze valoarea produsului la pretul de achizitionare mentionat pe documentul prezentat drept dovada
a cumpararii.

Produsele reparate sau inlocuite pot sa includa componente si echipamente noi si/sau reconditionate.

Excluderea garantiei comerciale:

» Daunele sau problemele provocate de o utilizare incorectd, un accident, o avariere sau o conectare la o sursa
electrica de intensitate sau de tensiune necorespunzatoare.

« Utilizarea sau depozitarea neconforme cu buna conservare a dispozitivului (oxidare, coroziune), utilizarea
energiei, utilizarea sau instalarea neconforma cu instructiunile producatorului sau neglijenta sau utilizarea de
dispozitive periferice, software sau consumabile neadecvate.

« Utilizarea profesionald sau colectiva, industriald sau comerciald a produsului.

+ Produsele modificate, cele al caror sigiliu de garantie sau numar de serie au fost deteriorate, alterate, distruse
sau oxidate.

« Bateriile Tnlocuibile si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6 luni.

* Avarierea bateriei survenita din cauza unei incarcari prea lungi sau din cauza nerespectarii instructiunilor de
securitate explicate Tn brosura.

« Daunele estetice, care includ zgarieturi, umflaturi sau orice alt element de vandalism.

» Daunele cauzate de orice interventie efectuata de o persoana neautorizata.

+ Defectiunile cauzate de uzura normala sau de invechirea normala a produsului: garnituri, filtre, accesorii, perie
si furtun pentru aspirator, lampi, lampi pentru retroproiector, lame pentru masini de spalat, etc.

* Actualizarile programului informatic, cauzate de modificari ale parametrilor de retea.

+ Deteriorari cauzate de elemente din afara aparatului (corpuri straine, insecte etc.).

« Continutul dispozitivelor - congelator, masina de spalat...- (produse alimentare, imbracaminte,...)

* Avarierea produsului cauzata de utilizarea unor alte programe informatice pentru a modifica, a schimba, a
adapta sau a modifica programul informatic existent.

* Avarierea produsului cauzata de utilizarea acestuia fara accesoriile furnizate impreuna cu produsul sau
omologate de catre producator.

* Piesele pentru uzura normala sau deteriorari cauzate de utilizare: anvelope, camere de aer, frane,...

Clientul este responsabil pentru salvarea constanta a datelor continute pe hard disk sau in memoria interna a
dispozitivului sau inainte de orice depunere.

Auchan nu poate fi considerat responsabil pentru pierderea sau distrugerea datelor stocate sau pentru
deteriorarea software-ului care rezulta in special din restaurare sau defectiune.

De asemenea, Auchan nu este obligat sa verifice daca utilizatorul a scos cartela SIM/SD din aparat in cazul
produselor returnate.

Dispozitiile de mai sus nu reduc sau elimina in niciun fel: garantia legald mentionata mai sus, precum si garantia
comerciald a producatorului, daca aceasta exista (a se vedea formularul de garantie).
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1. NPABUJIA TEXHUKU BE3OIMNMACHOCTHU C.151
2. TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU C. 155
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1.

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OINMACHOCTU

I'Iepe,u, ncnonb3oBaHMemM 3TOro wm3genma BHUMATENIbHO TMPOYTUTE
MHCTPYKUMUN HUWXE W COXpaHUTe pPYKOBOACTBO MoJfib3oBaTenda And
OanbHENLEro NCcnosib30BaHus.

1.

10.

Mpexae 4eMm NpoBOAUTbL Kakme-nmbo paboTbl UMK TeXHUYecKoe
obcnyxnBaHue, OTKMUMTE NpuBOp OT WCTOYHMKA CETEBOIO
nuTaHus.

O6s13aTENBHO N HEOOXOAMMO MOAKIHOYEHME K COOTBETCTBYHOLLEN
cUcTeME 3a3eMiIEHNS.

N3MeHeHns B [OOMALLHIOW CUCTEMY 3reKTPONpOBOAKM MOXET
BHOCUTb TOSbKO KBanMULMPOBaHHbIA 3NEKTPUK.

Mpn HecobntogeHM JaHHON pekoMeHAaLNnmn BO3MOXHO NMOpaXkeHne
ANEKTPUYECKMM TOKOM UIN CMEPTb.

OcTopoxHo! Kpomku naHenu ocTpble. BO3MOXHbI TpaBMbl UMK
nopessl.

3anpeleHo pasMellatb Ha YCTPOWCTBE BOCMSIAMEHSIOLMNECS
MaTtepuarnbl UM n3genus.

Mepepante OaHHY WMHGOPMaUUKO cheumanucty no yCTaHOBKe
YCTPOWCTBA, TaK Kak 3TO NO3BOMUT CHU3UTb 3aTpaTthl.

B uemax 6GesonacHOCTM  AaHHOE  YCTPOWCTBO  cnegyet
yCTaHaBnmMBaTb B COOTBETCTBMU C AAHHOW UHCTPYKLNEN.
YCTaHOBKY M 3a3eMreHne JaHHOro yCTPONCTBA LOSMKEH BbIMOMHATD
crneunannct CoOTBETCTBYHLLEN KBanudukaumn.

[laHHOe yCcTpOoCTBO HEOOX0AMMO NOAKMI0YaTL KLIENW, COAepKaLLen
pasbenuHUTENb ANS MOSTHOMO OTKITHYEHNSA OT UCTOYHUKA MUTAHKS.
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11.

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

HenpaBunbHasa ycTaHOBKa YCTPONCTBA MOXET MPUBECTU K OTMEHE
OENCTBUSA rapaHTUm NN OTBETCTBEHHOCTUN NPOU3BOLMTENS.

Jinua (Bknoyaa pgeter) € OrpaHUYEHHbIMU  PU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbIMUW CMIOCOBHOCTAMM, a Takke nmua ¢
HeJOCTaTO4YHbIM YPOBHEM OMbITa UM 3HAHWIN MOTYT MOSIb30BaTbCA
npubopomM TOMbKO MNo4 HabmnwgeHnem unmM nocrnie nonyyYyeHus
WHCTPYKLUMIA MO 9KcnyaTauumn npmubopa oT nuua, OTBETCTBEHHOIO
3a nx 6es3onacHoCTb.

Heobxoanmo cnegntb, 4TOBbI 4ETU HE Urpann ¢ NnpubopomM.

Ecrnn wHyp nutaHus noBpexneH, TO BO M3bexaHne OonacHOCTU
OH [OmKeH ObiTb 3aMeHeH npeacTtaBUTENeM NPOU3BOAUTENS
unn ero odumumnanbHoOro cepsuca, nmbo nuuom, obnagarowmm
Hagnexawlen Kksanngukaumen.

Mpnbop paspeluaeTcs akcnnyaTMpoBaTb 4ETAM OT 8 NeT n cTapLue,
nMuamMm C  OrpaHuMYeHHbIMU  PU3MYECKUMU, CEHCOPHBIMU  UKn
YMCTBEHHbIMM BO3MOXHOCTAMM, a Takke nuuam, He obnagarowmnm
OOCTaTOYHbIM OMbITOM W 3HAHUSMMW, TONbKO MNO4 MPUCMOTPOM
UM Nocrne MNpoOXOXAEHUA UHCTPYKTaxa O nopsake GesonacHowm
aKkcnnyataumm npubopa 1 ConyTCTBYHOLLMX pUCKaX.
Hetamsanpelyaetcaunrpatb cnpnbopom. OumctkamobenyxmsaHme
npubopa geTbMKU SOMYCKaOTCA TOMBbKO Nog Hag30pPOoM.
BHUMAHWE: B cnyyae Bapo4YHbIX NaHenen n3 CTeKnokepamuku
UMM aHanorMyHoro mMaTtepuana, 3akpblBalolWMX AeTanu nog
HanpsbkeHWeM, €ecnv  MOBEPXHOCTb  TPECHyna, OTKAYuTe
YCTPONCTBO BO n3bexaHne NopaxkeHnst aNeKTpUIEeCKMM TOKOM.
3anpeleHo nomelaTb Ha BapOYHYK MNaHenb MeTannmMyeckue
NpPeaMEeTbl, HAaNpPUMEP HOXW, BUITKW, NOXKN N KPbILLKK, Tak Kak OHK
MOryT HarpeBaTbCA.

3anpeLLeHo YNCTUTb BapOYHYH NOBEPXHOCTb NApPOOYNUCTUTENEM.
OT0T NpMbOp He paccunTaH Ha yrnpaBieHne C NOMOLLbIO BHELLUHEro
TanMepa UnNun oTAeNbHON CUCTEMbI AUCTAaHLMOHHOIO YNpaBeHus:.
BHMMAHWE: OnacHocTb Bo3ropaHusa! 3anpeLueHo XpaHutb YTo-
nmMbo Ha BapO4HbIX NOBEPXHOCTAX.

MPEOYMNPEXOEHWE: HeobxooMmo crneguTb 3a MpPOLECcCOoM
NPUroToBneHns. 3a KpaTkOCPOYHbIM MPOLECCOM MPUrOTOBEHUSA
HeobXxoauMO creguTb HEMPEPbIBHO.

BHMUMAHWE: ecnu octaButb npouecc MpUroToBreHNs Ha
BapOYHOW MNaHenn C MpUMEHEeHUeM Xupa unm macna 06es
NpPUCMOTpPa, BO3MOXXHO BO3ropaHue.

BHUMAHWE: yCcTponUCTBO M ero OOCTYrMHble YacTu HarpesarTcH
BO BPEMS UCMNONb30BaHNS.

CobntoganTte 0OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE KacaTbCs HarpeBaTerbHbIX
31IEMEHTOB.
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26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

HeTtn mnagwe 8 net He JOMKHbI HAXOAUTLCS PSALOM C YCTPONCTBOM
6e3 npucmoTtpa.

SAMNPEWEHO  Tywwntb BO3ropaHue Bogon.  OTkno4UTE
YCTPOUCTBO, @ 3aTeM HaKpOWTe Mrams, Hanpumep KpbILLKOW Unu
NPOTMBOMNOXKAaPHbIM O4EATTOM.

BHUMAHWE: wncnonb3ynte TOMbKO 3allUTHble 3KpaHbl And
BapOYHOW  nNaHenu,  MNpeayCMOTPEHHbIE  NPOU3BOAUTENEM
YCTPONCTBA, YKa3aHHble MM B WHCTPYKLMSX MO UCMOSMb30BaAHUIO
Kak NogxoasiLmMe unm BCTPOEHHbIE B YCTPOMCTBO. Vicnonb3oBaHune
HeHaanexalwmx 3alUUTHbIX 3KPaHOB MOXET MNpMBEeCcTUn K
Hec4YacTHOMY cry4ato.

3anpeLleHo roToBUTb Ha CITIOMaHHOW Unu TPeCHyBLUEN BapO4HON
nosepxHoctTn. Ecnn BapovHas MOBEpPXHOCTb CcrioManacb Wnu
TpecHyrna, HeMeAneHHO OTKMoYuTe ee OT ceTu (OT PO3eTKW) U
CBS>KMTECH C KBANUMUUMPOBAHHBIM TEXHUYECKMM CNeLnanmcToMm.
OTknoyanTe BapOYHYK MaHenb OT CEeTU nepen OYUCTKOW WUNn
TexHu4Yeckum obcnyxmaHueM. [lpyu HecobnogeHun [OaHHOW
pekoMeHAaunm BO3MOXHO NOPaXKEHMNE SNEKTPUYECKMM TOKOM U
CMepThb.
[laHHOeyCTpOMCTBOCOOTBETCTBYETCTaHAAPTAMMNOJSTIEKTPOMArHUTHOM
BesonacHocTu. Tem He MeHee, Nnuam C KapaMoCTUMYSIATOPaMM Ui
OPYrMMM 9rEKTPUYECKMN UMMITaHTaMK (Hanpumep, MHCYSTMHOBLIMM
noMnamm) HeobxoaMmMO MPOKOHCYSBTMPOBATLCA CO CBOMM BpayoM
WM Npou3BOOMTENEM MMMMaHTa, MNpexae 4Yem Monb30BaTbCs
YCTPONCTBOM, 4TOOblI y6eauTbCs, 4TO Ha uMNNaHTbl He Oyget
BO30ENCTBOBaThL 3reKTpoMarHMTHoe none. HecobntogeHne aaHHON
pekoMeHaaumMmM MOXET NPUBECTU K CMEPTH.

Bo Bpems ucnonb3oBaHUS LOCTYMHble 4YacTu YCTPOWCTBa
O0CTaTO4YHO CUSbHO HarpeBarTCs, YTOObI NPUBECTU K oXoram. He
nognyckanTte geTten K yCTPOUCTBY.

He ponyckante KOHTakTa 4vacTten Tena, ofexnabl Unu Apyrux
npegMeToB, KpoOMe noaxogswen nocydbl, C WMHOYKUMOHHBIM
CTEKITOM [0 OCThbIBAHUS MOBEPXHOCTM.

Py4kn coTenmHukoB MoOryT Harpesatbcs. [lpoBepbTe, 4TO
pyyka cOTeMHWKa He HaxogouTca Hapj BKMAYEHHOW 30HOW AN
npurotoBneHund. [letm He JOMKHbI UMETb AOCTYM K pyyKam.
OcTpoe nes3Bue ckpebka Ona BapO4YHOWM MOBEPXHOCTU OTKPbITO,
korga yb6paHa 3awmtHas kKpblwka. Cobntogante ocobyto
OCTOPOXHOCTb U XpaHuTe B 6€30nacHOM, He4OCTYMNMHOM AN AeTEN
MecTe. Bo3aMOXXHbI TpaBMbl U NOPE3bI.

Hukorga He octaBnsanTte pabotatowmun npudop 6e3 npucmotpa.
BbIGpoc KnisiLwen XungKkoctu NpuBOAUT K ObIMIEHWUIO, @ XUPHbIE
OpbI3rn MOryT BOCMIaMEHATLCA.
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36.
37.
38.

39.
40.

41.

42.

43.

D

45.

46.

47.
48.

49.

50.

3anpeleHo uncnonb3oBaTk YCTPOMCTBO B KavecTBe paboyen
NOBEPXHOCTU UMM MOBEPXHOCTU AN XpPaHEHMS.
3anpeLleHo oCTaBnAaATb Ha YCTPOWCTBE Kakue-nnbo npegmeThbl
U yTBapb.
He ocraBnsante psgoM € YCTPOMCTBOM  HamarHudmsaroLLmecs
npeameTbl (Hanpumep, 6aHKOBCKME KapTbl, KapTbl MaMsaTv) WUnn
3MNEKTPOHHbIE YCTponcTaa (Hanpumep, koMmnbtotepbl, MP3-nneepbl),
TaK KaK Ha HUX MOXET BO3OENCTBOBATb ANIEKTPOMarHUTHOE nore.
3anpeLLeHo ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO 4151 060orpesa noMeLLeHms!.
Mocne ncnonb3oBaHWs BbIKIMIOUUTE BAPOYHbIN 3NIEMEHT NPY MOMOLLIM
cpencTB ynpaeneHusl. He nonarantechb Ha onpeaenuTens Nocyabl.
He ponyckanTte, 4tobbl €TV urpanm C YCTPOWCTBOM, CUAENW,
CTOSININ Ha HEM UIn 3abmpanncb Ha Hero.
He xpaHuTe npegMeThl, NpeacTaBnaowmne nHtepec ons geten, B
WwKadumnkax Hag yctponcteoM. Ecniv oetr 3abepyTcs Ha BapoUHyto
NOBEPXHOCTb, OHM MOTYT NOMYYNUTb CEPbE3HLIE TPABMbI.
He ocrtaBnante geten ogHux unu 6e3 npucmoTtpa B 30He, rae
Ncrnonb3yeTcs YCTPOUCTBO.
et unu nuua c orpaHMYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU  OOSKHbI
NONyYnTb NHCTPYKTAXK OT OTBETCTBEHHOIO M KOMMNETEHTHOIo nuua
Nno MCNoNb3oBaHWMIo ycTponcTea. Jlvuo, npoBosLlee NHCTPYKTaxX,
OOIMKHO MPOBEPUTL, YTO OHM MOTYT MCMOMb30BaTh YCTPOWCTBO
Be3onacHbIM Anga cebsa 1 okpyxaroLlen cpegbl crnrocobom.
3anpeLyeHo OCyLIeCcTBASATb PEMOHT WM  3aMeEHATb  Kakue-
nnbo getann ycTPOWCTBA, ecnn 3TO cneumnarnbHO He yKasaHo B
pykoBoacTse. lMpoyee obcnyxmMBaHUE LOMKHO OCYLLECTBIATLCA
KBanMmUMpoBaHHbIM TEXHUYECKUM CreLNanmcToM.
He pasmelyanTte Tskenble NpegMeTbl HA BapOYHOWM MOBEPXHOCTH
M He KngamTte ux Ha Hee.
He BcTaBanTe Ha BapOYHYyH NOBEPXHOCTb.
Bo nsbexaHue LapanuH He ncrnonb3ynte nocyay ¢ 3a3yodpeHHbIMU
KpOMKaMM 1 HE BO3UTE €€ MO MOBEPXHOCTU MHAYKLMOHHOIO CTekNa.
He wvcnonb3ynte MeTannuyeckMe MouYankv wnuv  gpyrue
arpeccuBHble abpasMBHbIE YMCTALLME CPEnCcTBa ANt OYMCTKM
BapOYHON MOBEPXHOCTW, 4TOObLI He nouapanatb MHAYKLUOHHOE
CTEKMO.
[aHHbI npnbop NnpegHasHayYeH 418 Cnosib3oBaHUs B ObITOBbIX U
CXOXUX YCITOBUSAX, TAKUX Kak:
- KYXHW, Mara3uHbl, opucCbl 1 gpyrme npon3BoACTBEHHbIE YCITOBUS;
- CeJIbCKOX03ANCTBEHHbIE (hbepMbl;
- HOMepa B FOCTUHMLAX M MOTENsX, a Takke Apyrne Xusble
rnomeLLeHns;
- npegnpuaTus, NpeaocTaBnsoLWmMe YCryrn Hounera u 3aBTpaka.
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2. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

rMCTOHHMK nuTaHus 220-240 B unun 380-415 B 3N, 50-60 'y )
O6Lasn MoLHOCTb 5500 Bt
30HbI NPUroTOBNEHUS 3
Macca HeTTO 8,3 «r
\[ @6apuTHble pasveps (LU x [] x B) 590 x 520 x 62 Mm y
2.1. MHOOPMALUA ONA BbITOBbIX ANMEKTPUYECKUX BAPOYHbIX NAHENEN
EavHuua
O603Ha4yeHue [3HayeHne NamepeHus
M OeHTUDUKALMOHHBLIN HOMEP MOAenun - MC-1T5553BJ1-AD
BcTtpoeHHas
Tun BapoYHOM NaHenu - WHAYKLUMOHHasA
BapoyHas naHenb
KonunuyecTtBo 30H 1/vnu nnowiagen } 3 30HbI
NPUroTOBNEHUS
TexHomnorus Harpesa (MHOYKLUMOHHbIE 30HbI VHAVKLMOHHBIE 30HbI
1 NMOWaamn NpuroToBneHns, nanyvawowime |- o I/'Ellr)(/)TL(!)BJ'IeHVIH
30HbI MPUrOTOBMEHWS, TBEPAbIE MAACTUHbI) P
[ns Kpyrnbix 30H unu nnowagemn
NPUroTOBIEHVSA: ANAMETP NONE3HOW 3oHa 1: 16,0
nroLuaau noBepxHOCTU Ha anekTpuyeckyo |J 3oHa 2: 21,0 cMm
HarpeBaTerbHy0 30HY NPUrOTOBIIEHUS, 3oHa 3: 29,0
OKPYIMEHHbIN A0 Bnvkanumx 5 Mm
[ns HeKpyrnbIX 30H UNK NnoLlagewn
NPUroTOBMEHUS: ANNHA U LUMPUHA
ronesHow nnoLuaau noBepxXHOCTH Ha o, W . oM
3MNEeKTPUYECKYI0 HarpeBaTeNbHy 30HY UK ’
nnowans NpUroToBMNEHUSI, OKPYTMEHHbIE [0
Grnimkanwmx 5 Mm
[MoTpebneHne aHeprum Ha 30Hy Unn EC gg:: ; 1222 Br-u/kr
nnowazb NpUroToBMNeHNs B NepecyeTe Ha Kr sonanparoroSneNAa| o i 3j 178’6
MoTpebneHne aHeprun Ha BapoyHyto EC 184.2 BT-u/kr
NOBEPXHOCTb B MEpPEeCYETE Ha Kr BapoHas naxen ’
3. OMNMMCAHUE U3OENUA
3.1. BUO CBEPXY
N\
1. 3oHa makc. mowHocTh 2600/3000 BT 4. 3oHa makc. mowHoctn 1300/1500 BT
2. CreknsHHas naHenb 5. 3oHa makc. mowHocTn 2300/2600 BT
3. [lanenb ynpasneHus
J
3.2. MAHENb YNPABJIEHUA
N\
6. KHonka ynpaBneHusi TaiMepom 9. KHonka Bkn./Bbikn.
7. KHonka perynvpoBaHusi MOLLHOCTU 10. BnokupoBka KHOMOK
8. YnpaBneHue ycuneHvem
J
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4.

41.

SKCMNYATALUNUA NMPUBOPA
CPE[CTBA CEHCOPHOIO YMPABIEHUS

CpefcTsa yrnpasreHusi pearvpytoT Ha KacaHue, noatomy

He crieflyeT NPUMEHSITb AaBleHe.

KacaiiTecb nogyLleykon, a He KOHYMKOM nanbLa.

Mpw kaxxaom 3aperncTpupoBaHHOM kacaHum byaeT 3ByyaTb fj/

curHan.

CpencTea ynpaBneHust Bcerga AOMKHbI ObiTb YMCTbIMY,

CYXUMMU, UX HAYTO (HanpumMep, KyXOHHasi yTBapb Unu TKaHb) \/ x

He [OMKHO 3aKpbiBaTb. [laxe TOHKas NieHKa BoAbl MOXET
YCNOXHUTL paboTy CpeacTB ynpasneHus.

BbIBEOP NOAXOAALEW NOCYAbl AN NPUrOTOBNEHUA

Mcnonb3yite TONbKO nocygy C OHOM, MOAXOOSAWMM ANst MHAYKLUMOHHbIX

BapOYHbIX NaHenewn.

CUMBOM MHAOYKLMN JOMMKEH ObITb HA YNAKOBKE UMW CHU3Y MOCYAbI.

MpurogHocTb Nocyabl MOXHO NPOBEPUTL NPY MOMOLLM MarHUTHOrO TecTa.

MogHecuTe MarHnuT Ko AHy nocyabl. Ecriv oH NpunvnHeT, nocyaa noaxoaut

[ONS FOTOBKM Ha MHAYKLMOHHOW BapOYHON MaHenu.

Ecnu y Bac HeT marHuTa:

1. Hanente B nocyay HEMHOroO BOAbI. =
2. Ecnu Ha aucnnee He muraeTt 3Hadok Y 1 Boga Harpesaetcs, nocyaa D
ABMAETCHA NOAXOASALLEN.

He noaxogut nocyaa us cnegyoLmx Matepuarnos: Yuctas HepxkasetoLast

cTanb, anoMUHUIA UnNu Medb 6e3 MarHUTHOro [Ha, CTekNo, AEpeBo,

tapdop, kKepamuka v rnvHa.

Ecnn dpeppomMarHuTHas 4yactb MOKpPbIBAET JINLb YAaCTUYHO AHO KacTpoau,
HarpeBaTbCs 6yAeT ToNbKO (heppoMarHuTHas YacTb, OCTasibHas YacTb AHa MOXEeT
He HarpeTbCs A0 TeMNepaTypbl, AOCTAaTOYHOW ANS MPUTOTOBNEHUS MUK,

Ecnn peppomarHuTHas obnactb HeogHOpPOAHA, @ COAEPXUT ApPYrue maTepuansl,
HanpuMep, asitoMUHUI, 3TO MOXET NOBJINATL Ha HarpeB 1 06Hapy>XeHne Nocyabl.
Ecnmn gHO ckoBOpoAbl MOX0Xe Ha M3o0bpaXkeHne HUXe, CKOBOpPOoAa MOXET ObiTb He

He cnegyet ncnonb3oBaTtb Nocyay C 3aSy6peHHbIMVI KpOMKaMun nUnm N30rHyTbiM HOM.

X X

Yb6egutecb, YTO OHO Mocyabl rrmagkoe, NoTHO MpuneraeT K CTEKNY U UMEET Takon Xe pasmep,
4YTO U 30Ha NpUroToBneHus. icnonb3yiTe nocyay Takoro e AnaMeTpa, YTo U cxema BblbpaHHOM
30HbI. [Mpn ncnonb3oBaHuM HemMHOro Goriee LUMPOKOM MOCyAbl dHeprusi OyaeT Ucnonb3oBaTbCs
¢ makcumanbeHbiM KMO. Mpy ncnonb3oBaHun meHbluei nocyabl KM moxeT 6biTb MeHblie
oxupaemoro. MNocyna anametpom meHee 140 cm MoXeT BbITb He OBHapy>keHa BapOYHOW NaHernbHo.
Bcerga craBbTe nocyay B LEHTP 30HbI MPUrOTOBMEHUS.

DA

Bcerga nogHvmanTe nocyay ¢ MHAYKUMOHHOWM BapoYHOW naHenu. He Be3aute ee no naHenu, 4toobl

He nouapanaTb CTEeKJIIO.



4.3. NMPABUNA UCIMOINb30BAHUA

4.3.1. HAYAIO NMPUTrOTOBJIEHUA

KocHuTtecb kHonku Bkn./Bbikn. [locne BkMOYeHUss oauvH  pas
NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHars, Ha BCex Aucnnesx byaet otobpaxarbcs
«=» UMW «— —», YTO 03HAYAET, YTO MHAYKLMOHHAs BapoyHas naHenb
nepeLuna B peXXum oXuaaHus.

[MocTaBbTe COOTBETCTBYHWLLYHO nNocynQy Ha Xenaemyr 30HYy
NPUroTOBINEHUA.
Yb6enoutecb, 4TO OHO nocyAabl N1 NOBEPXHOCTb 30HbI NMPUroTOBIEHUA
YUCTbIE N CyXKne.

BbibepuTe HaCTpOKM TemnepaTypbl KacaHneM KHOMOK «\_/» unu
€N

M3MeHWUTb HacTpovikum TemnepaTypbl MOXHO B rOOOA MOMEHT
npovuecca nNpuroToBneHus.

Ecnu Ha gvcnnee muraeT 3HavoK =Y < MonepeMeHHO C HAaCTPOWMKOW TeMMepaTypbl, 3TO 03HaYaeT
crepytoLlee:

*  rocyaa ycTaHoBIieHa Ha HenpaBUIIbHYO 30HY MPUrOTOBIEHNS;

*  ucnonb3yemas nocyaa He NOAXOAUT ANsi NPUrOTOBIEHUS HA MHAYKLMOHHO BapOYHON NaHenw;
*  nocyaa CIMLIKOM MareHbKas UMy yCTaHOBIEHa He Mo LEHTPY 30HbI NPUrOTOBIIEHUS.
HarpeBaHve He Gymer OCyLeCTBNATLCS, €Cnv Mnocyda SBMAETCH HErnoaxoaswen. 3Hadvok «Y»
MNCYE3HEeT C Aucnsesi aBToMaTuyecky Yepes 1 MUHyTY, eCriv He YCTaHOBUTb NMOAXOASILLYIO Nocyay.

4.3.2. OKOHYAHUE NPUIrOTOBNEHUA

BbIKMiOuMTE  30HY MPUrOTOBMEHWs, MPOMWUCTaB BHU3 [0
0 MNN OHOBPEMEHHO KOCHYBLUMCb KHOMOK «\,/» U « /\».
Y6eaunTtecs, YTO Ha Aucnnee otobpaxaeTcs «0». W

[MonHOCTbIO  BBLIKMIOYMTE BApPOYHYHO MaHerb, KOCHYBLUUCH
KHOMKW Bkn./BbIkn.

OcTteperanTech ropsumx NoBeEpPXHOCTEN!

[opsiune 30HbI NpuroToBneHus o603HavaroTCs 3Ha4YkKoM «Hy».
OH ncYesHeT, Korga MOBEepPXHOCTb OCThIHET A0 GesonacHou

Temnepartypbl. JOTUM TaKkKe MOXHO MOnb3oBaTbCa AN '
aHeprocbepexeHus, ecnn HeobXoAUMO farnee HarpeTb Apyryto
nocyay. Vicnonb3yiTe eLle He OCTbIBLLYO KOH(POPKY.
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4.3.3. NCNOJIb3OBAHUE ®YHKLUNN YCUNTEHUA

AkTUBauua yHKLMU ycuUneHus

BbibepurTe 30HY HarpeBsa, kacasiCb KHOMOK «\ /» UNn « /\ ».

0 0o

KocHuTecb kHOMKW ynpaBrneHnus ycunexnuem B, wHavkatop
30HbI GyaeT oTobpakaTb 3HaYOK «P», U MOLHOCTb JOCTUTHET

GEORY

MakcuMmyma. =
OTmeHa (pyHKUUMU yCUneHus
Ons OTMeHbl (YHKUMM YCUIEHUS KOCHUTECb KHOMKM
«Boost» nnu «-». 3atem 30Ha NPUroTOBMEHMS BEPHETCS
K MCXOOHbIM HacTporiKam.
mnnn
m
u
OfHOBPEMEHHO KOCHWUTECH KHOMOK «\/» M « N\ ». 30Ha
NPUroTOBIIEHUS OTKIKOUYUTCA, U PYHKLNS YCUNIEHNS OTMEHUTCS
aBTOMaTU4eCKu.

*  ®yHKUMsa MoxeT paboTaTb A4ns Moo 30HbI MPUTOTOBEHWS.
*  30Ha NpUroToBneHns BO3BpaLLaeTcs K UCXOAHbIM HacTporkaM Yyepes3 5 MUHYT.
. Ecnu ncxogHas HacTponka Temnepatypbl paBHa 0, oHa BepHeTcs K 9 yepes 5 MUHYT.

4.3.4. BJIOKMPOBKA CPEOCTB YMNPABJNEHUA

CpeJJ,CTBa ynpasneHna MOXHO 386]'IOKVIp0BaTb ona npegorepalleHnsa  HenpeaHamMmepeHHOoro
ncnonb3oBaHUA (Hanpmmep, cnyqa|7|Horo BKJTHOYEHUA 30H NMPUTrOTOBIEHUA ﬂ,eTbMVI).

* [Ana OGnokupoBKM CPEACTB YyNpaBreHUsi KOCHUTEChb KHOMKM 6nokupoBku. Ha wuHaukatope
Tanmepa otobpasutcs «Lox.

*  [Ana pas3brnokMpoBKM CPeACTB YMpaBreHUs KOCHUTECb W yAepXuBaWTe KHOMKY OroKvpoBKu
HekoTopoe BpeMsi.

MpumeyaHus.
Ecnn cpegctBa ynpaBneHusi 3abnokupoBaHbl, BCE KHOMKW, KpPOMeE KHOMkM Bkn./Bbikn,
[eaKkTUBNPOBaHbI. IHAYKLMOHHYIO BApOYHYI0 NaHerb BCErAa MOXHO BbIKITIOUNUTbL KHOMKOW Bkn./Bbikn

npwv aBapuitHom cuTyauun. Ho B criegytoLmii pas B nepeyto odepeab HeoBXoanMo pa3GrnokMpoBaTh
BapOYHYIO MaHerb.

4.3.5. YNPABNEHUE TAUMEPOM

Tanmep MOXHO UCMonbL30BaTh ABymA cnocobamu:

. B kauecTBe Tanimepa obpartHoro otcyeTa. B atom cnyyae Taimep He ByaeT oTkodaTh Kakyto-
nMB0o 13 30H NPUTOTOBIEHUS MO UCTEYEHUN 3aJaHHOTO BPEMEHM.

*  Ero mMoxHO HacTpouTb ANsi OTKMHOYEHUS] OOHOW WUMU HECKOMbKMX 30H MPUroTOBNEHUsI MO
NCTEYEHNN 3aJaHHOTO BPEMEHU.

MakcumanbHoe 3agaHHoe BpeMsi cocTaBnsieT 99 MUHYT.
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Ucnonb3oBaHue Tanmepa Ansi o6paTHOro orcyeTa

BkrtounTe MHOYKUMOHHYIO BapOuHyl0 MaHenb, ecnv oHa
BbIKIMOYEHa.
MpumeuaHue: Tanmep MOXHO UCMONb30BaTh Ans 06PATHOMo

oTcueTa 6e3 Bbibopa Kakon-nnbo 30HbI MPUrOTOBIEHUS.

KocHuTecb cpenctB ynpaeneHus TaviMmepa. HayHeT mwuratb
nHAvKaTop obpaTHoro oTcyeTa, U Ha Aucnnee Tanimepa
oTobpasutes 10.

© 10

HacTpoiTe Bpemsi, kacasicb KHOMOK «-» UMK «+» TanmMepa.

PekomeHpauum:

. KocHuTECh KHOMKN «-» UNKN «+» TaMepa OoAvH pa3 Aans
YMEHbLUEHVS UNWN YBENUYEHUS BPEMEHW Ha OAHY MUHYTY.

. KocHuTech 1 yaepxmBamTe KHOMKM «-» UMKN «+» Tanmepa
ONs YMEHbLUEHUS Unn yBenu4eHus BpeMeHun Ha 10 MUHyT.

OpHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK «-» U «+». Tanmep Oyoet
OTMEHeH, U Ha aucrnnee MuHyT otobpasutcs «00».

Koroa Bpemsi BygeT HacTpoeHo, obpaTHbIi OTCYET HauyHeTcs
HemeaneHHo. Ha gucnnee Gyaner otobpaxatbcsi ocTaBLueecs
BpeMsi, U uHaukaTop TaiMmepa byaet muratb 5 cekyHa.

B TeueHune 30 cekyHa OyaeT 3ByyaTb curHan, v no UCTe4eHun
3aaHHOrO BpEeMEeHUM Ha uvHAukaTope Tanmepa Oyger
oTOBpaxaTbCs «- -».

HacTpowka Tanmepa onsa OTKIIOYEHUA OO4HOM 30HbI NPUTrOTOBNEHUSA

KocHuTech KHOMKM «\/» UMK « /\ » COOTBETCTBYIOLLIEI 30HbI
NPUroTOBNEHUS, [N KOTOPON HEOBXOAMMO HaCTPOUThL TallMep.

HacTponTe Bpems, Kacasicb KHOMOK «-» UMK «+» TanmMepa.

PekomeHpauuu:

. KocHuTecb KHOMKM «-» UNN «+» TaMepa OAUH pas And
YMEHbLUEHVS UMW YBENUYEHNS BPEMEHN Ha OOHY MUHYTY.

. KocHuTech 1 yaepxmBamTe KHOMKN «-» UIN «+» Tanmepa
ONS YMEHbLUEHUS UnKn yBenu4eHus Bpemern Ha 10 MUHyT.

OOHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMOK «-» U «+». Tanimep Gynet
OTMEHEH, 1 Ha gucnnee MUHyT otobpasutcsa «00».

Korga Bpems OygeT HacTpoeHo, obpaTHbI OTCHET HavHeTcs
HemefneHHo. Ha gucnnee Gyanet otobpaxatbcsi ocTaBLueecs
BpeMsl, U uHAMKaTop Tanmepa byaeT muratb 5 cekyHa,.
NMPUMEYAHUE: pagom ¢ MHOMKATOPOM YPOBHS MOLLHOCTU
OyOeT cBeTUTbLCS KpacHas Touvka, ob6o3HavalLwas BbIbpaHHyo
30HYy.
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Mo ncrtedyeHun 3apgaHHOro BpeMeHN COOTBETCTBYHOLLAA 30Ha
NPUroToBIIEHUA OTKITHOYNTCA aBTOMATUYECKN.

MpumeyaHue: Apyrve 30HbI NPUrOTOBIIEHUS MPOAOIKAT PaGOTy, €CNN OHU BbINK BKIHOYEHBI PaHee.

HaCTpOﬁKa Taﬁmepa AnsA OTKN4YeHUA HeCKONMbKUX 30H NPUroToBrneHus
[Mpn ogHOBPEMEHHON HaCTpOWKe BPEMEHW ANS HECKOMbKUX 30H MPUrOTOBMEHUS BKIIOYEHbI

OeCATUYHbIE TOYKM COOTBETCTBYHOLMX 30H MPUIrOTOBIEHUS. Ha gucnnee MWUHYT 0T06pa>|<aeTc;|
Tanmep MWHYT. Muvraet Touka COOTBeTCTBleLLI,eVI 30HbI.

b 3.
© ©
© ©

(HacTpoeHo Ha 15 MUHYT) (HacTpoeHo Ha 45 MUHYT)

@l5®

Mo ncTeyeHun Tanimepa obpaTHOroO OTCHETa OTKMIOYMTCA COOTBETCTBYIOLWAsA 30Ha. 3atem byaer
oTobpaxaTbCs HOBbIV TaiMep MUHYT 1 ByaeT MuraTb TOYKa COOTBETCTBYHOLLEN 30HbI.

LD e 3,

@ @ CEHC)
© @

(yctaHoBneHo Ha 30 MUHYT)

4.3.6. BPEMA PABOTbI MO YMOJTYAHUIO

ABTOMaTMYECKOE OTKITYEHNE — 3TO NPEfoXpaHUTENbHAA YHKUMS A8 UHAYKLUMOHHOM BapO4HOM
naHenu. OHa OTKMoYaeTCs aBTOMAaTUYeCKu, ecrnun Bbl 3abbiny ee BbIkNOYNTL. Pabovee Bpemsi no
YMOMYaHWIo Ansi pas3nuyHbIX YPOBHEN MOLLHOCTY yKa3aHo B TabnuLe Huke:

YpoBeHb MOLLHOCTK 1 2 3 4 5 6 7

Bpewmsi paboTbl no 8 8 8 4 4 4 2 2 2
YMOS4aHuIo (Yachbl)

Ecnn y6paTb nocyay, UHOYKUMOHHaA Bapo4yHaa naHesrnb MOXeT HeMeaNneHHO OCTaHOBUTL Harpes U
aBTOMAaTU4YeCKN OTKIMIOYNTLCA Yepes 2 MWHYTbI.

BHUMAHME: lNepen ucnonb3oBaHueMm npubopa nogsM € KapAvoCTUMYNSTOPOM HeobXoammo
NPOKOHCYMbLTMPOBATLCSI CO CBOUM BPaYOM.

5. PEKOMEHAAL WM NO NMPUTOTOBJIEHUIO MNMULLIA

BHUMAHME: [Mpu xapke Heobxoanmo cobniofaTb OCTOPOXKHOCTb, TakK Kak Macrno u xup 6bIcTpo
HarpeBatoTCs, B YaCTHOCTU, NPU UCMOMNb30BAHWUN YCUMEHNA MOLLHOCTY. MNpun 3KCTpeMarnbHO BbICOKMX
TemnepaTtypax Macrno 1 XUp BOCMNaMEHSIIOTCA BHE3amnHO, YTO NPeACTaBnseT 3HaYUTENbHbIA PUCK
BOCMIaMEHeHUS.
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5.1. COBETbI MO NMPUITOTOBIIEHUIO

Korga 6ntofo HauvHaeT kuneTb, HeoBXoaUMMO CHU3WTL TeMnepaTtypy.

Mcnonb3oBaHWe KpbILWKM MO3BOMIUT YMEHbLUWTL BPEMS MTPUTOTOBMEHNS U CAKOHOMUTL SHEPTUID
3a CYeT CoXpaHeHus Tenna.

MWHUMUW3UPYINTE KONMYECTBO XUAKOCTY UMW XMUPa AT COKPALLEHWS BPEMEHUN MPUFOTOBMEHWSI.
HauuHaiite rotoBKy C BbICOKMMMW HACTPOMKaMMN U CHU3bTE WX, KOTAA NPOAYKTbI MPOrpetoTcsi.

5.1.1. BAPKA PU CIIABOM KUNEHWUW, NPUTOTOBJIEHVE PUCA

Bapka npu cnabom KkuneHWy OCyLLECTBNSETCH Npu TemnepaType HUXe TOYKM KUNeHWs
(npubnuautensHo npu 85 “C), korga nysblpbkM MNOAHMMAKTCS K MOBEPXHOCTU BapOYHOW
XNOKOCTW TONbKO BPEMSi OT BPeMeHU. OTO KoY K BKYCHEWLUMM Cynam U HeXHOMY pary, Tak
Kak BKyC packpblBaeTcsi 6e3 nepeBapvBaHuns npogykToB. Coycbl HA OCHOBE UL, 1 3anpaBku U3
MYKU Takke criefyeT roToBUTb MPW TeMNepaType HbKe TOYKW KUMEHNS.

HekoTopble 3agayu, Bkoyasi NpUrotToBreHne prca Mmetogom abcopbumm, moryT notpebosatb
HacTpOekK Bblle CaMOW HU3KOW, YTOObI MPOAYKThI MPUrOTOBUIMCE HaAnexallum obpasom 3a
pekomMeHayemoe BpeMsi.

5.1.2. )XXAPKA CTEMAKOB

Y106bl NPUFOTOBUTL COYHbIN apOMaTHbIN CTENK:

1.
2.
3.

[MNepen npurotoBneHvem gante Mscy nonexarb okorno 20 MUHYT NPy KOMHATHOW TeMnepaType.
PasorpevitTe ckoBopoay C TONCTbIM JHOM.

CmaxbTe cTerik macrnoMm ¢ obenx cTopoH. COpbI3HUTE pa3orpeTyro CKOBOpPOAY Macriom, a
3aTeM NonoxumTe B Hee CTelK.

[NepeBepHWTE CTENK TONBKO OAMH pa3 3a BpeMsi NpUroToBneHnst. TO4Hoe Bpemsi NPUroToBIEHNS
OyneT 3aBMUCETL OT TOMLLMHBI CTeliKa 1 TpebytoLLencs cTeneHy npoxapku. Bpems xapku ogHow
CTOPOHbI MOXET COCTaBnsATb OT 2—8 MUHYT. HagaBuTe Ha CTeik, YToObl NPOBEPUTL CTEMNEHb
FOTOBHOCTW. YeM OH Msrye, Tem BbliLle CTeNeHb NpoXapKu.

OcTaBbTe CTeVK «OTAOXHYTb» Ha TENOW Tapenike Ha HeCKONbKO MWHYT, 4YToObl AaTb emy
«paccnabuTtbCs» 1 CTaTb HEXHbIM Nepes NofaYen.

5.1.3. XAPKA C NOCTOAHHbLIM NOMELUMBAHUEM

1.

orw®

6.
7.

Bo3bMuTe BOK C MMOCKMM AHOM UM GoMblUyio CKOBOPOAY, noaxoasaiuve ANs WHAYKUMOHHOW
BapOYHON NaHenu.

MoarotoBbTe BCe MHrpeaneHThl n obopyaoBaHue. XKapKy B TexHuKke cTup-tdpart Heobxoammo
BbINOMHATL ObICTPO. MpK NPMroToBnNEHNM GoMbLLOTO KONMYeCcTBa NPOAYKTOB pasaenute Ux Ha
HECKOMbKO ManeHbKVX napTui.

BeicTpo nogorpeinTe ckoBopogy 1 fobaBbTe ABE CTOMNOBbIE NTOXKM Macna.

CHavana obxapbTe noboe MACo, BbINOXUTE B APYryto Nocyay 1 NOAAEpXUBanTe ero TennsiM.
Ob6xapbTe 0BOLLM, NOCTOSIHHO noMelumBas. Korga oHu ByayT ropsunmMm, HO eLle XpycTaLmmm,
MepekniounTe 30HY NMPUrOTOBIIEHUST HA HUXKHIOK HAaCTPOWKY, BEPHUTE MSICO B CKOBOPOAY U
nobasbTe coyc.

AKKypaTHO NomelLnBaiTe NHrpeaneHTbl, YTOObI OHW NPOrPeniCchb.

Cpa3y xe nogasawnTte Ha CTON.

5.2. OBHAPYXXEHUE HEBOJIbLWXX NPEOMETOB

Ecnun octaBuTb Ha Bapo4HOW NaHenu nocydy HernoAxoasiero pasmepa, HeMarHWTHYKl nocyay
(Hanpumep, antoMUHNEBYIO) UMW KakoW-NMBO Apyron HeGonbLLIOW NPpeaMET (HanpuMep, HOX, BUTKY,
KMtoY), YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKN NepeifeT B pexumM oxuaanusa yepes 1 MuHyTy. BeHTunatop
NPOAOIHKUT OXNaXaaTb MHAYKLMOHHYIO BApOYHYIO MaHemnb ele 1 MUHyTY.
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6. HACTPOWKU TEMMEPATYPbI

HacTpoliku Hke nNpeacTaBneHbl TONbKO ANS pekoMeHaauun. TouHble HacTpovikv OyayT 3aBUCETb
OT HECKOSbKUX (haKTOpOB, BKIOYas MOCYAYy M KOSMIMYECTBO MPOAYKTOB. OKCMEPUMEHTUPYITE C
BapOYHOI NaHenbto, YTobbl NogobpaTh Hanbonee noaxoasLLMe HaCTPOMKA.

HacTtpoiiku CoorBeTcTBUE
Temnepartypbl
1-2 *  nerkui nogorpeB HebomnbLIOro KonMyYecTBa NPoayKTOB
*  pacTanfvBaHWe LWokKoraga, Macra W ObICTpO  MoAroparoLLmx
npoayKTOB

© nerkasa Bapka npm cnabom kuneHum
° MeLNeHHbIN nogorpes

3-4 . nogorpes
*  ObicTpas Bapka npw crabom KuneHum
*  MpWUroTOBIEHUE puUca

5-6 . OnuHbI

7-8 . naccepoBka
*  MPWUroTOBIEHUE NacThbl

9 . >Kapka ¢ NOCTOsIHHbIM NMOMELLNBaHEM
*  MoApymMsiHMBaHWeE

*  [JoBefeHue cyna Ao KUMeHns

*  KuNsYeHue Bofbl

7. 'YXOO U O4YUCTKA

Yro? Kak? BaxHo!
ExxepHeBHOE 1. OTKNOYUTE NUTAHME BAPOYHON | Korga nutaHme BapovHon
3arpsi3HeHne NMOBEPXHOCTH. NMOBEPXHOCTU BbIKIMHOYEHO,
cTekna (creqpl 2. Hanecute ounctutens ans He ByaeT ropeTb MHAMKATOP
OT nanbLeB, BapOYHON MOBEPXHOCTHU, NMOKa ropsiiei MoBepXHOCTH, HO 30Ha
oTneyvartku, NATHa CTeKIOo eLle Tennoe (Ho He NPUrOTOBNEHMS! BCE ELLE MOXKET
OT NPOAYKTOB UK ropqqe(?!) 6bITb ropsivert. Cobnogante
Henunkue 6pbisrn | 3. I'Ipomgme 1 BbITPUTE HAcyxo 0C0BYI0 OCTOPOXKHOCTb.
Ha cTekne) YUCTOW TKaHbIO NNy ByMaxHbIM | | MeTann1ieckue Modanku

NosoTeHLEM.

NOBbILLIEHHOW NPOYHOCTH,
HEKOTOpbIE HEWSTOHOBbIE
MOYarnkun n arpeccuBHble/
abpasunBHble YncTsLme
cpeacTBa MoryT nouapanartb
cTekno. Bcerga untante
3TUKETKY, YTOObI MPOBEPUTD,
noaxoauT N YucTsLee
CpeACTBO UMV Movarnka.

. Ha Bapo4yHoii NoBEpPXHOCTH He
[AOIMKHO OCcTaBaTbCs MotoLlee
CpeACTBO, Tak Kak Ha CTekre
MOryT OCTaTbCsi NATHA.

4. CHoBa BKMOUMTE NUTaHNE
BapOYHOW NMOBEPXHOCTU.
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Yro? Kak? BaxHo!
Kannu knnawen HemeaneHHo yganute mx . YpansainTte naTHa ot
KUOKOCTH, nonartkow Ans pbibbl, WNaTenem pacTonfeHHbIX 1 Cragkux
pacnnaBneHHbIX U | UK nonacTHbIM CerGKOM, NPOAYKTOB, a Takxke 6p|:,|3ry|,
JIMNKNX NPOAYKTOB | NOAXOAALLMMN ONA CTEKNAHHbIX KaK MOXHO CKopee. |-|py|
Ha cTekne MNHOYKUMOHHBIX BAPOUHbIX OCTBLIBAHUM Ha CTEKMe OH
naHenemn, Ho MOMHUTE O FoPAYNX . MOTYT C TPYAOM NOAAABATHCS
qloaegxmcmx 30H MPUrOTOBMEHUS: yAaneHmio Ui Haeceraa
: TKIIOYATE BAPOUHYtO NOBPEAUTb CTEKISIHHYHO
NMOBEPXHOCTb OT CETU.
2. [epxwuTe nessue nnm npudop MOBEPXHOCTD. .
noA yrrom 30° 1 oTTHpaiiTe *  OnacHocTb Nope3oB: Korga
3arpsasHeHre Uy Kannu B yGpaHa saluTHas Kpbllka,
CTOPOHY XONOAHOM 30HbI OTKPbITO OCTpOE Ne3Bne
Bapquom NMOBEPXHOCTU. CerGKa. COGJ‘I}O,EI,aVITe OCO6yf0
3. TpoTpuTe 3arpasHeHne nnm OCTOPOXHOCTb U XpaHUTE B
Kanmnu nonoTeHuem Ans 6e3onacHoM, HeJOCTyMHOM Ansi
nocyabl Unu GymaxHbim aetew mecre.
NOroTEHLEM.
4. [Ins ycTpaHeHus exeaHeBHbIX
3arpsi3HEHUI cTekna
BbINONHANTE Warun 2—4.
Bpbi3ru Ha 1. OTknouute NUTaHne BapoyHoi | Ecnu Ha cpeacTBax CEHCOpPHOro
cpeacTeax NMOBEPXHOCTU. yrpaBneHusi octanach XUAKOCTb,
CEHCOPHOro 2. Cobepute 6pblarn OHM MOTyT He paboTaTb 1 BapoyHast
ynpaBneHus 3. lNpotpute 30Hy cpeacTts NMOBEPXHOCTb MOXET U3[aThb
CEHCOPHOTO yrnpaBneHust 3BYKOBOW CUrHan 1 BbIKIMOYUTBLCS.
YNCTON BNAXXHOW rybkom unm Y6enuTech, 4TO 30Ha CpeacTB
TKaHbHO. CEHCOPHOrOo ynpaBreHus BbITepTa
4. BbITpuTe 30HY Hacyxo Hacyxo, Npexzae YeM BKIOYaTb
ByMaKHbIM NMONOTEHLEM. BapOYHYH NMOBEPXHOCTb.
5. CHoBa BKMHOYNTE NUTaHNe
BapOYHOI NOBEPXHOCTMU.

8. MNOJIE3HbIE COBETbI

HeuncnpaBHocTb Bo3MoOXHble NPUYUHbBI Cnoco6 ncnpaBneHusi
MHayKumoHHas HeTt nutaHus. Yb6enutech, YTO MHOYKUMOHHASA
Bapo4Has naHenb He BapoyHasi naHesb noakroYeHa K
BKItOYaeTCS. MNCTOYHUKY MUTaHWUS N BKIOYEHa.

[NpoBepbTe, YTO B Ballem
[OME UK 30HE He OTKITHYEHO
3aHeprocHabxeHue. Ecnu Bbl
BCe MpoBepunu, Ho npobnema
CoxpaHsieTcsi, obpaTuTech

K KBanMuumMpoBaHHOMY
TEXHUYECKOMY CMELMNanucTy.
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HeucnpaBHoCTb

BoO3MOXHble NPUYUHDbI

Cnoco6 ucnpaBneHus

Cpepactsa CeHCOpHOro
ynpaeneHust He
pearvpytor.

CpefcTBa CEHCOPHOrO
ynpaBreHus 3abrokMpoBaHbI.

Pasbnokupyiite cpeacTea
CEHCOPHOTO YNpaBneHus.
CM. MHCTpyKUUK B pasaene
«M/cnonb3oBaHne Baluen
MHAOYKLMOHHOW BapOYHON
naHenmy.

CpeqactBa CEHCOpPHOTo
ynpasreHus paboTatoT
C TPyOOM.

Ha cpeactBax ceHcopHOro
ynpaeneHnsi MOXeT ObITb TOHKas!
nreHka Bofbl, UM, BO3MOXHO, Bbl
KacaeTeCb UX KOHYMKOM narbLia.

MpoBepbTe, YTO 30HA CpPeacTB
CEHCOPHOTO yNpaBneHns cyxas.
Kacawitecb ux nogyLueykon
nansua.

Crekno B LapanuHax.

Mocyna c 3a3y6peHHO KPOMKOW.
Mcnonb3yetca HenoaxoasLas
abpasuBHasi Moyarka unm
YUCTSALME CPeacTBa.

Vcnonbe3ayvTte nocyay ¢ Miockum
1 magkvm gHom. CMm. pasgen
«BbI6op noaxopsiuen nocyabl
NS NPUTrOTOBIEHNUS».

CwM. pasgen «YXo4 1 o4ncTka.

HekoTopas nocyaa
n3gaeT xpycrawme
WnNu wernkarowme
3BYKM.

310 MOXeT ObITb CBSI3aHO C
KOHCTPYKUMel nocyasl (crnou
pa3nuyHbIX MeTannos BUOPUPYLOT
no-pasHomy).

310 HOpMarlibHOE ABleHune
Ona nocygbl N He O3HavYaeT
HEeNCnpaBHOCTb.

MHayKkumoHHas
Bapo4Has naHenb
n3gaet HebonbLuoe
ryoeHue npu
MCMNoNb30BaHUN C
BbICOKOMN HACTPOWKOWN
Temneparypbl.

370 cBA3aHO C TeXHorornen
MNHAYKLMOHHOTO NPUrOTOBIEHMS.

370 HOpMarbHO, HO 3BYK AOIKEH
cTaTb TULLE UMK NMOSTHOCTbLIO
NCYE3HYTb NMPU CHUXEHUN
HacTponku TemnepaTtypbl.

LLlym BeHTUnNsTOpPa
nocrtynaet u3
VNHAOYKLNOHHOWM
BapO4HON NaHenu.

Bknitounncs BeHTUnaTop
OXNaXOEHNS, BCTPOEHHbIN

B MHAYKLMOHHYIO BAPOYHYIO
naHenb, 4Tobbl NpeaoTBPaTUTL
neperpes 3aNekTPoHUKN. OH MoXxeT
NPOAOIMKUTL paboTy Aaxe nocne
BbIKMIOYEHNSA HAYKLMOHHON
BapOYHOWN MaHenu.

370 HOpManbHO 1 He TpebyeT
nencTeuin. He otkniovante
NHAYKLMNOHHYIO BapOYHYHO
naHenb OT PO3€eTKU, Noka
paboTaeT BEHTUNATOP.

Mocyna He
HarpeBaeTcs, U Ha
aucnnee nosiBnsieTcs
3Hauok «Yy .

WHAyKUmMoHHas BapoYHasi naHenb
He MoXeT 0GHapyuTb nocyay,
TaK Kak oHa He NoAxoauT ANs
VHOYKLMOHHOTO NMPUrOTOBIIEHNSI.
WHAyKUmMoHHas BapoYHasi naHernb
He MoXeT 0GHapyuTb nocyay,
TaK Kak oHa CNULLKOM MarneHbkasi
[Ns1 30HbI MPUrOTOBMEHMS UMW He
yCTaHOBIEHa Mo LEeHTPY.

VcnonbayiTte nocyay,
noaxofsiUyto Ans
VHAYKLMOHHOTO MPUTroTOBIEHUS.
Cwm. pasgen «Bbibop
noaxopsiuen nocyapl Ans
MPUrOTOBMEHUSAY.

BblpoBHSATE nocyay no LeHTpy
1 ybeamTech, YTO ee OCHOBaHVe
COOTBETCTBYET Pa3mepy 30HbI
MPUrOTOBMEHMS.
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npo3ByYan curHan

1 Ha gucnnee
oTobpasunacbk
owmbka (06bluHO
CMeHSIeTCs OfHON
nnv aByms umdpamm
Ha gucnnee Tanvepa
NPUrOTOBMEHNS).

HeucnpaBHoCcTb B03MOXHbIe NPUYUHbI Cnoco6 ncnpasneHus
NHayKunoHHas TexHuuyeckas owmbka. BanuwuTte GyKBbI 1 LUGPbI
Bapo4Has naHerb OLIMBKU, OTKIIOUUTE
HEeOoXuaaHHO MHOYKLMOHHYIO BapOYHYtO
OTKIKYMNAch, naHernb OT CETU U CBSHKUTECH

C KBanNUUUMPOBaHHbLIM
TEXHUYECKMM CreLyanycToM.

9. NMOWUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEW

9.1. CAMOOAMATHOCTUKA

MH,D,yKLI,I/IOHHaﬂ Bapo4yHasa naHernb OoCHalleHa beHKLlI/IeVI camMonarHoCTukn. I'Ipm NOMOLLUN OaHHbIX
TECTOB TEXHUYECKUI CNeLManvcT MOXeT NpOBEPUTb d)yHKLI,I/IOHVIpOBaHVIe HECKOJTIbKMX KOMMOHEHTOB,

He pa3bupast U He AEMOHTUPYS BapOYHyto NaHesb ¢ paboyeit MoBEPXHOCTY.

Kog
HencnpaBHOCTU

HeucnpaBHocTb

Cnoco6 ycTpaHeHus

Be3 aBTOMaTM4ecKoro BOCCT

aHOBIeHus

HeuncnpaBHoCTb AaTymka
E1 Temneparypbl C KepaMu4ecKkomn
NNacTMHON — pa3oMKHyTas Lienb.

HeucnpaBHOCTb AaTumka
Temneparypbl C KEpammyecKom

[MpoBepbTe coeanHeHne nnu

Kepammnyeckon nracTUHOWN.

E2 . 3aMeHWTe AaTyuk TemnepaTtypbl C
NNacTUHON — KOPOTKOe - ;
KepamMu4eckow nnacTuHom.
3aMblKkaHuve.
HeuncnpaBHoCTb AaTymka
Eb Temneparypbl C KepaMmuyeckomn
nnacTUHON
[oxaunTeck, korga Temnepartypa
KepamMu4eckow nnacTuHbl CHOBa
Bbicokasi Temnepatypa gatyumka c =
E3 CTaHeT HopMarbHOW.

KocHutech kHomnku Bkn./Bbikn ans
nepesanycka obrnoka.

HewncnpaBHOCTb AaTyvka
E4 Temneparypbl BTUN3 —
pa3oMKHyTas Lenb.

HeuncnpaBHoCTb AaTymka
E5 Temneparypbl T3 — kopoTkoe
3aMblkaHne

3ameHa nnarbl NUTaHus.
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Kopn

HeucnpaBHocTb Cnoco6 ycTpaHeHus
HeucnpaBHOCTU

HoxauTeck, Korga Temnepartypa
BTW3 cHoBa cTaHeT HopmarnbHON.
KocHuTechk kHonku Bkn./Bbikn ans
nepesanycka 6noka.

[MpoBepkTe, UTO BEHTUNATOP
paboTaet 6e30TKa3HoO.

B nHom cnyyae 3amenute
BEHTUIISTOP.

E6 Bbicokas Temnepatypa BTIS3.

E7 HanpsbxeHne nuTaHus Hike MpoBepkTe, YTO UCTOYHUK MUTAHUS
HOMMHAIbHOrO. paboTaet HopmarnbHo.

HanpsikeHne NUTaHUst BbilLe Bkntounte ycTponcTeo nocne
HOMMWHAMBHOFO. NPOBEPKM UCTOYHUKA MUTAHUS.

E8

[MepeycTaHoBuTE coeagnHeHve
Mexay nnatow gucnnes v nnatom
U1 C6ow npn obmMeHe AaHHbIMU. nuTaHns.

3ameHuTe nNnaty NUTaHUs unm
nnary gucnnes.

9.2. APYIT'ME HEUCTNPABHOCTU U CNOCOBbI YCTPAHEHUA

Cnoco6

HeucnpaBHocn: HeucnpaBHocn: Cnocob yCcTpaHeHus A ycTpaHeHust B

MpoBepkTe, YTO BUIIKa
MMOTHO BCTaBNeHa B

[MuTaHue He nogaetcs.
PO3ETKY U HYTO PO3ETKa

pabotaer.
HewncnpaBHocTb
coeavHeHus
Ceeroaunon He BcngmoraTeanoﬁ posepere
BKIIOMaeTCs, Koraa COE[IMHEHME.
BKITIOUEHO MUTaHWe nnaTbl NUTaHWs 1 Nnatbl
6roka. auennes.
BcnomoratenebHas nnata Sawvena
BCMoMoraTtensHomn

NUTaHNA noBpexaeHa.
PEeXA nnatbl NUTaHUA.

MnaTa gucnnes 3ameHa nnatbl
noepexaeHa. aucnnes.
HekoTopble KHOMKK
He paboTatoT,
P Mnata gucnnes 3ameHa nnatbl
UM HeucnpaseH
noepexaeHa. auennes.

CBETOAVNOAHbIN
avcnnen.
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B3aropaeTtcs
VHAMKaTOpP pexuma
NpUroToBNeHus,

HO HarpeB He
HaunHaeTcs.

Bbicokasi Temnepatypa
BapOYHOW NaHenw.

Bo3mMoxHO, cnvLikom
BbICOKasi Temneparypa
oKpyxatoLen

cpeabl. MoxeT 6bITb
3abnoknpoBaHo
BXOJHOEe OTBepcTve
Ans Bo3agyxa unu
BEHTUNSALMOHHOE
oTBepcTue.

HewncnpaBHoCTb
BEHTUMATOPA.

MpoeepebTe, UTO
BeHTUNATOp paboTtaert
6e30Tka3Ho. B nHoM
cnyyae 3ameHuTe
BEHTUNATOP.

MoBpexaeHa nnata
NUTaHnA.

3ameHa nnartbl
nUTaHKs.

Henogxoaawwmii Tun
nocyael.

WMcnonesynte
noaxoasiLLyto nocyay

B 3oHax Harpesa
Ha OOHOWN CTOpOHE
(Hanpumep, B
nepBon 1 BTOPON
30He) bynet
oTobpaxatbcs
3HaYOK «U».

coefuHeHns Nnathbl
nMUTaHWA 1 nnarbl
aucnnes.

MposepbTe
coeaviHeHue.

CrnnLwKom ManeHbkuii (CM. pykoBOACTBO Lenb
Harpes HeoxuaaHHo nonb3oBarens)
avameTp nocyabl. : obHapyxeHus
OCTaHaBnunBaeTcs
nocygbl
BO BpeMsi paboTbl, Briok neperper. noBpeXaeHa
1 Ha gucnnee Hoxauteck, korga samenuTe ’
oTtobpaxaeTcs Temnepartypa cHoBa
BapouyHas naHenb _ nnaty
3HAYOK «U». HeDernenach CTaHEeT HOpMasbHOW. nuTanus
perp ’ KocHuTech kHomku Bkn./ ’
Bbikn ans nepesanycka
6noka.
HeucnpaBHoCTb

Mnata gucnnes
KOMMYHMKaLMOHHOW
YacTu noBpexageHa.

3ameHa nnatbl
avcnnes.

[MoBpexaeHa ocHoBHast
nnara.

3ameHa nnartbl
nuTaHns.

[Oeuratens
BEHTUNATOpa n3naet
aHoMarbHble 3BYKU.

[Oeuratens BEHTUIATOpPa
noBpexaeH.

3ameHa BeHTUnRATOpPA.

BebileykasaHHOe ABNsSeTcs pelleHnsaMy 1 NPoBEPKON AN TUMUMYHBIX 0TKa3oB. He pasbuparite 6nok

CaMOCTOSTeNbHO BO U3bexxaHne onacHocTu 1 nospexneHusa VIH,D,yKLI,VIOHHOVI BapOYHOWN MaHenu.
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10. YCTAHOBKA

10.1. BbIBOP MOHTAXHOIO O6OPYJOBAHUA
BblpexsTe oTBEpcTUE B paboyer MOBEPXHOCTM B COOTBETCTBUM C pasMepamu Ha PUCYHKe.

B Uensix ycTaHOBKU U UCMONb30BaHNs HE0BXOAMMO OCTaBUTb MUHUMYM 5 CM MPOCTPaHCTBa BOKPYT
OTBEPCTUSI.

Y6eouTechb, 4TO TOMWMHa paboden noBepxHocTU MuHumym 30 cM. BbiGepute xapocTowkui
N U30NMPOBaHHbLIN MaTepuan paboden MNOBEPXHOCTU (He crnegyeT MCNonb3oBaTb OEpPeBO U
aHanorMyYHbIN BOMOKHWCTbIN MW FMIPOCKOMUYHbLIN MaTepuan 6e3 NnponuTkv B kayecTse maTepuana
paboyen NMOBEPXHOCTU), YTOObI NpeaoTBpPaTUTL MOpPaXKEHUe IMNEKTPUYECKMM TOKOM 1 BOMbLUyio
AedopmaLmio, BbI3BaHHYHO M3MyYeHeM Tenna oT BapoyHON naHenn. CM. puc. HUxe.

NMpumeyaHue: besonacHoe paccTosiHue Mexay CTopoHamu BapO4HOM MaHenu u BHYTPEHHUMU
NOBEPXHOCTAMUN CTONMELUHULbI AOIMKHO COCTaBNATb MUHUMYM 3 mm.

0 (mm) W (mm) I (Mm) D (Mm) A (Mm) B (Mm) X (Mm) F (Mm)

590 520 62 58 260+ 1 490 1 w50 | wun. 3

Mpn nobbix obcTOATENLCTBAX MpOBEPANTe, YTO obecnevyeHa [ocTaTodHasi BEHTUNSAUUS
MHAYKLMOHHOW BapOYHOW NaHenu 1 BXo4bl U BbIXo4bl BO3ayxa He 3abnokupoBaHsl. [1poBepbTe, YTO
VHAYKLUMOHHasA BapoYHas naHenb B Hagnexalem pabovyem coctosstHum. CM. puc. Huxe.

MpumeuaHue: besonacHoe paccTosiHMe Mexay BapoO4YHON NaHerbio U LWKadh4MKOM Haj Hel JOIMKHO
COCTaBMATb MUHUMYM 760 MM.

A (Mm) B (Mm) C (mm) D E
760 MuH. 50 MUH. 20 Bxop Bo3gyxa Bbixog Bo3gyxa 5 Mm
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BHUMAHMUE: Ob6ecneuyeHne Hagnexailiem BeHTUNALUMmn

MpoBepbTe, YTO 06ecneyeHa 4OCTaToNHas BEHTUNSALMS UHOYKLUMOHHOW BapOYHOW NaHenm 1 Bxogbl
1 BbIXOAbl BO3Ayxa He 3abnokupoBaHbl. Bo usbexaHue cryyaitHoro kacaHus neperpeBaroLLeicst
HWDKHEN YacTW BapOYHOW MaHENu U HEOXMAAHHOIO NMOPaXKEHUS SMEKTPUYECKUM TOKOM BO BPEMSI
paboTbl HEOBXOAMMO 3adhUKCMPOBaTb BUHTAMWU AEPEBSHHYK BCTABKY Ha PACCTOSIHAM MUHUMYM
50 MM OT HWXHEW YacTy BapOYHOM NaHenu. BbinonHWTe ykazaHHOe HUXe.

1
| ]
MMH. 50mm
| Makc. 5mm Makc. 5Smm |
Mo nepuMmeTpy BHELLUHEN YacTu BapO‘-IHOI7I naHenu pacnosioXXeHbl BEHTUNALUMOHHbIE OTBEPCTUSA.

HEOBXOONMO y6eautbesi, 4TO 3TU OTBEPCTUS HE MEPEKPbITbl CTOMELUHWLEN NpU yCTaHOBKe
BapO4YHON MaHenu Ha MecTo.

. Bo nsbexaHve oTkneMBaHusi NaHenu Krnem, COeAUHSIIOLLMIA NNacTMacCOBbIA U AEPEBSAHHbLIN
maTtepuan c mebernbto, JOMmKeH BblaepxkmBaTb Temnepatypy o 150 °C.

. B cBolo oyepenb, 3agHsAs CTeHKa, Npunerawlime U OKpyXaroLlime MOBEPXHOCTU OOIMKHbI
BblgepxumBaTb Temnepatypy o 90 °C.

10.2. MEPEQ YCTAHOBKOW BAPOYHOW NMAHENN HEOBXOOMMO
YBEOUTBLCA B CIIEQYIOLEM:

+  Paboyasi noBepxHOCTb KBagpaTHasi U poBHasl. KOHCTPYKUMOHHbIE 3NeMeHTbl He HapylualoT
TpeboBaHNs Mo pasMeLLeHNIO.

+  Paboyasi NnOBepXHOCTb M3rOTOBMEHA U3 XapOCTONKOrO 1 U30NMPOBaHHOTO MaTepuana.

+  Ecnu BapoyHasi naHenb ycTaHOBIeHa Hapf [OyXOBKOW, AyXOBKa AOKHA ObiTb OCHalleHa
BCTPOEHHbIM BEHTUIISITOPOM OXNaXAEHUSI.

*  YcTaHOBKY CriefyeT BbIMOMHATL B COOTBETCTBUM C TpeboBaHMsSIMU k 3a30pam v AENCTBYOLLIMMI
cTaHgapTamMu 1 HopMamu.

* B noctosiHHyl0 NpoBOAKY BCTPOEH COOTBETCTBYIOLMIA pa3beauHuTeNb, obecneynBatoLLmnii
MOMHoe OTKIIOYEHNE OT CETEBOr0 UCTOYHMKA MUTAHWSA U YCTAHOBMEHHBIN U Pa3MeLLeHHbI B
COOTBETCTBMW C MECTHLIMMW NPaBuUiaMn 1 HopMamm NPOKNaAKN NPOBOAKY.

+  PasbeguHuTenb JomkeH ObITb cormacoBaHHOro Tuna v obecneunBaTb BO3AYLUHBLIA 3a30p
3 MM Mexay pa3oMKHYTbIMU KOHTaKTamMu Ha BCEX Momntocax (Mrnv Bo BCEX aKTUBHbIX [(ha3oBbIX]
NMPOBOAHMKAX, €Cnv MECTHbIEe NMpaBuna NPoKNazKki NPOBOAKW NO3BOMSAOT Takoe OTCTynneHue
o1 TpeboBaHuii).

+  PasbeguHuTens ByaeT nerkogocTyneH Ans 3akas4nka npu yCTaHOBNEHHOW BAapOYHO NaHenw.

*  [pwv HanMunM COMHeHWiA kKacaTernbHO YCTAaHOBKM CBSXKUTECH C MECTHOW CIYX60IN TEXHNYECKOTO
Haj3opa 3a CTPOUTENbCTBOM U CBEPLTECH CO CTPOUTENbHBIMM MpaBUnamu.

*  [Ina noBepxHOCTeW CTEH BOKPYr BapOYHON MaHEenu WCMoSib30BaHO KapOCTOWMKOE W Nerko
nofAatoLLleecs 04MCTKe NOKPbITUE (HanpuMep, kepammuyeckas nnuTka).

10.3.  MOCIE YCTAHOBKN BAPOYHOW NAHENIN HEOBXOAUMO YEEAUTLCA
B CIEAYIOLLEM:

«  OtcyTcTBYET AOCTYN K WHYPY MUTaHUS Yepes ABEepU LUKAGUMKOB WM ALLMKA.

+  CHapyxu MeBGenu K OCHOBaHUIO BapOYHOW MaHenu MocTynaeT [O0CTaTo4YHOEe KOMUYecTBO
CBEXero Bo3ayxa.

+  Ecnu BapouyHas naHernb YCTaHOBMEHa Haf SALWIMKOM WM LIKAdgUMKOM, MO OCHOBaHWEM
BapOYHOI NaHesnm npeaycMoTPEH Tenno3alumTHbIn Gapbep.

+  PasbeavHuUTenb NErkofoCcTyneH Ars 3aKasqmka.
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10.4. MEPEQ PASMELWEHWEM KPEMNEXHbIX KPOHLUTEAHOB

Brnok crnenyeT pasMecTuTb Ha YCTOMYMBOW POBHOW MOBEPXHOCTU (MCMOMb3yWTe ymnakoBky). He
[aBuTe Ha cpefcTBa yrnpaBneHusi, BbICTYNalLme 13 BapoYHOW NaHemnu.

10.5. PEFYNMPOBAHUE NONOXEHUA KPOHLUITENHA

3adhmkeupyiiTe BapoYHyto NaHernb Ha paboyen NoOBEpPXHOCTU, MPUBUHTUB 4 KPOHLUTENHA K HUXKHEN
YacTu BapOYHOM NaHenu (CM. puCyHOK) nocrne yctaHoBku. OTperynupyinTe nonoXxeHne KpoHWwTenHa
NSt COOTBETCTBUSI Pa3NUYHON TOMLLMHE CTOMELLHNLbI.

KpoHLuTenH

MNAHETb NAHEJb

cTon

KPOHLUTEMH Bi

&

S

Hu npu kakux o6GCTOATENMbCTBAX KPOHLUTEWHbI HE [OOMKHbI COMpuKacaTbCsl C BHYTPEHHEWN
NMOBEPXHOCTbIO CTOMELUHULbI MOCMe YCTaHOBKM (CM. PUCYHOK).

10.6. NPEOOCTEPEXEHUA

1. YcraHoBKa MHAOYKLUMOHHOW BapOYHON MaHEeNn AOMKHA OCYLLECTBNATLCS KBanMuumMpoBaHHbIM
nepcoHanoMm unM TexHudeckumn cneumanuctamu. K Bawmm ycnyram npodeccuoHanbHble
cneunanucTbl. 3anpeLueHo Npon3BoanTb paboTbl CAMOCTOSITENBHO.

2. 3anpelleHo ycTaHaBnMBaTb BapOYHYHO MaHenb HEeNnocpeaCTBEHHO Hag MOCY4OMOEYHON
MaLUVHON, XOMNOAWIBHUKOM, MOPO3UMBbHUKOM, CTVMPanbHOW MALLUMHOW WU CYLUUIBbHOW
MaLLMHON, TaK Kak 13-3a BNaXHOCTW MOTYT OblTb NOBPEXAEHb! ANEKTPOHHbBIE IEMEHTHI.

3. WHAOyKUMOHHYK BapouyHyl0 naHenb HeobxoAMMO yCTaHaBnuBaTb Takum ob6pasom, 4TOObI
obecneunTtb Havny4llee nsnyyeHue Tenna aAns nosbILLEHNsS HaAEeXHOCTY.

4. CreHa ¥ 30Ha MHAOYKUMOHHOIO HarpeBa Haf, CTOMELUHWUEN JOMMKHbI BblAepXKnBaTb TENnoBoe
BO3JENCTBUE.

5. Bo wusbexaHne nNOBpexAeHWA npocrioika W kKnesijee BelecTBO [OMKHbl  OblTb
TennoyCcTon4YnBbIMU.

6. 3anpeLleHo MCNoONb30BaTh NAapPOOYNCTUTENb.

10.7.  MOAKMOYEHUE BAPOYHOW NAHENWU K CETEBOMY UCTOYHUKY
NMUTAHUA

MopkntoueHne Bapquoﬁ naHenn K ceteBOMYy UCTOYHUKY NMUTAHUA OOJDKEH OCYLLeCTBNATb TOJIbKO
cneuuanuct COOTBeTCTByIOLLI,eI;I KBanudunkauun.

Mepen noaknoYeHMeM BapoOYHOW NaHenu K CeTEBOMY UCTOYHMKY MUTaHUA He0BX0AMMO NPOBEPUTL

criepyoLiee:

1. [JomMalHsa cucTemMa MPOBOAKN COOTBETCTBYET MOLLHOCTW, Tpebylolenca Ans BapovHOW
naHenw.

2. HanpsixeHune COOTBETCTBYET 3HAYEHMIO Ha NAcropTHON Tabnuyke.

3. CeKkumu WHypa NMTaHWsA MOTYT BbIAEPXMUBATb Harpy3Ky, ykasaHHyto Ha nacrnopTHOW Tabnuuke.

He ncnonb3yinte agantepbl, NepexogHUKN UN pa3BeTBUTENN A5 NOAKMIOYEHUSt BAPOYHON NaHemnu

K CETeBOMY MCTOYHUKY NUTaHWS, TaK Kak OHU MOTYT NeperpeTbecst U BOCNIaMEHUTLCS.

170



LUHyp nuTaHus He [OIMKEH COMpMKacaTbCs C KakMMU-IUGO TopsuMMK OeTansMu U OOJHKeH
pacnonaratbcsl TakuM o6pa3oM, 4Tobbl ero Temnepatypa He npesbiwana 75 “C HY B Kakon ToYKe.

COBMECTHO C 3MEKTPUKOM MPOBEpPLTE, SBMSETCS MU AOMALUHSIS cUCTEMa MPOBOAKU Noaxodsiuen
6e3 n3MeHeHwi. JTiobble N3MEHEHWS MOXET BHOCUTbL TONbKO KBanUULIMPOBaHHI S11EKTPUK.
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. Ecnu wHyp noBpexaeH unu TpebyeT 3ameHbl, BO n3bexaHue HecYacTHOro criydasi paboTbl
JOMKEH NPOM3BOAMTL areHT Mo MOCNenpoaaxHOMy OOCNYXMBAHWIO C WCMOMb30BaHUEM
COOTBETCTBYHOLLUMX UHCTPYMEHTOB.

+ Ecnu ycTponctBo nopgkniovaeTcs HeMocpeAcTBEHHO K CEeTW, HeobXOAMMO YCTaHOBWUTH
MHOrOMOSSPHBIN BbIKMOYATENb C MAHMMAnbHLIM 3a30pOM 3 MM MEXAy KOHTaKTamu.

+  Cneumnanuct no ycTaHOBKe AOIMKEH MPOBEPUTD, YTO YCTAHOBIIEHO NPaBUIIbHOE ANeKTpUYeckoe
coefviHeHne, COOTBETCTBYOLLEE NpaBunam 6e3onacHocTy.

*  lHyp He gomxkeH BbITb COrHYT UNW Nepexar.

e TomnbKO YMOMHOMOYEHHbIE TEXHUYECKUE CneuuanucTbl OOMKHbI PErynspHO NpoBepsTb U
3aMEHSTb LLUHYP.

HwxHsas NOBEPXHOCTb U LUHYP NUTaHUA BapOHHOVI naHenun HegoCTYyNHbI NOCe YCTaHOBKMW.
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11. AHCTPYKUWUU NO YTUITUSALIUA

MapkupoBka ycTporcTBa (CMMBOM NepevepkHyTON MyCOPHOW KOP3WHbI) OTBEYaeT
eBponenckon anpektmee 2012/19/EU, oTHOCSILLENCS K «OMY 3nEKTPUYECKOrO U
3MNEKTPOHHOro 06opyAoBaHUsy. ATa MapKMpPOBKa 03HayaeT, 4To obopyaosaHue B
KOHLIe cpoka Cry0bl HeMb3s yTUNM3npoBaTh C 6bITOBBIM MycopoM. MNonb3oBaTenb
obs3aH cpgatb ero onepartopam, 3aHUMarWMMcs cOOPOM MCNONb30BaHHOIO
3MeKTPUYECKOro 1 dNeKTPoHHOro obopyaosaHus. Onepatopbl No c6opy, B TOM
4ucrie MeCTHble MYHKTbI MpUeMa, Liexa v MeCTHbIe BacTu, CO34atoT NOAXOASALLYIO
cuctemy Ans cbopa obopygoBaHusi. Hapgnexawmin c6op MCNonb30BaHHOMO
3MEKTPUYECKOro U 3NIEeKTPOHHOrO 060opyAoBaHNs nomoraeT m3bexarb BpeaHoro I
BNVSHWSA Ha 300POBbLE NIOAEN Y OKPY>KaIOLLYIO cpeay, KOTOPoe MOXET BO3HMKaTb
M3-32 HanmMuns OMacHbIX KOMMOHEHTOB, a Takke M3-3a HapyLUeHWs MpaBwuir
XpaHeHnss 06opyaoBaHNs 1 0BpaLLEeHNs C HUM.

12. TAPAHTUU

FapaHTUK N orpaHM4YeHns OTBETCTBEHHOCTU

[apaHTusa Ha npoaykuuio cocTaensieT 36 MecsiLeB ¢ AaTbl MOKYNKU UK € AaTbl JOCTaBKU Ha AOM MNokynatento. B
3aBUCKMMOCTM OT CTPaHbl 3Ta rapaHTus BkNtoYaeT 24—36-MeCAYHYI0 PUANYECKYIO rapaHTUI0O COOTBETCTBUS.

B cTpanax, roe AencTByeT ToNMbKo 24-MecayHas lopuanyeckas rapaHTus COOTBETCTBUS, MO UCTEYEHUMN Cpoka
[OecTBISA NepBOii rapaHTUK U B ONOMHEHWE K HEW BCTYMNaeT B cuny 12-MecsiyHas KomMmepyeckas rapaHTusl.

YcnoBusi npUMeHeHusi rapaHTUn

B oTHOLIEHMM opnaANYEeCKOM rapaHTUN COOTBETCTBUA
Mpepnaraem Bam 06patnTbCs 3a AONOMHUTENBHOM MHDOpMaLMEN K BalleMy AUCTPUBLIOTOPY n/unu
03HakommTbes ¢ ero QYT (OBLwmMMmM ycrnoBmsiMmn Npoaaxm).

B OTHOLWEHMN KOMMepUeCcKoW rapaHTum

Mpeanaraem Bam NpUHeCTH BaLl TOBap B aAMUHUCTPALMIO NyHKTa NMPOAAXMW C OKYMEHTOM, NOATBEPXAAOLLUM
NoKynky (HanpuMep, YekoM), MPOAYKTOM CO BCEMU NOCTaBMSEMbIMU C HAM akceccyapamu 1 B OpUriHanbHOM
ynakoBke. OTa npoueaypa AeiCTBYeT A4nsi Bcex CTpaH, kpome PpaHumu. BaxHo nmeTb nHdopmaumio o agate
NOKYMKW, MOAENW 1 cepuitHoM HoMepe unu Homepe IMEI (aTa nHdopmMaumus obbl4HO yKkasbiBaeTCst Ha NPoAyKTe,
ynakoBKe MUnv B JOKYMeHTe, NoATBepXaatoLem nokynky). Bel AOMKHbI NpefocTaBuTb BMECTe C usgenmem
akceccyapbl, He0bxoAVMble ANSA ero Haanexatlen pabotbl (Hanpumep, 6ok NUTaHWs, NepexogHuk u T.4.). Ecnu
Ballia NpeTeH3uns noanaaaeT Noj rapaHTUIHOE MOKpbITHeE, Cryxba nocrnenpogaxHoro 06ecnyMBaHUA MOXET B
pamkax MecTHOro 3akoHofdaTenbCTBa NPOV3BECTWN OAHO U3 CriefyoLVX AEeNCTBIIA:

* MOYMHWTbL UMW 3aMEHUTL HeWCrpaBHble AeTany;

* 0OMeHATb BO3BPALLEHHYI0 NMPOAYKLMIO Ha @aHanornyHyto, obnagatLLyto, Kak MUHUMYM, TakKUMK e
YHKLMOHANbHLIMU BO3MOXHOCTMW M 3KBUBAIIEHTHOW NPOU3BOANTENBHOCTbIO;

* BO3MECTUTb MOKynaTento CyMMy, PaBHYIO LieHe MOKYMKKW, ykasaHHOW B NOATBEPX/AAIOLLEM MOKYMKY [AOKYMEHTe.

OTpPEMOHTUPOBAHHASA 1 3aMeHeHHasi NPOAYKLMS MOXET COAepXKaTb Kak HOBbIE, TaK U BbiBLUME B YNOTPEGNeHNn
[leTanm u TEXHUYECKME KOMMOHEHTBI.

UcknovyeHns U3 NoKpbITUA KOMMEPYECKOW rapaHTUmn:

* MoBpexaeHns unv Npobnembl, Bbl3BaHHbIE HENPaBUbHLIM UCMONb30OBaHWEM, HECHACTHLIM Cry4YaeMm,
MoauuKaLmein Unm NoakIto4YEHNEM K CETU C HECOOTBETCTBYIOLLVMIMW NapaMeTpaMu Cusbl Toka unm
HanpskeHus.

* Vicnonb3oBaHue Unu xpaHeHne, HaHOCsILLIee Bpe COXPaHHOCTM NPOAYKTa (OKWCIeHne, Kopposus),
1CNonb3oBaHVe SHePrnm, aKCnyaTauus Unu ycTaHoBka He B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMAMU NPOVN3BOANTENS,
HeBPEeXHOCTb 1N NCMONb30BaHNe HenoaXoAALLMX NepudepuiiHbIX YCTPOMUCTB, NPorpaMMHoro obecneveHms
UMK pacxofdHbIX MaTepuarnos.

* MpodheccroHanbHoe 1nu KonekTUBHOE, NPOMbILLIIEHHOE UM KOMMEPYECKOE WCTorb30BaHNe npoaykTa.

* /I3MeHeHHble NPOAYKTbI, Y KOTOPbIX rapaHTUAHasA nnomMba unm cepuiiHbI HoMep Obiny NOBPEXAeHbI,
N3MEHeHbI, yAaneHbl NI OKUCTEHbI.

* [@paHTUNHBI CPOK B OTHOLLIEHUN CMEHHbIX akKyMYIISITOPOB M aKcecCyapoB COCTaBMsieT 6 MecsLes.

+ OTkas akkyMynsitopa, BbI3BaHHbI CIULLIKOM ANUTENbHON 3apsiaKoi unu HecobniogeHnem npasun TeXHWUKK
6e30MacHOCTU, N3MOXEHHBIX B UHCTPYKLMN.

» OcTeTudeckne AedekTbl, BKMoYas LapanuHbl, HEPOBHOCTU U YMbILLNIEHHO HAHECEHHbIE MOBPEXAEHUS.

* MoBpexaeHnsi, Bbl3aBaHHbIE BMELLATENbCTBOM HEYNONTHOMOYEHHbIX CNeLManvcToB.

172



* /I3bsiHbI B pesynbTaTe eCTECTBEHHOIO M3HOCA MMM CTapeHust MPOAYKTa: YNIOTHUTENbHbIE NPOKNaaKu,
UNBTPbI, aKceccyapsbl, WeTKa W LUaHr Nblfiecoca, 1amnoykuy, namMnbl PeTponpoeKTOpoB, NI0NacT! CTMpanbHbIX
MaLUWH 1 T.A.

+ O6HOBMEHUs NporpamMmMHoro obecrneveHusi, BbI3aBaHHbIE U3MEHEHVSIMW NapaMeTpoB CETU.

* MNoBpexaeHnst yCTPOMCTBA, BbI3BaHHbIE BHELLUHUMW dhakTopamu (MHOPOAHbIE Tena, Hacekomble 1 T.4.).

» CoepXXMMoe YyCTPOWCTB: MOPO3WITbHVIK, CTUparnbHas MaluHa... (eaa, Opexaa,...).

* HencnpaBHocTM B paboTe npoaykTa BCNeACTBME UCNONb30BaHUS CTOPOHHErO NporpamMmmMHoro obecneveHns
AN U3MeHeHus, MoauduKaumy, agantaumm unm npeobpasoBaHns YCTaHOBMNEHHOTO NMPOrPaMMHOro
obecneyeHus.

* HeucnpasHocTu B paboTe npoaykTa BCNEACTBIUE Ero UCMofb30oBaHUsA 6e3 akceccyapoB, NOCTaBMSEMbIX C HAM
UNu yTBEPXAEHHbIX [ponssognTenem.

* [letanu B criy4yae eCTeCTBEHHOrO M3HOCA UIN MOBPEXAEHUI B X0 SKCMnyaTauum: LWrHA, kaMmepa LUKHbI,
TOPMO3 U T. A.

KnueHT nomxkeH camocTonTenbHoO obecneynBaTb pe3epBHOE KONMMpPOBaHWE JaHHbIX, COAEPXaLLMXCA Ha ero
XECTKOM [AWCKe UMW BO BHYTPEHHEe NamsTh ero yCTporicTBa, perynsipHo, a Taioke nepep ero caadei.

«ALaH» He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NOTEPIO UMM YHUYTOXEHUE COXPaHEHHbIX AaHHbIX UMK 3a NOBPEXAEeHUs
nporpamMMHoro obecrneyveHunsi, BO3HVKLLME, B YACTHOCTU, B pe3yrTaTe BOCCTAHOBIEHNS UMW MOTIOMKU.

Momumo Toro, «AwiaH» He 06a3aH NpoBepATb, bbiny N n3enedeHsl SIM-kapTbl n/vnu kapTel SD 13 npoaykuum,
noanexallen Bo3spary.

BblLLIeyKaSaHHble NosIoXeHUsA HUKOUM o6pa30M He YMEeHbLIAKT N He OTMEHAKOT. YKa3aHHYo BbllLe

IOPMANYECKYIO TapaHTUIO 1 KOMMEPYECKYHO rapaHTWio MPOU3BOAMTENS, €CIU TakoBas CyLLIECTBYET (CM.
rapaHTUiHbIN BnaHk).
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1.

IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKN

lMepen BUKOPUCTAHHAM LIbOr0 MNPUCTPOKD YBaXXHO O3HaWoMTecs 3
UMMU iHCTPYKUiAMK Ta 306epiranTe uel nNOCiOHMK KopucTyBada Ans
BMKOPUCTAHHS B ManbyTHbOMY.

1.
2.

3.

10.

Mepen npoBeaeHHsIM DyOb-IKMX onepawuin i3 npunagom abo noro
0bcnyroByBaHHsi BUMKHITbL MOMO 3 MepeXi.

MigkntoYeHHa OO XOPOLLOI CUCTEMM 3a3eMIleHHsl HeobxigHe Ta
0o0oB'A3KoBeE.

3MiHM B AOMALLHIN eNeKTPONpPOBOALi NOBUHEH BUKOHYBATU TiflbKK
KBanicikoBaHUN eNeKTPuK.

HepoTpumaHHAa Uiel nopagy MOXe Npu3BeCcTU [O YPaXKeHHSA
enekTpPUYHMM CTpymMom abo cMepTi.

Byobre obepexHi — kpal naHeni roctpi. HeobepexHicTb Moxe
npu3BecTn 4o TpaBm abo nopisis.

Y >XOOHOMY pasi He MOXHa KracTu Ha uen npunag roprodi
MaTepianu 41 NpoayKTu.

Byob nacka, HaganTte Uk iHdopmauio ocobi, ska Bignosigae
32 BCTAHOBJIEHHSI MPUCTPOID, OCKISTbKM Le MOXe 3HU3UTK Balli
BUTPaTW Ha BCTAHOBIEHHS.

LLlo6 yHMKHYTM HeDe3neku, Len npunag HeobXigHO BCTAHOBOBATH
BiAMNOBIAHO 00 UMX IHCTPYKLUi 3 YyCTAHOBMNEHHS.

Llen npunag mae 6yt npaBuiibHO BCTAHOBIEHWN i 3a3eMIeHNI
nuwe kBaniikoBaHMM NepcoHarnom.

Llen npunag cnig nigkaoyMTv OO KOHTYPY, SIKUA Mae BBIgHWN
BUMMKAY, L0 3abesneyye MOBHE BIAKMHOYEHHS Big Axepena
YKUBIEHHS.
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11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.

23.

24,

HenpaBunbHe BCTaHOBMIEHHSA Npuiagy MOXe Npu3BecT 4o Toro,
Lo Byab-aKi npeTeHsii Wwoao rapaHTii abo BignosiganbHoOCTI 6yayTh
HeaincHi.

[aHnn npucTpin He NpusHaYeHUn Ons BMKOPUCTaHHS ocobamu
(3okpema gitbMn) 3 obMexeHUMU  I3UYHUMK, CEHCOPHUMM
4n po3ymoBMMK 3gibHOCTAMM, abo 3a BiACYTHOCTI OOCBigy Ta
3HaHb, OKPIM BUMAAKiB, KON Take BUKOPUCTaHHA 3OINCHIOETLCA
nig Harnggom abo nicns MpoOBeOEeHHS 3 HUMMK  IHCTPYKTaxy
woao 6e3neyHoro BMKOPUCTAHHS LbOrO  MPUCTPOD  0coboto,
Bi4MOBIiganNbHO 3a ix 6e3neky.

[iTv maoTb BUMKOPUCTOBYBATM Npwurag nig HarnsgoMm AOpPOCrvX.
3abopoHAETLCA rpaTucs 3 Npunagom.

o6 3anobirtu BUMHUKHEHHIO HebesneyHux cutyauin, 3amiHa
MOLUKOMKEHOro  kabem  XMBMEHHS  Mae  BUKOHyBaTUCA
BMPOBHUKOM, MOro NpeacTaBHUKOM i3 TEXHIYHOIrO 06CnyroByBaHHSA
abo ocobamu 3 BignoBigHO kBanidikauieto.

Lium npucTpoeM MOXYTb KOpPUCTyBaTUCS AiTM BIKOM Big 8 poOKiB,
a TakoX 0cobu 3 OBMexeHUMMU I3UYHUMU, CEHCOPHUMU YK
po3ymoBMMUK 34i6HOCTSAMM, abo 3 BIACYTHICTIO LOCBIAY Ta 3HaHb,
ane nuwe nig Harnagom abo nicns NPOBEAEHHSI 3 HUMM iIHCTPYKTaXy
oo 6e3neyHoro BUKOPUCTaHHS LIbOro Npuiagy 1a yCBiOOMIIEHHSA
HUMKW Hebe3neku, Lo BUNMMBAE 3 BUKOPUCTAHHS LbOro npunagay.
[iTn He noBuWHHI rpatucs 3 uum npunagom. it He NOBMHHI
YNCTUTKM Ta gornagaTtu npunag 6es3 Harmnagy OpOoCnX.

YBAlA: [na BapunbHUX MOBEPXOHb 3i CKNokepamikn abo
aHanoriyHoro matepiany, WO 3axuLae CTPYMOMNPOBIAHI YaCTUHM:
AKLWO MNOBEPXHA TPICHYNa, BUMMKHITb npunag, wob YHUKHYTU
YPaKEHHS eNEKTPUYHUM CTPYMOM.

MeTaneBi npeamMeTn, Taki K HOXi, BUAESKU, JIOXKKM Ta KPULLKW,
He MOXHa PO3MilLlyBaTh Ha BapWUISTbHIN MOBEPXHI MIANTKU, OCKISTbKU
BOHM MOXYTb HarpisaTucs.

He BMKOPUCTOBYNTE NAPOOUMCHMK A1151 OUMLLEHHSA BapUibHOT NaHeni.
Mpwnag He npu3HadeHo ans poboTun Bif 30BHILLHLOrO TanmMepa yun
OKPEeMOi CUCTEMM ANCTAHLIMHOIO KepyBaHHSI.

YBAIA: Pusuk noxexi! He 36epirante npegMeTn Ha BapuibHUX
NMOBEPXHSX.

MOMNEPEOXXEHHA: Mpouec NPUroTyBaHHs HeobXxigHo
KOHTpontoBathn. KOpOTKOCTPOKOBMI MPOLEC MPUroTYBaHHA iXi
HeobXigHO KOHTPOMBATN NOCTIVHO.

YBAT'A: MNpurotyBaHHs iXi Ha NNUTI 3 BUKOPUCTaAHHAM XMpy abo onii
6e3 Harmnagy Moxe ByTn Hebe3neyHM Ta NPU3BECTU 40 NOXEX.
YBATA: lMNMpunag i noro JOCTYMHI YaCTUHU HarpiBatoTbCd nif yac
BUKOPUCTAHHS.
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25.
26.
27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

Cnig 6yTn o6epexxHUMKN 1 He TOpPKaTUCH HarpiBanbHUX eNeMEHTIB.
[iten Bikom go 8 pokiB cnig TpumaTtyu nogani, SKWO BOHW He
nepebyBanu nig NOCTINHUM HarnsAoM.

HIKOJIN He Hamaramtecsa racutM BOrOHb BOAOK, HATOMICTb
BMMKHITb nNpunag i Hakpuite nonyMm's, Hanpuknag, KPULLKO Yn
NPOTUMOXEXHUM NMOKPMBASIOM.

YBAIA: BukopucTtoBynTe nuLIE 3aXUCHI PEeLUiTKK, pPO3pobneHi
BUPOBHMKOM npunagy Ans nNpuroTyBaHHA Dki abo BkasaHi
BUPOBHUKOM Mpunagdy B iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii aK nigxogsaii,
abo 3axucHi peuwitkn, BOymoBaHi B npunag. BukopuctaHHs
HEeBIQMOBIAHMX 3aXMCHUX MNPUCTOCYBaHb MOXe MpuU3BeCcTU A0
HellacHUX BUNaakKi..

He rotynte Ha po3buTii abo TPiCHYTIN BapwunbHIK nNaHeni.
Akwo BapunbHa noBepxHs po3bunaca abo TpicHyna, HeravHo
BIOKNIOYITL Npunag Big Mepexi (HaCTiHHUIM BUMMKAY) | 3BEPHITLCA
00  KBanighikoBaHoro  dpaxiBud. [lepeg ounweHHam  abo
obcnyroByBaHHSIM BUMKHITb BapuribHY MaHernb 3a [ONOMOror
HaCTIHHOro BMMUKa4va abo poseTkn. HegoTpumaHHsa uiei nopaam
MOX€E MPU3BECTU A0 YPAXKEHHS EMEKTPUYHUM CTPYMOM abo cMmepTi.
Llen npuctpin Bignoeigae craHgapTtam  enekTpoMarHiTHOI
Oesnekn. OgHak ocobu 3 Kapgioctumynsatopamn abo iHWnMK
eneKkTPUYHUMK iMnnaHTataMmm (TakuMu  SK  iHCYNiHOBI  NOMMN)
NMOBWHHI MPOKOHCYNbLTYBaTUCA 3i CBOIM Jlikapem abo BUPOOHMKOM
iMnnaHTaTiB nepen BUKOPUCTAHHSAM  LIbOrO  MPUCTPOHD,  LWOO
nepekoHaTncsl, WO enekTPOMarHiTHe rnore He BMfMHEe Ha IXHi
iMmnnaHTatu. HegoTpumaHHs Uiel mopagu MoXe Mpu3BecTu 00
CcMepTi.

Mig yac BWMKOPUCTAHHA [OOCTYMHI YaCcTMHM UbOro npunagy
HarpiBaroTbCs HACTIMbKM, O MOXYTb CIPUYUHUTY ONiKWN. TpumanTe
B HEOOCTYMHOMY ANA OiTen MicLi.

He pgonyckanTe KOHTaKTy CBOro Tifla, ogary abo iHWuX npeameTis,
KpiM BiZNOBIgHOrO nocyay, 3 iHOYKUIMHUM CKITOM, JOKM NMOBEPXHS
He OXOJIoHE.

Py4kun kacTpynb MOXyTb ByTu rapsaummn Ha JoTuK. lNepekoHanTecs,
O PYyYKM KacTpyfb He HaBuCalTb Hag iHWWMMK BBIMKHEHMMW
KOHgopkamn. TpumarnTe pyykn B HEOOCTYMHOMY ANS OiTein micui.
loctpe, sk OpuTBa, ne3o ckpebka [Na BapwuibHOI NaHeni
OrONIETLCS, KOSM 3aXMCHE NOKPUTTS NpubpaHo. Bukopuctosyiite
3 0c06nMBOI 0BEPEXHICTIO Ta 3aBxau 36epirarite B 6e3nedHomy Ta
HeJoCTyMNHOMY Ans AdiTen micui. HeobepexHicTb Moxe npu3BecTu
00 TpaBm abo nopisis.

Hikonn He 3anuwante uen npuctpin 6e3 Harmsgy nig 4ac
BUKOPUCTAHHSA. BUKMNAHHSA CNPUYMHAE OUMIIEHHS Ta 3aMiMaHHSA

XUpy.
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36.

37.
38.

39.
40.

41.

42.

43.

44,

45.

46.
47.
48.

49.

50.

Hikonn He BukopuctoBymTe npunag gk pobody noBepxHo abo

NnoBepxHIo Ans 36epiraHHs.

Hikonn He 3anuwanTte 6yab-aki npeameTn abo nocyd Ha npunagi.

He poswmiwynte 1 He 3anuwante Oyaob-Aki npeameTn, Lo

HamMarHivylTbCs (Hanpuknag, KPeauTHi KapTKu, KapTkM nam'aTi)

abo eneKTpoHHI NpuCTpoi (Hanpuknag, komn'totepu, MP3-nneepn)

nopsig i3 npunagom, OCKINMbKM Ha HUX MOXe BMNMBaTuM WOro

erneKkTpoMarHiTHe nore.

He BukopucToByinTe npunag ans obirpisy NpUMILLEHHS.

Micns BUKOPUCTAHHSA BUMKHITb KOH(OPKY 3a [AOMOMOrot ii

efeMEeHTIB KEpYBaHHS Ta He MoKnaganTecs Ha gaTymK nocyay.

He possonanTte gitam rpatmcsa 3 npunagom, cigatu, ctaBaTt um

3abupartuncsa Ha HbOorO.

He 36epirante npegMmeTy, WO CTaHOBMNATL iHTepec And giten, y

wacdhax Hag npunagom. Litn, wo 3abupatoTbCss Ha BapuiibHY

naHenb, MOXYTb CEPMO3HO NOPaAHUTUCS.

He 3anuwanTte giten ogHux abo 6e3 Harnsagy B NpUMILLEHHI, ae

BUKOPUCTOBYETbLCA Npunag.

Oitn abo ocobu 3 iHBanigHICTIO, WO OBMEXYE TXHI MOXIMBOCTI

BMKOPWUCTaHHSA Npunazay, NoBUHHI MaTK BiAMNOBIAaNbHY Ta KOMNETEHTHY

MOAMHY, SiKa NPOIHCTPYKTYE 1X LWOAO NOro BUKOPUCTaHHS. IHCTPYKTOP

NMoBMHEH OyTW BMEBHEHWI, LLIO BOHW MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU

npvnag 6e3 Hebe3nekn onsa cebe Ym OTOUYHUNX.

He pemoHTynTEe Ta He 3amiHionTe Oyab-AKi YacTuHW npunagy,

SKLWO Le ABHO He PeKOMEHAOBaHO B MOCIOHMKY. YCi iHWI BUAK

obcnyroByBaHHss ~ MawTb  BUMKOHyBaTUCS  KBanidhikoBaHUM

cnevianicTom.

He ctaBTe 1 He KMganTe BaxKi NpegMeTV Ha BapuSibHY NaHenb.

He cTtaBaiTe Ha BapunbHy NaHenb.

He BukopucToBynTe nocyn i3 3a3ybpeHumu KpasiMum Ta He

TAMHITL NOCYA MO MOBEPXHi iHAYKUINHOIO CKna, OCKINbKA Lie MOXe

nogpsinaTn ckno.

He BuKkopucTOByMTE MeTaneBi Moyanku abo iHwi abpasuBHi

3acobu Ang YMLLEHHS BapUnbHOI NaHeri, OCKifbKNU BOHU MOXYTb

nogpsAnaTtn CKMo iHAYKUINHOT naHeni.

Llen npunag npuaHadyeHn OnNst BUKOPUCTAHHS B AOMaLUHIX

rocnogapcreax Ta iHWKnX NogibHNX ymoBax, Hanpuknag;

- Yy 30HaxX Ons NpUroTyBaHHA DKi B MarasmHax, ogpicax Ta iHLWnX
POBOUMX MPUMILLEHHSX;

- Ha depmax;

- KIieHTaMu B roTensax, MoTensx Ta iHWnX NpUMILLEHHAX XKNTITOBOTMO
mny;

- Y XKUTNOBUX NPUMILLEHHAX TUMY «IDKKO Ta CHIOaHOKY.
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2. TEXHIYHI CNEUN®IKALIT

7
[xepeno XuBneHHs 220-240 B~ abo 380—415 B 3N~, 50-60 'y, )
CymapHa NnoTyXHicTb 5500 Bt
KoHdopkm 3
Bara HeTTO 8,3 kr

\"o3mipu (LI x I x B) 590 x 520 x 62 Mm y

2.1. IHOOPMALUIA ANd NOBYTOBUX ENEKTPUYHUX MITAT

CumBon 3HayeHHA OauHMuA
loeHTndikauis mogeni - MC-IT5553BJ1-AD

Tun nnutn - Bﬁynoplea

iHOyKUinHa nnuTa

KinbkicTb KOHOpPOK i/abo 30H - 3 30HM

TexHonoris HarpiBy (iHOYKUiHI KOHOPKM Ta

30HM NPUrOTYBaHHS, BUMPOMIHIOKOYi KOH(OPKMY, |- IHAYKUiNHI KOHdOPKK

LinbHi NNacTuHn)

[nsa kpyrnux kKoHdopok abo 30H .

NPUroTyBaHHS: AiamMmeTp KOPUCHOI MOBEPXHI @ gg:: ;j ;?8 oM

Ha KOH(OPKY 3 €NeKTPUYHIUM MigirpiBom, 30ma 3j 29’0

OKpYrNeHun 4o 5 MM. T

[ns Hekpyrnmx KOoHopok abo 30H

NPUroTYBaHHS: JOBXMHA Ta WMpUHa o, W . om

KOPUCHOI NOBEPXHi Ha KOHGOPKY abo 30HY 3 ’

eneKTPUYHUM NigirpiBoM, OKpyrneHi 4o 5 Mmm.

3oHa 1: 188,6

EHeprocnoxueaHHsA Ha KOHhopKy abo 30Hy B EC 30na 2- 1853 BT-rom/kr

nepepaxyHKy Ha Kr eneKkTpuyHa koHdopka 30Ha 3 178,6 a

EHeprocnoxusaHHa ninTu B nepepaxyHky Hakr |[EC_ - |184,2 Bt-roa/kr

3. onuc nNPUCTPOIO

3.1. BUrNAQ 3roeu

4 A

1. KoHdpopka 3 Makc. NOTYXHiCTo 4. KoHdopka 3 Makc. NOTYXHiCTO
2600/3000 Bt 1300/1500 Bt

2. CknsiHa naHenb 5. KoHdopka 3 Makc. NOTYXHICTHO

3. TllaHenb kepyBaHHS 2300/2600 Bt

. J

3.2. NMAHEJIb KEPYBAHHA

4 )

6. KHonka BCTaHOBMeHHs Taimepa 9. Knorka On/Off
7. KHonka peryntoBaHHsi MOTY>KHOCTi 10. KHorka 6rnokyBaHHs
8. KHonka nigcuneHHs
\. J

1
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4. BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOIO

4.1. CEHCOPHI ENIEMEHTU KEPYBAHHA
. EnemeHTV KepyBaHHs pearyiloTb Ha [AOTMK, TOMy BaM He
NOTPIGHO JOKNagaTh XOAHUX 3yCUIb.

. BukopucToBynTe noayLleyky nanbLs, a He Noro KiH4umK.
. Bu Oymete 4yTM 3BYyKOBMM CUrHam LWopasy, Konwu

pPeECTPYETLCA AOTUK.

. CrexTe 3a TMM, WO6 enemMeHTn kepyBaHHS 3aBxau Oynu
YACTUMU N cyxvMu Ta Wob iX He nepekpuBanu XOAHi
npegmeTu (Hanpuknag, nocyg abo TkaHuHM). HaBiTb TOHKa
nniBka BOAN MOXe YCKNagHUTN poboTy opraHiB KepyBaHHS.

4.2. BUBIP NMPABUIIbHOIO Nocyny

. BukopucToByinTe nuiie nocyA i3 AHOM, KU NigXoauTb ANs iHAYKUINHOro
NPUrOTYBaHHS.

. LLlykaiiTe cumBOn iHAYKLiT Ha ynakoBLi Y1 AHi mocyay.

. Bu moxeTe nepesipnTu, UM NiAXoanTb NOCYA, NPOBIBLUM TECT MarHiToM.

. MigHeciTb MarHiT go gHa nocydy. FAKWO BiH NPUTAryeTbCs, MNOCYA
npyaaTHUA ANS iHAYKLUii.

*  SKWO y Bac HeMae MarHity:

X [

1. Hanuinte Tpoxu Boan B Nocya, SIKMN Xo4eTe NepeBipuTu. =
2. Akwo Ha aucnnei He 6nimae Y i Boga HarpisaeTbes, nocyn Q
nigxoauThb.

. He nigxoauTb nocyd i3 Takux maTepianis: yMcTa Hepxasitova crarb,
anioMmiHin abo migb 6e3 marHiTHOi OCHOBW, Ckno, AepeBo, dapdop,
Kepamika, asHc.

*  Skwo depoMarHiTHa YacTMHa fmLle YacTKOBO NMOKPUBAE AHO KacTpyni ,
HarpiBaTMMeTbCs Nue hepoMarHiTHa 30Ha, peLuTa AHa MOXe He HarpiTmcs 4o
TemMnepaTypu, AOCTaTHLOI A8 NPUrOTYBaHHS DXi.

«  Skuwo pepomMarHiTHa obnactb HEOAHOPIAHA, ane MICTUTb iHWI MaTepianu, Taki SK
anoMIHIN, e MoXe BM/IMHYTWU Ha HarpiBaHHSA Ta BUSABJIEHHS MOCYAY.

«  SKLWO AHO KacCTpy/li CXOXe Ha 306pa)KeHHs HMXKYeE, KacTpyns MOXe He
po3ni3HaBaTucs.

He BrKopucToByiiTe Nocys i3 HepiBHMMU KpasiMu abo BUTHYTUM JHOM.

lMepekoHanTecs, WO OHO BaAWOro nocyay rmagke, LWinbHO npunsrae Ao ckna Ta Mae TOMn camui
po3mip, Lo 1 KoHdopKa. BukopucToByiiTe nocya, AiamMmeTp SKoro AOpiBHIOE 306paxeHH0 BUGpaHoi
KOHOPKM. AKLLO BUKOPUCTOBYBATMMETLCH TPOXM LUMPLUMIA MOCYA, €Hepris 3acTOCOBYBaTUMETbCS
3 MakCcMMarbHOK eMEKTUBHICTIO. FAKLLIO BU BUKOPWUCTOBYETE MEHLUNIA NOCYA, eDEKTUBHICTL MOXe
OyTn HWXYOIO 3a OuiKyBaHy. [1nMTa Moxe He po3nidHaBaTy Nocyd PO3MipOM MeHLe Hix 140 mm.
3aBxan cTaBTe nocyz No LEHTPY KOHAOPKH.

O i

o6 3HsTW, 3aBxaM nigHiManTe nocyd 3 iHAYKUIAHOI NMAUMTW — He KOB3alTe, iHaKle BiH MoXxe
noapsnaTtun ckno.
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4.3. BUKOPUCTAHHA

4.3.1. NOYATOK NPUITOTYBAHHA

TopkHiTbCA enemeHTa kepyBaHHss ON/OFF. lNicnsi BBIMKHEHHS nyHae
OQHOPAa30BMI 3BYKOBUIA CUrHarn, Ha BCiX AMCnnesx BigobpaxaeTbes
«—» abo «— —», BKa3ylum Ha Te, WO iHAYKLUiHa nnuTa nepenwna B
PEXMM OYiKyBaHHS.

lMoctaBTe BIOMOBIAHWMI MOCYd Ha KOHAOPKY, $KYy BW XoveTe
BMKOPUCTATH.
MepekoHanTecs, WO AHO NOCYAy Ta MOBEPXHSI KOHAOPKM YACTI 1 CyXi.

BunbepiTb piBeHb HarpiBaHHs, HATUCHYBLLIY KHOMKY «\_/» ab0 « /\ ».
By MoxeTe 3MiHWTK piBeHb HarpiBaHHA OyAb-aKoi mMuTi nig yac
NPUroTYBaHHS.

Akwo Ha gucnnei bnumae =Y < nonepemiHHO 3 PiIBHEM HarpiBaHHsi, Lie 03Havae, Lo:

. BW He MOCTaBUM NOCYA Ha NpaBuibHY KOHMOPKY, abo

. nocyn, siKMin BU BUKOPUCTOBYETE, HE NiAXOQANUTb AN NPUrOTYBaHHSA i Ha IHAYKUiAHIN nnuTi, abo
. nocya Ayxe mManuin abo He po3TalloBaHWI HANeXHUM YYHOM MO LIEHTPY KOH(DOPKM.

HarpisaHHs He BinbyBaeTbCs, KO Ha KOHGopUi Hemae BignosigHoro nocyay. IHauvkauis «»
aBTOMAaTUYHO 3HUKHE Yepe3 1 XBUMMHY, SIKLLO Ha KOHPOPKY He Byae nocTaBneHo BiANOBIAHWI NOCYA.

4.3.2. 3AKIHYEHHA NPUTOTYBAHHA

BuMKHITE  KOH(pOpKy, npokpyTvBwWKM BHM3 Ao «0» abo
HaTUCHYBLUM  KHOMKM  «\_/» Ta «/\» OfHO4YacHo.
[MepekoHanTecs, Wo Ha gucnnei BigobpaxaeTbes «0». ABO

BUMKHIiTb yCl0 BapuiibHy NaHerb, TOPKHYBLIMCH KHOMKM ON/
OFF.

OcTepiranTtecs rapsa4mx NOBEPXOHb!

«H» BigobpaxaTnmeTbca Ans KOHMOPKM, sika Lie rapsya
Ha goTuk. Llei cumBon 3HMKHE, KOMM MOBEPXHS OXOfIoHE A0

GeaneyHoi TemnepaTtypu. [i TakoX MOXHa BUKOPUCTOBYBATM '
3a4n5 eHepro3bepexeHHs: SKLWO BU XO4eTe POo3irpiTh iHWniA
nocyn, BUKOPUCTOBYWTE rapsivy KOH(OPKY.
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4.3.3. BUKOPUCTAHHSA ®YHKUIT NIACUNEHHA

YBiMKHEHHS byHKLiT nigcuneHHs

Bnbepitb KOHOPKY, HATUCHYBLLN KHOMKY «\_/» abo « /\ ».

0 0o

AKWO HaTUCHYTM KHOMKY nigcuneHHs B, iHoukaTop 30HM
BiAo6pasnTb «P», a NOTYXHICTb AOCATHE MAaKCUMYMY. =

GEORY

BumkHeHHs doyHKUIT niacuneHHs

TOpKHITECA KHOMKM NigcuneHHss abo KHOMKM «-», o6
ckacyBaTu (PYHKLiK0 NiACUINEHHS, | KOHOPKa NOBEPHETLCS
[0 MOYaTKOBOrO HaNaLUTyBaHHS.

ABO

n
U
HaTtucHiTb KHOMKn «\/» i «/\» opHo4yacHo. KoHdopka i

BUMKHETbLCS, | (DYHKLiA NiACUNEHHS aBTOMaTUYHO CKacyeTbCs.

. Lis dyHKuUis MOoxe npautoBaTy Ha Byab-aKii KOHOPL.
*  KoHdopka noBepTaeTbCst 4O NMOYATKOBOrO HaNalLTyBaHHS Yepes3 5 XBUMUH.
*  5lKWO NoYaTKOBWUI piBEHb HarpiBaHHs — 0, BOHA NOBEPHETLCS A0 PiBHA 9 Yepes 5 XBUMUH.

4.3.4. BJIOKYBAHHA EJIEMEHTIB KEPYBAHHA

Bv moxeTe 3abnokyBaTty enemMeHTu kepyBaHHS, LWob 3anobirti iXx HEeHaBMWCHOMY BUKOPUCTaHHIO
(Hanpviknag, AiTn MOXyTb BUNAAKOBO BBIMKHYTV KOH(OPKM).
*  LLlo6 3abrnokyBaTn enemeHTV KepyBaHHS, TOPKHITbLCS KHOMKM BriokyBaHHS. [HQMKaTop Tarimepa

BigobpasuTb «Lo».
*  LLlo6 po36nokyBaT enemeHTn KepyBaHHS, HATUCHITb | YTPUMYINTE KHOMKY BrioKyBaHHS.

MpumiTkK:

Konu enemeHTn KepyBaHHsi 3abrokoBaHi, yci enemeHTu kepyBaHHs, kpim kKHonku ON/OFF, BUMKHEHI.
Bu 3aBxan moxere BUMKHYTWU iHAYKUiNHY BapunbHy naHenb 3a gonomoroto kHonku ON/OFF B
EeKCTPeHiln cutyalii, ane Ans BUKOHaHHS HACTYMHOI onepauii HeobxigHO crnoyaTtky po3brnokyBaTu
nnuTy.

4.3.5. KEPYBAHHA TAUMEPOM

Buv moxeTe BUKOpUCTOBYBaTK TaliMep ABOMa crnocobamu:

. Bu moxeTe BMKOPUCTOBYBATWN NOro A1 HaragyBaHHSA. Y TakoMy pasi Tanmep He BUMKHE XOAHY
KOHCOPKY MiCnsi 3aKiHYEeHHS BCTAHOBIEHOTO Yacy.

. Bu MoxeTe HanalwTyBaTh Oro Ha BUMKHEHHS OfHIET abo KinbKoX KOHGOPOK Nicnst 3aKiHYeHHS
BCTAHOBMEHOrO Yacy.

MakcmanbHUIM Yac, KU MOXXHa BCTAHOBUTU — 99 XBUMUH.
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BukopucTaHHsa TaliMepa AnA HaragyBaHHS

YBIMKHITb iHAYKLiNHY MAUTY, SKLWO BOHA BUMKHEHA.
Mpumitka. Bum MoxeTe BukopucTOByBaTM Tammep Ans
HarayBaHHsi, He BUOUpayy KOHOpPKU.

TOpKHITECA enemMeHTIB KepyBaHHs TanWMepoM. |HAuKaTop
HaragyBaHHS NovHe brniumaru, a Ha gucnnei Tanvepa 3'sBUTbCs
«10».

YCTaHOoBITb Yac, HaTUCHYBLUM KHOMKY «-» abo «+» TanmMepa.

Migkasku:

. HaTtucHiTb KHOMKy «-» abo «+» Tarmepa oauH pas, Lob
3MeHLWNTM abo 36INbLUNTY 3HAYEHHST HA 1 XBUIUHY.

. HaTucHiTb | yTpuMyinTe KHOMKY «-» abo «+» Tarmepa, oo
3MeHWNTM abo 36iNbLMTK 3Ha4YEeHHs Ha 10 XBUNVWH.

OaHOYaCHO HATUCHITB KHOMKK «-» Ta «+». TaiMep BUMKHETbLCS,
i Ha gyucnnel xBunuH BigobpasuTecsa «00».

Konu yac 6yge BCTaHOBMNEHO, Bigpa3dy MOYHETLCSH 3BOPOTHUN
Bignik. Ha gucnnei BionoGpaxaTnmeTbes Yac, Lo 3anuLmnBcs, a
iHOMKaTop Tanmepa GnmaTume NPOTArom 5 CekyHA.

3BykoBUWI curHan nyHatume npotsirom 30 cekyHa, a iHgukaTop
Taimepa BigobpaxaTMme «- -», KONW BCTaHOBMEHWUW 4Yac
3aKiHUMTBLCS.

YcTaHOBMEHHs TaliMepa Ha BUMKHEHHS! OfHIET KOH(DOPKU

HaTucHiTe kHOMKy «\_/» abo « /\» BiAnNoOBiAHOI KOHMOPKY,
0N SIKOT BUM XO4YeTe BCTAHOBUTU Talmep.

YCTaHOBITb Yac, HAaTUCHYBLUN KHOMKY «-» abo «+» Tanmepa.

Migkasku:

. HaTuCHIiTb KHOMKY «-» abo «+» Tanmepa oauH pas, wob
3MeHLNTM abo 3BINbLUMTY 3HAYEHHST HA 1 XBUIUHY.

. HaTucHiTb | yTpuMynTe KHOMKY «-» abo «+» Tarmepa, oo
3MeHLWNTK abo 36iNbLUNTYN 3HaYeHHS Ha 10 XBUMUH.

OpHOoYaCHO HAaTUCHITb KHOMKM «-» Ta «+». TaMep BUMKHETbCS,
i Ha gucnnel xBunuH BigobpasnTecsa «00».

Konn yac 6yae BcTaHOBMEHO, Bigpa3dy MOYHETbCS 3BOPOTHMN
Bianik. Ha gucnnei BigobpaxaTtumeTbes vac, Lo 3anmnBecs, a
iHovkaTop TaviMepa bnnmatume nNpoTArom 5 cekyHa.
MPUMITKA. YepBoHa kpanka nopydy 3 iHOMKATOPOM pPiBHSA
MOTY>XHOCTi 3aropuTbCs, NoKasyoun, Lo KOHOPKY BMBpaHo.

"-.
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[Micna 3akiH4eHHs BCTAHOBMEHOro Yacy BianoBigHa KOHdopKa
aBTOMaTUYHO BUMKHETbLCS.

MpumiTtka. IHWI KOHOPKM NpoAOBXKaTh NpautoBaTh, AKLWO iX Byno BBIMKHEHO paHilue.

YcTaHOBMEHHs TaMepa Ha BUMKHEHHs1 GinbLu HiXk ogHiel KOH(OPKKN
Konn B BcTaHOBMIOETE 4Yac ANt KiNbKOX KOHGOPOK OAHOYACHO, rOpsiTb AECHATKOBI Kparku

BiANOBIOHMX KOHOPOK. Ha aucnnei Tanmepa BigobpasuTbCs HanNawToOBaHWUMA Yac y XBUMMHAX.
Kpanka BignoBigHoi KoHopkM Gnvmae.

b 3.
© ©
© ©

(yctaHoBneHo Ha 15 xBUnWH) (ycTaHOBMNEHO Ha 45 XBUMWH)

@l5®

Konu 3BOpOTHWMI BigMik TanWmMepa 3akiH4MTbCH, BigNOBiAHa KOHGOPKa BUMKHETbCA. [1oTim
BiOOPa3nTbCA HOBUI YCTAaHOBNEHUI TaMep, i Kparnka BiAnoBigHOI 30HM Briumatume.

H 3..

Set
B

© ©

o o ©30® -

(yctaHoBneHo Ha 30 XBWMWH)

4.3.6. YAC POBOTU 3A 3AMOBYYBAHHAM

ABTOMaTMYHE BUMKHEHHS — Lie 3aXMCHa (PyHKLiS iHAYKUINHOT NnnTu. BoHa aBTOMaTtM4HO BUMUKAE
NAUTY, SKLLO BM 3abyaeTe BUMKHYTH Ti. Hac poboTu 3a 3aMoBYyBaHHSIM 45151 Pi3HUX PiBHIB NOTY>KHOCTI
HaBeaeHo B TabnuLi HUXYe:

PiBeHb noTyxHoCTI 1 2 3 4 5 6 7

Yac pobotu 3a 8 8 8 4 4 4 2 2 2
3aMOBYyBaHHAM (FOAVH)

Konu nocyn 3HATO, iHAQYKUiHA NnMTa MOXe HEeramHo NPUNMHUTK HarpiBaHHs, i NNMTa aBTOMaTUYHO
BUMKHETBCS 3@ 2 XBUIMUHU.

YBATA: Jliogn 3 kapaioCTUMynsTOpOM MOBWHHI MPOKOHCYNbTYBaTUCS 3i CBOIM nikapeM nepeq
BUKOPUCTAHHSM LibOro npunagy.

5. PEKOMEHOALYI LLOOO NPUTOTYBAHHA

YBATIA: Byabte ob6epexHi nig yac CMaXKeHHs, OCKiNbKM ONisi Ta WP HarpiBatoTbCsl AyXKe LUBUAKO,
0cobnmnBO SIKLIO BU BUKOPUCTOBYETE (PYHKLiO MigcuneHHs notyxHocTi PowerBoost. Mpu gyxe
BUCOKMX TemnepaTtypax ofnis Ta XXMp MUMOBOJi CrnanaxyoTb, L0 CTaHOBUTb CEpNO3Hy Hebeaneky
MOXeXi.
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5.1. MOPAOMU LLOAO MPUTOTYBAHHSA TXI

Konu ixa 3akmnuTb, 3MeHLTe TemnepaTtypy.

BrKOpMCTaHHSA KPULLKM CKOPOTUTb Yac MpWUroTyBaHHA Ta 3aoliafuTb €Hepritlo 3a paxyHoK
30epexeHHs Tenna.

MiHimisynTe KinbkicTb pignHn abo xwupy, Wob CKOPOTUTU Yac NPUrOTyBaHHS.

[MoYHiTL roTyBaTM Ha BUCOKIA MOTYXXHOCTI Ta 3MEHLUTE MOTYXHICTb, KON iXa MOBHICTIO
nporpieTbcs.

5.1.1. BAPIHHA HA NOBUIbHOMY BOTrHI, MPUTOTYBAHHA PUCY

BapiHHs Ha noBinbHOMY BOTHi BiiGyBa€eTbCsi py TEMNEPATYPi HUXKYE TOUKM KUMiIHHS, NPUOMU3HO
85 °C, konu Gynbballku TiNbkK Yac Big Yacy MigHIMalTbCs Ha MOBEpPXHO pianHu. Lle nae
3MOry roTyBaTW CMayHi Cynu Ta HixHi TyLLKOBaHi CTpaBu, TOMY LLO CMaku po3BUBaOTLCS 6e3
HaAMipHOro BapiHHSA iXi. Takox cnif roTyBaTu COycy Ha SEYHIN OCHOBI Ta 3aryLyeHi 6opoLLHOM
npv TeMnepaTtypi HUKYe TOYKM KUMNIHHS.

[na peskux 3aBAaaHb, 30KpeMa MPUroTyBaHHA puUCY METOAOM  TMOMMUMHaHHSA, MoXe
3HagobUTUCS HacTpoiika, BULLA 3a HANHMKYY, L0 3a6e3neunTu npaBuiibHe NPUroTyBaHHs 3a
pekoMeHAoBaHuUi Yac.

5.1.2. OBCMAXYBAHHSA CTEMKA

LLlo6 npurotyBaTV COKOBUTI 1 apOMaTHi CTENKN:

1.
2.
3.

Butpumarite m'sico 3a kiMHaTHOI Temnepatypu 6nm3bko 20 XBUMWMH Nepes NpUroTyBaHHsSIM.
Pogsirpinte ckoBopoay 3 TOBCTUM OHOM.

3macTiTb 06MAaBi CTOPOHYM cTelika onieto. Ha rapsiyy ckoBopoay HanuiTe HEBENUKY KinbKiCTb
onii, NOTiIM ONYCTiTb M'ACO Ha rapsivyy CKOBOPOAY.

Mig 4Yac npuroTyBaHHA MNEpPeBepHiTb CTEMK nuwe oAuH pa3. TOYHWM Yac NPUroTyBaHHS
3anexuTb Big TOBLLMHM CTelka Ta 6axaHoro CTyneHs MpocMaXKeHHs. Yac Moxe 3miHioBaTUCh
Bif 2 0O 8 XBUNUH i3 KOXHOI CTOPOHW. HaTUCHITL Ha CTelK, Wob BU3HAYUTK, HACKINbKA BiH
NPOCMaXEHWN: WO TBEPAILLNIA BiH HA AOTUK, TO BinbLl «4o6pe npocMaxeHumy BiH Byae.
MepLu HiXk NogaBaTK Ha CTin, 3anuwTe CTeNK Ha Tennii Tapinui Ha Kinbka XBUIWH, Wo6 po3m’sik
i CTaB HXHUM.

5.1.3. NIACMAXYBAHHA 3 NEPEMILLYBAHHAM

aorw N=

No

Bubepitb cymicHWI 3 iHAYKUIHOK NANTOM BOK i3 NIOCKMM AHOM abo BEMUKY CKOBOPOZY.
Migrotynte BCi iHrpedieHTM Ta obnagHaHHs. CMaeHHs 3 nepemiwyBaHHSM Mae 6yTu
LUBUAKUM. FAKLLO BW rOTYETE BEMUKY KiMbKICTb, FOTYNTE XY KilbKOMa MEHLUMMU NOPLiSiMA.
LLIBnako posirpinTte ckoBOpoay Ta AoganTte ABi CTOMNOBI NOXKKM Onil.

CnovaTtky NpuroTynte mM'aco, BigknagiTb MOro Ta TpumaiTe B Tenni.

Ob6cmaxTe oBodi, Nomilyoun. Konu BOHWM CTaHyTb rapsyvMMu, ane XpycTKMMW, YCTaHOBIiTb
KOHCPOPKY Ha HIDKYY TemMnepaTypy, NOBEPHITb M'ACO B CKOBOPOAY 1 AoAanTe coyc.

AKypaTHO nepemillanTe iHrpegieHTn, Wwob BOHM Nporpinucs.

Oppasy nogasawite Ha CTin.

5.2. BUABJIEHHA HEBEJIMKUX NPEOMETIB

AKLWO 3anuWMTXM Ha NAUTIi NoCyd HEBIAMOBIAHOTO PO3MIpy YM HemarHiTHUiA nocyn (Hanpuknag,
anomiHieBnin), abo Byab-AkuiA iHWKUA OpiOHUIA NpegMeT (Hanpuknag, HiX, BUOErKy, Kro4), nnuta
aBTOMaTUYHO Mepene B PexuM OYikyBaHHs 4vepe3 1 xBUnUHY. BeHTunsATOp oxonogkyBatume
iHOYKUINHY NuTy Wwe 1 XBUNKHY.
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6. HAJIALLTYBAHHA HATPIBY

HaBepeHi HK4Ye HanalwTyBaHHA € nyLle pekoMeHaauissMu. To4He HanaluTyBaHHS 3anexaTtume Bif
KiNbkoX ¢hakTopiB, 30kpeMa Bif nocyay Ta obcsry rotyBaHHsi. [ToekcnepuMeHTyiiTe 3 iHAYKLUIAHO
NNnUTOI0, W06 3HANTK HaMKpaLLi HanawTyBaHHS.

HanawTtyBaHHsA MpuaaTtHicTb
HarpiBy
1-2 . nenikaTHUIM NigirpiB HEBENUKOT KiNbKOCTI iXi
. PO3TONSIEHHS LUOKONaay, BEPLUKOBOro mMacra Ta ixXi, gka LWBuaKo
npuropse

*  MOBIfbHE TYLUKYBaHHSA
. noBifbHe Po3irpiBaHHSA

34 *  posirpiBaHHs
*  LIBWUAKE TYLUKYBaHHSA
. BapiHHS pucy

5-6 . MIUHLUI

7-8 *  nacepyBaHHs
. BapiHHSA MaKapoHiB

9 . MigcmaxyBaHHS 3 nepemillyBaHHAM
*  obcmaxeHHs
*  [OOBEAEHHS Cyny A0 KMMiHHA

. KUM'ATIHHA BOAW -

7. gornAag TA YALWWEHHA

Wo? Ak? Baxnuso!
[MoBcakaeHHi 1. BWMKHITb XXMBMNEHHA BapUnbHOI | © Konu XunBneHHs BapunbHoi
3abpyaHEeHHS Ha naHeri. naHerni BUMKHEHO, iHamMKauis
ckni (BioGUTKK 2. HaHecitb 3aci6 gns BapunbHoi raps4oi NoBepxHi BiACyTHs, ane
nansuis, cnigu, naHeri, MoKu CKNo Le Tenne KOHJOpKa MoXe 3anuLaTucs
NIaAMK, 3anuLleHi (ane He rapsye!) rapsioto! ByasTe oyxe
xeto abo iHLW 3.  3muiTe Ta BUTPITb HACyxo oBepeskHi.

NNSMU Ha CKIi) YMCTOM TKaHWHO abo

. YKopcTki Movanku, aeski
HEWNOHOBI MoYarnku Ta
»KOpCTKi/abpasnsHi 3acobu ansi
YMLLEHHS MOXYTb noapsinaTtu
ckno. 3aBxaun untanTte
eTUKETKY, o6 nepesipnTyn, Un
nigxoauTb 3acid AN YNLLEHHS
4 Movarka.

. Hikonu He 3anuwanTte 3anuLKu
3acoby Ans YMLLEHHSI Ha
BapUWIbHIN NaHeni: Ha ckni
MOXYTb 3'IBUTUCS NMASMU.

nanepoBMM PYLLUHUKOM.
4. 3HOBY BBIMKHITb XVBMEHHS
BapwuIbHOI NaHeni.
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Wo? Ak? Baxnuso!
BukunaHHs, HeranHo BMaanitb ix HoXxem ans . AxkHanwsugle BnganamnTe
nnaBfeHHs Ta pubu, nonatkoto abo ckpebkom NAsiMK1, 3anuLUeHi
PO3NUTTA rapAavmnx i3 nesowm, Lo I'IiJJ,XO,EI,I/ITb ana posnnasneHMu NpoayKTaMmu
LIYKPOBMICHMX iHAYKUIAHUX CKISIHUX BAPNIbHUX Ta PO3MNTUMM LIKPOBMICHUMM
piavH Ha ckno naHenewn, ane ocrepiraiTecs npoaykTamu abo piguHamu.

rapsuMx NOBEPXOHb KOH(OpOK: AKLLO 3anWLLKTY X OCTUrATM
1. BMMKH.ITb XKVBMEHHS BapUIbHOI Ha CKIi, X Moxe ByTi Baxkko
MaHeril 3a 0noMoroio BMAanuTK, abo BOHM HaBiTb
HacTiHHOro BMUkaya abo
DO3ETKM. MOXYTb Ha3aBXay MOLLUKOAUTH
2. Tpwumaiite neso abo nocyn MOBEPXHIO CK”a:
nig kytom 30° i 3ickpebiTh M Hebesneka nopisy: Konu
3abpyaHeHHs abo po3nuTy 3axucHe NOKpUTTS NpubpaHo,
pip'MHy no npoxono'quT neso CerGKa CcTae roctpum
YacTUHU naHeni. sk 6puTBa. BukopucToByinTe
3. Bwupanitb 3abpyaHeHHs abo 3 0co6nMBoOO 0BEPEXHICTIO
pO3nUTY PiAMHY raH4ipKoro Ta 3aBxau 3bepiraiite B
Ans nocyny abo naneposum 6e3ne4yHoMy Ta HeJOCTYNMHOMY
PYLUHVKOM. ans giten micui.
4. BukoHalTe Kpokun 2—4 3
po3ainy «lMoBcAKAeHHI
3a0pyAHEHHS Ha CKIi» BuLLeE.
Poanueu Ha 1. BUWMKHITb X1BMEHHS BapunbHOi | BapunbHa naHenb Moxe nogasatu
CEHCOPHUX naHeni. 3BYKOBMI CUrHan i BUMMKaTucs,
enemeHTax 2. TIpOMOKHITb po3nuB a CEeHCOpHi eNemMeHTU KepyBaHHS
KepyBaHHs! 3. TpoTpiTb 06racTb CEHCOPHOro | MOXYTb HE NMpaLioBaT, NOKN Ha HUX
KepyBaHHS1 YNCTOK BOOMO € piguHa. MepLu HixX 3HOBY BMUKATU
rybkoto abo TKaHWMHOH. BapuIbHy naHernb, 060B'I3K0BO
4. TpoTpiTb 0bnacTb NOBHICTIO npoTpiTb Hacyxo obnactb
Hacyxo nanepoBnM PYLUHUKOM. | CEHCOPHMX ENEMEHTIB KepyBaHHSI.
5. 3HOBY BBIMKHITb XXVBMEHHSI
BapuIbHOI NaHeni.

8. MIAKA3KU TA MOPAAU

MNpobnema

Moxnusi npU4nHn

Lllo pobuTun

IHaYyKUiMHa NnnuTa He
BMUKAETLCS.

Hemae xunBneHHs.

MepekoHanTecs, WO iHAYKLiiHa
nnuTa nigknoyeHa 4o mpxepena
XVBIMEHHS Ta BBIMKHEHA.
MNepesipTe, 4N HEMae
BiAKIIOYEHHSA eneKTpoeHeprii

y BalloMy ByAMHKY Yi paloHi.
AkLLo BK BCe nepesipunu,

a npobrema He BupilLeHa,
BUKINNYTE KBanichikoBaHOro

daxisus.
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MpoGnema

MoXnuBi NpUYNHU

Lllo pobuTun

CeHCOopHi enemeHTm

EnemeHTn KepyBaHHA

Po3b6nokyiiTe enemeHTu

KepyBaHHS He 3abnokoBaHo. KepyBaHHs. [uB.

pearyloTb. BKasiBKu B po3aini
«BukopucTaHHs iHAYKUINHOT
BapuWIbHOI NaHeni».

CeHcopHUMH Ha enemeHTax kepyBaHHs MoXxe MepekoHanTecs, wo obnactb

erneMeHTamm OyTV HeBenuka BogsiHa NiiBka, CEHCOPHOTO KepyBaHHS Cyxa,

KepyBaHHs1 BaXKKO abo BW, MOXNMBO, TOPKAETECh i TOpkanTecb enemeHTIB

KOPUCTYyBaTUCS. €NeMEHTIB KepyBaHHS! KIHY1KOM KepyBaHHs MOAYLLIEYKO Narbls.

nanbus.

Ckrno gpsinaetbcs.

Mocya i3 rpybrmMm kpasimu.
BukopuncToBytoTbCS HEBIANOBIAHI
abpasunBHi Moyarnku abo 3acobu
ANS YNLLEHHS.

BukopwucToByinTe nocyp i3
NIOCKUM i rnagkum gHom. [us.
po3gain «Bubip npaBunsHoro
nocyay».

Owue. posain «dornag i
OYUMLLIEHHS».

Oesikni nocyn Buaae
3BYKMN MOTPiICKYBaHHSI
abo knauaHHs.

Lle moxe Byt cnpnynHeHo
KOHCTPYKLjEt0 nocyay (Lapu
pi3HMX MeTaniB BiGPyOTb No-
pi3HOMY).

Lle HopmanbHO Anst nocyay Ta
He € HECNPAaBHICTHO.

IHayKUinHa nnuTa
BUAAE TUXE TyLQiHHSA
nif Yac BUKOPUCTaHHSA
Ha BUCOKIl
NOTY>KHOCTI.

Lle nosicHI0ETLCA TEXHOMOrIE
HarpiBaHHS 3a JOMOMOroH
iHOYKUiT.

Lle HopmarnbHo, ane wym mae
cTaTu TUXilWmMM abo NoBHICTHO
3HUKHYTW, KON BU 3MEHLLNTE
NOTYXXHICTb HarpiBaHHs.

LLlym BeHTURATOpA BIif
IHAYKUIRHOT NAnTwn.

YBIMKHYBCS OXONOMKYBarnbHUN
BEHTUNATOP, BOyOOBaHWI B
iHOYKUiHY NnuTy, Wob 3anobirtu
neperpiBy enekTPOHHNX
KOMMOHEHTIB. BiH Moxe
NpoJoBXyBaTK NpautoBaTi HaBiTb
nicns BUMKHEHHS iHAYKUiNHOT
nnuTn.

Lle HopmanbHO, XO4HUX Ain
He NoTpibHo. He BuMukanTe
XKMBMEHHS iHOYKUIHOT naHeni
3a A0MNOMOrot HacTiHHOMo
BMMMKaya abo po3eTku Mif vac
poboTK BEHTUNATOPA.

Mocyn He
HarpiBaeTbCs, i Ha
aucnnei 3'aBnsaeTbCs
«y.

IHAYKUiNHa NnUTa He MoXe
BUSIBUTW MOCYA, OCKINbKY BiH

He nigxoanTb ANs IHAYKLINHOro
NPUroTYBaHHS Xi.

IHAYKUiNHa NnUTa He MoXe
BUSIBUTW NMOCYA, TOMY LUO BiH
3aHaaTo Manuii aAns KoHopKM
abo He po3TalloBaHWiA Ha Hill MO
LEHTPY HaNeXHUM YNHOM.

BukopucToBynTe nocya, sSkui
niaxoauTb ANS NPUroTyBaHHS
K Ha iHAYKUiAHIn nauTi. Ous.
po3gain «Bubip npaBunbHoro
nocyay».

PosTtaluyiite nocyn no LeHTpy
Ta NepekoHamTecs, Lo Noro AHO
Bignosigae po3amipy KOHOPKN.

187




MpoGnema MoxnuBi npU4nHU Lllo pobuTun

IHAYKUiMHa nnuTa TexHi4yHa HecnpaBHICTb. Banuwite BykBu Ta umndpu

abo koHdopka NMOMWITKW, BUMKHITb XXUBMEHHSI
HecnoaiBaHo iHAYKUINHOT NAnTK 3a AONOMOro
BMMKHYyNacs, fyHae HacCTiHHOI po3eTku abo

3BYKOBUWW curHan i BUMMKaYa Ta 3BEPHITLCH A0
BigobpaxkaeTbcs Koz KBanigpikoBaHoro gaxisLs.

nomMusku (3assu4yan
YepryeTbCsi 3 OOHIErD
abo aBoma undpamu
Ha avcnnei Taimepa
NPUroTyBaHHS).

9. YCYHEHHSA HECIMPABHOCTEN

9.1. CAMOJIATHOCTUKA

IHAYKUiMHa nnuTa ocHalleHa OYHKLiE camoiarHOCTUKL. 3a [OMOMOrOH LibOro TECTY TEXHIYHUIA
daxiBeLp MOXe MnepeBipuTM PoBOTY KiNIbKOX KOMMOHEHTIB, He po3buparym Ta He 3HiMawouyn
BapuIrbHy naHerb i3 pobo4oi NoBepxHi.

Kop
HecnpaBHOCTI

- Hemae aBTOMaTU4HOrO BiAHOBMNEHHS

HecnpaBHicTb gatyuka
E1 TemnepaTtypu kepamivyHoi NNacTuHu
— 06puB KOHTYpa.

Mpobnema PiweHHs

[MepeBipTe 3'egHaHHa abo 3aMiHiTb
[aTynK TemnepaTtypu kepamidHoi
NnacTuHW.

HecnpasHicTb aatynka
E2 TemnepaTtypv KepamiyHoi NnacTuHu
— KOPOTKE 3aMUKaHHSI.

Eb HecnpasHicTb gatuuka
TemnepaTtypv KepamiyHoi NnacTuHu

3avekanTe, 4OKM TemnepaTtypa
KepaMi4yHOi NnacTuHW He
NoBEPHETLCS [0 HOPMMU.

HatucHitb kHonky « ON/OFF», wo6
nepesanycTtuTy NPUCTPIN.

E3 Bucoka Temnepartypa garuuka
KepaMmidyHOi NNacTUHU.

HecnpaBHicTb gatuunka
E4 Temnepatypu BTI3 — 06pus
KOHTYpa.

- 3aMmiHiTb NNaTy XUBMEHHS.
HecnpasHicTb gatuvka

ES5 Temnepatypu BTI3 — kopoTke
3aMUKaHHSA

BavekanTe, goku Temnepatypa BTI3
NOBEPHETLCH [0 HOPMU.
HaTtucHitb kHonky « ON/OFF», wo6

E6 Bucoka Temnepatypa BTI3. nepesanycTuT NpUCTpIn.
[MepeBipTe, 4Yn NNaBHO Mpauoe
BEHTUNATOP;

SKLLO Hi, 3aMiHiTb BEHTUNATOP.
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Ko, .
A . Mpo6nema PiweHHs
HecnpaBHOCTI
E7 Hanpyra XKUBIEHHS HUXKYe 3a MepesipTe, 4n HOPMAMbHO
HOMIHAIIbHY. NOAAETLCS XKUBMEHHS.
Hanpyra v1BreHHs BuLLe 3a YBIMKHITb Nicnsi TOro, AK [)KEperno
E8 HOMIHasTbHY. KNBMNEHHA Gyae B HOPMI.
BiaHOBITb 3'€AHAHHSA MiX NnaTor
U1 TOMUNKa 3'€AHAHHS Oucnnes Ta nnatok XUBMEHHS.
A ’ 3aMmiHiTb NnaTy XuBneHHs abo
auennes.
9.2. IHWI HECMNMPABHOCTI TA PILLEHHA
HecnpagHicTb Mpo6nema PiweHHsa A PiweHHsa B

CsiTnogion He
3aropsieThCH,
KOMnu NpucTpin
nigKknoYeHo oo
Mepexi.

YKvBneHHs He
nogaeTbes.

[NepesipTe, 4 LWinbHO
BCTaBIEHO BUIIKa B
pO3eTKy Ta Yn po3eTka
npatoe.

HecnpaBHicTb 3'eQHaHHsA
[04aTKOBOI Nnatu
XKMBIEHHSA Ta nnaTu
avcnnes.

[NepeBipTe 3’egHaHHS.

[opaTkoBa nnata
XUBNEHHA NMOLLUKOMDKEHa.

3amiHiTb gogaTtkoBy
nnaTty XUBMEHHS.

Mnarta gucnnes
NoLUKoAXKeHa.

3amiHiTb nnaty
avennes.

[esiki KHOMKu He
npauotoTb, abo
cBiTnoaioaHuin
AVCnnewn He npautoe
HOpMaribHO.

Mnata gucnnes
noLuKoXKeHa.

3amiHiTb nnaty
avennes.

IHankaTop pexumy
NpUroTyBaHHs
3aropsieTbes, ane
HarpiBaHHA He
NMOYNHAETLCS.

Bucoka temnepatypa
nAanTu.

MoxnmBo, Temneparypa
HaBKOMULLHLOTO
cepefoBuLLa

3aHaATo BMCOKA.
MoBiTpo3abipHuk

abo BEHTUNALINHNIA
OTBIp, MOXIVBO,
3abnokoBaHo.

LLlock He Tak i3
BEHTUIMATOPOM.

MepesipTe, 41 NnNaBHo
npaLtoe BEHTUNATOP.
AKLLO Hi, 3aMiHITb
BEHTUNATOP.

[nara XnBneHHs
MOLLUKOZXKEHa.

3aMmiHiTb nnarty
XKUBMNEHHS.
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HenpasunbHuin TN BuKopu1CTOBY#iTE

nocyay. BiAnoBigHMI nocyn
[NiameTp kacTpyni (avB. 'HCpr,'f;-“'o 3
. 3amanui. ekcnnyarati). KoHT
HarpiBaHHsa panTtoBo yp
. . - BUSIBMEHHS
NpUNMHAETLCS Nifg MpuncTpin neperpiscs. nocyay
Yac poboTu, i Ha 7
pobotn, B3avekawite, JOKK MOLIKOMKEHO,
avcnnei bnumae Temneparypa He 3aMiHiTL nnary
«u». . NoBEPHETLCS 40
= MnuTa neperpinacs; p A XUBMEHHS.

Hopmu. HaTucHIiTL
kHonky «ON/OFF»,
o6 nepesanycTuTm
NpuUCTPIN.

36iK NigknNtOYeHHs nnaTu
XMBMEHHS Ta Nnatu MepeBipTe 3’€qHaHHSA.

[nsa koHdopok oucnnest:

Ha OfHil CTOPOHI
(Hanpuknag, nepwoi | Mnata gucnnes
Ta Apyroi KOHPOPOK) | KOMYHiKaUiiHOI YaCTUHM

3amiHiTb nnaty

- avennes.
BifobpaxaeTbcs NOLUKOAXKEHa.
«um». -
= OcHoBHa nnarta 3aMmiHiTb nnarty
NOLLKOAXKEHa. XKUBMNEHHS.

MoTop BeHTUnATOpa
3BYYUTb
HeHopMarnbHo.

MoTop BeHTUNATOPA

9 3aMiHiTb BEHTUNSATOP.
NOLLUKOMXKEHWN. P

HaBegeHa Buwe iHbopMaLis Npu3HayeHa ANs OUiHKM Ta NepeBipKM NMOLWMPEHMX HECTIPABHOCTEN.
Byab nacka, He po3bupainTe NpUCTpin CaMOCTINHO, WO6 YHUKHYTU Hebesnekun Ta MOLLUKOAXEHHS
IHAYKUIRHOT NAnTwn.

10. YCTAHOBIJIEHHA

10.1. niasIiP OBNAOHAHHA ONA BCTAHOBJIEHHA
BupixxTe oTBip y po6ouiii NoBepxHi 3a po3Mipamu, BKa3aH1MU Ha KPECTEHHI.

[Ins BCTaHOBMEHHSI Ta BMKOPUCTaHHS HaBKONO OTBOPY HEOOXiAHO 3anuuTy He MeHwe 5 cm
BiNIlbHOr0 MPOCTOPY.

MepekoHanTecs, wWo ToBWMHA pobo4voi noBepxHi He MeHwe 30 mMm. bByab nacka, Bubepitb
TEPMOCTINKMIA Ta i30MbOBaHWIn MaTepian poboyoi NoBepxHi (A4epeBo Ta MoAiGHi BONOKHUCTI abo
rirpOCKOMiYHi MaTepianu He MOBWHHI BMKOPMCTOBYBaTUCH SIK MaTepian poboyoi MoBepxHi, SKLLIO
BOHW HE MPOCOYEHI), W06 YHUKHYTU YPaKEHHS1 EMEKTPUYHMM CTPYMOM Ta GinbLuoi aedopmadii,
CMNPUYMHEHOT BUNPOMIHIOBaHHSAM Tenna Bif MnTU. SK Nokas3aHo HUXKYeE:

Mpumitka. BesneyHa BigcTaHb MiX OGiYHMMM CTOpOHaAMW MAUTU Ta BHYTPILLUHIMKA MOBEPXHAMU
pobo4oi NnoBepxHi MaTb ByTn He MeHLIE 3 MM.

190



-

-+« F
x 23mm
L(mm) W(Mm) H(mm) D(mm) A(MMm) B(Mm) X(Mm) F(Mmm)
590 520 62 58 06004 | 490%4 50 (i) | 3 (uin)

3a byab-akux obCcTaBWH nMepekoHawTecs, WO iHAyKUiiHa nnuta fobpe NpoBiTPLOETLCS, a BXif i
BUXig NOBITPs He 3abrnokoBaHo. [NepekoHanTecs, WO iHAyKUinHa nnuta nepebyBae B XOPOLUOMY
po6oyoMy cTaHi. fAk nokaszaHo HukKYe

MpumiTtka. BeaneyHa BiacTaHb Mixx NNUTOM Ta Wadoto Hag Heto Mae ByTv NpuHaiMHi 760 MM.

A(Mm) B(mm) C(mm) D E
) . BnyckHuin oTBip BunyckHui oTBip
760 50 (min.) 20 (mi.) Ons noBiTpsi 0N NoBiTpst 5 MM

YBATIA: 3a6e3neyeHHsi HaneXHoi BeHTURsLii

MepekoHaiTecs, Wo iHayKLiHa nnuTa Aobpe BEHTUINIOETLCS, @ BXif | BUXiA NOBITPst HE 3a6rnoKkoBaHi.
Llo6 yHUKHYTV BMNagKoBOro 4OTUKY 40 AHA BapuibHOI NaHeni, Wo neperpiBaeTbes, abo oTpuMaHHs
HeouiKyBaHOro yaapy CTpyMoMm nif Yac poboTv HeobxigHO Ha BigcTaHi He MeHwe 50 MM Big AHa
NNUTU BCTAHOBUTW AEpeB'siHy BCTABKY, 3aKpinneHy wypynamu. JoTpuMynTecs HaBeAEHUX HUKYe

BUMOT.
1 |
| ]
MiH. 50mm
| Makc. 5mm Makc. 5mm |
30BHI Nt € BeHTUnALinHI otBopu. HEOBXIOHO nepekoHatucs, WO Ui OTBOpY He 3abrokoBaHi
CTiNbHWLE, KON BM BCTAHOBIIOETE NANUTY Ha Micue.
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*  3BepHiTb yBary, WO KMeW, SKMM MIacTMKoBUI abo AepeB'sHWIn maTepian CKpiMmioeTbes 3
Mebnsimun, Mae BATpPUMYBaTU TemnepaTtypy He Huwxk4de 150°C, Wob yHWUKHYTK BiOKneBaHHSA
naHenen.

. 3apHs cTiHKa, Npunerni Ta HaBKOMNWLLHI NOBEPXHi MatoTb BUTpUMyBaTu Temnepatypy 90°C.

10.2. MEPEQ YCTAHOBIEHHAM NNMUTU NEPEKOHAWTECSH, O

. Po6oya noBepxHs kBagpaTHa Ta piBHa, i Hisiki KOHCTPYKTUBHI €NeMEHTU He NOPYLLYOTb BUMOTH
LLloa0 MPOCTOPY, AKWIA Cif, 3anuLUnTu.

. Po6oya noBepxHs BUroToBreHa 3 TepMOCTIAKOro Ta i3011b0BaHOro mMatepiarny.

. AKwo nnuta BCTAHOBMEHa Haj OyXOBKOW, OyXOBKa Mae BOYLOBaHWI OXONo;XKyBalbHWUMA
BEHTUNATOP.

*  YcraHoBKa BignosigaTvMe BCiM BUMOram [0 3a30piB i 3aCTOCOBHMM CTaHA4apTam Ta npasunam.

. Mipxopawmiz  BBiOHMA BMMUKaY, WO 3abesnevye MOBHE BIOKMHOYEHHS Big Mepexi
eneKkTPOXMBNEHHs, BOyJoOBaHO B  CTauiOHapHy enekTpornpoBOAKY, BCTAHOBMEHO Ta
po3TaLloBaHO BiAMNOBIAHO A0 MiCLEBMX MPaBUI i HOPM EMEKTPOMOHTaXY.

. BBigHWIn BUMMKayY mae OyTu cxBarneHoro Tuny Ta 3abesnedyBaTy BiACTaHb MK KOHTaKTamu
3 MM y Bcix nontocax (abo y BCix akTUBHMX [hasHmx] NpoBigHMKaXx, SIKWO MicLeBi npasuna
€reKTPOMOHTaXY AOMNyCKaloTb TaKy 3MiHy BUMOT).

*  BBigHuii BUMuKad Byae nerkogocTynHWI Ans KopucTyBaya, konu nnuta byae BcTaHoBMeHa.

. MpoKoHCYNbTYMTECA 3 MiCLeBUMW YNpaBniHHAM apXiTEKTypu Ta 03HanoMTecs 3 npaBunamu,
SIKLLO Y Bac € CyMHiBY LLOO BCTAHOBIEHHS.

. Bu BukopucToByETE TEPMOCTINKI MOKPUTTS, LLO FErKO OYMLLAKTbCS (Hanpuknag, KepamiyHy
NAMTKY) ANS MOBEPXOHb CTiH, LLO OTOYYIOTb MIUTY.

10.3. nicns BCTAHOBINEHHA NNUTU NEPEKOHANTECS, LLIO

*  [lo kabento XMBMNeHHs1 HeMae [OCTYMy Yepes ABepusTa wadwm abo wyxnsam.
*  [lo OCHOBM NAMTK HAAXOAWUTb JOCTATHLO CBIXXOro MOBITPSA 330BHI Wadw.

° Akwo nnuta BCTaHoBNeHa Hag BUCYBHOI LWYyXnA40K0 abo wadoto, nig OCHOBOK NNNTU

BCTAHOBMIOETLCA Tenno3axncHui dap'ep.
+  KopuctyBay mae nerkuii 4OCTyn A0 BBIAHOTO BUMMKaYa.

10.4. MEPEQ YCTAHOBIEHHSAM KPINUNbHUX KPOHLLTENHIB

Mpunag mae GyTV pPO3MILLLEHWIN Ha CTIViKi rmagkii NoBepxHi (BUMKOPUCTOBYWTE ynakoBky). He
3aCTOCOBYWTE CUMY A0 OpraHiB KepyBaHHS, WO BUCTYNaoTh i3 NAUTU.

10.5. PErYNIOBAHHA MOMOXEHHA KPOHLUTEXHIB

3akpiniTe NAMTY Ha poboyili NOBEPXHi, MPUKPYTUBLUM 4 KPOHLUTEMHW [0 HWKHBOI YaCTUHU MNNUTU
(avB. pUCYHOK) Nicnst BCTAHOBIEHHS. Bigperyntonte nonoXxeHHs KPOHLLTENHIB BIANOBIAHO A0 Pi3HOT
TOBLUMHW CTifTbHULL.

KpoHLwTeiH

nMTA cTin

KPOHLUTEMH Bi

4

N\
4

KpoHLWTENHM 3a XOAHWX 0O6CTaBUH He MalTb TOPKATUCS BHYTPILLHIX MOBEPXOHb CTiMbHULi nicns
BCTaHOBIEHHS (OMB. PUCYHOK).
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10.6. 3ACTEPEXEHHA

1. IHAYKUiIAHY NAMTY NOBMHHI BCTaHOBMIOBATK KBarnidikoBaHi cneuianictu abo TexHiyHi daxisLyi.
Y Hac € npodpecioHanu Ao Bawwux nocnyr. byab nacka, Hikonu He npoBogbTe onepawiio
CaMOCTINHO.

2. Tnuty He MOXHa BcTaHoBMwBaTnM 6e3nocepegHbO Hag MOCYOOMUIAHOK — MaLUMHOM,
XOMOAUMBHMKOM, MOPO3UITIbHOK KaMEPOLo, NMParnbHOK MaLUHOW abo cyluapkoto Ans 6inusnHu,
OCKINbKW BOMOTiCTb MOXE MOLUKOAUTU ENEKTPOHIKY NAnUTU.

3. IHpykuiiHa nnuta mMae OyTu BCTaHOBMNEHa TakMM YMHOM, WOG6 MoxHa Oyno 3abesneunTn
HaviKpallle po3CitoBaHHA Tenna Ans NiagBULWeHHS i HagiHOCTI.

4. CriHa Ta 30Ha iHAYKUIMHOrO HarpiBaHHsS HaZ NOBEPXHEID CTOMy Mae BUTPUMYBATW HarpiBaHHs.

5. LWo6 yHWKHYTM Oyab-sIKMX MOLUKOOXKEHb, CeHABiY-lap i knen makwTb OyTu CTikumn go
HarpiBaHHs.

6. He no3BonseTbCA BUKOPUCTOBYBATU MAPOOYNCHNIK.

10.7.  NIAKMIOYEHHA NNUTU 0O ENEKTPOMEPEXI

Lito nnuty mae nigknovaty 4o enekTpoMepexi nuwe ocoba, sika Mae BignoBigHy kBanidikawito.

Mepen nigkntoYeHHsIM NAUTU 40 MEPEXi eNeKTPOXMBIIEHHSI NEPEKOHANTECS, LLO:

1. TlobyToBa enekTponpoBoaKa BiAMNOBiAaE NOTYXXHOCTI, SIKy CNOXWBAE nnuTa.

2. Hanpyra Bignosigae 3HauyeHH0, BKa3aHOMY Ha 3aBOACHKIN TabnuyLi.

3. Cexkuii kabento XMBMEHHS MOXYyTb BUTPUMYBaTU HaBaHTaXEHHS, BKasdaHe Ha 3aBOACHKIl
Tabnuyui.

[ns nigknoYeHHs NNUTU 0O enekTpoMepexi He BUKOPWUCTOBYMTE MepexigHWKW, NOoJoBXKyBadi Ta

po3srany»yBadi, OCKinbKy BOHW MOXYTb NPU3BECTY 4O NEPErpiBy Ta NOXEXI.

Kabernb X1BneHHs He Mae TOPKaTUCA rapsiunx YacTuH i Mae By Ty po3TalloBaHWn TaKUM YUHOM, LLIOG
1noro Temnepartypa B Oyab-Skil Touli He nepesuiyBana 75°C.

YTOUHITb ¥ enekTpurka, 4v nobyToBa enekTponpoBoaka niaxoanTb 6e3 3amiH. Byap-siki 3MiHU NOBUHEH
BMKOHYBaTV nuLie KBanichikoBaHWUN eneKkTpuK.
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. Axkwo kabenb nowkomkeHo abo nignsrae 3amiHi, i MOBUHEH BWKOHYBATU areHT
nicnsinpofa)Horo o6cnyroByBaHHs 3a AOMOMOrOK crielianbHUX iHCTPYMEHTIB, Wo6 YHUKHYTH
HelllaCHMX BUNaakKiB.

. Akwo npunag nigknovaetbcs  6esnocepedHbO0 OO Mepexi, HeobxioHO BCTaHOBUTU
6araTonomntoCcHU aBTOMaTUYHUIA BUMMKAY i3 MiHIManbHUM 3a30pOM MiXK KOHTaKTaMmu 3 MMm.

*  YCTaHOBHWK MOBMHEH MEPEKOHATUCS, L0 eNeKTPUYHE MiOKMYeHHS BUKOHaHe NpaBuiibHO Ta
BignoBigae npaBunam TexHikn 6e3neku.

+  Kabenb He Mae ByTu 3irHyTVin abo CTUCHYTUNA.

. Kabenb Mae perynsipHo nepeBipsaTUCh i 3aMiHIOBATMCh NKLLIE BMNOBHOBAXXEHNMU haxiBLAMU.

HWKHS1 NOBEPXHSI Ta MepexeBui LUHYPp NAnTU He,D,OCTyrIHi nicns BCTaHOBMEHHS.

11. IHCTPYKUIT 3 YTUIISALLIT

MapkyBaHHA Ha MpUCTPOI (3HaK 3akpecneHoro Gaka Ansi CMITTS) Bignosigae
Oupektuei 2012/19/€C  wopo  «yTwnisauii  enekTpUYHOro 1 eneKkTPOHHOro
obnagHaHHA». Lie mapkyBaHHS Bkadye Ha HEMOXIMBICTb yTumi3auii obnagHaHHs,
CTPOK eKcrnyaTaulii SKOro 3akiH4vMBCH, pPa3oM 3 iHWMM MoOyTOBUM CMITTSAM.
KopucTtyBad noBuMHEH gocTaBuTe Take obnagHaHHs onepatopam, siki 36vparoTb
BXVBaHE eNneKTpuyHe N eneKkTpoHHe obnagHaHHsA. Onepatopu 360py, BKMHOYHO
3 MicueBMMU MyHKTamu 3060py, MarasvHamy W MICLEBUMW OpraHamu Briagw,
CTBOpIOIOTL BiANOBIAHY cucTemMy 36opy obnagHaHHsA. HanexHuin 36ip BXuBaHoro
€NEeKTPUYHOro # EenekTPOHHOTo obnafHaHHs AornoMarae YHUKHYTW LLUKiAnMBOro I
BMNMMBY Ha 3[40POB’S NIOAWHM 1 HABKOMULLHE CepefoBHLie Yepe3 BMICT Y
HbOMY Hebe3nevyHUX KOMMOHEHTIB, a TaKoX Yepe3 HenpaBuribHe 30epiraHHs 1
NOBOAXEHHS 3 LM 0bnagHaHHAM.

12. TAPAHTII

FapaHTii Ta 06MeXxeHHA BiANoBiAanbLHOCTI

CTpok aii rapaHTii Ha npoaykuito cTaHoBUTL 36 MicsAuiB i3 aaTw ii npuabaHHa abo focTaBkv 4OAOMY MOKYMLO.
3anexHo Big KpaTHm CTPOK Al OPUANYHOI rapaHTii BiunosiuHocﬂ MOX€e CTaHOBUTM Big 24 Ao 36 MiCﬂLliB

[na kpaiH, ski HaAAKTL BUKITHOYHO OPUANYHY rapaHTito BIANOBIAHOCTI CTPOKOM Ha 24 Micsui, koMepuiiHa
rapaHTisi CTPOKOM Ha 12 MicsiLiB NouMHaEe OisiTv Nicns 3akiHYeHHs CTPOKY Aii nepLuoi rapaHTii Ta € il
[OMNOBHEHHSIM.

Mopsanok rapaHTiiHOro o6¢cnyroByBaHHA

O6cnyroByBaHHSA 3riAHO 3 FOPMANYHOLO rapaHTielo BiANOBIAHOCTI
BianosigHy iHdbopMaLiito MoxHa oTpumaTtu y cBoro guctpub’iotopa 1a / abo 3HalTH B 3aranbHMX yMOBax
npopaaxy.

06cnyroByBaHHA 3riHO 3 KOMEpPLiNHOK rapaHTiElo

ToBap MOXHa NOBEPHYTW A0 NYHKTY NPOAaXy pa3oM i3 JOKYMEHTOM Npo MiATBEPAXKEHHSA NOKYNKX (3oKkpema
KBUTAHL,E0), akcecyapamu, Lo nocravanvcs pasoM i3 HUM, i OpuriHanbHOK YNakoBKOK B YCiX KpaiHax, OKpiM
PpaHuii. Baxnuneo HagaTty iHdopmaLiio Npo AaTy MOKynku ToBapy, MOro Moaens i cepinHni Homep abo kof
IMEI (us iHcbopmaLlis 3a3Bunyaii 3a3HayeHa Ha BMpoGi, ynakoBLi abo B JOKYMEHTi Npo NiATBEPAKEHHS MOKYMKK).
Bwipi6 cnia npvHocuTy 40 NyHKTIB 06CNYyroByBaHHS pa3oM i3 akcecyapamu, HeobXiAHUMU ANS IOTO HANeXHoro
(PYHKUiOHYBaHHS (610K XMBIEHHS!, ananTep Towo). KL Ha Ball TOBap NOLMPIOETLCS rapaHTis, B MyHKTax
nicnsanpoaaXHoro chnyrosyBaHHﬂ BaM MOXYTb 3anporoHoByBaT HAcTyrnHe (BiANOBIAHO A0 MiCLLEBOro
3aKOHOAaBCTBA):

* nornaroanTn abo 3amMiHMTW HecrnpaeHi AeTani;

* 0OMiIHATU BMPI6 Ha aHANOTIYHWIA, KN Mae NPUHAaNMHI NOAIGHI PyHKLIT Ta € PIBHOLIHHMM i3 TOYKM 30pYy
NpOAYKTUBHOCTI;

* NOBEPHYTMN BapTICTb NpuAGaHOro ToBapy, 3a3HayeHy B [JOKYMEHTi NPO MiATBEPAXEHHS MOKYMKN.

BinpemoHTOBaHi Yv 3amiHeHi BUpoby MOXyYTb MICTUTM HOBI Ta / abo BiApeMOHTOBaHI AeTani Yu obnagHaHHs.
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BUHATKM 3 KOMepPLiNHOI rapaHTii:

* MowkoaxeHHs abo npobnemu, CNPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOLO, HELLLACHUM BUMaAKOM,
Mopudikauieto abo NigkMioYeHHAM NPUCTPOLO A0 ENEKTPUYHOT Mepexi 3 HEBIANOBIAHOK CUIOK CTpyMy abo
Hanpyro.

* BukopucTaHHs a6o 36epiraHHs NpUcTpoio B YMOBAX, LLO MOXYTb MPU3BECTU A0 BUHUKHEHHS LUKIAMBUX
HaCTIAKIB (OKMCNEHHS, KOPO3isl), HEHANEXHE BUKOPUCTaHHS eHeprii, HEAOTPUMAHHS IHCTPYKLI BUPOGHYKa LWoAo
BMKOPUCTaHHsi b0 BCTAHOBMEHHS, HeabanicTe abo BUKOPUCTAHHS HEHaNexXHWX nepudepinHnx NpucTpois,
nporpamMHoro 3abesneveHHs abo BUTPaTHMX MaTtepianis.

* MpodeciliHe, KonekTBHE, NpoMUcoBe abo KOMepLiiHe BUKOPUCTaHHS BUPODy.

» MoaudikoBaHi NpUCTPOI, y SKUX rapaHTiiHa Nnomb6a abo cepiiHWn Homep Byny NOLLKOAXEHI, 3MiHEHi,
BuaaneHi abo okucnunucs.

« [apaHTia Ha 3MiHHi GaTapei 1 akcecyapy CTaHOBUTbL 6 MicsILiB.

» HecnpagHicTb 6atapei, cnpuyvHeHa 3aHaaTo TpuBanum 3apsagxaHHsaM abo HefoTPYMaHHSAM iHCTPYKLIN i3
TexHikun 6e3neku.

+ KocMeTWYHi NOLLKOAXEHHS!, 30Kpema NoApPSANUHA, BM ATUHM ab0 HaBMUCHE NCYBaHHS.

* [OLWKOMKEHHS, CNPUYUHEH] BTPYYaHHAM HekBanidikoBaHWX crewianicTis.

* HecnpaBHOCTI, L0 BUHMKNW BHACNIAOK NPUPOAHOTO 3HOLLEHHS1 abo cTapiHHA NPUCTPOLO, 30KpemMa Takux
netanen: pos’emis, iNbTPIB, akcecyapis, LWITOK i WNAHrB ANa Nunococa, Namm, naMmn Ans NpoekTopis, nonarewn
6apabaHa npanbHUX MaLUVH TOLLO.

+ OHOBMEHHS NporpamHoro 3abe3nevyeHHs y 3B’a3Ky 3i 3MIHOK MepeXeBMX HanalTyBaHb.

* [MoLwKoAXKEHHS, BUKNVIKaHI BNIMBOM 30BHILLHIX (DaKTOPIB (CTOPOHHIX Tif, KOMax TOLLO).

* BMicT NpncTpoto — MOPO3UNbHOT kKaMepw, NpasibHOI MaLuMHW ToLo — (ika, oasar ToLo).

+ 3601 B po6oTi npunagy, CnpudMHeHi BUKOPUCTAHHAM CTOPOHHLOTO NPOrpaMHOro 3abe3neyveHHs Ans
Moawmdikauii, 3MiH1 abo aganTauii iCHylUMX HanawTyBaHb.

* 36071 B po6oTi npunagy, cnpuyMHeHi ekcrnyarauieto 6e3 BUKOPUCTaHHSA akcecyapis, LLO NOCTa4aloTbCA pasoM i3
npoaykTom abo cxBaneHi Bupo6Hukom.

« [letani, cxunbHi 4O NPMPOAHOrO 3HOLLIEHHS ab0 NOLLKOMAXKEHHS Mif Yac BUKOPUCTaHHS: MHEBMATWYHI LUNHN,
Kamepwu, ranbma ToLLO.

TMokynewb NOBMHEH PErynsapHO i Nepea KOKHUM NePeMiLLEHHSM | MpuUCTPOIo 30iMCHIOBaTY pe3epBHe KoMitoBaHHS
AaHMX, WO MICTATLCS Ha OO XOPCTKOMY ANCKY a0 BHYTPILLHIA nam'aTi.

Komnaisi «AwaH» He Hece BiAnoBiganbHOCTI 3a BTpaTy abo BuaneHHs 36epexeHnx AaHux abo noLwKomKeHHs!
nporpamMHoro 3abeaneqeHHs, Lo BUHUKIW, 30KpEMa, BHACHIA0K PEMOHTY aGo NONIOMKU NMPUCTPOLO.

Okpim Lboro komnaHis «AliaH» He 3060B’si3aHa NepeBIPATH, YK BUAHAB kopucTyBay kapTku SIM / SD i3

MPUCTPOIB, LLIO MOBEPTAIOTLCA -
BuiLLesasHayeHi NonoxeHHs 3a xofHX 06CTaBNH He MOXYTb 3MEeHLLYBaTK abo BIAMIHATY Ajto: IopUANYHOT
rapaHTii, 3rafiaHoi BULLE, | KOMEPLHOT rapaHTii BUPOBHYKa 328 HAsBHOCTI (OVB. rapaHTIiHWA TanoH).
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