Robot patissier
multifonction
Q.5122

@ Multifunction Kitchen Machine

@ Robot de cocina multifuncion

@ Robd de cozinha multifuncdes

@ Wielofunkcyjny robot kuchenny

@ wuttifunkcios konyhai robotgép

@ Robot de bucatarie multifunctional
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser cet appareil, lisez attentivement ce mode
d’emploi et conservez-le dans un endroit sr pour vous y référer
ultérieurement.

1. Evitez toute utilisation inadaptée, car cela pourrait causer des
blessures potentielles.

2. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. L'appareil
et son cordon d’alimentation doivent toujours rester hors de portée
des enfants.

3. Pour le nettoyage des surfaces en contact avec des aliments
ou de I'huile, veuillez vous reporter au paragraphe « Nettoyage et
entretien » ci-aprés dans le mode d’emploi.

4. Pour les consignes d'utilisation d'accessoires, les durées de
fonctionnement et le réglage de la vitesse, reportez-vous aux
paragraphes ci-dessous.

5. Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation
des lames tranchantes, du vidage du bol et pendant le nettoyage.
6. L'appareil est concu uniquement pour une utilisation
domestique en intérieur.

7. N'utilisez pas cet appareil a d’autres fins que celles pour
lesquelles il est prévu.

8. Débranchez toujours l'appareil avant de le laisser sans
surveillance, de le nettoyer ou de le monter/démonter.

9. N’immergez pas le bloc-moteur dans de I'eau ni dans aucun
autre liquide.

10. Les lames de cet appareil sont extrémement coupantes et
doivent étre manipulées avec prudence.
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11. Ne touchez pas les pieces mobiles ! Gardez les mains, les
cheveux, les vétements amples, les bijoux, les spatules et autres
ustensiles éloignés des pieces mobiles.

12. Ne touchez pas le cordon, la fiche ou d’autres composants
électriques de I'appareil avec les mains mouillées pour éviter tout
risque de choc électrique.

13. Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide pour éviter toute
surcharge susceptible de I'endommager.

14. Ne placez pas I'appareil sur ou prés d’'une flamme a gaz, d’'un
elément électrique ou d'un four chaud. Ne posez pas I'appareil sur
d’autres appareils électriques.

15. Les ouvertures d’aération en bas de I'appareil ne doivent pas
étre obstruées par des objets (ex : journal, nappe ou rideau).
N'insérez pas d'objets dans le ventilateur.

16. Utilisez uniquement cet appareil dans un climat tempéré.

17. Cet appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, si elles sont correctement
surveillées ou si des consignes relatives a I'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont
été appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
18. Eteignez I'appareil et débranchez-le avant de changer des
accessoires ou de vous approcher des piéces qui sont mobiles
pendant l'utilisation. Débranchez la fiche en tirant sur celle-ci. Ne
tirez pas sur le cordon.

19. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre d’'un bord de
table ou d’'un comptoir, ni toucher des surfaces chaudes.

20. N'utilisez pas lI'appareil s’il est tombé ou s'’il a été endommagé
de quelque maniere que ce soit.

21. Aucune piéce de cet appareil n'est réparable par I'utilisateur.
N’essayez pas d’ouvrir ou de réparer I'appareil vous-méme. En cas
de dommage ou de dysfonctionnement, les réparations doivent
étre effectuées par un technicien agréé pour garantir la sécurité.
22. N'utilisez que les accessoires recommandés par le fabricant
et ceux fournis avec l'appareil, sinon ces derniers pourraient
constituer un danger pour l'utilisateur et un risque pour I'appareil.
23. Faites attention lorsque du liquide chaud est versé dans le
robot ménager ou le mixeur, car il peut étre éjecté de 'appareil par
une production soudaine de vapeur.



24. Sile cordon d’alimentation estendommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de réparation ou des personnes de
qualification similaire, pour des raisons de sécurité.
25. MISE EN GARDE : Afin d’éviter tout risque d0 a un
réenclenchement accidentel du disjoncteur thermique, cet appareil
ne doit pas étre alimenté par un dispositif externe de commutation,
tel qu’'une minuterie, ni connecté a un circuit régulierement mis en
marche et éteint par le service.

lll Cesymboleindique que les matériaux sonthomologués

pour le contact avec des produits alimentaires.

equilatéral indique la présence d'importantes
consignes d'utilisation et d'entretien (entretien et
réparation) dans la notice d'utilisation de l'appareil.

28. ﬁ Le marquage de cet appareil (symbole de la poubelle

26.
27. f Le point d'exclamation inscrit dans un triangle

barrée) est conforme a la directive européenne
2012/19/UE relative aux « équipements électriques et
BN ¢lectroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet
équipement, en fin de vie, ne peut pas étre jeté avec les ordures
meénageres. L'utilisateur est tenu de le rapporter auprés d’un point
de collecte pour équipements électriques et électroniques usagés.
Les points de collecte locaux, les magasins et les collectivités
mettent a votre disposition un systéme approprié de collecte des
equipements. Une collecte appropriée des équipements électriques
et électroniques usagés permet d’'éviter les impacts nocifs sur la
santé et l'environnement qui résultent de la présence de
composants dangereux, ainsi que d’un stockage et d’un traitement
inappropriés de ces équipements.
29. Ce symbole indique que cet appareil est muni d’'une
D doubleisolationélectrique entrelatension (dangereuse)
de la source d’alimentation et les parties accessibles
par l'utilisateur.




2. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

rTension nominale :

220-240 V ~, 50-60 Hz

Consommation électrique :
Mixeur
Mélangeur, Hachoir

1000 W
350 W

.

Vitesses : 6 vitesses + fonction pulse
Capacité nominale de la carafe du mixeur (repére 1350 ml (1500 ml).
maximum) :

Classe de protection : Classe Il

Mode arrét : <0,5W

Période apres laquelle I'appareil passe 0 min

automatiquement en mode arrét :

3. DESCRIPTION DU PRODUIT
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1. Couvercle de protection du coupleur du
hachoir

2. Coupleur du hachoir

3. Couvercle de protection du coupleur
du mixeur

4. Téte inclinable (mélangeur)

5. Bouton de déblocage de l'inclinaison
(mélangeur)

6. Bouton de commande

7. Socle de verrouillage

8. Axe moteur

9. Capot anti-éclaboussures

. Bol

Batteur
. Fouet
. Crochet pétrisseur

. Bouchon du trou de remplissage
. Couvercle du bol du blender

. Carafe du mixeur

. Unité de lames (non amovible)

. Bague de verrouillage

. Entonnoir pour farce a saucisse
. Plaque perforée moyenne

. Plaque perforée grossiére

. Lame de coupe

. Vis sans fin

. Compartiment du hachoir et tube de

remplissage (tube en T)

. Poussoir
. Bac aviande

\
4,

N —

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil et enlevez 'ensemble des matériaux d'emballage.
Vérifiez que I'appareil ne présente aucun dommage visible et que toutes les pieces sont

intactes.

Nettoyez I'appareil et les accessoires en suivant les instructions de la section NETTOYAGE

ET ENTRETIEN.

POUR COMMENCER

Placez I'appareil sur une surface plane, séche, horizontale et stable.

Pour éviter tout démarrage accidentel, assurez-vous toujours que le bouton de commande

est en position d'arrét (« 0 ») avant de brancher/débrancher le cordon électrique.
IMPORTANT : Afin d’éviter toute surchauffe du moteur, ne faites pas fonctionner
I’appareil (mélangeur, mixeur ou hachoir) en continu pendant plus de 15 minutes.
Laissez I'appareil refroidir pendant au moins 30 minutes avant de le réutiliser.
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B 6. FONCTIONNEMENT

6.1. MELANGEUR

6.1.1.

1.
2.

3.

ASSEMBLAGE

Débranchez le cordon de la prise de courant.

IMPORTANT : Avant d'assembler le mélangeur, retirez le hachoir et la carafe du mixeur de
I'appareil et remettez les couvercles de protection sur les coupleurs (1, 3).

Appuyez sur le bouton de déblocage de I'inclinaison (5) pour incliner la téte de mélange vers
le haut [FIG. A1].

Alignez le capot anti-éclaboussures (9) autour de I'arbre du moteur (8), puis insérez-le et
tournez-le dans le sens de verrouillage (sens inverse des aiguilles d'une montre) indiqué sur
le capot anti-éclaboussures.

Ajoutez les ingrédients secs et liquides dans le bol mélangeur (10). Ne remplissez pas trop
le bol mélangeur. La quantité maximale d'ingrédients secs et liquides est de 3000 g (—
GUIDE DE SELECTION DES ACCESSOIRES ET DE LA VITESSE).

Placez le bol mélangeur (10) sur le socle de verrouillage (7) et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il s’enclenche.

Sélectionnez I'accessoire de mélange (11/12/13) qui convient a votre recette.

Alignez le haut de I'accessoire avec les deux broches de I'arbre moteur (8), poussez
I'accessoire dessus et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'il s’arréte.

Pour abaisser la téte de mélange, appuyez sur le bouton de déblocage de l'inclinaison (5) et
abaissez la téte de mélange vers le bas jusqu’a ce qu’elle s’enclenche.

6.1.2. UTILISATION DU MELANGEUR

5.

Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant appropriée.

Tournez le bouton de commande (6) dans le sens des aiguilles d'une montre pour
sélectionner la vitesse 1 et commencer a mélanger. Augmentez progressivement jusqu'a la
vitesse souhaitée (> GUIDE DE SELECTION DES ACCESSOIRES ET DE LA VITESSE).
Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de commande (6) sur la position d'arrét « 0 ».

Si vous devez racler le bol mélangeur, éteignez toujours I'appareil, attendez que le moteur
s'arréte, puis appuyez sur le bouton de déblocage de l'inclinaison pour incliner la téte de
mélange vers le haut.

Débranchez le cordon électrique de la prise de courant aprés chaque utilisation.

GUIDE DE SELECTION DES ACCESSOIRES ET DE LA VITESSE
Suivez les vitesses et les temps recommandés pour les accessoires de mélange dans le tableau
ci-dessous.
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Recettes de base

s LD Utilisation Nl\ézau
LG vitesse Ingrédients Du_r e Méthode
(min.)
Faites tourner
ala vitesse 1
Crochet pendgnt 30ss,
o ala vitesse 2
pétrisseur 1380 g de dant
Pour pétrir la 1-3 farine + 2-8 ggn ant
PO , S, puis a
pate a pain 1000 g d'eau :
et a patisserie la vitesse 3.
' pendant 2 a
8 minutes pour
former la pate.
Batteur 100 g de farine Faites tourner
Pour mélanger + ala vitesse 2
de la pate a 100 g de sucre pendant
gateau, de la 2-4 + 3-5 20 s, puis a
pate a biscuit 100 g de beurre la vitesse 4
ou battre les + pendant plus de
ceufs. 2 ceufs 2 minutes 40 s.
Faites tourner
ala vitesse 5
Fouet 5-6 800‘m| de 5 ou 6 pendant
Pour fouetter la creme au moins
créme, aérer 5 minutes.
les blancs
d’ceufs ou Faites tourner
réaliser des 4-16 blancs alavitesse 5
mélanges légers. 5-6 d’ceufs 4-6 ou 6 pendant
(minimum) au moins
4 minutes.

6.1.3. DEMONTAGE
1. Débranchez le cordon de la prise de courant.

2. Appuyez sur le bouton de déblocage de l'inclinaison (5) pour incliner la téte de mélange vers

le haut.

3.  Retirez I'accessoire de mélange (11/12/13) en I'enfongant et en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre.
4.  Retirez le capot anti-éclaboussures (9) en le tournant dans le sens de déverrouillage (sens
des aiguilles d'une montre).
5. Tournez le bol mélangeur (10) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le
déverrouiller et le retirer du socle de verrouillage (7).

6.2. MIXEUR

6.2.1.

ASSEMBLAGE

1.  Débranchez le cordon de la prise de courant.
2. IMPORTANT : Avant d'assembler le mixeur, retirez le hachoir de I'appareil et remettez le

couvercle de protection du coupleur du hachoir (1).
3. Retirez le couvercle du coupleur du mixeur (3) en le faisant glisser vers I'arriére [FIG. B1].
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Ajoutez les ingrédients coupés en dés et le liquide dans la carafe du mixeur (16). Ne
dépassez pas le repére de niveau maximum sur la carafe.

Fermez le couvercle de la carafe (15), insérez le bouchon du trou de remplissage (14) et
tournez le bouchon dans le sens des aiguilles d'une montre pour I'enclencher. Le bouchon
du trou de remplissage vous permet d'ajouter des ingrédients supplémentaires pendant le
mixage sans retirer le couvercle.

Placez la carafe du mixeur (16, 17) sur le coupleur du mixeur et tournez-la dans le sens des
aiguilles d'une montre pour I'enclencher[FIG. B2].

6.2.2. UTILISATION DU MIXEUR

AVERTISSEMENT :

Lames rotatives tranchantes. N'utilisez jamais la carafe du mixeur sans le couvercle
et le bouchon du trou de remplissage, afin d’éviter les blessures.

Ne mixez pas des aliments et des liquides a des températures supérieures a 40 °C
pour éviter les éclaboussures briilantes et les briilures.

Ne fixez pas ou ne retirez pas la carafe du mixeur lorsque le moteur est en marche
pour éviter d'endommager I'appareil.

Le mixeur peut étre utilisé pour préparer des aliments pour bébés (par ex. purées de
légumes ou de fruits), des soupes, des sauces, des smoothies, etc.

Retirez les coquilles dures, les pelures ou les os des ingrédients et coupez les ingrédients
en petits cubes avant de les mettre dans le blender.

Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant appropriée.

Tournez le bouton de commande (3) dans le sens des aiguilles d'une montre pour
commencer a mixer et sélectionnez une vitesse entre « 4 » et « 6 ».

Pour utiliser la fonction Pulse, tournez le bouton de commande (6) sur la position « P »
pendant quelques secondes puis relachez-le pour arréter. La fonction Pulse passe a la
vitesse la plus élevée pour un mixage court et rapide. N'utilisez pas cette fonction en continu
pour éviter une surchauffe du moteur.

Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de commande (6) sur la position d'arrét « 0 ».
Débranchez le cordon électrique de la prise de courant aprés chaque utilisation.

6.2.3. DEMONTAGE

ok w

Débranchez le cordon de la prise de courant.

Tournez la carafe du mixeur (16) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour la
retirer de I'appareil.

Ouvrez le couvercle du bol et servez.

Fermez le couvercle du coupleur du mixeur (3).

Nettoyez I'appareil et ses accessoires (> NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

6.2.4. DEBLOCAGE DES LAMES

Si des aliments se coincent autour des lames en cours d'utilisation, éteignez I'appareil et
débranchez-le immédiatement.

c ATTENTION : Retirez la carafe du mixeur de I'appareil avant de déloger les

aliments. Utilisez une spatule en silicone pour retirer les aliments coincés autour
des lames, n'utilisez jamais les doigts.
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6.3. HACHOIR A VIANDE / POUSSOIR A SAUCISSE a

6.3.1. ASSEMBLAGE
1.  Débranchez le cordon de la prise de courant.

2. IMPORTANT : Avant d'assembler le hachoir/poussoir a saucisse, retirez la carafe du mixeur
de l'appareil et remettez le couvercle de protection du coupleur du mixeur (3).

3. Insérez la vis sans fin (23) dans le compartiment du hachoir du tube en T (24) (FIG. C1].

4. Insérez la lame de coupe (22) de maniére a ce que son centre soit aligné avec I'écrou carré

de la vis sans fin (23). Assurez-vous que le c6té tranchant de la lame de coupe est orienté
vers la plaque perforée.

5. Insérez la plaque perforée (20/21) de votre choix en alignant les 2 languettes de la plaque
avec les 2 encoches du compartiment du hachoir.

6.  Pour farcir des saucisses, insérez I'entonnoir pour farce a saucisse (19) [FIG. D1]. Ou bien
passez a I'étape suivante.

7.  Placez la bague de verrouillage (18) et tournez-la a la main dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce qu'elle soit serrée pour fixer I'ensemble a l'intérieur du tube en T (24).

8.  Retirez le couvercle du coupleur du hachoir (1) en le faisant glisser vers le haut.

9. Insérez le tube en T assemblé (24) dans le coupleur du hachoir (2) avec le tube de
remplissage orienté a la position 2 heures, puis tournez le tube de remplissage dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche a la position 12 heures [FIG.
C2-C3/D2-D3].

10. Placez le bac a viande (26) sur le tube de remplissage (24) [FIG. C4/D4].

6.3.2. UTILISATION DU HACHOIR A VIANDE / POUSSOIR A SAUCISSE

AVERTISSEMENT ! Lames tranchantes rotatives et piéces mobiles. Utilisez
toujours le poussoir a viande fourni pour éviter les blessures. Ne mettez jamais
les doigts ou des ustensiles dans le tube de remplissage.

[ ] Désossez la viande (porc, boeuf, agneau, etc.), retirez-en les tendons et la peau et coupez-

la en laniéres ou en cubes de 2,5 cm.

] Placez une assiette sous la sortie du hachoir.

[ ] Farcir des saucisses :

— Préparez la farce de saucisse (viande hachée assaisonnée) a I'avance.

— Faites tremper les boyaux de saucisse dans de I'eau tiede pendant 10 minutes.

— Humidifiez I'entonnoir pour farce a saucisse (19) avec de I'eau, glissez le boyau de
saucisse imbibé sur I'entonnoir jusqu'a I'autre extrémité. Faire un nceud a I'extrémité du
boyau.

1. Branchez le cordon d'alimentation sur une prise de courant appropriée.
Placez la viande préparée (ou la viande hachée assaisonnée si vous préparez des
saucisses) sur le plateau a viande (26).

3. Tournez le bouton de commande (6) dans le sens des aiguilles d’'une montre pour démarrer
le hachoir. Sélectionnez une vitesse entre « 1 » et « 3 ».

4.  Utilisez le poussoir (25) pour pousser lentement la viande a travers le tube de remplissage
(24) pour la hacher.

5. Pour éteindre I'appareil, tournez le bouton de commande (6) sur la position d'arrét « 0 ».

6. Débranchez le cordon électrique de la prise de courant aprés chaque utilisation.
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6.3.3. DEMONTAGE

1.  Débranchez le cordon de la prise de courant.

2.  Retirez le bac a viande (26).

3. Tournez le tube en T (24) dans le sens des aiguilles d'une montre pour le retirer de
I'appareil.

4.  Fermez le couvercle du coupleur du hachoir (1).

5. Nettoyez I'appareil et ses accessoires (— NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

6.4. PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

L'appareil dispose d'un dispositif de sécurité interne pour éviter la surchauffe. Si I'appareil s’éteint
soudainement en raison d’une surchauffe, tournez le bouton de commande sur la position 0
et débranchez I'appareil de la prise de courant. Attendez 1 minute avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne se rallume toujours pas, laissez-le refroidir pendant 30 minutes avant de le réutiliser.

7. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

débranchez toujours I'appareil de la prise électrique et laissez-le refroidir complétement.
Les lames du mixeur et du hachoir sont trés tranchantes. Manipulez I'appareil avec
précaution.

c AVERTISSEMENT ! Lames tranchantes. Risque de blessure. Avant le nettoyage,

AVERTISSEMENT : Pour éviter tout danger électrique, n'immergez jamais I'unité
principale, le cordon ou la fiche d’alimentation dans I'eau ou dans tout autre liquide. Ne
les rincez jamais sous le robinet.

IMPORTANT : N'utilisez jamais de solvants, de produits abrasifs ou chimiques, de tampons
abrasifs, d’objets coupants ou de brosses métalliques pour nettoyer I'appareil.

] Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Démontez I'appareil avant de le nettoyer (voir la
rubrique ~DEMONTAGE).

] Nettoyez les accessoires utilisés (bol mélangeur, accessoires de mélange, carafe de mixeur,
hachoir) dans de I'eau chaude savonneuse. Rincez-les et séchez-les soigneusement. Ne
faites pas tremper les lames. Les accessoires ne peuvent pas aller au lave-vaisselle.

] Essuyez I'unité principale avec un chiffon doux humide. Séchez-le soigneusement.

] CONSEIL : Pour nettoyer rapidement la carafe du mixeur, remplissez-la a moitié avec de
I'eau chaude, ajoutez un peu de liquide vaisselle, fermez le couvercle et mixez pendant
quelques secondes a basse vitesse. Répétez I'opération avec de I'eau du robinet. Rincez-
les et séchez-les soigneusement.

[ ] Frottez une fine couche d'huile de cuisson sur les lames des accessoires et sur le bol
mélangeur pour les protéger de la rouille.

] Laissez I'appareil et les accessoires sécher complétement avant de les ranger.

] Rangez I'appareil dans son emballage d’origine dans un endroit frais et sec. Gardez-le a
I'abri de la lumiére directe du soleil.

[ GARDEZ L'APPAREIL HORS DE LA PORTEE DES ENFANTS ET DES ANIMAUX
DOMESTIQUES.
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8. GUIDE DE DEPANNAGE

Suivez les suggestions suivantes pour résoudre les problemes courants que vous pourriez
rencontrer avec votre appareil. Si le probléme persiste, arrétez d'utiliser I'appareil et contactez
votre revendeur ou un centre de réparation agréé.

Probléme

Cause possible

Solution possible

L'appareil s'est
soudainement arrété de
fonctionner.

* L'appareil a fonctionné
trop longtemps, ce qui a
provoqué une surchauffe
du moteur.

* Mauvais branchement ou
panne de courant.

* Eteignez I'appareil et
débranchez-le de la prise de
courant. Laissez-le refroidir a
température ambiante pour
réinitialiser le dispositif de
protection anti-surchauffe.
Eteignez I'appareil. Vérifiez
I'alimentation électrique

et branchez le cordon
correctement dans la prise de
courant.

Le bouton de commande
et l'appareil ne
fonctionnent pas.

» Coupure de courant.

* La téte de mélange n'est
pas bien en place.

» Mauvais branchement.

Eteignez I'appareil et
réutilisez-le lorsque le courant
est rétabli.

Appuyez sur le bouton de
déblocage de l'inclinaison et
poussez la téte de mélange
vers le bas jusqu’a ce qu’elle
s’enclenche.

Eteignez I'appareil. Branchez
le cordon correctement dans la
prise de courant.

L'appareil émet des bruits
forts pendant I'utilisation.

» Forte augmentation de
la vitesse, surcharge ou
utilisation excessive.

Augmentez progressivement
la vitesse pour faciliter le
mélange.

Réduisez la quantité d’aliments
pour éviter la surcharge. Ne
dépassez pas les quantités
maximales.

Laissez I'appareil a l'arrét au
moins 15 minutes.

Faible vitesse du moteur.
/

Moteur instable. /

Le moteur ne fonctionne
pas.

« L'appareil est utilisé a
une basse température
ambiante, ce qui provoque
le durcissement de I'huile
du moteur.

* Les ingrédients sont trop
durs, ce qui provoque une
surcharge excessive du
moteur.

Utilisez I'appareil dans une
piece a la température plus
élevée. Ou faites fonctionner
I'appareil a vide pendant 5
minutes sur la vitesse 1 pour
ramollir 'huile du moteur puis
éteignez-le.

Assurez-vous que I'appareil
repose sur une surface plane.
* Ajoutez plus d’eau ou réduisez
la quantité d’ingrédients secs.
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read this instruction manual carefully
and keep it in a safe place for future reference.

1. Never misuse, otherwise may cause potential injury.

2. Thisappliance shall not be used by children. Keep the appliance
and its cord out of reach of children.

3. Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact with
food or oil, thanks to refer to the below paragraph “Cleaning and
care” in manual.

4. Regarding the instructions for the use of accessories, operation
times and speed settings, refer to the below paragraphs.

5. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the bowl and during cleaning.

6. This appliance is intended for household indoor use only.

7. Do not use the appliance for any purpose other than its
intended use.

8. Always disconnect the appliance from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

9. Do not immerse the motor base in water or any other liquid.
10. The blades of this appliance are extremely sharp and must be
handled carefully.

11. Do not touch moving parts! Keep hands, hair, loose clothing,
jewellery, spatulas and other utensils away from moving parts.
12. Do not touch the power cord, plug or other electrical parts of
the appliance with wet hands to avoid the risk of electric shock.
13. Do not operate the appliance empty to avoid overloading and
damaging it.
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14. Do not place the appliance on or near a hot gas flame, electric

element or a heated oven. Do not place the appliance on top of

other electrical appliances.

15. The ventilation openings on the bottom of the appliance must

not be obstructed by objects such as newspapers, tablecloths or

curtains. Do not insert objects into the fan.

16. The appliance is only suitable for use in temperate climates.

17. Appliances can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge

if they have been given supervision or instruction concerning use

of the appliance in a safe way and if they understand the hazards

involved. Children shall not play with the appliance.

18. Switch off the appliance and disconnect from supply before

changing accessories or approaching parts that move in use.

Remove by grasping the plug. Do not pull on the cord.

19. Do not let the power cord hang over the edge of a table or

bench top or touch any hot surface.

20. Do not operate the appliance if it has been dropped or damaged

in any manner.

21. This appliance has no user-serviceable parts. Do not attempt

to modify or repair the appliance yourself. In case of damage or

malfunction, repairs must be carried out by an authorised technician

to ensure safety.

22. Only use accessories recommended by the manufacturer and

those provided with the appliance, otherwise they could constitute

a danger to the user and a risk to the appliance.

23. Be careful if hot liquid is poured into the food processor or

blender as it can be ejected out of the appliance due to a sudden

steaming.

24. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

25. CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent

resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be supplied

through an external switching device, such as a timer, or connected

to a circuit that is regularly switched on and off by the utility.

26. lll This symbol indicates that the materials are approved
for contact with food.
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A
ey

The symbol with an exclamation mark in a triangle
indicates important operating and maintenance
instructions (maintenance and repair) in the appliance’s
supporting documentation.

The marking of this device (symbol of a crossed-out
dustbin) complies with European Directive 2012/19/
EU relating to "used electrical and electronic
equipment". This marking means that this equipment,

at the end of its useful life, cannot be disposed of with other
household waste. The user is required to deliver it to operators
who collect used electrical and electronic equipment. Collection
operators, including local collection points, shops and local
authorities, create an appropriate system for collecting equipment.
Appropriate collection of used electrical and electronic equipment
helps avoid harmful impacts on human health and the environment,
resulting from the presence of hazardous components, as well as
from improper storage and treatment of this equipment.

29.

u

This symbol means that the appliance features double
electrical insulation between the power supply voltage
(hazardous) and the parts that are accessible to the
user.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

([ Rated voltage: 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Power consumption:
Blender 1000 W
Mixer, Mincer 350 W
Speeds: 6 Speeds + Pulse
Blender jar rated capacity (maximum mark): 1350 ml (1500 ml)
Protection class: Class Il
Off mode: <0.5W
The period after which the appliance reaches 0 min
Kautomatically off mode: )
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3.

PRODUCT DESCRIPTION

7
1. Protective cover of mincer coupler 15. Jarlid
2. Mincer coupler 16. Blender jar
3. Protective cover of blender coupler 17. Blade unit (not removable from the jar)
4. Tilting head (Mixer) 18. Locking ring
5. Tilt release button (Mixer) 19. Sausage stuffing funnel
6. Control knob 20. Medium perforated plate
7. Locking base 21. Coarse perforated plate
8. Motor shaft 22. Cutting blade
9. Splash guard 23. Feed screw
10. Mixing bowl 24. Mincer housing and feeding tube
11. Beater (T-tube)
12. Whisk 25. Pusher
13. Dough hook 26. Meat tray
14. Feeding hole cap
\

6.

6.1.

6.1.1.

1.
2.

3.

BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance and remove all packaging materials.

Check that the appliance has no visible damage and that all parts are complete.
Clean the appliance and accessories following the instructions in the CLEANING AND
CARE section.

GETTING STARTED

Place the appliance on a flat, dry, level and stable surface.

To avoid accidental starting, make sure the Control knob is in the “0” position before
plugging and unplugging the power cord.

IMPORTANT: Do not use the appliance (mixer, blender or mincer) continuously for
more than 15 minutes to avoid overheating the motor. Allow the appliance to cool
down for at least 30 minutes before using it again.

OPERATION
MIXER

ASSEMBLY

Disconnect the power cord from the power outlet.

IMPORTANT: Before assembling the mixer, remove the mincer and blender jar from the
appliance and reattach the protective covers to the couplers (1, 3).

Press the Tilt release button (5) to unlock and tilt the mixer head up [FIG. A1].

Align the splash guard (9) around the motor shaft (8), then insert and turn it in the locking
direction (anti-clockwise) marked on the splash guard.

Add the dry and liquid ingredients to the mixing bowl (10). Do not overfill the mixing bowl.
The maximum quantity of dry and liquid ingredients is 3000 g (~ ACCESSORIES AND
SPEED GUIDE).

Place the mixing bowl (10) on the locking base (7) and turn it clockwise until it locks into
place.

Select the mixing accessory (11/12/13) for the recipe.
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8.  Align the top of the mixing accessory with the two pins on the drive shaft (8), push the
accessory in and turn it anti-clockwise until it stops.
9.  To lower the mixer head, press the Tilt release button (5) and lower the mixer head until it
clicks into place.

6.1.2. USING THE MIXER

1. Connect the power cord to a suitable power outlet.

2. Turn the Control knob (6) clockwise to Speed 1 to start mixing. Gradually increase to the
desired speed (— ACCESSORIES AND SPEED GUIDE).

3. Return the Control knob (6) to the “0” position to turn the appliance off.

4.  If you need to scrape down the mixing bowl, always turn off the appliance, wait until the
motor stops, and then press the tilt release button to tilt the mixer head up.

5. Unplug the power cord from the power outlet after use.

ACCESSORIES AND SPEED GUIDE

Follow the recommended speeds and times for the mixing accessories in the chart below.

Basic Recipes

(minimum)

Mixing e Speed
Accessory Level . Time
Ingredients (min.) Method

Run at speed 1
Dough hook for 30s, at speed
For kneading 13 1380g flour + 2.8 2 for 30s, then
dough for breads 1000g water at speed 3 for 2
and pastries. to 8 minutes to

form the dough.
Beater
For mixing cake 100g flour + Run at speed 2

; 100g sugar + for 20s, at speed
batters, cookie 2-4 1004 butter + 3-5 41 th
doughs or g butter or more than
beati 2 eggs 2 minutes 40s.
eating eggs.

Run at speed 5
Whisk 5-6 800ml cream 5 or 6 for at least
For whipping 5 minutes.
cream, aerating
egg whites or B . Run at speed 5
light mixtures. 5-6 4-16 egg whites 4-6 or 6 for at least

4 minutes.

1.3. DISASSEMBLY

Disconnect the power cord from the power outlet.
Press the Tilt release button (5) to unlock and tilt the mixer head up.

Remove the splash guard (9) by turning it in the unlocking direction (clockwise).

6.
1
2.
3. Remove the mixing accessory (11/12/13) by pushing it in and turning clockwise.
4
5

Turn the mixing bowl (10) anti-clockwise to unlock and remove it from the locking base (7).
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6.2. BLENDER

6.2.1. ASSEMBLY

1.  Disconnect the power cord from the power outlet. m
2. IMPORTANT: Before assembling the blender, remove the mincer from the appliance and

reattach the protective cover of the mincer coupler (1).

3. Remove the cover of the blender coupler (3) by sliding it towards the back [FIG. B1].

4.  Add the diced ingredients and liquid to the blender jar (16). Do not exceed the maximum
level mark on the jar.

5.  Close the lid (15), insert the feeding hole cap (14) and turn the cap clockwise to secure
it. The feeding hole cap allows you to add additional ingredients during blending without
removing the lid.

6.  Place the blender jar (16, 17) on the blender coupler and turn it clockwise to lock it into place
[FIG. B2].

6.2.2. USING THE BLENDER

WARNING:

- Sharp spinning blades. Never use the blender jar without the lid and feeding hole cap
to avoid injury.

- Do not blend foods and liquids at temperatures above 40 °C to avoid hot escapes and
scalding.

- Do not attach or remove the blender jar when the motor is still running to avoid
damaging the appliance.

[] The blender can be used to prepare baby food such as fruit and vegetable purees, to blend
soups, make sauces, smoothies, and more.

[ ] Remove any hard shells, peels or bones from ingredients, and cut ingredients into small
cubes before putting them in the blender.

Connect the power cord to a suitable power outlet.

Turn the Control knob (3) clockwise to start blending, select speed “4” — “6”.

To use the Pulse function, turn the Control knob (6) to the “P” position for a few seconds and
release to stop. The Pulse function jumps to the highest speed for quick short blends. Do not
use this function continuously to prevent overheating the motor.

4. Return the Control knob (6) to the “0” position to turn the appliance off.

5. Unplug the power cord from the power outlet after use.

wnh =

2.3. DISASSEMBLY

6.

1 Disconnect the power cord from the power outlet.

2. Turn the blender jar (16) anti-clockwise to remove it from the appliance.
3. Open the jar lid and serve.

4 Close the cover of the blender coupler (3).

5 Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).

6.2.4. DISLODGING FOOD

If food becomes lodged around the blades during use, turn off and unplug the appliance
immediately.

Use a silicone spatula to remove food stuck around the blades, never use your

c CAUTION: Remove the blender jar from the appliance before dislodging food.
fingers.
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6.3. MEAT MINCER / SAUSAGE STUFFER

6.3.1.

1.
2.

3.
4.

10.

ASSEMBLY

Disconnect the power cord from the power outlet.

IMPORTANT: Before assembling the mincer/sausage stuffer, remove the blender jar from
the appliance and reattach the protective cover of the blender coupler (3).

Insert the feed screw (23) into the mincer housing of the T-tube (24) [FIG. C1].

Insert the cutting blade (22) so that its center is aligned with the square nut on the feed
screw (23). Make sure the sharp side of the cutting blade faces the perforated plate.

Insert the perforated plate (20/21) of your choice by aligning the 2 tabs on the plate with the
2 notches on the mincer housing.

If stuffing sausages, insert the sausage stuffing funnel (19) [FIG. D1]. Or skip to the next
step.

Place the locking ring (18) and turn it clockwise by hand until tight to secure the assembly
inside the T-tube (24).

Remove the cover from the mincer coupler (1) by sliding it up.

Insert the assembled T-tube (24) into the mincer coupler (2) with the feeding tube pointing at
the 2 o’clock position, then turn the feeding tube anti-clockwise until it clicks into place at the
12 o’clock position [FIG. C2-C3/D2-D3].

Place the meat tray (26) on the feeding tube (24) [FIG. C4/D4].

6.3.2. USING THE MEAT MINCER / SAUSAGE STUFFER

A WARNING! Sharp spinning blades and moving parts. Always use the meat pusher

N =

R o

provided to avoid injury. Never insert fingers or utensils into the feeding tube.

Remove bones, tendons and skins from meat (pork, beef, lamb, etc.) and cut the meat into

2.5 cm cubes or strips.

Put a plate under the exit of the mincer.

If stuffing sausages:

— Prepare the sausage filling (seasoned minced meat) beforehand.

— Soak sausage casings in lukewarm water for 10 minutes.

— Moisten the sausage stuffing funnel (19) with water, slide the soaked sausage casing
onto the funnel until you reach the other end. Tie a knot at the end of the casing.

Connect the power cord to a suitable power outlet.

Put the prepared meat (or seasoned minced meat if preparing sausages) on the meat tray
(26).

Turn the Control knob (6) clockwise to start the mincer. Select speed “1” to “3”.

Use the pusher (25) to push the meat slowly through the feeding tube (24) to mince it.
Return the Control knob (6) to the “0” position to turn the appliance off.

Unplug the power cord from the power outlet after use.

6.3.3. DISASSEMBLY

oo

Disconnect the power cord from the power outlet.

Remove the meat tray (26).

Turn the T-tube (24) clockwise to remove it from the appliance.
Close the cover of the mincer coupler (1).

Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).
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6.4. OVERHEAT PROTECTION

The appliance has an internal safety device to prevent overheating. If the appliance suddenly
shuts off due to overheating, turn the Control knob to the 0 position and unplug the power cord
from the power outlet. Wait 1 minute and plug it back in. If the appliance still does not turn on,
allow it to cool for 30 minutes before turning it on again.

7. CLEANING AND CARE

appliance from the electrical outlet and allow it to cool down completely. The blades of

c WARNING! Sharp blades. Risk of injury. Before cleaning, always unplug the
the blender and mincer are very sharp. Handle with care.

WARNING: To avoid electrical hazards, never immerse the main unit, power cord or
plug in water or any liquid. Never rinse them under the tap.

IMPORTANT: Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes, sharp
objects or scouring pads to clean the appliance.

] Clean the appliance after each use. Disassemble the appliance before cleaning
(— DISASSEMBLY).

] Clean the used attachments (mixing bowl, mixing accessories, blender jar, mincer assembly)
with warm soapy water. Rinse and dry thoroughly. Do not soak the blades. The attachments/
accessories are not dishwasher safe.

[ ] Wipe the main unit with a soft moist cloth. Dry thoroughly.

] TIP: To quickly clean the blender jar, half fill the blender jar with warm water, add a squeeze
of dishwashing liquid, close the lid and blend for a few seconds on low speed. Repeat using
tap water. Rinse and dry thoroughly.

[ ] Rub a thin layer of cooking oil on the blade accessories and mixing bowl to protect them
from rusting.

[ ] Allow the main unit and attachments to dry completely before storing.

] Store the appliance in its original packaging, in a cool and dry place. Keep away from direct
sunlight.

n KEEP THE APPLIANCE OUT OF THE REACH OF CHILDREN AND PETS.
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8. TROUBLESHOOTING

Follow these suggestions to solve common problems you may have with your appliance. If the
problem persists, stop using the appliance and contact your dealer or an authorised service

centre.

Problem

Possible cause

Possible solution

The appliance suddenly
stopped working.

» The appliance was running
for too long causing the
motor to overheat.

» Loose connection or power
outage.

* Turn off and unplug the
appliance from the power
outlet. Allow it to cool to room
temperature to reset the
overheat protection.

Turn off the appliance. Check
the power outlet and plug the
power cord in firmly.

The Control knob and the
appliance do not work.

» Power outage.

* The mixer head is not
locked properly.

» Loose connection.

Turn off and use the appliance
when there is electric power.
Press the Tilt release button
and push the mixer head down
until it clicks into place.

Turn off the appliance. Plug
the power cord in firmly.

The appliance makes
loud noises during use.

» Sharp increase in speed,
overloading, or overuse.

Increase speed gradually to
allow proper mixing.

Reduce the amount of
ingredients to prevent
overloading. Do not exceed
the maximum quantities.
Allow the appliance to rest for
at least 15 minutes.

Low motor speed. /
Unstable motor. /
Motor does not work.

» The appliance is being
used at low ambient
temperatures causing the
oil in the motor to harden.

» The ingredients are too
hard causing excessive
overload on the motor.

Use the appliance in a room

with warmer temperature.

Or turn on the appliance

without load for 5 minutes on

Speed setting 1 to soften the

lubrication and turn it off.

» Make sure the appliance is
placed on a level and flat
surface.

» Add more water or reduce the

dry ingredients.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente este manual de
instrucciones y consérvelo en un lugar seguro para futuras
consultas.

1. Nunca lo use incorrectamente, de lo contrario podria causar
posibles lesiones.

2. Este aparato no debe ser utilizado por nifos. Mantenga el
aparato y el cable fuera del alcance de los nifos.

3. Las instrucciones de limpieza de superficies en contacto con
alimentos o con aceites se encuentran en el apartado «Limpieza
y mantenimiento» del manual.

4. Las instrucciones de uso de accesorios, tiempos de
funcionamiento y ajustes de velocidad se encuentran en los
parrafos siguientes.

5. Debera tenerse cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al
vaciar el bol y durante la limpieza del aparato.

6. Este aparato ha sido disefiado solo para uso doméstico en
interiores.

7. No utilice el aparato para ningun otro fin que no sea el previsto.
8. Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica si lo deja
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

9. No sumerja la base del motor en agua ni en ningun otro liquido.
10. Las cuchillas de este aparato estan extremadamente afiladas
y deben manipularse con cuidado.

11. jNo toque las partes méviles! Mantenga las manos, el cabello,
la ropa suelta, las joyas, las espatulas y otros utensilios lejos de
las piezas moviles.
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12. No toque el cable de alimentacion, el enchufe u otras partes
eléctricas del aparato con las manos mojadas para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

13. No utilice el aparato vacio para evitar sobrecargas y danos.
14. No coloque el aparato sobre o cerca de una llama de gas
caliente, una resistencia eléctrica o un horno caliente. No coloque
el aparato encima de otros aparatos eléctricos.

15. Las aberturas de ventilacion situadas en la parte inferior del
aparato no deben quedar obstruidas por objetos como periddicos,
manteles o cortinas. No introduzca objetos en el aparato.

16. El aparato s6lo es apto para su uso en climas templados.

17. Los aparatos pueden ser utilizados por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta
de experiencia y conocimiento, si han recibido supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y si
comprenden los peligros involucrados. Los nifios no deben jugar
con el aparato.

18. Apague el aparato y desconéctelo de la fuente de alimentacion
antes de cambiar accesorios 0 acercarse a piezas que se mueven
durante el uso. Desconéctelo tirando del enchufe. No tire del cable.
19. No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de una
mesa o banco de trabajo ni que toque ninguna superficie caliente.
20. No utilice el aparato si se ha caido o ha sufrido algun dano.
21. Este aparato no contiene ninguna pieza que pueda reparar el
usuario. No intente modificar o reparar el aparato usted mismo. En
caso de dafo o mal funcionamiento, las reparaciones deberan ser
realizadas por un técnico autorizado para garantizar la seguridad.
22. Utilice unicamente los accesorios recomendados por el
fabricante y los suministrados con el aparato, de lo contrario
podrian constituir un peligro para el usuario y un riesgo para el
aparato.

23. Tenga cuidado al verter liquidos calientes en el procesador
de alimentos o la batidora, ya que podrian salir proyectados del
aparato debido a la formacion repentina de vapor.

24.Si el cable de alimentacion esta danado, debera ser
reemplazado por el fabricante, su agente de servicio o persona
igualmente cualificada para evitar peligros.
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25. PRECAUCION:Paraevitarpeligrosdebidoaunrestablecimiento
involuntario de la desconexion térmica, este aparato no debe
alimentarse a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, ni conectarse a un circuito que sea
encendido y apagado regularmente por la compania eléctrica.
26. ll Estesimboloindicaquelos materiales estan aprobados
Qf para el contacto con alimentos.
27

triangulo indica al usuario instrucciones de
funcionamiento y  mantenimiento  importantes
(mantenimiento y reparacién) en la documentacion
que se adjunta al aparato.
28. E El marcado de este aparato (simbolo de un cubo de

: : El simbolo de un signo de exclamacioén dentro de un

basura tachado) cumple la Directiva europea 2012/19/
UE sobre «aparatos eléctricos y electronicos usados».
BN [sta marca significa que este equipo, al final de su
vida util, no puede desecharse con el resto de residuos domésticos.
El usuario esta obligado a entregarlo a los operadores que recogen
los equipos eléctricos y electronicos usados. Los operadores de
recogida, incluidos los puntos de recogida locales, las tiendas y
las autoridades locales, crean un sistema adecuado para la
recogida de equipos. La recoleccion adecuada de equipos
eléctricos y electronicos usados ayuda a evitar impactos nocivos
para la salud humana y el medio ambiente, resultantes de la
presencia de componentes peligrosos, asi como del
almacenamiento y tratamiento inadecuado de estos equipos.
29. Este simbolo significa que el aparato dispone de doble
D aislamiento eléctrico entre la tension de alimentacién
(peligrosa) y las partes accesibles al usuario.
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2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

rTensic’)n nominal:

220-240 V ~, 50-60 Hz

Consumo de energia:
Batidora
Mezcladora, Picadora

1000 W
350 W

.

Velocidades: 6 velocidades + funcién de pulso
Capacidad nominal de la jarra de la batidora (marca | 1350 ml (1500 ml)

maxima):

Clase de proteccion: Clase Il

Modo apagado: <0,5W

Periodo tras el cual el aparato pasa al modo de 0 min

apagado automatico:

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

7

1. Cubierta protectora del acoplador de la 14. Orificio de la tapa de alimentacién
picadora 15. Tapa de la jarra

2. Acoplador de picadora 16. Jarra de la batidora

3. Cubierta protectora del acoplador de la 17. Unidad de cuchillas (no extraible de la
batidora jarra)

4. Cabezal basculante (Mezcladora) 18. Aro de bloqueo

5. Botén de liberacién de inclinaciéon 19. Embudo para rellenar salchichas
(Mezcladora) 20. Placa perforada mediana

6. Perilla de control 21. Placa perforada gruesa

7. Base de bloqueo 22. Cuchilla de corte

8. Eje del motor 23. Tornillo de alimentacion

9. Proteccion contra salpicaduras 24. Carcasa de la picadora y tubo de

10. Cuenco de mezclas alimentacion (Tubo en T)

11. Batidor 25. Embolo

12. Batidor de varillas 26. Bandeja de carne

13. Gancho para masa

\

4. ANTES DEL PRIMER USO

1.  Saque el aparato de la caja y quite todo el material de embalaje.

2 Compruebe que el aparato no presente dafios visibles y que todas las piezas estén
completas.

3.  Limpie el aparato y los accesorios siguiendo las instrucciones de la seccion LIMPIEZAY

CUIDADO.

PRIMEROS PASOS

Coloque el aparato sobre una superficie plana, seca, nivelada y estable.

[] Para evitar arranques accidentales, asegurese de que la perilla de control esté en la
posicion “0” antes de enchufar y desenchufar el cable de alimentacion.
n IMPORTANTE: No utilice el aparato (mezcladora, batidora, o picadora) de forma

continuada durante mas de 15 minutos para evitar el sobrecalentamiento del motor.
Deje que el aparato se enfrie durante al menos 30 minutos antes de volver a usarlo.
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6. FUNCIONAMIENTO

6.1. MEZCLADORA

6.1.1.

1.
2.

3.

MONTAJE

Desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

IMPORTANTE: Antes de montar la mezcladora, retire la picadora y la jarra de la batidora del
aparato y vuelva a colocar las tapas protectoras en los acopladores (1, 3).

Presione el botén de liberacion de inclinacién (5) para desbloquear e inclinar el cabezal
mezclador hacia arriba [FIG. A1].

Alinee la proteccion contra salpicaduras (9) alrededor del eje del motor (8), luego insértela y
girela en la direccion de bloqueo (en sentido contrario a las agujas del reloj) marcada en la
proteccion contra salpicaduras.

Agregue los ingredientes secos y liquidos al cuenco de mezclas (10). No llene
excesivamente el cuenco de mezclas. La cantidad maxima de ingredientes secos y liquidos
es de 3000 g (—>GUIA DE VELOCIDAD Y ACCESORIOS).

Coloque el cuenco de mezclas (10) sobre la base de bloqueo (7) y girelo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que encaje en su lugar.

Seleccione el accesorio de mezcla (11/12/13) para la receta.

Alinee la parte superior del accesorio de mezcla con los dos pasadores del eje impulsor (8),
empuje el accesorio hacia adentro y girelo en sentido antihorario hasta que se detenga.
Para bajar el cabezal mezclador, presione el botén de liberacion de inclinacién (5) y baje el
cabezal de la batidora hasta que encaje en su lugar.

6.1.2. MODO DE EMPLEO DE LA MEZCLADORA

1.
2.

5.

Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente adecuada.

Gire la perilla de control (6) en el sentido de las agujas del reloj hasta la Velocidad 1 para
comenzar a mezclar. Aumente gradualmente hasta alcanzar la velocidad deseada (—
ACCESORIOS Y GUIA DE VELOCIDAD).

Regrese la perilla de control (6) a la posicién “0” para apagar el aparato.

Si necesita raspar el recipiente de mezcla, apague siempre el aparato, espere hasta que
el motor se detenga y luego presione el boton de liberacion de inclinacion para inclinar el
cabezal de la mezcladora hacia arriba.

Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente después del uso.

ACCESORIOS Y GUIA DE VELOCIDAD
Siga las velocidades y tiempos recomendados para los accesorios de mezcla en la tabla a
continuacion.
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Recetas basicas

Accesorio Uso Nivel_ de -
de mezcla velocidad Ingredientes T|er_npo Accion
(min.)
Batir a velocidad
1 durante 30
Gancho para segundos, a
masa 1380 g de velocidad 2
Para amasar 1-3 harina + 2.8 durante 30
masas para 1000 g de segundos y luego
panes agua a velocidad 3
y bolleria. durante 2a 8
minutos para
formar la masa.
Batidor 100 g de
Para mezclar harina + Funcionamiento
masas para 100 g de a velocidad 2 por
pasteles, 2-4 azlcar + 3-5 20 s, a velocidad
galletas 100 g de 4 por mas de 2
o batir mantequilla + minutos 40 s.
huevos. 2 huevos
Funcionamiento
Varillas 5.6 800 ml de 5 a velocidad 5 0 6
Para montar crema durante al menos 5
crema, airear minutos.
claras de
mezcias 4-16 clarss - velonidad 3.0
ligeras. 56 de .hl.JeVO 4-6 durante al menos 4
(minimo) .
minutos.

6.1.3. DESMONTAJE

1.  Desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.
2. Presione el botdn de liberacion de inclinacion (5) para desbloquear e inclinar el cabezal
mezclador hacia arriba.
3.  Retire el accesorio de mezcla (11/12/13) empujandolo y girandolo en el sentido de las
agujas del relo;j.
4.  Retire la proteccion contra salpicaduras (9) girandola en el sentido de desbloqueo (sentido

horario).

5.  Gire el cuenco de mezclas (10) en sentido antihorario para desbloquearlo y retirarlo de la
base de bloqueo (7).

6.2. BATIDORA

6.2.1.

MONTAJE

1.  Desconecte el cable de alimentacién de la toma de corriente.

2. IMPORTANTE: Antes de montar la batidora, retire la picadora del aparato y vuelva a colocar
la tapa protectora del acoplador de la picadora (1).

3.  Retire la tapa del acoplador de la batidora (3) deslizandola hacia atras. [FIG. B1].

4.  Agregue los ingredientes cortados en cubos y el liquido a la jarra de la batidora (16). No
exceda la marca de nivel maximo en la jarra.
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5.  Cierre la tapa de la jarra (15), inserte la tapa del orificio de alimentacién (14) y gire la
tapa en sentido horario para fijarla. La tapa del orificio de alimentacion le permite agregar
ingredientes adicionales durante el batido sin quitar la tapa.

6.  Coloque la jarra de la batidora (16, 17) en el acoplador de la batidora y girelo en sentido
horario para bloquearlo en su lugar [FIG. B2].

6.2.2. USO DE LA BATIDORA

A ADVERTENCIA: a

- Cuchillas giratorias afiladas. Para evitar lesiones, nunca utilice la jarra de la batidora
sin la tapa y el tapon del orificio de alimentacion.

- No licue alimentos ni liquidos a temperaturas superiores a 40°C para evitar escapes
calientes y quemaduras.

- No coloque ni retire la jarra de la batidora cuando el motor ain esté en
funcionamiento para evitar danar el aparato.

[] La batidora puede usarse para preparar alimentos para bebés como purés de verduras o
frutas, batir sopas, hacer salsas, batidos y mucho mas.

[ ] Retire las cascaras duras, las pieles o los huesos de los ingredientes y corte los
ingredientes en cubos pequefios antes de ponerlos en la batidora.

1. Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente adecuada.

Gire la perilla de control (3) en el sentido de las agujas del reloj para comenzar a batir,
seleccione la velocidad “4” — “6”.

3. Para utilizar la funcién de pulso, gire la perilla de control (6) a la posicion “P” durante
unos segundos y suéltela para detener. La funcion de pulsacion salta a la velocidad mas
alta para mezclas cortas rapidas. No utilice esta funcién continuamente para evitar el
sobrecalentamiento del motor.

4.  Regrese la perilla de control (6) a la posicion “0” para apagar el aparato.

5.  Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente después del uso.

6.2.3. DESMONTAJE

1.  Desconecte el cable de alimentacién de la toma de corriente.

2. Gire la jarra de la batidora (16) en sentido contrario a las agujas del reloj para retirarla del
aparato.

Abra la tapa de la jarra y sirva.

Cierre la tapa del acoplador de la batidora (3).

Limpie el aparato y los accesorios (—LIMPIEZA'Y CUIDADO).

o hrw

6.2.4. DESALOJAMIENTO DE ALIMENTOS

Si la comida se engancha alrededor de las cuchillas, apague y desenchufe el aparato
inmediatamente.

una espatula de silicona para eliminar la comida pegada alrededor de las

c PRECAUCION: Retire la jarra de la batidora antes de desalojar los alimentos. Use
cuchillas, nunca use los dedos.
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6.3.
6.3.1.

1.
2.

3.

10.

6.3.2.

PICADORA DE CARNE/EMBUTIDORA DE SALCHICHAS

MONTAJE

Desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

IMPORTANTE: Antes de montar la picadora/embutidora, retire la jarra de la batidora del
aparato y vuelva a colocar la tapa protectora del acoplador de la batidora (3).

Inserte el tornillo de alimentacion (23) en la carcasa de la picadora del tubo en T (24) [FIG.
C1].

Inserte la cuchilla de corte (22) de manera que su centro quede alineado con la tuerca
cuadrada del tornillo de alimentacion (23). Asegurese de que el lado afilado de la cuchilla de
corte esté orientado hacia la placa perforada.

Inserte la placa perforada (20/21) de su eleccién alineando las 2 pestafias de la placa con
las 2 muescas de la carcasa de la picadora.

Para rellenar salchichas, inserte el embudo para rellenar salchichas (19) [FIG. D1]. O salte
al siguiente paso.

Coloque el anillo de bloqueo (18) y girelo en el sentido de las agujas del reloj con la mano
hasta que quede apretado para asegurar el conjunto dentro del tubo en T (24).

Retire la cubierta del acoplador de la picadora (1) deslizandola hacia arriba.

Inserte el tubo en T ensamblado (24) en el acoplador de la picadora (2) con el tubo de
alimentacién apuntando a la posicién de las 2 en punto, luego gire el tubo de alimentacion
en sentido antihorario hasta que encaje en su lugar en la posicién de las 12 en punto [FIG.
C2-C3/D2-D3].

Coloque la bandeja de carne (26) sobre el tubo de alimentacion (24) [FIG. C4/D4].

USO DE LA PICADORA DE CARNE/EMBUTIDORA DE SALCHICHAS

A jADVERTENCIA! Cuchillas giratorias afiladas y piezas moviles. Utilice siempre

el empujador de carne proporcionado para evitar lesiones. Nunca introduzca los

dedos ni utensilios en el tubo de alimentacion.

Retire los huesos, tendones y pieles de la carne (cerdo, ternera, cordero, etc.) y corte la

carne en cubos o tiras de 2,5 cm.

Coloque un plato debajo de la salida de la picadora.

Si va a rellenar salchichas:

— Preparar previamente el relleno de salchicha (carne picada sazonada).

— Remoje las tripas de salchicha en agua tibia durante 10 minutos.

— Humedezca el embudo de salchichas (19) con agua, deslice la tripa de salchicha
empapada por el embudo hasta llegar al otro extremo. Haga un nudo en el extremo de la
funda.

Enchufe el cable de alimentacion a una toma de corriente adecuada.

Coloque la carne preparada (o la carne picada sazonada si prepara salchichas) en la
bandeja de carne (26).

Gire la perilla de control (6) en el sentido de las agujas del reloj para poner en marcha la
picadora. Seleccione la velocidad “1” a “3”.

Utilice el empujador (25) para empujar la carne lentamente a través del tubo de
alimentacion (24) para picarla.

Regrese la perilla de control (6) a la posicion “0” para apagar el aparato.

Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente después del uso.
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6.3.3. DESMONTAJE

Desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Retire la bandeja de carne (26).

Gire el tubo en T (24) en el sentido de las agujas del reloj para retirarlo del aparato.
Cierre la tapa del acoplador de la picadora (1).

Limpie el aparato y los accesorios (—~LIMPIEZA'Y CUIDADO).

aorwON=

6.4. PROTECCION CONTRA SOBRECALENTAMIENTO
El aparato tiene un dispositivo de seguridad interno para evitar el sobrecalentamiento. Si el

aparato se apaga repentinamente debido a un sobrecalentamiento, gire la perilla de control a la
posicion 0 y desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente. Espere 1 minuto y vuelva
a enchufarlo. Si el aparato aun asi no se enciende, déjelo enfriar durante 30 minutos antes de

encenderlo nuevamente.

7. LIMPIEZAY CUIDADO

jADVERTENCIA! Cuchillas afiladas. Riesgo de lesiones. Antes de limpiar el aparato,
desenchufelo siempre de la toma de corriente y deje que se enfrie completamente. Las

cuchillas de la batidora y la picadora son muy afiladas. Manipular con cuidado.

ADVERTENCIA: Para evitar riesgos eléctricos, nunca sumerja la unidad principal, el
cable de alimentacion o el enchufe en agua ni en ningun liquido. Nunca los enjuague

bajo el grifo.

IMPORTANTE: Nunca utilice disolventes, agentes de limpieza quimicos o abrasivos, cepillos de

alambre, objetos afilados o estropajos para limpiar el aparato.

[] Limpie el aparato después de cada uso. Desmontar el aparato antes de limpiarlo (—
DESMONTAJE).

[ ] Limpie los accesorios usados (cuenco de mezclas, accesorios de mezcla, jarra de la
batidora, conjunto de picadora) con agua tibia y jabdn. Enjuaguela y séquela bien. No
remoje las cuchillas. Los accesorios no son aptos para lavavajillas.

] Limpie la unidad principal con un pafio suave y himedo. Séquelo bien.

] CONSEJO: Para limpiar rapidamente la jarra de la batidora, llene a la mitad de la jarra con
agua tibia, agregue un chorrito de liquido para lavar platos, cierre la tapa y mezcle durante
unos segundos a baja velocidad. Repita usando agua del grifo. Enjuaguela y séquela bien.

] Frote una capa fina de aceite de cocina en los accesorios de la cuchilla y del cuenco de

mezclas para protegerlos de la oxidacion.
] Deje secar el aparato y los accesorios completamente antes de almacenarlos.

[ ] Guarde el aparato en un lugar fresco y seco, en su embalaje original. Evite exponerlo a la

luz directa del sol. ~
] MANTENGA EL APARATO FUERA DEL ALCANCE DE NINOS Y MASCOTAS.
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8. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Siga estas sugerencias para solucionar problemas comunes que pueda tener con su aparato. Si
el problema persiste, deje de utilizar el aparato y pdngase en contacto con su distribuidor o un

centro de servicio autorizado.

Problema

Posible causa

Posible soluciéon

El aparato dejo
de funcionar
repentinamente.

El aparato estuvo
funcionando durante
demasiado tiempo
provocando que el motor
se sobrecalentara.
Conexion suelta o corte de
energia.

» Apague y desenchufe el
aparato de la toma de
corriente. Déjelo enfriar a
temperatura ambiente para
restablecer la proteccion
contra sobrecalentamiento.
Apague el aparato. Verifique
la toma de corriente y conecte
firmemente el cable de
alimentacion.

La perilla de control y el
aparato no funcionan.

Corte de suministro
energético.

El cabezal mezclador
no esta bloqueado
correctamente.
Conexion suelta.

Apague y utilice el aparato
cuando haya energia eléctrica.
Presione el botén de liberacion
de inclinacién y empuje el
cabezal mezclador hacia abajo
hasta que encaje en su lugar.
Apague el aparato. Enchufe

el cable de alimentacion
firmemente.

El aparato hace ruidos
fuertes durante su uso.

Aumento brusco de la
velocidad, sobrecarga o
uso excesivo.

Aumente la velocidad
gradualmente para permitir
una mezcla adecuada.
Reduzca la cantidad de
ingredientes para evitar
sobrecarga. No exceda las
cantidades maximas.

Deje reposar el aparato
durante al menos 15 minutos.

/
Motor inestable. /
El motor no funciona.

Baja velocidad del motor.

El aparato se utiliza a
temperaturas ambiente
bajas, lo que provoca
que el aceite del motor se
endurezca.

Los ingredientes son
demasiado duros y
provocan una sobrecarga
excesiva en el motor.

Utilice el aparato en una
habitacion con temperatura
mas calida. O encienda el
aparato sin carga durante 5
minutos en la configuracién de
velocidad 1 para ablandar la
lubricacion y apaguelo.
Asegurese de que el aparato
esté colocado sobre una
superficie nivelada y plana.

» Agregue mas agua o reduzca
los ingredientes secos.
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1. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de usar este produto, leia este manual de instrugdes com
atencgao e guarde-o para futuras referéncias.

1. Nunca use incorretamente, caso contrario, pode dar origem a
potenciais ferimentos.

2. Este aparelho nao devera ser utilizado por criangas. Mantenha
o aparelho e o fio fora do alcance das criangas.

3. Relativamente as instrugdes de limpeza das superficies em
contacto com alimentos ou 6leo, consulte o paragrafo “Limpeza e
cuidados” apresentado abaixo.

4. Relativamente as instrucbes sobre o uso de acessorios,
tempos de funcionamento e configuragdes da velocidade, consulte
os paragrafos apresentados abaixo.

5. Devera ter cuidado quando manusear laminas de corte
afiadas, ao esvaziar o recipiente e durante a limpeza.

6. Este aparelho destina-se apenas a uma utilizagdo doméstica.
7. Nao utilize o aparelho com outros intuitos para além dos
previstos.

8. Desligue sempre o aparelho da alimentagao se o deixar sem
supervisdo e antes de proceder a montagem, desmontagem ou
limpeza.

9. Nao coloque a base do motor dentro de agua ou de qualquer
outro liquido.

10. As laminas deste aparelho estdo extremamente afiadas e tém
de ser manuseadas com cuidado.
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11. N&o toque nas pegas em movimento! Mantenha as maos,
cabelo, roupa folgada, joias, espatulas e outros utensilios
afastados das partes méveis.

12. Ndo toque no fio da alimentacdo, ficha ou outras partes
elétricas do aparelho com as m&os molhadas, para evitar o risco
de choque elétrico.

13. N&o utilize o aparelho vazio, para evitar sobrecargas e danos.
14. Nao coloque o aparelho em cima ou na proximidade de chamas
de gas, elementos elétricos ou dentro de um forno quente. Nao
coloque o aparelho em cima de outros aparelhos elétricos.

15. As aberturas de ventilagcdo no fundo do aparelho ndo podem
ser obstruidas por objetos como jornais, toalhas de mesa, cortinas,
etc. Nao insira objetos na ventoinha.

16. O aparelho é adequado apenas para ser usado em climas
temperados.

17. Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
e conhecimentos, se forem supervisionadas e ensinadas quanto
a utilizacado do aparelho de um modo seguro, e compreenderem
os perigos envolvidos. As criangas ndo deverao brincar com o
aparelho.

18. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de mudar
de acessorios ou de tocar em pecas que se movam durante a
utilizacdo. Retire-a segurando pela ficha. Nao puxe pelo fio.

19. Nao deixe o fio pender de uma mesa ou bancada ou entrar em
contacto com superficies quentes.

20. Nao utilize o aparelho se for deixado cair ou ficar danificado
de algum modo.

21. Este aparelho ndo contém pecas que possam ser reparadas
pelo utilizador. Nao tente modificar nem reparar o aparelho
sozinho. No caso de danos ou mau funcionamento, as reparagdes
tém de ser efetuadas por um técnico autorizado, para garantir a
seguranga.

22. Use apenas acessorios recomendados pelo fabricante e
fornecidos com o aparelho, caso contrario, podem constituir um
perigo para o utilizador e um risco para o aparelho.

23. Tenha cuidado se deitar liquidos quentes no processador de
comida ou liquidificadora, pois estes podem ser ejetados para fora
do aparelho devido a um vapor repentino.
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24. Se o fio da alimentacao ficar danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, o agente de reparagao ou uma pessoa igualmente
qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos.

25. CUIDADO: Para evitar qualquer perigo devido a um reajuste
acidental do disjuntor térmico, este aparelho n&o deve ser
acionado através de um dispositivo externo de ligagcdo, como um
temporizador, ou ligado a um circuito ligado e desligado pelos
servigos publicos com regularidade.

26. lll Este simbolo indica que os materiais estao aprovados

Qf para entrarem em contacto com os alimentos.

27

triangulo equilatero avisa o utilizador da presenca de
instrugdes importantes de funcionamento, manutengao
e reparac¢ao na documentacao de suporte do aparelho.
28. ﬁ A marca neste dispositivo (simbolo do caixote do lixo

. t O simbolo do ponto de exclamacédo dentro de um

com uma cruz) encontra-se em conformidade com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos “residuos
EE de equipamento elétrico e eletronico”. Esta marca
significa que este equipamento ndo pode ser eliminado juntamente
com o lixo doméstico comum no final do seu tempo de vida util. O
utilizador tem de o entregar aos operadores que recolhem
equipamento elétrico e eletronico usado. Os operadores de
recolha, incluindo os pontos de recolha locais, lojas e autoridades
locais, criam um sistema adequado para a recolha de equipamento.
A recolha adequada de equipamento elétrico e eletronico usado
ajuda a evitar impactos nocivos na saude humana e no ambiente,
resultante da presenca de componentes perigosos, bem como do
armazenamento e tratamento inadequados deste equipamento.
29. Este simbolo significa que o aparelho tem um
D isolamento elétrico duplo entre a voltagem de
alimentacdo (perigosa) e as pecas acessiveis ao
utilizador.
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS

rVoItagem nominal:

220-240V ~, 50-60 Hz

Consumo de energia:
Liquidificadora
Batedeira, Picadora

1000W
350W

Velocidades:

6 velocidades + funcéo de impulso

Capacidade nominal do jarro da liquidificado
(marca de maximo):

ra

1350 ml (1500 ml)

.

Classe de protecao: Classe Il
Modo desligado: <0,5W
Periodo apds o qual o aparelho se desliga 0 minutos

automaticamente:

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

7
1. Cobertura de protecédo do acopladorda  14. Tampa do orificio de alimentagao
picadora 15. Tampa do jarro
2. Acoplador da picadora 16. Jarro da liquidificadora
3. Cobertura de protegédo do acopladorda  17. Unidade da lamina (ndo é amovivel do
liquidificadora jarro)
4. Cabeca inclinavel (Batedeira) 18. Anel de fixagdo
5. Boté&o de libertagéo da inclinagéo 19. Funil de enchimento de salsichas
(Batedeira) 20. Placa perfurada média
6. Manipulo de controlo 21. Placa perfurada grossa
7. Base de fixagédo 22. Lamina de corte
8. Eixo do motor 23. Rosca de alimentagéo
9. Protecgéo contra salpicos 24. Estrutura da picadora e tubo de
10. Recipiente de mistura alimentagao (tubo T)
11. Batedor 25. Dispositivo de pressao
12. Batedores de claras em castelo 26. Bandeja da carne
13. Gancho da massa
.

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1.
2.
3

Retire o aparelho da caixa e retire todos os materiais de empacotamento.
Certifique-se de que o aparelho ndo tem danos visiveis e que ndo ha pegas em falta.
Limpe o aparelho e os acessorios seguindo as instrugdes na secgéo “LIMPEZA E

CUIDADOS”".

INICIAR

Coloque o aparelho numa superficie plana, seca, nivelada e estavel.

Para evitar um arranque acidental, certifique-se de que o manipulo de controlo esta na
posicao “0” antes de colocar e retirar a ficha da tomada.

IMPORTANTE: Nao utilize o aparelho (batedeira, liquidificadora ou picadora)
continuamente durante mais de 15 segundos, para evitar o sobreaquecimento do
motor. Deixe o aparelho arrefecer durante, pelo menos, 30 minutos antes de o voltar

a usar.
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6. FUNCIONAMENTO

6.1. BATEDEIRA

6.1.1. MONTAGEM
1. Retire a ficha da tomada.

2. IMPORTANTE: Antes de montar a batedeira, retire a picadora e o jarro da liquidificadora do
aparelho e volte a fixar as coberturas de protegéo nos acopladores (1, 3).
3. Prima o botao de libertagdo da inclinagéo (5) para desbloguear e inclinar a cabega da
batedeira para cima [Imagem A1].

4. Alinhe a protegédo contra salpicos (9) a volta do eixo do motor (8), depois insira e rode na
diregéo de bloqueio (sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio) assinalada na protecéo
contra salpicos.

5. Adicione os ingredientes secos e liquidos no recipiente de mistura (10). Nao encha
excessivamente o recipiente de mistura. A quantidade maxima de ingredientes secos e
liquidos é de 3000 g (— ACESSORIO E GUIA DAS VELOCIDADES).

6.  Coloque o recipiente de mistura (10) na base de fixagéo (7) e rode no sentido dos ponteiros
do reldgio até ficar fixado no respetivo lugar.

7.  Selecione o acessorio de mistura (11/12/13) para a sua receita.

8.  Alinhe o topo do acessorio de mistura com os dois pinos no eixo condutor (8), pressione o
acessorio para dentro e rode no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio até parar.

9.  Para baixar a cabega da batedeira, prima o botéo de libertagéo da inclinagao (5) e baixe a
cabecga da batedeira até que encaixe no respetivo lugar.

6.1.2. USAR A BATEDEIRA

1. Ligue a ficha a uma tomada elétrica adequada.

2. Rode o manipulo de controlo (6) no sentido dos ponteiros do relégio para a velocidade 1
para iniciar a mistura. Aumente gradualmente até a velocidade desejada (> ACESSORIOS
E GUIA DAS VELOCIDADES).

3. Volte a colocar o manipulo de controlo (6) na posicédo “0” para desligar o aparelho.

4.  Se precisar de raspar o recipiente de mistura, desligue sempre o aparelho, espere que o
motor pare e depois prima o botéo de libertagdo da inclinagéo para inclinar a cabega da
batedeira para cima.

5. Retire a ficha da tomada apos cada utilizagéo.

ACESSORIOS E GUIA DAS VELOCIDADES

Siga as velocidades e tempos recomendados para os acessorios de mistura apresentados na
tabela abaixo.
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Receitas basicas

Aces.sério Utilizacao 'v:ﬁ:c(i’? T
de mistura dade Ingredientes | o PO Método
(min.)
Deixe funcionar
a velocidade
1 durante 30
Gancho da segundos, a
massa 1380 g de velocidade 2
Para amassar 1-3 farinha + 28 durante 30
massa para 1000 g de segundos,
pao agua depois a
e pastelaria. velocidade 3
durante 2a 8
minutos para
criar a massa.
Deixe funcionar
Batedor f100 g de a velocidade
; arinha +
Para misturar 100 g de 2 durante 20
massa para o4 . segundos, a
e - agucar + 3-5 .
bolos, biscoitos 100 g de velocidade 4
ou para bater ! durante mais de
manteiga + .
ovos. 2 ovos 2 minutos e 40
segundos.
Deixe funcionar
800 ml de a velocidade 5
Batedeira 56 natas 5 ou 6 durante,
Para bater pglo menos, 5
natas, minutos.
cIarfsl em Deixe funcionar
?rﬁitﬁrgsreves 4-16 claras de a velocidade 5
: 5-6 ovo 4-6 ou 6 durante,
(minimo) pelo menos, 4

minutos.

6.1.3. DESMONTAGEM

1.
2.

3.

Retire a ficha da tomada.
Prima o bot&o de libertacdo da inclinagéo (5) para desbloquear e inclinar a cabega da
batedeira para cima.
Retire 0 acessorio de mistura (11/12/13) pressionando-o para dentro e rodando no sentido
dos ponteiros do relégio.
Retire a protecéo contra salpicos (9) rodando-a na direcao de desbloqueio (sentido dos
ponteiros do relogio).
Rode o recipiente de mistura (10) no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio para

desbloquear e retirar da base de fixagao (7).
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6.2. LIQUIDIFICADORA

6.2.1. MONTAGEM

1.  Retire a ficha da tomada.

2. IMPORTANTE: Antes de montar a liquidificadora, retire a picadora do aparelho e volte a
fixar as coberturas de protegédo do acoplador da picadora (1).

3. Retire a cobertura do acoplador da liquidificadora (3) fazendo-a deslizar para tras [Imagem

B1].
4.  Adicione os ingredientes em cubos e o liquido no jarro da liquidificadora (16). Nao exceda a
marca do nivel maximo no jarro.
5.  Feche a tampa (15), insira a tampa do orificio de alimentagdo (14) e rode a tampa no PT

sentido dos ponteiros do reldgio para fixar. A tampa do orificio de alimentagdo permite-lhe
adicionar mais ingredientes enquanto liquidifica, sem retirar a tampa.

6. Coloque o jarro da liquidificadora (16, 17) no acoplador da liquidificadora e rode no sentido
dos ponteiros do relégio para fixar no respetivo lugar [Imagem B2].

6.2.2. USARALIQUIDIFICADORA

A AVISO:

- Laminas giratérias afiadas. Nunca use o jarro da liquidificadora sem a tampa e a
tampa do orificio de alimentagao para evitar ferimentos.

- Nao liquidifique alimentos nem liquidos com temperaturas acima dos 40 °C para
evitar projecoes a ferver e queimaduras.

— Nao fixe nem retire o jarro da liquidificadora quando o motor ainda estiver a
funcionar, para evitar danos no aparelho.

] A liquidificadora pode ser usada para preparar comida de bebé, como purés de vegetais ou
de frutos, liquidificar sopas, preparar molhos, smoothies e mais.

] Retire conchas duras, cascas ou ossos dos ingredientes, e corte os ingredientes em
pequenos cubos antes de os adicionar na liquidificadora.

1. Ligue a ficha a uma tomada elétrica adequada.

Rode o manipulo de controlo (3) no sentido dos ponteiros do reldgio para comegar a
liquidificar. Selecione a velocidade “4” — “6”.

3.  Parausar a fungao de impulso, rode o manipulo de controlo (6) para a posi¢éo “P” durante
alguns segundos e liberte para parar. A fungédo de impulso passa para a velocidade mais
alta, para um liquidificar curto, mas rapido. Nao use esta fungao continuamente para evitar
sobreaquecer o motor.

4. Volte a colocar o manipulo de controlo (6) na posi¢éo “0” para desligar o aparelho.

5. Retire a ficha da tomada apés cada utilizacéo.

6.2.3. DESMONTAGEM

1.  Retire a ficha da tomada.

2. Rode o jarro da liquidificadora (16) no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio para o
retirar do aparelho.

3.  Abra atampa do jarro e sirva.

4.  Feche a cobertura do acoplador da liquidificadora (3).

5 Limpe o aparelho e acessérios (— LIMPEZA E CUIDADOS).

41



6.2.4. RETIRAR OS ALIMENTOS PRESOS

Se os alimentos ficarem presos em redor das ldminas durante a utilizagéo, desligue o aparelho
imediatamente e retire a ficha da tomada.

alimentos presos. Use uma espatula de silicone para retirar os alimentos presos

c CUIDADO: Retire o jarro da liquidificadora do aparelho antes de retirar os
em redor das laminas. Nunca use os dedos.

6.3. PICADORA DE CARNE / ACESSORIO DE RECHEIO DE SALSICHAS

6.3.1. MONTAGEM

1.  Retire a ficha da tomada.

2. IMPORTANTE: Antes de montar a picadora/acessorio de recheio de salsichas, retire o
jarro da liquidificadora do aparelho e volte a fixar a cobertura de protegéo do acoplador da
liquidificadora (3).

3. Insira a rosca de alimentagédo (23) na estrutura da picadora do tubo T (24) [Imagem C1].

4. Insira a lamina de corte (22) de modo a que o centro fique alinhado com a porca quadrada
na rosca de alimentacéo (23). Certifique-se de que o lado afiado da lamina de corte fica
virado para a placa perfurada.

5. Insira a placa perfurada (20/21) a sua escolha alinhando as 2 abas na placa com os 2
entalhes na estrutura da picadora.

6.  Se estiver a rechear salsichas, insira o funil de enchimento de salsichas (19) [Imagem D1].
Ou passe para 0 passo seguinte.

7.  Coloque o anel de fixagéo (18) e rode no sentido dos ponteiros do relégio a méo até ficar
bem apertado, para fixar o conjunto dentro do tubo T (24).

8.  Retire a cobertura do acoplador da picadora (1) fazendo deslizar para cima.

9. Insira o tubo T (24) montado no acoplador da picadora (2) com o tubo de alimentagéo
virado para a posigéo das 2 horas. Rode o tubo de alimentagao no sentido inverso ao dos
ponteiros do reldgio até ficar fixado no respetivo lugar, na posigéo das 12 horas [Imagem
C2-C3/D2-D3].

10. Coloque a bandeja da carne (26) no tubo de alimentagao (24) [Imagem C4/D4].

6.3.2. USAR A PICADORA DE CARNE / ACESSORIO DE RECHEIO DE SALSICHAS

AVISO! Contém laminas giratorias afiadas e pecas moveis. Use sempre o
dispositivo de pressao da carne fornecido para evitar ferimentos. Nunca insira os
dedos ou outros utensilios dentro do tubo da alimentacao.
] Retire os ossos, tenddes e a pele da carne (porco, vaca, carneiro, etc.), e corte a carne em
tiras ou cubos de 2,5 cm.
] Coloque um prato por baixo da saida da picadora.
[ ] Se rechear salsichas:
— Prepare previamente o recheio das salsichas (carne picada temperada).
— Embeba a tripa das salsichas em agua morna durante 10 minutos.
— Embeba o funil de enchimento de salsichas (19) com agua, faga deslizar a tripa
embebida para o funil até atingir a outra extremidade. D& um né no final da tripa.

1. Ligue a ficha a uma tomada elétrica adequada.
Coloque a carne preparada (ou carne picada temperada, se estiver a preparar salsichas) na
bandeja da carne (26).

3. Rode o manipulo de controlo (6) no sentido dos ponteiros do relégio para ligar a picadora.
Selecione a velocidade “1” a “3”.

4.  Use o dispositivo de pressao (25) para pressionar lentamente a carne através do tubo de
alimentacgao (24) para a picar.
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5.

Volte a colocar o manipulo de controlo (6) na posigao “0” para desligar o aparelho.
Retire a ficha da tomada apos cada utilizagao.

6.3.3. DESMONTAGEM

abrwN =

Retire a ficha da tomada.

Retire a bandeja da carne (26).

Rode o tubo T (24) no sentido dos ponteiros do relégio para o retirar do aparelho.
Feche a cobertura do acoplador da picadora (1).

Limpe o aparelho e acessérios (— LIMPEZA E CUIDADOS).

6.4. PROTE(}AO CONTRA O SOBREAQUECIMENTO
O aparelho tem um dispositivo de seguranca interno para evitar o sobreaquecimento. Se o

aparelho se desligar de repente devido ao sobreaguecimento, rode o manipulo de controlo para a
posicao 0 e retire a ficha da tomada. Espere 1 minuto e volte a coloca-la. Se o aparelho continuar

sem se ligar, deixe-o arrefecer durante 30 minutos antes de o voltar a ligar.

7. LIMPEZA E CUIDADOS

desligue o aparelho da alimentagéo e deixe-o arrefecer por completo. As laminas da

c AVISO! Laminas afiadas. Risco de ferimentos. Antes de proceder a limpeza,

liquidificadora e da picadora estdo muito afiadas. Manuseie com cuidado.

AVISO: Para evitar choques elétricos, nunca coloque a unidade principal, fio da
alimentagao ou a ficha dentro de agua ou de qualquer liquido. Nao os passe por agua
da torneira.

IMPORTANTE: Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos, esfregdes,
objetos afiados ou escovas de ago para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho apos cada utilizagédo. Desmonte o aparelho antes de proceder a limpeza
(— DESMONTAGEM).

Limpe os acessérios usados (recipiente de mistura, acessorios de mistura, jarro da
liquidificadora, conjunto da picadora) com agua quente e detergente. Passe por agua e
seque bem. Nao embeba as laminas. Os acessoérios ndo podem ser lavados na maquina de
lavar loiga.

Limpe a unidade principal com um pano suave ligeiramente embebido em agua. Seque
bem.

DICA: Para limpar rapidamente o jarro da liquidificadora, encha o jarro até meio com

agua quente, adicione um pouco de detergente para a loica, feche a tampa e deixe a
liquidificadora funcionar durante alguns segundos a baixa velocidade. Repita usando agua
da torneira. Passe por agua e seque bem.

Esfregue as laminas e recipiente de mistura com uma fina camada de éleo de cozinha para
proteger contra a ferrugem.

Permita que a unidade principal e acessorios sequem por completo antes de os guardar.
Guarde o aparelho na caixa original ou num local fresco e seco. Mantenha afastado da luz
direta do Sol.

MANTENHA O APARELHO FORA DO ALCANCE DAS CRIANCAS E ANIMAIS.
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8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Siga estas sugestdes para resolver problemas comuns que possa ter com o seu aparelho. Se
o problema persistir, pare de usar o aparelho e contacte o seu revendedor ou um centro de

reparacao autorizado.

Problema

Possivel causa

Possivel solugao

O aparelho para de
funcionar de repente.

» O aparelho funcionou
durante demasiado tempo,
fazendo com que o motor
sobreaquecesse.

Ligacéo solta ou falta de
eletricidade.

* Desligue o aparelho e

retire a ficha da tomada.
Deixe-o arrefecer até a
temperatura ambiente para
reiniciar a protecédo contra o
sobreaquecimento.

Desligue o aparelho. Verifique
a tomada e ligue firmemente
a ficha.

O manipulo de controlo
e o aparelho nédo
funcionam.

Falta de eletricidade.

A cabega da batedeira nao
foi bem fixada.

Ligacéo solta.

Desligue o aparelho e

use-o quando voltar a haver
eletricidade.

Prima o botéo de libertagao
da inclinagéo e pressione a
cabeca da batedeira para
baixo até ficar fixada no
respetivo lugar.

Desligue o aparelho. Ligue
firmemente a ficha a tomada.

O aparelho faz ruidos
elevados durante a
utilizagao.

Aumento excessivo da
velocidade, sobrecarga ou
utilizagéo excessiva.

Aumente gradualmente a
velocidade para permitir uma
mistura adequada.

Reduza a quantidade de
ingredientes para evitar uma
sobrecarga. Ndo exceda as
quantidades maximas.

Deixe o aparelho descansar
durante, pelo menos, 15
minutos.

Baixa velocidade do
motor. /

Motor instavel. /

O motor nao funciona.

O aparelho esta a ser
usado com temperaturas
ambiente baixas, fazendo
com que o 6leo no motor
endurega.

Os ingredientes sdo muito
duros, causando uma
sobrecarga excessiva do
motor.

Use o aparelho numa divisao
com uma temperatura mais
elevada. Ou ligue o aparelho
sem carga durante 5 minutos
na velocidade 1 para suavizar
a lubrificacéo e desligue-o.
Certifique-se de que o
aparelho é colocado numa
superficie nivelada e plana.

* Adicione mais agua ou reduza
os ingredientes secos.
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia prosimy uwaznie
przeczytac niniejszg instrukcje. Instrukcje te nalezy tez zachowac
na przysztos¢ w bezpiecznym miejscu.

1. Urzadzenia nigdy nie wolno uzywaC¢ niezgodnie
z przeznaczeniem; nieprzestrzeganie tego =zalecenia moze
doprowadzi¢ do urazéw.

2. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzgdzenie
i jego przewod nalezy trzymac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
3. Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majgcych
kontakt z zywnoscig lub olejem podano w instrukcji w czesci
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA ponizej.

4. Zalecenia dotyczgce uzywania akcesoriow, czasu dziatania
i ustawien predkosci podano ponizej.

5. Podczas manipulowania ostrymi ostrzami tngcymi, oprézniania
misy i czyszczenia nalezy zachowac ostroznosc.

6. Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego
W pomieszczeniach.

7. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do celow innych niz te, do
ktérych jest ono przeznaczone.

8. W przypadku pozostawienia bez nadzoru oraz przed
sktadaniem, rozktadaniem lub czyszczeniem urzgdzenie nalezy
zawsze odtgczyc¢ od zasilania.

9. Podstawy z silnikiem nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych
ptynach.

10. Ostrza urzadzenia sg bardzo ostre, przy dotykaniu ich nalezy
zachowac ostroznosc.
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11. Poruszajgcych sie czesci nie wolno dotykac! Rece, wiosy,
luzne ubrania, bizuterie oraz topatki i inne przybory kuchenne
nalezy trzymac z dala od poruszajgcych sie czesci.

12. Aby unikngC ryzyka porazenia prgdem, nie nalezy dotykac
mokrymi rekoma przewodu zasilajgcego, wtyczki ani innych czesci
elektrycznych.

13. Aby nie dopusci¢ do przecigzenia i uszkodzenia, nie nalezy
wigczac urzadzenia, gdy jest ono puste.

14. Urzadzenia nie nalezy ustawia¢ na gorgcych palnikach
gazowych i elektrycznych ptytach grzejnych lub obok nich, ani
wktada¢ do rozgrzanych piekarnikow. Urzgdzenia nie nalezy
ustawiac na innych urzgdzeniach elektrycznych.

15. Otwordéw wentylacyjnych znajdujgcych sie od spodu urzgdzenia
nie wolno zastania¢ przedmiotami takimi jak gazety, obrusy
lub zastony. Nie nalezy wktada¢ do wentylatora jakichkolwiek
przedmiotow.

16. Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do uzywania w klimacie
umiarkowanym.

17. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania
zrozumienia zagrozen, urzgdzenia mogg byC uzywane przez
osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych,
a takze osoby, ktorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci
nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

18. Przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem reki do czesci
poruszajgcych sie w czasie uzytkowania, urzgdzenie nalezy
wytaczy¢ i odtgczy¢ od zasilania. Przy wyjmowaniu wtyczki
z kontaktu nalezy chwyta¢ za wtyczke. Nie nalezy ciggngc¢ za
przewod.

19. Przewdd zasilajgcy nie moze zwisac z krawedzi stotu lub blatu
ani dotyka¢ gorgcych powierzchni.

20. Nie nalezy uzywac urzgdzenia, jesli zostato ono upuszczone
lub uszkodzone w jakikolwiek sposob.

21. W urzadzeniu nie ma elementow, ktére mogtby naprawic
uzytkownik. Nie nalezy probowa¢ samodzielnie przerabia¢ lub
naprawia¢ urzgdzenia. W przypadku uszkodzenia lub awarii,
aby zagwarantowaé bezpieczenstwo, naprawy muszg zostac
wykonane przez technika z uprawnieniami.

22. Nalezy uzywaC wytgcznie akcesoriow zalecanych przez
producenta i dostarczonych wraz z urzgdzeniem, w przeciwnym
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razie mogg one stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika i urzgdzenia.
23. Podczas nalewania gorgcych ptynoéw do robota kuchennego
lub blendera nalezy zachowac ostroznosc¢, poniewaz wskutek
nagtego parowania gorgca ciecz moze wyprysngc¢ z urzgdzenia.
24. Jesli przewod zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikngé
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymienic. Wymiany powinien
dokonac producent, przedstawiciel jego serwisu lub inne osoby o
podobnych kwalifikacjach.
25. OSTROZNIE: Aby unikng¢ zagrozen spowodowanych
nieumyslnym zresetowaniem zabezpieczenia termicznego,
urzadzenie nie powinno by¢ zasilane za posrednictwem
zewnetrznego urzagdzenia przetgczajgcego takiego jak np.
minutnik, ani nie powinno byé podtgczone do obwodu, ktéry jest
regularnie wigczany i wytgczany.
ll Ten symbol oznacza, ze materiaty sg dopuszczone do
Qf kontaktu z zywnoscig.

instrukcje dotyczgce obstugi i konserwacji (konserwacji
i naprawy) wystepujgce w dokumentacji towarzyszgcej
urzadzeniu.

28. K Oznaczenie tego urzgdzenia (symbol przekreslonego

26.
27. : Symbol wykrzyknika w tréjkgcie wskazuje na wazne

kubta na $mieci) jest zgodne z europejskg dyrektywg
2012/19/UE wsprawie ,zuzytego sprzetu elektrycznego
BN | clektronicznego”. Oznaczenie to oznacza, ze po
zakonczeniu uzytkowania, urzgdzenie nie moze zosta¢ wyrzucone
wraz z innymi odpadami domowymi. Uzytkownik jest zobowigzany
dostarczy¢ je podmiotom zbierajgcym zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny. Operatorzy zbidrki, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy i wiladze lokalne, tworzg odpowiedni system zbierania
sprzetu. Odpowiednia zbiérka zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego pozwala unikng¢ szkodliwego wptywu na zdrowie
cztowieka i na Srodowisko, wynikajgcego z obecnosci
niebezpiecznych podzespotéw, a takze z niewlasciwego
przechowywania tego sprzetu i niewtasciwego obchodzenia sie z
nim.
29. Ten symbol oznacza, ze urzgdzenie posiada podwojng
D izolacje  elektryczng miedzy (niebezpiecznym)
napieciem zasilania a czesciami dostepnymi dla
uzytkownika.
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2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

rNapiecie Znamionowe: 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Poboér pradu:
Blender 1000 W
Mikser, maszynka do miesa 350 W
Predkosci: 6 predkosci + praca pulsacyjna
Pojemno$¢ znamionowa dzbanka blendera 1350 ml (1500 ml)
(oznaczenie maksimum):
Klasa ochrony: Klasa Il
Tryb wytgczenia: <0,5W
Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie 0 min
przechodzi w tryb wytgczenia:
. J
3. OPIS PRODUKTU
4 )
1. Ostona zabezpieczajgca tgczéwke 14. Zatyczka otworu do naktadania
maszynki do mielenia migsa 15. Pokrywa dzbanka
2. taczoéwka maszynki do migsa 16. Dzbanek blendera
3. Ostona zabezpieczajgca tgczéwke 17. Zespot ostrzy (brak mozliwosci wyjecia
blendera z dzbanka)
4. Gtowica odchylana (Mikser) 18. Pierscien blokujacy
5. Przycisk odblokowujgcy odchylanie 19. Lejek do nadziewania kietbasek
(Mikser) 20. Sitko srednie
6. Pokretio sterujace 21. Sitko grube
7. Podstawa blokujgca 22. Ostrze tngce
8. Watek silnika 23. Slimak
9. Ostona przeciwbryzgowa 24. Korpus (obudowa) maszynki do miesa i
10. Misa do miksowania komin komory mielenia
11. Ubijaczka 25. Popychacz
12. Trzepaczka 26. Tacka na migso
13. Hak do wyrabiania ciasta
J

\
4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

N =

Wypakowac¢ urzadzenie i usungé¢ wszystkie materiaty opakowaniowe.
Sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest w widoczny sposob uszkodzone i czy nie brakuje w nim

zadnych czesci.

Wyczysci¢ urzgdzenie i akcesoria: postepowaé zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

PIERWSZE KROKI

Ustawi¢ urzagdzenie na ptaskiej, suchej, rowne;j i stabilnej powierzchni.
Aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu, nalezy zawsze pilnowac, aby przed podtgczeniem
i odtgczeniem wtyczki przewodu zasilajgcego do/z kontaktu pokretto sterujgce znajdowato

sie w pozycji ,0”.

WAZNE: Aby nie dopuscié¢ do przegrzania silnika, urzadzenia (miksera, blendera ani
maszynki do miesa) nie nalezy uzywac¢ w sposéb ciagty diuzej niz przez 15 minut.
Przed ponownym uzyciem nalezy wylaczy¢ urzadzenie i pozwoli¢, aby ostygto przez

co najmniej 30 minut.
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6. UZYTKOWANIE

6.1. MIKSER

6.1.1. MONTAZ

1. Wyjac¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z kontaktu.

2. WAZNE: Przed zamontowaniem miksera nalezy wyjgé z urzadzenia maszynke do miesa i
dzbanek blendera i ponownie zatozy¢ ostony zabezpieczajgce na tgczowki (1, 3).

3. Nacisna¢ przycisk odblokowujgcy odchylanie (5), aby odblokowa¢ i odchyli¢ gtowice miksera
do gory [RYS. A1].

4. Nalozy¢ ostone przeciwbryzgowa (9) na watek silnika (8), a nastepnie wtozy¢ i przekrecic
ja w kierunku blokowania (w lewo, przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara)
zaznaczonym na ostonie przeciwbryzgowe;j.

5. Natozy¢ do misy do miksowania (10) suche i ptynne skfadniki. Misy do miksowania nie
wolno przepetniaé. Maksymalna masa suchych i ptynnych sktadnikéw wynosi 3000 g (—
AKCESORIA | PREDKOSCI — PRZEWODNIK).

6.  Zatozy¢ mise do miksowania (10) na podstawe blokujgca (7) i przekreci¢ jg w prawo
(zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara), az sie zablokuje.

7. Wybra¢ koncéwke do miksowania (11/12/13) potrzebng w danym przepisie.

8. Dopasowac¢ koncowke do miksowania do dwoch bolcow na watku silnika (8), wcisngé
koncowke i przekreci¢ w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara), az
koncowka zablokuje sie na swoim miejscu.

9.  Aby opusci¢ gtowice miksera, nacisng¢ przycisk odblokowujgcy odchylanie (5) i opuscié
gtowice miksera, az zatrzasnie sig¢ na swoim miejscu.

6.1.2. KORZYSTANIE Z MIKSERA

1. Podtgczyé przewod zasilajgcy do odpowiedniego kontaktu elektrycznego.

2. Przekreci¢ pokretto sterujgce (6) w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara)
na predkosc¢ 1, aby rozpoczg¢ miksowanie. Stopniowo zwigksza¢ ustawienie az do zadanej
predkosci (— AKCESORIA | PREDKOSCI — PRZEWODNIK).

3.  Aby wytagczyC urzadzenie, wystarczy przekreci¢ pokretto sterujgce (6) z powrotem w pozycje
,0” (wytaczonag).

4.  Jesli trzeba wyskroba¢ mise do miksowania, nalezy zawsze najpierw wytgczy¢ urzadzenie,
poczekag, az silnik sie zatrzyma, a nastepnie nacisngc¢ przycisk odblokowujgcy odchylanie,
aby przechyli¢ glowice miksera do gory.

5. Po uzyciu nalezy odigczy¢ przewdd zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

AKCESORIA | PREDKOSCI - PRZEWODNIK

Prosimy przestrzega¢ zalecanych predkosci i czaséw pracy podanych dla akcesoriow do
miksowania w ponizszej tabeli.
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Koncéwka Bozion) Podstawowe przepisy
do mikso- A O predk- T
wania wanie osci Skladniki minutach) Sposob
Aby wyrobi¢
ciasto, nalezy
Hak do miksowac z
ciasta predkoscig 1
Do . przez 30 sekund,
wyrabiania 1-3 113(?(?099%%'3; 2.8 z predkoscia 2
ciasta na przez 30 sekund,
pieczywo a nastepnie z
i ciasta. predkosciag 3
przez 2 do 8
minut.
Ubijaczka
Do Miksowa¢ z
miksowania . predkoscig 2
ciasta na 11883312:11 przez 20 sekund,
ciasta i 2-4 100 1 + 3-5 z predkoscig 4
) g masta A
ciasteczka 2 iaika przez co najmniej
lub do A 2 minuty 40
ubijania sekund.
jajek.
Miksowa¢ z
Trzepaczka 5.6 800 ml 5 predkoscig 5
Do ubijania Smietany lub 6 przez co
Smietany i najmniej 5 minut.
biatek jaj
na piane Miksowa¢ z
lub do 4-16 biatka predkosciag 5
miksowania 5-6 jajek 4-6 lub 6 przez
lekkich mas. (minimum) co najmniej 4
minuty.
6.1.3. DEMONTAZ

Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z kontaktu.
Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy odchylanie (5), aby odblokowaé i odchyli¢ gtowice miksera

do gory.
3.

kierunkiem ruchu wskazéwek zegara).
4.

zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara).
5.

zegara), aby jg odblokowac¢ i wyjg¢ z podstawy blokujgcej (7).
6.2. BLENDER
6.2.1. MONTAZ
1. Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z kontaktu.
2.
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Wyja¢ koncéwke do miksowania (11/12/13), wciskajac ja i obracajac w prawo (zgodnie z
Zdja¢ ostone przeciwbryzgowg (9), obracajac jg w kierunku odblokowywania (w prawo,

Obréci¢ mise do miksowania (10) w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek

WAZNE: Przed montazem blendera nalezy wyjg¢ maszynke do migsa z urzadzenia i
ponownie zatozy¢ ostone zabezpieczajgca taczéwke maszynki do miesa (1).



3. Zdja¢ ostone taczéwki blendera (3), przesuwajac jg do tytu [RYS. B1].

4.  Dodac¢ do dzbanka blendera (16) pokrojone w kostke sktadniki i ptyn. Nie przekracza¢
poziomu maksymalnego zaznaczonego na dzbanku.

5. Zamkna¢ pokrywe (15), wiozy¢ zatyczke otworu do naktadania (14) i przekreci¢ zatyczke
w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara), aby jg zablokowa¢. Zatyczka
otworu do naktadania umozliwia dodawanie dodatkowych sktadnikow podczas miksowania
bez zdejmowania pokrywy.

6.  Zatozy¢ dzbanek blendera (16, 17) na faczéwke blendera i przekreci¢ go w prawo (zgodnie z
kierunkiem ruchu wskazéwek zegara), aby zablokowaé go na miejscu [RYS. B2].

6.2.2. UZYWANIE BLENDERA

A OSTRZEZENIE:

- Ostre, krecace sie ostrza. Aby nie dopusci¢ do urazéw, nigdy nie nalezy uzywaé
dzbanka blendera bez pokrywy i zatyczki otworu do naktadania.

- Aby nie dopusci¢ do utraty ciepta i unikna¢ poparzenia, nie nalezy miksowac
produktéw spozywczych i ptynéw o temperaturze powyzej 40°C.

- Aby unikng¢ obrazen i nie dopusci¢ do uszkodzenia urzgdzenia, nie nalezy zaktadac¢
ani zdejmowac¢ dzbanka blendera, gdy silnik nadal pracuje.

[ ] Blender moze by¢ uzywany do przygotowywania zywnosci dla niemowlat, takiej jak np.
przeciery owocowe lub warzywne, miksowania zup, przygotowywania soséw, smoothie itp.

] Przed wtozeniem do blendera usung¢ twarde skorupy, skorki lub kosci i pokroi¢ sktadniki w
drobng kostke.

1. Podtgczyé przewdd zasilajgcy do odpowiedniego kontaktu elektrycznego.

Przekreci¢ pokretto sterujgce (3) w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara),
aby rozpoczg¢ miksowanie; wybra¢ predkos¢ z przedziatu od ,4” do ,6”.

3. Aby uzy¢ funkcji pracy pulsacyjnej, na kilka sekund przekreci¢ pokretto sterujgce (6) w
pozycje ,P”, a nastepnie pusci¢, aby zatrzymacé. Funkcja pracy pulsacyjnej przeskakuje do
najwyzszej predkosci, aby uzyskaé szybkie krétkie miksowanie. Aby nie przegrzac silnika,
funkgciji tej nie nalezy uzywac¢ w sposob ciagty.

4. Aby wytgczy¢ urzadzenie, wystarczy przekrecic¢ pokretto sterujgce (6) z powrotem w pozycije
,0” (wytaczong).

5. Po uzyciu nalezy odtgczyé¢ przewod zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

6.2.3. DEMONTAZ

1. Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z kontaktu.

2. Aby wyja¢ z urzagdzenia dzbanek blendera (16), nalezy go przekreci¢ w lewo (przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara).

3. Otworzy¢ pokrywe dzbanka i podawac.

4. Zamkna¢ ostoneg taczéwki blendera (3).

5 Umy¢ urzadzenie i jego akcesoria (— CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

6.2.4. USUWANIE ZAKLINOWANYCH PRODUKTOW SPOZYWCZYCH
Jesli w czasie uzytkowania produkty spozywcze przyklejg sie do ostrzy, nalezy natychmiast
wylgczy¢ urzadzenie i odtgczyc je od zasilania.

OSTROZNIE: Przed usunigciem produktéw spozywczych nalezy wyjaé dzbanek
blendera z urzadzenia. Aby usunaé¢ produkty zablokowane wokét ostrzy, nalezy

uzy¢ silikonowej topatki, nigdy nie wolno robi¢ tego palcami.
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6.3. MASZYNKA DO MIELENIA MIESA / NAKLADKA DO KIELBAS

6.3.1. MONTAZ

1. Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajacego z kontaktu.

2. WAZNE: Przed montazem maszynki do migsa/naktadki do kietbas nalezy wyjgé dzbanek
blendera z urzadzenia i ponownie zatozy¢ ostone zabezpieczajacy taczéwke blendera (3).

3. Wiozy¢ $limak (23) do komory mielenia w korpusie maszynki (24) [RYS. C1].

4.  Wiozy¢ ostrze tngce (22) w taki sposob, aby jego srodek byt dopasowany do kwadratowej
nakretki na slimaku (23). Dopilnowa¢, aby ostra strona ostrza tngcego byta skierowana w
strone sitka.

5. Natozy¢ na ostrza wybrane sitko (20/21); 2 wypustki na sitku nalezy dopasowac¢ do 2 wycie¢
w korpusie maszynki.

6. W przypadku nadziewania kietbas, zatozy¢ lejek do nadziewania kietbasek (19) [RYS. D1].
Lub przej$¢ do nastepnego kroku.

7.  Zatozy¢ pierscien blokujacy (18) i przekreci¢ go recznie w prawo (zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara), az do zablokowania, aby zamocowaé zespo6t wewnatrz korpusu
maszynki (24).

8.  Zdjac¢ ostone z fgczéwki maszynki do miesa (1), przesuwajac jg do gory.

9.  Wiozy¢ zmontowany korpus maszynki (24) do tagczéwki maszynki (2) z kominem komory
mielenia skierowanym na pozycje godziny 2, zwolni¢ przycisk odblokowujgcy i obréci¢ komin
w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara), az zatrzasnie sie na miejscu na
pozycji godziny 12 [RYS. C2-C3/D2-D3].

10. Zatozy¢ tacke na mieso (26) na komin komory mielenia (24) [RYS. C4/D4].

6.3.2. KORZYSTANIE Z MASZYNKI DO MIELENIA MIESA / NAKLADKI DO KIELBAS

dopusci¢ do urazéw, nalezy zawsze uzywac dostarczonego popychacza do
miesa. Nigdy nie wolno wktada¢ palcéw ani przyboréw kuchennych do komina
komory mielenia.

c OSTRZEZENIE! Ostre krecace sie¢ ostrza i poruszajace sie czesci. Aby nie

] Z migsa (wieprzowiny, wotowiny, jagnieciny itp.) nalezy usunaé wszelkie kosci, $ciegna i
kawatki skory. Pokroi¢ migso w kostke o boku 2,5 cm lub na paski.
[ ] Ustawic talerz pod wylotem maszynki do miesa.
] W przypadku nadziewania kietbas:
— Przygotowac¢ zawczasu nadzienie do kietbasy (przyprawione migso mielone).
— Ostonki do kietbas namoczy¢ w letniej wodzie przez 10 minut.
— Zwilzy¢ lejek do nadziewania kietbasek (19) wodg i wsungé na niego zwilzong ostonke
kietbasy az do drugiego konca lejka. Na koncu ostonki zawigza¢ supetek.

1. Podtgczyé przewdd zasilajgcy do odpowiedniego kontaktu elektrycznego.
Utozy¢ przygotowane mieso (lub przyprawione mieso mielone, jesli przygotowywane sg
kietbasy) na tacce na mieso (26).

3. Przekreci¢ pokretto sterujgce (6), aby rozpoczg¢ mielenie. Wybraé predkos¢ od ,1” do ,3”.

4. Uzy¢ popychacza (25), aby powoli przepchng¢ migso przez komin komory mielenia (24),
aby je zmieli¢.

5. Aby wylgczy¢ urzgdzenie, wystarczy przekreci¢ pokretto sterujgce (6) z powrotem w pozycje
,0” (wytaczona).

6.  Po uzyciu nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajgcy od gniazdka elektrycznego.

6.3.3. DEMONTAZ

1. Wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z kontaktu.
2. Zdja¢ tacke na mieso (26).
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3. Aby wyjac¢ korpus maszynki (24) z urzgdzenia, przekreci¢ go w prawo (zgodnie z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara).

4. Zamkna¢ ostone taczéwki maszynki do migsa (1).

5. Umy¢ urzadzenie i jego akcesoria (— CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

6.4. ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Urzadzenie posiada wewnetrzne zabezpieczenie zapobiegajgce przegrzaniu. Jesli urzagdzenie
nagle wytaczy sie z powodu przegrzania, nalezy przekreci¢ pokretto sterujgce w pozycje 0 i
odtgczy¢ przewdd zasilajgcy od zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu). Odczeka¢ 1 minute i wlozy¢
wtyczke ponownie. Jesli urzgdzenie nadal nie pracuje, nalezy przed ponownym wigczeniem
odczekaé 30 minut, aby urzadzenie ostygto.

7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

nalezy zawsze odtgczyc¢ urzgdzenie od zasilania i pozostawi¢, aby catkowicie ostygto.
Ostrza blendera i maszynki do migsa sg bardzo ostre. Nalezy sie z nim obchodzi¢
ostroznie.

é OSTRZEZENIE! Ostre ostrza. Ryzyko urazéw. Przed przystgpieniem do czyszczenia

OSTRZEZENIE: Aby unikngé zagrozen elektrycznych, nigdy nie wolno zanurzaé
urzgdzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub jakichkolwiek innych
ptynach. Nigdy nie nalezy ich ptuka¢ pod biezgcg wodg.

WAZNE: Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie nalezy uzywaé rozpuszczalnikéw, produktéw
chemicznych lub $cierajacych, szczotek drucianych, ostrych przedmiotéw ani myjek do
szorowania/druciakow.

[ ] Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy wyczysci¢. Rozmontowac urzgdzenie przed
czyszczeniem
(— DEMONTAZ).

] Umy¢ uzywane akcesoria (misg do miksowania, koncowki do miksowania, dzbanek
blendera, zespét maszynki do migsa) ciepta wodg z ptynem do mycia naczyn. Wyptukac i
doktadnie wysuszy¢. Ostrzy nie nalezy namaczac¢. Koncéwki/akcesoria do miksowania nie
nadajg sie do mycia w zmywarce.

] Korpus urzadzenia nalezy przeciera¢ migkka, wilgotng Sciereczkg. Doktadnie wysuszy¢.

[ ] WSKAZOWKA: Aby szybko wyczyscié dzbanek blendera, nalezy napemié go do potowy
cieptg woda, dodac¢ nieco ptynu do mycia naczyn, zamknag¢ pokrywke i na kilka sekund
na matej predkosci wigczy¢ miksowanie. Powtorzy¢ przy uzyciu wody z kranu. Wyptukac i
doktadnie wysuszy¢.

[ ] Wetrze¢ cienkg warstwe oleju spozywczego w akcesoria/ostrza i mise do miksowania, aby
zabezpieczy¢ je przed rdzewieniem.

[ ] Przed schowaniem urzadzenia i wszystkich akcesoriow odczekac, az catkowicie wyschna.

] Urzadzenie nalezy przechowywaé w oryginalnym opakowaniu w chtodnym i suchym
miejscu. Chroni¢ przed bezposrednim nastonecznieniem.

n URZADZENIE NALEZY PRZECHOWYWAC W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM DLA DZIECI |
ZWIERZAT DOMOWYCH.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Aby rozwigzac typowe problemy, ktére mogg wystapi¢ podczas uzywania urzgdzenia, nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi sugestiami. Jesli problem nie ustgpi, nalezy zaprzesta¢
uzywania urzadzenia i skontaktowac sie z dealerem lub autoryzowanym serwisem.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Urzadzenie nagle
przestato dziatac.

» Urzadzenie pracowato zbyt
dtugo, przez co przegrzat
sie silnik.

» Urzgdzenie nie kontaktuje
lub awaria zasilania.

* Wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé
wtyczke z kontaktu. Pozostawi¢
do ostygniecia do temperatury
pokojowej, aby zresetowaé
zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

Wytgczy€ urzadzenie. Sprawdzi¢
kontakt i mocno wcisngé wtyczke
przewodu zasilajgcego do
kontaktu.

Pokretto sterujgce
i urzgdzenie nie
dziataja.

* Brak pradu.

 Glowica miksera nie jest
prawidtowo zablokowana.

» Urzadzenie nie kontaktuje.

Wytgczyé i uzywac urzadzenia,
gdy bedzie dostepne zasilanie
elektryczne.

Nacisng¢ przycisk odblokowujgcy
odchylanie i popchngc¢ gtowice
miksera w dot, az zaskoczy i da
sie styszec klikniecie.

Wytaczy¢ urzadzenie. Mocno
wcisng¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego do kontaktu.

Podczas uzytkowania
urzgdzenie wydaje
gtosne dzwieki.

» Gwattowny wzrost
predkosci, przecigzenie
lub zbyt intensywne
uzytkowanie.

Stopniowo zwigkszaé¢ predkosc,
aby umozliwi¢ prawidtowe
miksowanie.

Zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikéw, aby
nie dopuscic¢ do przecigzenia.
Nie przekracza¢ maksymalnych
ilosci.

Robi¢ urzadzeniu przerwy
trwajgce co najmniej 15 minut.

Mata predkos¢ silnika.
/

Niestabilna praca
silnika. /
Silnik nie pracuje.

» Urzadzenie jest uzywane
w niskiej temperaturze
otoczenia, co powoduje
twardnienie oleju w silniku.

« Sktadniki sg zbyt twarde,
co powoduje przecigzenie
silnika.

Uzywacé urzadzenia w suchym
pomieszczeniu w wyzszej
temperaturze. Lub wigczy¢
urzgdzenie bez obcigzenia na 5
minut przy ustawieniu predkosci
1, aby zmiekczy¢ smar, a
nastepnie wytgczyc¢.

Upewnic sie, ze urzadzenie stoi
na rownej i ptaskiej powierzchni.
Doda¢ wiecej wody lub
zmniejszy¢ ilos¢ suchych
sktadnikow.
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1. BIZTONSAGI ELOIRASOK 55. O.
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1. BIZTONSAGI UTASITASOK

Akészulék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati
utasitast, és tartsa biztos helyen, hogy késébb is el6 tudja venni.
1. Soha ne hasznalja helytelendl, mivel potencialisan sérllést
okozhat.

2. Akészuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket és a
vezetékét gyermekektdl elzarva kell tartani.

3. Az ételekkel vagy olajjal érintkezd fellletek tisztitasara
vonatkozo informaciokat kérjuk, nézze meg a hasznalati utasitas
»lisztitas és apolas“ fejezetében.

4. A tartozékok hasznalatara, a mikodési idokre és a sebesség
beallitasokra vonatkozé utasitasok az alabbi bekezdésekben
talalhatok.

5. Jarjon el bvatosan az éles pengékkel végzett miveletek soran,
a tal kiuritésénél és a készulek tisztitasakor.

6. Ez a készulék csak haztartasi hasznalatra készult beltéren.

7. Ne hasznalja a készuléket a rendeltetési céljanak nem
megfelel6 célra.

8. Mindig valassza le a készuléket a villamos halozatrol, ha
felugyelet nélkll hagyja, 6sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas
el6tt.

9. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a motoregységet.

10. A készulék pengéi rendkivil élesek, és dvatosan kell kezelni
Oket.

11. Ne érintse meg a mozgd alkatrészeket! Tartsa tavol a kezét,
hajat, b6 ruhazatat, ékszereit, spatulakat és egyéb eszkdzoket a
mozgo alkatrészektdl.
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12. Az aramutés veszélyének elkerulése érdekében ne érintse
meg nedves kézzel a haldzati vezetéket, a halézati csatlakozot
vagy mas elektromos alkatrészeket.

13. Ne Uzemeltesse a készuléket Uresen, hogy elkerllje a
tulterhelést és a karosodast.

14. Ne helyezze a készuléket forré6 gazlang, elektromos betét
vagy meleg sut6 folé vagy kozelébe. Ne helyezze a készlléket
mas elektromos készulékekre.

15. A készulék aljan talalhatd szell6z6nyilasokat nem szabad
targyakkal eltorlaszolni, példaul ujsagokkal, asztalterit6kkel vagy
fuggonyokkel. Ne helyezzen targyakat a ventilatorba.

16. A készulék kizarélag mérsékelt éghajlati korulmények kozotti
hasznalatra alkalmas.

17. A csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, vagy kell6 belatassal és tudassal nem rendelkez6
személyek akkor hasznalhatjdk a készlléket, ha felugyelet
alatt allnak, vagy utbaigazitast kaptak a készulék biztonsagos
hasznalatara vonatkozéan, illetve ha megértik a hasznalattal jaré
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készullékkel.

18. Kapcsolja ki a készuléket, és valassza le a halozatrdl a
tartozékok cseréje el6tt, vagy ha a készulék olyan részéhez nyul,
amely mozog hasznalat kozben. A dugonal fogva tavolitsa el. Ne
a vezetéket huzza.

19. Ne engedje, hogy a kabel lelégjon az asztal szélén, vagy forrd
felulethez érjen.

20. Ne hasznalja a készuléket, ha leesett, vagy barmilyen modon
megserult.

21. A készllékben nincsenek felhasznaldé altal javithato
alkatrészek. Ne probalja meg 6nalléan médositani vagy megjavitani
a készuléket. Sérulés vagy hibas mikodés esetén a javitast a
biztonsag érdekében felhatalmazott technikusnak kell elvégeznie.
22. Csak a gyarto altal meghatarozott és a készllékhez mellékelt
tartozékokat hasznaljon, kulonben veszélyt jelenthetnek a
felhasznaldra és a készulék karosodasat okozhatja.

23. Legyen ovatos, amikor forré folyadékot tolt a konyhai
robotgépbe vagy a turmixedénybe, mivel hirtelen g6z miatt
kifrbccsenhet a készulékbdl.

24. Haatapvezeték megseérult, aveszélyek megel6zése érdekében
a cserét kizardlag a gyartoval vagy a gyartd szervizképviseletével,
illetve egy hasonléan szakképesitett személlyel végeztesse el.
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25. VIGYAZAT: A késziiléket ne (izemeltesse kiilsé kapcsold
berendezésen (pl. kapcsolodran) keresztll, és ne kapcsolja
olyan aramkorhoz, amelyet egy berendezés rendszeresen be-
és kikapcsol, mert az a hémérséklet-hatarolét akaratlanul is
lenullazhatja, ami veszélyezteti a készuléket.

26. ] Ez a szimbdlum jelzi, hogy az anyagok engedéllyel

Qf rendelkeznek étellel val6 érintkezéshez.
27

egyenlé oldalu haromszogben lévé felkialtdjel
szimbélum fontos mikddési és karbantartasi
utasitasokra (karbantartas és javitas) utal.

28.E A készulék jelolése (athuzott szemeteskuka

: f A készulékhez kapott dokumentacioban talalhaté

szimbolum) megfelel a ,hasznalt elektromos és
elektronikus berendezésekre” vonatkozé 2012/19/EU
BN curOpaiiranyelvnek. Ez a jelOlés azt jelenti, hogy ezt a
berendezést hasznos élettartama végén nem szabad a normal
haztartasi hulladék k6zé dobni. A felhasznalé koteles atadni olyan
uzemeltetdknek, akik begydjtik a hasznalt elektromos és
elektronikus berendezéseket. A begyljtést végzd uzemeltetok,
beleértve a helyi gyljtépontokat, Uzleteket és a helyi hatésagokat,
megfelel6 rendszert hoznak Iétre a berendezések begyljtéséhez.
A hasznalt elektromos és elektronikus berendezések megfeleld
begydjtése seqit elkertlni azon emberi egészségre és kornyezetre
gyakorolt karos hatasokat, amelyek a bennuk lév6 veszélyes
anyag miatt, valamint a nem megfelel6 tarolasbdl és kezelésbdl
adodnak.
29. Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a készulék dupla
D elektromos szigeteléssel rendelkezik a tapellatas
(veszélyes) és azon alkatrészek kozott, amelyek a
hasznald szamara hozzaférheték.
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2. MUSZAKI ADATOK

rNévleges feszlltség: 220-240 V~, 50-60 Hz
Energiafogyasztas:
Turmixgép 1000 W
Habverd, daralé 350 W
Sebességek: 6 sebesség + impulzus
Turmixgép edény névleges kapacitasa (maximum 1350 ml (1500 ml)
jelolés):
Védelmi osztaly: 1. osztaly
Kikapcsolt izemmad: <0,5W
Az id6, amely utan a készulék automatikusan 0 perc

Kkikapcsol:

3. TERMEKLEIRAS

7
1. Adaralo csatlakozojanak védéburkolata  15. Edény fedele
2. Daralo csatlakozo 16. Robotgép edény
3. Abotmixer csatlakozdéjanak 17. Pengés egység (nem tavolithato el az
védéburkolata edénybdl)
4. Donthet6 fej (robotgép) 18. ZarogyUri
5. Dontés kiolddbgomb (robotgép) 19. Kolbasztolts tolcsér
6. Szabalyozogomb 20. Kozepes lyuku rostély
7. Rogzitd alap 21. Durva lyuku rostély
8. Motortengely 22. Vagoépenge
9. Froccsenésgatlé fedél 23. Csigatengely
10. Keverétal 24. Daralo haz és adagol6 csé (T-cs6)
11. Kever6kar 25. Nyomohenger
12. Habveré 26. Hustalca
13. Dagasztokar
14. Betdltényilas sapka
\

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1.
2.
3

Csomagolja ki a késziiléket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoloanyagot.

Ellenérizze, hogy a készuléknek nincs-e lathaté sériilése, és minden alkatrész megvan-e.
Tisztitsa meg a készliléket és a tartozékokat a TISZTITAS ES GONDOZAS fejezetben
leirtak szerint.

ELSO LEPESEK

A készlléket lapos, sima, szaraz és stabil fellletre helyezze.

A véletlen inditas elkerllése érdekében gy6z6djon meg arrol, hogy a szabalyozégomb ,0”
helyzetben van-e, miel6tt csatlakoztatja és kihuzza a halozati kabelt.

FONTOS: Ne hasznalja a (késziiléket (robotgép, botmixer vagy daralé) folyamatosan
15 percnél tovabb, hogy elkeriilje a motor tilmelegedését. Az tjbdli hasznalat el6tt
hagyja a késziiléket legalabb 30 6ran at lehiilni.
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6. KEZELES

6.1. ROBOTGEP

6.1.1. OSSZESZERELES

1. Valassza le a halozati kabelt a halozati aljzatbol.

2. FONTOS: A robotgép 6sszeszerelése el6tt vegye ki a daralét és a botmixer edényt a
készulékbdl, és helyezze vissza a védbburkolatokat a csatlakozokra (1, 3).

3. Nyomja meg a Déntés kioldokart (5) a keverdfej kioldasahoz és megdontéséhez [A1
ABRA].

4. lgazitsa a froccsenésgatlo fedelet (9) a motortengely (8) koré, majd helyezze be és forditsa
el a froccsenésgatlo fedélen jelzett reteszelési iranyba (az 6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyba).

5. Tegye a szaraz és a folyékony hozzavalokat a keverétalba (10). Ne toltse tul a keverétalat.
A szaraz és folyékony hozzavalék maximalis mennyisége 3000 g (—> ARTOZEKOK ES

SEBESSEG UTMUTATO).

6. Helyezze a keverétalat (10) a rogzité alapra (7), és forditsa az éramutato jarasaval
megegyezd iranyba, amig a helyére nem régzil.

7. Valassza ki a keverd tartozékot (11/12/13) a recepthez.

8. lgazitsa a tartozékot a motortengelyen (8) 1évd két csaphoz, nyomja be a tartozékot, és
forgassa az 6ramutaté jarasaval megegyezé iranyba, amig meg nem all.

9. A motorfej leengedéséhez nyomja meg a Dontés kioldogombot (5), és nyomja le a botmixer
fejet, amig a helyére nem kattan.

6.1.2. A MIXER HASZNALATA

1.  Csatlakoztassa a halézati kabelt egy megfelelé halozati aljzathoz.

2. Akeverés megkezdéséhez forditsa el a szabalyozégombot (6) az 6ramutatd jarasaval
megegyezd iranyban 1-es sebességre: Fokozatosan ndvelje a kivant sebességre (—>
TARTOZEKOK ES SEBESSEG UTMUTATO).

3. Akészilék kikapcsolasahoz allitsa vissza a szabalyozégombot (6) ,0” allasba.

4.  Ha le kell kaparnia a keveréedényt, mindig kapcsolja ki a készuléket, varja meg, amig a
motor leall, majd nyomja meg a dontés kiolddgombot a keveréfej felfelé billentéséhez.

5. Hasznalat utan huzza ki a halozati kabelt a halozati aljzatbol.

TARTOZEKOK ES SEBESSEG UTMUTATO
Tartsa be a kever6 tartozékok alabbi tablazatban ajanlott sebességét és idejét.
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Alap receptek

Mixer Hasznaljon Sebesség- -
tartozékok fokozat s vEl Idétartam Médszer
(perc)
Atészta
elkészitéséhez
miikodtesse
Dagasztokar 1-es
Kenyér és sebességen 30
stutemények 1-3 1380 g liszt + 28 masodpercig,
tésztajanak 1000 g viz 2-es
dagasz- sebességen 30
tasahoz. masodpercig,
majd 3-as
sebességen 2-8
percig.
Keverékar g/lﬁké')dtesse
- -es
lggan}zrs];fa’ 100 g liszt + sepességggl 20
tészta o4 100 g cukgr + 3.5 masodpercig,
keveréséhez 100 g vaj + 4-es
vagy tojas 2 tojas ggbess_eggel
felveréséhez {6bb mint 2 perc
’ 40 masodpercig.
Mikodtesse
Habveré oo 800 ml 5 'ega'.absb 5
Tejszinhab A tejszin perclg ©-0s
felveréséhez, vagy 6-0s
tojasfehérje sebességgel.
yagy Konayd Miikédtesse
levegdzte- 416 legalabb 4
tésehez 5-6 tojasfehérje 4-6 percig 5-6s
’ (minimum) vagy 6-0s
sebességgel.

6.1.3. SZETSZERELES

1. Valassza le a halézati kabelt a halézati aljzatbol.
Nyomja meg a Déntés kiolddkart (5) a keverdfej kioldasahoz és megdontéséhez.

jarasaval megegyez6 iranyba.

2.
3. Tavolitsa el a keverd tartozékot (11/12/13), ehhez nyomja be és forgassa az éramutatd
4

Tavolitsa el a froccsenésgatld fedelet (9), ehhez forditsa feloldasi (az éramutaté jarasaval
megegyez6) iranyba.
5.  Forditsa el a keverétalat (10) az éramutato jarasaval ellentétes iranyba a kioldashoz, és
vegye le a rogzitd alaprol (7).

6.2. BOTMIXER

6.2.1.

OSSZESZERELES

1.  Valassza le a halézati kabelt a halézati aljzatbol.
2.  FONTOS: A botmixer 6sszeszerelése el6tt vegye ki a daralét a késziilékbdl, és helyezze
vissza a véddéburkolatokat a daralé csatlakozora (1).
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3. Tavolitsa el a botmixer csatlakozé fedelét (3), ehhez csUsztassa hatrafelé [B1 ABRA].

4.  Tegye a felkockazott hozzavaldkat és a folyadékot a robotgép edényébe (16). Ne Iépje tul az
edényen lévé maximalis szint jelzést.

5.  Zarja le a fedelet (15), helyezze be a betdltényilas sapkajat (14), és a rogzitéshez forditsa
el a sapkat az éramutato jarasaval megegyez6 iranyba. Az betoltényilas sapkaja lehetévé
teszi, hogy a keverés soran tovabbi 6sszetevéket adjon hozza a fedél levétele nélkiil.

6. Helyezze a robotgép edényt (16, 17) a turmixgép csatlakozora, és rogzitse a helyére az
éramutato jarasaval megegyez6 iranyban elforgatva [B2 ABRA].

6.2.2. A TURMIXGEP HASZNALATA

FIGYELEMEZTETES:

- Elesen forgé pengék. A sériilések elkeriilése érdekében soha ne hasznalja a robotgép
edényét a fedél és a betoltonyilas sapka nélkiil.

- Ne turmixoljon élelmiszereket és folyadékokat 40 °C feletti h6mérsékleten, hogy
elkeriilje a forré folyadék tavozasat és a forrazast.

—  Akésziilék karosodasanak elkeriilése érdekében ne tegye fel, és ne vegye le a m
botmixer edényt, amikor a motor miikédik.

] A turmixgép bébiételek, példaul gyimdlcs- vagy zoldségplrék készitésére, levesek
turmixolasara, sz6szok, turmixok és hasonlék készitésére hasznalhato.

] Tavolitsa el a hozzavalokrol a kemény héjat vagy a csontokat, és vagja a hozzavaldkat apré
kockakra, miel6tt a turmixgépbe teszi 6ket.

1.  Csatlakoztassa a halézati kabelt egy megfelelé halézati aljzathoz.

A keverés megkezdéséhez forditsa el a szabalyozégombot (3) az éramutaté jarasaval
megegyezd iranyba, valassza ki a ,4’—,6” sebességet.

3. Aziranyvalté funkcio hasznalatahoz forditsa a szabalyozégombot (6) néhany masodpercig
,P” allasba, majd a leallitashoz engedje el. Az iranyvalté funkcié a legnagyobb sebességre
ugrik a gyors, révid turmixolashoz. Ne hasznalja ezt a funkciét folyamatosan, hogy
megakadalyozza a motor tulmelegedését.

4.  Akészulék kikapcsolasahoz allitsa vissza a szabalyozégombot (6) ,0” allasba.

5. Hasznalat utan huzza ki a halézati kabelt a halézati aljzatbdl.

6.2.3. SZETSZERELES

1.  Valassza le a halézati kabelt a halézati aljzatbol.

2. Forditsa el a botmixer edényt (16) az éramutatd jarasaval ellentétes iranyba, és vegye le a
készulékrol.

3. Nyissa fel az edény fedelét, és talaljon.

4.  Zarjale a botmixer csatlakozé fedelét (3).

5. Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékait (— TISZTITAS ES APOLAS).

6.2.4. ELELMISZER ELTAVOLITASA

Ha hasznalat kdzben élelmiszer szorul a pengék koré, akkor azonnal kapcsolja ki a késziiléket, és
hdzza ki a csatlakozédugot.

Hasznaljon szilikon spatulat a pengék koré szorult ételek eltavolitadsahoz, soha ne

c VIGYAZAT: Az ételt eltavolitasa el6tt vegye ki a robotgép edényt a késziilékbél.
az ujjait hasznalja.
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6.3.

6.3.1.

1.
2.

3.
4.

10.

6.3.2.

HUSDARALO/KOLBASZTOLTO

OSSZESZERELES

Valassza le a halozati kabelt a halozati aljzatbol.

FONTOS: A daralé/kolbasztolté dsszeszerelése elétt vegye le a botmixer edényt a
készllékrol, és helyezze vissza a darald csatlakozé véddburkolatat (3).

Helyezze be a csigatengelyt (23) a T-cs6 (24) daralé hazaba [C1 ABRA].

Helyezze be a vagépengét (22) ugy, hogy a kdzepe egy vonalban legyen a csigatengely
(23) négyszogletes anyajaval. Gondoskodjon arrél, hogy a vagdpenge éles oldala a perforalt
lemez felé nézzen.

Helyezze be a kivélasztott perforalt lemezt (20/21), igazitsa a rostélyon 1évé 2 fiilet a daralo
haz 2 hornyaba.

Kolbasz téltésekor helyezze fel a kolbasztélts tlcsért (19) [D1 ABRA]. Vagy ugorjon a
kévetkezé [épéshez.

Tegye fel a rogzitégydrit (18), és kézzel forditsa el az dramutato jarasaval megegyez6
iranyba a tartozék rogzitéshez a T-csében (24).

Tavolitsa el a fedelet a daral6 csatlakozorol (1) felfelé csusztatva.

Helyezze az 6sszeszerelt T-csovet (24) a husdaralé csatlakozéba (2) ugy, hogy az adagold
cs6 2 dra pozicioba mutasson, majd forditsa el az adagold csévet az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba, amig 12 6ra poziciéban a helyére nem kattan [C2-C3/D2-D3 ABRA].
Helyezze a hustalcat (26) az adagolé csébe (24) [C4/D4 ABRA].

A HUSDARALO/KOLBASZTOLTO HASZNALATA

elkeriilése érdekében mindig hasznalja a mellékelt hisnyomoét. Soha ne dugja az

ﬁ FIGYELMEZTETES! Eles, forgé pengék és mozgé alkatrészek. A sériilések

ook

6.3.3.

ujjait vagy hasznalati targyakat az adagoloéba.

A husbol (sertés, marha, barany stb.) tavolitsa el a csontokat, inakat és a bért, vagja a hust

2,5 cm-es csikokra vagy kockakra.

Tegyen egy tanyért a husdaralo nyilasa ala.

Kolbasz toltésekor:

— El6zetesen készitse el a kolbasz toltelekét (fliszerezett daralt hus).

— Akolbasz beleket 10 percig aztassa langyos vizben.

— Nedvesitse meg a kolbasztolté télcsért (19) vizzel, csusztassa a beaztatott kolbasz belet
a tolcsérre a masik végeéig. Késson csomot a bél végeére.

Csatlakoztassa a halézati kabelt egy megfelelé halézati aljzathoz.

Tegye az elkészitett hust (vagy kolbasz toltésekor a fliszerezett daralt hust) a hustalcara
(26).

A daral¢ elinditasahoz forditsa el a szabalyozégombot (6) az éramutato jarasaval
megegyezd iranyba: Valassza ki a sebességet ,1” és ,3” kdzott.

Hasznalja a nyomdfejet (25), hogy a hozzavaldkat lefelé nyomja az adagolé cs6ben (24).
A készllék kikapcsolasahoz allitsa vissza a szabalyozégombot (6) ,0” allasba.

Hasznalat utan hizza ki a haldzati kabelt a halozati aljzatbdl.

SZETSZERELES

Valassza le a haldzati kabelt a haldzati aljzatbdl.

Vegye ki a hustalcat (26).

Forditsa el a T-csOvet (24) az éramutato jarasaval megegyez6 irdnyba, és vegye le a
készulékrol.

Zarja le a husdaralé csatlakozé fedelét (1). o )

Tisztitsa meg a készliléket és a tartozékait (— TISZTITAS ES APOLAS).
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6.4. TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

A készllék bels6 biztonsagi berendezéssel rendelkezik, amely megakadalyozza a tulmelegedést.
Ha a készulék tulmelegedés miatt hirtelen leall, allitsa a szabalyozégombot 0 allasba, és huzza
ki a készllék csatlakozodugojat a halézati aljzatbdl. Varjon 1 percet, majd dugja vissza. Ha a
készilék még mindig nem kapcsol be, a visszakapcsolas el6tt hagyja legalabb 30 6ran at lehdini.

7. TISZTITAS ES APOLAS

keészuléket az elektromos aljzatbodl, és hagyja teljesen lehdlni. A botmixer és a daralo

f FIGYELMEZTETES! Eles pengék. Sériilésveszély. Tisztitas elétt mindig hiizza ki a
pengeéi nagyon élesek. Ovatosan banjon vele.

FIGYELMEZTETES: Az elektromos veszély elkeriilése érdekében ne meritse a
kozponti egységet, a halozati vezetéket vagy a csatlakozodugot vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne &blitse 6ket a csap alatt.

FONTOS: A késziilék tisztitasdhoz soha ne hasznaljon olddszereket vagy surol6 hatasu
tisztitdszereket, drotkefét, éles targyakat vagy surolészivacsot.

] Minden hasznalat utan tisztitsa meg a késziléket. Tisztitas el6tt szerelje szét a készliléket (
— SZETSZERELES fejezetet).

] Tisztitsa meg a hasznalt tartozékokat (keverdtal, keverétartozékok, robotgép edeny, darald
tartozék) meleg, mosogatdszeres vizzel. Oblitse le, és gondosan szaritsa meg. Ne aztassa
a pengéket. Az alkatrészek/tartozékok nem mosogathaték mosogatogepben.

[ ] Torolje at a f6 egységet puha, nedves torlékenddvel. Alaposan szaritsa meg.

] TIPP: A robotgép edény gyors tisztitasahoz téltse meg félig a robotgép edényt meleg vizzel,
adjon hozza egy kis mosogatdszert, zarja le a fedelet, és turmixolja néhany masodpercig
alacsony fordulatszamon. Ismételje meg csapvizzel. Oblitse le, és gondosan széaritsa meg.

[ ] Kenje be vékonyan étolajjal a penge tartozékokat és a keverétalat, hogy megdvja Sket a
rozsdasodastol.

[ ] Tarolas elétt hagyja teljesen megszaradni a kbzponti egységet és a tartozékait.

] A készuléket az eredeti csomagolasaban, hlivés és szaraz helyen tarolja. Tartsa tavol
kdzvetlen napfénytol.

n GYERMEKEKTOL ES ALLATOKTOL ELZARVA TAROLJA A KESZULEKET.
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8. HIBAELHARITAS

Kbvesse ezeket a javaslatokat a késziilékével kapcsolatos gyakori problémak megoldasahoz.
Ha a probléma tovabbra is fennall, ne hasznalja tovabb a késziiléket, és forduljon jovahagyott

szervizkdzponthoz.

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A készilék hirtelen
abbahagyja a
mikodeést.

» A készulék tul sokaig
mikodott, ami miatt a
motor tulmelegedett.
Laza csatlakozas vagy
aramkimaradas.

» Kapcsolja ki és huzza ki a
készllék csatlakozédugojat a
halézati aljzatbol. A tulmelegedés
elleni védelem visszaallitasahoz
hagyja szobahémeérsékletre
lehdilni.

Kapcsolja ki a készuléket.
Ellenérizze a haldzati aljzatot,

és szorosan csatlakoztassa a
halézati kabelt.

A szabalyozégomb
és a készllék nem
mikodik.

Aramkimaradas.

A keverdéfej nincs
megfeleléen rogzitve.
Laza csatlakozas.

Kapcsolja ki a készlléket, és
akkor hasznalja, ha van aram.
Nyomja meg a Dontés
kioldbgombot, és nyomja le a
keverdfejet, amig a helyére nem
kattan.

Kapcsolja ki a készuléket.
Szorosan csatlakoztassa a
halézati vezeték csatlakozojat.

A készilék hasznalat
kdézben hangos zajt
ad ki.

A sebesség erés
ndvekedése, tulterhelés
vagy tulhasznalat.

Fokozatosan névelje a sebességet
a megfelel6 keverés érdekében.

A tulterhelés elkerllése érdekében
csokkentse az dsszetevék
mennyiségét. Ne lépje tul a
maximalis mennyiséget.

Hagyja a készliléket legalabb

15 percig hini.

Motorfordulatszam. /
Instabil motor. /
Nem mikodik a
motor.

A készlléket alacsony
kdrnyezeti hémérsékleten
hasznaljak, ami miatt

a motorban 1évé olaj
megkeményedik.

Az dsszetevék tul
kemények, ami tulzott
tulterhelést okoz a
motorban.

A készliléket melegebb
hémérsékletl helyiségben
hasznalja. Vagy kapcsolja be
a készuléket terhelés nélkil 5
percre 1-es sebesség beallitason,
hogy lagyitsa a kenést, majd
kapcsolja ki.

» Gy6z6djon meg réla, hogy a
készulék vizszintes és sima
feluleten all-e.

» Tegyen bele tobb vizet,

vagy csOkkentse a szaraz

Osszetevoket.
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1. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de
instructiuni si pastrati-l intr-un loc sigur pentru consultare ulterioara.
1. Nu utilizati niciodata in mod necorespunzator, in caz contrar
puteti cauza potentiale vatamari.

2. Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Nu lasati aparatul si
cablul sau de alimentare la indeméana copiilor.

3. Referitor la instructiunile privind curatarea suprafetelor care
intra in contact cu alimente sau ulei, va rugam sa consultati
paragraful de mai jos din manual intitulat ,Curatare si ingrijire”.

4. Referitor la instructiunile privind utilizarea accesoriilor, setarea
vitezelor si timpii de functionare, va rugam consultati paragrafele
de mai jos din manual.

5. Trebuie sa aveti grija cand manevrati lamele de taiere ascutite,
cand goliti vasul si in timpul curatarii.

6. Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic in interior.
7. Nu utilizati aparatul in alt scop decéat cel pentru care a fost
conceput.

8. Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa daca este lasat
nesupravegheat si inainte de asamblare, dezasamblare sau
curatare.

9. Nu scufundati blocul motor in apa sau in orice alt lichid.

10. Lamele acestui aparat sunt extrem de ascutite si trebuie
manevrate cu atentie.

11. Nu atingeti piesele in miscare! Tineti mainile, parul,
imbracamintea larga, bijuteriile, spatulele si alte ustensile departe
de partile mobile.

65



12. Nu atingeti cablul de alimentare, stecherul sau alte componente
electrice ale aparatului cu mainile ude pentru a evita riscul de
electrocutare.

13. Nu puneti aparatul sa functioneze in gol pentru a evita
supraincarcarea si deteriorarea acestuia.

14. Nu asezati aparatul pe sau langa o flacara de gaz fierbinte,
un element electric sau un cuptor incalzit. Nu asezati aparatul
deasupra altor aparate electrice.

15. Orificiile de ventilatie de sub aparat nu trebuie sa fie
obstructionate de obiecte precum ziare, fete de masa sau perdele.
Nu introduceti obiecte in ventilator.

16. Aparatul este adecvat numai pentru utilizare in climatele
temperate.

17. Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse ori lipsite de experienta si
cunostinte, daca acestea au fost supravegheate sau instruite cu
privire la utilizarea aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg
pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

18. Opriti aparatul si deconectati-I de la alimentare Tnainte de a
schimba accesoriile sau de a va apropia de piesele in miscare in
timpul utilizarii. Indepartati prin apucarea stecherului. Nu trageti
de cablu.

19. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei
mese sau a unei banchete ori sa atingeti vreo suprafata fierbinte.
20. Nu puneti aparatul in functiune daca a fost scapat pe jos sau
deteriorat in vreun fel.

21. Acest produs nu contine piese care pot fi depanate de utilizator.
Nu incercati sa modlflcatl sau sa reparati dumneavoastra aparatul.
in caz de deteriorare sau defectiune, reparatiile trebuie efectuate
de catre un tehnician autorizat pentru a mentinerea sigurantei.

22. Utilizati numai accesoriile recomandate de producator si cele
furnizate impreuna cu aparatul, in caz contrar acestea pot constitui
un pericol pentru utilizator si un risc pentru aparat.

23. Atentie daca in robotul de bucatarie sau in blender este turnat
lichid fierbinte, deoarece acesta poate fi ejectat din aparat datorita
acumularii bruste de abur.

24.1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de agentul sau de service sau de
persoane cu calificare similara pentru a se evita un pericol.
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25. ATENTIE: Pentru evitarea oricarui pericol din cauza resetarii

accidentale a intrerupatorului termic, acest aparat nu trebuie

alimentat printr-un dispozitiv extern, cum ar fi un temporizator, si

nici sa fie conectat la un circuit care este frecvent pornit si oprit in

gospodarie.

26. lll Acest simbol indica faptul ca materialele sunt aprobate
pentru contactul cu alimentele.

27. Simbolul semnului de exclamare din triunghiul
A echilateral ii aduce la cunostinta utilizatorului prezenta
unor instructiuniimportante de functionare siintretinere
(intretinere si reparatii) in documentatia de suport a
aparatului.
28. Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi
E barat) este conform cu Directiva europeana 2012/19/
UE privind ,echipamentele electrice si electronice
BN zate“. Acest marcaj inseamna ca acest echipament,
la sfarsitul duratei sale de viata utila, nu poate fi eliminat impreuna
cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este obligat sa il predea
operatorllor care colecteaza echipamente electrice si electronice
uzate. Operatorii de colectare, inclusiv punctele locale de colectare,
magazinele si autoritatile locale, creeaza un sistem adecvat pentru
colectarea echipamentelor. Colectarea corespunzatoare a
echipamentelor electrice si electronice uzate contribuie la evitarea
efectelor nocive asupra sanatatii umane si a mediului, rezultate
din prezenta componentelor periculoase, precum si din depozitarea
si tratarea necorespunzatoare a acestor echipamente.
29. Acest simbol inseamna ca aparatul este echipat cu o
D izolatie electrica dubla intre tensiunea de alimentare
(periculoasa) si partile accesibile utilizatorului.
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2. SPECIFICATII TEHNICE

rTensiune nominala: 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Consum de energie:
Blender 1000 W
Mixer, Masina de tocat 350 W
Viteze: 6 viteze + Pulse
Capacitatea nominala a vasului blenderului 1350 ml (1500 ml)
(marcajul maxim):
Clasa de protectie: Clasa ll
Mod oprit: 0,5W
Perioada dupa care aparatul trece automat in 0 min
Kmodul oprit: y
3. DESCRIEREA PRODUSULUI
( N\
1. Capac de protectie pentru cuplajul 15. Capac vas
maginii de tocat 16. Vas blender
2. Cuplaj masina de tocat 17. Unitate cu lama (nu poate fi scoasa din
3. Capac de protectie pentru cuplajul vas)
blenderului 18. Inel de blocare
4. Cap inclinabil (Mixer) 19. Pélnie pentru umplut carnati
5. Buton de eliberare inclinare (Mixer) 20. Placa perforata medie
6. Selector de viteza 21. Placa perforata grosiera
7. Baza de blocare 22. Lama taietoare
8. Ax motor 23. Melc de alimentare
9. Apaératoare anti stropi 24. Carcasa masina de tocat si tub de
10. Bol de amestecare alimentare (Tub in forma de T)
11. Paleta 25. Dispozitiv de Tmpingere
12. Tel 26. Tava de carne
13. Carlig de framantat
14. Capac pentru orificiul de alimentare
J

\
4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

wh =

Dezambalati aparatul si indepartati toate elementele de ambalaj.

Asigurati-va ca aparatul nu prezinta deteriorari vizibile si ca toate piesele sunt prezente.
Curatati aparatul si accesoriile urmand instructiunile din sectiunea CURATAREA S|
INGRIJIREA.

PORNIREA

Asezati aparatul pe o suprafata plana, uscata, plana si stabila.

Pentru a preveni pornirea accidentala, asigurati-va intotdeauna céa selectorul de viteza este
in pozitia ,0“ inainte de a conecta si deconecta cablul de alimentare.

IMPORTANT: Pentru a evita supraincalzirea motorului, nu utilizati aparatul (mixer,
blender sau masina de tocat) continuu mai mult de 15 minute o data. Opriti aparatul si
lasati motorul sa se raceasca timp de cel putin 30 de minute inainte de a-l utiliza din
nou.
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6.

6.1.

6.1.1.

1.
2.

3.

FUNCTIONAREA

MIXER

ASAMBLAREA

Deconectati cablul de alimentare de la priza.

IMPORTANT: Inainte de a asambla mixerul, scoateti masina de tocat si vasul blenderului din
aparat si reatasati capacele de protectie la cuplaje (1, 3).

Apasati butonul de eliberare a inclinarii (5) pentru a debloca si a inclina capul mixerului in
sus [FIG. A1].

Aliniati aparatoarea impotriva stropirii (9) in jurul arborelui motorului (8), apoi introduceti-o si
rotiti-o Tn directia de blocare (in sens antiorar) marcata pe aparatoarea impotriva stropirii.
Adaugati ingredientele uscate si lichide in bolul de amestecare (10). Nu supra-umpleti

bolul de amestecare. Cantitatea maxima de ingrediente uscate si lichide este de 3000 g (—
ACCESORII DE AMESTECARE S| GHID DE VITEZA).

Asezati bolul de amestecare (10) pe baza de blocare (7) si rotiti-l in sensul acelor de ceas
pana cand se blocheaza in pozitie.

Selectati accesoriul de amestecare (11/12/13) pentru reteta.

Aliniati partea de sus a accesoriului de amestecare cu cele doua stifturi pe arborele
motorului (8), Tmpingeti accesoriul si rotiti-l in sensul opusa acelor de ceas pana se opreste.
Pentru a cobori capul mixerului, apasati butonul de eliberare a inclinarii (5) si impingeti usor
capul mixerului n jos pana cand acesta se fixeaza in pozitie.

6.1.2. UTILIZAREA MIXERULUI

5.

Conectati cablul de alimentare la o priza de curent adecvata.

Rotiti selectorul de viteza (6) in sensul acelor de ceas la viteza 1 pentru a incepe
amestecarea. Cresteti treptat pana la viteza dorita (— GHID DE ACCESORII SI VITEZA).
Readuceti selectorul de viteza (6) la pozitia ,0" pentru a opri aparatul.

Daca trebuie séa razuiti vasul de amestecare, opriti intotdeauna aparatul, asteptati pana cand
motorul se opreste, dupa care apasati butonul de eliberare a inclinarii pentru a inclina capul
mixerului Tn sus.

Scoateti cablul de alimentare din priza dupa utilizare.

GHID DE ACCESORII SI VITEZA

Urma

ti vitezele si timpii recomandati pentru accesoriile de amestecare din tabelul de mai jos.
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Retete bazice

Accesoriu Nivel
de Utilizare de Tim
amestecare viteza Ingrediente mp Metoda
(min.)
Rulati la viteza
Carlig de 1 timp de 30
framantat de secunde, la
Pentru viteza 2 timp de
framantarea 1-3 1?;?\5 fe 2.8 30 de secunde,
aluatului pentru ~ apoi la viteza 3
P 1000 g de apa . S
paini timp de 2 pana
si produse de la 8 minute
patiserie. pentru a forma
aluatul.
Paleta . .
Pentru a 100 g de fédina + Rulati la viteza
- 2 timp de 20
amesteca 100 g de zahar de secunde
aluaturi pentru 2-4 + 3-5 : -
PR . la viteza 4 mai
prajituri, fursecuri 100 g de unt + mult de 2 minute
sau baterea 2 oua
- 40 de secunde.
oudlor.
Amestecati la
Tel 5.6 800ml de 5 viteza 5 sau
Pentru baterea smantana 6 cel putin 5
smantanii de minute.
frisca, aerarea :
albu$urllo: de ou 4-16 albusuri G;‘r;z:tgc:éhla
sau amestecuri 5.6 de ou 4-6 .
usoare. (minim) 6 cel putin 4
minute.

Trageti butonul de eliberare a inclinarii (5) pentru a debloca si a inclina capul mixerului in

Scoateti accesoriul de amestecare (11/12/13) impingandu-I in interior si rotindu-I in sensul

Scoateti aparatoarea de protectie impotriva stropirii (9) prin rotirea acesteia in directia de

Rotiti bolul de amestecare (10) in sens invers acelor de ceas pentru a-l debloca si scoateti-I

IMPORTANT: Inainte de a asambla blenderul, scoateti masina de tocat din aparat si

Indepértati capacul cuplajului blenderului (3) prin glisarea acestuia spre spate [FIG. B1].

6.1.3. DEMONTAREA
1.  Deconectati cablul de alimentare de la priza.
2.
sus.
3.
acelor de ceas.
4.
deblocare (in sensul acelor de ceas).
5.
de pe baza de blocare (7).
6.2. BLENDER
6.2.1. ASAMBLAREA
1. Deconectati cablul de alimentare de la priza.
2.
reatasati capacul de protectie al cuplajului masinii de tocat (1).
3.
4.

Adaugati ingredientele taiate cubulete si lichidul in vasul blenderului (16). Nu depasiti
marcajul de nivel maxim de pe vas.
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5. Tnchideti capacul (15), introduceti capacul orificiului de alimentare (14) si rotiti capacul
in sensul acelor de ceas pentru a-l fixa. Capacul orificiului de alimentare va permite sa
adaugati ingrediente suplimentare in timpul amestecarii fara a indeparta capacul.

6.  Asezati vasul blenderului (16, 17) pe cuplajul blenderului si rotiti-l in sens invers acelor de
ceas pentru a-l bloca in pozitie [FIG. B2].

6.2.2. UTILIZAREA BLENDERULUI

A AVERTISMENT:

—  Lame ascutite rotative. Nu folositi niciodata vasul blenderului fara capac si capacul
orificiului de alimentare pentru a evita ranirea.

—  Nu amestecati alimentele si lichidele la temperaturi mai mari de 40 °C pentru a evita
scurgerile de caldura si oparirea.

— Nu atasati sau sa indepartati vasul blenderului cadnd motorul inca functioneaza pentru
a evita deteriorarea aparatului.

[] Blenderul poate fi folosit pentru a prepara alimente pentru copii, cum ar fi piureuri de legume
sau fructe, pentru a amesteca supe, a face sosuri, smoothie-uri si multe altele.
[ ] Indepartati cojile dure, cojile sau oasele din ingrediente si taiati ingredientele in cuburi mici

inainte de a le introduce in blender. @

1. Conectati cablul de alimentare la o priza de curent adecvata.

Rotiti Selectorul de viteza (3) in sensul acelor de ceas pentru a incepe amestecarea,
selectati viteza ,4” — ,6”.

3. Pentru a utiliza functia Pulse, rotiti selectorul de viteza (6) in pozitia ,P” pentru cateva
secunde si eliberati-l pentru a opri. Functia Pulse trece la cea mai mare viteza pentru
amestecuri scurte rapide. Nu utilizati aceasta functie continuu pentru a preveni
supraincalzirea motorului.

4. Readuceti selectorul de viteza (6) la pozitia ,0" pentru a opri aparatul.

5. Scoateti cablul de alimentare din priza dupa utilizare.

2.3. DEMONTAREA

6.

1 Deconectati cablul de alimentare de la priza.

2. Raotiti vasul blenderului (16) in sens invers acelor ceasului pentru a-I scoate din aparat.
3. Deschideti capacul vasului si serviti.

4 Inchideti capacul cuplajului blenderului (3).

5.  Curatati aparatul si accesoriile acestuia (— CURATAREA S| INTRETINEREA).

6.2.4. DISLOCAREAALIMENTELOR

Tn cazul in care in timpul utilizarii se blocheazé alimente in jurul lamelor, opriti si scoateti imediat
aparatul din priza.

Folositi o spatula de silicon pentru a indeparta alimentele blocate in jurul lamelor,

c ATENTIE: Scoateti vasul blenderului din aparat inainte de a indeparta alimentele.
nu folositi niciodata degetele.
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6.3.

6.3.1.

1.
2.

3.

10.

MASINA DE TOCAT CARNE / UMPLUT CARNATI

ASAMBLAREA

Deconectati cablul de alimentare de la priza.

IMPORTANT: Inainte de a asambla masina de tocat/umplut carnati, scoateti vasul
blenderului din aparat si reatasati capacul de protectie al cuplajului blenderului (3).
Introduceti melcul de alimentare (23) in carcasa tubului in forma de T al masinii de tocat (24)
(FIG. C1].

Introduceti lama de taiere (22) astfel incat centrul acesteia sa fie aliniat cu piulita patrata de
pe melcul de alimentare (23). Asigurati-va ca latura ascutita a lamei de taiere este orientata
spre placa perforata.

Introduceti placa perforata (20/21) dorita sau aliniind cele 2 proeminente de pe placa cu cele
2 crestaturi din carcasa masinii de tocat.

Daca umpleti carnati, introduceti palnia de umplere a carnatilor (19) [FIG. D1]. Sau treceti la
pasul urmator.

Asezati inelul de blocare (18) si rotiti-l manual in sensul acelor de ceas pana este strans
pentru a fixa ansamblul in interiorul tubului in T (24).

Indepartati capacul de la cuplajul masinii de tocat (1) prin glisarea acestuia in sus.
Introduceti Tubul T asamblat (24) in cuplajul (2) masinii de tocat, cu tubul de alimentare
indreptat spre pozitia de la ora 2, apoi rotiti tubul de alimentare in sensul opus acelor de
ceas pana cand se fixeaza in pozitia de la ora 12 [FIG. C2-C3/D2-D3].

Puneti tava de carne (26) pe tubul de alimentare (24) [FIG. C4/D4].

6.3.2. UTILIZAREA MASINII DE TOCAT CARNE / DE UMPLUT CARNATI

intotdeauna impingatorul de carne furnizat pentru a evita ranirea. Nu introduceti

ﬁ AVERTISMENT! Lame ascutite care se rotesc si piese in miscare. Utilizati

niciodata degetele sau ustensile in tubul de alimentare.

Indepértati oase, tendoane si piele de pe carne (porc, vitd, miel etc.), taiati carnea in fasii

sau cuburi de 2,5 cm.

Amplasati o farfurie sub iesirea din masina de tocat.

Daca umpleti carnati:

— Pregatiti in prealabil umplutura de carnati (carne tocata condimentata).

— Tnmuiati intestinele de carnati in apa c&lduta timp de 10 minute.

— Umeziti palnia de umplut carnati (19) cu apa, glisati pe palnie intestinul inmuiat pentru
carnati pana cand ajungeti la celalalt capat. Faceti un nod la capatul intestinului.

Conectati cablul de alimentare la o priza de curent adecvata.

Puneti carnea pregatita (sau carnea tocata condimentata daca preparati carnati) in tava
pentru carne (26).

Rotiti selectorul de viteza (6) pentru a incepe amestecarea: Selectati viteza de la ,1" 1a ,3".
Folositi impingatorul (25) pentru a impinge carnea incet prin tubul de alimentare (24) pentru
a o toca.

Readuceti selectorul de viteza (6) la pozitia ,0" pentru a opri aparatul.

Scoateti cablul de alimentare din priza dupa utilizare.

6.3.3. DEMONTAREA

oo

Deconectati cablul de alimentare de la priza.

Indepértati tava de carne (26).

Rotiti tubul in T (24) Tn sensul acelor de ceas pentru a-l scoate din aparat.
Inchideti capacul cuplajului masinii de tocat (1). .

Curatati aparatul si accesoriile acestuia (— CURATAREA S| INTRETINEREA).
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6.4. PROTECTIA IMPOTRIVA SUPRAINCALZIRII

Aparatul are un dispozitiv intern de siguranta pentru a preveni supraincalzirea. Daca aparatul
se opreste brusc din cauza supraincalzirii, rotiti selectorul de viteza in pozitia O si scoateti cablul
de alimentare din priza. Asteptati 1 minut si conectati- din nou la priza. Daca aparatul tot nu
porneste, lasati-l sa se raceasca timp de 30 de minute inainte de a-I porni din nou.

7. CURATAREA SI INGRIJIREA

aparatul din priza si lasati-l sa se raceasca complet. Lamele blenderului si ale masinii

f AVERTISMENT! Lame ascutite. Risc de vatamare. Inainte de curatare, scoateti

de tocat sunt foarte ascutite. Manipulati cu grija.

AVERTISMENT: Pentru a evita pericolele electrice, nu scufundati niciodata unitatea
principala, cablul de alimentare sau stecherul in apa sau in orice alt lichid. Nu le clatiti
niciodata sub robinet.

IMPORTANT: Nu utilizati niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii de

sarma, obiecte ascutite sau bureti abrazivi pentru curatarea aparatului. @

m  Curatati aparatul dupa fiecare utilizare. Demontati aparatul in vederea curatarii (—
DEMONTAREA).

m  Curéatati accesoriile folosite (bolul de amestecare, accesoriile de amestecare, vasul
blenderului, ansamblul masinii de tocat) cu apa calda cu sapun. Clatiti si uscati bine. Nu
fnmuiati paletele. Accesoriile/atasamentele de amestecare nu sunt compatibile cu masina de
spalat vase.

] Stergeti unitatea principala cu o carpa umeda moale. Uscati bine.

[] SFAT: Pentru a curata rapid vasul blenderului, umpleti pe jumatate vasul blenderului cu apa
calda, adaugati un strop de detergent lichid de vase, inchideti capacul si amestecati cateva
secunde la viteza mica. Repetati folosind apa de la robinet. Clatiti si uscati bine.

] Aplicati un strat subtire de ulei de gatit pe lamele accesoriilor si pe bolul de amestecare
pentru a le proteja de rugina.

] Lasati unitatea principala si accesoriile sa se usuce complet inainte de a le depozita.

[ ] Depozitati aparatul in ambalajul sau original, intr-un loc racoros si uscat. Depozitati intr-un
loc ferit de razele directe ale soarelui.

= NULASATIAPARATUL LA INDEMANA COPIILOR S| AANIMALELOR DE COMPANIE.
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8. DEPANAREA

Urmati aceste sugestii pentru a rezolva problemele frecvente pe care le puteti avea cu aparatul
dumneavoastra. Daca problema persista, nu mai utilizati aparatul si contactati distribuitorul sau un
centru de service autorizat.

Problema Cauza posibila Solutie posibila

* Opriti si scoateti aparatul din
priza. Lasati-l sa se raceasca
la temperatura camerei

pentru a reseta protectia la
supraincalzire.

Opriti aparatul. Verificati priza
de alimentare si conectati bine
cablul de alimentare.

* Aparatul a functionat
prea mult timp, cauzand
supraincalzirea motorului.

» Conexiune slabitd sau pana
de curent.

Aparatul a incetat brusc
sa functioneze.

Opiriti si utilizati aparatul atunci
cand exista curent electric.
Apasati butonul de eliberare

» Pana de curent.

Selectorul de viteza si + Capul mixerului nu este a inclinarii si impingeti capul
aparatul nu functioneaza. blocat corect. mixerului in jos pana cand se
+ Conexiune slabita. fixeaza in pozitie.

Opriti aparatul. Conectati cu
fermitate cablul de alimentare.

Cresteti viteza treptat pentru
a permite amestecarea
corespunzatoare.

Reduceti cantitatea de

Aparatul pr * Crester rusca a vitezei . . )

paratul p oduc_e N Cres erea bruscd a vitezel, ingrediente pentru a preveni
zgomote puternice n supraincarcarea sau supraincarcarea. Nu depasiti
timpul utilizarii. suprasolicitarea. P : pastt

cantitatile maxime.

Lasati aparatul sa se
odihneasca timp de cel putin
15 minute.

Utilizati aparatul intr-o
incapere uscata, cu
temperatura calduta.

Sau porniti aparatul fara
fncarcatura timp de 5 minute
la setarea de viteza 1 pentru a
inmuia lubrifierea si opriti-I.
Asigurati-va ca aparatul este
amplasat pe o suprafata plana
si nivelata.

Adaugati mai multa apa sau
reduceti ingredientele uscate.

» Aparatul este utilizat la
temperaturi ambientale
scazute, cauzand intarirea
uleiului din motor.

* Ingredientele sunt prea tari,
cauzand suprasolicitarea
excesiva a motorului.

Viteza redusa a
motorului. /

Motor instabil. /

Motorul nu functioneaza.

74



COLOEPXAHUWE

1. AHCTPYKUWNA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU C.75
2. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKHN C.78
3. ONMUCAHUE YCTPOUCTBA C.78
4.NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM C.78
5. HAYAIO PABOTbI C.78
6. KCIITYATALUMUA C.79
7. OMUCTKA U yxoa C.83
8. YCTPAHEHUE HEMONAOOK C.84

1. MHCTPYKUUUN NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTU

MNepen ucnonb3oBaHneM Npubopa BHUMATENBHO NPOYTUTE JaHHOe
PYKOBOACTBO MO 3KCnslyataunmm n COXpaHUTe ero B HageXHOM
MecTe Ons AarbHeunLwero Ncrnorb30BaHus.

1. Hukorga He mMcnonb3ynTe YCTPOUCTBO HE MO Ha3Ha4yeHuto, B
NPOTUBHOM Clly4ae 3TO MOXET NPUBECTU K TpaBMe.

2. [detam 3anpeleHo nofnb3oBaTbCs [AaHHbIM - nNpubopom.
XpaHuTe yCTPOMCTBO M ero kabenb NUTaHus B HELOCTYMHOM AJs
neTten mecre.

3. WHCTpyKUMM MO O4YMCTKE MOBEPXHOCTEMW, KOHTAKTUPYHOLLMX
c nvwen unn macrnom, cm. B pasgene «OUYUNCTKA U YXOO»
AaHHOro pykoBoACTBa.

4. WHcTpyKkumm OTHOCUTESNBHO Ncnonb3oBaHuA
NPUHaLNEXHOCTEN, BpEMEHM paboTbl U HACTPOEK CKOPOCTU CM. B
pasgenax Huxe.

5. Cobntogante OCTOPOXHOCTb Mpu OOpalleHUn C OCTPbIMU
peXyLnMU Ne3BUsiMU, ONOPOXKHEHNUN YaLLX U BO BPEMS YUCTKN.
6. [laHHOe yCTpOMCTBO MNpegHasHa4yeHO TONbKo And ObITOBOro
NCMONb30BaHUS BHYTPU MOMELLEHUN.

7. He wcnonb3dynte npmubop B Lensx, OTNNYHbLIX OT ero nNpsiMoro
Ha3Ha4yeHus.

8. Bcerga oTknoyanTe yCTPOMCTBO OT 3SIEKTPOCETU, €CNU OHO
ocTaeTcs 6e3 npucMoTpa, a Takke nepeq cbopkomn, pasbopkon n
BbIMOSTHEHNEM OYUCTKM.

9. He norpyxante OCHOBaHWe ABuratens B Bogy wnu nobyto
OPYryHo XXUAOKOCTb.

10. Jle3Busi atoro npubopa 4Ype3BblHaNHO OCTPble, U C HUMMU
cneayet obpalaTbCa OCTOPOXHO.
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11. Hukorga He npukacamTecb pykamu K ABWXKYLUMMCS 4vacTam!
Hepxute pykn, Borocol, CBOOGOAHYIO oaexAay, YKpaLLleH s, NonaTku
1 opyrve NnpuHaanexXHocTu nogarnblue OT ABUXKYLLMXCSA YacTen.
12. He npukacamTecb K LUHYpPY NUTaHWUA, BUMKE WX OPYrum
3NEKTPMYECKUM YacTaM Npnbopa MOKpbIMU pyKami, Bo n3bexaHue
pUcka nopaxeHus aNeKTpU4eCcKMM TOKOM.

13. He Bknoyante npubop BXOMOCTyt0, 4TOOblI uM3bexatb
neperpysku 1 NoBpeXxaeHuns.

14. He cTaBbTe Npnbop Ha ropsiyee ra3oBoe nams, aNeKTpuyeckun
3NEMEHT UMW HarpeTylo AyXOBKY WU pSAoOM C HUMU. He cTaBbTe
npnbop Ha apyrue anekTponpmnbopsi.

15. BEHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTUS B HWKHEW YacTu npubopa He
AOSMKHbI ObITb 3aKPbIThl TAKMMU NPeaMeTaMu, Kak ra3eTbl, cKaTepTm
nnun 3aHaBecku. He BcTaBnanTe npeameTbl B BEHTUASATOP.

16. Npunbop npurogeH Ansa NCNofb30BaHUA TONMBKO B YMEPEHHOM
Knumare.

17. MNpnbopbl MOryT UCMNOMb30BaTbCA NULAMM C OrpaHUYEHHBIMN
PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMU NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSAMMU
UM C HeOoCTaTKOM OnbiTa WU 3HAHWW, €eCNU OHW HaXOAATCA
noA4 MPUCMOTPOM WM MOSYYMnU MHCTPYKUMM no 6esonacHomy
ncnonb3oBaHMio npubopa M MOHMMAKT CBSA3aHHbIE C 3TUM
onacHocTu. [1eTsim He pa3peluaeTcsa urpatb ¢ npubopom.

18. Mepen 3ameHon npuHALNEXHOCTEN WUNM  NpUbnmxeHnem
K getansiM, KOTOpble [ABWXYTCA BO BpeMs WCMONb30BaHUS,
BbIKMNOYMTE NPUBOP 1 OTCOEeaMHUTE ero OT ceTu. N3BnekuTe LWHyp,
B3SBLUMCb 3a BUSIKY. He TAHWTe 3a LWHYP.

19. He ponyckanTte, 4Tobbl LWHYP NUTaHMUs CBUCAn C Kpasl cTona
NI CTONELUHULbI U Kacancs ropsaymnx noBepxHOCTEN.

20. He nonbayrtecb npubopom, ecnmn OH ynan wunm Obin KakuMm-
nnMbo obpasom NoBpPEXAEH.

21. [laHHOe yCTPOWNCTBO HE COAEPXKUT AeTanen, npegHasHayeHHbIX
ana obcnyxmeBaHusa nonb3oBaTternemM. He nbiTantecb OTKPbIBATb,
BHOCUTb W3MEHEHWS B  KOHCTPYKUMIO UM  CaMOCTOSTENbHO
PEMOHTMPOBATL YCTpPOMCTBO. B cnyyae noBpexaeHus wunm
HencrnpaBHOCTU PEMOHT AOSMKEH BbINOMHATLCSA YNOSTHOMOYEHHbIM
crneumnanucTom B Lensix obecrnedeHns 6esonacHoOCTy.

22. cnonb3ynte TONbKO MPUHALANEXHOCTN, PEKOMEHOOBaHHbIE
npoussoguTenem n BXoasaLume B KOMMNEKT NocTaBku. B npoTvBHOM
crny4ae OHM MOTyT NpeacTaBNATb ONACHOCTb 4S8 Nonb3oBaTens u
yrposy ong yctpoucTsa.
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23. byabte OCTOpPOXHbI Npu 0b6paboTke ropsiyen XUOKOCTU B

KyXOHHOM KOombBanHe unu bnengepe, Tak Kak oHa MOXeT criyvanHo

BbIMMNECHYTLCA U3 YCTPONCTBA MU3-3a BHE3arnHOro ncnapeHus.

24. Ecnu WHYp NUTaHUSA NOBPEXAEH, BO U3bexaHne onacHOCTH,

ero JOSKEH 3aMeHUTb NPOU3BOANTENb, €r0 CEPBUCHbLIN areHT Nnu

nvua c aHanorm4yHown keanudukaumen.

25. OCTOPOXXHO: Bo wus3bexaHne pucka, CBSI3aHHOIO

C HenpegHamepeHHbiM cOpocOM  TepMo3alluTbl, Henb3s

noakroyaTb JaHHOE YCTPOMCTBO K CETU NUTaHUSA Yepes BHeLUHee

nepeksityatoLlee yCTpONCTBO, TaKoe Kak TarMep, Ui NogKnoyaThb

ero K uenun, KOTOpy perynsapHoO BKITOYAKT U BbIKMHOYaLOT.

26. ll 3tor cumBon ykasbiBaeT, YTO MaTepuansl 00oGpPeHbI
OS5 KOHTaKTa C NULLEBbLIMU NPOAYKTaMN.

yKa3blBaeT Ha BaXKHble MHCTPYKUMM NO 3KCnryatauuu
n obcnyxunsaHuio (Mnu o6CnyXMBaHUIO N PEMOHTY) B
CONPOBOANTENBHOW AOKYMEHTaLUUM YCTPONCTBA.

28.E MapkupoBka 3TOro ycTpoucTBa (NepevyepkHyTbIn

27. f CumMBOS € BOCKNUUATENbHbIM 3HAKOM B TpeyroribHUKe

MYCOPHbI KOHTEMHEP) cooTBeTCTBYET EBponenckomn
anpektnee 2012/19/EU B OTHOWEHUN «OBbiBLIErO B
BN \oTpeOneHnn IneKTPUYECKOro U 3ANEKTPOHHOro
obopygoBaHusi».  [JaHHass  MapKMpoBKa  O3Ha4yaeT,  4To
obopyaoBaHMe MO  OKOHYaHMM  CpoKa  Cnyxbbl  Henb3as
yTUnu3mpoBatb BMECTE C [ApYrMMU ObITOBbIMK  OTXOL4AMMU.
Monb3oBaTenb 06s3aH nepefatb €ro onepartopam, KoTopble
3aHMMatoTcs cbopom ObiBLIEro B YNOTPEONEeHNM aNeKTpUYeCcKoro
N anekTpoHHoro obopyaosaHusa. Onepartopbl No copy, BKNoYas
MEeCTHble NMyHKTbl cbopa, MarasuHbl U MECTHblE OpraHbl BnacTu,
CO34al0T COOTBETCTBYIOLLYIO cUCTEMY Ansa cbopa obopyaoBaHus.
MpaBunbHbIW  cbop  OTpaboTaHHOrO  SNEKTPUYECKOrO U
3NEeKTPOHHOro obopyaoBaHUA MNO3BONSAET M3bexaTb BpengHOro
BO3OENCTBUS Ha 340pOBbE 4YenoBeka W OKpyXKaloLyk cpeqy,
BbI3BAHHOrO HanM4YMeM OMnacHbIX KOMMOHEHTOB, a TaKke
HenpaBUIbHbIM  XpaHeHMemM 1  obpaleHnem Cc  3TUM
obopyaoBaHneEM.
OTOT CMMBOJS O3HAYaET, YTO NPUBOP MMEET LOBOMHYIO
D 9NEKTPUYECKYID M3OMNALUMIO  MEXAY HanpsikeHuem
nuTaHma (onacHbiM) M 4YacTaMM, LOCTYMNHbIMW AONS
nonb3oBarens.

77



2. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKW

rHOMI/IHaJ'IbHoe HanpsbkeHve: 220-240 B ~, 50-60 'y,
MoTpebnsiemasi MOLLHOCTb:
Bbnenaep 1000 BT
Muikcep, mscopybka 350 W
CkopocTiu: 6 ckopocTen + pyHKUMSA nynbcaunm
HomuHanbHas eMKocTb KyBLUMHa brieHaepa 1350 mn (1500 mn).
(MakcumanbeHas oTmeTka):
Knacc 3awuthbi: Knacc Il
Pexxum «BbIkn»: <0,5 Bt
[Mepwuopg, No ncTe4eHn KoToporo Npudop 0 MUHYT

\ 2BTOMATMYECKM NEPEXOANT B PEXMM BbIKIHOHEHNS:

3. ONMUCAHUE NPOAYKUUU

s
1. 3awwuTtHas kpbiwka MydTbl MSCopyOku 15. Kpblwka KyBLIMHA
2. Mydta mscopy©bkm 16. KyBswwuH 6rieHgepa
3. 3apgHsis kpblwka MydThl GrieHaepa 17. Bnok nesBuii (He CHUMaeTcs ¢
4. HaknoHHas rornoska (Mwukcep) eMKOCTH)
5. KHonka pa36rnokvpoBKU HakIoHa 18. CrtonopHoe KonbLo
(Mukcep) 19. BopoHka ans konbacHoro daplia
6. Py4yka ynpasneHus 20. CpepgHsiai pelueTka
7. 3anupatoLleecsi OCHOBaHNe 21. KpynHas pelueTtka
8. Ban gsuratens 22. Pexylee nessue
9. bBpbI3roBuKK 23. TMopatowwmii LHeK
10. Yawa gnsa cmewmBaHus 24. Kopnyc msicopy6ku 1 nogatoiyas
11. Bsbusarenb Tpybka (T-obpasHas Tpybka)
12. BeHuuk 25. Tonkarenb
13. Kptok onsa tecta 26. JloTok ons msca
14. Kpblwka oTBepCTUS Nogayn
\

4. TNMEPEA NEPBbIM UCIMOJIb3OBAHUEM

1. PacnakyiTe yCTPOWCTBO U yganute BCe yNakoBOYHblE MaTepuanbi.

2. Y6eputechb, 4TO NpnbOP HE UMEET BUAUMbIX MOBPEXAEHNI U BCE AeTany B HANM4uu.

3 OuncTrTE YCTPOWCTBO U NPUHAANEXHOCTU B COOTBETCTBUN C MHCTPYKUMAMMN B pasaene
«OYNCTKA N YXO[O».

5. HAYAJIO PABOTbI

] MomecTute NpUGOP Ha NNOCKYH, CYXyto, POBHYIO 1 YCTONYMBYHO NMOBEPXHOCTb.

[ YT00bI NPeaoTBpPaTUTL CryYanHoe BKIOYEHVe, BCerga NpoBepsanTe, HaXxoanTCsa Nu pyyka
ynpasneHus B nonoxeHun «0», npexae Yem NoAKnYaTh U OTKNOYATL LHYP NUTaHWS.

] BAXHO! He ucnonb3syiite ycTpolcTBO HenpepbIBHO Gonee 15 MUHYT, BO n3bexaHue
neperpeBa moTopa. [lante npubopy ocTbITb B Te4eHMe He MeHee 30 MUHYT, npexae
YeM MCMonb30BaTh €ro CHOBA.
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6. SKCIIYATAUUA

6.1. MUKCEP

6.1.1. CBOPKA

1. OTkmoynTe Kabenb NMTaHWs OT PO3ETKM.

2. BAXHO lMepen cbopkoli MuKkcepa n3Bnekute Msacopy6oKy 1 KyBLUWMH GneHpepa 13 npubopa n
CHOBa MpUKpenuTe 3alUMTHbIE KPbILWKK K MydTam (1, 3).

3. ToTaHuTe pbivar pas3bnokMpoBkn HaknoHa (5), 4TobObl pa3bnokvpoBaTh U HAKMOHWUTbL FONOBKY
mukcepa seepx. [PUC. A1].

4. TMomectuTe BpbI3roBuk (9) Bokpyr Bana Asuratens (8), 3aTem BCTaBbTe U NOBEPHUTE €r0 B
HanpasfeHn 6rnoknpoBkM (MPOTUB YaCOBOW CTPENKM), YKa3aHHOM Ha BpbI3roBuKe.

5.  [OobGaBbTe cyxue 1 Xuakne MHrpeameHThbl B Yaly ans cmewmvsanus (10). He nepenonHsiite
Yaly. MakcumarnbHoe KOMMYeCTBO CyXMX U XNOKUX HrpeaneHTos coctaenset 3000 r (—
MPUHAONEXXHOCTU 1 PYKOBOACTBO MO CKOPOCTW).

6. [locTaBbTe yawy ans cmewwmsanus (10) Ha dukenpytollee ocHoBaHue (7) 1 NoBepHUTE ee
MO YacoBOW CTperke, Moka OHa He BCTAHET Ha MeCTo.

7.  BblbepuTe Hacagky Ans cmewwmsanns (11/12/13) B COOTBETCTBUM C peLIENTOM.

8.  CoBMeCTWTe BEpXHIOI0 YacTb Hacaaku ANna CMELUVBaHWSA C ABYMS WTUMTaMK Ha NPUBOAHOM
Bany (8), BctaBbTe HacadKy BHYTPb ¥ MOBEPHUTE €e NPOTUB YacoBOW CTPEeSku 40 yropa.

9. YT0ObI OMYCTUTL rOMOBKY ABUraTensi, HAXXMUTE KHOMKY pas3brnokMpoBku HaknoHa (5) n
OCTOPOXHO HaJaBUTe Ha rofoBKy ABUraTens Ao Lenyka. m

6.1.2. UCMONb30OBAHUE MUKCEPA

1. MoakntounTe BUIKY kabens nMTaHus K noaxoasiLien po3eTke aneKkTPOCETH.

2. Y106bI HAYaTbL CMeLLUMBaHUE, MOBEPHUTE PYYKY ynpaeneHus (6) no 4acoBon cTperke
1 BblbepuTe ckopocTb 1. MocTeneHHo yBenuymBaiTe CKOPOCTb A0 Xenaemon (—
AKCECCYAPbI 1 PYKOBOACTBO MO CKOPOCTW).

3. UYrtobbl BbIKMHOUYAUTE NPUBOP, BEPHUTE PYUKY yripaBrieHus (6) B NonoxeHue BblkoYeHns «0»
(BbIkn).

4. Ecnu BaM HYXHO COCKPeCTU CMeCb CO CTEHOK MUCKU AN CMEeLUMBaHWSA, BCEra BbIKIoYanTe
npubop, [OXANTECH OCTAHOBKW ABUraTens, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMKY pa3broknpoBKu
HaKnoHa, 4Tobbl HAaKMOHWTL FONOBKY MUKCEPA BBEPX.

5. Tlocne Kaxaoro NCnonb3oBaHUs U3BrekanTe BUIIKY Kabens nuTaHus n3 po3eTku.

AKCECCYAPbI U PYKOBOACTBO MO CKOPOCTH

CobGntogaiiTe pekoMeHayemble CKOPOCTb U BPEMSI A1 MPUHAAMEXHOCTEN, yKasaHHble B Tabnuue
HUXe.
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Ba3oBkle peuenThbl
Ak
c;:_:lgyap HasHauyeHue MPEECL
cMmelunBaHus CHOPOCHY AL Szl DencTBus
VEeHTbI (MuMH.)
3anyctute Ha
ckopoctu 1
Kptok ans Ha 30 c, Ha
TecTta CKOpOCTU 2 Ha
[ns 3ameca 1-3 1380 r mykm + 28 30 c, 3atem
TecTta ons 1000 r Boabl Ha CKOpOCTn
xneba 3 Ha 2-8
1 BbIMNEYKM. MUHYT, YTOObI
cchopmmpoBatb
TecTo.
B36buBatenb
Ans 3anyctute
CcMeluMBaHus 100 r myku + Ha CKODOGTH
Xnakoro 100 r caxapa 5 p
Ha 20 c, Ha
TecTa, Tecta 2-4 + 3-5 4
0N neveHbs 100 r macna + cgropoct
Ynu ans 2 siiLa 6Gonee YeM Ha
B36UBAHNS 2 MuHyTbI 40 c.
auu,.
BeHuuk 3anycTtute Ha
Ons 5-6 800 mn 5 cKkopocTu 5 unu
B30OMBaHuSA CINUBOK 6 He MeHee Yyem
CINMBOK, Ha 5 MUHyT.
aspauuu
quHblx 4-16 SVUHBIX 3anyCTMTe5Ha
erkoB 5.6 6EnKoB 4-6 gKOpOCTVI unm
NN nerkux (MMHAMYM) He MeHee Yyem
cmecen. Ha 4 MUHYTBI.

6.1.3. PA3BOPKA

OTkntounTe kabenb NUTaHMsA OT PO3ETKN.

MoTsiHMTe pblvar pa3bnokMpoBku HaknoHa (5), 4Tobbl pa3bnokMpoBaTb U HAKIIOHUTbL FOMOBKY
MUKCepa BBEPX.

3. CHumuTe npucnocobneHue ans cmewwmsaxus (11/12/13), Haxas Ha HEroO U NOBEPHYB MO
4YacoBOW CTpErKe.

4. CHumuTe 6pbI3roBuk (9), NOBEPHYB ee Mo YacoBOW CTPernke B HanpaBneHun pa3brokMpoBKY.

5.  TlNoBepHuTe Yaly Ans cmewwmsaHus (10) NpoTMB YacoBOW CTPeNKK, YTobbl pa3bnoknpoBaTb
ee, U CHUMUTE C OCHOoBaHus (7).

6.2. BIIEHOEP

6.2.1. CBOPKA

1.
2.

3.

OTkntounTe Kabenb NUTaHWs OT PO3ETKM.

BAXHO: Mepen cbopkon bneHaepa nssnekute Msicopybky ns npubopa v cHoBa NpuKpenute
3aLUUTHYHO KPbILLKY MydTbl Macopy6ku (1).

CHumuTE KpbILLKy MydThl BrieHaepa (3), coBuHyB ee k 3agHelt yactu [PUC. B1].

[lo6aBbTe HapesaHHble KybrkaMmu MHIPEeAVEHTbI U XMAKOCTb B KyBLUMH 6neHpepa (16). He
npeBbILIaiTe MakCUMarnbHyt0 OTMETKY YPOBHS Ha KyBLUVHE.
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5. 3akpoiuTe KpbILKy (15), BCTaBbTe KpbILKY OTBEPCTUSA noaayu (14) n NnoBEpHUTE KPbILLIKY MO
YacoBoWi cTperke, 4Tobbl 3adukcmpoBaTh ee. Kpbillka ¢ OTBepCTeM nodayy no3BonsieT
[06aBnATb JONOMHUTENbHbIE NHIPEAMNEHTBI BO BPEMS CMELLMBAHUS, HE CHUMAS KPbILLIKY.

6. lMomectute kyBLUMH GneHaepa (16, 17) Ha MydTy GneHaepa v NoOBEPHUTE NPOTUB HYaCOBOW
cTpenku, 4Tobbl 3admkcmposaTtb Ha mecte [PUC. B2].

6.2.2. UCNOJIb3OBAHMWE BNEHOEPA

NPEOYNPEXOEHUE:

- OcTpble Bpawawwmecs ne3sus. Hukorga He ucnonb3ynTte KyBLUUH GneHaepa 6e3
KPbILWKM 1 KPbILLKN OTBEPCTUS NoAaym, Bo nsbexaHne TpaBM.

- He cmewumBanTe npoayKTbl U XUAKOCTU Npu TeMmnepaTtype Bblwe 40°C, Bo nusbexaHue
pa36pbI3rMBaHUs ropsiven XKMAKOCTU U NONYy4EeHUs 0XOroB.

- He ycTtaHaBnuBanTe n He CHUMaNTe KyBLUUH Npy paboTalowem gBurartene Bo
n3bexxaHve TpaBM UMK NOBPEXAEHUA YCTPOUCTBA.

m  Brnengep MoxHO Ucnonb3oBaTh A4S NPUrOTOBIIEHUS AETCKOTO NUTaHWS!, Hanpyumep OBOLLIHbIX
UnK OPYKTOBLIX MIOPEe, CMELLMBaHUS CYyMOB, MPUrOTOBIIEHUS COYCOB, CMY3U 1 MHOTOrO
Apyroro.

m  [pexae Yem NonoXuTb UHIPEeAUEHTbl B GNeHAep, MOMHOCTLIO YAANUTE C HUX CKOPMymy,
KOXYPY M KOCTW, 3aTeM HapexsTe HeGonbLummn KyBukamu.

YTtobbl HaYaTb CMeLLMBaHUe, NOBEPHUTE PErynsaTop CKOpoCTH (3) MO YacoBOW CTpenke u
BblbepuTe ckopocTb OT 4 [0 6.

3. Yrtobbl Bocnonb3oBaTbest pyHKUmen «Py (Mynbc), noBepHUTE pyydKy ynpaeneHus (6)
B NOMoXeHne «P» Ha HECKOMbKO CeKYHA 1 OTMyCTUTe, YTOObI OCTaHOBUTL. PYHKLMA
nynbcaummn nepekniodaeTcst Ha MakcyMarnbHY CKOPOCTb A5 BbICTPOro CMeLLMBaHUS.
Mcnonb3yiTe aTy yHKLMIO yMEpeHHO, BO n3bexxaHne neperpesa MoTopa.

4. YT0ObI BbIKNIOYNTL NPUOOP, BEPHUTE PYYKY ynpaBrneHusi (6) B NONOXeHne BblKMveHns «0»
(BbIkn).

5. TMocne kaxgoro ncnonb30BaHUsi 3BMekanTe BUNKY kabens nuTaHus n3 po3eTKu.

1. Topknounte BUNKY Kabens NUTaHUs K NOAXOASLLEN PO3ETKE AMEKTPOCETU. m

6.2.3. PA3BOPKA

1. OtkniounTte Kabenb NMUTaAHUA OT PO3ETKY.

2. TloBepHuTe Yally Ans cMelumBaHus (16) NpoTMB YacoBOW CTPESKU, YTOObI U3BMeyb eé 13
yCTpOWCTBa.

OTKpONTE KPBILLKY KyBLUMHA U MOAaBanTe Ha CTOM.

BakpoliTe KpblLLKy MydThl BrieHaepa (3).

OuuncTnTe YyCTPOMCTBO 1 ero npuHagnexHoctn (— OYNCTKA N YXO[).

o hrw

6.2.4. YOANEHWUE 3ACTPABLUEN MUK
Ecnu nuwa 3acTpsna BoKpyr NesBuii, HEMEONEHHO BbIKIUMTE YCTPOMCTBO M OTCOEAMHUTE €70 OT
ceTu.

BHUMAHUE! CHumuTe KyBLUMH BneHaepa ¢ yCTPOMCTBa, Npexae Yem yaansaTb
3acTpsaBLwyto nuwy. Mcnonb3ynte CUIMKOHOBYIO NONaTKy ANA yAaneHus
OCTaTKOB NULLM, 3aCTPABLUMX BOKPYT ne3Buii. Hukoraa He Aenante 310 nanbuamu.
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6.3. MACOPYBKA /| HABUBKA KOJIBAC

6.3.1. CBOPKA

1.
2.

3.
4.

10.

OTkntounTe kabenb NUTaHWS OT PO3ETKM.

BAXHO: Mepen cbopkoi Mscopybku/Habuekm konbac cHUMUTE KyBLUMH GrieHaepa ¢
npubopa 1 CHoBa NpUKpenuTe 3aLMUTHYI0 KpbILLKYy MydThl Briengepa (3).

BcraBbTe nopatowmii WHek (23) B kopnyc Msicopy6km T-obpasHon Tpybku (24). (PUC. C1].
BcrasbTe pexyluee nessue (22) Tak, 4Tobbl €ro LeHTp coBnan ¢ KBagpaTHOM rankomn Ha
nogatoLiem BuHTe (23). YbeamTech, 4TO OCTpas CTOPOHa pexyLLero nessuns obpallueHa k
nepcgopupoBaHHON NNacTUHe.

BcrasbTe nepdopupoBaHHyto nnactuHy (20/21) no Bawemy BbiGopy, COBMECTUB 2 BbiCTyna
Ha nnacTuHe ¢ 2 Haceykamu Ha Koprnyce MscopyGKu.

Mpu chopmmpoBaHmu konbac, BCTaBbTE BOPOHKY Anst HauuHku konbac (19) [PUC. D1]. Jlnbo
nepevanTe K cneaytoLlemy Liary.

YcTaHoBWTe cTonopHoe konbLo (18) 1 NoBepHWUTE ero Bpy4Hyto No YacoBOW CTpenke A0
yropa, 4Ttobbl 3admKcpoBaTh y3ern BHyTpu T-o6pasHou Tpyoku (24).

CHUMUTE KpbILLKY C MydpTbl Msicopy6ku (1), CABUHYB ee BBEPX.

BcTaBbre cobpaHHyto T-06pasHyto Tpyoky (24) B MydpTy Mssicopy6ku (2) Tak, YToObl
nogatowas Tpybka 6bina HanpasreHa B NofioxXeHue «2 yacay, 3aTeM NoBepHUTe
nopatoLLyto TpyOKy NpOTMB 4acoBOW CTPENKM A0 Lwenyka B nonoxeHnn «12 yacos». [PUC.
C2-C3/D2-D3].

MomecTuTe notok Ans msca (26) Ha Tpybky nogaun (24) [PUC. C4/D4].

6.3.2. NCNOJIb3OBAHUE MACOPYBKWU /| HABUBKU OJ1A KOJIBAC

1 ABMXyLwmeca Yactu. Bcerga ucnonb3ynte npunaraemMbii Tonkarenb gns

c NPEAYNPEXAOEHUE! 3To ycTpolCTBO COAEPXUT OCTpbie Bpaljalolimuecs ne3susi

Msca, Bo usbexaHue nonyyeHusa TpaBm. Hukoraa He nomelanTe nanbLubl Unu
cTonoBble NpPU6opbI B TPYOKY nogayu.

Yaanute BCe KOCTU, CyXOXUIUS U LUKYPKN U3 Msica (CBUHWHBI, TOBAAWUHBI, 6apaHuHbl 1 T.4.),

HapexXbTe MSICO NMonockamu unu Kkyrkamu no 2,5 cm.

[MocTaBbTe Tapernky noa BbIXod MACOPYOKU.

M3rotoBneHne konbac:

— 3apaHee npurotoBbTE KONBACHYIO HaYMHKY (chapLl ¢ npunpasamu).

— 3amounTe konbacHble 06onoyky B Tennon soge Ha 10 MUHYT.

— CmounTe BOpOHKY Ans Habueku konbac (19) Bogon, HageHsTe 3aMOYEHHYI0 KonbacHyo
060Mo4Ky Ha BOPOHKY, MOKa He JovaeTe A0 APYroro KoHua. 3aBsxuTte y3en Ha KoHue
o6onoyku.

MogkntounTe BUNKY Kabens nMTaHus K Noaxoasient Po3eTKe areKTPoCeTH.
MoarotoBneHHoe MACO (MK NpUNpPaBneHHbIA apLu, eCnv roTOBUTE COCKCKM) BbINIOXMTE Ha
npoTuBEHb ANns msca (26).

MoBepHWTe pyuKy ynpasneHus (6) no 4acoBoW CTpenke, YToObl 3anyCTUTL MACOPYOKY.
BbibepuTte ckopocTb OT «1» 40 «3».

C nomolupto Tonkatenst (25) MeaneHHo NPOTONKHUTE MACO Yepes nogatoLLyto Tpyoky (24),
YTOObI M3MENBYNTL ETO.

YT00bI BLIKMIOYNTL NPUGOP, BEPHUTE YUKy ynpasneHus (6) B NONoXeHne BblknioveHns «0»
(BbIkn).

Mocne Kaxgoro ncnonb3oBaHWs U3BnekaTe BUMKY kabensa NnuTaHus U3 po3eTku.
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6.3.3. PA3BOPKA

OTkniounTe kabenb NUTaHNSA OT PO3ETKN.

CHMMUTE NOTOK Ansa msca (26).

MoBepHuTe T-06pasHyto TpyOKy (24) No YacoBoWi cTperike, YToObl U3BneYb ee U3 npubopa.
3akponTe KpbILWKy MydTbl Mcopyobku (1).

OuuncTnTe YyCTPOMCTBO M ero npuHaanexHoctn (— OYNCTKA N YXO[).

aorwON=

6.4. 3ALUNTA OT NEPErPEBA

MpnGop ocHalleH BHYTPEHHUM YCTPOMCTBOM Ge30MacHOCTU, NpedoTBpaLlaLLmMm neperpes. Ecnv
npuGop BHE3AMNHO BbIKMHOYMIICA M3-3a Neperpesa, NOBEPHUTE PYYKy YNpaBreHns B NOSIOXKeHNe
«0» 1 0TCOEeaMHUTE LUHYP NUTaHKs OT po3eTku. MNMogoxaute 1 MUHYTY U CHOBA NMOAKIHOYUTE ErO.
[aiiTe npubopy NOMHOCTBIO OCTbITb B TEYEHME Kak MUHUMYM 30 MUHYT, Npexae Yem BKIoYaTb ero
CHOBA.

7. OYUCTKA N yxoa

NPEAYNPEXOEHUE! Octpbie ne3Bus. Puck nonyyeHus TpaBmbi! MNepen o4ncTkom
OTKIKOYMTE YCTPOMCTBO OT 3MIEKTPOCETU N AanTe eMy NOMHOCTbIO OCTbITh. Jle3Busi
6neHpepa 1 mscopybku o4eHb ocTpble. byabTe Hen3mMeHHO BHUMATENbHbI.

MPEOYNPEXOEHUE: Bo n3bexaHvne nopaxeHns aNeKTpuYeCcknm TOKOM HUKorga He m
norpy»avite OCHOBHOW GOk, LLUHYP NUTaHWS UK BUIKY B BOAY Uy NioByto Apyryto
XNAKOCTb. HUKorga He NpombIBanTe X Nog KpaHOM.

BAXHO! Hukorga He ucnonb3ynte Ans o4UCTkM npubopa pacTBOpUTENU, XMMUYECKNE NN
abpasviBHble YNCTALLME CPeACTBa, MPOBOMOYHbIE LETKN, OCTPble NpeaMeThl N abpasnBHble
ryoku.

] Ounwarite yCTPOMCTBO NOCME KaXaoro Mcrnonb3oBaHus. Pasbepute npubop Ans O4MCTKM
(cm. pasgen — «PASBOPKAY).

] OuuncTnTE UCMONb30BaHHbIE Hacaaky (MUCKY ANt CMELUMBAHUS, NPUHAANEXHOCTU Ans
CMeLUMBaHus, KyBLUWH GrieHaepa, Mscopybky) Tenmnon MbinbHow Bogon. OnonocHuTe
1 TLWaTenbHO npocywnTe. He 3amavumBaiite nes3susi. [puHaanNexXHOCTU HeMb3s MbiThb B
NocyOMOEYHON MaLLuHe.

] [MpoTpuTe OCHOBaHWE MATKOWN BNAXXHOW TKaHblo. TLaTeNbHO BbICYLUMTE.

[] PEKOMEHOAUWA: YTobbl 6bICTPO O4MCTUTL KYBLUMH GnieHaepa, HarnonoBuHy 3anonHuTe
ero Tennow Bogon, fobaBsTe HeBOMNbLIOE KONNYECTBO XMOKOCTU ANst MbITbsi MOCYAbI,
3aKpONTE KPbILLKY 1 B3OVBaNTE B TEYEHME HECKOMBKUX CEKYH[, Ha HU3KOWM CKOPOCTHU.
MoBTOpPWTE, MCNONbL3Ys BOAONPOBOAHY0 BoAdy. ONONOCHUTE U TLLATENBHO NPOCYLUNTE.

] HaHecuTe TOHKMIA Criovi pacTUTENBHOIO Macrna Ha HOXW 1 Yally A CMeLIBaHus, YToObl
3aWNUTUTL UX OT PXKaBUUHbI.

] Mpexae yem cobpaTb YCTPONCTBO, AOXKANTECH, MOKa BCE €ro0 YacT U MPUHAATEXHOCTH
MOSTHOCTbIO BbICOXHYT.

] XpaHuTte yCTPOMCTBO B OpUrMHaribHONM ynakoBKe B CyXOM MpoxnagHoM Mecte. [epxuTe
YCTPOMCTBO Nofarblle OT UCTOYHMKOB Tenna v usberante nonagaHust NpsiMbiX CONHEYHbIX
nyyen.

] XPAHUTE NPWBOP B HEQOCTYMNHOM ANA AETEW Y AOMALLIHUX XXUBOTHbIX
MECTE.
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8. YCTPAHEHUE HEMONALOOK

CnepyviTe aTM coBeTam, YTOObI PeLUnTb pacnpocTpaHeHHbIe Npobnemsl, KoTopble MoryT

BO3HWKHYTb C Bawwmm npubopom. Ecnv npobnema coxpaHseTcs nocne BbINOMHEHNS AaHHbIX
WHCTPYKLIMIA NO YCTPAHEHWIO HeMonafokK, NpekpaTnTe 1Crnonb3oBaHne ycTponcTBa 1 obpatutecs B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbIV LIEHTP.

BHe3arnHo nepecrasno
paboTaTb BO BpeMsi
MCMosb30BaHus.

neperpesy MoOTopa.
HennotHoe coeaunHeHne
UNu OTKIKOYEHNE

Mpo6nema Bo3moxHas npuunHa Bo3moxHoe pelieHne
» OTcoeanHute npubop ot
* [pubop paboTtan cnuwkom PO3ETKM 3NEKTPONUTAHUSI.
YcTtponcTeo [0Mro, YTO NPUBENO K [lanTte ycTpOMCTBY OCTbITb 0O

KOMHaTHOW Temneparypbl, 4TOObI
cbpocuTb 3aLLmMTy OT neperpesa.
Bblkntounte yCcTponcTBeo.

Pyuka ynpaenenus n
npubop He paboTatoT.

3MEKTPOIHEPIUN. [MpoBepbTe pO3eTKy ¥ NOTHO
NOAKIIOYUTE LLUHYP MUTAHWS.
* BbiknovaiiTe n ucnonb3ynte
npubop npu Hanu4mu
KTpuyecTBa.
» OTKMIOYEHNEe SnekrpuiecTsa
* YTobbl ONYCTUTb ronoBKy
3MeKTPO3Heprum.

.

[onoBka mukcepa He
3abnoknpoBaHa AOMKHbIM
obpasom.

OcnabneHHoe coeanHeHe.

[ABUraTensi, HaXXM1Te KHOMKY
pa3brioKMpOBKM HaKIOHa 1
OCTOPOXXHO HaJaBuTe Ha ronoBKYy
aBuratens Ao Lendka.
Bblkntounte yCcTponcTeo.
MoakntounTe BUNKY kabens
NUTaHNS K PO3ETKE 3MNeKTPOCETH.

Mpubop nsnaet
rPOMKME 3BYKU
BO Bpems
MCMOMb30BaHus.

.

Peskoe yBenuueHne
CKOPOCTK, Neperpyska
U YpesmepHoe
1CMonb30BaHue.

YBenuymBanTe CKopoCTb
nocTeneHHo, 4Tobbl obecneunTs
npaBuIibHOE NepemeLLnBaHmne.
YMeHbLUMTE KONNYEeCTBO
WHIPeAneHToB, YTOObI He
[onycTuTb neperpysku. He
npesbILIaiTe MakcuMarnbHoe
KONMYecTBO.

[anTte npubopy oTAOXHYTb

He MeHee 15 MUHYT Mexay
LyKnamu.

Hwuskas vyactota
BpaLleHns motopa. /

/
MoTop He paGoTaer.

HectabunbHbI MOTOP.

MpuGop ncnonbayertcs
npu HU3KNX TemnepaTtypax
OKpyXatoLLen cpeapl,

YTO NPUBOAUT K
3aTBepAeBaHuio Macna B
nsurarene.

WHrpeameHTsl cnmwwkom
TBepAble, YTO NPUBOAMT K
ype3mepHoW neperpyske
MoTopa.

Vcnonb3yiite npubop B
nomeLLeHun ¢ 6onee BbICOKOM
Temnepartypon. inu Bkntounte
npubop 6e3 Harpy3ku Ha 5 MUHYT
Ha HacTpoWke ckopocTh 1, 4TOObI
CMSrYUTb CMasKy, 1 BbIKMIOYMTE
ero.

Y6enutech, 4To Npubop CToUT Ha
POBHOW NMOBEPXHOCTY.

[ob6aBbTe elle BoAbl Uin
YMEHbLUWTE KONUYECTBO CyXMX
VHIPEANEHTOB.
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SMICT

1. MPABUJIIA BE3MNEKU C.85
2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH C.88
3. 0Mnnc BUPOBY C.88
4. NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM C.88
5. NEPLUE 3HAMOMCTBO C.88
6. EKCIJTYATALIA C. 89
7. OMMLLEHHA TA oornan C.93
8. YCYHEHHA HECNPABHOCTEW C.94

1. BKA3IBKU 3 TEXHIKUN BE3NEKH

[Meped BUKOPUCTaAHHAM UbOrO npunagy YBaXHO npovuTanTte
IHCTPyKLit0O 3 ekcnnyatauii Ta 36epirante 1i Ans noganbLIOro
BUKOPUCTaHHS.

1. Hikonn He BMKOpPWUCTOBYWTE npunag He 3a NPU3HaYEeHHAM;
iHaKLWe ue Moxe NpuBecTu A0 TpaBMYyBaHHS.

2. [llpwnapg He cnig BMKOpUCTOBYBaTW AiTAM. TpumanTe npunag i
NOro LWHYP Y HEQOCSXKHOMY A8 AiTen MicLi.

3. CTOCOBHO BKa3iBOK 3 OUMLLEHHS MOBEPXOHb, SIKi KOHTAKTYOTb i3
xap4yoBuMun npoayktamu, ame. NyHKT «OHYNLWEHHA TA OOMAL»
B iHCTPYKUi.

4. CTOCOBHO IHCTPYKLiM i3 BUKOPUCTAHHA akcecyapiB, 4acy
poBOTK Ta BCTAHOBIEHHS LUBUOKOCTI AUB. HABEAEHI HUXKYE MYHKTH
IHCTPYKU,T.

5. Cnig 6yt obepexHumn nig 4Yac NOBOAKEHHS 3 FOCTPUMM
nesamu, CnyCTOLUEHHS Yalli Ta OYULLEHHS.

6. Llem npuctpin npusHadeHun Tinbkn Oona  nodyToBOro
BUKOPUCTaHHSA B MPUMILLEHHI.

7. He BuKopucToBynTe Npunag He 3a NpU3HaA4YeHHAM.

8. 3aBxguBig'egHynTe npunag BigMepexi, Konuv BiH 3anmaeTbCs
6e3 Harnaay, | nepea 36upaHHAM, po3dnpaHHAM abo YULLIEHHSM.
9. He 3aHyptonTe MOTOPHY OCHOBY y BOAY abo iHwWy pigunHy.

10. Jlesa npunagy Hags3BUYaWHO rOCTPi, i 3 HUMMKM HeoOXigHO
NnoBOAMTUCE OBEPEXHO.

11. He Topkantecs pyxomux vactuH! TpumanTe pyku, BOSOCCH,
BiNMbHUW O4r, npukKpacu, JionaTtkym Ta iHWeE KYXOHHE Ha4yuMHHA
nogani Big pyxoMux 4acTuH.
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12. He TopkanTeca LWHypa >XMBIMEHHS, BWIKM abo iHWKX
eNeKTPUYHUX YaCTUH npunagy MOKpUMU pykamu, o6 YHUKHYTU
PU3UKY YPaKEHHS erNeKTPUYHUM CTPYMOM.

13. He BukopuctoBynTe npunag NOPOXHiM, WO6 YHUKHYTU KOro
nepeBaHTaXXeHHS Ta NOLUKOOXKEHHS.

14. He ctaBTe npwunag nopsg 3 enekTpUYHUMKU Ta ra3oByvMU
KOHpopkaMmn abo Ha HUKX, a TakoX Yy rapsiiyy OyxoBKy. He ctasTe
npunag 3Bepxy Ha iHLWi enekTponpunagu.

15. BeHTunsauinHi oTBOpU B HWXKHIN YaCTUHI NPUCTPOIO HE MatoTb
OyTV nepekpuTi TakuMu NpeameTammn, SiK raseTn, CKaTepTUHU Yun
wtopu. He BcTaBnante NnpeamMeTn y BEHTUNATOP.

16. Llen npunag npngaTtHUM 4O BUKOPUCTAHHSA NnLe B NOMIPHOMY
Knimari.

17. Mpuvnagn MOXyTb BMKOPUCTOBYBaTU OCOOM 3 OOMEXEeHUMMU
Pi3NYHMMKN, CEHCOPHUMW Ta PO3YMOBUMU  MOXITMBOCTSAMMU
abo ocobu 3 HegocTaTHIM [OCBIAOM YU 3HAHHAMM, AKLO BOHMU
npautoTb nig Harnsgom abo Byny NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO
BUKOPUCTaAHHS MPUCTPOI0 Ta SKWO BOHW PO3YMilOTb MOXMUBY
Hebesneky. [iTam 3ab0poHAETLCS rpaTucsa 3 NPUagom.

18. BumukanTte npunag i Big'egHynTe 1Moro Big Mepexi nepepq
3MiHEHHAM Hacafok abo BMKOHAHHAM Byab-AKMX Oin i3 getansmu,
LLIO pyXxalTbCs Mig Yac BUKOPUCTAHHSA. BumukanTe, B3sBLIKCH 3a
BUNKY. He TArHiTL 3a WHYp.

19. He pgonyckanTe 3BMCaHHS LUHYpPa XUBMNEHHA 3a Kpan cTona um
NaBKM Ta NOTO KOHTAKTY 3 raps40to MOBEPXHEIO.

20. He kopuctymTtecs npunagom, siKWO BiH nagaB abo 3a3HaBs
IHLLIMX MOLUKOAXXEHb.

21. Uen npunag He mae getanen, siki NOBUHEH obcnyroByBaTu
KopucTyBady. He Hamaramtecsa camoOCTiNHO mMoaudikyBatn abo
peMOoHTyBaTh npunag. Y pasi NOWKOo4XKEeHHA abo HecnpaBHOCTI
3aansa 6esnekn pPemMOHT MOBMHEH BWUKOHYBaTW BMOBHOBaXKEHWUN
draxiseup.

22. BukopuctoByinTe nuwe akcecyapwm, peKkoMeHa0BaHi
BUPOBHMKOM, i Ti, LLIO NOCTa4alTbCA pa3oM i3 Npunagom, iHakwe
BOHW MOXYTb CTaHOBUTU Hebe3neky AN KOpUCTyBada Ta pU3UK
Ans npunagy.

23. bygobte obepexHi, HanvBaluM rapsiyy piauHy B KYXOHHUM
KombarnH abo GrneHaep, OCKifbku BOHA MoOXe BUOPU3KyBaTUCS 3
npunagy Yyepes panToBe YTBOPEHHSA napu.
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24. AKWO LWHYP XXMBMEHHA MOLUKOLKEHUR, TO, wob 3anobirtu
YPAKEHHIO €ENeKTPUYHMM CTPYMOM, WOro MNOBWUHEH 3aMiHUTU
BUPOOHMK, WMOro TEXHIYHMKA npeactaBHMK abo  cneuianict
aHanorivyHol KkBanigikau,il.
25. BACTEPEXXEHHA. W06 yHWKHYTU Hebesneku BMNagKoBOro
crnpauloBaHHA NnNaBkoro 3anobikHuka, uen npunag He cnig
NiAKIT0YaTM 40 XKUBITEHHA Yepes 30BHILLHIN MPUCTPIN NepeEMUKAHHS,
Takum sk Tammep, abo nig’egHyBatT OO E€NEKTPUYHOro Kona, sike
perynsipHO BMUKAETBLCA N BUMUKAETbCA KOMYHarbHOK Cry>00t0.
] Llei cumBon Bkasye Ha Te, WO mMaTepianu cxBarneHi
OS5 KOHTaKTY 3 NPOAYKTaMn XapyyBaHHS.

26.
27. CumBOn 3HaKa OKIMKY B TPUKYTHUKY CBigYUTb MpPO
HaABHICTb BaXIMBUX IHCTPYKUiA 3 ekcrnnyaTauii Ta

pornagy (o6cnyroByBaHHS Ta PEMOHTY) B CyNpOBigHIn

AOKyMeHTaUuji npunagy.
28. MapkyBaHHS Lboro NPUCTPOIO (cumon

ﬁ nepeKkpecrneHoro CMiTHMKa) Bignosigae €BponencoKin
Hnpektnei2012/19/€C npo «BUKOpUCTaHE eNEKTPUYHE
BN T3 efeKkTpoHHe obnagHaHHs». Lle mapkyBaHHS

O3Havae, Wo ue obrnagHaHHA Nicnsa 3akiHYeHHS TepMiHy cry>xou
He MOXHa yTUNi3yBaTu pa3oM 3 iHWuMn nobyToBMMU Bigxogamu.
KopuctyBay 3060B’A3aHMM O0CTaBUTM MOr0 onepatopam, sKi
36upatoTb BUKOPUCTAHE eNEKTPUYHE Ta enekTpoHHe obnagHaHHS.
Onepatopu 360py, BKNKOYaO4M MIiCLEBI MYHKTU 300pYy, MarasvHm
Ta MicUeBi opraHu Bnagu, CTBOPKOKTbL BiAMOBIAHY CUCTEMY ANS
360py obnagHaHHA. HanexHuin 36ip BXMBAHOMO €NeKTPUYHOro Ta
eNeKTPOHHOro obragHaHHA [a€ 3MOry YHUKHYTU  LUKIASIMBOrO
BM/IMBY Ha 340POB’S NIOAMHW Ta OOBKINAS BHACMILOK HAsIBHOCTI
Hebe3neyHnx KOMMOHEHTIB, a TakoX HernpaBusibHOro 3bepiraHHs
LbOro obnagHaHHA Ta HeHaneXxHe NOBOMAXKEHHS 3 HUM.
29. Llen cumBon o3Havae, WO uen npunag Mae noapinHy
D eNeKTPUYHY i30M4Uil0 MDK  Hanpyrow >KUBMEHHS
(Hebesne4yHo) Ta YacTuHamu, OOCTYMHUMU AN
KopucTtysaya.
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2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

rHomiHaJ‘lea Hanpyra: 220-240 B ~, 50-60 'y,
EHeprocnoxuvBaHHs:
Bbnenaep 1000 Bt
Mikcep, m'sicopybka 350 Bt
Lsnakocri: 6 WwBnakocTen + iMNynbCHUNA PEXUM
HowmiHanbHa micTkicTb rnevnka bnexHgepa 1350 mn (1500 mn)
(no3Hauka Makcumymy):
Knac 3axucTy: Knac Il
Pexunm BUMKHEHHS: <0,5 Bt
Mepioa, Yepes akuin npunazg aBToMaTU4HO 0 xB

\ BYMuKaeTbC:

3. onnc BnPoby
-

1. 3axucHa KpuLlka 3'egHyBadva 14. Kpuwika oTBOpy nogadi
m'acopy©6ku 15. Kpuwka rmeka

2.  3’egHyBay M'sicopyOku 16. Yawa 6neHaepa

3. BaxucHa kpuwika 3'egHyBava 6neHgepa  17. Briok nes (He 3HiMaeTbes 3 rreyvka)

4. TloBopoTHa ronoska (mikcep) 18. CronopHe kinbue

5. KHonka po36nokyBaHHsi Haxumny 19. BopoHka Ans HauyvHIOBaHHSA KoBbacu
(mikcep) 20. CepegHsa nepdopoBaHa nnacTHa

6. Pyuyka kepyBaHHSA 21. Tpyba nepdopoBaHa nnacTuHa

7. ®ikcoBaHa ocHOBa 22. Pixyuye neso

8. Ban motopa 23. [BUHT nogaui

9. Kpwuwka Big 6pusok 24. Kopnyc m'sicopy6ku Ta Tpybka nogaui

10. Yawa Ans 3miwyBaHHSA (T-nogibHa Tpy6bKa)

11. 36uBayka 25. LUTtoBxau

12. BiHunk 26. JloTok Ans m'aca

13. Tadvok ans Ticta

.

4, NEPEA NEPWMM BUKOPUCTAHHAM

1.
2.
3

Posnakyvite npunag i BuaaniTe yci nakysanbHi Matepianu.

[NepekoHanTecs, WO npunag He Mae BUOMMMX NOLLKOOKEHD i LLO BCi AeTani B HAsiBHOCTI.
Ouunwavite Nnpunag i Hacagku, AOTPUMYYUCE IHCTPYKUINA Y po3aini «OYMLLEHHA TA
0OornaAn».

NEPLWIE 3HAMOMCTBO

[MocTtasTe Npunag Ha nnacky, cyxy, piBHy Ta CTillKy NOBEPXHIO.

LLlo6 3anobirTv BMNagkoBOMY 3anycky, NepeBipsnTe, Yn pyyka kepyBaHHs nepebyBsae B
nonoxeHHi «0», NepLu HiX NigKMYaTh Ta Big'eQHYBaTH LUHYP XUBIEHHS.

BAXIIUBO. He BukopucToByiTe npunag (Mikcep, bneHagep a6o m’sscopy6ky)
6e3nepepBHO Ginblue 15 XxBUNWH, WO6 YHUKHYTH neperpiBy Mmotopa. MNepen
NOBTOPHUM BUKOPUCTaAHHSAM JanTe npunagy OXornoHyTU NpUHanMHi 30 XBUNUH.
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6. EKCINNYATALIA

6.1. MIXER

6.1.1. 3BUPAHHA

1. Big'eaHanTe WHYp XUBNEHHS Big PO3ETKM.

2. BAXIIMBO! lMNepepn cknagaHHsaM Mikcepa BUAMITE M’'sicopybky Ta rneyuk bneHaepa 3
npunagy Ta 3HOBY MPUKPIMiTb 3aXMCHI KpULLKK [0 3'eaHyBaviB (1, 3).

3. HatucHitb kHOMKy po3bnokyBaHHs Haxuny (5), Wwob po3bnokyBaTn Ta HAXMIUTA FONOBKY
mikcepa sropy [PUC. A1].

4.  BwupiBHsaWTe KpULLKY Big 6pr3ok (9) HaBkono Bana moTopa (8), noTiM BCTaBTe Ta NOBEPHITh i
B HanpsMKy dikcaLii (TpoT! roANHHMKOBOT CTPISIKK), MO3HAYEHOMY Ha KpULLILI Bif, GpU30K.

5.  [opawiTe cyxi Ta piaki iHrpegieHTn B yawy Ans 3miwysaHHs (10). He nepenoBHionte
Yaluy Ans 3aMiwyBaHHA. MakcumanbHa KinbKicTb CyxuX i piakux iHrpedieHTis — 3000 r (—
LOBIOHWK 13 HACALOK | LUBUOKOCTEWN).

6. [locTasTe vawy Ans 3miwysaHH: (10) Ha dikcoBaHy OCHOBY (7) i MOBEPHITL 3a
FOAVUHHUKOBOIO CTPINKO0, AOKM BOHA He 3aikCyeTbCs Ha MicLi.

7.  Bubepitb akcecyap ans amiwysaHHs (11/12/13) BignosigHo Ao peuenTy.

8.  BupiBHANTE BEPXHIO YaCTUHY Hacadku A4S 3MillyBaHHS 3 BOMa LUTUdTaMKU Ha Bany MoTopa
(8), HaTUCHITL Ha HacadKy Ta nosepTaWTe ii NPOTW FOAMHHUKOBOI CTPINKM A0 YNopy.

9.  LLo6 onyctutn ronoBKy Mikcepa, HaTUCHITb KHOMKY dikcauii Haxuny (5) i onycTiTb ronosky
Mikcepa [0 KrauaHHs.

6.1.2. BUKOPUCTAHHA MIKCEPA

1. MigKMoYiTh WHYP XMBAEHHS 40 BiANOBIAHOI PO3ETKN. m
2. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHsI (6) 3@ rOOMHHWKOBOIO CTPINMKOK Ha LWBUAKICTb 1, Wob

po3rnoyaTy 3milyBaHHs. [ocTynoBo 36inbLuyiiTe WBMAKICTb A0 6axaHoi (— JOBIOHVK 13
HACA[LOK | LLIBUOKOCTEWN).

3. ToBepHiTb pyuKy kepyBaHHsi (6) y nonoxeHHs1 «0», o6 BUMKHYTU npunag.

4. AKLo BaM NOTPIGHO NOYMCTUTM YaLly AN 3MiLlyBaHHS, 3aBXau BUMWKaNTe npunag,
foyekanTecs 3ynvuHKM MOTOpa, @ NOTIM HATUCHITb KHOMKY PO36roKyBaHHSA Haxuny, LLo6
HaxunuTK rofoBKy Mikcepa Bropy.

5. Tlicns BUKOPUCTaHHS BUNMITb LUHYP XMBMAEHHS 3 PO3ETKMN.

AOBIOHUK I3 HACAOOK | LUBUAKOCTI

[loTpumyiiTecb pekoMeHAoBaHUX LWBUAKOCTEN i Yacy A akcecyapiB Mikcepa, SK 3a3Ha4yeHo B
TabnuLi HUXYe.
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OcHOBHi peuenTu

Hacap_u(a LWeun-
Ans 3miwy- | BukopuctaHHs e — . Yac .
BaHHSA IHrpepieHTN (xe) Cnoci6
[anTe npunagy
nonpauoBsaru
Ha LWBWUAOKOCTI
[avok ans 1 npoTsrom
TicTa 30 CeKyHz, Ha
[ns: 1380 r LIBNAKOCTI 2
aaMiLLyBaHHs 1-3 6opoluHa + 2-8 npotsirom 30
: j 1000 r Bogun CeKyHA, a noTim
TicTa Ans xni6a Ha WBnaKocTi 3
Ta BUMIYKN. npoTSroM 2—8
XBUINWH, W06
ccopmyBaTtn
TicTo.
36uBauka .
Hawnte npunag,
u”ﬂ. 100 nonpawoBatu /
3aMmiLLyBaHHSA 6opoluHa + Ha WBMAKOCT] 2
Ticta onga TopTiB 2-4 100 r uykpy + 3-5 npoTsirom 20 ¢
i neunBa 100 r macna + Ha WBWAKOCT] 4
abo ans 2 Anus Ginbwe 2 xB 40 c.
30MBaHHS fELb.
[anTe npunagy
nonpaoBsaru
5.6 800 mn 5 Ha LWBWAKOCTI 5
BiHuuk BEpLLKIB abo 6 npotsArom
[nsa 36uBaHHsa npuHanMHi 5
BEpLUKIB, XBUIUH.
aepauii
S€YHUX Binkis [ante npunagy
abo nerkmx 4-16 SeuHmX nonpawtoBaru 5
CyMiLLIEN. P Ha LWBWAKOCTI
56 (M?F'I?:;M) 4-6 a6o 6 npotsirom
npuHanmHi 4
XBUIUH.

6.1.3. PO3BUPAHHA

1.  Big'egHanTe WHYpP XUBMEHHS Bif PO3ETKU.
2. HaTucHiTb kHOMKY po36rokyBaHHs Haxuny (5), Wob po3brnokyBaTh Ta HAXUMUTU FONOBKY
Mikcepa Bropy.
3. 3HimiTb Hacagky ons a3miwysaHHsA (11/12/13), HATUCHYBLUM Ha Hei Ta NOBEPHYBLUN 3a
rOAVHHWKOBOO CTPINKOL0.
4. 3HiMiTb KpULLKY Bif 6pr30ok (9), NOBEPHYBLUK ii B HANpsIMKy po36rokyBaHHs (3a
FOAVHHUKOBOIO CTPINKOL).
5. ToBepHiTb Yawly Ans 3milyBaHHsi (10) NpOTU rOAMHHUKOBOI CTPINKK, Wo6 po36nokysaTy ii, i
3HIMITBb i1 3 ¢hikcyBanbHOi OCHOBM (7).
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6.2. BJIEHOEP

6.2.1. 3BUPAHHA

1.  Big'egHanTe WHYpP XUBMNEHHS Bifj PO3ETKN.

2. BAXNWBO! Mepen cknagaHHam 6nieHaepa BUiMiTb M’sicopybky 3 npunagy Ta 3HoBY
MPUKPINiTb 3aXUCHY KPULLIKY 3’eAHyBayva M’'sscopybku (1).

3. 3HimiTb kpuLLKY 3'eaHyBada bneHaepa (3), nocyHysww ii Hasag [PUC. B1].

4.  [opanTte HapisaHi Kybrkamu iHrpegieHTu Ta piavHy B yawy 6neHgepa (16). He nepesulyiite
MO3HaYKy MaKCMMaribHOro PiBHA Ha YaLui.

5.  3akpwuiTe kpuLKy (15), BCTaBTe KpULLKY OTBOPY (14) i NOBEPHITb KPULLKY 32 FOAMHHUKOBOIO
cTpinkoto, Wwob 3adikcyBatn ii. Kpuiika 3 oTBOpoM Anis nogadi Aae aMory gogasatu
iHrpedieHTV Nig Yac 3MillyBaHHS, He 3HIMalouM KPULLIKY.

6.  [MowmicTiTb rmevuk GrneHaepa (16, 17) Ha 3’eaHyBay GrieHaepa Ta NOBEPHITb MOro NPoTU
rOAVHHUKOBOI CTPINku, LWo6 3adikcysaTn Ha micui (PUC. B2].

6.2.2. BUKOPUCTAHHA BNEHAEPA

NOMEPEMXEHHA.

- locTpi nesa, wo obepraroTbes. Hikonn He BUKOpUcToBYyMUTE rmMeynk 6neHgepa 6es
KPULLKKM Ta KOBMayka Ansi oTBopy nopadi, Wob YHUKHYTH TpaBMyBaHHS.

- He 3miwywnTe Ky Ta pianHu 3a Temnepatypum Buwe 40 °C, wo6 YHUKHYTU BUTIKaHHSA
rapsiyoi piauHu Ta onikiB.

- He BcTaHOBnNIOWTE Ta He 3HiIMaNTe rnevYnk 6rneHaepa, KON MOTOp NpaLkoe, Wob He
nowKoANTU npunaga.

[ Brnenaep MoxHa BUKOPUCTOBYBATY ANSA NPUrOTYBaHHS AUTAYOrO XapvyBaHHSA, Hanpuknag, m
dpykTOBUX abO OBOYEBMX NIOPE, 3MilLlyBaHHS CyniB, NPUroTyBaHHS COYCiB, CMy3i TOLLO.

[] Bupanitb yci TBepai 060noHKH, LKipKy abo KiCTKM 3 iHrpedieHTiB i HapiTe iHrpegieHTu
HeBenuKMMM Kybrkamm, nepLu Hixx noknactu B bneHgep.

1. MigKknoYiTh WHYP XMBNEHHS 00 BiANOBIAHOI PO3ETKN.

[MoBepHiTb py4Ky KepyBaHHs (3) 3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKO, L6 novaTn 3milLyBaHHS,
BMOEPITb LWBUAKICTb «4» — «B».

3. LLlo6 ckopuctatucs dyHKLie «IMMynbC», NOBEPHITL pyyKy KepyBaHHS (6) y NONOXEHHS
«P» Ha kinbka cekyHa i BianyCTiTb, W06 3ynUHUTK. IMAYNbCHUIA PeXUM NepemMmnKaeTbCsa Ha
MaKkcMmanbHy WBWUAKICTb ANS WBUAKOTO NPUrOTYBaHHS CyMillen. He BUKOPUCTOBYITE L0
dyHKL0 NOCTINHO, W06 3anobirtn neperpisy MoTopa.

4. ToBepHiTb pyyKy KepyBaHHs (6) y nonoxeHHs «0», wob BUMKHYTU Npunag,.

5. T[licns BUKOPUCTaHHS BUAMITb LLUHYP XMBMEHHS 3 PO3ETKMN.

2.3. PO3BWPAHHA

6.
1 Big'eaHawTe LWHYp XUBNEHHS Big PO3ETKM.

2. TloBepHiTb rmeyuk 6rneHaepa (16) NpPoTU roOAUHHKMKOBOT CTPINKK, LWOG 3HSATW MOro 3 Nnpunaay.
3.  BigkpuiiTe KpuLLKY rnevvka Ta nogasanTe Ha CTin.

4 3akpuiTe KpuULLKy 3'egHyBada bneHgepa (3).

5 OuucTbTe npunap i akcecyapu (— OUYNLWEHHA TA 4OMAL).
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6.2.4. BUBUBAHHA TXI

Ao bka 3acTpsrna HaBKOIo fe3 Mif Yac BUKOPUCTAHHS, HEraHO BUMKHITL Npunag i Big'eaHante
Oro BiA Mepexi.

3ACTEPEXEHHS. Bunmitb rneunk 6neHagepa 3 npunaay, nepLu HiXk BUMMaTu
npoAykTu. BukopuctoByiTe CUNiKOHOBY NIONaTOUKy ANsl BUAANEHHs 3anuLukiB
Ki, LLIO 3aCTPArNN HaBKOJIO Nne3, HiKONM He BUKOPUCTOBYNTE NanbLi.

6.3. M'ACOPYBKA / HACAOKA ANnA KOBBACOK

6.3.1. 3BUPAHHA

1.  Big'egHanTe LWHYP XUBMNEHHS Bif PO3ETKU.

2. BAXITNBO! Mepen cknagaHHaM M’sicopybku/Hacagkm Ans KoB6GaCoK 3HIMITb Fneynk
GneHaepa 3 npunaay Ta 3HOBY MPUKPINITh 3aXMCHY KpULLKY 3'eAHyBava 6neHpepa (3).

3.  BcraBTte rBuHT nogavi (23) y kopnyc m’sicopybku T-nogibHoi Tpy6ku (24) [PUC. C1].

4.  BctaBTe pixyye neso (22) Tak, Wwob Noro LeHTp CyMiCTUMBCS 3 KBaApaTHO raikot Ha
rBuHTI nogadi (23). NepekoHawnTecs, L0 rocTpa CTOPOHA PiXKy4oro resa cnpsiMoBaHa o
nepdopoBaHoi NacTUHU.

5.  BcraBTe nepcoposaHy nnactuHy (20/21) 3a Bawmm BUGOPOM, CyMICTUBLLM 2 BUCTYNU Ha
nnacTuHi 3 2 nasaMu Ha Kopnyci M’ssicopy6Kku.

6.  [nsa HanoBHeHHS kOBGACOK BCTaBTE BOPOHKY Ansi HabusaHHsA koBbacok (19) [PUC. D1]. A6o
nepenaite 4O HACTYMHOIO KPOKY.

7. YcTaHoBITb hikcyBanbHe kinbLe (18) i NOBEpHITb NOro BpyYHY 3a rOAMHHUKOBOK CTPINKOH0,

o6 3adikcyBaTu 36ipKy B T-noAibHin Tpyoui (24).

3HIMITb KpULLIKY 3i 3’egHyBada M’ssicopybkm (1), nocyHyBLUK ii Bropy.

BcraBte T-nogibHy Tpy6Ky B 360pi (24) y 3'eaHyBay M’scopybku (2) Tak, wob Tpybka

nogadvi 6yna cnpsimoBaHa B NOMOXEHHSA «2 roOAMHUY», NOTIM NOBEPHITL TPYOKY nogadi npotu

rOAVHHWKOBOI CTPINKW, AOKN BOHA He 3adpikCyeTbCst Ha MicLi B monoxeHHi «12 rogux». [PUC.

C2-C3/D2-D3].

10. YcTaHoBITb NoToK ANs M'sica (26) Ha Tpybky nogavi (24) (PUC. C4/D4].

©x

6.3.2. BUKOPUCTAHHA M'ACOPYBKW / HACALOKHM ANA KOBBACOK

NONEPEOXXEHHA! MNocTpi nesa, wo obeprarTbes, i pyxoMi YacTUHU. 3aBXau
BMKOPUCTOBYITE LUTOBXaY ANs M’Aca, AKUA BXOAUTb Y KOMMIIEKT, W06 YHUKHY TN
TpaBMm. Hikonu He BcTaBnsAnTe nanbLi Yn nocyn y Tpyoky nogaui.
[ 3 M’sica (CBMHUHU, AMOBUYMHU, BapaHnHK TOLLO) BUAANITb KICTKWU, CYXOXUIMSA Ta LKIPKY,
HapikTe M’sico Kybrkamun abo cMyxkamu no 2,5 cm.
[ MocTtaBTe Tapinky nig Buxig M'scopyoku.
m  [Ins npurotyBaHHs koBbac:
— Baspganerigb NpurotyinTe koBbacHy Ha4yMHKy (chapLu i3 npunpasamm).
— 3amovuiTb koBGacHi 060noHKK B Tennin Boai Ha 10 XBUMUH.
— 3MouiTb BOpOHKY Anst HabuBaHHs koBGacok (19) Bogoto, HaAsrHITb 3aMoyeHy koBbacHy
060MOHKY Ha BOPOHKY, IOKM He AiiieTe A0 iHWOro KiHusl. 3aB'sxkiTb By30r Ha KiHLUi
060MoHKM.

1. MigKNoYiTh WHYP XMBAEHHS 40 BiANOBIAHOT PO3ETKN.
Buknagite nigrotoBneHe m’sico (abo npunpaeneHuin haplu, SIKLLO roTyeTe KoBGacku) NOTok
ana m'sica (26).

3. TlloBepHiTb pyyKy kepyBaHHS (6) 3a roaMHHMKOBOIO CTPINKOH, LWO6 3anycTuTy M’acopyobky.
BunbepiTb WBMAKICTb Big «1» 0 «3».

4.  BuKOpPUCTOBYMTE LUTOBXaY (25), LLo6 NOBiNbHO NPOLUTOBXYBATN M'ACO Yepes TpyOKky nogadi
(24) onsa nogpibHEeHHs.
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5. [oBepHiTb pyyKy KepyBaHHsi (6) y nonoxeHHs «0», 106 BUMKHYTU Npunaa.
6.  [licns BUKOPUCTaHHS BUNMITb LLUHYP XMBMEHHS 3 PO3ETKMN.

6.3.3. PO3BWUPAHHA

Big'eaHaiTe WHYp XUBNEHHS Bif PO3ETKN.

3HiMiTb NoTok Ans m'saca (26).

MoBepHiTb T-nogibHy TpybKy (24) 3a roAUHHMKOBO CTPINKOLO, WO6 3HATH i 3 Npunaay.
3akpuinTe KpuULLKy 3'egHyBava m’'scopy6bku (1).

OuucTtbTe npunag i akcecyapu (— OUYNLWEHHA TA 0OMALL).

abrwN =

6.4. 3AXUCT BIO NEPErPIBY

Mpvnaa mMae BHYTPILLHIV 3aXUCHUIA NPUCTPIN AnA 3anobiraHHa neperpisy. AKLO npunaj pantoBo
BUMKHETbCS Yepes neperpis, MOBEPHITb PYYKY KepyBaHHS B NONOXEHHS «0» | BUAMITb LUHYP
XKWBMNEHHS 3 po3eTku. 3adekarite 1 XBUMMHY Ta 3HOBY NiOKMIOYITL AOro. AKLWO Npunag yce e He
BMUVKAETbCA, AanTe NOMY OXONOHYTU NpoTarom 30 XBUIWH, NEPLU HiXX BMUKATU OrO 3HOBY.

7. OMULWLEHHA TA aornaa

NONEPEOXEHHA! lNocTpi ne3a. Pusuk orpumatu TpaBmy. [epen ouneHHAm
3aBXaM Bif €AHYWTE NpUNag Bif eNeKTPUYHOI PO3eTKM Ta AanTe NOMyY MOBHICTIO
oxonoHyTu. Jleza brnenagepa i M'scopybku gyxe rocTpi. Byasre nunbHi 3 HUMKA.

MONEPEOXXEHHA. LLo6 yHUKHYTU ypaXXeHHSI eNEKTPUYHMM CTPYMOM, HIiKONW He
3aHypONTE OCHOBHUI BNOK, LLUHYP XMBMEHHS abo BUNKY y BOAY YM Oyab-AKy piauHy.
Hikonu He npomuBaiiTe ix nig KpaHoM.

BAXITUBO. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE PO34MHHMKM abo abpasnBHi Ynctavi 3acobu, ApoTsHi
LWiTKK, rocTpi npegmMeTn abo meTanesi rybku Ans YMLLEHHst npunagay.

] OuunwynTe npunag nicns KOXHOro BUKopUcTaHHs. Nepes unweHHam posbepiTb npunag
(— PO3BUNPAHHA).

] [MomMmunTe BMKOpUCTaHI Hacagkv (Yally Ans 3milyBaHHS, akcecyapu Anst 3MillyBaHHS, rmevmnk
6neHaepa, M'sicopy6Ky) Tennoto Bofoto 3 MuroM. MpononoLwite i peTenbHo BUCyLWiTb. He
3amouynTe nesa. Hacagku/akcecyapu He MOXHa MUTU B MNOCYAOMUIHIN MaLLWHI.

[] [MpoTpiTb OCHOBHWMI BIOK M'SIKOKO BOMOrOK TKaHWHOW. PeTenbHO BUCYLLITh.

] MOPALA. o6 wBmnako o4ncTnTH rmeunk bnengepa, 3anoBHiTb WOrO HAMoMoOBMHY TEMNO
BOAOI0, OAANTE HEBENUKY KiNbKICTb PiAVUHM A4S MUTTS NOCYAY, 3aKPUNTE KPULLIKY i
nepemillyTe NPOTArOM KiflbKOX CEKYHA Ha HU3bKIil LWBMAKOCTI. [OBTOPITh, BUKOPUCTOBYHOHM
BOOOMPOBIAHY BoAy. MpononoLwiTh i peTenbHO BUCYLLITb.

] HaHeciTb TOHKMI Wap onii Ha akcecyapu 3 ne3amu i Yally Ansi 3MilllyBaHHS, LWO6 3axmMcTntun
X Big ipxi.

] Mepepn 36epiraHHsAM ganTe OCHOBHOMY BrlOKy Ta Hacagkam MOBHICTIO BUCOXHYTU.

[] 36epiraiiTe npunag B opuriHanbHii ynakosLi B NPOXONOAHOMY Ta CyxoMy MicLi. BepexiTb
BiJ MPAMMX COHSAYHMX NMPOMEHIB.

[ 3BEPIFAATE MPUNAL Y MICLI, HEQOCTYMNHOMY ON1A OITEA | JOMALLHIX TBAPUH.
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8. YCYHEHHSA HECIMPABHOCTEMW

[oTpumyiitech Lux nopag, Wwob BMpIlLIMTA TUMNOBI NPOGnemu, Ski MOXYTb BUHUKHYTU 3 BaLLUM
npucTpoem. Akwo npobnema He 3HMKaE, MPUNKHITE BUKOPUCTAHHA Npunagy Ta 3BepHITbCH A0
CBOro aurepa abo B aBTOPU30BaHUIA CEPBICHUIA LIEHTP.

MNpo6nema

MoxnuBa npuynHa

MoxnuBe piweHHs

Mpunag pantoBo
rnepecTas npawoBaTu.

* Mpwnapg npautoBas
3aHaATo AOBrO, Lo
npu3Besno [o neperpisy
OBUTyHa.

[NocnabneHe 3’eaAHaHHSA
abo BigKINOYEHHS
enekTpoeHeprii.

* BumkHIiTb i Bin'egHanTe
npunag Big posetku. Jante
MNOMY OXOSIOHYTU A0 KiIMHaTHOT
Temneparypu, Wob CKUHYTK
3axucCT Big neperpisy.
BuwmkHiTe npunag. Mepesipte
pO3eTKy Ta HafiHO BCTaBTe
LUHYP XMBIEHHS.

Py4ka kepyBaHHA Ta
npunag He NpauoloTh.

BigkntoyeHHs
eneKkTpoeHeprii.
[onoBka 3milyBaya He
3acpikcoBaHa HaNeXHUM
YYHOM.

MocnabneHe 3’eaHaHHs.

BUMKHITb | BUKOpUCTOBYWTE
npunag, Konu 3’aBuTbCs
enekTpyka.

HaTucHiTb KHoMKy
pO306roKyBaHHS Haxuny Ta
HaTUCHITb Ha ronoBKy Mikcepa
BHW3, [JOKM BOHA He CTaHe Ha
MicLe 3 KrauaHHsIM.

BumkHiTh npunag. HaginHo
BCTaBTE LUHYP XVBMEHHS.

Mip yac po6otu npunazg
BWOAE TYYHi 3BYKN.

Pi3ke 36inbLueHHs
LUBUAOKOCTI,
nepeBaHTaxeHHst abo
HaaMipHE BUKOPUCTaHHS.

MocTynoBo 36inbLuyiiTe
LWBKUAKICTb, W06 3a6e3neunTun
HanexHe 3MiLLyBaHHS.
3MeHLUTE KiNbKiCTb
iHrpeaieHTIB, Wo6 YHUKHYTK
nepeBaHTaxeHHs. He
nepeBuLLYNTE MaKCUManbHy
KINbKiCTb.

» [lante npunagy Bigno4nTn
npuHanMHi 15 XBUMUH.

Hu3abka WBMAaKiCTb
motopa. /
HectabinbHa poboTa
motopa. /

MoTop He npaujoe.

MpucTpin
BUKOPUCTOBYETLCA 3a
HM3bKMX TemnepaTtyp
HaBKOSMLUHBOTO
cepefosuLLa, WO
CNPUYMHSAE 3aTBEPAIHHS
OfnviBM B MOTOPI.
IHrpenieHTn HaaTo TBEpAi,
LLIO CMPUYMHSE HaaMIpHe
HaBaHTaXXe€HHS Ha MOTOp.

BukopwuctoBynte npunag

y KiMHaTi 3 BinbLU BUCOKOO
Temneparypot. ABo BBIMKHITb
npunag 6e3 HaBaHTaXEHHs!
Ha 5 XBMMWH Ha WBKAKOCTI 1,
o6 NOM AKLIUTK MacTuUo, i
BMMKHITb Mpunaa.
[MepekoHanTecs, Wo npunag,
PO3MILLEHO Ha PIBHIN i NAOCKIN
MOBEPXHi.

* [opavite Ginblue Boan abo
3MEHLUTE KifbKICTb CYXMX
iHrpedieHTIB.
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