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Prenez les précautions élémentaires 
suivantes afin de réduire les risques 
d’incendie, de choc électrique ou d’accidents 
corporels quand vous utilisez un appareil 
électrique:
1. Cet appareil peut être utilisé par des enfants à partir 
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités 
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un 
manque d’expérience et de connaissances à condition 
qu’elles aient été placées sous surveillance ou 
qu'elles aient reçu des instructions concernant 
l’utilisation de l’appareil en toute sécurité et qu’elles 
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne 
doivent pas jouer avec l’appareil. Le nettoyage et 
l’entretien par l’usager ne doivent pas être effectués 
par des enfants, sans surveillance. 
2. Gardez l'appareil et son cordon hors de portée des 
enfants de moins de 8 ans. 
3. Assurez-vous que la prise de courant murale à votre 
domicile soit accessible (derrière l’appareil). 
4. Il est recommandé de connecter cet appareil sur un 
circuit électrique dédié. Après l’installation de 
l’appareil, n’installez pas d’autres appareils 
électriques sur le même circuit pour éviter un 
surcourant (l’ampérage). Lorsque le disjoncteur se 
déclenche ou le fusible tombe en panne d’une 
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CET APPAREIL EST DESTINE A UN USAGEDOMESTIQUE 
UNIQUEMENT! 
Veuillez lire attentivement toutes les instructions avant la 
première utilisation et conservez-les pour une référence 
ultérieure. 

CONSIGNES DE SECURITE 



personne qualifiée conformément aux instructions 
fournies. Une installation incorrecte peut engendrer 
des dommages aux personnes ou aux biens. Le 
fabricant ne peut pas être tenu responsable de tout 
dommage causé par une mauvaise installation de 
l’appareil. 
7. N’effectuez aucune opération de réglage, de 
maintenance ou d'entretien sans avoir auparavant 
débranché l’appareil de la prise de courant. 
8. L’appareil peut devenir chaud pendant et après 
utilisation. Faites attention à ne pas toucher les 
surfaces chaudes de l’appareil. 
9. Tenez les enfants à l'écart de l’appareil. Pendant le 
fonctionnement, tout contact direct avec l’appareil 
peut provoquer des brûlures. 
10. Evitez que les petites pièces des appareils 
ménagers, y compris le câble d'alimentation viennent 
en contact avec cet appareil, car le matériau 
d’isolation de ces pièces n’est pas résistant à des 
températures élevées. 
11. En cas d’une défaillance technique, n’utilisez pas 
l’appareil. Il est dangereux pour quiconque d'effectuer 
une quelconque opération de maintenance, seul le 
service après-vente est habilité à réaliser ces actions.  
12. N’utilisez pas l'appareil dont le câble 
d'alimentation est endommagé, s'il a subit une chute, 
ou présente un quelconque dommage. Rapportez 

5. Cet appareil doit être uniquement installé par une 
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manière répétée, un circuit dédié sera probablement 
nécessaire. 



plus proche de votre domicile. 
13. Les règles et les instructions dans ce manuel doivent 
être strictement respectées. N'autorisez pas les 
personnes à utiliser l'appareil sans surveillance que si 
des instructions appropriées leur ont été données, 
permettant à l'utilisateur d'utiliser l'appareil de façon  

et de comprendre les dangers d'une utilisation 
incorrecte. 
14. Les armoires avec un placage extérieur doivent 
être assemblés en utilisant des colles qui peuvent 
résister à des températures jusqu’à 100°C. 
15. Utilisez uniquement l’appareil comme décrit dans 
ce manuel. Toute autre utilisation non recommandée 
par le fabricant peut provoquer un incendie, un choc 
électrique ou des dommages corporels. 
16. Si le câble d’alimentation est endommagé, il doit 
être remplacé par le fabricant, son service après-vente 
ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter 
tout danger. 
17. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer 
qu’ils ne jouent pas avec cet appareil 
18. L’appareil n’est pas destiné à être mis en 
fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure 

par un système de commande à distance séparée. 
19. Assurez-vous que la prise murale à votre domicile 
est bien munie d’un conducteur de terre. 
20. Il est recommandé d’examiner régulièrement le 
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immédiatement l'appareil au service après-vente le 

sûre

ou 



 
 
 

câble d’alimentation pour déceler tout signe de 
détérioration éventuelle, et l’appareil ne doit pas être 
utilisé si le câble est endommagé. 
21. Les objets métalliques tels que les couteaux, les 
fourchettes, les cuillères et les couvercles ne doivent 
pas être placés sur la surface de cuisson chaude car 
ils peuvent devenir chauds. 
22. AVERTISSEMENT: Si la surface est fêlée, veillez 
à éteindre l’appareil et à débrancher-le de la prise de 
courant pour éviter tout risque de choc électrique. 
23. Cet appareil est équipé d'un fil de terre pour vous 
protéger d’éventuels risques électriques et doit être 
relié à une prise de courant comportant un contact de 
terre. Ne jamais tirer sur le câble d'alimentation. 
24. N’utilisez pas la table de cuisson comme un plan 

travail ou comme une planche à découper. 
25. Lors du fonctionnement de l’appareil, ne jamais 
fixer les yeux sur les foyers de cuisson. 
26. N'utilisez pas un nettoyeur à vapeur lors du 
nettoyage de l’appareil. 
27. Ne jamais faire fonctionner l’appareil sans 
surveillance. N'autorisez pas les enfants à utiliser cet 
appareil. 
28. Avant d'installer votre appareil, vérifiez que la 
tension du réseau électrique correspond bien à celle 
indiquée sur la plaque signalétique de l'appareil; 
assurez-vous également que votre installation 
électrique est suffisante pour alimenter cet appareil. 
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3. Préchauffez rapidement la poêle et ajoutez deux cuillères à soupe d’huile. 

4. Cuisez d’abord la viande, puis mettez là de côté au chaud. 

5. Faites sauter les légumes. Quand ils sont chauds mais encore craquants, réduisez la 
température de la zone de cuisson, remettez la viande dans le plat et ajoutez votre sauce. 

6. Remuez délicatement les ingrédients pour s’assurer qu’ils sont cuits uniformément. 

7. Servez immédiatement. 
 
 
 

Quoi?  Comment?  Important!
Salissures 
quotidiennes sur la 
vitre (empreintes, 
marques, taches 
laissées par la 
nourriture et 
projections de liquide 
non sucré) 

1. Éteignez la table de 
cuisson. 
2. Utilisez du nettoyant à 
table de cuisson pendant 
que la vitre est encore 
chaude (mais pas 
brulante!) 
3. Rincez et essuyez avec 
un torchon propre ou du 
papier essuie-tout. 
4. Rallumez la table de 

cuisson. 

•Quand l’alimentation est 
coupée, l’indication « 
surface chaude » 
n’apparait pas mais la zone 
de cuisson peut être 
encore brulante ! Soyez 
très prudent. 
• Des éponges à récurer, 
certaines éponges en 
nylon et des produits 
d’entretien corrosifs 
peuvent rayer la vitre. 
Lisez systématiquement 
les étiquettes pour vérifier 
si le produit 
ou l’éponge est adaptée. 
• Ne laissez jamais des 
résidus de nettoyant sur la 
table de cuisson: la vitre 
pourrait rester tachée. 
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Débordements, 
nourriture fondue et 
projections de sucre 
sur la vitre. 

Enlevez-les 
immédiatement avec une 
pelle à poisson, une 
spatule ou un grattoir 
adapté pour la table de 
cuisson vitrocéramique, 
mais faites attention aux 
zones de cuisson 
chaudes : 
1. Débranchez la fiche de 
la prise du mur. 
2. Tenez la spatule ou 
l’ustensile à un angle de 
30° et raclez la tache ou la 
projection vers une zone 
froide de la table de 
cuisson. 
3. Nettoyez la salissure 
avec un torchon ou du 
papier essuie-tout. 
4. Suivez les étapes 2 à 4 
des «Salissures 
quotidiennes sur la table 
de cuisson » ci-dessus. 

• Enlevez les taches 
laissées par la nourriture 
fondue ou les projections 
de sucre dès que possible. 
Si vous les laissez refroidir 
sur la vitre, elles risquent 
d’être difficiles à enlever ou 
même d’endommager de 
façon permanente la vitre. 
• Risques de coupure : 
quand la protection est 
retirée, la lame d’un grattoir 
est très coupante. Soyez 
très prudent quand vous 
l’utilisez et gardez-le hors 
d’atteinte des enfants. 

 
 
 
Problèmes et solutions 
 
Problème Cause Possible Que faire 
La table 
vitrocéramique 
ne 
s'allume pas. 

Pas d'alimentation.  Assurez-vous que la table de 
cuisson vitrocéramique est reliée 
à l’alimentation électrique et que 
celle-ci est allumée. 
Vérifiez s’il y a une coupure de 
courant chez vous ou dans le 
quartier. Si vous avez tout vérifié 
et que le problème persiste, 
appelez un technicien qualifié. 

La vitre est 
rayée.  

Plats avec des bases 
rugueuses. 
Des éponges abrasives 
ou des produits 
d’entretien non adaptés. 
 

Utilisez des plats avec des bases 
plates et lisses. Voir «Entretien et 
dépannage». Choix d’un bon plat. 
Voir « Entretien et dépannage».  

L’indicateur de 
chaleur 
résiduelle 
clignote. 

Le thermocouple dans la 
table de cuisson est en 
panne. 

Appelez un technicien qualifié. 
 

 
Veuillez ne pas démonter vous-même ce produit afin d'éviter tout danger. 
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Table des matieresSAFETY INSTRUCTIONS

This appliance can be used by children aged from 
8 years and above and persons with reduced 
physical,sensory or mental capabilities or lack of 
experience and knowledge if they have been 
given supervision or instruction concerning use of 
the appliance in a safe way and understand the 
hazards involved.Children shall not play with the 
appliance.Cleaning and user maintenance shall 
not be made by children without supervision.  
Ensure there is a Power Power outlet 
nearby(behind the unit)  
 
A dedicated power circuit is recommended for the 
unit .   
 
Additional electrical appliances on the same 
circuit may exceed the current(amperage)rating 
for that circuit.If after the installation of your 
unit.the circuit breaker trips or the fuse fails on a 
repeat-ed basis,then a dedicated circuit will likely 
be required.   
 
The appliance must be installed only by a 
qualified person in compliance with the 
instructions provided.Incorrect installation may 
cause harm to persons,animals or may damage 
property.   
 
The manufacturer declines all responsibility for 
improper installation which may harm persons 
a-nd animals and damage property.   
 18



The power supply to the appliance must be cut off 
before any adjustments or maintenance work is 
done on it. our Hob is a classified electrical 
appliance.As with any electrical appliance and 
particuly with electric heaters,basic precautions 
must be followed in order to reduce the risk of 
fire,burns,electrical shocks or other serious 
injuries or death.    
The appliance becomes hot during 
operation.Take care not to touch the hot parts the 
electric Hob.    
Always keep children away from the hob. While in 
operation direct contact with the hob may cause 
burns!   
Ensure that small items of household 
equipment,including connection leads,do not 
touch the hob as the insulation material of this 
equipment is usually not resistant to high 
temperatures.    
Do not use the hob in the event of a technical fault. 
Any faults must be fixed by an appropriately 
qualified and authorised person.    
In the event of any incident caused by a technical 
fault, disconnect the power and report the fault to 
the service centre to be repaired.    
The rules and provisions contained in this 
instruction manual should be strictly observed. Do 
not allow anybody who is not familiar with the 
contents of this instruction manual to operate the 
hob.  Cabinets with a veneer exterior must be 
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assembled with glues which can withstand temp- 
erature of up to 100℃.   
 Use this electric hob only as described in this 
manual.Any other use not recommended by the 
manufacturer may cause fire,electric shock,or 
injury to persons.   
 
If the supply cord is damaged, it must be replaced 
by the manufacturer, its service agent or similarly 
qualified persons to avoid a hazard  Children 
should be supervised to ensure that they do not 
play with the appliance.   
 
The appliance is not intended to be operated by 
means of an external timer or a separate remote 
–control system  Please ensure the wall outlet in 
your house is well earthed.   
 
It is recommended to check regularly the supply 
cord for any sign of possible deterioration, and the 
appliance should not be used if the cable is 
damaged   
 
Metallic objects such as knives,forks,spoons and 
lids should not be placed on the hob surface since 
they can get hot.   
 
WARNING: If the surface is cracked,switch off the 
appliance to avoid the possibility of electric shock 
This appliance has earth wire and please connect 
it correctly. 
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• Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated 
through. 

 
Simmering, cooking rice 
• Simmering occurs below boiling point, at around 85˚C, when bubbles are just rising 

occasionally tothe surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and 
tender stews because the flavoursdevelop without overcooking the food. You should 
also cook egg-based and flourthickened saucesbelow boiling point. 

• Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting 
higher than thelowest setting to ensure the food is cooked properly in the time 
recommended. 

 
Searing steak 
To cook juicy flavoursome steaks: 
1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking. 
2. Heat up a heavy-based frying pan. 
3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and 

then lower themeat onto the hot pan. 
4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the 

thickness of thesteak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 – 8 
minutes per side. Press the steakto gauge how cooked it is – the firmer it feels the 
more ‘well done’ it will be. 

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and 
become tenderbefore serving. 

 
For stir-frying 
1. Choose anceramic compatible flat-based wok or a large frying pan. 
2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking 

large quantities,cook the food in several smaller batches. 
3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil. 
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm. 
5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a 

lower setting,return the meat to the pan and add your sauce. 
6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through. 
7. Serve immediately. 
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