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1. SAFETY GUIDELINES

Please carefully read this user guide in full
before installing and using your appliance.

It is important that this user guide is kept with
the appliance for any future reference. If this
appliance needs to be passed on to another
person, make sure that the appliance's user
guide is also passed on so that the new user
can be informed of its operation.

In this user guide, the following symbols are
used:

A Important information for your personal safety
and how to avoid damaging the appliance

General information and recommendations

Environmental information

i
2
A Risk of electric shock
/i

Hot surfaces




m GENERAL SAFETY
1. WARNING: To avoid any risk (property,
personal injury), installation, connection, set-up,
and maintenance operations must be carried
out by a qualified professional. The various
cables that can be used are listed in paragraph
7.B: Installation / Mains connection.
2. WARNING: This appliance has been
designed to be used by adults. It has been
designed for normal, domestic use. Do not
use it for commercial or industrial purposes,
or for any purpose for which it has not been
designed. This way, you'll avoid any risks of
property damage or bodily injury. Do not stare
at the cooking hob burners.
3. This appliance may be used by children
aged at least 8 years old and by individuals with
reduced physical, sensory or mental capacities
or without experience or knowledge, if they are
properly supervised or if they have been given
instructions for the safe use of the appliance
and the risks involved have been understood.
Children must not play with the appliance. User
cleaning and maintenance operations should
not be carried out by unsupervised children.
4. WARNING: this cooker must be securely
fastened to the wall with the safety chain to



avoid any risk of the appliance tipping over.
Two dowels and two hooks are included.
This stabilising system must be installed
to prevent the appliance from tipping over.
See installation instructions.

If the cable is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, an authorised repair
technician or other qualified person, to avoid
any danger. The cable must not come into
contact with hot parts of the appliance.

5. The appliance must not be installed
behind a decorative door, in order to avoid it
overheating.

6. This appliance is not connected to
a combustion product evacuation system.
It must be installed and connected in
accordance with the applicable installation
regulations. Particular attention must be paid
to ventilation requirements.

7. WARNING: During use, the appliance and
its accessible parts become hot. Take care not
to touch the heating elements. Children aged
under 8 years old must be kept away from
the appliance, unless they're under constant
supervision.



8. When in use, the appliance becomes hot.
Take care not to touch the heating elements
located inside the oven.

9. Do not use unstable or distorted cookware,
as it may tip over and cause personal injury.
If your appliance comes with a drip tray,
do not use it as a roasting pan. In addition to
the accessories supplied with your appliance,
use only high-temperature-resistant dishes and
cake tins.

10. When in use, the appliance becomes hot.
Take care not to touch the heating elements
located inside the oven.

For optimal operating conditions and cooking
results, make sure that the appliance is always
clean. Grease splashes can create unpleasant
odours or may catch fire.

11. Do not store cleaning products or flammable
products in the drawer or near the cooker.

12. Do not leave anything on the hob. Accidental
start-up could cause a fire.

13. Do not place aluminium foil in direct contact
with the bottom of the oven, as the accumulated
heat could damage the enamel on the bottom
and walls.

14. On the open oven door: Do not place
heavy loads on top of it, and make sure that no
children can climb or sit on it.
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15. Never operate your cooking surface without m
cookware on it.

16. Clean the appliance after each use to
guarantee its proper functioning.

17. Do not use abrasive cleaning products or
hard metal scourers to clean the oven's glass
door or the baking tray, as they may scratch
the surface and cause the glass to shatter.

18. WARNING: Fire hazard: Do not place
objects on cooking surfaces.

19. WARNING: If the surface is cracked,
disconnect the appliance from the power supply
to avoid the risk of electric shock.

20. For the cleaning of various parts of your
oven, refer to the paragraph "Cleaning and
maintenance”.

21. To correctly install the racks, refer to the
"Use" paragraph.

22. Never use steam cleaning devices.

23. WARNING: Leaving food to cook
unattended on a hob, using fats or oils, can be
dangerous, and may result in a fire.

24. NEVER attempt to extinguish a fire with
water. Instead, switch off the appliance and
cover the flames, for example with a lid or fire
blanket.



m 25. WARNING: to prevent explosion and fire
risks, do not place flammable products or items
soaked in flammable liquids inside, near, or on
the appliance.

26. WARNING: Make sure that the appliance
is disconnected from the power supply before
replacing the light bulb to avoid any risk of
electric shock.

27. CAUTION: The cooking process must be
supervised. A short cooking process must be
constantly supervised.

28. This appliance is not designed to be
switched on using an external timer or separate
remote control system.

29. An omnipolar switch should be connected
directly to the power terminals and must be
distanced from the contacts on all poles in
order to ensure total disconnection under the
conditions for a type lll power surge. If you
have any doubts, seek professional advice.
30. WARNING: To avoid any risk of damage to
the appliance, transport it in its position of use
with its transport blocks. The cooker must not
be placed on a raised base.

31. In the event of a breakdown, do not try
to repair the appliance yourself. Repairs by
unqualified people may cause damage. Contact
our After-Sales Service team.
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32. WARNING: When disposing of the m
appliance, and to avoid any risk of bodily harm,
shut off anything which may present a danger:
Cut the power cable flush to the appliance,
and refer to your local authority's services to
find out where you can safely and appropriately
dispose of the appliance.

33. Given that packaging materials (straps,
staples, polystyrene, etc.) can be dangerous for
children, please collect them up and dispose of
them immediately.

34. Recycle the elements of this packaging,
in compliance with environmental protection
standards. All of the materials used for the
packaging are not harmful to the environment,
they are 100% recyclable, and they are
marked with the appropriate recycling symbol.
The packaging materials must be kept out of
the reach of children.

DISPOSAL:
The marking of this appliance (crossed-
ﬁout dustbin symbol) complies with
European Directive 2012/19/EU relating
mmmm (0 "used electrical and electronic
equipment". This marking means that

this equipment, at the end of its useful life,
cannot be disposed of with other household
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m waste. The user is required to deliver it to
operators who collect used electrical and
electronic equipment. Collection operators,
including local collection points, shops and local
authorities, create an appropriate system for
collecting equipment. Appropriate collection of
used electrical and electronic equipment helps
avoid harmful impacts on human health and the
environment, resulting from the presence of
hazardous components, as well as from
improper storage and treatment of this
equipment.
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2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage

220-240 V~ 50 Hz

Dimensions with feet
(height/width/depth)

83/59.8/61 cm (+/- 0.1 cm)

Energy efficiency class A
Total appliance power 8 kW
Number of cavities 1
Electrical electric
Cavity volume 66 L
Cleaning type Conventional
Bulb E14 fitting
230 V ~ 15 W Max.
PRODUCT DATA SHEET: Oven

REGULATION NO. 65/2014

Core market

QILIVE

Reference

600131926 (Model MFT1-6043KEDBB

Oven number

1

Energy efficiency index for each cavity (EEICmy) 95.2
Energy efficiency class A
Energy consumption required to heat a standardised

load in a cavity of an electric furnace during a rotating 0.79

heat cycle per cavity
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A Warning: The values supplied with the appliance or the

ts are laboratory values in compliance

with the respective standards. These values may vary according
to use and ambient conditions.




3. DESCRIPTION

Vs
Glass surface

. Thermostat adjustment dial

. Oven setting dial

. Control dial for glass-ceramic
hobs

5. Oven door

6. Oven handle
7. Foot
8
9

IR

. Hob diameter @180 mm
. Hob diameter @140 mm
10.Bulb
11. Cooking rack

The diagram below is presented for indicative purposes only

CONTROL PANEL
) o ) o )
s Qilive L ‘ ' '
== YoRNoNNONNG
1 2 3 4 5 6

1. Main oven thermostat dial

2. Main oven cooking mode selection dial
3. Rear left hob selector dial

4. Front left hob selection dial

5. Front right hob selection dial

6. Rear right hob selector dial



"Off" position

! « Thermostat: Sets the cooking temperature. After placing the dish inside the

. oven, turn the dial to adjust the desired temperature setting between 40 and

0 O -2 240°C (max.). For cooking temperatures for different foods, refer to the cooking
chart.

Cooking mode: Allows you to select the burners to be used during cooking.

- These cooking programmes and their functions are described in section
- — V- OPERATION, b-Oven operation, see table "Cooking mode meanings".
|
a
Oven "Off" position (1)
D (1) Turn the dial to position the "Stop" symbol opposite the selection mark [0]

/‘f\ and stop oven operation.

Hob "Off" position (2)

E (2) Turn the dial to position the "Off" symbol opposite the selection mark [0],
stopping operation of the relevant hob.
, A pping op

Oven fittings

A drip tray:

Can be positioned on 4 levels. It collects any juices or
fats/grease. It is recommended to pour a little water into
the drip tray beforehand, as this will reduce the smoke
and make it easier to clean once it has cooled.

A cooking rack:

Can be positioned on 4 levels. Dishes or other cookware
can be placed on it. Your dish should be centred on the
rack.

2 hooks for appliance stabilisation

2 dowels for screws
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Note: The positioning levels for accessories in the oven are indicated from 1 (lowest level)
to 4 (highest level) for the rest of this user guide.

SECURING THE COOKER

Two hooks and dowels are supplied for wall mounting.

4. INSTALLATION

A Warning: The following instructions are provided for qualified installation technicians to
allow them to carry out installation, adjustment and technical maintenance operations correctly
and in compliance with the applicable standards.

A - Positioned under the worktop

e
7
I Z |-
4// e~ |, =
A E — L]
R
"8 ,ﬂ, M, < ¢ —_ ¢85.mm min.
| Il — Il
S

To ensure correct operation of the appliance, the room in which the appliance is installed must
have top and bottom ventilation, as well as a window.

When setting up the appliance, make sure it is level with the worktop.

The cooker can be placed next to other furniture, but make sure that the height of the surrounding
furniture does not exceed the height of the cooker.
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To protect surrounding surfaces from overheating, observe the above distances from the sides of
furniture.

B - Mains power connection

A Warning: The electrical connection of this appliance must be carried out by an approved
professional or a qualified electrician, in accordance with the instructions in this manual and in
compliance with current installation standards.

The cable is supplied with your appliance. This cable is connected to the cooker's connection box.
This is a 3x4x1.5 single-phase cable This appliance must be earthed: only use the power cable
already installed with your appliance. If the power cable is damaged, it must be replaced with

a cable or special kit available from the manufacturer or its after-sales service.

Your cooker is set up for 220-240V AC / 380- 415V AC, 50 Hz. If the current is different from this
specified value, please contact your authorised service centre.

This cooker can also be installed on three-phase voltage with an HO5VV-5G 1.5 mm2

cable (not supplied) in accordance with the power supply used. (See electrical connection
diagram -380-415 3N-50/60Hz) The installation must be carried out by a qualified technician.
The manufacturer will never be held responsible for damage caused by connecting the appliance
to unearthed outlets.

A Warning: The oven must be earthed. The connection must comply with current regulations
(cable and plugs must have an earth wire). If there is no earth connection where the appliance is
due to be installed, contact a qualified electrician immediately. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage to property or persons resulting from the appliance being connected
to an unearthed outlet.

Note: Don't forget to connect the earth plug to the cooker's terminal, marked with the

corresponding symbol.

The electrical supply to the cooker must be installed with an emergency stop circuit
breaker, enabling the electricity to be cut off at any time. The minimum distance between
emergency stop switch contacts is 3 mm.

Risk of electrocution! Before working on electrical parts, disconnect the power supply.
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m Connection diagram

[
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz
] Neutral L N ] Neural
Earth D el ean
LT L1
HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm? HO5 VV-F 4G 1.5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

A Warning: Before plugging in your appliance, make sure that the voltage of your

home's power supply corresponds to the voltage indicated on the appliance's information

panel. The technical data and electrical connection conditions are indicated on the appliance's
information panel. This appliance must be installed and connected to the mains supply only by

a qualified technician. This appliance must be earthed: only use an electrical cable with a suitable
cross-section and a earth wire (yellow/green).

A Warning: Always connect the protective earth wire. Make sure that the power cable does
not touch hot surfaces on the appliance.

A Warning: This appliance must be connected to the mains supply via an earth leakage
circuit breaker (ELCB) with a minimum contact gap of 3 mm.

A Warning: This circuit breaker must be sized according to the load and comply with
applicable standards (the switch must not disrupt the earth wire).

A Warning: Do not use extension cables, multi-socket strips or adapters, as this may lead to
the electrical connections overheating. The power cable (supplied) must be installed in such a way
as never to exceed the ambient temperature by more than 50°C over its entire length. Before
connecting the appliance, check that:

- The electrical installation can support the load of the appliance (see specifications table).

- The electrical installation must be effectively earthed, in accordance with the applicable
standards.

- The socket or multi-pole switch is easily accessible once the cooker has been installed in its final
position.

16



C - Installation

A Warning: This cooker must be secured to the wall using the safety chain (located on the
back of the appliance) and a fastener which is appropriate for the nature of your wall, to avoid any
risk of tipping (see figure above). Two dowels and hooks are included.

You must ensure that the plugs supplied are suitable for your wall type. If in doubt, consult
a building professional before installation.

To prevent the appliance from
tipping over, these stabilisers
(two dowels and hooks) must
be installed.

75¢cm

To prevent the appliance
from tipping over, make
sure that the hook is
securely screwed into
the wall.

Place the appliance on a stable, flat surface.

5. USE

Before use

Make sure that there's no packaging material left on your cooker. These packaging elements
should be recycled separately (see paragraph: Unpack the appliance and dispose of the
packaging.)

To eliminate any residue or grease that may have been left after production:

1. Open the oven door and leave it to heat to 240 °C for 45 minutes, then switch off the oven
by setting the dials to the "Off" position, and leave it to cool.

2. Turn the dial corresponding to one of the 4 hobs to the maximum position and let it run for
5 minutes. Switch off the hob by turning the dial to the "Off" position and allow it to cool.
Repeat the same operation on each of the other hobs.

A Warning: Ventilate the room during this process to evacuate any smoke. Intensive and
prolonged use of the appliance may require additional ventilation, for example, by opening

a window, or more efficient ventilation, such as by increasing the power of the mechanical
ventilation, if there is any.



A - Using the oven
Before cooking your food, it's recommended that you pre-heat the oven for 10—15 minutes.

Table of cooking programmes

Food Temperature (°C) Level positions Cooking time (min.)
Cakes 170-180 2 35-45
Small cakes 170-180 2 25-30
Small pie 180-200 2 35-45
Pastries and cakes 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte Aux Pommes 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagne 180-200 2 25-40

Meringues 100 2 60

Chicken 180-190 2 45-50
Racked chicken 200-220 3 25-30
Racked fish 200-220 4 25-30

(The values below are indicative)

1/ Turn the programme selection dial to the desired cooking mode.

2/ Turn the thermostat dial to the desired temperature (from 40 to max. 240 °C).

3/ Put the food in a dish and place it in the oven.

4/ Reset the thermostat dial and the programme selection dial to the "Off" position to switch off the
oven. The oven's indicator light will go off.

A CAUTION! Hot surfaces. The oven will remain hot for a certain time. DO NOT TOUCH IT
until it has completely cooled down.

ﬂ Cooking mode definition

Symbol Meaning Explanation
The lower and upper heating elements are used. This mode
Natural convection is ideal for cakes, biscuits, flans, lasagne, and roasting
meat.
Vault The upper element is used

Only the lower heating element is working. This cooking
mode is particularly suitable for slow cooking to reheat

Heated over floor . ’ . . .

— dishes, or for cooking dishes such as pizzas and pies that

need to be cooked from the bottom.
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B — Using the hob

1. The glass-ceramic hobs have 6 power
levels. (See below)

2. Turn the control dial to the desired position.

3. The hob operating indicator lights up on the
control panel. The heat indicator of the hob
in use lights up on the hob itself.

4. For optimal cooking, use pans with thick
and perfectly flat bases.

5. The size of the pan should be similar to that
of the cooking zone. To save energy, you
can switch off the cooking zone before the
end of cooking, so as to use the residual
heat from the hob.

v X

Circular pan bottom

N
-

3 X

Small pan diameter Poorly positioned
pan bottom

p.

A Warning: The values supplied with the appliance or the accompanying documents are
laboratory values in compliance with the respective standards. These values may vary according

to use and ambient conditions.

A Warning: The residual heat indicator remains lit at the end of cooking, even after you've
switched off the hob. This indicator means that the zone temperature is above 65 °C. Risk of
severe burns. Do not touch this area or around it while the LED is lit. The residual heat indicator
will automatically switch off when the heat level drops below 65°C.

Precautions for use

For optimal cooking results, please observe the following precautions:

- When you use the cooker for the fist time, switch on and run your electric hob on position 6
for 5 minutes. This way, the heat-sensitive agent on your hob will harden under the effect of

combustion.
Power levels (W)
Level 1 Level 2 Level 3 Level 4 Level 5 Level 6
Hob 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1,000 W
2140 mm
Hob 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
2180 mm

- Never cook food directly on the hob. This is not a frying pan and should not be used as such.
- Use flat-bottomed cookware that matches the size of the heating zone.
- Always use cookware (pots, pans) with diameters that completely cover the heating zone so that

all available heat can be utilised.

i
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- The underside of your pots and pans must be dry and clean to guarantee longer service life for
your cooking hobs and cookware.

- Never leave a hob unattended when operating at maximum output. Overflow may cause smoke
and greasy residues could catch fire.

- Never leave a hob switched on without cookware on top, as the maximum heat level is reached
very quickly and you risk damaging the heating element.

- Make sure that no heat-sensitive objects or utensils are placed too close to large pots or pans,
which could protrude beyond the cooking perimeter.

- It's best to cook with a lid on the cookware. This saves energy.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

A Warning: Before carrying out any cleaning operations, unplug the appliance.

Make sure that all of the appliance's controls are set to the "Off" position.

Do not remove the dials to clean the control panel.

There's a risk of fire if the cleaning process isn't carried out in line with the instructions.

Clean the appliance after each use to guarantee its proper functioning.

Clean the oven using a soft sponge or a soft cloth soaked in warm water with a little washing-up
liquid. Then, wipe it down with a damp cloth, then carefully dry it using a soft, dry cloth.
Sometimes, you may need to use a specific cleaning product for a full clean.

Clean the outside of the appliance using a slightly damp cloth. Fully dry.

A — Cleaning the control panel

Do not remove the dials to clean the control panel.

Wipe with a soft cloth or sponge and water mixed with washing-up liquid, then dry with a soft cloth.
B - Cleaning the cooking surface

Clean up spills immediately to prevent them from burning onto the cooking surface.

To clean your hob, use a soft sponge and water containing washing-up liquid or a product suitable
for your hob.

Dry the appliance with a soft, clean cloth.

Do not use objects that could scratch the cooking surface (such as abrasive pads, knife points,
etc.).

C - Cleaning the accessories

Wash the cooking grid and drip tray with soapy water after each use, then rinse and dry
thoroughly before use.
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D - Cleaning the oven

After each use, clean the oven with a soft sponge or cloth, dampened with hot water mixed with
washing-up liquid. Then, wipe it down with a damp cloth, before carefully drying it using a soft,
dry cloth.

Sometimes, you may need to use a specific cleaning product for a full clean.

Clean the outside of the appliance using a slightly damp cloth. Fully dry.

a. Cleaning and installing the oven door

Figure 1.1 Figure 1.2 Figure 2.1 Figure 2.2
Open the oven Move the hinge Close the oven door, To remove the oven
door fully by pulling latch to its widest so that you can door, pull it upwards
it towards you angle (Figure 1.2) press the hinge latch using both hands
and unlock it by and position both (Figure 2.1). when it is close to
pulling the hinge hinges into the same the closed position
latch upwards position, as you (Figure 2.2).
with a screwdriver move the oven door
(Figure 1.1) towards the oven.

For dismantling

1. Position the door so that it is facing the two hinges

2. Lower the small hooks using a screwdriver, and adjust the door's two hinges to the same
position
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m b. Cleaning the oven glass

The inner glass panel can be removed to make cleaning easier. This operation must be carried
out when the oven is cool.

¢ For dismantling:

- fully open the door and press the plastic latches on each side of the door (A).

- pull the upper section of the door frame towards you (B).

- lift the interior glass panel to remove it (C). Clean the glass panel and then dry it.

* For re-assembly:

- replace the glass panel with the upper section of the door frame by pushing it in towards
the inside of the oven. Make sure that the words "THERMAL REFLECTOR" are facing you.
(See Diagram below for the direction of the glass panel)

- press down on the latches to lock the glass panel in place and close the oven door.

AL (AR TR SCTOEITES JAWTERT

Use a cleaning product for glass to clean the inside and outside of the oven door. Wipe down with
a damp cloth and then clean water, and dry using a soft, dry cloth.

A Warning: Do not clean the oven door while the glass parts are still hot. If this precaution
hasn't been taken, the glass parts may shatter. Do not use abrasive cleaning products or hard
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metal scourers to clean the oven's glass door, as they may scratch the surface and cause the
glass to shatter.

A Warning: In the event of the glass surface breaking:

- immediately switch off all of the burners and any electrical heating elements, and isolate the
appliance from any energy sources,

- Do not touch the surface of the appliance,

- Do not use the appliance.

c. Installing and removing the side racks

To remove the side racks, press the clips indicated by the arrows
in the figure, firstly remove the bottom and the top side from the
installation notch. To reinstall the racks, you just need to repeat
the same operation but in reverse.

Rack and baking tray positions
It is important that you properly position the rack in the

Rack 4 oven. Do not let the rack touch the rear panel of the oven.
Rack 3 The positions of the rack are shown in the figure. You can
Rack 2 also place a tray, or a drip tray (generally in the lower

Rack 1 section) for certain dishes or to catch cooking juices.

E - Replacing the oven light bulb

M Warning: Make sure that the appliance has been disconnected from the electrical
power supply before replacing the light bulb, to avoid any risk of electrical shock.
Bulb: 230 V ~ 15 W Max. E14 fitting.

—] 1. Make sure that the buttons are in the "Off" position, then unplug the

(=3 appliance from the power supply.
2. Remove the protective cover. If you struggle to turn it, use a rubber glove.
l Clean it and fully dry it.
® 3. Remove the bulb and replace it will a bulb which has specifications that

,\ are identical to those of the original.
4. Replace the bulb, then put the cover back into place.

This appliance contains a light source with a G energy efficiency class.

7. QUICK TROUBLESHOOTING GUIDE

In each emergency situation, you need to:

- Set the oven's dials to the 0 position — "Off".
- Unplug the appliance from the power source
- Contact the after-sales service
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Minor malfunctions can be resolved by users using the table below.
Before contacting customer services or the after-sales service, please refer to this table:

Possible breakdowns

Causes and solutions

Glass-ceramic hob breakage

WARNING: In the event of the glass surface breaking:

- immediately switch off all of the burners and any electrical
heating elements, and isolate the appliance from any energy
sources,

- Do not touch the surface of the appliance,

- Do not use the appliance.

Contact the After-Sales Service.

Scratches on the glass-
ceramic surface

Use of cooking utensils with sharp edges. Use of unsuitable
cleaning products.

Use pots and pans with a flat, smooth, dirt-free base. Refer to
the Ceramic Hob Maintenance section.

The appliance is not working
properly

- Check that the power cable is properly plugged in.

- The fuse isn't working or has short-circuited. Check the fuses.
If the fuse has short-circuited, remove or replace it.

- There may have been a surge in the electrical network.
Unplug the power cable from the power socket and then plug
it back in.

- There may not be any power. Check that the power supply
is working and the fuses are set properly. If necessary, reset
the fuses.

Steam comes out of the oven
during operation

It is normal to see steam while the oven is in operation. This is
not a breakdown.

Metallic noises can be heard
when the oven is heating and
cooling

When metal parts heat up, they may make noises as they
expand. This is not a malfunction or a breakdown.

The oven isn't heating

- The mode and/or temperature dial(s) may not be correctly
set. Adjust them.

- The oven door is opened too frequently during cooking.
Limit how many times the oven door is opened to only
strictly necessary openings. (E.g., when turning a roast over
and basting it). If you open the door frequently, the internal
temperature will drop and the cooking result will be affected.

8. GUARANTEES

Qilive guarantee: General terms & conditions.

The Qilive guarantee is a commercial guarantee offered by SAS OIA, registered to 200 rue de la
recherche, 59650 Villeneuve d'Ascq, for Qilive brand products, within its capacity as manufacturer.
The Qilive guarantee is applied without prejudice to your rights to benefit, freely, from the legal
compliance guarantee applicable in the country of marketing. For further information on the legal
compliance guarantee, please refer to your retailer's T&Cs of Sale (General Terms and Conditions

of Sale).
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What is covered by the Qilive guarantee? m

A Qilive guarantee covers the repair or replacement with equivalent features of your Qilive appliance
if it is found to be defective due to a material fault or a manufacturing fault during the guarantee period.
Repaired or replaced products may include new and/or repackaged hardware and components.

If the product cannot be repaired or replaced, Qilive will refund the purchase price indicated on

the proof of purchase.

What isn't covered by the Qilive guarantee?

Qilive appliances are designed and manufactured to continuously offer high performances in
normal domestic environments. If a Qilive appliance is used in line with the intended usage and it
breaks down during the guarantee period, we are liable to repair or replace it.

Nevertheless, in some circumstances the Qilive guarantee does not cover the repair or

replacement of an appliance. These circumstances are clearly indicated. The following cases are

not covered:

» Normal wear, including aesthetics (e.g. scratches, dents or vandalism) and parts which may
wear over time (e.g. fuse, belt, tyre, brake, filters, etc.)

» Damage or issues caused by incorrect use or use which doesn't comply with the serial plate or
the user manual, or by an accident or alteration.

» Damage caused by failure to comply with the appliance's maintenance recommendations.

» Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the appliance
(oxidation, corrosion), use of energy, use or installation non-compliant with the manufacturer's
instructions, or negligence or use of peripherals, software or consumab s which are unsuitable.

» Professional, collective, industrial or commercial use of the product, or use for purposes other
than normal domestic purposes in the country where it was purchased.

» Damage caused by external sources, such as transport, weather conditions, electrical outages
or power surges.

» Modified products, products with damaged, altered, erased or rusted guarantee seals or serial
numbers.

» Damage caused by any intervention of non-authorised persons.

» Software updates as a consequence of changes to network settings

+ Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects, etc.)

» Appliance content - freezer, washing machine, etc. - (food, clothing, etc.)

* Product failure resulting from the use of third-party software to modify, change or adapt the
product as supplied.

* Product failure resulting from use of the product without the accessories supplied with it or
approved by Qilive.

The customer must personally ensure the regular back-up of any data contained on your hard

drive or in the internal memory of your device, before returning it. Qilive may not be held liable
for the loss or destruction of any stored data, nor for any damage to software following a reset

or breakdown. In the same sense, Qilive is not required to check that SIM/SD cards have been
removed from returned products.

What are the modalities of the guarantee?

The terms of the Qilive guarantee are as follows:

The guarantee is effective as of the date of purchase (or the date of delivery, if this is later than
the date of purchase). You will need to provide proof of delivery/purchase before any repairs can
be made under your appliance's guarantee. Please note that, without this proof, any work carried
out will be invoiced. Please keep your purchase receipt or delivery note. Any interventions will be
carried out by Qilive or its authorised agents. Any replaced part becomes the property of Qilive.
The guarantee offers advantages which are in addition to your legal rights as a consumer and
have no impact on these rights.
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How to claim under the Qilive guarantee

To request the repair or replacement of your product under the Qilive guarantee, for any country
other than France, please return your product to the service desk of your place of purchase

along with your proof of purchase (e.g. the receipt) and the accessories provided with the

product, including those necessary for its correct functioning (power, adapter, etc.) with its

original packaging. To apply the guarantee in France, please submit a request on our website:
https://auth.sav-login.auchan.fr. The following information will be required: date of purchase, model
and serial or IMEI number (this information generally features on the product, packaging or proof
of purchase).

When does the guarantee become effective?

The Qilive guarantee is effective from the date of purchase or delivery of your appliance, the latest
date being valid.

Your product is guaranteed by Qilive 3 years for parts and labour.

Can Qilive guarantees be transferred?

Qilive guarantees can be transferred with the appliance, as long as the original proof of purchase

from a recognised retailer, as well as proof of any change of ownership of the appliance,
confirming the correct operational condition of the appliance at the time of change of ownership.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Nous vous invitons a lire attentivement et
intégralement ce guide d'utilisation avant de
I'installer et d'utiliser votre appareil.

Il est important que ce guide d’utilisation soit
gardé avec l'appareil pour toute nouvelle
consultation. Si cet appareil devait étre
transféré a une autre personne, assurez-vous
que le guide d’utilisation suive I'appareil afin
que le nouvel utilisateur puisse étre informé du
fonctionnement de celui-ci.

Dans ce qguide dutilisation, les symboles
suivants sont utilisés :

Informations importantes concernant votre

A sécurité personnelle et comment éviter
d’endommager 'appareil

ﬂ Informations générales et conseils

Ea Informations sur I'environnement
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A Risque de choc électrique

@ Surfaces chaudes

SECURITE GENERALE

1. AVERTISSEMENT : pour éviter tout risque
(mobilier, immobilier, corporel), les installations,
les raccordements, la mise en service et la
maintenance doivent étre effectués par un
professionnel qualifié. Les différents cables
pouvant étre utilisés sont listés dans le
paragraphe 7.B : Installation / Branchement au
réseau électrique.

2. AVERTISSEMENT : cet appareil a été congu
pour étre utilisé par des adultes. Il est destiné
a un usage domestique normal. Ne pas l'utiliser
a des fins commerciales ou industrielles ou
pour d’autres buts que ceux pour lesquels il
a été congu. Vous éviterez ainsi des risques
matériels et corporels. Ne pas fixer des yeux
les foyers de cuisson.

3. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d’au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou dénuées d’expérience
ou de connaissance, s’ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a l'utilisation de I'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques
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encourus ont été appréhendés. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage
et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

4. AVERTISSEMENT : cette cuisiniére doit
étre attachée solidement au mur avec la
chaine de sécurité afin d’éviter tout risque de
basculement, deux chevilles et deux crochets
sont inclus. Ce dispositif de stabilisation doit
étre mis en place pour éviter le basculement
de I'appareil. Voir la notice d’'installation.

Si le cordon d’alimentation est endommageé |l
doit étre remplacé par le fabricant, un réparateur
agrée ou toute personne qualifiée, afin d’éviter
tout danger. Le cordon d’alimentation ne doit
pas étre en contact avec les piéces chaudes
de l'appareil.

5. L'appareil ne doit pas étre installé derriére une
porte décorative afin d’éviter une surchauffe.
6. Cet appareil n’est pas raccordé a un dispositif
d’évacuation des produits de la combustion.
Il doit étre installé et raccordé conformément aux
regles d’installation en vigueur. Une attention
particuliére sera accordée aux dispositions
applicables en matiére de ventilation.

7. AVERTISSEMENT : En cours d’utilisation,
I'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds. Il convient de veiller a ne pas toucher
les éléments chauffants. Les enfants de moins
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de 8 ans doivent étre maintenus a distance,
a moins qu’ils ne soient sous une surveillance
continue.

8. Lors de son utilisation, I'appareil devient
chaud. Il convient de faire attention a ne
pas toucher les éléments chauffants situés
a l'intérieur du four.

9. Ne pas utiliser de récipients instables
ou déformés, ils pourraient se renverser et
provoquer des dommages corporels. Si votre
appareil est équipé d’une léchefrite, ne pas
I'utiliser comme plat a rétir. En plus du ou
des accessoires fournis avec votre appareil,
n’utilisez que des plats, des moules a gateaux
résistants a de hautes températures.

10. Lors de son utilisation, I'appareil devient
chaud. Il convient de faire attention a ne pas
toucher les éléments chauffants situés a l'intérieur
du four. Pour obtenir de bonnes conditions
d'utilisation et de bons résultats culinaires,
assurez-vous que l'appareil soit toujours propre.
Les projections de graisses peuvent dégager des
odeurs désagréables ou s’enflammer.

11. Ne pas stocker de produits d’entretien
ou de produits inflammables dans le tiroir ou
a proximité de la cuisiniére.

12. Ne rien laisser sur la table de cuisson.
Une mise en fonctionnement accidentelle pourrait
provoquer un incendie.
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13. Ne pas placer de papier aluminium
directement en contact du fond du four,
la chaleur accumulée pourrait entrainer une
détérioration de I'émail du fond et des parois.
14. Sur la porte ouverte du four : ne pas poser
de charge lourde, s’assurer qu'aucun enfant ne
puisse ni monter ni s’asseoir dessus.

15. Ne jamais faire fonctionner votre table de
cuisson a vide sans récipient dessus.

16. Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation,
afin de garantir un fonctionnement correct.

17. Ne pas utiliser de produits d’entretien
abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour
nettoyer la porte en verre du four, ainsi que sur
la plaque de cuisson, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclatement du verre.

18. AVERTISSEMENT : Risque d’incendie :
ne pas entreposer d’objets sur les surfaces de
cuisson.

19. MISE EN GARDE : Si la surface est félée,
déconnecter I'appareil de I'alimentation pour
eviter un risque de choc électrique.

20. Pour le nettoyage des différentes parties
de votre four, se référer au paragraphe
« Nettoyage et entretien ».

21. Pour une installation correcte des grilles,
vous référez au paragraphe « Utilisation ».

22. Ne jamais utiliser d’appareil de nettoyage
a la vapeur.
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23. AVERTISSEMENT : Laisser cuire des
aliments sans surveillance sur une table de
cuisson en utilisant des matieres grasses ou
de I'huile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.

24. NE JAMAIS tenter d’éteindre un incendie
avec de l'eau, mais arréter l'appareil puis
couvrir les flammes, par exemple, avec un
couvercle ou une couverture antifeu.

25. AVERTISSEMENT : afin dempécher des
risques d’explosion et d’incendie, ne pas
placer de produits inflammables ou d’éléments
imbibés de produits inflammables a l'intérieur,
a proximité ou sur I'appareil.

26. MISE EN GARDE : S’assurer que l'appareil
est déconnecté de l'alimentation avant de
remplacer la lampe pour éviter tout risque de
choc électrique.

27. ATTENTION : Le processus de cuisson doit
étre surveillé. Un processus de cuisson court
doit étre surveillé sans interruption.

28. L'appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d'une minuterie
externe ou d'un systeme de commande
a distance sépare.

29. Un interrupteur omnipolaire doit étre
raccordé directement aux bornes de
I'alimentation et doit avoir une distance de
séparation des contacts sur tous les pdles
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pour assurer une déconnexion compléte dans
les conditions de catégorie de surtension llI.
En cas de doute, demander de l'aide a un
professionnel.

30. AVERTISSEMENT : pour éviter tout risque
de détérioration de l'appareil, transportez
I'appareil dans sa position d’utilisation muni
de ses cales de transport. La cuisiniere ne doit
pas étre placée sur un socle.

31. En cas de panne, n'‘essayez pas de
réparer I'appareil vous-méme. Les réparations
effectuées par du personnel non-qualifié
peuvent provoquer des dommages. Contactez
le service aprés-vente.

32. AVERTISSEMENT : lors de la mise au rebut
de l'appareil, et pour écarter tout risque corporel,
mettre hors d’'usage ce qui pourrait présenter un
danger : couper le cable d'alimentation au ras
de I'appareil, prendre des informations auprés
des services de votre commune sur les endroits
autorisés pour la mise au rebut de I'appareil.
33. Etant donné que les matériaux d’emballage
(sangle, agrafes, polystyréne, etc.) peuvent
étre dangereux pour les enfants, veuillez les
rassembler et les éliminer immeédiatement.

34. Veuillez recycler les éléments de cet
emballage conformément aux normes de
protection de [I'environnement. Tous les
matériaux utilisés pour les emballages sont
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inoffensifs pour I'environnement et ils sont
100 % recyclables et portent un symbole de tri
approprié. Les matériaux d’emballage doivent
rester inaccessibles aux enfants.

MISE AU REBUT :

Le marquage de cet appareil (symbole
E\/d’une poubelle barrée) est conforme

a la Directive européenne 2012/19/UE

relative aux « équipements électriques

et électroniques usageés ». Ce marquage
informe que cet équipement, apres sa durée de
vie utile, ne peut pas étre jeté avec d’autres
déchets ménagers. L'utilisateur est tenu de le
remettre aux opérateurs de collecte des
equipements électriques et électroniques
usageés. Les opérateurs de collecte, comprenant
des points de collecte locaux, des magasins et
des collectivités locales, créent un systeme
approprié permettant la collecte de I'équipement.
Une collecte appropriée des équipements
électriques et électroniques usages permet
d’éviter les impacts néfastes pour la santé
humaine et pour I'environnement, résultant de
la présence de composants dangereux, ainsi
que d'un stockage et d'un traitement inapproprié
de ces équipements.
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2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale

220-240 V~ 50 Hz

Dimensions avec les pieds
(hauteur/largeur/profondeur)

83/59,8/61cm (+- 0,1 cm)

Classe d’efficacité énergétique A
Puissance totale de I'appareil 8 kW
Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electrique
Volume de la cavité 66 L
Type de nettoyage Conventionnel
Ampoule Culot E14
230 V ~ 15 W Max
FICHE PRODUIT : Four
REGLEMENT N° 65/2014
Marque QILIVE
Référence 600131926 (Modéle MFT1-6043KEDBB

Nombre de four

1

électrique au cours d’un cycle en chaleur tournante
par cavité

Indice d’efficacité énergétique par cavité (IEE ) 95,2
Classe d’efficacité énergétique A
Consommation d’énergie requise pour chauffer

une charge normalisée dans une cavite d’un four 079

00
ENERG 60

Cuisiniére plagues vitro 0.6927

Qilive

A+
A

[30.79 kwh/eye J

AN cykhs poriion gkl mpdypesun icle
i et s ey gl . g el

65/2004

slikal ohjéma - cithas
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A Avertissement : Les valeurs fournies avec I'appareil ou
les documents qui 'accompagnent sont des valeurs de laboratoire
conformes aux normes respectives. Ces valeurs peuvent varier en
fonction de I'utilisation et des conditions ambiantes.




3. DESCRIPTION

Vs
1. Plateau de verre

2. Bouton réglage du thermostat
3. Bouton réglage du four

4. Bouton de commande pour
les plaques vitrocéramiques
Porte du four

. Poignée du four

Pied

Foyer diamétre @180 mm

. Foyer diametre @140 mm
10.Ampoule

11. Grille de cuisson

©oNo’

.
10
5 8 11
8 9
Le schéma ci-dessus n’est présenté qu’a titre indicatif
BANDEAU DE COMMANDE
3 [} [ J )
1 L I Qilive ; 1 . I I 1
20 =0 .0..0..0..0
a_ ,;, — [i] 3 .
1 2 3 4 5 6

1. Bouton de thermostat du four principal

2. Bouton de sélection du mode de cuisson du four principal
3. Bouton de sélection du foyer arriére gauche

4. Bouton de sélection du foyer avant gauche

5. Bouton de sélection du foyer avant droit

6. Bouton de sélection du foyer arriére droit

36



Position « Arrét »

' «  Thermostat : Permet de régler la température de cuisson. Aprés avoir placé
. le plat a l'intérieur du four, tournez la molette pour ajuster le réglage de

R O -2 température souhaité entre 40-240 °C Max. Pour la température de cuisson
de différents aliments, consultez le tableau de cuisson.

! Mode de cuisson : Permet la sélection des feux devant étre utilisés pendant
la cuisson. Ces programmes de cuisson et leurs fonctions sont décrits
2 O & dans le paragraphe V — UTILISATION, b-Utilisation du four, voir tableau
de « Signification des modes de cuisson ».

I
8
Position « Arrét » du four (1)

D (1) Tourner la molette pour placer le symbole « Arrét » en face du repére de
/‘}\ sélection [0] et ainsi arréter le fonctionnement du four.
Position « Arrét » des foyers (2)
@ (2) Tourner la molette pour placer le symbole « Arrét » en face du repére de
sélection [0] et ainsi arréter le fonctionnement du foyer concerné.
1 /J\ &

Equipement du four

Une léchefrite :

peut étre positionnée sur 4 niveaux. Elle sert a recueillir
les jus et les graisses. |l est conseillé de verser

au préalable un peu d’eau dans la lechefrite pour
atténuer les fumées et faciliter son nettoyage aprés
refroidissement.

Une grille de cuisson :

peut étre positionnée sur 4 niveaux. Elle sert a poser les
plats ou autres récipients pour la cuisson. Votre plat doit
étre centré sur la grille.

2 crochets pour la stabilisation de I'appareil

2 chevilles pour les vis
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Remargue : les niveaux de placement des accessoires dans le four sont indiqués de 1 (niveau le
plus bas) a 4 (niveau le plus haut) pour la suite de ce guide d'utilisation.

m FIXATION DE LA CUISINIERE

Deux crochets et chevilles sont fournis pour la fixation de
I'appareil au mur.

4. INSTALLATION

A Avertissement : Les instructions suivantes sont destinées a l'installateur qualifié afin
d’effectuer les opérations d’installation, de réglage et d’entretien technique de la maniére la plus
correcte et conformément aux normes en vigueur.

A - Emplacement en dessous du plan de travail

e
7
\ Z |-
:4 e o~ s, = S,
i i ‘5 = /]
T
\rs>r ,ﬂf ssmmmin. ! o ¢ . E‘GSmm min,
[ Il — Il
I mr

Pour garantir le fonctionnement correct de I'appareil, il faut que la piéce dans laquelle se trouve
I'appareil comporte une ventilation haute et basse, ainsi qu'une fenétre.

Lors de la mise en place de I'appareil, assurez-vous qu’il est au méme niveau que le plan de travail.

La cuisiniere peut étre placée pres d’un autre meuble, mais veillez a ce que la hauteur des meubles
environnants ne dépasse pas la hauteur de la cuisiniére.
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En ce qui concerne la protection contre la surchauffe des surfaces environnantes, respectez les
distances ci-dessus par rapport aux parois latérales des meubles.

B - Branchement au réseau électrique

A Avertissement : Le branchement électrique de cet appareil doit étre effectué par un
professionnel agréé ou par un électricien qualifi€, conformément aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en vigueur.

Le cable est fourni avec votre appareil. Ce cable est branché au boitier de connexion de la
cuisiniere. Il s’agit d’'un cable 3x4x1.5 monophasé Cet appareil doit étre relié a la terre : utilisez
uniquement le cable électrique déja installé avec votre appareil. Si le cable d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplacé par un cable ou un ensemble spécial disponible aupres du
fabricant ou de son service aprés-vente.

Votre cuisiniére est réglée en conformité avec une alimentation électrique de 220-240V AC /
380-415V AC, 50 Hz. Si le courant est différent de cette valeur spécifiée, contactez votre centre
de service autorisé.

Cette cuisiniere peut étre également installée sur tension triphasée avec un cable HO5VV-5G
1.5 mm2 (non-fourni) en conformité avec I'alimentation électrique fournie. (Voir schéma de
connexion électrique -380-415 3N-50/60Hz) L'installation doit étre obligatoirement réalisée par
un technicien qualifié. Le fabricant ne sera jamais responsable des dommages dus au fait que
I'appareil est connecté a des prises sans la terre.

A Avertissement : Le four doit étre reli¢ a la terre. La connexion doit étre conforme aux
réglementations en vigueur (le cable et les prises doivent avoir un fil de terre). S’il n’existe pas

de prise de terre ou I'appareil doit étre installé, contactez immédiatement un électricien qualifié.
Le fabricant ne peut étre tenu responsable des dommages matériels ou aux personnes liés au fait
que I'appareil est connecté a une prise sans mise a la terre.

Note : N'oubliez pas de brancher la prise de terre au bornier de la cuisiniere marqué par le
symbole.
L'alimentation électrique de la cuisiniere doit étre dotée d’un disjoncteur d’arrét
d’urgence qui permet de couper I'électricité a tout moment. La distance minimale entre
les contacts d’interrupteur d’arrét d’'urgence est de 3 mm.

Risque d’électrocution ! Mettez I'appareil hors tension avant toute intervention sur les parties
électriques.
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Schéma de connexion

[
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz
] Neutre L N | | Neutre
Terre ® Terre
L1 L1
HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm? HO5 VV-F 4G 1.5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

A Avertissement : Avant Avant de brancher votre appareil, assurez-vous que la tension
électrique de votre domicile correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil.
Les données techniques et les conditions de branchement électrique sont indiquées sur la plaque
signalétique de I'appareil. L'installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique
doivent étre effectués uniquement par un technicien qualifié. Cet appareil doit étre relié a la terre

: utilisez uniquement un cable électrique de section appropriée, équipée d’'un fil de terre (jaune/
vert).

A Avertissement : Raccordez toujours le fil de terre de protection. Veillez a ce que le
cable d’alimentation ne touche pas les surfaces chaudes de I'appareil.

A Avertissement : Cet appareil doit étre branché au réseau électrique par I'intermédiaire
d’un disjoncteur différentiel avec un écartement minimal de 3 mm entre les contacts.

A Avertissement : Ce disjoncteur doit étre dimensionné a la charge et conforme aux
normes applicables (I'interrupteur ne doit pas interrompre le fil de la terre).

A Avertissement : Nutilisez pas de rallonges, multiprises secteur ou adaptateurs car
cela pourrait donner lieu a une surchauffe des branchements électriques. Le cable d’alimentation
(fourni) doit étre monté de maniére a ne jamais dépasser de plus de 50°C la température
ambiante sur toute sa longueur. Avant de procéder au branchement, vérifiez que :

- L'installation électrique peut supporter la charge de I'appareil (voir tableau des caractéristiques).
- L'installation électrique doit étre équipée d’une mise a la terre efficace conformément aux
normes applicables en la matiéere.

- La prise ou I'interrupteur multipolaire est facilement accessible, une fois que la cuisiniere est
installée.
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C - Installation

A Avertissement : Cette cuisiniére doit étre attachée solidement au mur avec la chaine de
sécurité (qui se trouve au dos de I'appareil) avec un moyen de fixation adapté a la nature de votre
mur pour éviter tout risque de basculement (voir figure ci-dessus). Deux chevilles et crochets sont
inclus.

Vous devez vous assurer que les chevilles fournies sont adaptées a la nature de votre mur.
En cas de doute consulter un professionnel du batiment avant leur installation.

Afin de prévenir le

basculement de I'appareil,

ces moyens de stabilisation

(deux chevilles et crochets)

doivent étre installés. —

75cm
Afin de prévenir le
basculement de I'appareil,
assurez-vous que le
crochet est vissé de fagon
sécurisée sur le mur.

Placez I'appareil sur une surface stable et plane.

5. UTILISATION

Avant Utilisation

Assurez-vous qu'il ne reste aucun matériel d’'emballage sur votre cuisiniére. Ces emballages
devront étre triés séparément pour le recyclage (Voir paragraphe : Déballage de I'appareil et mise
au rebut des éléments d’emballage.)

Pour éliminer tout résidu ou graisse ayant pu étre laissé(e) durant la production :

1. Ouvrez la porte du four et laissez-le chauffer a 240°C pendant 45 minutes, puis éteignez le
four en tournant les molettes sur la position « Arrét » et laissez-le refroidir.

2. Tournez la molettes correspondante a I'un des 4 foyers de la table de cuisson sur la position
maximale et laissez-le fonctionner pendant 5 minutes. Eteignez le foyer en tournant la molette
sur la position « Arrét » et laissez-le refroidir. Faites la méme opération sur chacun des autres
foyers.

A Avertissement : aérez la piece durant cette opération pour éliminer la fumée dégagée.
Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une aération supplémentaire,
par exemple en ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si elle existe.
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A - Utilisation du four

Avant la cuisson de vos aliments, il est recommandé d’effectuer un préchauffage pendant
10 a 15 minutes.

Tableau des programmes de cuisson

Aliments Température (°C) Po:ii‘t’i:anuges Durée(::ln(ei:l)Jisson
Gateaux 170-180 2 35-45
Petits Gateaux 170-180 2 25-30
Petit Paté 180-200 2 35-45
Patisserie 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte Aux Pommes 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagnes 180-200 2 25-40

Meringue 100 2 60

Poulet 180-190 2 45-50
Poulet Grillé 200-220 3 25-30
Poisson Grillé 200-220 4 25-30

(Les valeurs ci-dessus sont indicatives)

1/ Tournez le bouton de sélection des programmes sur le mode de cuisson désiré.

2/ Tournez le bouton du thermostat sur la température souhaitée (de 40 a 240 °C Max).

3/ Placez les aliments dans un plat et mettez-les dans le four.

4/ Repositionnez le bouton du thermostat et le bouton de sélection des programmes en position
«Arrét» pour éteindre le four. Le témoin lumineux du four s’éteint.

@ ATTENTION ! Surfaces chaudes. Le four reste chaud pendant un certain temps. NE LE
TOUCHEZ PAS tant qu’il n’est pas complétement refroidi.

ﬂ Signification des modes de cuisson

Symbole Signification Explication

Les éléments de chauffe inférieurs et supérieurs sont
Convection naturelle | utilisés. Ce mode est idéal pour les gateaux, biscuits, flans,
lasagnes et viandes a rotir.

Vodte L’élément supérieur est utilisé

Seul I'élément de chauffe inférieur fonctionne. Ce mode de
cuisson est particulierement adapté pour les cuissons lentes

Sole chauffante . P pte pour

— pour réchauffer les plats ou pour faire cuire las plats comme

les pizza et les tartes qui doivent cuire par-dessous.
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B — Utilisation de la plaque de cuisson

1. Les plaques vitrocéramiques posseédent
6 niveaux de puissance. (Voir ci-dessous) - b

2. Tourner la molette de commande sur la
position désirée.

3. Le témoin de fonctionnement de la plaque

s’allume sur le bandeau de commande. ¢ x
L'indicateur de chaleur du foyer utilisé - -
\ A Fond circulaire de

s’allume sur la plaque elle-méme. la casserole

4. Pour une cuisson optimale, utiliser des N
casseroles a fond épais et parfaitement - [
plan.

5. La dimension de la casserole doit étre
similaire a celle de la zone de cuisson. 2
Dans un souci d’économie d’énergie, vous x x
pouvez éteindre la zone de cuisson avant la
fin de la cuisson afin d'utiliser de la chaleur Diamétre de petite  Fond de la casserole
résiduelle de la plaque. casserole mal placé

p.

A Avertissement : Les valeurs fournies avec I'appareil ou les documents qui
'accompagnent sont des valeurs de laboratoire conformes aux normes respectives. Ces valeurs
peuvent varier en fonction de I'utilisation et des conditions ambiantes.

A Avertissement : L'indicateur de chaleur résiduelle reste allumé en fin de cuisson, méme
apres que vous ayez coupé votre foyer. Cet indicateur signifie que la température de la zone est
supérieure a 65 °C. Risque de brulure grave. Ne pas toucher cette zone et sa proximité tant que
le voyant reste allumé. L'indicateur de chaleur résiduelle s’éteindra automatiquement lorsque la
chaleur est inférieure a 65 °C.

Précautions d’utilisation
Pour un résultat de cuisson optimal, suivez les précautions d’utilisation suivantes :
- Lors de la premiere utilisation, faites fonctionner votre plaque chauffante électrique sur la

position 6 pendant 5 minutes. De cette fagon, I'agent sensible a la chaleur de votre plaque va
durcir sous I'effet de la combustion.

Niveaux de puissance (W)

Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3 Niveau 4 Niveau 5 Niveau 6

Foyer 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
2140 mm

Foyer 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
2180 mm

- Ne jamais cuire d’aliments directement sur la table de cuisson. Celle-ci n’est pas une poéle et ne
devra pas étre utilisée comme telle.

- Utilisez des récipients a fond plat pour qu’ils épousent parfaitement la zone de chauffe.

- Utilisez toujours des récipients (casseroles, poéles) dont le diametre couvre totalement la zone
de chauffe afin que toute la chaleur disponible puisse étre utilisée.

i

43



- Le dessous de vos casseroles doit étre sec et propre pour garantir une plus longue durée de vie
de vos foyers de cuisson et de vos récipients.

- Ne jamais laisser un foyer chauffer a une puissance maximum sans surveillance.
Un débordement provoquerait de la fumée et des résidus graisseux pourraient prendre feu.

- Ne laissez jamais un foyer allumé sans récipient dessus car le niveau maximum de chaleur est
atteint trés rapidement et vous risquez d’endommager I'élément chauffant.

- Veillez a ce qu’aucun objet ou ustensile sensible a la chaleur ne soit placé trop prés de gros
récipients qui dépasseraient du périmetre de cuisson.

- Cuire de préférence avec un couvercle sur le récipient. Cela permet d’économiser de I'énergie.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A Avertissement : Avant de procéder au nettoyage, débranchez I'appareil.
Assurez-vous que toutes les commandes de I'appareil soient sur la position « Arrét ».

Ne retirez pas les boutons pour nettoyer le bandeau de commande.

Il'y a risque d’incendie si le nettoyage n’est pas effectué conformément aux instructions.
Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation, afin de garantir un fonctionnement correct.
Nettoyez le four avec une éponge douce ou un chiffon doux imbibé(e) d’eau chaude additionnée
de liquide vaisselle. Essuyez-le ensuite avec un chiffon humide, puis séchez-le soigneusement
avec un chiffon doux et sec.

Il est parfois nécessaire d'utiliser un produit de nettoyage spécifique pour effectuer un nettoyage
complet.

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon légérement humide. Séchez complétement.
A — Nettoyage du bandeau de commande
Ne retirez pas les molettes pour nettoyer le bandeau de commande.

Essuyez avec un chiffon ou une éponge douce et de I'eau avec du liquide vaisselle puis séchez
avec un chiffon doux.

B — Nettoyage de la table de cuisson

Nettoyez immédiatement les éclaboussures pour éviter qu’ils ne bralent sur la surface du plan de
cuisson.

Pour nettoyer votre table de cuisson, utilisez une éponge douce et de I'eau contenant du liquide
vaisselle ou un produit adapté a votre table de cuisson.

Séchez I'appareil avec un chiffon doux et propre.

N'utilisez pas d’objets qui risqueraient de rayer le plan de cuisson (tels qu’un tampon abrasif ou
une pointe de couteau, etc.).

C — Nettoyage des accessoires

Lavez a I'eau savonneuse la grille de cuisson et la léchefrite aprés chaque utilisation, puis rincez
et séchez bien avant une nouvelle utilisation.
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D — Nettoyage du four

Aprés chaque utilisation, nettoyez le four avec une éponge douce ou un chiffon doux imbibés
d’eau chaude contenant du liquide vaisselle. Essuyez ensuite avec un chiffon humide, puis
séchez-le soigneusement avec un chiffon doux et sec.

Il est parfois nécessaire d’utiliser un produit de nettoyage spécifique pour effectuer un nettoyage
complet.

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon Iégérement humide. Séchez complétement.

a. Nettoyage et installation de la porte du four

Figure 1.1 Figure 1.2 Figure 2.1 Figure 2.2
Ouvrez Amenez le verrou Fermez la porte du Pour retirer la porte

compléetement la de charniére au four de maniére du four, tirez-la vers
porte du four en plus grand angle a appuyer sur le le haut en utilisant
la tirant vers vous (Figure 1.2) et verrou de charniére vos deux mains
et procédez au positionnez les deux (Figure 2.1). lorsqu’elle est proche
déverrouillage en charniéres vers la de la position fermée

tirant le verrou méme position en (Figure 2.2).
de charniére vers approchant la porte

le haut a l'aide du four vers le four.

d’un tournevis

(Figure 1.1)

Pour le démontage

1. Positionnez la porte de fagon a ce qu’elle soit en face des deux charniéres

2. Baisser les petits crochets a I'aide d’un tournevis et réglez les deux charniéres de la porte sur
la méme position
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b. Nettoyage de la vitre du four

N

B

La vitre intérieure peut se démonter, facilitant ainsi le nettoyage. Cette opération se fait a froid.

* Pour le démontage :

- ouvrez complétement la porte et appuyez sur les loquets en plastique de chaque cété de la
porte (A).

- tirez la partie supérieure du cadre de porte dans votre direction (B).

- soulevez la vitre intérieure pour la retirer (C). Nettoyez la vitre puis séchez.

* Pour le remontage :

- replacez la vitre avec la partie supérieure du cadre de porte en la poussant en direction de
I'intérieur du four. Veillez a ce que I'inscription « THERMAL REFLECTOR » soit face a vous.
(Voir Schéma pour le sens de la vitre ci-dessous)

- appuyez sur les loquets pour bloquer la vitre, refermez la porte du four.

RFCTENE ACTOSIRER JARMSELHT

Utilisez un produit nettoyant pour vitres pour nettoyer la porte du four cétés intérieur et extérieur.
Essuyez avec un chiffon humide puis a I'eau claire et séchez avec un chiffon doux et sec.

A Avertissement : ne nettoyez pas la porte du four tant que les parties vitrées sont
encore chaudes. Au cas ou cette précaution ne serait pas respectée, les parties vitrées pourraient
se briser. Ne pas utiliser de produits d’entretien abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour
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nettoyer la porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la surface et entrainer I'éclatement
du verre.

A Avertissement : En cas de bris de la surface en verre :

- éteindre immédiatement tous les brlleurs ainsi que tous les éléments chauffants électriques et
isoler 'appareil de toute source d’énergie,

- ne pas toucher la surface de I'appareil,

- ne pas utiliser 'appareil.

c. Installation et retrait les grilles latérales

Pour retirer les grilles latérales, appuyez sur les clips indiqués
par les fleches sur la figure, enlevez en premier lieu le bas et le
coté supérieur de 'emplacement d’installation. Pour réinstaller les
gradins, il suffit de répéter en sens inverse la méme opération.

Positions de grille et plateau de cuisson
Il est important de placer correctement la grille dans le

Grille 4 four. Ne laissez pas la grille toucher la paroi arriére du four.
Grille 3 Les positions de la grille sont indiquées dans la figure.

. Vous pouvez également placer un plateau, une léchefrite
Grille 2 (en général en partie basse) pour certains plats ou pour
Grille 1 recueillir les jus de cuisson.

E — Remplacement de la lampe du four

M Avertissement : s’assurer que 'appareil est déconnecté de I'alimentation électrique
avant de remplacer la lampe, pour éviter tout risque de choc électrique.
Ampoule : 230 V ~ 15 W Max Culot E14.

— 1. Assurez-vous que les boutons sont sur la position « Arrét »,

(e puis débranchez I'appareil de I'alimentation.
2. Retirez le couvercle de protection. Si vous avez du mal a le tourner,
utilisez un gant. Nettoyez-le et séchez-le complétement.
[ Jl 3. Retirez 'ampoule et remplacez-la par une ampoule aux caractéristiques

>

- strictement identiques a celles d’origine.
\ Replacez I'ampoule, puis replacez le couvercle.

Cet appareil contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

7. GUIDE DE DEPANNAGE RAPIDE

Dans chaque situation d’urgence, il faut :

- Mettre les manettes du four en position 0 — « Arrét ».

- Débrancher I'appareil de la source d’alimentation

- Contacter le service aprés-vente

Des petits dysfonctionnements peuvent étre solutionnés par les utilisateurs a I'aide du tableau
ci-apres.
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Avant de contacter le service client ou le service aprés-vente, consultez ce tableau :

Pannes possibles

Causes et solutions

Casse de la plaque
vitrocéramique

AVERTISSEMENT : En cas de bris de la surface en verre :

- éteindre immédiatement tous les brileurs ainsi que tous les
éléments chauffants électriques et isoler I'appareil de toute
source d’énergie,

- ne pas toucher la surface de I'appareil,

- ne pas utiliser 'appareil.

S’adresser au service Apres-Vente.

Rayures sur la table
vitrocéramique

Utilisation d’'ustensiles de cuisson dont la base comporte des
parties coupantes. Utilisation de produits d’entretien inadaptés.
Utilisez des casseroles ou poéles dont |la base est plane et
lisse et dépourvue de salissures. Reportez-vous a la partie
Entretien de la plaque vitro.

L’appareil ne fonctionne pas
correctement

- Vérifiez que le cable d’alimentation est correctement
branché.

- Le fusible ne fonctionne pas ou a disjoncté. Contrélez les
fusibles. Si le fusible a disjoncté, relevez-le ou remplacez-le.

- Il'y a peut-étre eu une fluctuation du réseau électrique.
Débranchez le cable d’alimentation de la prise de courant et
rebranchez-le.

- Il n’y a peut-étre pas de courant. Contrélez qu'’il y a bien du
courant et que les fusibles sont bien enclenchés. S'il le faut,
réarmez les fusibles.

De la vapeur sort du four lors
de son fonctionnement

Il est normal de voir de la vapeur lors du fonctionnement du
four. Ceci n’est pas une panne.

Des bruits métalliques se
font entendre lorsque le four
chauffe puis refroidit

Lorsque des pieces métalliques s’échauffent, elles peuvent
émettre des bruits en se dilatant. Ceci n’est pas un
dysfonctionnement ou une panne.

Le four ne chauffe pas

- La(s) molette(s) des fonctions et/ou de température n’est/ne
sont peut- étre pas réglé(s). Réglez-les.

- La porte du four est ouverte trop fréquemment au cours de
la cuisson. Limitez I'ouverture de la porte du four au strict
nécessaire. (Retourner un réti, I'arroser d’eau par exemple).
Si vous ouvrez fréquemment la porte, la température interne
chute et le résultat de la cuisson est affecté.

8. GARANTIES

Garantie Qilive: conditions générales.

La garantie Qilive est une garantie commerciale offerte par SAS OIA, avec adresse au 200 rue
de la recherche, 59650 Villeneuve d’Ascq, sur les produits a marque Qilive, et ce en sa qualité

de constructeur.

La garantie Qilive s’applique sans préjudice de vos droits de bénéficier, gratuitement, de
la garantie Iégale de conformité en vigueur dans les pays de commercialisation. Pour plus
d’'informations sur la garantie I1égale de conformité, veuillez consulter les CGV (Conditions
Générales de Ventes) de votre distributeur.
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Qu’est-ce qui est couvert par la garantie Qilive ?

Une garantie Qilive couvre la réparation ou le remplacement a fonctionnalités équivalentes

de votre appareil Qilive s’il s’avére défectueux en raison d’'un défaut matériel ou de fabrication
pendant la période de garantie.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements nouveaux
et/ou reconditionnés. Si le produit n’est ni réparable, ni remplagable, Qilive le remboursera au prix
d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par une garantie Qilive ?

Les appareils Qilive sont congus et construits pour offrir des performances élevées en continu
dans un environnement domestique normal. Si un appareil Qilive est utilisé selon I'utilisation
prévue et qu’il tombe en panne pendant la période de garantie, il nous incombe de le réparer ou
de le remplacer.

Toutefois, dans certaines circonstances, la garantie Qilive ne couvre pas la réparation ou le

remplacement d’un appareil. Ces circonstances sont clairement indiquées. Les cas non couverts

sont les suivants:

» Usure normale, y compris esthétiques (p. ex.rayures, bosses ou vandalisme) et les pieces qui
peuvent s’user avec le temps (p. ex. fusible, courroie, pneu, frein, filtres, etc.)

» Dommages ou problémes causés par une utilisation incorrecte ou non conforme a la plaque
signalétique ou au manuel d'utilisation, un accident, une altération.

» Dommages causés par le non-respect des recommandations d’entretien de I'appareil.

« Utilisation ou stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation, corrosion),
d'utilisation d’énergie, d’emploi ou d’installation non conforme aux prescriptions du constructeur
ou de négligences ou de l'utilisation de périphériques, logiciels ou consommables inadaptés.

» Utilisation professionnelle, collective, industrielle, commerciale du produit ou a des fins autres
que des fins domestiques normales dans le pays ou il a été acheté.

« Dommages causés par des sources externes telles que le transport, les intempéries,
les pannes d’électricité ou les surtensions.

* Produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été endommagés,
altérés, supprimés ou oxydés.

» Dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-agréée.

» Mises a jour de logiciel, dues a un changement de parameétres réseau

+ Dommages provenant d’éléments extérieurs a I'appareil (corps étrangers, insectes, etc.)

» Contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

+ Défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer adapter ou
modifier I'existant.

» Défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le produit ou
homologués par Qilive.

Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliére des données contenues
sur son disque dur ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant tout dép6t.Qilive ne
peut étre tenu pour responsable de la perte ou de la destruction de données stockées ni des
dommages aux logiciels consécutifs notamment a une restauration ou une panne. De méme,
Qilive n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien retirées des produits
retournés.

Quelles sont les modalités de la garantie ?

Les modalités de la garantie Qilive sont les suivantes :

La garantie prend effet a la date d’achat (ou a la date de livraison si celle-ci est ultérieure).

Vous devez fournir une preuve de livraison/d’achat avant toute intervention sur votre appareil sous
garantie. Veuillez noter que sans cette preuve, tout travail effectué sera facturé. Veuillez conserver
votre regu d’achat ou votre bon de livraison. Toutes les interventions seront effectuées par Qilive
ou ses agents autorisés. Toute piece remplacée devient la propriété de Qilive. La garantie offre
des avantages qui s’ajoutent a vos droits légaux en tant que consommateur et n’ont aucune
incidence sur ceux-ci.
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Comment faire valoir votre garantie Qilive ?

Pour demander la réparation ou remplacement de votre produit sous la garantie Qilive, pour tous
pays autre que la France, rapportez votre produit a I'accueil de votre lieu de vente muni de votre
preuve d’achat (tel que le ticket de caisse), du produit et de ses accessoires fournis y compris
ceux nécessaires a son bon fonctionnement (alimentation, adaptateur, etc.), avec son emballage
d’origine. Pour une prise en charge en France, nous vous invitons a effectuer votre demande
sur notre site : https://auth.sav-login.auchan.fr. Il est important d’avoir comme information la date
d’achat, le modéle et le numéro de série ou d’'IMEI (ces informations apparaissent généralement
sur le produit, I'emballage ou votre preuve d’achat).

Quand la garantie entre-t-elle en vigueur ?

La garantie Qilive entre en vigueur a la date d’achat ou de livraison de votre appareil, la date la
plus tardive étant retenue.
Votre produit est garanti par Qilive 3 ans pieces et main d’ceuvre.

Les garanties Qilive sont-elles transférables ?

Les garanties Qilive sont transférables avec I'appareil, a condition que la preuve d’achat d’origine
d’un revendeur reconnu soit fournie, ainsi que la preuve de tout changement de propriété de
I'appareil, confirmant le bon état de fonctionnement de I'appareil lorsque le changement de
propriétaire a eu lieu.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea atenta y completamente este manual
de instrucciones antes de instalar y usar el
aparato.

Es importante conservar este manual de
instrucciones junto con el aparato para cual-
quier futura consulta. En el caso de transferir
el aparato a otra persona, procure adjuntar
este manual con el propésito de que el
nuevo usuario pueda informarse sobre su
funcionamiento.

En este manual de instrucciones se emplean
los simbolos siguientes:

Informacion importante relativa a su segu-

A ridad personal y a como evitar danar el
aparato

ﬂ Informacion general y consejos

Ea Informacion sobre el medio ambiente
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A Riesgo de descarga eléctrica

@ Superficies calientes

SEGURIDAD GENERAL

1. ADVERTENCIA: para evitar cualquier
riesgo (mueble, inmueble o fisico), las instala-
ciones, las conexiones, la puesta en servicio
y el mantenimiento deben ser realizados por
un profesional cualificado. Los distintos cables
que pueden utilizarse se enumeran en el
apartado 7.B: Instalacion / Conexién a la red
eléctrica.

2. ADVERTENCIA: este aparato ha sido
disefiado para ser utilizado por adultos. Esta
destinado a un uso domeéstico normal. No usar
el aparato para fines comerciales o indus-
triales ni para otros fines que no sean aquellos
para los que se ha disenado el aparto. De este
modo, evitara cualquier riesgo material y fisico.
No fije la mirada en los quemadores.

3. Este aparato puede ser utilizado por nifios
de 8 anos como minimo y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia o conoci-
mientos, si se encuentran bajo vigilancia o si se
les proporcionan las instrucciones relativas al
uso seguro del electrodomeéstico y comprenden
los riesgos a los que se exponen. Los nifios
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no deben jugar con el aparato. Las tareas de
limpieza y mantenimiento no deben dejarse en
manos de nifios sin vigilancia.

4. ADVERTENCIA: Esta cocina debe fijarse
firmemente a la pared con la cadena de segu-
ridad para evitar que vuelque. Se incluyen dos
tacos y dos ganchos. Este dispositivo de esta-
bilizacion debe instalarse para evitar que el
aparato vuelque. Consulte las instrucciones de
instalacion.

Si el cable de alimentacion esta dafiado,
el fabricante, un reparador aprobado o cual-
quier persona cualificada debe reemplazarlo
para evitar cualquier peligro. El cable de
alimentacion no debe entrar en contacto con
las partes calientes del aparato.

5. El aparato no debe instalarse detras de
una puerta decorativa, con el fin de evitar el
sobrecalentamiento.

6. Este aparato no esta conectado a un
sistema de escape de combustion. Debe insta-
larse y conectarse de acuerdo con las normas
de instalacidon vigentes. Se prestara especial
atencion a las disposiciones de ventilacion en
vigor.

7. ADVERTENCIA: EIl aparato y sus partes
accesibles se vuelven calientes durante el uso.
Es conveniente no tocar los elementos calefac-
tores. Mantener alejados a los ninos menores
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de 8 anos, a menos que estos estén bajo vigi-
lancia constante.

8. El aparato se calienta durante su utilizacion.
No tocar los elementos calefactores que se
encuentran en el interior del horno.

9. No utilice recipientes inestables o defor-
mados, ya que podrian volcarse y causar
lesiones personales. Si su aparato esta
equipado con una bandeja de goteo, no la
utilice como bandeja de asado. Ademas de
los accesorios suministrados con su aparato,
utilice unicamente fuentes y moldes para tartas
resistentes a altas temperaturas.

10. El aparato se calienta durante su utilizacion.
No tocar los elementos calentadores que se
encuentran en el interior del horno.

Para obtener los mejores resultados de su
aparato, asegurese de que esté siempre limpio.
Las salpicaduras de grasa pueden desprender
malos olores o incendiarse.

11. No guarde productos de limpieza ni
productos inflamables en el cajon ni cerca de
la cocina.

12. No deje nada sobre la placa de coccion.
Una puesta en marcha accidental podria
provocar un incendio.

13. No coloque papel de aluminio en contacto
directo con el fondo del horno, ya que el calor
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acumulado podria deteriorar el esmalte del
fondo y de las paredes.

14. Sobre la puerta del horno abierta: no
coloque cargas pesadas y asegurese de que
ningun nifo pueda subirse o sentarse.

15. No deje nunca la placa de coccion vacia
sin una sartén encima.

16. Para garantizar el correcto funcionamiento
del aparato, limpielo después de cada uso.
17. No utilice productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos duros para limpiar la
puerta de cristal del horno, ni sobre la placa
de coccion, esto podria aranar la superficie
y conllevar la rotura del cristal.

18. ADVERTENCIA: Riesgo de incendio: no
almacenar objetos sobre las superficies de
coccion.

19. ADVERTENCIA: Si la superficie esta
agrietada, desenchufe el aparato de la alimen-
tacion para evitar cualquier riesgo de descarga
eléctrica.

20. Para proceder a la limpieza de las distintas
partes del horno, consultar el apartado
«Limpieza y mantenimiento».

21. Para instalar correctamente las rejillas,
consultar el apartado «Utilizacion».

22. Nunca utilizar una maquina de limpieza
a vapor para limpiar el aparato.
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23. ADVERTENCIA: Poner a cocinar alimentos
en materia grasa o aceite sobre una placa de
coccidn sin supervision puede ser peligroso
y provocar un incendio.

24. NUNCA intente extinguir un incendio con
agua, sino apagando el aparato y cubriendo
las llamas, por ejemplo con una tapa o una
manta ignifuga.

25. ADVERTENCIA: para impedir riesgos de
explosion e incendio, no ponga productos
inflamables o elementos humedecidos con
productos inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

26. ADVERTENCIA: Asegurese de que el
aparato esté desconectado de la alimentacion
eléctrica antes de cambiar la bombilla para
evitar cualquier riesgo de descarga.

27. ATENCION: Se debe vigilar el proceso de
coccion. Un proceso de coccion corto debe
supervisarse continuamente.

28. Este aparato no esta destinado a ponerse
en funcionamiento mediante un temporizador
externo o un sistema de mando a distancia
independiente.

29. El interruptor omnipolar debe conectarse
directamente a los terminales de alimentacion
y debe tener una distancia de separacion de
los contactos en todos los polos que garantice
la desconexion completa en las condiciones
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de la categoria de sobretension lll. En caso de
duda, solicite ayuda a un profesional.

30. ADVERTENCIA: con el fin de evitar que se
deteriore el aparato, es conveniente transpor-
tarlo en su posicion de utilizacion, provisto de
sus calzos de transporte. La cocina no debe
colocarse sobre una base.

31. En caso de averia, no intente reparar el
aparato usted mismo. ya que las reparaciones
llevadas a cabo por personal no cualificado
pueden ocasionar danos. Contacte con el
servicio posventa.

32. ADVERTENCIA: antes de desechar el
aparato y para evitar lesiones fisicas, se debe
dejar fuera de servicio lo que pueda repre-
sentar un peligro: corte el cable de alimentacion
a ras del aparato. Pongase en contacto con las
autoridades locales para obtener informacion
sobre los lugares autorizados para desechar el
aparato.

33. Dado que los materiales de embalaje
(correas, grapas, poliestireno, etc.) pueden
ser peligrosos para los ninos, recojalos
y deséchelos inmediatamente.

34. Recicle los elementos de este embalaje
de acuerdo con las normas de proteccion del
medio ambiente. Todos los materiales que se
han empleado para el embalaje son inofen-
sivos para el medio ambiente, son un 100 %
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reciclables y llevan un simbolo de reciclaje
apropiado. Los materiales de embalaje deben
permanecer fuera del alcance de los nifios.

COMO DESECHAR EL APARATO:

El marcado de este aparato (simbolo de

un contenedor de basura tachado)

cumple la Directiva europea 2012/19/UE
mmmm clativa a los «aparatos eléctricos

y electronicos usados» . Este marcado
informa que este equipo, al final de su vida util,
no puede desecharse con otros residuos
domésticos. El usuario debe entregarlo a los
operadores de recogida de los aparatos eléc-
tricos y electronicos usados. Los operadores
de recogida, que incluyen los puntos de
recogida locales, las tiendas y las administra-
ciones locales, crean un sistema adecuado
para la recogida del aparato. Una recogida
adecuada de los aparatos eléctricos y electro-
nicos usados ayuda a evitar los impactos
nocivos para la salud de las personas y el
medio ambiente que se deriven de los compo-
nentes peligrosos presentes, asi como de un
almacenamiento y tratamiento no adecuado de
dichos aparatos.
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Tension nominal

220-240 V~ 50 Hz

Dimensiones con patas
(altura/anchura/profundidad)

83/59,8/61cm (+- 0,1 cm)

Clase de eficiencia energética A
Potencia total del aparato 8 kW
Numero de cavidades 1
Fuente de calor eléctrica
Volumen de la cavidad 66 L
Tipo de limpieza Convencional
Bombilla Casquillo E14
230V ~ 15 W Max.
FICHA DEL PRODUCTO: Horno
REGLAMENTO N° 65/2014
Marca QILIVE
Referencia 600131926 (Modelo MFT1-6043KEDBB

Numero de hornos

1

eléctrico durante un ciclo de calentamiento rotativo
por cavidad

Indice de eficiencia energética por cavidad (IEE . ,) 95,2
Clase de eficiencia energética A
Consumo de energia necesario para calentar una

carga normalizada en una cavidad de un horno 079

00
ENERG 60

Cuisiniére plagues vitro 0.6927

Qilive

A+
A

[30.79 kwh/eye J

AN cykhs poriion gkl mpdypesun icle
i et s ey gl . g el

65/2004

slikal ohjéma - cithas
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A Advertencia: Los valores suministrados con el aparato
o los documentos que lo acomparian son valores de laboratorio
conformes a las normas respectivas. Estos valores pueden variar
en funcién del uso y de las condiciones ambientales.




3. DESCRIPCION

-
1. Bandeja de cristal

. Botén de configuracion del
termostato

. Botén de configuracion del horno
. Boton de control para las placas
vitroceramicas
. Puerta del horno
. Asa del horno
Pata
. Quemador de diametro @180 mm
. Quemador de diametro @140 mm
10.Bombilla
11. Rejilla de coccion

N

~w

© oo N O,

El esquema anterior se proporciona solo con fines ilustrativos

PANEL DE MANDOS

) o ) o )

s Qilive ‘ ' '
== YoRNoNNONNG
Lv;’\J ELJ A

1 2 3 4 5 6

1. Botdn de termostato del horno principal

2. Botdn de seleccién del modo de coccién del horno principal
3. Boton de seleccion del fuego trasero izquierdo

4. Boton de seleccion del fuego delantero izquierdo

5. Boton de seleccion del fuego delantero derecho

6. Botdn de seleccioén del fuego trasero derecho
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Posicion «Parada»

' «  Termostato: Permite ajustar la temperatura de coccion. Tras introducir la
. fuente en el horno, gire el botdn para ajustar la temperatura deseada entre
2 O -2 40-240°C Max. Para conocer las temperaturas de coccion de los distintos

alimentos, consulte la tabla de coccion. a
220 / | \ 120
180

! Modo de coccidn: Permite seleccionar los quemadores que se utilizaran
durante la coccion. Estos programas de coccion y sus funciones se describen
=] O O enelapartado V - UTILIZACION, b-Uso del horno, ver tabla «Significado de
los modos de coccion».

]
Horno en posicién «Apagado» (1)

D (1) Gire el botén para colocar el simbolo «Apagado» frente a la marca de

? seleccion [0] y detener asi el funcionamiento del horno.
i Sy 01y

Quemadores en posicidon «Apagado» (2

@ (2) Gire el botén para colocar el simbolo «Apagado» frente a la marca de

seleccion [0] y detener asi el funcionamiento del fuego en cuestion.
1 /J\ &

Accesorios del horno

Una bandeja grasera:

puede colocarse en 4 niveles diferentes. Sirve

para recoger los jugos y las grasas de la coccion.

Se recomienda verter previamente un poco de agua
en la bandeja grasera para reducir el humo y facilitar
su limpieza una vez que se haya enfriado.

Una rejilla de coccion:

puede colocarse en 4 niveles diferentes. Se utiliza para
colocar fuentes u otros recipientes para cocinar. La fuente
debe estar centrada en la rejilla.

2 ganchos para estabilizar el aparato

2 tacos para los tornillos
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Observacion: los niveles para colocar accesorios dentro del horno se indican del 1 (nivel mas
bajo) al 4 (nivel mas alto) para el resto de este manual de instrucciones.

FIJACION DE LA COCINA

Se suministran dos ganchos y tacos para fijar el aparato
a la pared.

4. INSTALACION

A Advertencia: Las siguientes instrucciones estan destinadas a un instalador cualificado
para que pueda realizar las operaciones de instalacion, ajuste y mantenimiento técnico de la
forma mas correcta y de conformidad con las normas vigentes.

A - Instalacién bajo la encimera

7

7

I Z (-

:4 e o~ s, = S,
A i — 7]
"3 il M» -« € . E.GSmmmin_
—
| Il — Il
T r

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, la habitacion en la que se instale debe
disponer de ventilacién superior e inferior, asi como de una ventana.

Al instalar el aparato, asegurese de que esté nivelado con la encimera.

La cocina puede colocarse junto a otros muebles, pero asegurese de que la altura de los muebles
circundantes no supere la altura de la placa de coccion.
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Para proteger las superficies circundantes del sobrecalentamiento, respete las distancias indicadas
mas arriba con respecto a los laterales de los muebles.

B — Conexion a la red eléctrica

A Advertencia: La conexion eléctrica de este aparato debe ser realizada por un profesional
autorizado o un electricista cualificado, de acuerdo con las instrucciones de este manual
y respetando las normas de instalacion vigentes.

El cable se suministra con el aparato. Este cable se conecta a la caja de conexiones de la cocina.
Se trata de un cable monofasico de 3x4x1,5. Este aparato debe conectarse a tierra: utilice
unicamente el cable de alimentacion ya instalado con su aparato. Si el cable de alimentacion
esta danado, debe reemplazarlo por un cable o conjunto especial disponible en el fabricante

0 su servicio posventa.

Su cocina esta preparada para una alimentacion de 220-240V AC / 380- 415V AC, 50 Hz. Si la
corriente es diferente a este valor especificado, pongase en contacto con su centro de servicio
autorizado.

Esta cocina también puede instalarse con tension trifasica con un cable HO5VV-5G de 1,5 mm2
(no suministrado) de acuerdo con la fuente de alimentacion suministrada. (Véase el esquema de
conexion eléctrica -380-415 3N-50/60Hz) La instalacién debe realizarla un técnico cualificado.

El fabricante nunca sera responsable de los dafios causados por la conexion del aparato

a enchufes sin toma de tierra.

A Advertencia: El horno debe conectarse a tierra. La conexidn debe cumplir la normativa
vigente (el cable y los enchufes deben tener toma de tierra). Si no hay toma de tierra en el lugar
donde se va a instalar el aparato, pdngase en contacto inmediatamente con un electricista
cualificado. El fabricante no se responsabiliza de los dafios materiales o a personas producidos
por conectar el aparato a un enchufe sin toma de tierra.

Nota: No olvide conectar la toma de tierra al bloque de terminales de la cocina marcado con
el simbolo.

La alimentacion eléctrica de la cocina debe estar provista de un disyuntor de parada
de emergencia, para poder cortar la electricidad en cualquier momento. La distancia
minima entre los contactos del interruptor de parada de emergencia es de 3 mm.

iRiesgo de electrocucion!: Desconecte el aparato antes de realizar cualquier intervencion en las
partes eléctricas.
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Esquema de conexion

00 0000

220-240V~ 50/ 60Hz 380-415V 3N~ 50/60Hz 380-415V 3N~ 50/60Hz 220-240V~ 50/ 60Hz

12
7 - ] Neutro

e

HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1.5 mm? HO5 VV-F 4G 1.5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

L N | | Neutro

Tierra

A Advertencia: antes de enchufar el aparato, asegurese de que la tensién eléctrica de su
domicilio coincida con la indicada en la placa de caracteristicas del aparato. Los datos técnicos
y los requisitos de conexion eléctrica se indican en la placa de caracteristicas del aparato.

Este aparato solo debe ser instalado y conectado a la red eléctrica por un técnico cualificado.
Este aparato debe conectarse a tierra: utilice inicamente un cable eléctrico con una seccién
adecuada y un cable de tierra (amarillo/verde).

A Advertencia: Conecte siempre el cable de tierra de proteccion. Asegurese de que el
cable de alimentacién no toque ninguna superficie caliente del aparato.

A Advertencia: Este aparato debe conectarse a la red eléctrica a través de un interruptor
diferencial con una distancia minima entre contactos de 3 mm.

A Advertencia: Este interruptor debe estar dimensionado para la carga y cumplir las
normas aplicables (el interruptor no debe interrumpir el cable de tierra).

A Advertencia: No utilice alargadores, regletas ni adaptadores, ya que podrian provocar
un sobrecalentamiento de las conexiones eléctricas. El cable de alimentacion (incluido) debe
instalarse de forma que nunca supere la temperatura ambiente en mas de 50 °C en toda su
longitud. Antes de conectar, compruebe que :

- La instalacion eléctrica puede soportar la carga del aparato (ver tabla de caracteristicas).

- La instalacion eléctrica debe estar conectada a tierra de forma efectiva de acuerdo con las
normas pertinentes.

- La toma o el interruptor multipolar son facilimente accesibles una vez instalada la cocina.
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C - Instalacion

A Advertencia: Esta cocina debe fijarse firmemente a la pared mediante la cadena
de seguridad (situada en la parte posterior del aparato) y un método de fijacién adecuado

a la naturaleza de su pared para evitar cualquier riesgo de vuelco (véase la figura siguiente).
Se incluyen dos tacos y ganchos.

Debe asegurarse de que los tacos incluidos son adecuados para el tipo de pared. En caso de
duda, consulte con un profesional de la construccion antes de la instalacion.

Para evitar que el aparato
vuelque, deben colocarse
estos estabilizadores (dos
tacos y ganchos).

75¢cm

Para evitar que el aparato
vuelque, asegurese de
que el gancho esté bien
atornillado a la pared.

Coloque el aparato sobre una superficie estable y plana.

5. UTILIZACION

Antes de utilizar

Asegurese de que no quede ningun material de embalaje dentro de la cocina. Estos embalajes
deben clasificarse por separado para su reciclaje (véase el apartado: Desembalaje del aparato
y eliminacién de los elementos del embalaje.)

Para retirar cualquier residuo o grasa que haya podido dejarse durante la fabricacion:

1. Abra la puerta del horno y déjelo calentarse a 240°C durante 45 minutos y, luego, apague el
horno girando los botones a la posicion de «Apagado» y déjelo enfriarse.

2. Gire el botén correspondiente a uno de los 4 fuegos de la placa de coccion hasta la posicién
maxima y déjelo encendido durante 5 minutos. Apague el fuego girando el botén a la posicion
«Apagado» y deje que se enfrie. Haga lo mismo para cada uno de los otros fuegos.

A Advertencia: ventile la habitacion al realizar este procedimiento para eliminar el humo
que desprenda el aparato. Se puede necesitar ventilacion adicional en caso de uso intensivo
y prolongado del aparato, por ejemplo, abriendo la ventana o una ventilacién mas eficaz,

por ejemplo, aumentando la potencia de ventilacion mecanica si esta existe.
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A - Utilizacion del horno
Antes de cocinar sus alimentos, se recomienda que precaliente el horno de 10 a 15 minutos.

Cuadro de programas de coccién

Alimentos Temperatura (°C) Posf;\?;:: los Tiempczn(;lien 3occi6n
Pasteles 170-180 2 35-45
Pasteles pequeiios 170-180 2 25-30
Paté pequefio 180-200 2 35-45
Bolleria 180-190 2 25-30
Galletas 170-180 3 20-25
Tarta de manzana 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasafia 180-200 2 25-40

Merengue 100 2 60

Pollo 180-190 2 45-50
Pollo asado 200-220 3 25-30
Pescado asado 200-220 4 25-30

(Los valores anteriores son orientativos)

1/ Gire el botén de seleccion de programas hasta el modo de coccién que desee.

2/ Gire el boton del termostato hasta la temperatura deseada (de 40 a 240 °C Max).

3/ Coloque los alimentos en una fuente y llévela al horno.

4/ Vuelva a poner el botdn del termostato y el boton de seleccion de programas en la posicion
«Apagado» para apagar el horno. Se apagara el indicador luminoso del horno.

& {ATENCION! Superficies calientes. El horno permanece caliente durante algtin tiempo.
NO LO TOQUE mientras no se haya enfriado completamente.

ﬂ Significado de los modos de coccién

Simbolo Significado Explicacion

p— Se utilizan los elementos calefactores inferiores
Conveccion natural | y superiores. Este modo es perfecto para los pasteles,
galletas, flanes, lasafias y carnes para asar.

Boveda Se utiliza el elemento calefactor superior

Solo funciona la resistencia inferior. Este modo de coccién
es especialmente adecuado para la coccién lenta para

Fondo calefactor . .

— recalentar platos o para cocinar platos como pizzas y tartas

que necesitan cocinarse desde abajo.
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B — Uso de la placa de coccion

1. Las placas vitroceramicas tienen 6 niveles
de potencia. (Véase mas abajo) - -

2. Gire el mando de control a la posicion
deseada.

3. Elindicador de funcionamiento de la placa
de coccion se enciende en el panel de ¢ x
control. El indicador de calor de la placa -

. ) Base circular
en uso se enciende en la propia placa. de la olla

4. Para una coccion 6ptima, utilice sartenes N
con fondos gruesos y perfectamente - [
niveladas.

5. El tamafio de la sartén debe ser similar
al de la zona de coccién. Para ahorrar
energia, puede apagar la zona de coccién x x
antes de que finalice el tiempo de coccion

para aprovechar el calor residual de Diametro de olla El fondo de la olla no
la placa pequeia esta bien colocado

p.

A Advertencia: Los valores suministrados con el aparato o los documentos que lo
acompanfan son valores de laboratorio conformes a las normas respectivas. Estos valores pueden
variar en funcion del uso y de las condiciones ambientales.

A Advertencia: El indicador de calor residual permanece encendido al final de la
coccion, incluso después de haber apagado la placa de coccidn. Este indicador significa que la
temperatura en la zona es superior a 65 °C. Riesgo de quemaduras graves. No toque esta zona
ni sus proximidades mientras el LED esté encendido. El indicador de calor residual se apagara
automaticamente cuando el calor sea inferior a 65 °C.

Precauciones de utilizacién
Para obtener resultados de coccion 6ptimos, siga estas precauciones de uso:

- Cuando utilice la placa eléctrica por primera vez, péngala en la posicion 6 durante 5 minutos.
De este modo, el agente termosensible de su placa se endurecera bajo el efecto de la combustién.

Niveles de potencia (W)
Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Nivel 4 Nivel 5 Nivel 6
Quemador 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
3140 mm
Quemador M5 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
2180 mm

- No cocine nunca los alimentos directamente sobre la placa de coccién. Esto no es una sartén
y no debe utilizarse como tal.

- Utilice recipientes de fondo plano para que se ajusten bien a la zona de calentamiento.

- Utilice siempre recipientes (cacerolas, sartenes) cuyo diametro cubra completamente la zona de
calentamiento para poder aprovechar todo el calor disponible.

O
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- La parte inferior de las sartenes debe estar seca y limpia para que las placas y los utensilios de
cocina duren mas.

- No deje nunca desatendido un fuego calentando a maxima potencia. Un desbordamiento
provocaria humo y los residuos grasientos podrian incendiarse.

- Nunca deje un fuego encendido sin un recipiente encima, ya que el nivel maximo de calor se
alcanza muy rapidamente y corre el riesgo de dafiar la resistencia.

- Asegurese de no colocar objetos o utensilios sensibles al calor demasiado cerca de recipientes
grandes que puedan extenderse mas alla del perimetro de coccion.

- Es preferible cocinar con una tapa sobre el recipiente. Asi se ahorra energia.

6. LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

A Advertencia: Antes de limpiar el aparato, desenchtifelo.

Asegurese de que todos los mandos del aparato estén en la posicion «Apagado».

No retire los botones para limpiar el panel de mandos.

Existe un riesgo de incendio si la limpieza no se realiza respetando las instrucciones.

Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, limpielo después de cada uso.

Limpie el horno con una esponja o un pafio suave humedecido con agua caliente y lavavajillas
liquido. A continuacion, limpielo con un pafio humedo y séquelo bien con un pafio suave y seco.

A veces, es necesario utilizar un producto de limpieza especifico para efectuar una limpieza
completa.

Limpie el exterior del aparato con un pafio seco, suave y ligeramente humedecido. Séquelo
completamente.

A — Limpieza del panel de mandos
No retire los botones para limpiar el panel de mandos.

Utilice un trapo o una esponja suave y agua con lavavajillas liquido, luego seque con un pafio
suave.

B - Limpieza de la placa de coccion

Limpie inmediatamente los derrames para evitar que se quemen en la superficie de la placa de
coccion.

Para limpiar su placa de coccion, utilice una esponja suave y agua con lavavajillas liquido o un
producto recomendado para placas de coccion.

Seque el aparato con un pafio suave y limpio.

No utilice objetos que puedan rayar la placa de coccion (como un estropajo abrasivo o la punta
de un cuchillo, etc.).

C - Limpieza de accesorios

Lave la rejilla de coccion y la bandeja con agua y jabon después de cada uso, luego aclarelas
y séquelas bien antes de volver a utilizarlas.
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D - Limpieza del horno

Después de cada uso, limpie el horno con una esponja o un pafio suaves humedecidos con agua
caliente y lavavajillas liquido. A continuacion, limpielo con un pafio humedo y séquelo bien con un

pafio suave y seco.

A veces, es necesario utilizar un producto de limpieza especifico para efectuar una limpieza

completa.

Limpie el exterior del aparato con un pafio seco, suave y ligeramente humedecido. Séquelo

completamente.

a. Limpieza e instalacion de la puerta del horno

Imagen 1.1
Abra completamente
la puerta del horno
tirando de ella hacia
usted y desbloquéela
tirando del bloqueo
de la bisagra
hacia arriba con
un destornillador
(Imagen 1.1)

Para el desmontaje

Imagen 1.2
Ajuste el bloqueo
de las bisagras
en el angulo mas
amplio (Imagen 1.2)
y coloque las dos
bisagras en la misma
posicion moviendo
la puerta del horno
hacia el horno.

Imagen 2.1
Cierre la puerta
del horno de forma
que el pestillo de
la bisagra quede
presionado hacia
abajo (Imagen 2.1).

1. Coloque la puerta de manera que quede frente a ambas bisagras
2. Utilice un destornillador para bajar los ganchos pequefios y ajuste ambas bisagras de la
puerta en la misma posicién
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Imagen 2.2
Para retirar la puerta
del horno, tire de
ella hacia arriba
con ambas manos
cuando esté cerca
de la posicién de
cierre (Imagen 2.2).



b. Limpieza del cristal del horno

N

B

El cristal interior puede desmontarse para facilitar la limpieza. Este procedimiento se realiza
unicamente en frio.

* Para el desmontaje:

- Abra completamente la puerta y presione hacia abajo los cierres de plastico situados a ambos
lados de la puerta (A).

- tire de la parte superior del marco de la puerta hacia usted (B).

- levante el cristal interior para retirarlo (C). Luego, limpie el cristal y séquelo.

* Volver a montar la puerta:

- vuelva a colocar el cristal con la parte superior del marco de la puerta, empujandolo hacia el
interior del horno. Asegurese de que la mencion «THERMAL REFLECTOR» esté frente a usted.
(véase el esquema siguiente para conocer la direccion del cristal)

- presione los cierres para bloquear el cristal y, luego, cierre la puerta del horno.

AL (AR TR SCTOEITES JAWTERT

Utilice un producto limpiacristales para limpiar el interior y el exterior de la puerta del horno.
Limpie con un pafio humedo, luego, con agua limpia y seque con un pafio suave y seco.

A Advertencia: no limpie la puerta del horno mientras estén adn calientes las partes de
cristal. Si no se tiene en cuenta esta precaucion, pueden romperse las piezas de cristal. No utilice
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productos de limpieza abrasivos ni rascadores metalicos duros para limpiar la puerta de cristal del
horno, esto podria arafar la superficie y conllevar la rotura del cristal.

A Advertencia: Sise rompe la superficie del cristal :

- apague inmediatamente todos los quemadores y resistencias eléctricas y aisle el aparato de
toda fuente de energia,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

c. Instalaciéon y desmontaje de las rejillas de soporte laterales

Para retirar las rejillas de soporte laterales, presione contra los
ganchos indicados por las flechas en la imagen y retire primero
la parte inferior y, luego, el lado superior del lugar de instalacion.
Para volver a instalar las rejillas, basta con repetir la misma
operacion en sentido inverso.

Posiciones de la rejilla y la bandeja de coccion
Es importante colocar correctamente la rejilla en el horno.

Rejilla 4 No deje que la rejilla toque la pared trasera del horno.
Rejilla 3 Los niveles de la rejilla se indican en la imagen. Asimismo,

" puede colocar una bandeja o una bandeja grasera (por lo
Rejilla 2 general, en la parte inferior) para determinados platos
Rejilla 1 o para recoger los jugos de coccion.

E - Sustitucion de la bombilla del horno

M Advertencia: asegurese de que el aparato esté desconectado de la alimentacion
eléctrica antes de cambiar la bombilla para evitar cualquier riesgo de descarga.Bombilla: 230 V ~
15 W Max. Casquillo E14.

— 1. Asegurese de que los botones estén en la posicion «Parada» y, luego,

(e desenchufe el aparato de la red eléctrica.
2. Retire la tapa protectora. Si le resulta dificil girarla, use un guante.
Limpiela y séquela completamente.
[ Jl 3. Retire la bombilla y sustitiyala por una de caracteristicas estrictamente

>

- idénticas a las de la bombilla original.
\ Vuelva a poner la bombilla y, luego, ponga la tapa.

Este aparato contiene una fuente de luz con clase de eficiencia energética G.

7. GUIA DE REPARACION RAPIDA

En cualquier situacion de emergencia, debe:

- Poner los mandos del horno en la posiciéon 0 — «Apagado».

- Desenchufar el aparato de la alimentacién

- Contacte con el servicio posventa

El usuario puede solucionar algunos pequefios problemas de funcionamiento gracias al cuadro
a continuacion.
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Antes de contactar con el servicio de atencion al cliente o el servicio posventa, consulte el cuadro

siguiente:

Averias posibles

Causas y soluciones

Rotura de la placa
vitroceramica

ADVERTENCIA: Si se rompe la superficie del cristal :

- apague inmediatamente todos los quemadores y resistencias
eléctricas y aisle el aparato de toda fuente de energia,

- no toque la superficie del aparato,

- no utilice el aparato.

Pdéngase en contacto con el servicio posventa.

Arafiazos en la placa
vitroceramica

Uso de utensilios de cocina con bordes afilados en la base.
Utilizacion de productos de limpieza inadecuados.

Utilice ollas y sartenes con una base plana, lisa y sin suciedad.
Consulte la seccion Mantenimiento de la placa vitroceramica.

El aparato no funciona
correctamente

- Verifique que el cable de alimentacion esté bien conectado.

- El fusible no funciona o se ha fundido. Verifique los fusibles.
Si el fusible se ha fundido, retirelo o sustituyalo.

- Puede haber habido una fluctuacién en la red eléctrica.
Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente
y vuelva a enchufarlo.

- Tal vez no haya electricidad. Verifique que haya corriente
y que los fusibles estén bien conectados. Si es necesario,
rearme los fusibles.

Sale vapor del horno durante
su funcionamiento

Cuando el horno esté en funcionamiento, es normal ver vapor.
Esto no es una averia.

Cuando el horno se calienta y,
luego, se enfria, se oyen
ruidos metalicos

Cuando las piezas metdlicas se calientan, pueden hacer ruido
al dilatarse. Esto no significa que el aparato funcione mal
o tenga una averia.

El horno no calienta

- Es posible que el o los botones de funcién y/o temperatura
no se hayan ajustado. Ajustelos.

- La puerta del horno se abre con demasiada frecuencia
durante la coccion. Limite la apertura de la puerta del horno
a lo estrictamente necesario. (Dar la vuelta a un asado
y rociarlo con agua, por ejemplo). Si abre la puerta con
frecuencia, la temperatura interna descendera y el resultado
de la coccién se vera afectado.

8. GARANTIA

Garantia Qilive: condiciones generales.

La garantia Qilive es una garantia comercial ofrecida por SAS OIA, cuyo domicilio social se
encuentra ubicado en 200 rue de la recherche, 59650 Villeneuve d’Ascq, en relacion con los
productos de la marca Qilive, en calidad de fabricante.

La garantia Qilive se aplicara sin perjuicio de sus derechos de beneficiarse, gratuitamente, de la
garantia legal de conformidad que esté vigente en los paises de comercializacion. Para obtener
mas informacion sobre la garantia legal de conformidad, consulte las CGV (Condiciones
generales de venta) de su distribuidor.
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¢ Qué esta cubierto por la garantia Qilive?

Una garantia Qilive cubre la reparacion o la sustitucion de su aparato Qilive, con funciones
equivalentes, en caso de que resulte defectuoso debido a un defecto material o de fabricacion
durante el periodo de garantia.

Los productos reparados o reemplazados podran incluir componentes y equipos nuevos y/o
reacondicionados. Si el producto no se pudiera reparar ni sustituir, Qilive lo reembolsara al precio
de compra indicado en el justificante de compra.

¢ Qué es lo que no esta cubierto por la garantia Qilive?

Los aparatos Qilive se disefan y fabrican para que ofrezcan un alto rendimiento de manera

continua, en un entorno doméstico normal. Si un aparato Qilive se utiliza segun el uso previsto

y se averia durante el periodo de garantia, nos encargaremos de repararlo o sustituirlo.

No obstante, en algunas circunstancias, la garantia Qilive no cubrira la reparacion ni la sustitucion

de un aparato. Esas circunstancias se indican claramente. Los casos no cubiertos son los

siguientes:

» Desgaste normal, incluido el desgaste estético (p. €j., arafiazos, abolladuras o vandalismo)
y las piezas que pueden desgastarse con el tiempo (p. €j., fusibles, correas, neumaticos,
frenos, filtros, etc.).

» Dafios o problemas derivados de un uso incorrecto o no conforme con la placa de
caracteristicas o con el manual de instrucciones, un accidente o una modificacion.

» Danfos derivados del incumplimiento de las recomendaciones de mantenimiento del aparato.

 Utilizaciéon o almacenamiento perjudiciales para la conservacion correcta del aparato (oxidacion
o corrosién); utilizacién de energia, manejo o instalacién no conformes con las instrucciones del
fabricante; negligencia o utilizacién de periféricos, software o consumibles no compatibles.

 Utilizacion profesional, colectiva, industrial o comercial del producto, o con fines distintos a los
fines domésticos habituales en el pais en el que se hubiera comprado.

» Darios derivados de fuentes externas, por ejemplo, transporte, intemperie, averias eléctricas
o sobretensiones.

» Productos modificados y aquellos cuyo precinto de garantia o numero de serie hayan sido
dafiados, alterados, suprimidos o estén oxidados.

» Dafios causados por cualquier intervenciéon que efectie una persona no autorizada.

 Actualizaciones del software que se deban a un cambio de configuracion de la red

» Darios derivados de elementos externos al aparato (cuerpos extrafios, insectos, etc.).

» Contenido de los aparatos —congelador, lavadora, etc.— (alimentos, prendas de ropa, etc.).

» Fallos del producto que se deban al uso de paquetes de software de terceros para cambiar,
adaptar o modificar el software existente.

» Fallos del producto derivados de no utilizar los accesorios suministrados con el producto
u homologados por Qilive.

Es responsabilidad personal del cliente asegurarse de que los datos de su disco duro o de la
memoria interna de su dispositivo son objeto de copias de seguridad periddicas antes de realizar
cualquier deposito. Qilive no puede considerarse responsable de la pérdida o destruccién de los
datos almacenados ni de los dafios en el software que resulten, en particular, de su restauraciéon
o averia. Asimismo, Qilive no tendra la obligaciéon de comprobar que las tarjetas SIM o SD se
hayan retirado de los productos devueltos.

¢Qué modalidades tiene la garantia?

Las modalidades de la garantia Qilive son las siguientes:

La garantia entrara en vigor a partir de la fecha de compra (o la fecha de entrega si esta fuera
posterior). Usted debera presentar un justificante de entrega o compra antes de que se realice
cualquier operacion en el aparato cubierto por la garantia. Tenga en cuenta que, si no tiene un
justificante, se le facturaran los trabajos realizados. Conserve su justificante de compra o el albaran
de entrega. Todas las intervenciones seran realizadas por Qilive o sus agentes autorizados.

Toda pieza que se sustituya pasara a ser propiedad de Qilive. La garantia ofrece ventajas que

se sumaran a sus derechos legales como consumidor y que no afectaran a esos derechos.
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¢ Como puede reclamar su garantia Qilive?

Para solicitar la reparacion o la sustitucion de su producto cubierto por la garantia Qilive, en todos
los paises excepto en Francia, lleve el producto al mostrador de atencion del lugar donde

lo comprd, con el justificante de compra (por ejemplo, el recibo de caja), con los accesorios
incluidos, necesarios para su funcionamiento correcto (alimentacion, adaptador, etc.), con su
envase original. En el caso de Francia, basta con efectuar la solicitud en nuestra pagina web:
https://auth.sav-login.auchan.fr. Es importante que indique la fecha de compra, el modelo y el
numero de serie o de IMEI (esta informacién aparece, por lo general, en el producto, el envase

o el justificante de compra).

¢Cuando entra en vigor la garantia?

La garantia Qilive entrara en vigor en la fecha de compra o de entrega del aparato, la fecha que
sea posterior.

Su producto contara con la garantia de Qilive durante 3 afios, que cubrira las piezas y la mano
de obra.

¢ Se pueden transferir las garantias Qilive?

Las garantias Qilive se pueden transferir con el aparato, siempre que se presente el justificante
de compra original de un distribuidor autorizado, asi como el justificante del cambio de propiedad
del aparato, que confirme el buen estado de funcionamiento del aparato cuando se produjo el
cambio de propiedad.
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1. INSTRUGOES DE SEGURANCA

Leia atentamente e na integra este manual
do utilizador antes de instalar e utilizar o seu
aparelho.

E importante que este manual do utilizador
seja conservado com o aparelho para consulta
futura. Se este aparelho tiver de ser trans-
ferido para outra pessoa, certifique-se de que
o manual acompanha o aparelho para que
o novo utilizador se possa informar sobre o seu
funcionamento.

Neste manual de utilizacdo, sao utilizados os
seguintes simbolos:

Informacgdes importantes relativas a sua
A seguranca pessoal e como evitar danificar
o aparelho

ﬂ Informagdes gerais e conselhos

Ea Informagbes sobre o ambiente
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PT

A Risco de choque elétrico

@ Superficies quentes

SEGURANCA GERAL

1. AVISO: para evitar qualquer risco (mobi-
liario, imobiliario, corporal), as instalagoes,
as ligacdes, a colocagcdo em funcionamento
e a manutencido devem ser efetuadas por um
profissional qualificado. Os diferentes cabos
que podem ser utilizados figuram no ponto 7.B:
Instalacdo / Ligacéo a rede elétrica.

2. AVISO: este aparelho foi concebido para ser
utilizado por adultos. Destina-se a uma utili-
zacao domestica normal. Nao utilizar para fins
comerciais ou industriais ou para outros fins
gque nao aqueles para os quais foi concebido.
Evitara, assim, riscos para materiais ou
corporais. Nao olhar fixamente para as zona
de cozedura acesas do fogao.

3. Este aparelho pode ser utilizado por criangas
com, pelo menos, 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia ou de
conhecimentos, desde que sejam devidamente
vigiados ou recebam instrugcbes sobre a utili-
zacgao do aparelho com total seguranca e que
tenham compreendido os riscos associados.
As criangas nao devem brincar com o aparelho.
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A limpeza e a manutencéao a efetuar pelo utili-
zador nao devem ser realizadas por criancas
sem vigilancia.

4. AVISO: este fogao deve ser fixado firme-
mente a parede com uma correia de segurancga
para evitar qualquer risco de oscilagao, inclui
duas buchas e dois ganchos. Este dispo-
sitivo de estabilizacao deve ser montado para
evitar que o aparelho oscile. Ler o manual de
instrucoes.

No caso de danificacdao do cabo de alimen-
tacao, providencie a sua substituicao pelo
fabricante, por um reparador autorizado ou
por técnicos de qualificacdo semelhante para
evitar o risco de eletrocussdo. O cabo de
alimentagao nao deve entrar em contacto com
as pecas quentes do aparelho.

5. O aparelho nédo deve ser instalado
atras de uma porta decorativa, para evitar
0 sobreaquecimento.

6. Este aparelho nao esta ligado a um
dispositivo de evacuacao dos produtos da
combustdo. Deve ser instalado e ligado em
conformidade com as normas de instalacdo
em vigor. Sera concedida especial atencao
aos as disposicdes aplicaveis em matéria de
ventilagao.

7. AVISO: Durante a utilizacao, o aparelho e as
suas partes acessiveis ficam quentes. Convém
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certificar-se de que nao toca nos elementos
aquecidos. As criangcas menores de 8 anos
devem ser mantidas a distancia, a menos que
se encontrem sob vigilancia permanente.

8. Durante a sua utilizacdo, o aparelho fica
quente. Convém certificar-se de que nio toca
nos elementos aquecidos situados no interior
do forno.

9. Nao utilize recipientes instaveis ou defor-
mados, se cairem podem causar ferimentos
pessoais. Se o seu aparelho estiver equipado
com um tabuleiro de recolha de gotas, nao
o utilize como tabuleiro de assar. Para além
dos acessorios fornecidos com o seu aparelho,
utilize unicamente travessas, formas para
bolos resistentes a altas temperaturas.

10. Durante a sua utilizacdo, o aparelho fica
quente. Convém certificar-se de que n&o toca
nos elementos de aquecimento situados no
interior do forno.

Para obter boas condi¢cbes de utilizagao e bons
resultados culinarios, certifique-se de que este
esta sempre limpo. Os salpicos de gordura podem
libertar odores desagradaveis ou incendiar-se.
11. Nao guarde produtos de limpeza ou
produtos inflamaveis na gaveta do fogdo ou
perto do fogao.
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12. Nao deixar nada sobre a placa de cozinha.
Uma colocacdao em funcionamento acidental
podera provocar um incéndio.

13. Nao coloque papel de aluminio em contacto
direto com o fundo do forno, o calor acumulado
podera provocar a deterioragao do esmalte do
fundo e das paredes.

14. Na porta aberta do forno: nao coloque
cargas pesadas e certifique-se de que
nenhuma crianga consegue trepar ou sentar-se
em cima dela.

15. Nunca deixe em funcionamento a sua placa
de cozinha vazia sem qualquer recipiente.

16. Limpe o aparelho apos cada utilizacao para
garantir o seu bom funcionamento.

17. Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos duros para limpar
a porta de vidro do forno ou a placa de cozinha,
0 que poderia riscar a superficie e causar
a quebra do vidro.

18. AVISO: Risco de incéndio: ndao guarde
objetos sobre as superficies de cozedura.

19. ADVERTENCIA: Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho da alimentagéao
elétrica para evitar o risco de choque elétrico.

20. Para limpar as diferentes partes do
seu forno, consulte o paragrafo «Limpeza
e manutencaoy.
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21. Para uma instalacao correta das grelhas,
consulte o paragrafo «Utilizagcao».

22. Nunca utilizar um aparelho de limpeza
a vapor.

23. AVISO: Deixar que os alimentos se
preparem sem vigilancia numa placa de
cozinha utilizando gorduras ou 6leo pode ser
perigoso e provocar um incéndio.

24. NUNCA tente apagar um incéndio com
agua, desligue o aparelho e cubra as chamas
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor
anti-fogo.

25. AVISO: para evitar o risco de explosao e de
incéndio, ndo coloque produtos inflamaveis ou
elementos embebidos de produtos inflamaveis
dentro, perto ou por cima do aparelho.

26. ADVERTENCIA: Certifique-se de que
o aparelho esta desligado da alimentacao
antes de substituir a lampada para evitar
qualquer risco de choque elétrico.

27. ATENCAO: O processo de cozedura deve
ser vigiado. Um processo de cozedura curto
deve ser vigiado sem interrupgoes.

28. Este aparelho nao se destina a ser colocado
em funcionamento através de um temporizador
externo ou através de um sistema de comando
remoto.

29. O interrutor omnipolar deve ser ligado dire-
tamente aos terminais de alimentacao e deve
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ter uma distancia de separacao de contactos
em todos o0s polos para garantir um corte
completo de energia em condigbes de cate-
goria de sobretensao Ill. Em caso de duvida,
procurar a ajuda de um profissional.

30. AVISO: para evitar qualquer risco de dete-
rioracao do aparelho, transporte-o na posicao
de utilizacdo munido dos calcos de transporte.
O fogao nao deve ser colocado sobre uma
base.

31. Em case de avaria, ndo tente reparar
o aparelho pelos seus proprios meios. As repa-
racoes efetuadas por pessoal ndo qualificado
podem causar danos. Contacte o servico de
pos-venda.

32. AVISO: ao eliminar o aparelho, e para
afastar qualquer risco de lesdo corporal,
coloque fora de uso 0 que possa representar
um perigo: corte o cabo de alimentagao ao
nivel do aparelho e obtenha informagdes junto
das autoridades locais sobre os locais autori-
zados para a eliminagao do aparelho.

33. Podendo os materiais de embalagem
(cintas, agrafos, poliestireno, etc.) constituir um
perigo para as criangas, reuna-os € elimine-os
imediatamente.

34. Recicle os elementos desta embalagem em
conformidade com as normas de protecao do
ambiente. Todos os materiais utilizados para as
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embalagens sao inofensivos para o ambiente,
sdo 100 % reciclaveis e possuem um simbolo
de reciclagem adequado. Os materiais de
embalagem devem permanecer inacessiveis
as criancas.

ELIMINAGAO:

A marcacao deste aparelho (simbolo de

um caixote do lixo com uma cruz) esta

em conformidade com a Diretiva
mmmm SUropeia 2012/19/UE sobre os “equipa-

mentos elétricos e eletronicos usados”.
Esta marcacao indica que este equipamento,
apos o fim da sua vida util, ndo pode ser
eliminado com outros residuos domeésticos.
O utilizador deve entrega-lo aos operadores de
recolha de equipamentos elétricos e eletronicos
usados. Os operadores de recolha, que incluem
pontos de recolha locais, lojas e autoridades
locais, criam um sistema apropriado que
permite a recolha do equipamento. Uma recolha
apropriada dos equipamentos elétricos
e eletronicos usados permite evitar os impactos
nefastos para a saude humana e para
o0 ambiente resultantes da presenca de compo-
nentes perigosos, bem como de um
armazenamento e tratamento inadequado
destes equipamentos.
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Tens&o nominal

220-240 V~ 50 Hz

Dimensdes com pés
(altura/largura/profundidade)

83/59,8/61cm (+- 0,1 cm)

Classe de eficiéncia energética A
Poténcia total do aparelho 8 kW
Numero de cavidades 1
Fonte de calor elétrico
Volume da cavidade 66 L
Tipo de limpeza Convencional

Lampada Casquilho E14
230 V ~ 15 W Max.
FICHA DO PRODUTO: Forno
REGULAMENTO N.° 65/2014
Marca QILIVE
Referéncia 600131926 (Modelo MFT1-6043KEDBB

Numero de fornos

1

indice de eficiéncia energética por cavidade

durante um ciclo de calor circulante por cavidade

95,2
(IEEcavidade)
Classe de eficiéncia energética A
Consumo de energia necessario para aguecer uma
carga normalizada numa cavidade de um forno elétrico 0,79

00
ENERG 60

Cuisiniére plagues vitro 0.6927

Qilive

A+
A

[30.79 kwh/eye J

AN cykhs poriion gkl mpdypesun icle
i et s ey gl . g el

65/2004

slikel ohjéma - cithus
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A Aviso: Os valores fornecidos com o aparelho ou os
documentos que o acompanham s&o valores de laboratério em
conformidade com as respetivas normas. Estes valores podem
variar em fungéo da utilizagéo e das as condi¢des ambientais.



3. DESCRIGCAO

1 4
1. Plataforma de vidro
2. Boté&o de regulacao do termostato
3. Boté&o de regulacao do forno
2 4. Botéo de comando para placas
3 vitroceramicas
5. Porta do forno
4 6. Pega do forno
7. Pé
8. Zona de cozedura didmetro
@180 mm
9. Zona de cozedura diametro
@140 mm
10.L&dmpada
11. Grelha de cozedura
-
10
5 8 11
8 9
O esquema supra é apresentado a titulo indicativo
PAINEL DE CONTROLO
3 [} [ J ™
- Qilive S ‘ ' '
20+ = .0..0..0..0
m L NS ELJ 3 .
1 2 3 4 5 6

1. Botdo do termdstato do forno principal

2. Botéo de selegao do modo de cozedura do forno principal
3. Botéo de selegao da zona de cozedura traseira esquerda
4. Botao de selegao do zona de cozedura dianteira esquerda
5. Botéo de selegao do zona de cozedura dianteira direita

6. Botéo de selegao do zona de cozedura traseira direita
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Posicao «Paragem»

' «  Termostato: Permite ajustar a temperatura da agua. Depois de colocar o prato

. dentro do forno, rode o botdo para ajustar a temperatura desejada entre

R O -2 40-240°C Max. Para a temperatura de cozedura dos diferentes alimentos,
consulte a tabela de cozedura.

! Modo de cozedura: permite-lhe selecionar as zonas de cozedura a utilizar
durante a cozedura. Estes programas de cozedura e as respetivas fungbes
=] O &  encontram-se descritos no paragrafo V - UTILIZAGAO, b-Utilizag&o do forno,
ver tabela «Significado dos modos de cozeduray.

]
Posicéo «Desligada» do forno (1)
D (1) Rodar o bot&o para colocar o simbolo «Desligado» em frente @ marca de
/‘}\ selegédo [0] e, assim, desligando o forno.
Posicao «Desligada» das zonas de cozedura (2
E (2) Rodar o bot&o para colocar o simbolo «Desligado» em frente @ marca de
/?\ selecdo [0] e, assim, desligando a zona de cozedura em questao.
1 6

Equipamento do forno

Um tabuleiro de recolha de gotas:

pode ser posicionado em 4 niveis. Serve para recolher os
sucos e as gorduras. E aconselhavel verter previamente
um pouco de agua no tabuleiro para reduzir os fumos

e facilitar a sua limpeza apos o arrefecimento.

Uma grelha de cozedura:

pode ser posicionada em 4 niveis. Serve para colocar os
pratos ou outros recipientes para a preparagao. O seu
tabuleiro deve estar centrado sobre a grelha.

2 ganchos para a estabilizagéo do aparelho

2 buchas para os parafusos
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Nota: os niveis de colocagao dos acessorios dentro do forno séo indicados de 1 (nivel mais
baixo) a 4 (nivel mais alto) para o restante deste guia de utilizagao.

FIXAGAO DO FOGAO

Sao fornecidos dois ganchos e duas buchas para fixar
o aparelho a parede.

4. INSTALAGAO

A Aviso: As instrugdes seguintes destinam-se ao instalador qualificado com vista & realizagéo
das operacgdes de instalagéo, de regulagéo e de manutengéo técnica da forma mais correta e em
conformidade com as normas em vigor.

A - Localizagao por baixo do bancada da cozinha

e
7
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Para garantir o correto funcionamento do aparelho, o local onde o aparelho esta instalado deve
dispor de uma ventilagéo alta e baixa, bem como de uma janela.

No momento da instalagéo do aparelho, certifique-se de que este fica ao mesmo nivel da bancada.

O fogao pode ser colocado ao lado de um outro mével, mas certifique-se de que a altura dos
moveis que o envolvem ndo excede a altura do fogéo.
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Em matéria de protecdo contra o sobreaquecimento das superficies circundantes, respeite as
distancias supra indicadas em relagéo placas laterais dos méveis.

B - Ligacao a rede elétrica

A Aviso: Aligagao elétrica deste aparelho deve ser efetuada por um profissional autorizado
ou por um eletricista qualificado, em conformidade com as instrugdes deste manual e com as
normas de instalagdo em vigor.

O cabo é fornecido com o seu aparelho. Este cabo ¢é ligado a caixa de ligagéo do fogao. Trata-se
de um cabo monofasico 3x4x1.5 Este aparelho deve ser ligado a terra: utilize unicamente o cabo
elétrico ja instalado no seu aparelho. Se danificado, o cabo de alimentagédo deve ser substituido
por um cabo ou um conjunto especial disponivel junto do fabricante ou da sua assisténcia
pds-venda.

O seu fogao esta regulado para uma alimentagao elétrica de 220-240V AC / 380-415V AC,
50 Hz. Se a corrente for diferente deste valor especificado, contacte o seu centro de assisténcia
autorizado.

Este fogdo também pode ser instalado numa tensao trifasica com um cabo HO5VV-5G 1,5 mm2
(n&o fornecido) em conformidade com a alimentagéo elétrica fornecida. (Ver esquema de ligagéo
elétrica -380-415 3N-50/60Hz) A instalagéo deve ser efetuada por um técnico qualificado.

O fabricante nunca podera ser responsabilizado pelos danos causados que resultem do facto

de os aparelhos estarem ligados a uma tomada sem ligagéo a terra.

A Aviso: O forno deve ser ligado a terra. A ligagdo deve estar em conformidade com

a regulamentacdo em vigor (o cabo e as fichas devem ter um fio de terra). Se ndo existir uma
ligagao a terra no local onde o aparelho vai ser instalado, contacte de imediato um eletricista

qualificado. O fabricante ndo podera ser responsabilizado pelos danos materiais ou pessoais
que resultem do facto de os aparelhos estarem ligados a uma tomada sem ligagao a terra.

Nota: ndo se esqueca de ligar a tomada de terra ao terminal do fogdo marcado com o simbolo.

A alimentacgéo elétrica do fogao deve estar equipada com um disjuntor de emergéncia,
que permite cortar a eletricidade a qualquer momento. A distancia minima entre os
contactos do interrutor de paragem de emergéncia é de 3 mm.

Risco de eletrocussao! Coloque o aparelho fora de tenséo antes de qualquer intervengdo nas
partes elétricas.
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Esquema de ligagao

[

220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

L2 -
P : ]Newo L N || Neutro
u [z
(M /2a.,, Ol
LT L1
HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1,5 mm? HO5 VV-F 4G 1,5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

A Aviso: Antes de ligar o seu aparelho, certifique-se de que a tenséo elétrica da sua casa

a indicada na placa de caracteristicas do aparelho. Os dados técnicos e as condigdes de ligacdo
elétrica estéo indicados na placa de caracteristicas do aparelho. A instalagéo deste aparelho

e respetiva ligagéo a rede eléctrica devem ser efetuadas unicamente por um técnico qualificado.
Este aparelho deve ser ligado a terra: utilize unicamente um cabo elétrico com uma seccao
transversal adequada, equipado com um fio de terra (amarelo/verde).

A Aviso: Ligue sempre o fio de terra de protegdo. Certifique-se de que o cabo de alimentagao
nao toca nas superficies quentes do aparelho.

A Aviso: Este aparelho deve ser ligado & rede elétrica através de um disjuntor diferencial com
uma afastamento minima de 3 mm entre os contactos.

A Aviso: Este disjuntor deve ser dimensionado para a carga e estar em conformidade com as
normas aplicaveis (o interrutor ndo deve interromper o fio de terra).

A Aviso: Nao utilize extensdes, tomadas muiltiplas ou adaptadores, dado que estes podem
provocar o sobreaquecimento das ligagdes elétricas. O cabo de alimentagéao elétrica (fornecido)
deve ser instalado de modo a que nunca ultrapasse a temperatura ambiente em mais de 50°C
em todo o seu comprimento. Antes de realizar a ligagao, verifique que:

- Ainstalacao elétrica pode suportar a carga do aparelho (ver tabela de caracteristicas).

- Ainstalacao elétrica deve estar equipada com uma ligagao a terra eficaz, em conformidade com
as normas aplicaveis a matéria.

- Atomada ou o interrutor multipolar é facilmente acessivel, quando o fogéo ja esta instalado.
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C - Instalagao

A Aviso: Este fogao deve ser fixado firmemente & parede com uma correia de seguranca
(situada na parte de tras do aparelho) e com um método de fixagdo adequado a natureza da sua
parede para evitar qualquer risco de oscilagao (ver figura abaixo). Inclui buchas e ganchos.

Deve certificar-se de que as fichas fornecidas sdo adequadas ao tipo de parede. Em caso de
duvida, consulte uma profissional da construgéo civil antes da instalacéo.

Para evitar que o aparelho
oscile, deve instalar estes
estabilizadores (duas buchas
e ganchos).

75cm
Para evitar que o aparelho
oscile, certifique-se
de que o gancho esta
devidamente aparafusado
a parede.

Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel e plana.

5. UTILIZACAO

Antes da utilizagao

Certifiqgue-se de que nao restam materiais de embalagem no seu fogédo. Estas embalagens
devem ser separadas para reciclagem (ver paragrafo: Desembalamento do aparelho e eliminagéo
dos elementos da embalagem.)

Para eliminar os residuos ou gorduras que possam ter sido deixados durante a producgéo:

1. Abra a porta do forno e deixe-o aquecer a 240°C durante 45 minutos, depois desligue o forno
rodando os botbes para a posi¢édo «desligado» e deixe arrefecer.

2. Rode o botdo correspondente a um das 4 zonas de cozedura da placa para a posigdo maxima
e deixe funcionar durante 5 minutos. Desligue a zona de cozedura rodando o botdo para
a posicao «desligada» e deixe arrefecer. Proceda da mesma forma para cada uma das outras
zonas de cozedura.

A Aviso: areje o local durante esta operagéo para eliminar o fumo produzido. Uma utilizagdo
intensiva e prolongada do aparelho pode exigir uma ventilagéo adicional, por exemplo, abrindo
uma janela, ou uma ventilagdo mais eficaz, como por exemplo, aumentar a poténcia da ventilagao
mecanica, se esta existir.
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A - Utilizagao do forno

Antes de cozinhar os seus alimentos, recomendamos que pré-aquega o forno durante
10 a 15 minutos.

Tabela dos programas de cozedura

Alimentos Temperatura (°C) Posigao dos niveis coI:::i?ﬁ'go(rg?n.)
Bolos 170-180 2 35-45
Bolos pequenos 170-180 2 25-30
Paté pequeno 180-200 2 35-45
Pastelaria 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte de maga 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasanhas 180-200 2 25-40

Suspiro 100 2 60

Frango 180-190 2 45-50
Frango assado 200-220 3 25-30
Peixe grelhado 200-220 4 25-30

(Os valores acima sao indicativos)

1/ Rode o botéo de selecéo do programas para o modo de preparacéo pretendido.

2/ Rode o botdo do termostato para a temperatura desejada (de 40 a 240°C Max).

3/ Coloque os alimentos num tabuleiro e coloque-os no forno.

4/ Volte a rodar o botdo do termoéstato e o botdo de selegdo do programas para a posi¢ao
«Desligado» para desligar o forno. O indicador luminoso do forno apaga-se.

@ ATENGAO! superficies quentes. O forno permaneceré quente durante algum tempo.
NAO TOQUE NELE até que tenha arrefecido completamente.

ﬂ Significado dos modos de preparagao

Simbolo Significado Explicacao

Sao utilizados os elementos de aquecimento superiores
Conveccao natural e inferiores. Este modo é ideal para bolos, biscoitos, tartes
de natas, lasanhas e carnes assadas.

Abdbada E utilizado o elemento superior

Apenas o elemento de aquecimento inferior funciona.
Placa de Este modo de preparagéo adequa-se particularmente
— aquecimento a confecdes lentas, para aquecer pratos ou para cozinhar
pratos como pizza e tartes que devem cozinhar por baixo.
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B — Utilizacéo da placa de cozinha

' & ™
1. As placas de vitroceramica possuem - -
6 niveis de poténcia. (Ver abaixo)
2. Rodar o botdo de comando para a posi¢ao
desejada.
3. O indicador de funcionamento da placa ¢ x
acende-se na faixa de comandos.
O indicador de calor da zona de cozedura Fundo circular
acende-se na prépria placa. do tacho
4. Para uma cozedura ideal, utilize tachos com N
fundos espessos e perfeitamente planos. ~ -
5. Adimensao do tacho deve ser semelhante
a dimensao da zona de cozedura. Para P
poupar energia, pode desligar a zona |
de cozedura antes do fim do tempo de x x
cozedura para utilizar o calor residual Didmetro de tacho O fundo do tacho esta
da placa. pequeno indevidamente colocado
A

A Aviso: Os valores fornecidos com o aparelho ou os documentos que o acompanham s&o
valores de laboratério em conformidade com as respetivas normas. Estes valores podem variar
em fungdo da utilizacdo e das as condigdes ambientais.

A Aviso: O indicador de calor residual permanece aceso no final da cozedura, mesmo depois
de ter desligado a zona. Este indicador significa que a temperatura da zona é superior a 65 °C.
Risco de queimadura grave. Nao toque nesta zona ou nas suas imediagbes enquanto o indicador
estiver aceso. O indicador de calor residual desliga-se automaticamente quando o calor € inferior
a 65 °C.

Precaucées de utilizacao
Para obter os melhores resultados de cozedura, siga estas precaugdes de utilizagao:
- Durante a primeira utilizacao, coloque a sua placa elétrica em funcionamento na posigéo 6

durante 5 minutos. Desta forma, o agente sensivel ao calor da sua placa vai endurecer sob
o efeito da combusté&o.

Nivel de poténcia (W)

Nivel 1 Nivel 2 Nivel 3 Nivel 4 Nivel 5 Nivel 6

Zona de cozedura 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
2140 mm

Zona de cozedura 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
2180 mm

- Nunca confecionar alimentos diretamente sobre a placa de cozinha. Esta ndo é uma frigideira
e nao deve ser utilizada como tal.

- Utilize recipientes de fundo plano para que se ajustem perfeitamente a zona de aquecimento.

- Utilize sempre recipientes (tachos, frigideiras) cujo diametro cubra completamente a zona de
aquecimento para que todo o calor disponivel possa ser utilizado.

i
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- A parte de baixo dos seus tachos deve estar seca e limpa para garantir que as suas placas
e utensilios de cozinha duram mais tempo.

- Nunca deixe uma zona de cozedura aquecer a poténcia maxima sem vigilancia. Um derrame
provocaria fumo e os residuos gordurosos poderiam incendiar-se.

- Nunca deixe uma zona de cozedura acesa sem um recipiente por cima, dado que o nivel
maximo de calor € atingido muito rapidamente e corre o risco de danificar o elemento de
aquecimento.

- Certifique-se de que n&o sao colocados objetos ou utensilios sensiveis ao calor demasiado
perto de grandes recipientes que possam ultrapassar o perimetro de cozedura.

- Cozinhe, de preferéncia, com uma tampa sobre o recipiente. Poupara, assim, energia.

6. LIMPEZA E MANUTENGCAO

A Aviso: Antes de proceder & limpeza, desligue o aparelho.

Certifiqgue-se de que todos os comandos do aparelho estéo na posicéo «Desligado».

Nao retire os botdes para limpar o painel de controlo.

Existe um risco de incéndio se a limpeza nao for efetuada de acordo com as instrugoes.
Limpe o aparelho apos cada utilizagéo para garantir o seu bom funcionamento.

Limpar o forno com uma esponja macia ou um pano embebido com agua quente e detergente
para a loiga. Em seguida, passe um pano humido e seque cuidadosamente com um pano seco
e macio.

Por vezes, é necessario utilizar um produto de limpeza especifico para uma limpeza completa.
Limpe o exterior do aparelho com um pano ligeiramente humido. Secar completamente.

A — Limpeza do painel de controlo

N&o retire os botdes para limpar o painel de controlo.

Limpe com um pano ou uma esponja macia e agua com detergente para a loiga e, em seguida,
seque com um pano macio.

B — Limpeza da placa de cozinha
Limpe imediatamente os salpicos, para evitar que se queimem na superficie da placa.

Para limpar a sua placa de cozinha, utilize uma esponja macia e agua com detergente para
a loica ou um produto adaptado a sua placa de cozinha.

Seque o aparelho com um pano macio e limpo.

Nao utilize objetos que possam riscar a placa (por exemplo, uma esponja abrasivo, uma ponta de
faca, etc.).

C — Limpeza dos acessorios

Lave a grelha de cozedura e o tabuleiro de recolha de gotas com sabé&o apos cada utilizagao,
depois passe por agua e seque bem antes de voltar a utilizar.
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D - Limpeza do forno

Apos cada utilizacdo, limpe o forno com uma esponja ou um pano macio humedecido com agua
quente e detergente para a loiga. Em seguida, passe um pano humido e seque cuidadosamente
COmM um pano Seco € macio.

Por vezes, é necessario utilizar um produto de limpeza especifico para uma limpeza completa.

Limpe o exterior do aparelho com um pano ligeiramente humido. Secar completamente.

a. Limpeza e instalagao da porta do forno

Figura 1.1
Abra totalmente
a porta do forno
puxando-a na
sua diregao

e desbloqueia-a
puxando o fecho da
dobradica para cima
com uma chave de
fendas (Figura 1.1)

Figura 1.2
Coloque o fecho da
dobradiga no angulo

maior (Figura 1.2)
e posicione as duas
dobradicas na
mesma posigao,
deslocando a porta
do forno na diregéo
da forno.

Figura 2.1
Feche a porta do
forno de modo
a pressionar o fecho
da dobradica
(Figura 2.1).

Figura 2.2
Para retirar a porta
do forno, puxe-a
para cima com as
duas maos quando
esta estiver préxima
da posigao fechada
(Figura 2.2).

Para a desmontagem

1. Posicione a porta de modo a que fique em frente as duas dobradigas

2. Baixe os pequenos ganchos com uma chave de fendas e ajuste as duas dobradigas da porta
na mesma posi¢ao
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b. Limpeza do vidro do forno

PT
- O vidro interior pode ser desmontado para facilitar a limpeza. Esta operagéo é efetuada com
o forno frio.

* Para a desmontagem:

- abra completamente a porta e pressione os fechos de plastico de cada lado da porta (A).
- puxe a parte superior do quadro da porta na sua direcéo (B).

- levante o vidro interior e retire-o (C). Limpe o vidro e seque.

* Para a remontagem:

- volte a colocar o vidro com a parte superior do quadro da porta, empurrando-o em dire¢céo ao
interior do forno. Certifique-se de que a inscricdo « THERMAL REFLECTOR» esta virada para si.
(Ver esquema abaixo para o sentido do vidro)

- pressione os fechos para bloquear o vidro e feche a porta do forno.

RFCTENE ACTOSIRER JARMSELHT

Utilize um produto de limpeza de vidros para limpar o interior e o exterior da porta do forno.
Limpe com um pano humido e enxague com agua limpa e seque com um pano macio e seco.

A Aviso: n3o limpe a porta do forno enquanto as partes de vidro ainda estiverem quentes.
Se esta precaugdo nao for respeitada, as partes de vidro podem quebrar. Nao utilize produtos
de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a porta de vidro do forno,

0 que poderia riscar a superficie e causar a quebra do vidro.
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A Aviso: Em caso de quebra na superficie em vidro:

- desligue imediatamente todos os queimadores e todos os elementos de aquecimento elétricos
e isole o aparelho de todas as fontes de energia,

- ndo toque na superficie do aparelho,

- néo utilize o aparelho.

c. Instalagao e remocao das grelhas laterais

Para retirar as grelhas laterais, prima os clipes indicados pelas
setas na figura, retire em primeiro lugar a parte de baixo e a parte
superior da localizagéo da instalagdo. Para voltar a colocar as
grelhas, basta repetir a mesma operacdo em sentido inverso.

Posigbes do grelhador e da placa de cozedura

E importante posicionar corretamente a grelha dentro
do forno. Nao deixar que a grelha toque na parede
traseira do forno. As posi¢des da grelha encontram-se
indicadas na figura. Pode igualmente colocar uma placa
ou um tabuleiro de recolha de gotas (geralmente na
parte inferior) para certas preparagdes ou para recolher
0s sucos da cozedura.

E - Substituicao da lampada do forno

M Aviso: certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentago antes de
substituir a lampada para evitar qualquer risco de choque elétrico.
Lampada: 230 V ~ 15 W Max Base E14.

—] 1. Certifique-se de que os botdes estdo na posigdo «paragem» e,

(e} em seguida, desligue o aparelho da corrente elétrica.
2. Retire a tampa de protecdo. Se tiver dificuldade em roda-la, utilize uma
luva. Limpe-a e seque-a completamente.
[ Jl 3. Retire a lampada e substitua-a por outra com exatamente as mesmas

7 caracteristicas que a original.
\ 4. Volte a colocar a lampada e, em seguida, volte a colocar a tampa.

Este aparelho contém uma fonte luminosa de classe de eficiéncia energética G.

7. GUIA RAPIDO DE RESOLUGAO
DE PROBLEMAS

Em cada situacao de emergéncia, é necessario:

- Colocar os comandos do forno na posigéo 0 - «Paragem».

- Desligue o aparelho da alimentacéo elétrica

- Contacte o servico pos-venda

Os pequenos problemas de funcionamento podem ser resolvidos pelo utilizador com a ajuda da
tabela seguinte.

95



Antes de contactar o servigo de apoio ao cliente ou o servigo de pés-venda, consulte esta tabela:

Avarias possiveis

Causas e solugoes

Quebra da placa de
vitroceramica

ADVERTENCIA: Em caso de quebra na superficie em vidro:

- desligue imediatamente todos os queimadores e todos os
elementos de aquecimento elétricos e isole o aparelho de
todas as fontes de energia,

- ndo toque na superficie do aparelho,

- nao utilize o aparelho.

Contacte o servigo de apoio ao cliente.

Riscos na placa de
vitroceramica

Utilizagao de utensilios de cozinha cuja base comporte partes
cortantes. Utilizagdo de produtos de limpeza inadaptados.
Utilize tachos e frigideiras com uma base plana e lisa,

sem sujidade. Consulte a secgdo Limpeza da placa
vitroceramica.

O aparelho néo esta
a funcionar corretamente

- Verifique se o cabo de alimentagéo esta corretamente ligado.

- O fusivel ndo esta a funcionar ou disparou. Verifique os
fusiveis. Se o fusivel disparou, retire-o ou substitua-o.

- Pode ter havido uma flutuagao na alimentagéo da rede
elétrica. Desligue o cabo de alimentagéo da tomada e volte
a liga-lo.

- Pode nado haver corrente elétrica. Verifique se existe
corrente elétrica e se os fusiveis estdo devidamente ligados.
Se necessario, reponha os fusiveis.

Saida de vapor do forno
durante o funcionamento

E normal que saia vapor do forno durante o funcionamento.
N&o se trata de uma avaria.

Ouvem-se ruidos metdlicos
quando o forno esta
a aquecer e depois arrefece

Quando as pec¢as metalicas aquecem, podem emitir ruidos ao
dilatarem. N&o se trata de um funcionamento incorreto ou de
uma avaria.

O forno nao aquece

- O(s) botéo(6es) de fungdo e/ou de temperatura pode(m)
nao estar regulado(s). Regule-o(s).

- A porta do forno é aberta com demasiada frequéncia
durante a cozedura. Limite a abertura da porta do forno
ao estrito necessario. (Virar um assado, rega-lo com agua,
por exemplo). Se abrir a porta com frequéncia, a temperatura
interna desce e o resultado da cozedura é afetado.

8. GARANTIAS

Garantia Qilive: condigdes gerais.

A garantia Qilive € uma garantia comercial oferecida pela SAS OIA, com morada em 200 rue de
la Recherche 59650 Villeneuve d’Ascq, nos produtos da marca Qilive, e isto na sua qualidade de

fabricante.

A garantia Qilive aplica-se sem prejuizo dos seus direitos de beneficiar, gratuitamente, da garantia
legal de conformidade em vigor nos paises de comercializagdo. Para mais informagdes sobre
a garantia legal de conformidade, consultar as CGV (Condi¢des Gerais de Venda) do seu

distribuidor.
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O que é coberto pela garantia Qilive?

Uma garantia Qilive cobre a reparagéo ou a substituigdo, com funcionalidades equivalentes,

do seu aparelho Qilive, se este for considerado defeituoso devido a um defeito de material ou de
fabrico durante o periodo de garantia.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou
recondicionados. Se o produto néo for reparavel ou substituivel, a Qilive ira reembolsar o produto
pelo preco de compra mencionado no comprovativo de compra.

O que nao é coberto por uma garantia Qilive?

Os aparelhos Qilive séo concebidos e construidos para oferecer continuamente elevados
desempenhos num ambiente doméstico normal. Se um aparelho Qilive for utilizado de acordo
com a utilizagéo prevista e avariar durante o periodo de garantia, cabe a nés repara-lo ou
substitui-lo.

Contudo, em determinadas circunstancias, a garantia Qilive nao cobre a reparagao ou

a substituicdo de um aparelho. Estas circunstancias sédo claramente indicadas. Os casos nédo

cobertos séo os seguintes:

» Desgaste normal, incluindo estético (ex. riscos, mossas ou vandalismo) e pecas passiveis de
desgaste com o tempo (ex. fusivel, correia, pneu, travao, filtros, etc.)

» Danos ou problemas provocados por uma utilizagao incorreta ou ndo conforme a etiqueta de
identificagdo ou ao manual de utilizagéo, por um acidente, por uma alteragao.

» Danos provocados pelo desrespeito das recomendagdes de manutencéo do aparelho.

» Utilizagdo ou armazenamento prejudicial a boa conservacéo do aparelho (oxidagao, corroséo),
energia, utilizacédo ou instalagdo ndo conforme as instrugdes do fabricante, ou negligéncia ou
utilizagéo de periféricos, softwares ou consumiveis inadequados.

» Utilizagao profissional, coletiva, industrial e comercial do produto, ou para outras finalidades
para além do uso doméstico normal no pais onde foi adquirido.

» Danos provocados por fontes externas, como o transporte, as intempéries, os cortes de energia
ou as sobretensoes.

» Produtos modificados, aqueles em que o selo de garantia ou o nimero de série foram
danificados, alterados, eliminados ou oxidados.

» Danos provocados por qualquer intervengéo efetuada por uma pessoa nao autorizada.

» Atualizagdes do software, devido a uma alteragdo nos parametros de rede

» Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos, insetos, etc.)

» Conteudo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar...- (alimentos, vestuario,...)

» Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar, alterar, adaptar
ou modificar o ja existente.

» Falhas no produto devido a utilizagdo sem os acessoérios fornecidos com o produto ou
homologados pela Qilive.

O cliente deve ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos no seu
disco rigido ou na meméria interna do seu dispositivo e isto antes de qualquer entrega. A Qilive
nao pode ser responsabilizada pela perda ou destruicao de dados armazenados nem por danos
no software resultantes, nomeadamente, de uma reparagdo ou avaria. Da mesma forma, a Qilive
nao é obrigada a verificar se os cartdes SIM / SD foram devidamente retirados dos produtos
devolvidos.

Quais sdo as modalidades da garantia?

As modalidades da garantia Qilive sdo as seguintes:

A garantia produz efeitos na data de compra (ou na data de entrega, se esta for posterior). Deve
fornecer um comprovativo de entrega/compra antes de qualquer intervengao no seu aparelho ao
abrigo da garantia. Importa salientar que, sem esse comprovativo, qualquer trabalho efetuado
sera cobrado. Conserve o seu recibo de compra ou a sua nota de entrega. Todas as intervencdes
serao efetuadas pela Qilive ou pelos seus agentes autorizados. Qualquer pega substituida passa
a ser propriedade da Qilive. A garantia oferece vantagens que complementam os seus direitos
legais enquanto consumidor e ndo tem nenhum impacto sobre os mesmos.
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Como acionar a sua garantia Qilive?

Para solicitar a reparagéo ou a substituicdo do seu produto com a garantia Qilive, em qualquer
pais que nao Franga, leve o seu produto ao local de venda, juntamente com o comprovativo

de compra (como o taldo de caixa) do produto e os respetivos acessorios fornecidos, incluindo
aqueles necessarios para o seu correto funcionamento (alimentagéo, adaptador, etc.), com a sua
embalagem original. Para assisténcia em Franga, convidamo-lo(a) a efetuar o seu pedido no
nosso site: https://auth.sav-login.auchan.fr. E importante ter conhecimento da data de compra,

do modelo e do numero de série ou IMEI (estas informagdes sdo geralmente exibidas no produto,
na embalagem ou no comprovativo de compra).

Quando é que a garantia entra em vigor?

A garantia Qilive entra em vigor na data de compra ou de entrega do seu aparelho, consoante
a data que for posterior.
O seu produto é garantido pela Qilive 3 anos e mao de obra.

As garantas Qilive sdo transmissiveis?

As garantias Qilive sdo transmissiveis com o aparelho, na condigado de que seja fornecido

o comprovativo de compra original de um revendedor reconhecido, bem como o comprovativo de
qualquer alteragao de titularidade do aparelho que confirme as condi¢des de funcionamento do
aparelho aquando da alteragao de titularidade.
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1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Kérjuk, hogy a készulék telepitése és hasz-
nalata el6tt olvassa el figyelmesen és teljesen
ezt a hasznalati utmutatot.

Fontos, hogy ezt a hasznalati utmutatot
a készulékkel egyutt tartsa, késbbbi hasz-
nalatra. Ha ezt a készuléket masnak atadja,
gondoskodjon rola, hogy a hasznalati utmutato
mellette legyen, hogy az uj felhasznal6 tajéko-
zodhasson a készulék mikodéseérol.

Ebben a hasznalati utmutatdoban az alabbi
szimbolumokat hasznaltuk:

Fontos informaciok az On személyes bizton-
A sagarol, és a készulék karosodasanak elke-
raléseérdl

ﬂ Altalanos informaciok és tanacsok

Ea Kornyezeti informaciok
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A Aramiités veszélye

@ Forro fellletek

ALTALANOS BIZTONSAG

1. FIGYELMEZTETES: a kockazatok elke-
rulése érdekében (butorzatot, ingatlant,
személyt érintd), a telepitést, a csatlakoztatast,
az Uzembe helyezést és a karbantartast képzett
szakembernek kell végeznie. A kulonb6z6
hasznalhaté kabelek felsorolasa a 7.B. bekez-
désben talalhato: Telepités / Csatlakoztatas
a halozathoz. ,

2. FIGYELMEZTETES: ezt a készuléket
felnéttek altali hasznalatra tervezték. Normal
haztartasi hasznalatra szolgal. Ne hasznalja
kereskedelmi vagy ipari célokra, és ne hasz-
nalja mas ceélokra, mint amire tervezték. Ezaltal
elkertlheti anyag és személyi kockazatokat
kerulhet el. Ne nézzen bele a f6zdlapokba.

3. A készuléket 8 éven feluli gyermekek, vagy
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képesséql, illetve tapasztalatokkal és isme-
retekkel nem rendelkez6 szemeélyek csak
megfeleld fellugyelet mellett hasznalhatjak,
vagy akkor, ha a készulék biztonsagos hasz-
nalatara megtanitottak 6ket és ismerik az ezzel
jaro kockazatokat. Ne hagyja, hogy a gyerekek
jatsszanak a készulékkel. A készUleék tisztitasat
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és karbantartasat felugyelet nélkul gyermekek
nem vegezhetik.

4. FIGYELMEZTETES: Ezt a tiizhelyet
a biztonsagi lanccal biztonsagosan a falhoz
kell rogziteni, hogy megakadalyozza a felbo-
rulast. Két tipli és két kampo tartozik hozza.
Ezt a stabilizalo eszkozt fel kell szerelni, hogy
megakadalyozza a készulék felborulasat. Lasd
a telepitési utmutatot.

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerllése
érdekében a gyartonak, hivatalos javitoma-
helynek vagy barmely szakképzett szemelynek
ki kell cserélnie. A tapkabel nem érintkezhet
a készulék forrd részeivel.

5. A tulmelegedés elkerulése érdekében
a készuléket nem szabad diszité ajtdo moge
telepiteni.

6. Ez a készulék nincs csatlakoztatva égés-
termék-elvezetd rendszerhez. A készuléket
a hatalyos telepitési elbirasoknak megfe-
leléen kell telepiteni és csatlakoztatni. Kilonos
figyelmet kell forditani a szell6zésre vonatkozo
hatalyos elGirasokra.

7. FIGYELMEZTETES: Hasznalat kézben
a keszulék hozzaférhett reszei felforrosodnak.
Ugyeljen ra, hogy ne érjen hozza a fltdele-
mekhez. A 8 év alatti gyermekeket tavol kell
tartani, hacsak nincsenek folyamatos felugyelet
alatt.
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8. Hasznalat kozben a készlléek felmelegszik.
Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a sut6
belsejében lévd futbelemeket.

9. Ne hasznaljon instabil vagy deforma-
|6dott edényeket, mert azok felborulhatnak és
személyi sérulést okozhatnak. Ha a készuléek
leégydjto tallal van ellatva, ne hasznalja azt suto-
talcakent. A készulekhez mellékelt tartozékokon
kKivul csak magas homeérsékletnek ellenallo
edényeket és tortaformakat hasznaljon.

10. Hasznalat kozben a készllek felmelegszik.
Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a sutd belse-
jében 1évo futbelemeket.

A j6 hasznalati kordlmények és jo kulinaris
eredmények elérése érdekében gondoskodjon
rola, hogy a készilék mindig tiszta legyen.
A kifroccsent zsiradékok kellemetlen szagokat
araszthatnak, vagy meggyulladhatnak.

11. Ne taroljon tisztitdszereket vagy gyulékony
termékeket a fiokban vagy a tizhely kozelében.
12. Ne hagyjon semmit a f6z6lapon. Egy véletlen
mukodtetes tuzet okozhat.

13. Ne helyezzen aluminiumfdliat a suto aljaval
kozvetlen érintkezésbe, mert a felgytlemlett
hé hatasara a suté aljan és falain Iévé zomanc
tonkremenhet.

14. A nyitott sutbajtora: ne helyezzen ra
nehéz terheket, és gy6z4djon meg rola, hogy
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gyermekek nem maszhatnak ra, illetve nem
ulhetnek ra.

15. Soha ne mikodtesse a f6zdlapot Uresen
anelkdl, hogy edény lenne rajta.

16. Minden hasznalat utan tisztitsa meg
a készuléket a helyes mikodés biztositasa
érdekében.

17. A sUtdé Uvegajtajanak, valamint a sutélap
tisztitasahoz ne hasznaljon surol6 hatasu tisz-
titoszereket vagy fém kapardkat, mert ezek
megkarcolhatjak a feluletet és az Uveg repe-
dését okozhatjak.

18. FIGYELMEZTETES: Tlzveszély: ne taroljon
targyakat a fozdéfeluleteken.

19. FIGYELEM: Ha a felulet repedezett,
az aramutés veszélyének elkerulése érde-
kében valassza le a készuleket a haldzatral.
20. A suté kulonbozd részeinek tisztita-
sahoz olvassa el a ,Tisztitas és karbantartas”
bekezdést”.

21. Aracsok megfelel6 elhelyezéséhez olvassa
el a ,Hasznalat” bekezdést.

22. Soha ne hasznaljon gbzzel tisztitd
készuléket. ]

23. FIGYELMEZTETES: Ha a zsirral vagy
olajjal készuld ételt felugyelet nélkul hagyja
sulni a f6z6lapon, veszélyes lehet, és tuzet
okozhat.
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24. SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani
a tuzet, hanem kapcsolja ki a készuléket,
és takarja le a langokat, példaul egy fedével
vagy tlzolto takaroval.

25. FIGYELMEZTETES: a robbanas és
a tlzveszély megel6zése érdekében ne
tegyen tlzveszélyes vagy gyulékony anya-
gokkal atitatott targyakat a készulék belsejébe,
kozelébe, illetve a készulékre.

26. FIGYELEM: Izz6csere el6tt az aramutés
veszélyének elkerulése érdekében gy6z6djon
meg rola, hogy a készulék ki van huzva
a konnektorbal.

27. FIGYELEM: A f6zési folyamatot figye-
lemmel kell kisérni. A rovid f6zési folyamatot
megszakitas nélkul figyelemmel kell kisérni.
28. A készulék nem alkalmas arra, hogy kulsd
idOzit0 szerkezeten vagy kulonallo tavvezerlo
rendszeren keresztiil hasznaljak.

29. Egy omnipolaris kapcsolot kell kozvet-
lenul a tapcsatlakozokhoz bekotni, és minden
poluson olyan érintkezési tavolsaggal kell
rendelkeznie, hogy Ill. kategodriaju tulfe-
szultség korulmeényei kozott biztositsa a teljes
levalasztast. Kétség esetén kérje szakember
segitségét.

30. FIGYELMEZTETES: a késziilék karoso-
dasanak elkerllése érdekében hasznalati
helyzetben, a szallitasra szolgaldé ékekkel
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egyutt kell szallitani. A tGzhelyet nem szabad
|labazatra allitani.

31. Hiba esetén ne kisérelje meg a javitast
sajat maga. A nem hozzaertd szemeélyek
altal végzett javitasok karokat okozhatnak.
Forduljon a szakszervizhez.

32. FIGYELMEZTETES: a készulék leselej-
tezésekor a szemelyi sérllések megel6zése
érdekében helyezze hasznalaton kivdl
a veszelyt jelentd részeket: vagja el a tapkabelt
kozvetlenul a készulék mellett, érdekiédjon
a helyi onkormanyzatnal a készulék leselejte-
zésére engedélyezett helyekrdl.

33. Mivel a csomagoldéanyagok (szalag,
kapcsok, polisztirol stb.) veszélyes lehetnek
a gyerekekre, gyljtse 0ssze és azonnal dobja
ki 6ket.

34. Kérjuk, gondoskodjon a csomagolas
elemeinek ujrahasznositasardl a kornye-
zetvédelmi el6irasoknak megfelelben.
A csomagolasnal felhasznalt minden anyag
kornyezetbarat és 100%-ban ujrahasznosithato,
megfeleld szétvalogatasi szimbolum talalhato
rajtuk. A csomagoldéanyagoknak a gyermekek
szamara elérhetetlennek kell maradniuk.
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LESELEJTEZES:

A készulék jelolése (athuzott szemetes
ﬁedény szimbodlum) megfelel a ,hasznalt

elektromos és elektronikus berendeze-
mmmm Sekrol” szold 2012/19/EU europai

iranyelvnek. Ez a jeldlés arrdl tajékoztat,
hogy hasznos élettartamat kovetbéen ezt
a berendezést nem szabad mas haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A felhasznalo koteles
azt atadni a hasznalt elektromos és elektro-
nikus berendezések begydjtdinek. A begydjtés
lebonyolitoi, beleértve a helyi gyUjtdpontokat,
uzleteket és helyi onkormanyzatokat, megfelel6
rendszert alakitanak ki a berendezések begylj-
tésére. A hasznalt elektromos és elektronikus
termékek megfeleld begydjtésével elkertlhetdk
a veszeélyes alkatrészek jelenlétébdl, valamint
a berendezések nem megfeleld tarolasabdl és
kezelésébdl eredd, az emberi egészsegre és
a kornyezetre karos hatasok.
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2. MUSZAKI ADATOK

Névleges feszultség

220-240 V~ 50 Hz

Méretek labakkal
(magassag/szélesség/meélység)

83/59,8/61cm (+- 0,1 cm)

Energiahatékonysagi osztaly A
A készulék teljes teljesitménye 8 kW
Suték szama 1
Héforras elektromos
A suté térfogata 66 L
A tisztitas tipusa Hagyomanyos
1zz6 E14 foglalat
Max. 230 V ~ 15 W
TERMEKLEIRAS: Siit6
65/2014. SZ. RENDELET
Marka QILIVE
Hivatkozas 600131926 (Modéle MFT1-6043KEDBB

A siiték szama

1

sutéjében egy hélégkavarasi ciklus soran siténként

Siténkenti energiahatékonysagi mutato (EEI ) 95,2
Energiahatékonysagi osztaly A
Szabvanyos adag felmelegitéséhez sziikséges

energiafogyasztas egy elektromos suté egy 0,79

00
ENERG 60

Cuisiniére plagues vitro 0.6927

Qilive

A
A+

l [—Jo.79umece
I am—\

66. ||| &

LN eyks poriion”epkis mpd ypeepn it - tslkkal shjema - cithu
cblas ks £ ks eyeks eyl ik pregrae cyinl

65/2004
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A Figyelmeztetés: A késziilékhez mellékelt vagy

a kiséré dokumentumokban szereplé értékekek a vonatkozo
szabvanyoknak megfeleld laboratériumi értékek. Ezek az értékek
a hasznalat és a kdrnyezeti feltételek fliggvényében valtozhatnak.




3. LEiRAS

A fenti rajz csak tajékoztaté jellegli

Vs

1. Uvegtalca
2. Termosztat allitégomb
3. Sutd szabalyozégomb
4. Vezérlégomb keramia
féz6lapokhoz
. Asit6 ajtaja
. A sit6 fogantyuja
Lab
. F6zési zona atmérdje @180 mm
. F6zési zona atmérdje @140 mm
10.1zz6
11.F6zbracs

©ooNo O
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&) (] [} J (]
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1. F6 sutd termosztat gomb

2. F6 sitd sutési méd valasztdgombja
3. Bal hatso f6zési zéna valasztogomb
4. Bal els6 f6zési zéna valasztégomb

5. Jobb els6 f6zési zéna valasztégomb
6. Jobb hatso f6zési zéna valasztégomb




»Ki” helyzet

.
I
40
—2
Hoaw
= O .
20 4 120

Termosztat: Lehetdvé teszi a f6zési hdmeérséklet beallitasat. Miutan az edényt
a sutébe helyezte, forgassa el a gombot és allitsa be a kivant hémérsékletet
40 és max. 240 °C kozott. A klilonbozo ételek sltési hémérsékletét lasd

a sutési tablazatban.

F6zési mdd: Lehetbvé teszi a f6zés soran hasznalni kivant f6zési zéna
kivalasztasat. Ezeket a fézési programokat és funkcioikat az VV - HASZNALAT,
b-A siité hasznalata bekezdés irja le, lasd a ,F&zési modok jelentése” cimi
tablazatot.

Siité .Ki” helyzet (1)

]

0

—

(1) Forgassa el a gombot, hogy a ,Ki” szimbdlum a [0] valasztéjellel szemben
alljon, és igy leallitja a suté mikdodését.

Afézési zénak Ki” dllasban (2) helyzete

(2) Forgassa el a gombot, hogy a ,Ki” szimbdlum a [0] valasztéjellel szemben
alljon, és igy leallithatja az érintett f6zési zona miikodését.

A siit6 felszerelése

Egy zsirfog¢ talca:

4 szintre helyezhetd. A |é és a zsirok gydljtésére szolgal.
Célszer( elézetesen egy kis vizet dnteni a zsirfogo
talcaba, hogy csokkentse a fustot és megkdnnyitse

a tisztitast lehdlés utan.

Egy sutéracs:

4 szintre helyezhetd. A siitésnél hasznalt talak vagy mas
edények elhelyezésére szolgal. A talat a racs kdzepére
kell helyezni.

2 kampo a készilék stabilizalasahoz

2 tipli a csavarokhoz
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Megjegyzés: ennek a hasznalati Utmutaténak a tovabbi részében a tartozékok sitébe helyezési
szintjei 1-t6l (legalso szint) 4-ig (legfelsd szint) vannak feltiintetve.

A TUZHELY ROGZITESE

A késziilék falhoz valo rogzitéséhez két kampodt és tiplit
mellékeltiink.

4. TELEPITES

A Figyelmeztetés: Az alabbi utasitasok szakképzett szerelének szélnak, hogy a lehetd
leghelyesebb modon, a hatalyos eléirasoknak megfeleléen végezze el a telepitési, beadllitasi és
a miszaki karbantartasi miveleteket.

A — Munkalap alatti elhelyezés

/
Z
= [
7
' :4 e | =
4 E E — 7]
]
‘,8 Tﬂf m. < ¢ — ¢85.mm min.
| Il — Il
F " S 1 ¥

A készlléek megfeleld mikodésének biztositasa érdekében a helyiségnek, amelyben a készuléket
elhelyezték, rendelkeznie kell fels6 és also szell6zéssel, valamint ablakkal.

A készllék elhelyezésekor tigyeljen arra, hogy a készilék a munkalappal azonos szinten legyen.

A tlizhely mas butorok mellett is elhelyezhetd, de tigyeljen arra, hogy a kérnyezd butorok magassaga
ne haladja meg a tlizhely magassagat.
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A kornyez6 feliiletek tdlmelegedéstdl valé védelme érdekében tartsa be a fenti tavolsagokat
a butorok oldalatdl.

B - Csatlakozas a villamosenergia-halé6zathoz

A Figyelmeztetés: A késziilék elektromos csatlakoztatéasat csak engedélyezett szakember
vagy szakképzett villanyszereld végezheti, a jelen kézikdnyvben talalhaté utasitdsoknak és
a hatalyos telepitési szabvanyoknak megfelelen.

A kabelt a készllékhez mellékeljik. Ez a kabel a tlizhely csatlakozédobozahoz csatlakozik.

Egy 3 x 4 x 1,5 egyfazisu kabel rél van szé. A készlléket foldelni kell: csak a késziilékbez mar
beszerelt tapkabelt hasznalja. Ha a tapkabel megsériilt, a gyarténal vagy annak vevészolgalatanal
kaphato kabellel vagy specialis szerelvénnyel kell kicserélni.

A tlizhely 220-240V AC / 380- 415V AC, 50 Hz-es halozatnak megfeleléen van beallitva.
Ha a halozat eltér ettél a megadott értéktdl, forduljon a hivatalos szervizkdzponthoz.

A tlizhely haromfazisu fesziltségre is felszerelheté egy HO5VV-5G 1,5 mm2-es kabellel

(nem tartozék), a mellékelt tapegységgel 6sszhangban. (Lasd az elektromos kapcsolasi rajzot
-380-415 3N-50/60 Hz) A telepitést csak képzett szakember végezheti. A gyarté nem vallal
felelésséget a készilék foldeletlen aljzatra torténé csatlakoztatasa altal okozott karokért.

A Figyelmeztetés: Asiitét foldelni kell. A csatlakozasnak meg kell felelnie a hatalyos
eléirasoknak (a kabelnek és a dugaljaknak foldelt vezetékkel kell rendelkeznilik). Ha a készllék
telepitési helyén nincs foldelés, azonnal forduljon szakképzett villanyszerel6hoz. A gyartd nem
vallal felel6sséget a késziilék foldeletlen aljzatba torténd csatlakoztatasabol eredd anyagi vagy
személyi karokért.

Megjegyzés: Ne felejtse el a foldeldcsatlakozast a tlizhelyen talalhato, a szimbdlummal jelolt
aljzathoz csatlakoztatni.
A tlzhely elektromos ellatasat vészmegszakitoval kell ellatni, hogy az aram barmikor
kikapcsolhato legyen. A vészleallitd kapcsolok érintkezi kdzotti minimalis tavolsag
3 mm.

Aramiités veszélye! Fesziiltségmentesitse a késziiléket, mieltt barmilyen munkat végez az
elektromos részeken.
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Kapcsolasi rajz

[
220-240 V~50/60 Hz 380-415 V 3N~50/60 Hz 380-415V 3N~50/60 Hz ~ 220-240 V~50/60 Hz
L N | | Nulla
® Fold
L1 L1
HO5 VV-F 3G 4 mm? HO5 VV-F 5G 1,5 mm? HO5 VV-F 4G 1,5 mm? HO5 VV-F 3G 4 mm?

A Figyelmeztetés: A késziilék csatlakoztatdsa elétt gy6z6djén meg rola, hogy az
otthonaban 1évd elektromos feszliltség megfelel a készllék adattablajan feltlintetett értéknek.

A miiszaki adatok és a villamos csatlakoztatasi kdvetelmények fel vannak tiintetve a készulék
adattablajan. A készuléket csak képzett szakember szerelheti be és csatlakoztathatja a haldzatra.
Ezt a készlléket foldelni kell: csak megfelel keresztmetszeti, foldel6vezetékkel ellatott
elektromos kabelt (sarga/z6ld) hasznaljon.

A Figyelmeztetés: Mindig csatlakoztassa a védsfoldeld vezetéket. Ugyeljen arra, hogy
a tapkabel ne érjen a készilék forro fellleteihez.

A Figyelmeztetés: Ezt a késziiléket legalabb 3 mm-es érintkezési hézaggal rendelkezd
foldzaré megszakitoval kell a halozatra csatlakoztatni.

A Figyelmeztetés: A megszakitét a terheléshez kell méretezni, és meg kell felelnie
a vonatkozé szabvanyoknak (a kapcsolé nem szakithatja meg a féldelévezetéket).

A Figyelmeztetés: Ne hasznaljon hosszabbitét, halézati elosztét vagy adaptert, mert ezek
az elektromos csatlakozok tulmelegedését okozhatjak. A mellékelt tapkabelt ugy kell felszerelni,
hogy az teljes hosszaban soha ne haladja meg a kérnyezeti hémérsékletet 50 °C-nal nagyobb
meértékben. A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

- Az elektromos berendezés képes elviselni a készlilék terhelését (lasd a jellemz&ket tartalmazo
tablazatot).

- Az elektromos berendezést a vonatkozo szabvanyoknak megfeleléen hatékonyan foldelni kell.

- Az aljzat vagy a tdbbpdlusu kapcsolénak kdnnyen hozzaférhetének kell lennie, miutan

a tlizhelyet beszerelték.
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C - Elhelyezés

A Figyelmeztetés: Atiizhelyet szilardan kell a falhoz régziteni a biztonsagi lanc
segitségével (a készllék hatuljan talalhatd), a fal jellegének megfelel6 rogzitési modszerrel,
hogy elkerilje a felborulas veszélyét (Iasd a fenti abrat). Két tiplit és kampot tartalmaz.

Meg kell gyézddnie arrdl, hogy a mellékelt tiplik megfelelnek a fal tipusanak. Ha kétségei vannak,
a beépités el6tt konzultaljon egy épitési szakemberrel.

A készlilék felborulasanak

megakadalyozasa érdekében

ezeket a stabilizatorokat

(két tipli és kampo) fel kell

szerelni. <

A készilék felborulasanak 75cm
megakadalyozasa

érdekében gy6z6djon

meg arrdl, hogy a kampoé

biztonsagosan a falhoz

van csavarozva.

Helyezze a készuléket stabil és sima fellletre.

5. HASZNALAT

Hasznalat el6tt

Gy6z6djon meg réla, hogy nem maradt csomagoléanyag a készilékben. Ezeket a csomago-
|6anyagokat Ujrahasznositas céljabdl szét kell valogatni (Lasd a Készlilék kicsomagolasa és
a csomagolas elemeinek kidobasa bekezdést.)

A gyartas soran esetleg visszamaradt maradvanyok vagy zsir eltavolitasa:

1. Nyissa ki a sut6 ajtajat és hagyja melegedni 240 °C-on 45 percig, majd kapcsolja ki a sitét
a gombokat ,Ki” helyzetbe forgatva, és hagyja lehdilni.

2. Forditsa a f6z6lapon 1évé 4 fézési zona egyikének megfelel6 gombot a maximalis allasba,
és hagyja 5 percig bekapcsolva. Kapcsolja ki a f6zési zonat a gombot ,Ki” allasba forditva,
és hagyja kihdlni. Ugyanigy jarjon el a tobbi f6zési zéna esetében is.

A Figyelmeztetés: a miivelet soran szelléztesse a helyiséget, hogy a keletkezett

flst eltavozzon. A késziilék intenziv és hosszan tarté haszndlata tovabbi szell6ztetést tehet
sziikségessé, példaul ablak kinyitasat, vagy hatékonyabb szelléztetést, példaul a konyhai elszivo
ventilator teljesitményének novelését, ha van ilyen.
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A - A siité hasznalata

Etelek siitése el6tt célszer( a siitét 10-15 percig elémelegiteni.

Siitési programok tablazata

Etelek Hoémeérséklet (°C) A szintek pozicidja Sutési id6 (perc)
Torta 170-180 2 35-45
Aprosutemény 170-180 2 25-30
Kis pastétom 180-200 2 35-45
Slitemények 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Almatorta 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagnes 180-200 2 25-40

Habcsok 100 2 60

Tyuk 180-190 2 45-50
Grillezett csirke 200-220 3 25-30
Grillezett hal 200-220 4 25-30

(A fenti értékek tajékoztato jellegliek)

1/ Forditsa a programvalaszté gombot a kivant sttési modra.

2/ Forditsa a termosztat gombot a kivant hémérsékletre (40-t6] max. 240 °C-ig).

3/ Tegye az ételeket egy talba és tegye be a siit6be.

4/ Allitsa vissza a termosztat gombot és a programvalasztd gombot ,Ki” helyzetbe a siité
kikapcsolasahoz. A st jelzéfénye kialszik.

@ VIGYAZAT! Forrs feliiletek. A siitd forré marad egy ideig. NE NYULJON HOZZA, amig
teljesen le nem hiilt.

ﬂ A sutési modok jelentése

Szimbolum Jelentése Magyarazat
. Az alsé és felsé flitéelemeket hasznalja. Ez a méd
_— Természetes s - . PO
- idealis torta, aprosiitemény, flan, lasagne és siilt hisok
— konvekcio PR
készitéséhez.
A slt6 fels6 része A felsé fit6elemet hasznalja
Csak az also¢ flitéelem mikodik. Ez a sutési mod
s kildnosen alkalmas a lassu sutésekhez, ételek
Also futés P . o
— felmelegitéséhez, vagy olyan ételek sitéséhez,

mint a pizza vagy tortak, amelyeknek alulrdl kell sulnitk.
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B — A f6z6lap hasznalata

1. A keramia f6z6lapok 6 teljesitményfoko-
zattal rendelkeznek. (Lasd alabb)

2. Forditsa a vezérlégombot a kivant
poziciéba.

3. Aféz6lap mikodésjelzéje kigyullad
a kezel6panelen. A hasznalt f6zési zona
héfokjelz6je magan a f6z6lapon vilagit.

4. Az optimalis f6zés érdekében hasznaljon
vastag, tokéletesen vizszintes alju
edényeket.

5. Az edény méretének hasonlénak
kell lennie a f6zési zona méretéhez.

Az energiatakarékossag érdekében a f6zési
zbnat a f6zési id6 vége el6tt kikapcsolhatja,
hogy kihasznalja a f6z6lap maradékhdjét.

X

Kor alaku edényalap

N

3 X

p.

Kis edény atméréje Az edény alja nem meg-
feleléen van elhelyezve

A Figyelmeztetés: A késziilékhez mellékelt vagy a kiséré dokumentumokban szerepld
értékekek a vonatkozé szabvanyoknak megfelel6 laboratoriumi értékek. Ezek az értékek
a hasznalat és a kérnyezeti feltételek figgvényében valtozhatnak.

A Figyelmeztetés: A maradékhs-jelzé a f6zés végén, a fézélap kikapcsolasa utan is
vilagit. Ez a jelzd azt jelenti, hogy a f6zési zona hémérséklete 65 °C felett van. Sulyos égési
sérllések veszélye. Ne érintse meg ezt a teriiletet vagy annak kdrnyékét, amig a jelz&fény vilagit.
A maradékhé-jelzé automatikusan kikapcsol, ha a héfok 65 °C ala csékken.

Ovintézkedések a hasznalat soran

Az optimalis f6zési eredmények érdekében tartsa be az alabbi hasznalati dvintézkedéseket:

- Ha el6szo6r hasznalja az elektromos f6z6lapot, 5 percre allitsa a 6. allasba. lly médon
a f6z6lapon 1év6 héérzékeny anyag az égés hatasara megkeményedik.

Teljesitményszintek (W)
1. szint 2. szint 3. szint 4. szint 5. szint 6. szint
@140 mm-es 95 W 155 W 250 W 400 W 750 W 1000 W
fézési zéna
3180 mm-es 115 W 175 W 250 W 600 W 850 W 1500 W
fézési zéna

- Soha ne f6zz6n ételt kdzvetlenll a f6z6lapon. Ez nem serpenyd, és nem is szabad ugy

hasznalni.

- Hasznaljon lapos alju edényeket, hogy azok jél illeszkedjenek a fiitési zonahoz.
- Mindig olyan edényeket (labasokat, serpenydket) hasznaljon, amelyek atméréje teljesen lefedi
a f6zési zonat, hogy az 6sszes rendelkezésre allé hét ki lehessen hasznalni.

i
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- Az edények aljanak szaraznak és tisztanak kell lennie, hogy a f6z6lapok és a f6z6edények
hosszabb élettartamuak legyenek.

- Soha ne hagyja a maximalis teljesitményen miikodé f6zési zonat felligyelet nélkiil. Az étel
kifutasa flstot okozna, és a zsiros maradvanyok meggyulladhatnak.

- Soha ne hagyja bekapcsolva a f6zési zonat ugy, hogy nincs rajta edény, mert nagyon gyorsan
elérheti a maximalis héfokot, és karosodhat a flitéelem.

- Ugyeljen arra, hogy héérzékeny targyak vagy eszkdzok ne kerlilienek tal kézel a nagyméretii
edényekhez, amelyek tulnyulhatnak a f6zési tertleten.

- Lehet6leg tegyen fedét az edényre. Ezzel energiat takarit meg.

6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A Figyelmeztetés: Atisztitas elstt htizza ki a késziiléket a konnektorbol.

Gy6z6djon meg réla, hogy a késziilék minden kezelészerve ,Ki” allasban van.

Ne tavolitsa el a gombokat a kezel6panel tisztitasahoz.

Tlzveszély all fenn, ha a tisztitast nem az el6irasoknak megfeleléen végzik.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készulléket a helyes miikddés biztositasa érdekében.
Tisztitsa meg a suitét mosogatdszeres meleg vizzel megnedvesitett puha szivaccsal vagy ronggyal.
Ezutan tordlje at egy nedves ronggyal, majd gondosan torélje szarazra egy puha szaraz ronggyal.
Néha specialis tisztitoszer hasznalatara van sziikség a teljes tisztitashoz.

A készUlék kilsejét enyhén nedves ronggyal torélje at. Tordlje teljesen szarazra.

A - A kezel6panel tisztitasa

Ne tavolitsa el a gombokat a kezel6panel tisztitasahoz.

Torolje at puha ruhaval vagy szivaccsal és mosogatészeres vizzel, majd torélje szarazra puha
ruhaval.

B — A f6zélap tisztitasa
Azonnal takaritsa fel a kifroccsent folyadékot, hogy az ne égjen ra a f6zélap felliletére.

A f6z6lap tisztitasahoz hasznaljon puha szivacsot és mosogatdészeres vizet vagy a f6zélapnak
megfeleld terméket.

Torodlje szarazra a késziléket puha, tiszta ruhaval.

Ne hasznaljon olyan targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6lapot (pl. fém dorzsit, késhegyet
stb.).

C — A tartozékok tisztitasa

A sutéracsot és a léfogo talcat minden hasznalat utdn mossa el szappanos vizben, majd &blitse le
és jol szaritsa meg, mielétt Ujra hasznalja.
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D - A siit6 tisztitasa

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a sitét forré, mosogatdszeres vizbe martott puha szivaccsal
vagy ronggyal. Ezutan tordlje at egy nedves ronggyal, majd gondosan t6rélje szarazra egy puha
szaraz ronggyal.

Néha specialis tisztitészer hasznalatara van szikség a teljes tisztitashoz.

A készulék kulsejét enyhén nedves ronggyal tordlje at. Tordlje teljesen szarazra.

a. A siit6ajto tisztitasa és felszerelése

1.1. abra ) 1.2. dbra 2.1. abra 2.2. dbra
Nyissa ki teljesen Allitsa a zsanérzarat Zarja be a suté A sut6 ajtajanak
a sUté ajtajat ugy, a legszélesebb ajtajat ugy, hogy eltavolitasahoz
hogy magahoz szogbe a zsanérretesz hlzza felfelé mindkét
hazza, és oldja ki (1.2. abra) és lefelé nyomddjon kezével, amikor
a zsanérzarat egy a sUt6ajtot a sitd (2.1. abra). a sUt6ajto a zart
csavarhuzoval felfelé  felé kozelitve allitsa helyzethez kdzeledik
hdzva (1.1. abra) a két zsanért azonos (2.2. abra).
a helyzetbe.

A leszereléshez
1. Helyezze el ugy az ajtot, hogy a két zsanérral szemben legyen
2. Hajtsa le a kis kampodkat egy csavarhuzoval és allitsa a két zsanért azonos helyzetbe
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b. A siité Givegének tisztitasa

A tisztitas megkonnyitése céljabol a belsd tveg leszerelhetd. A mivelet hideg allapotban
végezhetd.

¢ A leszereléshez:

- nyissa ki teljesen az ajtét és nyomja meg az ajtd két oldalan Iévé mianyag nyelveket (A).

- hlizza maga felé az ajtokeret fels6 részét (B).

- emelje meg a belsé liveget az eltavolitashoz (C). Tisztitsa meg az Gveget és tordlje szarazra.

* A visszaszereléshez:

- tegye vissza az liveget az ajtokeret fels6 részével és tolja a siit6 belseje felé. Ugyeljen arra,
hogy a ,THERMAL REFLECTOR” felirat Onnel szemben legyen. (Az liveg iranyat lasd az alabbi
abran)

- nyomja meg a nyelveket az tUveg régzitéséhez, majd csukja be a slt6ajtot.

AL (AR TR SCTOEITES JAWTERT

Uvegtisztité szerrel tisztitsa meg a siitéajtd belsejét és kiilsejét. Tordlje at egy nedves ronggyal,
majd tiszta vizzel, és puha szaraz ronggyal torélje szarazra.

A Figyelmeztetés: ne tisztitsa a siitéajtét addig, amig az livegezett részek még melegek.
Amennyiben ezt az évintézkedést figyelmen kivil hagyja, az Uivegezek részek megrepedhetnek.
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A siit6 livegajtajanak tisztitasahoz ne hasznaljon surold hatasu tisztitészereket vagy fém
kaparokat, mert ezek megkarcolhatjak a felilletet és az tiveg repedését okozhatjak.

A Figyelmeztetés: Ha az ivegfeliilet eltérik:

- azonnal kapcsolja ki az 6sszes égét és elektromos flitéelemet, és szigetelje el a készlléket
minden energiaforrastol,

- ne érintse meg a készulék feluletét,

- ne hasznalja a készléket.

c. Az oldalracsok behelyezése és eltavolitasa

Az oldalracsok eltavolitdsahoz nyomja meg az abran nyillal jelzett
klipszeket. El&6szor az alsé és a fels6 oldalt tavolitsa el a beépités
helyérdl. A racsok visszahelyezéséhez elegendd ugyanezt

a miveletet forditott sorrendben megismételni.

Aracs és a siitélap helyzete
Fontos, hogy a racsot megfelel6en helyezze a sitébe.

4 re,lcs Ne engedje, hogy a racs a suté hatlapjahoz érjen. Aracs
3 racs helyzeteit az abra mutatja. Bizonyos ételek szamara, vagy
2 racs a sutélé felfogasara behelyezhet sttélapot, zsirfogo talcat
1 r4cs (altalaban alulra).

E - A siité izzojanak cseréje

M Figyelmeztetés: az izz6 cseréje elétt az aramiités veszélyének elkeriilése
érdekében gy6z6djon meg réla, hogy a készulék le van valasztva az elektromos halézatrol.
1zz6: 230 V ~ 15 W Max, E14 foglalat.

—] 1. Gy6z8djon meg rola, hogy a gombok ,Leallitva” helyzetben vannak, majd

(<) valassza le a késziléket az elektromos halézatrol.
2. Tavolitsa el a védéfedelet. Ha nehéz elforgatni, hasznaljon keszty(it.
( } Tisztitsa meg és szaritsa meg teljesen.
)

3. Vegye ki az izzét és cserélje ki az eredetivel pontosan egyezé
z tulajdonsagokkal rendelkezd izzora.
\ 4. Az izz6 behelyezése utan tegye vissza a fedelet.

Ez a késziilék G energiahatékonysagi osztalyba tartozo fényforrast tartalmaz.

7. GYORS HIBAELHARITASI UTMUTATO

Minden vészhelyzetben:

- Allitsa 0 helyzetbe a siité kapcsoldit — ,Ki”.

- Vélassza le a készliléket az aramforrasrol

- Forduljon a vevészolgalathoz

Kisebb miikodési rendellenességeket megoldhatnak a felhasznaldk az alabbi tablazat
segitségével.
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Miel6tt a vevészolgalathoz vagy szakszervizhez fordul, tekintse meg ezt a tablazatot:

Lehetséges hibak

Okok és megoldasok

A keramia f6zélap torése

FIGYELMEZTETES: Ha az livegfeliilet eltorik :

- azonnal kapcsolja ki az 6sszes ég6t és elektromos
fitéelemet, és szigetelje el a készlléket minden
energiaforrastol,

- ne érintse meg a készllék fellletét,

- ne hasznalja a készuléket.

Forduljon a szakszervizhez.

Karcolasok a keramia
fézélapon

Olyan f6z6edények hasznalata, amelyeknek az alja éles
szélekkel rendelkezik. Nem megfeleld tisztitdszerek
hasznalata.

Hasznaljon lapos, sima, szennyez&désektél mentes alju
edényeket és serpenydket. Lasd az tivegkeramia f6z6lap
karbantartasa cimi fejezetet.

A készulék nem mikodik
megfeleléen

- Ellenérizze, hogy a tapkabel megfeleléen csatlakozik-e.

- A biztositék nem mikadik, vagy kioldott. Ellendrizze
a biztositékokat. Ha a biztositék kioldott, allitsa vissza vagy
cserélje ki.

- Lehet, hogy aramingadozas volt a halézatban. Huzza ki
a tapkabelt az aljzatbdl és dugja vissza.

- Lehet, hogy nincs aram. Ellenérizze, hogy van-e aram,
és hogy a biztositékok mikddnek-e. Szikség esetén allitsa
vissza a biztositékokat.

Mikodés kézben géz tavozik
a sutébol

Természetes jelenség, hogy a siité mikddése kdzben géz
tavozik. Ez nem hiba.

Fémes zaj hallhato, amikor
a sité felmelegszik, majd
lehil

Amikor a fémtargyak felmelegszenek, a hétagulas soran hang
keletkezhet. Ez nem rendellenesség vagy hiba.

A sité nem melegszik

- Lehet, hogy nincsenek beallitva a mikodtetd gomb(ok)
és/vagy a hémérséklet. Allitsa be éket.

- A sUt6 ajtajat tul gyakran nyitogatjak sités kdzben. A sttéajtd
nyitasat korlatozza a feltétlendl szikséges mértékre. (Példaul
a sultet megforditani és vizzel lednteni). Ha gyakran nyitja
ki az ajtot, a bels6 hdmérséklet lecsokken, és a fézés
eredménye romlik.

8. JOTALLAS

Qilive garancia: altalanos feltételek.

A Qilive garancia kereskedelmi garancia, amelyet az SAS OIA (cime: 200 rue de la recherche,
59650 Villeneuve d’Ascq) nyuijt a Qilive markaju termékekre, mint gyarto.

A Qilive garancia nem sérti azt a jogat, hogy téritésmentesen igénybe vehesse a forgalomba
hozatal orszagaban hatalyos térvényes megfeleléségi garanciat. A térvényes megfeleléségi garan-
ciara vonatkozé tovabbi informaciokért olvassa el a forgalmazé ASZF-jét (Altalanos Szerzédési

Feltételek).
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Mire terjed ki a Qilive garancia?

A Qilive garancia kiterjed a Qilive készllék javitdsara vagy azzal egyenértéki funkcionalitassal
torténd cseréjére, ha az a garancia idétartama alatt anyag- vagy gyartasi hibasnak bizonyul.

A javitott vagy cserélt termékek tartalmazhatnak uj és/vagy ujracsomagolt 6sszetevéket és tarto-
zékokat. Ha a termék nem javithaté és nem cserélhetd, a Qilive visszatériti a termék a vasarlast
igazolo bizonylaton feltlintetett vételarat.

Mire nem terjed ki a Qilive garancia?

A Qilive készulékeket ugy tervezték és gyartottak, hogy folyamatosan magas teljesitményt nyuijt-
sanak normal haztartasi kérnyezetben. Ha egy Qilive készliléket rendeltetésszeriien hasznalnak
és a garancia id6tartama alatt meghibasodik, mi gondoskodunk a készlilék javitasardl vagy
cseréjerol.

Bizonyos korilmények kdz6tt azonban a Qilive garancia nem terjed ki a készllék javitasara vagy

cseréjére. Ezeket a korilményeket egyértelmiien meghataroztuk. A kdvetkez6 esetekre nem terjed

ki a garancia:

» Normal elhaszndlddas, ideértve az esztétikai sériléseket (pl. karcolasok, horpadasok vagy
rongalddas) és az idével elhasznalddé alkatrészeket (pl. biztositék, hajtészij, gumiabroncs,
fék, sz(irok stb.)

* Ahelytelen vagy a gyartoi adattablanak illetve a hasznalati utmutatonak nem megfelelé haszna-
latbol, balesetbdl, modositasbol eredd karok vagy problémak.

» Akésziilék karbantartasara vonatkozo ajanlasok be nem tartasa altal okozott karok.

» Akeészulék jo dllagmegdvasara karos, a gyarto elbirasaitdl eltérd hasznalat vagy tarolas
(oxidacio, korrézid), energiafelhasznalas, alkalmazas vagy elhelyezés, illetve gondatlansag
vagy nem megfelel6 periféridk, szoftverek vagy fogydeszkdzok hasznalata.

» Atermék professzionalis, kollektiv, ipari, kereskedelmi hasznalata, vagy a vasarlas orszagaban
szokasos haztartasi hasznalattdl eltéré célokra térténé hasznalata.

» Kuls6 okok, példaul szallitas, idéjaras, aramkimaradas vagy tulfeszultség altal okozott karok.

» Olyan termékek, amelyeknek garanciacimkéje vagy sorozatszama sérdlt, megvaltozott, eltavoli-
tottak vagy rozsdas.

» Arra nem jogosult személy altal végzett barmilyen beavatkozas altal okozott karok.

» A halozati paraméterek megvaltozasa miatt sziikséges szoftverfrissitések

» Akészlléken kivili elemek (idegen testek, rovarok stb.) altal okozott karok

» Akészulékek tartalma - mélyh(itd, mosogeép...- (élelmiszerek, ruhanemik stb.)

* A meglévd szoftver modositasa, valtoztatasa vagy adaptalasa céljabol harmadik fél szoftve-
reinek hasznalata miatt bekdvetkezd termékhibak.

+ Atermékhez mellékelt vagy a Qilive altal jovahagyott tartozékok nélkili hasznalatbdl eredé
termékhibak.

Az ugyfél feleléssége annak biztositasa, hogy a mereviemezen vagy a készllék belsé memoria-
jaban tarolt adatokrol rendszeresen biztonsagi masolatot készitsen, miel6tt leadja a készuléket.
A Qilive nem vallalja a felelésséget a tarolt adatok elvesztéséért vagy megsemmisiiléséért, sem
a helyreallitas vagy hiba kovetkeztében a szoftverekben bekdvetkezett karokért. Hasonléképpen,
a Qilive nem koteles ellendrizni, hogy a visszavitt termékbdl eltavolitottak-e a SIM / SD kartyakat.

Melyek a garancia feltételei?

A Qilive garancia feltételei a kovetkezok:

A garancia a vasarlas idépontjaban (vagy a szallitas idépontjaban, ha az késdébbi) Iép életbe.
Be kell mutatnia a szallitast / vasarlast igazolé bizonylatot minden garancialis beavatkozas el6tt.
Felhivjuk a figyelmét, hogy ezen bizonylat nélkiil minden elvégzett munka kiszamlazasra kerul.
Keérjlk, érizze meg a vasarlasi bizonylatot vagy a szallitélevelet. Minden beavatkozast a Qilive
vagy meghatalmazott megbizottjai végeznek el. Minden kicserélt alkatrész a Qilive tulajdonaba
keriil. A garancia az On térvényes fogyasztéi jogain feliil nyuijt elénydket, és azokat nem érinti.
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Hogyan érvényesitheti a Qilive garanciat?

A Qilive termék garancia keretében térténd javitasanak vagy cseréjének igényléséhez Francia-
orszagon kivul minden orszagban vigye el a terméket az eladasi hely recepcidjara a vasarlasi
bizonylattal (példaul pénztarblokk) és a hozza adott tartozékokkal, beleértve a megfeleld
mikoédéshez szukséges tartozékokat (tapegység, adapter stb.), az eredeti csomagolassal.

Ha Franciaorszagban szeretné a jotallast érvényesiteni, kérjuk, adja le kérelmét honlapunkon:
https://auth.sav-login.auchan.fr. Fontos, hogy rendelkezzen a vasarlas datumaval, a modell és
sorozatszammal vagy IMEI-szammal (ezek az adatok altalaban fel vannak tlintetve a terméken,
a csomagolason vagy a vasarlasi bizonylaton).

Mikor Iép hatalyba a garancia?
A Qilive garancia a készulék vasarlasanak vagy szallitasanak napjan Iép hatalyba, a kés6bbi

idépontban.
Termékére a Qilive 3 év alkatrész- és munkadij garanciat biztosit.

Atruhazhaté-e a Qilive garancia?
A Qilive garancia a készulékkel egyutt atruhazhato, feltéve, hogy atadjak az elismert viszontel-
adotdl szarmazo eredeti vasarlast igazold bizonylatot, valamint a készilék tulajdonosvaltasarol

sz0l16 igazolast, amely igazolja a készulék megfelelé mikddési allapotat a tulajdonosvaltas
idépontjaban.
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