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1. SAFETY GUIDELINES

Please carefully read this user guide in full before
installing and using your appliance.

It is important that this user guide is kept with the
appliance for any future reference. If this appliance
needs to be passed on to another person, make sure
that the appliance's user guide is also passed on so
that the new user can be informed of its operation.

In this user guide, the following symbols are used:

Important information for your personal safety
and how to avoid damaging the appliance

General information and recommendations

Environmental information

Risk of electric shock

Hot surfaces
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m GENERAL SAFETY

1.

WARNING: to avoid any risk (property, personal
injury), installation, connection, set-up, and
maintenance operations must be carried out by a
qualified professional.

WARNING: this appliance has been designed to
be used by adults. It has been designed for normal,
domestic use. Do not use it for commercial or
industrial purposes, or for any purpose for which
it has not been designed. This way, you'll avoid
any risks of property damage or bodily injury.
This appliance may be used by children aged at least
8 years old and by individuals with reduced physical,
sensory or mental capacities or without experience
or knowledge, if they are properly supervised or if
they have been given instructions for the safe use
of the appliance and the risks involved have been
understood. Children must not play with the appliance.
User cleaning and maintenance operations should
not be carried out by unsupervised children.
WARNING: during use, the appliance and its
accessible parts become hot. Take care not to
touch the heating elements. Children aged under
8 years old must be kept away from the appliance,
unless they're under constant supervision.

When in use, the appliance becomes hot. Take
care not to touch the heating elements located
inside the oven.



6. Do not use abrasive cleaning products or hard metal m
scourers to clean the oven's glass door, as they may
scratch the surface and cause the glass to shatter.

7. When using the pyrolytic automatic cleaning
process, clean any excessive splashes and do
not leave any utensils (rack and drip tray included)
inside the oven.

8. During pyrolytic automatic cleaning, the surfaces
can become hotter than in normal use. It should
be kept out of the reach of children.

9. Forthe cleaning of various parts of your oven, refer
to the paragraph "Cleaning and maintenance".
10.To correctly install the racks, refer to the "Use"

paragraph".

11. Never use steam cleaning devices.

12.WARNING: make sure that the appliance is
disconnected from the power supply before
replacing the light bulb to avoid any risk of electric
shock.

13. The oven must not be installed behind a decorative
door to avoid it overheating.

14. This appliance is not designed to be switched on
using an external timer or separate remote control
system.

15. The ovenis fitted with a power plug. If this plug isn't
accessible after installation for the disconnection
of the oven, it must be connected to a switch
which enables all-pole shut-off. The switch should
be connected directly to the power terminals and
must be distanced from the contacts on all poles
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in order to ensure total disconnection under the
conditions for a type Ill power surge.

16. If you have any doubts, seek professional advice.

17.1f the power cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, the after-sales service or
similarly qualified people to prevent any danger.

18.WARNING: to avoid any risk of damage to the
appliance, transport it in its position of use with its
transport blocks.

19.1n the event of a breakdown, do not try to repair
the appliance yourself. Repairs carried out by non-
qualified persons may cause damage. Contact
the after-sales service.

20. WARNING: when disposing of the appliance, and
to avoid any risk of bodily harm, shut off anything
which may present a danger: cut the power cable
flush to the appliance, and refer to your local
authority's services to find out where you can
safely and appropriately dispose of the appliance.

21.Given that packaging materials (straps, staples,
polystyrene, etc.) can be dangerous for children,
please collect them up and dispose of them
immediately.

22.Recycle the elements of this packaging, in
compliance with  environmental protection
standards. All of the materials used for the
packaging are not harmful to the environment, they
are 100% recyclable, and they are marked with
the appropriate recycling symbol. The packaging
materials must be kept out of the reach of children.



DISPOSAL:

The marking of this appliance (symbol of a
crossed-out  dustbin) complies  with
European Directive 2012/19/EU relating to
"used electrical and electronic equipment".
This marking means that this equipment, at
the end of its useful life, cannot be disposed of with
other household waste. The user is required to deliver
it to operators who collect used electrical and
electronic equipment. Collection operators, including
local collection points, shops and local authorities,
create an appropriate system for collecting equipment.
Appropriate collection of used electrical and electronic
equipment helps avoid harmful impacts on human
health and the environment, resulting from the
presence of hazardous components, as well as from
improper storage and treatment of this equipment.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Rated voltage 220-240 V~ 50 Hz
Nominal power 2300 W
Oven dimensions (height/width/depth) 59.5/59.5/56.5 cm (+ 0.1 cm)
Energy efficiency class A
Number of cavities 1
Electrical heat source
Cavity volume 60 L
Bulb E14 fitting
230 V ~ 15 W Max.




3. DESCRIPTION

1 Control panel

2 Deep baking tray (optional)
3 Rotisserie grill (optional)

4 Cooking rack

5 Drip tray

6 Oven door

The diagram below is presented for indicative purposes only

CONTROL PANEL
Qilive 4 c
/ : \m\ :I :
3= O
\ 4
=0
1 2 3
1. Cooking mode selection dial
2. Digital timer
3. Oven thermostat dial
"Off" position

3@

Set the marker on the dial to the top position, opposite the fixed "I" marker.



Oven fittings

A drip tray:

can be positioned to 4 levels. It collects any cooking
juices or fats/grease. It is recommended to pour a little
water into the drip tray beforehand, as this will reduce the
smoke and make it easier to clean once it has cooled.

A cooking rack:

can be positioned on 4 levels. Dishes or other cookware
can be placed on it. Your dish should be centred on the
rack.

Two screws are provided for securing the appliance

Note: the positioning levels for accessories in the oven are indicated from 1 (lowest level) to
4 (highest level) for the rest of this user guide.

4. INSTALLATION

A Warning: the following instructions are provided for qualified installation technicians to
allow them to carry out installation, adjustment and technical maintenance operations correctly
and in compliance with the applicable standards.

A - Positioned under the worktop




B - Positioned above the worktop

C - Attaching the door into its position
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E0)

A Min. 80 mm

B
(Air outlet) 5mm

Regardless of the installation, there must Fix the oven to the unit by passing the two "A"
be at least 5 mm of clearance left over the dowels into the holes located on the two sides
appliance in order to avoid obstructing the of the oven's upright panel, then insert and
ventilation. tighten the two "B" screws.

Connection to the electrical network

Safety is only guaranteed when the appliance is connected to an earthed socket which is
compliant with the applicable standards. The electrical installation must be able to handle the
power generated by the appliance.

A If, after installation, the power plug is not accessible, a way of disconnecting the appliance
from the power supply with an opening distance of the contacts of all of the poles must be
anticipated in the fixed channelling, in compliance with the installation guidelines (this system must
not interrupt the earth wire). The device must be easily accessible.

A Warning: before plugging in your appliance, make sure that the voltage of your home's power
supply corresponds to the voltage indicated on the appliance's information panel. The technical
data and electrical connection conditions are indicated on the appliance's information panel.

A Warning: do not use extension cables, multi-socket strips or adapters, as this may lead to the
electrical connections overheating.

A Position the power cable so that it isn't touching the external metal walls of the oven.

5. USE

Before using the oven for the first time

Make sure that there's no packaging material left in your appliance. These packaging elements
should be recycled separately (see paragraph "Disposal").

To eliminate any residue or grease that may have been left after production:

Open the door of the oven and leave it to heat to 240 °C for 30 minutes, then switch off the oven
and leave it to cool.

Warning: ventilate the room during this process to evacuate any smoke.
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Only use warm water and a small amount of cleaning product to wash the inside of the
oven.

Your appliance is designed from normal domestic use. Do not use it for commercial or industrial
purposes, or for any purpose for which it has not been designed.

When using the appliance, make sure that the kitchen is well-ventilated. Keep natural ventilation
openings clear, or install a mechanical ventilation device (i.e., a mechanical ventilation hood).

Intensive and prolonged use of the appliance may require additional ventilation, for example, by
opening a window, or more efficient ventilation, such as by increasing the power of the mechanical
ventilation, if there is any.

A - Using the oven
Before cooking your food, it's recommended that you pre-heat the oven for 10—15 minutes.

1/ Turn the programme selection dial to the desired cooking mode.

2/ Turn the thermostat dial to the desired temperature (from 40 to 240 °C).
3/ Put the food in a dish and place it in the oven.

4/ Reset the thermostat dial and the programme selection dial to the
oven. The oven's indicator light will go off.

position to switch off the

@ WARNING! Hot surfaces. The oven will remain hot for a certain time. DO NOT TOUCH IT
until it has completely cooled down.

ﬂ Cooking mode definition

Symbol Meaning Explanation
prem— . The ideal mode for creating your culinary masterpieces.
) Natural convection + S ,
v Fan Thanks to the combination of all of the elements, there's
== always a constant temperature on all levels.

The lower and upper heating elements are used. This
Natural convection mode is ideal for cakes, biscuits, flans, lasagne, and
roasting meat.

eoo0

eece Pyrolytic cleaning This mode enables automatic cleaning.
Vault The upper element is used.

@ Steam cleaning This mode enables steam cleaning.
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Symbol Meaning Explanation

The grill guarantees that your steak or fish is cooked to

v Gril perfection, and the power can be set to various positions
according to the dish that you're racking or the desired
result.

vov ; i

M Rack + Fan The grlll_and fan both operate and prevent your dishes
v from drying out.

Table of cooking programmes

Food Temperature (°C) Level positions Cooking time (min.)
Cakes 170-180 2 35-45
Small cakes 170-180 2 25-30
Small pie 180-200 2 35-45
Pastries and cakes 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte Aux Pommes 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagne 180-200 2 25-40

Meringues 100 2 60

Chicken 180-190 2 45-50
Racked chicken 200-220 3 25-30
Racked fish 200-220 4 25-30

(The values below are indicative)

B — Using the digital clock




Symbol Meaning Explanation

Activated: automatic cooking.

Flashing: the cooking time is being set or the 100%

Semi-automatic : . o
automatic cooking operation is complete.

cooking

Deactivated: no automatic cooking or 100% automatic

cooking delay time has been activated.

Activated: 100% automatic cooking is activated.
Semi-automatic Flashing: the cooking end time is being set or the 100%
cooking automatic cooking is complete.

Deactivated: no 100% automatic cooking.

Activated: the alarm is activated.

Flashing: the alarm has expired or the alarm setting

Reminder time has been activated.

Deactivated: the alarm has not been activated.

Activated: the time of day displays on the screen.

Time of day Deactivated: the time of day is not displayed on the
screen.

Activated: child lock is activated.

Child lock status
Deactivated: child lock is not activated.

Door Locked status Light on: the oven door is locked.
(only available in Pyro | )
Mode) Light off: the oven door is unlocked.

Door Locked status Activated: pyrolytic self-cleaning mode is activated.

(only available in Pyro | peactivated: pyrolytic cleaning mode has not been
Mode) activated.

Activated: pyrolytic self-cleaning mode is activated.

Pyrolytic Mode Deactivated: pyrolytic cleaning mode has not been
activated.

OO0 © O O

Instructions for use

Power on
When you shut off the oven's power supply, the time displayed is not correct and it should be
adjusted following the instructions below.

Setting the clock

Once the oven is connected to the mains power, "@" is displayed.

1) Press and the "@)" and "@" buttons at the same time for 3 seconds to access the time setting
mode.

2) Set the time using the "@" and "@" buttons. The maximum duration can be set to 23 hours
59 minutes.

3) Press the "@" button to confirm the time selected.
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Note: if you don't press the "@" button for 6 seconds, the time setting mode will automatically be
exited. To exit the time setting mode, press the "@)" and "@" buttons at the same time. The time
can also be set in the first 6 seconds after restoring the power supply.

Setting the alarm mode

To activate the alarm at the end of the selected time, you just need to follow the steps below.

1) Press the "@" button once. A "@" starts to flash.

2) Indicate the desired cooking time using the "@" and "@" buttons. The maximum alarm duration
can be set to 10 hours.

3) Press the "@" button to confirm the time selected.

Note: if you don't press the "@" button for 6 seconds, the alarm time setting mode will
automatically be exited.

After the cooking time ends, the alarm will sound. You can stop the alarm by pressing any button.
If you don't press any button, the alarm will sound for 5 minutes.

Setting the alarm sound

You can choose from three different alarm sound options.

1) Press and hold the "@" button for 3 seconds, you'll hear the current alarm sound.
2) Press the "@" and "@" buttons to select the alarm sound that you want.

3) Press the "@" button to confirm the alarm sound selected.

Note: if you don't press the "@" button for 6 seconds, the alarm sound setting mode will
automatically be exited.

Normal use of the oven

Before cooking your food, it's recommended that you pre-heat the oven for 10—15 minutes.

1) Turn the temperature control dial to the desired temperature.

2) Turn the temperature control dial to the desired temperature.

3) Put the food in a dish and place it in the oven.

4) Once the cooking process is complete, the appliance's cooling system will continue to operate.
In this case, do not cut off the appliance's electrical supply, which is required to allow the appliance
to cool down. Once the cooling is complete, the system will automatically switch off.

A WARNING! The oven will remain hot for a certain time. BE CAREFUL NOT TO TOUCH THE
HOT SURFACES until they have fully cooled down.

Semi-automatic cooking

After setting the oven to the programme and temperature that you want, you just need to enter the
cooking time. The programmer will switch off the oven at the end of the indicated time.

1) Press the "@" button until the "@" and the cooking time display on the screen.

2) Enter the desired cooking time using the "@" or "@" buttons.

3) Press the "@" button 3 times to confirm the time selected. A "@)" appears on the screen, and
the clock time is displayed.

Please note: if you don't press the "@" button for 6 seconds, the semi-automatic cooking setting
mode will automatically be exited.

After the cooking time ends, the alarm will sound and "@" will flash on the screen. You can stop
the alarm by pressing any button. If you don't press any button, the alarm will sound for 5 minutes.
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100% automatic cooking

In addition to the programming of the cooking time, you can also programme the cooking end time
for your dish.

1) Press the "@" button until the "€)" and the cooking time display on the screen.

2) Enter the desired cooking time using the "@" or "@" buttons.

3) Press the "@" button to confirm the cooking time selected. A "@)" flashes on the display and the
cooking end time is displayed.

4) Set the cooking end time using the "@" and "@" buttons.

5) Press the "@" button twice to confirm the cooking end time and the "@" switches on the
screen.

Please note: if you don't press the "@" button for 6 seconds, the 100% automatic cooking setting
mode will automatically be exited.

After the cooking time, the alarm sounds, and "€)" and "®" will flash on the screen. You can stop
the alarm by pressing any button. If you don't press any button, the alarm will sound for 5 minutes.

Please note: at the end of cooking, your oven is at the programmed temperature. If you don't take
your dish out of the oven, it will continue to cook.

Pyrolytic cleaning mode

During the pyrolytic cleaning process, the oven interior is cleaned by burning off any food residue
an extremely hight temperature (approx. 460 °C). After the operation, the smoke is evacuated out
through the filters.

You can choose between 2 selection levels.

Level Cleaning class Time
Pyr1 Light 1 hour 30 minutes
Pyr2 Intense 2 hours 30 minutes

To set the pyrolytic cleaning function

1) Turn the dial to the "Pyrolytic Cleaning @" position.

2) Press the "@" and "@" buttons at the same time for 3 seconds. "[ZEME" should be displayed
don the screen.

3) Press the "@" button for the "[[EEMl" mode or the "@" button for the "[EEME" mode.

4) Select one of the modes and wait for 10 seconds.

5) After 10 seconds, the pyrolytic self-cleaning mode time will appear on the screen and the oven
door will lock automatically "@". Next, the oven will initiate the pyrolytic function.

A WARNING: before activating the pyrolytic self-cleaning mode, wipe off any food residue, oil or
fat, and make sure that the oven is empty. This includes the rack, the side rack, and the drip tray.
Any object, such as cooking utensils, left inside the oven during the cleaning process risk being
severely damaged.

WARNING: when activating the pyrolytic cleaning mode, the oven door must be closed. If the
oven door is open, a "EIFFEI" warning is displayed on the screen.

WARNING: whenever the pyrolytic cleaning mode is activated, the oven door automatically
locks "@".

WARNING: once the pyrolytic cleaning process is completed, the oven door remains locked "@"
until the oven's internal temperature falls to the safety temperature.
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WARNING: the internal cavity is superheated during the pyrolytic cleaning process. Do not try to
open the oven door. Wait for the oven to have cooled enough, and for the "@" indicator to come
on.

WARNING: the oven is heated to approximately 460 °C environ and any food or oil residue inside
the oven is burned. In this case, a dense smoke may be formed. Thoroughly ventilate the kitchen
during the pyrolytic cleaning process. Do not stay in the room for a long time. Keep children and
pets away.

Once the oven has completely cooled down, wipe down the inside of the oven using a damp cloth.

C - Positioning of the cooking rack

6. CLEANING AND MAINTENANCE

A Warning: before carrying out any cleaning operations, unplug the appliance.

Make sure that all of the appliance's controls are set to the "0" position.
Do not remove the dials to clean the control panel.

There's a risk of fire if the cleaning process isn't carried out in line with the instructions.

Clean the appliance after each use to guarantee its proper functioning.

Clean the oven using a soft sponge or a soft cloth soaked in warm water with a little washing-up
liquid. Then, wipe it down with a damp cloth, then carefully dry it using a soft, dry cloth.

Sometimes, you may need to use a specific cleaning product for a full clean.

Clean the outside of the appliance using a slightly damp cloth. Fully dry.



m A — Steam cleaning

Figure 1

This mode cleans softened dirt using the steam produced in the oven.

. Remove all accessories from the oven

. Pour half a litre of water into the drip tray, as shown in Figure 1

. Select the steam cleaning mode

. Set the thermostat to 70 °C and the time to 30 minutes

. Open the oven door at the end of the operation and wipe down the internal surfaces using a
damp cloth

6. For stubborn stains, use hot soapy water and then dry the area using a dry cloth

s wWN -

B — Pyrolytic cleaning

A Warning: risk of injury, fire, and chemical emissions (smoke) in pyrolysis mode.

Pyrolysis is the most efficient method for cleaning the inner cavity of an oven. Pyrolysis consists
of increasing the temperature inside the oven up to 500 °C. This extreme heat not only vaporises
any oil or grease, it also vaporises sugars that can't be eliminated by catalysis, which is the other
automatic cleaning method used in domestic ovens.

A few tips

Start the pyrolysis after cooking

It takes a lot of power to get the oven's internal temperature up to 500 °C. By starting the operation
after having used your oven for cooking, you reduce the electricity required and, in turn, your
electricity bills.

A Remove all accessories from the oven before the operation

This includes the rack and the drip tray. Do not stay in the room during the pyrolysis process,
and ventilate the room well while a lot of smoke is being emitted. Check that there is sufficient
ventilation, as indicated in the "Installation" section. It is also recommended to open your window
wide, whatever time of year it is.

At the end of the process, remember to remove any residue

Smoke is not the product of the pyrolysis process. It also produces ashes, and the operation
should be finished by going over the inside of the oven with a sponge, brush or hoover.
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A Warning: do not clean the oven door while the glass parts are still hot.

If this precaution hasn't been taken, the glass parts may shatter. Do not use abrasive cleaning
products or hard metal scourers to clean the oven's glass door/the glass of the hinged covers on
the cooking hob (if applicable), as they may scratch the surface and cause the glass to shatter.

Cleaning and installing the oven door

—_—_
i

Figure 2.1 i . Figure 3.1 Figure 3.2

For dismantling

1. Fully open the door: fully opening the oven door will give you access to its hinges.

2. Carefully look at the door's hinges to identify the small hooks. These small hooks are the
locking tabs for the door hinges (Figure 2.1).

3. Next, carry out the unlocking operation by lighting the small hooks using a screwdriver

(Figure 2.2).

Adjust the two hinges of the oven door to the same position.

Lift the door so that it is in contact with the lock of the hinge, as shown in Figure 3.1.

To easily remove the oven door, when it's almost closed, hold the door in both of your hands

and pull it upwards (Figure 3.2).

7. Use a cleaning product for glass to clean the inside and outside of the oven door. Rinse in
clean water and dry using a clean, dry cloth.

ook~

For re-assembly

1. Position the door so that it is facing the two hinges

2. Lower the small hooks using a screwdriver, and adjust the door's two hinges to the same
position

3. Check that the locking operation has been effectively carried out, and close the oven door

The inner glass panel can be removed for easier cleaning. This operation must only be carried out
when the oven is cool.
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To dismantle the glass panel:

- Fully open the door and press the plastic latches on each side of the door (Figure 4).

- Pull the upper section of the door frame towards you (Figure 5).

- Lift the interior glass panel to remove it (Figure 6). Clean the glass panel and then dry it.

Figure 4 Figure 5 Figure 6

To re-assemble the glass panel:

- Replace the glass panel with the upper section of the door frame by pushing it in towards
the inside of the oven. Make sure that the words "THERMAL REFLECTOR" are facing you.
(See Diagram below for the direction of the glass panel)

- Press down on the latches to lock the glass panel in place and close the oven door.

v X

& -

Use a cleaning product for glass to clean the inside and outside of the oven door. Wipe down with
a damp cloth and then clean water, and dry using a soft, dry cloth.

Installing and removing the side racks

To remove the side racks, press the clips indicated by the
arrows in the figure, firstly remove the bottom and the top side
from the installation notch. To reinstall the racks, you just need
to repeat the same operation but in reverse.
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Rack 4
Rack 3
Rack 2
Rack 1

Replacing the oven light bulb

WARNING: make sure that the appliance has been disconnected from the electrical power supply

Rack and baking tray positions

It is important that you properly position the rack in the oven.
Do not let the rack touch the rear panel of the oven. The
positions of the rack are shown in the figure. You can also
place a tray, or a drip tray (generally in the lower section) for
certain dishes or to catch cooking juices.

before replacing the light bulb, to avoid any risk of electrical shock.
Bulb: 230 V ~ 15 W Max. E14 fitting.

1. Make sure that the buttons are in the "Off" position, then unplug the

(<) appliance from the power supply.
2. Remove the protective cover. If you struggle to turn it, use a rubber glove.
7’>} Clean it and fully dry it.
L 3. Remove the bulb and replace it will a bulb which has specifications that

£ are identical to those of the original.
4. Replace the bulb, then put the cover back into place.

7. QUICK TROUBLESHOOTING GUIDE

In each emergency situation, you need to:
- Set the oven's dials to the 0 position
- Unplug the appliance from the power source

- Contact the after-sales service

Minor malfunctions can be resolved by users using the table below. Before contacting customer
services or the after-sales service, please refer to this table:

Possible breakdowns

Causes and solutions

The appliance is not working
properly

- Check that the power cable is properly plugged in.

- The fuse isn't working or has short-circuited. Check the fuses.
If the fuse has short-circuited, remove or replace it.

- There may have been a surge in the electrical network.
Unplug the power cable from the power socket and then plug
it back in.

- There may not be any power. Check that the power supply is
working and the fuses are set properly. If necessary, reset the
fuses.

Steam comes out of the oven
during operation

It is normal to see steam while the oven is in operation. This is
not a breakdown.
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Possible breakdowns Causes and solutions

Metallic noises can be heard | When metal parts heat up, they may make noises as they
when the oven is heating and | expand. This is not a malfunction or a breakdown.
cooling

The oven isn't heating The mode and/or temperature dial(s) may not be set. Adjust
them.

8. GUARANTEES

Qilive guarantee: general terms & conditions

The Qilive guarantee is a commercial guarantee offered by SAS OIA, registered to 200 rue de la
recherche, 59650 Villeneuve d'Ascq, for Qilive brand products, within its capacity as manufacturer.

The Qilive guarantee is applied without prejudice to your rights to benefit, freely, from the legal
compliance guarantee applicable in the country of marketing. For further information on the legal
compliance guarantee, please refer to your retailer's T&Cs of Sale (General Terms and Conditions
of Sale).

What is covered by the Qilive guarantee?

A Qilive guarantee covers the repair or replacement with equivalent features of your Qilive
appliance if it is found to be defective due to a material fault or a manufacturing fault during the
guarantee period.

Repaired or replaced products may include new and/or repackaged hardware and components. If
the product cannot be repaired or replaced, Qilive will refund the purchase price indicated on the
proof of purchase.

What isn't covered by the Qilive guarantee?

Qilive appliances are designed and manufactured to continuously offer high performances in
normal domestic environments. If a Qilive appliance is used in line with the intended usage and it
breaks down during the guarantee period, we are liable to repair or replace it.

Nevertheless, in some circumstances the Qilive guarantee does not cover the repair or
replacement of an appliance. These circumstances are clearly indicated. The following cases are
not covered:

- Normal wear, including aesthetics (e.g. scratches, dents or vandalism) and parts which may
wear over time (e.g. fuse, belt, tyre, brake, filters, etc.).

- Damage or issues caused by incorrect use or use which doesn't comply with the serial plate or
the user manual, or by an accident or alteration.

- Damage caused by failure to comply with the appliance's maintenance recommendations.

- Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the appliance
(oxidation, corrosion), use of energy, use or installation non-compliant with the manufacturer's
instructions, or negligence or use of peripherals, software or consumables which are
unsuitable.

- Professional, collective, industrial or commercial use of the product, or use for purposes other
than normal domestic purposes in the country where it was purchased.

- Damage caused by external sources, such as transport, weather conditions, electrical outages
or power surges.
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- Modified products, products with damaged, altered, erased or rusted guarantee seals or serial
numbers.

- Damage caused by any intervention of non-authorised persons.

- Software updates as a consequence of changes to network settings.

- Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects, etc.).

- Content of appliances - freezer, washing machine, etc. - (food, clothing, etc.).

- Product failure resulting from the use of third-party software to modify, change or adapt the
product as supplied.

- Product failure resulting from use of the product without the accessories supplied with it or
approved by Qilive.

The customer must personally ensure the regular back-up of any data contained on your hard

drive or in the internal memory of your device, before returning it. Qilive may not be held liable
for the loss or destruction of any stored data, nor for any damage to software following a reset

or breakdown. In the same sense, Qilive is not required to check that SIM/SD cards have been
removed from returned products.

What are the modalities of the guarantee?
The modalities of the Qilive guarantee are as follows:

The guarantee is effective as of the date of purchase (or the date of delivery, if this is later than
the date of purchase). You will need to provide proof of delivery/purchase before any repairs can
be made under your appliance's guarantee. Please note that, without this proof, any work carried
out will be invoiced. Please keep your purchase receipt or delivery note. Any interventions will be
carried out by Qilive or its authorised agents. Any replaced part becomes the property of Qilive.
The guarantee offers advantages which are in addition to your legal rights as a consumer and
have no impact on these rights.

How to apply the Qilive guarantee

To request the repair or replacement of your product under the Qilive guarantee, for any country
other than France, please return your product to the service desk of your place of purchase along
with your proof of purchase (e.g. the receipt) and the accessories provided with the product,
including those necessary for its correct functioning (power, adapter, etc.) with its original
packaging. To apply the guarantee in France, please submit a request on our website: https://
auth.sav-login.auchan.fr. The following information will be required: date of purchase, model and
serial or IMEI number (this information generally features on the product, packaging or proof of
purchase).

When does the guarantee become effective?

The Qilive guarantee is effective from the date of purchase or delivery of your appliance, the latest
date being valid.

Your product is guaranteed by Qilive 3 years for parts and labour.
Can Qilive guarantees be transferred?
Qilive guarantees can be transferred with the appliance, as long as the original proof of purchase

from a recognised retailer, as well as proof of any change of ownership of the appliance,
confirming the correct operational condition of the appliance at the time of change of ownership.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Nousvousinvitonsalireattentivementetintégralement
ce guide d'utilisation avant de l'installer et d’utiliser
votre appareil.

Il est important que ce guide d’utilisation soit gardé
avec I'appareil pour toute nouvelle consultation. Si cet
appareil devait étre transféré a une autre personne,
assurez-vous que le guide d’utilisation suive I'appareil
afin que le nouvel utilisateur puisse étre informé du
fonctionnement de celui-ci.

Dans ce guide d’utilisation, les symboles suivants
sont utilisés :

Informations importantes concernant votre
A sécurité personnelle et comment éviter d'en-
dommager l'appareil

ﬂ Informations générales et conseils
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¥

Informations sur I'environnement

A\

Risque de choc électrique

/i

Surfaces chaudes

SECURITE GENERALE

1.

AVERTISSEMENT : pour éviter tout risque
(mobilier, immobilier, corporel), les installations,
les raccordements, la mise en service et la
maintenance doivent étre effectués par un
professionnel qualifié.

. AVERTISSEMENT : cet appareil a été concu pour

étre utilisé par des adultes. Il est destiné a un
usage domestique normal. Ne pas l'utiliser a des
fins commerciales ou industrielles ou pour d’autres
buts que ceux pour lesquels il a été congu. Vous
éviterez ainsi des risques matériels et corporels.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans et par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont
été données et si les risques encourus ont été
appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Le nettoyage et I'entretien par
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'usager ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

. AVERTISSEMENT : en cours d’utilisation,

'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds. Il convient de veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent étre maintenus a distance, a moins
gu’ils ne soient sous une surveillance continue.
Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Il convient de faire attention a ne pas toucher les
éléments chauffants situés a I'intérieur du four.
Ne pas utiliser de produits d’entretien abrasifs
ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, ce qui pourrait érafler la
surface et entrainer I'éclatement du verre.

Lors d’'un nettoyage automatique par pyrolyse,
nettoyer les éclaboussures excessives et ne
laisser aucun ustensile (grille et Iéchefrite inclus)
a l'intérieur du four.

Lors d’'un nettoyage automatique par pyrolyse,
les surfaces peuvent devenir plus chaudes qu’en
usage normal. Il convient d’éloigner les enfants.
Pour le nettoyage des différentes parties de votre
four, se référer au paragraphe « Nettoyage et
entretien ».

10.Pour une installation correcte des grilles, vous

référez au paragraphe « Utilisation ».

11. Ne jamais utiliser d’appareil de nettoyage a la

vapeur.
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12.MISE EN GARDE : s’assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer
la lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

13. Le four ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

14.’appareil n'‘est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’'une minuterie externe
ou d’'un systéme de commande a distance séparé.

15. Le four est muni d’une fiche de prise de courant. Si
cette fiche n’est pas accessible aprés installation
pour déconnecter le four, celui-ci doit étre
raccordé a un interrupteur assurant une coupure
omnipolaire. L’interrupteur doit étre raccordé
directement aux bornes d’alimentation et doit avoir
une distance de séparation des contacts sur tous
les pdles pour assurer une déconnexion compléte
dans les conditions de catégorie de surtension Ill.

16.En cas de doute, demander de l'aide a un
professionnel.

17.Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service apres-
vente ou des personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

18.AVERTISSEMENT : pour éviter tout risque de
détérioration de l'appareil, transportez I'appareil
dans sa position d’utilisation muni de ses cales
de transport.
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19.En cas de panne, n'‘essayez pas de réparer

I'appareil vous-méme. Les réparations effectuées
par du personnel non-qualifié peuvent provoquer
des dommages.Contactez le service apres-vente.

20.AVERTISSEMENT : lors de la mise au rebut de

21.

I'appareil, et pour écarter tout risque corporel,
mettre hors d’'usage ce qui pourrait présenter un
danger : couper le cable d'alimentation au ras
de l'appareil, prendre des informations auprés
des services de votre commune sur les endroits
autorisés pour la mise au rebut de I'appareil.
Etant donné que les matériaux d’emballage
(sangle, agrafes, polystyrene, etc.) peuvent
étre dangereux pour les enfants, veuillez les
rassembler et les éliminer immédiatement.

22.Veuillez recycler les éléments de cet emballage

conformément aux normes de protection de
'environnement. Tous les matériaux utilisés
pour les emballages sont inoffensifs pour
I'environnement et ils sont 100 % recyclables et
portent un symbole de tri approprié. Les matériaux
d’emballage doivent rester inaccessibles aux
enfants.

MISE AU REBUT :

Le marquage de cet appareil (symbole
d’'une poubelle barrée) est conforme a la
Directive européenne 2012/19/UE relative
aux « eéquipements électriques et
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électroniques usagés » . Ce marquage informe que
cet équipement, apres sa durée de vie utile, ne peut
pas étre jeté avec d’autres déchets ménagers.
L'utilisateur est tenu de le remettre aux opérateurs de
collecte des équipements électriques et électroniques
usages. Les opérateurs de collecte, comprenant des
points de collecte locaux, des magasins et des
collectivités locales, créent un systeme approprié
permettant la collecte de I'équipement. Une collecte
approprice des eéquipements électriques et
électroniques usagés permet d’éviter les impacts
néfastespourlasantéhumaineetpourl’environnement,
résultant de la présence de composants dangereux,
ainsi que d’un stockage et d’un traitement inapproprié
de ces équipements.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale 220-240 V~ 50 Hz
Puissance nominale 2300w
Dimensions du four (hauteur/largeur/profondeur) 59,5/59,5/56,5cm (+ 0,1 cm)
Classe d’efficacité énergétique A
Nombre de cavités 1
Source de chaleur électrique
Volume de la cavité 60 L
Ampoule Culot E14

230 V ~ 15 W Max
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3. DESCRIPTION

e
1 Bandeau de commande

2 Plateau de cuisson profond
(en option)

3 Rétissoire (en option)

4 Grille de cuisson

5 Lechefrite

6 Porte du four

Le schéma ci-dessus n’est présenté qu’a titre indicatif

BANDEAU DE COMMANDE

Qilive P <

1. Bouton de sélection du mode de cuisson
2. Minuterie digitale
3. Bouton de thermostat du four

Position « Arrét »
P C
! ~ 1

vl
O me (O
\g_’

Placer le repere présent sur le bouton en position haute, en face du repére fixe « | ».
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Equipement du four

Une léchefrite :

peut étre positionnée sur 4 niveaux. Elle sert a recueillir
les jus et les graisses de cuisson. Il est conseillé de
verser au préalable un peu d’eau dans la lechefrite pour
atténuer les fumées et faciliter son nettoyage apres
refroidissement.

Une grille de cuisson :

peut étre positionnée sur 4 niveaux. Elle sert a poser les
plats ou autres récipients pour la cuisson. Votre plat doit
étre centré sur la grille.

Deux vis sont fournies pour la fixation de I'appareil

Remargue : les niveaux de placement des accessoires dans le four sont indiqués de 1 (niveau le
plus bas) a 4 (niveau le plus haut) pour la suite de ce guide d’utilisation.

4. INSTALLATION

A Avertissement : les instructions suivantes sont destinées a I'installateur qualifié afin
d’effectuer les opérations d’installation, de réglage et d’entretien technique de la maniére la plus
correcte et conformément aux normes en vigueur.

A - Emplacement en dessous du plan de travail
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B — Emplacement au-dessus du plan de travail

C - Fixation du four dans son emplacement
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el
B
|

A Min. 80 mm

B
(Sotiedar) | °™™

Quelle que soit I'installation, le dégagement Fixez le four au meuble en faisant passer les
doit étre laissé au moins 5 mm de haut sur le 2 chevilles « A » dans les trous se trouvant
dessus de I'appareil pour la ventilation etil ne  des 2 cétés du montant du four, puis vissez
doit pas étre obturé. les 2 vis « B ».

Raccordement au réseau électrique

La sécurité n’est assurée que si I'appareil est raccordé a une prise de terre de protection
conforme aux normes en vigueur. L'installation électrique doit pouvoir supporter la puissance
généré par I'appareil.

A Si apres installation, la fiche de prise de courant n’est pas accessible,un moyen de
déconnexion du réseau d’alimentation ayant une distance d’ouverture des contacts de tous les
poles doit étre prévu dans la canalisation fixe conformément aux regles d’installation (Ce dispositif
ne doit pas interrompre le fil de la terre). Le dispositif doit étre facilement accessible.

A Avertissement : avant de brancher votre appareil, assurez-vous que la tension électrique de
votre domicile correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Les données
techniques et les conditions de branchement électrique sont indiquées sur la plaque signalétique
de l'appareil.

A Avertissement : n’utilisez pas de rallonges, multiprises secteur ou adaptateurs car cela
pourrait donner lieu a une surchauffe des branchements électriques.

A Positionner le cable d’alimentation afin que celui-ci ne touche pas les parois métalliques
externes du four.

5. UTILISATION

Avant la premiére utlisation du four

Assurez-vous qu'il ne reste aucun matériel d’emballage dans votre appareil. Ces emballages
devront étre triés séparément pour le recyclage (Voir paragraphe : mise au rebut.)

Pour éliminer tout résidu ou graisse ayant pu étre laissé(e) durant la production :

Ouvrez la porte du four et laissez-le chauffer a 240 °C pendant 30 minutes, puis éteignez le four
en tournant et laissez-le refroidir.
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Avertissement : aérez la piece durant cette opération pour éliminer la fumée dégagée.

Laver I'intérieur du four uniquement avec de I’eau chaude et une petite quantité de produit
nettoyant.

Votre appareil est destiné a un usage domestique normal. Ne pas I'utiliser a des fins
commerciales ou industrielles ou pour d’autres buts que ceux pour lesquels il a été congu.

Lors de l'utilisation de I'appareil, veuillez-vous assurer d’'une bonne aération de la cuisine.
Maintenez ouverts les orifices d’aération naturelle, ou installez un dispositif d’aération mécanique
(hotte de ventilation mécanique).

Une utilisation intensive et prolongée de I'appareil peut nécessiter une aération supplémentaire,
par exemple en ouvrant une fenétre, ou une aération plus efficace, par exemple en augmentant la
puissance de la ventilation mécanique si elle existe.

A - Utilisation du four

Avant la cuisson de vos aliments, il est recommandé d’effectuer un préchauffage pendant 10 a 15
minutes.

1/ Tournez le bouton de sélection des programmes sur le mode de cuisson désiré.

2/ Tournez le bouton du thermostat sur la température souhaitée (de 40 a 240 °C).

3/ Placez les aliments dans un plat et mettez-les dans le four.

4/ Repositionnez le bouton du thermostat et le bouton de sélection des programmes en position
« | » pour éteindre le four. Le témoin lumineux du four s’éteint.

@ ATTENTION ! Surfaces chaudes. Le four reste chaud pendant un certain temps. NE LE
TOUCHEZ PAS tant qu’il n’est pas complétement refroidi.

ﬂ Signification des modes de cuisson

Symbole Signification Explication
La fonction idéale pour la réalisation de vos chefs-
9 Convection naturelle + | d’ceuvre culinaires. Grace a la combinaison de tous les
¥ | | Ventilateur éléments, il y a toujours une température constante sur

tous les niveaux.

Les éléments de chauffe inférieurs et supérieurs sont
Convection naturelle utilisés. Ce mode est idéal pour les gateaux, biscuits,
flans, lasagnes et viandes a rotir.

Nettoyage pyrolytique | Cette fonction permet un nettoyage automatique.

Volte L’élément supérieur est utilisé.

|©

Nettoyage vapeur Cette fonction permet un nettoyage par la vapeur.
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Symbole Signification Explication

Le grill garantit un steak ou un poisson parfait et la

vov Gril puissance peut étre réglée sur différentes positions en
fonction du plat que I'on souhaite griller ou du résultat
désiré.

hoad ) ) Le grill et le ventilateur fonctionnent tous les deux et

Grill + Ventilateur L N
v évitent le desséchement de vos plats.

Tableau des programmes de cuisson

Position des

Durée de cuisson

Aliments Température (°C) niveaux (min.)
Gateaux 170-180 2 35-45
Petits Gateaux 170-180 2 25-30
Petit Paté 180-200 2 35-45
Patisserie 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte Aux Pommes 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagnes 180-200 2 25-40
Meringue 100 2 60
Poulet 180-190 2 45-50
Poulet Grillé 200-220 3 25-30
Poisson Grillé 200-220 4 25-30

(Les valeurs ci-dessus sont indicatives)

B — Utilisation de I’horloge digitale




Symbole Signification Explication

Activée : cuisson automatique.

Clignotant : le temps de cuisson est en cours de
réglage ou la cuisson entierement automatique est

Cuisson Semi- o
terminée.

Automatique

Désactivée : aucune cuisson automatique ou période
d’attente de cuisson entierement automatique n’est
active.

Activée : la cuisson entierement automatique est active.

Clignotant : le temps de fin de cuisson est en cours
de réglage ou la cuisson entierement automatique est
terminée.

Cuisson Semi-
Automatique

Désactivée : pas de cuisson entierement automatique.

Activée : I'alarme est active.

Clignotant : 'alarme a expiré ou le réglage de I'alarme

Temps de Rappel est actif.

Désactivée : I'alarme n’est pas active.

Activée : I'heure de la journée s’affiche a I'écran.

Heure de la Journée | pgsactivée : I'heure de la journée ne s'affiche pas a
I’écran.

Activée : le verrouillage enfant est activé.

Statut de Verrouillage
Enfant Désactivée : le verrouillage enfant n'est pas activé.

Etat Verrouillé de la Lumiére allumée : la porte du four est verrouillée.

Porte (Disponible

uniqguement en Mode | | umiére éteinte : la porte du four est déverrouillée.
Pyro)

Etat Verrouillé de la Activée : mode de nettoyage pyrolytique actif.

Porte (Disponible

uniqL)Jement en Mode | pgsactivée : mode de nettoyage pyrolytique non actif.
Pyro

Activée : mode de nettoyage pyrolytique actif.

Pyrolytique Fonction

P6OO200© O O

Désactivée : mode de nettoyage pyrolytique non actif.

Instructions d’utilisation

Mise sous tension
Lorsque vous mettez le four sous tension, I'affichage de I'heure n’est pas correct et I'heure doit
étre réglée comme suit.

Réglage de I’horloge

Une fois le four branché sur secteur, « @ » s’affiche.

1) Appuyez simultanément sur les touches « € » et « @ » pendant 3 secondes pour accéder a la
fonction de réglages de I'heure.

2) Réglez I'heure & l'aide des touches « @ » ou « @ ». La durée maximale peut étre fixée a 23
heures 59 minutes.

3) Appuyez sur la touche « @ » pour confirmer le réglage de I'heure.
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Remarque : si vous n'appuyez pas sur la touche « @ » pendant 6 secondes, le mode de réglage
de I'heure s’arréte automatiquement. Pour arréter le mode de réglage de I'heure appuyez en
méme temps sur les touches « @ » et « @ ». L'heure peut également étre réglée dans les 6
premiéres secondes apres le rétablissement du courant.

Réglage du mode alarme

Pour activer I'alarme a la fin de la durée sélectionnée il suffit de suivre les étapes suivantes.
1) Appuyez sur la touche « @ » une fois. Une « @ » se met a clignoter.

2) Indiquez la durée souhaitée a I'aide des touches « @ » ou « @ ». La durée maximale de
I'alarme peut étre réglée a 10 heures.

3) Appuyez sur la touche « @ » pour confirmer le réglage de I'heure.

Remarque : si vous n'appuyez pas sur la touche « @ » pendant 6 secondes, le mode de réglage
de I'heure d’alarme s’arréte automatiquement.

Aprés I'expiration du temps de cuisson, I'alarme se déclenche. Vous pouvez arréter I'alarme
en appuyant sur n’importe quel touche. Si vous n’appuyez sur aucun touche, I'alarme retentira
pendant 5 minutes.

Réglage de la tonalité de I’alarme

Vous pouvez choisir parmi trois tonalités d’alarme différentes.

1) Appuyez et maintenez la touche « @ » pendant 3 secondes, vous entendrez la tonalité
d’alarme actuelle.

2) Appuyez sur les touches « @ » et « @ » pour sélectionner la tonalité d’alarme souhaitée.
3) Appuyez sur la touche « @ » pour confirmer le réglage de la tonalité d’alarme.

Remarque : si vous n'appuyez pas sur la touche « @ » pendant 6 secondes, le mode de réglage
de la tonalité d’alarme s’arréte automatiquement.

Utilisation normale du four

Avant la cuisson de vos aliments, il est recommandé d’effectuer un préchauffage pendant 10 a 15
minutes.

1) Tournez le bouton de sélection de programme sur le mode de cuisson désiré.

2) Tournez le bouton de contrdle de la température sur la température souhaitée.

3) Placez les aliments dans un plat et mettez-le dans le four.

4) Une fois le processus de cuisson terminé, le systeme de refroidissement de I'appareil
continuera de fonctionner. Dans ce cas, ne coupez pas I'électricité de I'appareil, ce qui est
nécessaire pour que I'appareil refroidisse. Une fois le refroidissement terminé, le systéme s’arréte
automatiquement.

A ATTENTION ! Le four reste chaud pendant un certain temps. VEILLEZ A NE PAS TOUCHER
LES SURFACES CHAUDES tant qu’il n’est pas completement refroidi.

Cuisson semi-automatique

Aprés avoir réglé le four au programme et a la température désirés, vous avez juste a entrer la
durée de cuisson. Le programmateur arrétera le four a la fin de la durée indiquée.

1) Appuyez sur la touche « @ » jusqu’a ce que le « @) » et le temps de cuisson s’affichent &
I'écran.

2) Saisissez le temps de cuisson souhaitée a I'aide des touches « @ » ou « @ ».

3) Appuyez 3 fois sur la touche « @ » pour confirmer le réglage de I'heure. Un « @ » s’allume sur
I’écran et I'heure de I'horloge s’affiche.

Remarque : si vous n'appuyez pas sur la touche « @ » pendant 6 secondes, le mode de réglage
de la cuisson semi-automatique s’arréte automatiquement.
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Aprés I'expiration du temps de cuisson, 'alarme se déclenche et « @ » clignote a I'écran. Vous
pouvez arréter I'alarme en appuyant sur n'importe quel touche. Si vous n’appuyez sur aucun
touche, I'alarme retentira pendant 5 minutes.

Cuisson entiérement automatique

En complément de la programmation de la durée de cuisson, il est possible de programmer
I’heure de fin de la cuisson de votre plat.

1) Appuyez sur la touche « @ » jusqu’a ce que le « @ » et le temps de cuisson s’affichent &
I'écran.

2) Saisissez le temps de cuisson souhaitée & I'aide des touches « @ » ou « @ ».

3) Appuyez sur la touche « @ » pour confirmer le réglage du temps de cuisson. Un « o> clignote
sur I'afficheur et I'heure de fin de cuisson s’affiche.

4) Réglez I'heure de fin de cuisson & l'aide des touches « @ » ou « @ ».

5) Appuyez 2 fois sur la touche « @ » pour confirmer I'heure de fin de cuisson et le « @ » s’allume
a l'écran.

Remarque : si vous n'appuyez pas sur la touche « @ » pendant 6 secondes, le mode de réglage

de la cuisson entiérement automatique s’arréte automatiquement.

Aprés I'expiration du temps de cuisson, 'alarme retentit, « €@ » et « @ » clignotent ensemble sur
I’écran. Vous pouvez arréter I'alarme en appuyant sur n'importe quelle touche. Si vous n’appuyez
sur aucune touche, I'alarme retentira pendant 5 minutes.

Remarque : en fin de cuisson, votre four est a la température programmée. Si vous ne retirez pas
votre plat du four, ce dernier continuera sa cuisson.

Mode de nettoyage pyrolytique
Lors du nettoyage pyrolytique, le four nettoie a I'intérieur en brdlant tous les résidus d’aliments a
treés haute température (environ 460 °C). La fumée aprés I'opération sort en passant par les filtres.

Vous pouvez choisir entre 2 niveaux de sélection.

Niveau Classe de nettoyage Heure
Pyr1 Légere 1 heure 30 minutes
Pyr2 Intense 2 heures 30 minutes

Pour régler la fonction de nettoyage pyrolytique

1) Tourner le bouton rotatif sur la position « Nettoyage Pyrolytique @ ».

2) Appuyez simultanément sur les touches « € » et « @ » pendant 3 secondes. « [SEME » devrait
s’afficher sur I'écran.

3) Appuyez sur la touche « € » pour le mode « » ou sur la touche « @ » pour le mode

« ».

4) Sélectionnez I'un des modes et attendez 10 secondes.

5) Aprés 10 secondes, I'heure du mode pyrolytique sélectionné apparaitra sur I'écran et la

porte du four se verrouillera automatiquement « @ ». Ensuite, le four commencera la fonction

pyrolytique.

A AVERTISSEMENT : avant d’activer la fonction de nettoyage par pyrolyse, essuyez les
résidus d’aliments, les graisses et assurez-vous de bien avoir vidé le four. Cela inclut la grille,

la grille latérale, ainsi que la lechefrite. Tout objet, comme les ustensiles de cuisson par exemple,
laissé a l'intérieur pendant le nettoyage, risque d’étre gravement endommagé.

AVERTISSEMENT : lorsque la fonction de nettoyage pyrolytique doit étre démarrée, la porte
du four doit étre fermée. Si la porte du four est ouverte, un avertissement « » saffiche &
I'écran.
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AVERTISSEMENT : chaque fois que la fonction de nettoyage pyrolytique est activée, la porte du
four se verrouille automatiquement « @ ».

AVERTISSEMENT : lorsque la fonction de nettoyage pyrolytique est terminée, la porte du four
est maintenue verrouillée « @ » jusqu’a ce que la température interne du four descende a la
température de sécurité.

AVERTISSEMENT : la cavité intérieure est surchauffée pendant le nettoyage pyrolytique.
N’essayez pas d’ouvrir la porte du four. Attendez que le four ait suffisamment refroidi et que le
voyant « @ » s’allume.

AVERTISSEMENT : le four est chauffé jusqu’a 460 °C environ et les résidus d’huile et de
nourriture a l'intérieur du four sont brdlés. Dans ce cas, une fumée dense peut se former. Ventilez
soigneusement la cuisine pendant le nettoyage pyrolytique. Ne restez pas longtemps dans la
piece Tenez les enfants et les animaux domestiques a I'écart.

Essuyez I'intérieur du four avec un chiffon humide aprés que le four soit complétement froid.

C — Placement de la grille de cuisson

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A Avertissement : avant de procéder au nettoyage, débranchez I'appareil.

Assurez-vous que toutes les commandes de I'appareil soient sur la position « 0 ».
Ne retirez pas les boutons pour nettoyer le bandeau de commande.

Il'y a risque d’'incendie si le nettoyage n’est pas effectué conformément aux instructions.
Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation, afin de garantir un fonctionnement correct.
Nettoyez le four avec une éponge douce ou un chiffon doux imbibé(e) d’eau chaude additionnée
de liquide vaisselle. Essuyez-le ensuite avec un chiffon humide, puis séchez-le soigneusement
avec un chiffon doux et sec.

Il est parfois nécessaire d'utiliser un produit de nettoyage spécifique pour effectuer un nettoyage
complet.

Nettoyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon Iégérement humide. Séchez complétement.
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A — Nettoyage a la vapeur

Figure 1
Cette fonction permet de nettoyer les saletés ramollies grace a la vapeur produite dans le four.

1
2
3
4
5

. Retirez tous les accessoires du four

. Versez un demi-litre d’eau dans la léchefrite comme sur la figure 1

. Sélectionnez la fonction nettoyage a la vapeur

. Réglez le thermostat a 70 °C et la durée pendant 30 minutes

. Ouvrez la porte du four a la fin de 'opération et essuyez les surfaces internes a 'aide d’'un
chiffon humide

. Pour les taches tenaces, utilisez de I'eau chaude savonneuse puis séchez la zone avec un
chiffon sec

D

B — Nettoyage par pyrolyse

A Avertissement : risque de blessures, d’incendie, d’émissions chimiques (fumées) en mode
pyrolyse.

La pyrolyse est la méthode la plus efficace pour faciliter le nettoyage de la cavité d’un four.

La pyrolyse consiste a monter la température a I'intérieur du four jusqu’a 500 °C. Cette chaleur
extréme vaporise non seulement les graisses, mais également les sucres que la catalyse, I'autre
méthode de nettoyage automatique des fours domestiques, ne permet pas d’éliminer.

Quelques conseils

Débuter la pyrolyse aprés une cuisson

Pour porter la température a 500 °C a I'intérieur du four, il faut beaucoup d’énergie. En débutant
I'opération apres avoir utilisé son four pour cuisiner, on diminue les besoins en électricité et le
montant de la facture.

A Retirer tous les accessoires du four avant ’opération

Cela inclut la grille ainsi que la léchefrite. Ne pas rester dans la piéce durant la pyrolyse et bien
aérer pendant les émanations de fumées incommodantes peuvent étre importantes. Vérifiez
donc que I'aération est suffisante comme indiqué dans la partie « Installation ». Il est également
recommandé d’ouvrir sa fenétre en grand, quel que soit le moment de I'année.
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A la fin de 'opération, penser a retirer les résidus
En effet, les fumées ne sont pas les seuls produits de la pyrolyse. Elle produit également des
cendres et un coup d’éponge, de brosse ou d’aspirateur a l'intérieur du four conclut I'opération.

A Avertissement : ne nettoyez pas la porte du four tant que les parties vitrées sont encore
chaudes.

Au cas ou cette précaution ne serait pas respectée, les parties vitrées pourraient se briser. Ne pas
utiliser de produits d’entretien abrasifs ou de grattoirs métalliques durs pour nettoyer la porte en
verre du four/ le verre des couvercles a charniéres de la table de cuisson (le cas échéant), ce qui
pourrait érafler la surface et entrainer I'éclatement du verre.

Nettoyage et installation de la porte du four

Figure 2. Figure 3.1 Figure 3.2

Pour le démontage

1. Ouvrez entierement la porte du four : 'ouverture compléte de la porte de votre four vous
permet d’avoir accés a ses charniéres.

2. Observez attentivement les charniéres de la porte pour y repérer des sortes de petits crochets.
Ces petits crochets sont les languettes de verrouillage des charniéres de la porte (figure 2.1).

3. Procédez ensuite a I'opération de déverrouillage en soulevant les petits crochets a I'aide d’un

tournevis (figure 2.2).

Réglez les deux charniéres de la porte du four sur la méme position.

Relevez la porte de maniére qu’elle entre en contact avec le verrou de la charniére tel

gu’indiqué sur la figure 3.1.

6. Pour retirer facilement la porte du four, lorsqu’elle est presque fermée, tenez la porte a I'aide
de vos deux mains et tirez la vers le haut (figure 3.2).

7. Utilisez un produit nettoyant pour vitres pour nettoyer la porte du four c6té intérieur et extérieur.
Rincez a 'eau claire et séchez avec un chiffon doux et sec.

o R
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Pour le remontage

1. Positionnez la porte de fagon a ce qu’elle soit en face des deux charniéres

2. Baisser les petits crochets a I'aide d’'un tournevis et réglez les deux charniéres de la porte sur
la méme position

3. Veérifiez que I'opération de verrouillage est effective et refermez la porte du four

La vitre intérieure peut se démonter facilitant ainsi le nettoyage. Cette opération se fait a froid
uniquement.

Pour le démontage de la vitre :

- Ouvrez complétement la porte et appuyez sur les loquets en plastique de chaque c6té de la
porte (figure 4).

- Tirez la partie supérieure du cadre de porte dans votre direction (figure 5).

- Soulevez la vitre intérieure pour la retirer (figure 6). Nettoyez la vitre puis séchez.

Figure 4 Figure 5 Figure 6

Pour le remontage de la vitre :

- Replacez la vitre avec la partie supérieure du cadre de porte en la poussant en direction de
l'intérieur du four. Veillez a ce que l'inscription « THERMAL REFLECTOR » soit face a vous.
(Voir Schéma pour le sens de la vitre ci-dessous)

- Appuyez sur les loquets pour bloquer la vitre, refermez la porte du four.

v X

TRV, [REALUFC TN

Utilisez un produit nettoyant pour vitres pour nettoyer la porte du four cotés intérieur et extérieur.
Essuyez avec un chiffon humide puis a I'eau claire et séchez avec un chiffon doux et sec.
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Installation et retrait les grilles latérales

Pour retirer les grilles latérales, appuyez sur les clips indiqués
par les fleches sur la figure, enlevez en premier lieu le bas

et le coté supérieur de 'emplacement d'installation. Pour
réinstaller les gradins, il suffit de répéter en sens inverse la
méme opération.

Positions de grille et plateau de cuisson

Il est important de placer correctement la grille dans le four.
Ne laissez pas la grille toucher la paroi arriere du four. Les
positions de la grille sont indiquées dans la figure. Vous
pouvez également placer un plateau, une lechefrite (en
général en partie basse) pour certains plats ou pour recueillir
les jus de cuisson.

Grille 4
Grille 3
Grille 2
Grille 1

Remplacement de la lampe du four

AVERTISSEMENT : s’assurer que I'appareil est déconnecté de I'alimentation électrique avant de
remplacer la lampe, pour éviter tout risque de choc électrique.
Ampoule : 230 V ~ 15 W Max Culot E14.

1. Assurez-vous que les boutons sont sur la position « Arrét », puis
© débranchez I'appareil de I'alimentation.
2. Retirez le couvercle de protection. Si vous avez du mal a le tourner,
7’>} utilisez un gant. Nettoyez-le et séchez-le completement.
[ 3. Retirez 'ampoule et remplacez-la par une ampoule aux caractéristiques
A strictement identiques a celles d’origine.
4. Replacez 'ampoule, puis replacez le couvercle.

7. GUIDE DE DEPANNAGE RAPIDE

Dans chaque situation d’urgence, il faut :

- Mettre les manettes du four en position 0

- Débrancher I'appareil de la source d’alimentation
- Contacter le service aprés-vente

Des petits dysfonctionnements peuvent étre solutionnés par les utilisateurs a I'aide du tableau ci-
aprés. Avant de contacter le service client ou le service aprés-vente, consultez ce tableau :
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Pannes possibles Causes et solutions

L’appareil ne fonctionne pas - Vérifiez que le cable d’alimentation est correctement branché.

correctement - Le fusible ne fonctionne pas ou a disjoncté. Contrélez les
fusibles. Si le fusible a disjoncté, relevez-le ou remplacez-le.

- Il'y a peut-étre eu une fluctuation du réseau électrique.
Débranchez le cable d’alimentation de la prise de courant et
rebranchez-le.

- Il n’y a peut-étre pas de courant. Contrélez qu'’il y a bien du
courant et que les fusibles sont bien enclenchés. S'il le faut,
réarmez les fusibles.

De la vapeur sort du four lors | Il est normal de voir de la vapeur lors du fonctionnement du
de son fonctionnement four. Ceci n'est pas une panne.

Des bruits métalliques se Lorsque des pieces métalliques s’échauffent, elles peuvent
font entendre lorsque le four émettre des bruits en se dilatant. Ceci n’est pas un

chauffe puis refroidit dysfonctionnement ou une panne.

Le four ne chauffe pas La(s) molettes(s) des fonctions et/ou de température n’est/ne

sont peut- étre pas réglée(s). Réglez-les.

8. GARANTIES

Garantie Qilive: conditions générales.

La garantie Qilive est une garantie commerciale offerte par SAS OIA, avec adresse au 200 rue
de la recherche, 59650 Villeneuve d’Ascq, sur les produits a marque Qilive, et ce en sa qualité de
constructeur.

La garantie Qilive s’applique sans préjudice de vos droits de bénéficier, gratuitement, de
la garantie Iégale de conformité en vigueur dans les pays de commercialisation. Pour plus
d’'informations sur la garantie I1égale de conformité, veuillez consulter les CGV (Conditions
Générales de Ventes) de votre distributeur.

Qu’est-ce qui est couvert par la garantie Qilive ?

Une garantie Qilive couvre la réparation ou le remplacement a fonctionnalités équivalentes
de votre appareil Qilive s’il s’avére défectueux en raison d’'un défaut matériel ou de fabrication
pendant la période de garantie.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements nouveaux
et/ou reconditionnés. Si le produit n’est ni réparable, ni remplacable, Qilive le remboursera au prix
d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Qu’est-ce qui n’est pas couvert par une garantie Qilive ?
Les appareils Qilive sont congus et construits pour offrir des performances élevées en continu
dans un environnement domestique normal. Si un appareil Qilive est utilisé selon I'utilisation

prévue et qu’il tombe en panne pendant la période de garantie, il nous incombe de le réparer ou
de le remplacer.
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Toutefois, dans certaines circonstances, la garantie Qilive ne couvre pas la réparation ou le
remplacement d’un appareil. Ces circonstances sont clairement indiquées. Les cas non couverts
sont les suivants :

- Usure normale, y compris esthétiques (p. ex.rayures, bosses ou vandalisme) et les pieces qui
peuvent s’'user avec le temps (p. ex. fusible, courroie, pneu, frein, filtres, etc.)

- Dommages ou problemes causés par une utilisation incorrecte ou non conforme a la plaque
signalétique ou au manuel d'utilisation, un accident, une altération.

- Dommages causés par le non-respect des recommandations d’entretien de I'appareil.

- Utilisation ou stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation, corrosion),
d'utilisation d’énergie, d’emploi ou d’installation non conforme aux prescriptions du constructeur
ou de négligences ou de I'utilisation de périphériques, logiciels ou consommables inadaptés.

- Utilisation professionnelle, collective, industrielle, commerciale du produit ou a des fins autres
que des fins domestiques normales dans le pays ou il a été acheté.

- Dommages causés par des sources externes telles que le transport, les intempéries, les
pannes d’électricité ou les surtensions.

- Produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été endommageés,
altérés, supprimés ou oxydés.

- Dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-agréée.

- Mises a jour de logiciel, dues a un changement de parameétres réseau.

- Dommages provenant d’éléments extérieurs a I'appareil (corps étrangers, insectes, etc.)

- Contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

- Défaillances du produit dues a l'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer adapter ou
modifier I'existant.

- Défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le produit ou
homologués par Qilive.

Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliére des données contenues
sur son disque dur ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant tout dépét.Qilive

ne peut étre tenu pour responsable de la perte ou de la destruction de données stockées ni
des dommages aux logiciels consécutifs notamment a une restauration ou une panne. De
méme, Qilive n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien retirées des produits
retournés.

Quelles sont les modalités de la garantie ?
Les modalités de la garantie Qilive sont les suivantes :

La garantie prend effet a la date d’achat (ou a la date de livraison si celle-ci est ultérieure).Vous
devez fournir une preuve de livraison/d’achat avant toute intervention sur votre appareil sous
garantie. Veuillez noter que sans cette preuve, tout travail effectué sera facturé. Veuillez conserver
votre regu d’achat ou votre bon de livraison. Toutes les interventions seront effectuées par Qilive
ou ses agents autorisés. Toute piece remplacée devient la propriété de Qilive. La garantie offre
des avantages qui s’ajoutent a vos droits légaux en tant que consommateur et n’ont aucune
incidence sur ceux-ci.

Comment faire valoir votre garantie Qilive ?

Pour demander la réparation ou remplacement de votre produit sous la garantie Qilive, pour tous
pays autre que la France, rapportez votre produit a I'accueil de votre lieu de vente muni de votre
preuve d’achat (tel que le ticket de caisse), du produit et de ses accessoires fournis y compris
ceux nécessaires a son bon fonctionnement (alimentation, adaptateur, etc.), avec son emballage
d’origine. Pour une prise en charge en France, nous vous invitons a effectuer votre demande
sur notre site : https://auth.sav-login.auchan.fr. Il est important d’avoir comme information la date
d’achat, le modéle et le numéro de série ou d’'IMEI (ces informations apparaissent généralement
sur le produit, I'emballage ou votre preuve d’achat).
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Quand la garantie entre-t-elle en vigueur ?

La garantie Qilive entre en vigueur a la date d’achat ou de livraison de votre appareil, la date la
plus tardive étant retenue.

Votre produit est garanti par Qilive 3 ans pieces et main d’ceuvre.

Les garanties Qilive sont-elles transférables ?

Les garanties Qilive sont transférables avec I'appareil, a condition que la preuve d’achat d’origine
d’un revendeur reconnu soit fournie, ainsi que la preuve de tout changement de propriété de

I'appareil, confirmant le bon état de fonctionnement de I'appareil lorsque le changement de
propriétaire a eu lieu.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea atente y completamente este manual de
instrucciones antes de instalar y usar el aparato.
Esimportante conservar este manual de instrucciones
junto con el aparato para cualquier futura consulta.
En el caso de transferir el aparato a otra persona,
procure adjuntar este manual con el proposito de
que el nuevo usuario pueda informarse sobre su
funcionamiento.

En este manual de instrucciones, se emplean los
simbolos siguientes:

Informacién importante relativa a su
A seguridad personal y a como evitar danar el
aparato

ﬂ Informacidn general y consejos

E Informacion sobre el medio ambiente
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A Riesgo de descarga eléctrica

& Superficies calientes

SEGURIDAD GENERAL

1.

2.

ADVERTENCIA: para evitar cualquier riesgo
(mueble, inmueble o fisico), las instalaciones,
las conexiones, la puesta en servicio y el
mantenimiento deben ser realizados por un
profesional cualificado.

ADVERTENCIA: este aparato ha sido disefiado
para ser utilizado por adultos. Esta destinado a
un uso domeéstico normal. No usar el aparato para
fines comerciales o industriales ni para otros fines
gue no sean aquellos para los que se ha disefiado
el aparto. De este modo, evitara cualquier riesgo
material y fisico.

Este aparato puede ser utilizado por ninos
de 8 afios como minimo y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia o
conocimientos, si se encuentran bajo vigilancia o
si se les proporcionan las instrucciones relativas
al uso seguro del electrodomeéstico y comprenden
los riesgos a los que se exponen. Los nifios no
deben jugar con el aparato. Las tareas de limpieza
y mantenimiento no deben dejarse en manos de
nifos sin vigilancia.
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ADVERTENCIA: elaparatoysus partes accesibles
sevuelvencalientesduranteeluso. Esconveniente
no tocar los elementos calefactores. Mantener
alejados a los nifos menores de 8 afnos, a menos
que estos estén bajo vigilancia constante.

El aparato se calienta durante su utilizacion.
No tocar los elementos calentadores que se
encuentran en el interior del horno.

No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos duros para limpiar la
puerta de cristal del horno, esto podria aranar la
superficie y conllevar la rotura del cristal.

Al efectuar una limpieza automatica por pirdlisis,
limpiar las salpicaduras excesivas y no dejar en
el interior del horno ningun utensilio (incluidas la
rejilla y la bandeja grasera).

Al efectuar una limpieza automatica por pirdlisis,
las superficies pueden calentarse mas que
durante un uso normal. Es preciso alejar a los
niNos.

Para proceder a la limpieza de las distintas
partes del horno, consultar el apartado «Limpieza
y mantenimiento».

10.Para instalar correctamente las rejillas, consultar

el apartado «Utilizaciony.

11. Nunca utilizar una maquina de limpieza a vapor

para limpiar el aparato.

49



12.

13.

14.

15.

16.
17.

ADVERTENCIA: asegurese de que el aparato
esté desconectado de la alimentacion eléctrica
antes de cambiar la bombilla para evitar cualquier
riesgo de descarga.

El horno no debe instalarse detras de una
puerta decorativa, con el fin de evitar el
sobrecalentamiento.

Este aparato no esta destinado a ponerse en
funcionamiento mediante untemporizador externo
o un sistema de mando a distancia independiente.
El horno esta equipado con una toma de
corriente. Si después de la instalacién no se
puede acceder a esta toma para desconectar el
horno, éste debera conectarse a un interruptor
que permita una desconexiéon omnipolar.
El interruptor debe conectarse directamente
a los terminales de alimentacion y debe tener
una distancia de separacion de los contactos
en todos los polos que garantice la desconexion
completa en las condiciones de la categoria de
sobretension lll.

En caso de duda, solicite ayuda a un profesional.
Si el cable de alimentacion esta dafado, debera
reemplazarlo el fabricante, su servicio posventa
o personas de similar cualificacion para evitar
cualquier peligro.

50



18.ADVERTENCIA: con el fin de evitar que se

deteriore el aparato, es conveniente transportarlo
en su posicion de utilizacion, provisto de sus
calzos de transporte.

19.En caso de averia, no intente reparar el aparato

20.

21.

22,

usted mismo. ya que las reparaciones llevadas
a cabo por personal no cualificado pueden
ocasionar dafos. Pongase en contacto con el
servicio posventa.

ADVERTENCIA: antes de desechar el aparato
y para evitar lesiones fisicas, se debe dejar fuera
de servicio lo que pueda representar un peligro:
corte el cable de alimentacion a ras del aparato.
Pongase en contacto con las autoridades locales
para obtener informacion sobre los lugares
autorizados para desechar el aparato.

Dado que los materiales de embalaje (correas,
grapas, poliestireno, etc.) pueden ser peligrosos
para los nifos, recdjalos y deséchelos
inmediatamente.

Reciclelos elementos de este embalajede acuerdo
con las normas de proteccion del medio ambiente.
Todos los materiales que se han empleado para el
embalaje son inofensivos para el medio ambiente,
son un 100 % reciclables y llevan un simbolo de
reciclaje apropiado. Los materiales de embalaje
deben permanecer fuera del alcance de los nifios.
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COMO DESECHAR EL APARATO:

El marcado de este aparato (simbolo de un
contenedor de basura tachado) cumple la
Directiva europea 2012/19/UE relativa a los
«aparatos eléctricos y electronicos
— usados». Este marcado informa que este
equipo, al final de su vida util, no puede desecharse
con otros residuos domeésticos. El usuario debe
entregarlo a los operadores de recogida de los
aparatos eléctricos y electronicos usados.
Los operadores de recogida, que incluyen los puntos
derecogidalocales, las tiendas y las administraciones
locales, crean un sistema adecuado para la recogida
del aparato. Una recogida adecuada de los aparatos
eléctricos y electronicos usados ayuda a evitar los
impactos nocivos para la salud de las personas y el
medio ambiente que se deriven de los componentes
peligrosos presentes, asicomode unalmacenamiento
y tratamiento no adecuado de dichos aparatos.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Tension nominal 220-240 V~ 50 Hz

Potencia nominal 2300 W

Dimensiones del horno (altura/anchura/profundidad) 59,5/59,5/56,5cm (+ 0,1 cm)

Clase de eficiencia energética A

Numero de cavidades 1

Fuente de calor eléctrica

Volumen de la cavidad 60|

Bombilla Casquillo E14
230V ~ 15 W Max.
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3. DESCRIPCION

1 Panel de mandos

2 Bandeja profunda (opcional)
3 Asador (opcional)

4 Rejilla de coccién

5 Bandeja grasera

6 Puerta del horno

El esquema anterior se proporciona solo con fines ilustrativos

PANEL DE MANDOS

Qilive P

1. Boton de seleccion del modo de coccion

2. Temporizador digital
3. Botdn de termostato del horno

Posicion «Parada»

’Qg.

©

Coloque la marca del botén en Ia posicion hacia arriba, frente a la marca fija «I».




Accesorios del horno

Una bandeja grasera:

puede colocarse en 4 niveles diferentes. Sirve

para recoger los jugos y las grasas de la coccion.

Se recomienda verter previamente un poco de agua en
la bandeja grasera para reducir el humo y facilitar su
limpieza una vez que se haya enfriado.

Una rejilla de coccién:

puede colocarse en 4 niveles diferentes. Se utiliza para
colocar fuentes u otros recipientes para cocinar. La fuente
debe estar centrada en la rejilla.

Se incluyen dos tornillos para fijar el aparato

Observacion: los niveles para colocar accesorios dentro del horno se indican del 1 (nivel mas
bajo) al 4 (nivel mas alto) para el resto de este manual de instrucciones.

4. INSTALACION

A Advertencia: las siguientes instrucciones estan destinadas a un instalador cualificado
para que pueda realizar las operaciones de instalacién, ajuste y mantenimiento técnico de la
forma mas correcta y de conformidad con las normas vigentes.

A - Instalacion bajo la encimera
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B - Instalacion sobre la encimera

500

C - Fijacion del horno en su sitio
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Independientemente de la instalacion, Fije el horno al mueble colocando los dos
se debe dejar un espacio libre de al menos tacos «A» en los agujeros que se encuentran
5 mm de altura encima del aparato para la en ambos lados de del horno y, luego,
ventilacion, el que no se debe obstruir. atornillar ambos tornillos «B».

Conexioén a la red eléctrica

La seguridad se garantiza unicamente si el aparato se conecta a una toma con una conexion
a tierra que cumpla la normativa vigente. La instalacion eléctrica debe ser capaz de resistir la
potencia que genera el aparato.

A Si, tras la instalacion, no se puede acceder a la toma de corriente, se debe prever en el
cableado fijo un medio de desconexién de la red eléctrica que tenga una distancia de apertura
de los contactos de todos los polos prevista en el conducto fijo de acuerdo con las normas de
instalacion (este dispositivo no debe interrumpir el cable de tierra). El dispositivo debe quedar
facilmente accesible.

A Advertencia: antes de enchufar el aparato, asegurese de que la tension eléctrica de su
domicilio coincida con la indicada en la placa de caracteristicas del aparato. Los datos técnicos
y los requisitos de conexion eléctrica se indican en la placa de caracteristicas del aparato.

A Advertencia: no utilice alargadores, regletas ni adaptadores, ya que podrian provocar un
sobrecalentamiento de las conexiones eléctricas.

A Colocar el cable de alimentacion de forma que no toque las paredes metélicas exteriores del
horno.

5. UTILIZACION

Antes de usar el horno por primera vez

Asegurese de que no quede ningun material de embalaje dentro del aparato. Este embalaje debe
clasificarse por separado para su reciclaje (véase el apartado «Coémo desechar el aparato»).

Para retirar cualquier residuo o grasa que haya podido dejarse durante la fabricacion:

Abra la puerta del horno y déjelo calentarse a 240 °C durante 30 minutos y, luego, apague el
horno y déjelo enfriarse.
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Advertencia: ventile la habitacion al realizar este procedimiento a fin de eliminar el humo que
emane el aparato.

Limpiar el interior del horno unicamente con agua caliente y una pequeia cantidad de
producto limpiador.

Este aparato esta destinado a un uso doméstico normal. No usar el aparato para fines
comerciales o industriales ni para otros fines que no sean aquellos para los que se ha disefiado el
aparto.

Durante el uso del aparato, asegurese de que haya una correcta ventilacion en la cocina.
Mantenga abiertos los agujeros de ventilacion natural o instale un dispositivo de ventilacion
mecanica (campana extractora mecanica).

Se puede necesitar ventilacion adicional en caso de uso intensivo y prolongado del aparato, por
ejemplo, abriendo la ventana o una ventilacién mas eficaz, por ejemplo, aumentando la potencia
de ventilacién mecanica si esta existe.

A - Utilizacién del horno

Antes de cocer sus alimentos, se recomienda que precaliente el horno de 10 a 15 minutos.
1/ Gire el botén de seleccion de programas hasta el modo de coccién que desee.

2/ Gire el botén del termostato hasta la temperatura deseada (de 40 a 240 °C).

3/ Coloque los alimentos en una fuente y llévela al horno.

4/ Vuelva a poner el botén del termostato y el botdn de selecciéon de programas hasta la posicion
«l» para apagar el horno. Se apaga el indicador luminoso del horno.

@ JATENCION! Superficies calientes. EI horno permanece caliente durante algin tiempo.
NO LO TOQUE mientras no se haya enfriado completamente.

B Significado de los modos de coccion

Simbolo Significado Explicacién

Funcion perfecta para preparar sus obras maestras
Conveccion natural + culinarias. Gracias a la combinacién de todos los
Ventilador elementos, siempre hay una temperatura constante en
todos los niveles.

]

Se utilizan los elementos calefactores inferiores y
Conveccién natural superiores. Este modo es perfecto para los pasteles,
galletas, flanes, lasafias y carnes para asar.

eeoe Limpieza pirolitica Esta funcion permite una limpieza automatica.

Boveda Se utiliza el elemento calefactor superior.
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Simbolo Significado Explicacién

@ Limpieza a vapor Esta funcion permite una limpieza mediante vapor.

El grill garantiza filetes o pescados perfectos y la potencia

vow
Grill puede ajustarse en diferentes posiciones segun el plato
que desee asar o el resultado deseado.
M Grill + Ventilador EI. grill y el ventilador se utilizan para evitar que los
v alimentos se sequen.

Cuadro de programas de coccion

Alimentos Temperatura (°C) Posi::\?;;ise los Tiempczr:ienf:)occién
Pasteles 170-180 2 35-45
Pasteles pequefios 170-180 2 25-30
Paté pequefio 180-200 2 35-45
Bolleria 180-190 2 25-30
Galletas 170-180 3 20-25
Tarta de manzana 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasaria 180-200 2 25-40

Merengue 100 2 60

Pollo 180-190 2 45-50
Pollo asado 200-220 3 25-30
Pescado asado 200-220 4 25-30

(Los valores anteriores son orientativos)

58



B — Utilizacion del reloj digital

Simbolo Significado Explicacion

Activada: coccion automatica.

Intermitente: se esta ajustando el tiempo de coccion
Coccién o ha finalizado la coccién completamente automatica.

semiautomatica - i : . A
Desactivada: no esta activada ninguna coccion

automatica o ningun tiempo de espera de coccion
completamente automatica.

Activada: esta activada la coccion completamente

automatica.
Coccion Intermitente: se esta ajustando el tiempo de fin de
semiautomatica la coccion o ha finalizado la coccion completamente
automatica.

Desactivada: sin coccion completamente automatica.

Activado: alarma activada.

Tiempo de Intermitente: ha transcurrido el tiempo de la alarma
recordatorio o esta activado el ajuste de esta.

Desactivado: alarma desactivada.

Activada: se visualiza la hora del dia en la pantalla.

Hora del dia Desactivada: no se visualiza la hora del dia en la
pantalla.

Activado: el bloqueo de seguridad para nifios esta
Estado del bloqueo | gctivado.

de la seguridad para - ) — .
nifios Desactivado: el bloqueo de seguridad para nifios no esta

activado.

Estado Bloqueo de | Luz encendida: la puerta del horno esta bloqueada.

la puerta (disponible

solo en el modo Luz apagada: la puerta del horno esta desbloqueada.
Pirdlisis)

Estado Bloqueo de | Activado: el modo de limpieza por pirdlisis esta activado.

la puerta (disponible

D600 O O

solo en el modo Desactivado: el modo de limpieza pirolitica esta
Pirolisis) desactivado.
Activada: se ha activado el modo de limpieza pirolitica.
Funcion pirolitica Desactivada: el modo de limpieza pirolitica esta
desactivado.
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Instrucciones de utilizaciéon

Encendido
Al encender el horno, la hora indicada no es correcta, por lo que debe ajustarse de la siguiente
manera.

Ajuste del reloj

Una vez el horno conectado a la red eléctrica, se visualiza «@».

1) Para acceder a la funcién de ajuste de la hora, pulse simultdneamente durante 3 segundos los
botones «@» y «@».

2) Ajuste la hora con los botones «@» o «@». La duracién maxima puede ser de 23 horas

a 59 minutos.

3) Para confirmar el ajuste de la hora, pulse el boton «@».

Observacion: si no pulsa el botén «@» durante 6 segundos, el modo de ajuste de la hora
se interrumpira automaticamente. Para interrumpir el modo de ajuste de la hora, pulse
simultdneamente los botones «@» y «@». Asimismo, la hora puede ajustarse dentro de los
6 primeros segundos después de restablecerse el suministro eléctrico.

Ajuste del modo alarma

Para activar la alarma al final de la hora seleccionada, basta con seguir los pasos que se indican
a continuacion.

1) Pulse una vez el botén «@». Empieza a parpadear «@».

2) Indique la duracién deseada con los botones «@» o «@». La duracién maxima de la alarma
puede ajustarse hasta 10 horas.

3) Para confirmar el ajuste de la hora, pulse el boton «@».

Observacion: si no pulsa el botén «@» durante 6 segundos, el modo de ajuste de la hora de la
alarma se interrumpiré automaticamente.

Una vez transcurrido el tiempo de coccidn, suena la alarma. Puede detener la alarma pulsando
cualquier botén. Si no pulsa ningun botdn, la alarma sonara durante 5 minutos.

Ajuste del timbre de la alarma

Puede elegir entre tres timbres de alarma diferentes.

1) Mantenga pulsado durante 3 segundos el botén «@», en ese momento, escucharé el timbre de
la alarma actual.

2) Pulse los botones «@» y «@» para seleccionar el timbre de la alarma que desee.

3) Pulse el boton «@» para confirmar el ajuste del timbre de la alarma.

Observacion: si no pulsa el botén «@» durante 6 segundos, el modo de ajuste del timbre de la
alarma se interrumpira automaticamente.

Uso normal del horno

Antes de cocer sus alimentos, se recomienda que precaliente el horno de 10 a 15 minutos.

1) Gire el boton de seleccion de programas hasta el modo de coccién que desee.

2) Gire el boton de control de la temperatura hasta la temperatura que desee.

3) Ponga los alimentos en una fuente y llévela al horno.

4) Una vez finalizada la coccion, el sistema de enfriamiento del aparato seguira funcionando.

En este caso, no interrumpa el suministro eléctrico del aparato, ya que es necesario para que éste
se enfrie. Una vez finalizado el proceso de enfriamiento, el sistema se apaga automaticamente.

A {ATENCION! El horno permanece caliente durante cierto tiempo. ASEGURESE DE NO
TOCAR LA SUSPERFICIES CALIENTES mientras no se haya enfriado completamente.
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Coccién semiautomatica

Una vez que haya ajustado el horno en el programa y la temperatura que desee, tan solo debe
introducir el tiempo de coccion. El temporizador detendra el horno al final del tiempo programado.
1) Pulse el botén «@» hasta que «@» y el tiempo de coccidn aparezcan en la pantalla.

2) Introduzca el tiempo de coccién que desee con los botones «@» o «@».

3) Pulse 3 veces el botén «@» para confirmar el ajuste de la hora. En la pantalla, se

enciende «@» y se visualiza la hora del reloj.

Observacion: si no pulsa el botén «@» durante 6 segundos, el modo de ajuste de la coccion
semiautomatica se interrumpira automaticamente.

Una vez transcurrido el tiempo de coccion, se activa la alarma y, en la pantalla, parpadea «@».
Puede detener la alarma pulsando cualquier botén. Si no pulsa ningun botdn, la alarma sonara
durante 5 minutos.

Cocciéon completamente automatica

Como complemento de la programacion del tiempo de coccion, también puede programar la hora
a la que debe finalizar la coccién de su plato.

1) Pulse el botén «@» hasta que «@» y el tiempo de coccidn aparezcan en la pantalla.

2) Introduzca el tiempo de coccién que desee con los botones «@» o «@».

3) Pulse «@» para confirmar el ajuste del tiempo de coccién. En la pantall, parpadea «@»

y aparece la hora de fin de la coccion.

4) Ajuste el fin del tiempo de coccién con los botones «@» o «@».

5) Pulse 2 veces el boton «@» para confirmar el fin del tiempo de coccidn y en la pantalla aparece «@».

Observacion: si no pulsa el botén «@» durante 6 segundos, el modo de ajuste de la coccion
completamente automatica se interrumpira automaticamente.

Una vez transcurrido el tiempo de coccidn, se escucha la alarma y, en la pantalla, parpadean al
mismo tiempo «@»y «@». Puede detener la alarma pulsando cualquier botén. Si no pulsa ningtin
botén, la alarma sonara durante 5 minutos.

Observacion: al final de la coccidn, el horno esta a la temperatura programada. Si no retira el
plato del horno, éste continuara la coccion.

Modo de limpieza pirolitica

Durante la limpieza pirolitica, el horno limpia su interior quemando todos los residuos de alimentos
a una temperatura muy elevada (alrededor de 460 °C). Después del procedimiento, el humo sale
a través de los filtros.

Puede elegir entre 2 niveles de seleccion.

Nivel Clase de limpieza Hora
Pyr1 Ligera 1 hora y media
Pyr2 Intensa 2 horas y media

Para ajustar la funcion de limpieza pirolitica

1) Girar el botén giratorio hasta la posicién «Limpieza pirolitica @».

2) Durante 3 segundos, pulse simultaneamente los botones «@» y «@». «[EEEN».

3) Pulse el boton «@» para acceder al modo «IEEME» o el botén «@» para el modo «[EEEE .
4) Seleccione uno de los modos y espere 10 segundos.

5) Después de 10 segundos, aparecera en la pantalla el tiempo seleccionado del modo pirolitico
y la puerta del horno se bloqueara automaticamente «@». A continuacion, el horno iniciara la
funcion pirolitica.
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A ADVERTENCIA: antes de activar la funcion de limpieza pirolitica, limpie cualquier resto de
comida y grasa y asegurese de haber vaciado el horno correctamente. Esto incluye la rejilla,

la rejilla de soporte lateral y la bandeja grasera. Cualquier objeto, como los utensilios de cocina,
que se deje en el interior durante la limpieza podria resultar seriamente dafiado.

ADVERTENCIA: cuando se vaya a iniciar la funcién de limpieza pirolitica, la puerta del horno
debe estar cerrada. Si se abre la puerta, en la pantalla, aparece un aviso «EfE=a» (puerta).

ADVERTENCIA: cada vez que se activa la funcién de limpieza pirolitica, la puerta del horno se
bloquea automaticamente «@».

ADVERTENCIA: una vez finalizada la funcion de limpieza pirolitica, la puerta del horno se
mantiene bloqueada «@» hasta que el interior del horno descienda a la temperatura de
seguridad.

ADVERTENCIA: durante la limpieza pirolitica, se sobrecalienta la parte interna de la cavidad.
No intente abrir la puerta del horno. Espere hasta que el horno se haya enfriado lo suficiente y se
encienda el indicador «@».

ADVERTENCIA: el horno se calienta hasta unos 460 °C y se queman los residuos de aceite

y alimentos del interior del horno. En este caso, puede formarse un humo denso. Durante la
limpieza pirolitica, ventile bien la cocina. No permanezca mucho tiempo en la cocina. Mantenga
alejados a los nifios y los animales domeésticos.

Después de que el horno se haya enfriado completamente, limpie su interior con un pafio
humedo.

C — Colocacion de la rejilla de coccion

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

A Advertencia: desenchufe el aparato antes de limpiarlo.

Asegurese de que todos los mandos del aparato estén en la posicién «0».
No retire los botones para limpiar el panel de mandos.

Existe un riesgo de incendio si la limpieza no se realiza respetando las instrucciones.
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Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato, limpielo después de cada uso.
Limpie el horno con una esponja o un pafio suave humedecido con agua caliente y lavavajillas
liquido. A continuacion, limpielo con un pafio himedo y séquelo bien con un pafio suave y seco.

A veces, es necesario utilizar un producto de limpieza especifico para efectuar una limpieza
completa.

Limpie el exterior del aparato con un pafio seco, suave y ligeramente humedecido. Séquelo
completamente.

A - Limpieza a vapor

Imagen 1

Esta funcion se utiliza para limpiar la suciedad reblandecida gracias al vapor que se produce en el
horno.

1. Retire todos los accesorios del horno

2. Vierta medio litro de agua en la bandeja grasera, como se muestra en la imagen 1

3. Seleccione la funcion de limpieza a vapor

4. Ajuste el termostato en 70 °C y la duracién, en 30 minutos

5. Abra la puerta del horno al final de la operacion y limpie las superficies internas con un pafio
humedo

6. Para eliminar las manchas dificiles, utilice agua jabonosa caliente y seque la zona con un pafio seco

B — Limpieza pirolitica

AAdvertencia: en el modo pirdlisis, existe riesgo de lesiones, incendio y emisiones quimicas
(humos).

La pirdlisis es el método mas eficaz para limpiar la cavidad de un horno. La pirdlisis consiste en
aumentar la temperatura del interior del horno hasta 500 °C. Este calor extremo vaporiza no solo
las grasas, sino también los azucares, que no pueden eliminarse mediante catalisis, que es el otro
método de limpieza automatica que se utiliza en los hornos domésticos.

Algunos consejos

Iniciar la pirdlisis después de la coccién

Se necesita mucha energia para aumentar la temperatura del interior del horno a 500 °C. Al poner
en marcha la funciéon después de haber utilizado el horno para cocinar, se reducen la necesidad
de electricidad y el total de su factura.
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A Retire todos los accesorios del horno antes de iniciar el procedimiento

Esto incluye la rejilla y la bandeja grasera. No permanecer en la cocina durante la pirdlisis

y ventilar bien, ya que las emanaciones de humo molestas pueden ser muy importantes. Por tanto,
verifique que haya suficiente ventilacién, como se indica en el apartado «Instalacion». Ademas,

es conveniente abrir las ventanas de par en par, independientemente de la época del afio.

Al final del procedimiento, no olvide eliminar los residuos

Los humos no son los Unicos efectos de la pirdlisis. Ademas, produce cenizas, por lo que es
necesario limpiar el interior del horno con una esponja, un cepillo o un aspirador para completar la
operacion.

A Advertencia: no limpie la puerta del horno mientras estén aun calientes las partes de cristal.

Si no se tiene en cuenta esta precaucion, pueden romperse las piezas de cristal. No utilice
productos de limpieza abrasivos ni rascadores de metal duro para limpiar el cristal de la puerta de
cristal del horno/el cristal de las tapas abatibles de la placa de coccién (si corresponde), ya que
podria rayar la superficie y provocar la rotura del cristal.

Limpieza e instalacion de la puerta del horno

Imagen 2.1 . Imagen 3.1 Imagen 3.2

Desmontaje de la puerta

1. Abra completamente la puerta del horno: abrir completamente la puerta del horno permite
acceder a las bisagras.

2. Observe detenidamente las bisagras de la puerta para encontrar unos pequefios ganchos.
Estos son las pestafias de bloqueo de las bisagras de la puerta (imagen 2.1).

3. Acontinuacion, proceda a desbloquearla levantando los pequefios ganchos con un
destornillador (imagen 2.2).

4. Ajuste ambas bisagras de la puerta del horno en la misma posicion.

5. Levante la puerta hasta que entre en contacto con el seguro de la bisagra, tal como se
muestra en la figura 3.1.

6. Para retirar facilmente la puerta del horno cuando esté casi cerrada, sujétela con ambas
manos y tire de ella hacia arriba (figura 3.2).

7. Utilice un producto limpiacristales para limpiar el interior y el exterior de la puerta del horno.
Aclare con agua limpia y seque con un pafio suave y seco.
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Volver a montar la puerta

1. Coloque la puerta de manera que quede frente a ambas bisagras

2. Utilice un destornillador para bajar los ganchos pequefios y ajuste ambas bisagras de la puerta
en la misma posicién

3. Verifique que el bloqueo se ha realizado y cierre la puerta del horno

El cristal interior puede desmontarse para facilitar la limpieza. Este procedimiento se realiza
Unicamente en frio.

Desmontaje del cristal:

- Abra completamente la puerta y presione hacia abajo los cierres de plastico situados a ambos
lados de la puerta (imagen 4).

- Tire de la parte superior del marco de la puerta hacia usted (imagen 5).

- Levante el cristal interior para retirarlo (imagen 6). Luego, limpie el cristal y séquelo.

Imagen 4 Imagen 5 Imagen 6

Para volver a montar el cristal:

- Vuelva a colocar el cristal con la parte superior del marco de la puerta, empujandolo hacia el
interior del horno. Asegurese de que la mencion «THERMAL REFLECTOR» esté frente a usted.
(Véase el esquema siguiente para conocer la direccion del cristal)

- Presione los cierres para bloquear el cristal y, luego, cierre la puerta del horno.

v X

& -
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Utilice un producto limpiacristales para limpiar el interior y el exterior de la puerta del horno.
Limpie con un pafio humedo, luego, con agua limpia y seque con un pafio suave y seco.
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Nivel 4
Nivel 3
Nivel 2
Nivel 1

Instalacion y desmontaje de las rejillas de soporte
laterales

Para retirar las rejillas de soporte laterales, presione contra
los ganchos indicados por las flechas en la imagen y retire
primero la parte inferior y, luego, el lado superior del lugar de
instalacion. Para volver a instalar las rejillas, basta con repetir
la misma operacion en sentido inverso.

Posiciones de la rejilla y la bandeja de coccion

Es importante colocar correctamente la rejilla en el horno.
No deje que la rejilla toque la pared trasera del horno.

Los niveles de la rejilla se indican en la imagen. Asimismo,
puede colocar una bandeja o una bandeja grasera (por lo
general, en la parte inferior) para determinados platos o para
recoger los jugos de coccion.

Sustitucion de la bombilla del horno

ADVERTENCIA: asegurese de que el aparato esté desconectado de la alimentacion eléctrica
antes de cambiar la bombilla para evitar cualquier riesgo de descarga.
Bombilla: 230 V ~ 15 W Max. Casquillo E14.

. Asegurese de que los botones estén en la posicién «Parada» y, luego,
desenchufe el aparato de la red eléctrica.

. Retire la tapa protectora. Si le resulta dificil girarla, use un guante.
Limpiela y séquela completamente.

. Retire la bombilla y sustitiyala por una de caracteristicas estrictamente
idénticas a las de la bombilla original.

. Vuelva a poner la bombilla y, luego, ponga la tapa.

7. GUIA DE REPARACION RAPIDA

En cualquier situacion de emergencia, debe:
- Poner los mandos del horno en la posicion 0
- Desenchufar el aparato de la alimentacién

- Contacte con el servicio posventa
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El usuario puede solucionar algunos pequefios problemas de funcionamiento gracias al cuadro
a continuacion. Antes de contactar con el servicio de atencién al cliente o el servicio posventa,
consulte el cuadro siguiente:

Averias posibles Causas y soluciones
El aparato no funciona - Verifique que el cable de alimentacion esté bien conectado.
correctamente - El fusible no funciona o se ha fundido. Verifique los fusibles.

Si el fusible se ha fundido, retirelo o sustittyalo.

- Puede haber habido una fluctuacién en la red eléctrica.
Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente
y vuelva a enchufarlo.

- Tal vez no haya electricidad. Verifique que haya corriente
y que los fusibles estén bien conectados. Si es necesario,
rearme los fusibles.

Sale vapor del horno durante | Cuando el horno esta en funcionamiento, es normal ver vapor.

su funcionamiento Esto no es una averia.

Cuando el horno se calienta Cuando las piezas metdlicas se calientan, pueden hacer ruido
y, luego, se enfria, se oyen al dilatarse. Esto no significa que el aparato funcione mal o
ruidos metalicos tenga una averia.

El horno no calienta Es posible que el o los selectores de funcion y/o temperatura

no se hayan ajustados. Ajustelos.

8. GARANTIA

Garantia Qilive: condiciones generales.

La garantia Qilive es una garantia comercial ofrecida por SAS OIA, cuyo domicilio social se
encuentra ubicado en 200 rue de la recherche, 59650 Villeneuve d’Ascq, en relacién con los
productos de la marca Qilive, en calidad de fabricante.

La garantia Qilive se aplicara sin perjuicio de sus derechos de beneficiarse, gratuitamente,
de la garantia legal de conformidad que esté vigente en los paises de comercializacion.
Para obtener mas informacién sobre la garantia legal de conformidad, consulte las CGV
(Condiciones generales de venta) de su distribuidor.

¢ Qué esta cubierto por la garantia Qilive?

Una garantia Qilive cubre la reparacion o la sustitucién de su aparato Qilive, con funciones
equivalentes, en caso de que resulte defectuoso debido a un defecto material o de fabricacion
durante el periodo de garantia.

Los productos reparados o reemplazados podran incluir componentes y equipos nuevos

o reacondicionados. Si el producto no se pudiera reparar ni sustituir, Qilive lo reembolsara al
precio de compra indicado en el justificante de compra.

¢ Qué es lo que no esta cubierto por la garantia Qilive?

Los aparatos Qilive se disefian y fabrican para que ofrezcan un alto rendimiento de manera

continua, en un entorno doméstico normal. Si un aparato Qilive se utiliza segun el uso previsto
y se averia durante el periodo de garantia, nos encargaremos de repararlo o sustituirlo.
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No obstante, en algunas circunstancias, la garantia Qilive no cubrira la reparacién ni la sustitucion
de un aparato. Esas circunstancias se indican claramente. Los casos no cubiertos son los
siguientes:

- Desgaste normal, incluido el desgaste estético (p. €j., arafiazos, abolladuras o vandalismo)

y las piezas que pueden desgastarse con el tiempo (p. €j., fusibles, correas, neumaticos,
frenos, filtros, etc.).

- Dafios o problemas derivados de un uso incorrecto o no conforme con la placa de
caracteristicas o con el manual de instrucciones, un accidente o una modificacion.

- Dafios derivados del incumplimiento de las recomendaciones de mantenimiento del aparato.

- Utilizaciéon o almacenamiento perjudiciales para la conservacion correcta del aparato
(oxidacion o corrosion); utilizacion de energia, manejo o instalacion no conformes con las
instrucciones del fabricante; negligencia o utilizacion de periféricos, software o consumibles no
compatibles.

- Utilizacién profesional, colectiva, industrial o comercial del producto, o con fines distintos a los
fines domésticos habituales en el pais en el que se hubiera comprado.

- Dafos derivados de fuentes externas, por ejemplo, transporte, intemperie, averias eléctricas
o sobretensiones.

- Productos modificados y aquellos cuyo precinto de garantia o nimero de serie hayan sido
dafiados, alterados, suprimidos o estén oxidados.

- Dafios causados por cualquier intervencion que efectlie una persona no autorizada.

- Actualizaciones del software que se deban a un cambio de configuracion de la red.

- Dafos derivados de elementos externos al aparato (cuerpos extrafios, insectos, etc.).

- Contenido de los electrodomésticos: congelador, lavadora, etc. (alimentos, ropa, etc.).

- Fallos del producto que se deban al uso de paquetes de software de terceros para cambiar,
adaptar o modificar el software existente.

- Fallos del producto derivados de no utilizar los accesorios suministrados con el producto
u homologados por Qilive.

Es responsabilidad personal del cliente asegurarse de que los datos de su disco duro o de la
memoria interna de su dispositivo son objeto de copias de seguridad periddicas antes de realizar
cualquier deposito. Qilive no puede considerarse responsable de la pérdida o destruccién de los
datos almacenados ni de los dafios en el software que resulten, en particular, de su restauracion
o averia. Asimismo, Qilive no tendra la obligaciéon de comprobar que las tarjetas SIM o SD se
hayan retirado de los productos devueltos.

¢ Qué modalidades tiene la garantia?
Las modalidades de la garantia Qilive son las siguientes:

La garantia entrara en vigor a partir de la fecha de compra (o la fecha de entrega si esta fuera
posterior). Usted debera presentar un justificante de entrega o compra antes de que se realice
cualquier operacion en el aparato cubierto por la garantia. Tenga en cuenta que, si no tiene

un justificante, se le facturaran los trabajos realizados. Conserve su justificante de compra

o el albaran de entrega. Todas las intervenciones seran realizadas por Qilive o sus agentes
autorizados. Toda pieza que se sustituya pasara a ser propiedad de Qilive. La garantia ofrece
ventajas que se sumaran a sus derechos legales como consumidor y que no afectaran a esos
derechos.
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¢ Coémo puede reclamar su garantia Qilive?

Para solicitar la reparacion o la sustitucién de su producto cubierto por la garantia Qilive, en todos
los paises excepto en Francia, lleve el producto al mostrador de atencion del lugar donde

lo comprd, con el justificante de compra (por ejemplo, el recibo de caja), con los accesorios
incluidos, necesarios para su funcionamiento correcto (alimentacion, adaptador, etc.), con su
envase original. En el caso de Francia, basta con efectuar la solicitud en nuestra pagina web:
https://auth.sav-login.auchan.fr. Es importante que indique la fecha de compra, el modelo y el
numero de serie o de IMEI (esta informacién aparece, por lo general, en el producto, el envase

o el justificante de compra).

¢Cuando entra en vigor la garantia?

La garantia Qilive entrara en vigor en la fecha de compra o de entrega del aparato, la fecha que
sea posterior.

Su producto contara con la garantia de Qilive durante 3 afios, que cubrira las piezas y la mano de
obra.

¢ Se pueden transferir las garantias Qilive?
Las garantias Qilive se pueden transferir con el aparato, siempre que se presente el justificante
de compra original de un distribuidor autorizado, asi como el justificante del cambio de propiedad

del aparato, que confirme el buen estado de funcionamiento del aparato cuando se produjo el
cambio de propiedad.

69


https://auth.sav-login.auchan.fr

INDICE:

. LIMPEZAE MANUTENGAO
. GUIA RAPIDO DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS
. GARANTIAS

1. INSTRUGOES DE SEGURANCA P.70
2. CARACTERISTICAS TECNICAS P.75
3. DESCRIGAO P.75
4. INSTALACAO P. 77
5. UTILIZACAO P.79
6 P. 85
7 P. 89
8 P. 90

1. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente e na integra este manual do
utilizador antes de instalar e utilizar o seu aparelho.
E importante que este manual do utilizador seja
conservado com o aparelho para consulta futura.
Se este aparelho tiver de ser transferido para outra
pessoa, certifique-se de que o manual acompanha
o aparelho para que o novo utilizador se possa
informar sobre o seu funcionamento.

Neste manual de utilizacao, sao utilizados os seguinte
simbolos:

Informacdes importantes relativas a sua
A seguranca pessoal e a como evitar danificar
o aparelho

ﬂ Informagdes gerais e conselhos

Ea Informacdes sobre o ambiente
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A Risco de choque elétrico

& Superficies quentes

SEGURANCA GERAL

1.

2.

4.

AVISO: para evitar qualquer risco (mobiliario,
imobiliario, corporal), as instalagdes, as ligacoes,
a colocacdo em funcionamento e a manutencao
devem ser efetuadas por um profissional
qualificado.

AVISO: este aparelho foi concebido para ser
utilizado por adultos. Destina-se a uma utilizagao
domésticanormal. Nao utilizar parafins comerciais
ou industriais ou para outros fins que nao aqueles
para os quais foi concebido. Evitara, assim, riscos
para materiais ou corporais.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
com, pelo menos, 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia ou de
conhecimentos, desde que sejam devidamente
vigiados ou recebam instrugdes sobre a utilizagao
do aparelho com total seguranga e que tenham
compreendido os riscos associados. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. Alimpeza e a
manutencao a efetuar pelo utilizador ndo devem
ser realizadas por criangas sem vigilancia.
AVISO: durante a utilizacdo, o aparelho e as
suas partes acessiveis ficam quentes. Convém
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9.

certificar-se de que nao toca nos elementos de
aquecimento. As criangas menores de 8 anos
devem ser mantidas a distancia, a menos que se
encontrem sob vigilancia permanente.

Durante a sua utilizacdo, o aparelho fica quente.
Convém certificar-se de que nao toca nos
elementos de aquecimento situados no interior
do forno.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou
raspadores metalicos duros para limpar a porta
de vidro do forno, o que poderia riscar a superficie
e causar a quebra do vidro.

Durante a limpeza automatica por pirdlise, limpar
0s salpicos excessivos e nao deixar nenhum
utensilio (incluindo a grelha e o tabuleiro de
recolha de gotas) no interior do forno.

Durante a limpeza automatica por pirdlise,
as superficies podem ficar mais quentes do que
durante a utilizacdo normal. Convém afastar as
criangas.

Para limpar as diferentes partes do seu forno,
consulte o paragrafo «Limpeza e manutengao».

10. Para uma instalagao correta das grelhas, consulte

o paragrafo «Utilizagcao».

11. Nunca utilizar o aparelho de limpeza a vapor.
12. ADVERTENCIA: certifique-se de que o aparelho

esta desligado da alimentagao antes de substituir
a lampada para evitar qualquer risco de choque
elétrico.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

O forno ndo deve ser instalado atras de uma porta
decorativa, para evitar o sobreaquecimento.

Este aparelho ndao se destina a ser colocado
em funcionamento através de um temporizador
externo ou através de um sistema de comando
remoto.

O forno esta equipado com uma ficha de
alimentacdo elétrica. Se, apds a instalacao,
esta ficha nao ficar acessivel para desligar o forno,
deve ser ligada a um interrutor que permita um
corte omnipolar. O interrutor deve ser ligado
diretamente aos terminais de alimentacao e deve
ter uma distancia de separag¢ao de contactos em
todos os polos para garantir um corte completo
de energia em condicdes de categoria de
sobretensao lll.

Em caso de duvida, procurar a ajuda de um
profissional.

No caso de danificagao do cabo de alimentacao,
providencie a sua substituicdo pelo fabricante,
assisténcia pds-venda ou técnicos de qualificacao
semelhante para evitar uma situacao de perigo.
AVISO: para evitar qualquer risco de deterioracao
do aparelho, transporte-o na posicao de utilizagao
munido dos calcos de transporte.

Em case de avaria, nao tente reparar o aparelho
pelos seus proprios meios. As reparagoes
efetuadas por pessoal ndo qualificado podem
causar danos. Contactar o servigo pds-venda.
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20.AVISO: ao eliminar o aparelho, e para afastar
qualquer risco de lesao corporal, coloque fora
de uso 0 que possa representar um perigo: corte
o cabo de alimentagdo ao nivel do aparelho
eobtenhainformag¢desjuntodasautoridadeslocais
sobre os locais autorizados para a eliminagao do
aparelho.

21.Podendo os materiais de embalagem (cintas,
agrafos, poliestireno, etc.) constituir um perigo
para as criangas, reuna-os e elimine-0s
imediatamente.

22.Recicle os elementos desta embalagem em
conformidade com as normas de protecdo do
ambiente. Todos os materiais utilizados para as
embalagens sao inofensivos para o ambiente,
sao 100 % reciclaveis e possuem um simbolo
de reciclagem adequado. Os materiais de
embalagem devem permanecer inacessiveis as
criangas.

ELIMINAGAO:

A marcacgao deste aparelho (simbolo de um
caixote do lixo com uma cruz) esta em
conformidade com a Diretiva europeia
2012/19/UE sobre os «equipamentos elétricos
— e eletrénicos usados». Esta marcacgao indica
que este equipamento, apds o fim da sua vida util, ndo
pode ser eliminado com outros residuos domesticos.
O utilizador deve entrega-lo aos operadores de recolha
de equipamentos elétricos e eletronicos usados. Os
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operadores de recolha, que incluem pontos de recolha
locais, lojas e autoridades locais, criam um sistema
apropriado que permite a recolha do equipamento. Uma
recolha apropriada dos equipamentos elétricos e
eletronicos usados permite evitar os impactos nefastos
para a saude humana e para o ambiente resultantes da
presenca de componentes perigosos, bem como de um
armazenamento e tratamento inadequado destes
equipamentos.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

Tens&o nominal 220-240 V~ 50 Hz
Poténcia nominal 2300 W
Dimensdes do forno (altura/largura/profundidade) 59,5/59,5/56,5cm (+ 0,1 cm)
Classe de eficiéncia energética A

Numero de cavidades 1

Fonte de calor elétrico

Volume da cavidade 60 L

Lampada

Casquilho E14
230V ~ 15 W Méax.

3. DESCRICAO

O esquema supra é apresentado a titulo indicativo
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1 Painel de controlo

2 Tabuleiro de cozedura profundo
(opcional)

3 Assador (opcional)

4 Grelha de cozedura

5 Tabuleiro de recolha de gotas

6 Porta do forno




PAINEL DE CONTROLO

Qilive 4 <

1. Botéo de selegdo do modo de cozedura
2. Temporizador digital
3. Botao do termoéstato do forno

Posicdo «Paragem»

@'_\g @

Colocar a marca presente no botéo na posicao alta, em frente da marca fixa «I».

Equipamento do forno

Um tabuleiro de recolha de gotas:

pode ser posicionado em 4 niveis. Serve para recolher os
sucos e as gorduras da cozedura. E aconselhavel verter
previamente um pouco de agua no tabuleiro para reduzir
os fumos e facilitar a sua limpeza ap6s o arrefecimento.

Uma grelha de cozedura:

pode ser posicionada em 4 niveis. Serve para colocar os
pratos ou outros recipientes para a preparagéo. O seu
tabuleiro deve estar centrado sobre a grelha.

Sao fornecidos dois parafusos para a fixagado do aparelho

~<YITITITI)

Nota: os niveis de colocagao dos acessoérios dentro do forno sdo indicados de 1 (nivel mais
baixo) a 4 (nivel mais alto) para o restante deste guia de utilizacéo.
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4. INSTALAGAO

A Aviso: as instrugdes seguintes destinam-se ao instalador qualificado ¢ om vista & realizagdo
das operacdes de instalagédo, de regulagéo e de manutengéo técnica da forma mais correta e em

conformidade com as normas em vigor.

A - Localizagao por baixo do bancada da cozinha

500
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B — Localizagcao por cima do bancada da cozinha

C - Fixagao do forno na sua localizagdo

|
o “
A Minimo 80 mm
B 5mm
(Saida de ar)

Independentemente da instalagao, Fixe o forno ao mével, passando as
€ necessario deixar pelo menos 5 mm de 2 cavilhas «A» pelos orificios situados em
espaco livre na parte de cima do aparelho ambos os lados do montante do forno e
para a ventilagéo e este ndo deve ser aparafuse os 2 parafusos «B».

obstruido.

/8



Ligacgao a rede elétrica
A segurancga so6 € garantida se o aparelho estiver ligado a uma tomada de terra de protegdo em

conformidade com as normas em vigor. A instalagao elétrica deve poder suportar a poténcia
gerada pelo aparelho.

A Se, apos a instalacao, a ficha de tomada nao ficar acessivel, devera ser previsto,

na canalizag&o fixa, um meio para o corte completo da energia com uma disténcia de abertura de
contacto de todos os polos, em conformidade com as regras de instalacéo (este dispositivo ndo
deve interromper o fio de terra). O dispositivo deve ficar facilmente acessivel.

A Aviso: antes de ligar o seu aparelho, certifique-se de que a tenséo elétrica da sua casa
a indicada na placa de caracteristicas do aparelho. Os dados técnicos e as condi¢des de ligagdo
elétrica estédo indicados na placa sinalética do aparelho.

A Aviso: nao utilizar extensdes, tomadas multiplas ou adaptadores, dado que estes podem
provocar o sobreaquecimento das ligacoes elétricas.

A Posicione o cabo de alimentagao de modo a n&o tocar nas paredes metalicas exteriores do
forno.

5. UTILIZAGAO

Antes da primeira utilizagdo do forno

Assegure-se de que nao resta qualquer material de embalagem no seu aparelho. Estas
embalagens devem ser separadas para reciclagem (ver paragrafo: eliminagao).

Para eliminar os residuos ou gorduras que possam ter sido deixados durante a produgao:

Abra a porta do forno e deixe-o aquecer a 240°C durante 30 minutos, depois desligue o forno e
deixe arrefecer.

Aviso: areje o local durante esta operagao para eliminar o fumo produzido.

Lave o interior do forno unicamente com agua quente e uma pequena quantidade de
produto de limpeza.

O seu aparelho foi concebido para uma utilizagdo doméstica normal. Nao utilizar para fins
comerciais ou industriais ou para outros fins que ndo aqueles para os quais foi concebido.

Quando utilizar o aparelho, certifique-se de que existe uma ventilagéo correta na cozinha.
Mantenha as aberturas de ventilagao natural abertas ou instale um dispositivo de ventilagao
mecanica (exaustor de ventilagdo mecanica).

Uma utilizagéo intensiva e prolongada do aparelho pode exigir uma ventilagdo adicional,

por exemplo, abrindo uma janela, ou uma ventilagdo mais eficaz, como por exemplo, aumentar
a poténcia da ventilagdo mecanica, se esta existir.
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A - Utilizagao do forno

Antes de cozinhar os seus alimentos, recomendamos que pré-aquega o forno durante
10 a 15 minutos.

1/ Rode o botdo de selegédo do programas para o modo de preparagao pretendido.

2/ Rode o botao do terméstato para a temperatura desejada (de 40 a 240°C).

3/ Coloque os alimentos num tabuleiro e coloque-os no forno.

4/ Volte a rodar o botéo do termdstato e o botdo de selegdo do programas para a posigéo «I» para

- desligar o forno. O indicador luminoso do forno apaga-se.
PT

@ATENQAO! Superficies quentes. O forno permanecera quente durante algum tempo.
NAO TOQUE NELE até que tenha arrefecido completamente.

B Significado dos modos de preparagao

Simbolo Significado Explicagao

A funcao ideal para a elaboragdo das obras de arte
culinarias. Gragas a combinacgéo de todos os elementos,
a temperatura é sempre constante em todos os niveis.

Convecgao natural +

h)
L9 | | ventilador

Sao utilizados os elementos de aquecimento superiores
Convecgao natural e inferiores. Este modo é ideal para bolos, biscoitos,
tartes de natas, lasanhas e carnes assadas.

Limpeza pirolitica Esta funcédo permite uma limpeza automatica.
Abodbada E utilizado o elemento superior.
@ Limpeza a vapor Esta fungédo permite uma limpeza a vapor.

O grelhador garante um bife ou um peixe perfeitos e

v a poténcia pode ser regulada em diferentes posigoes,
Grelhador -
em funcéo do prato que se pretende grelhar ou do
resultado pretendido.
M Grelhador + Ventilador O grelhador eo ventllafjor funcionam em conjunto para
v evitar que as preparagdes sequem.
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Tabela dos programas de cozedura

Alimentos Temperatura (°C) Posicao dos niveis co':::j?ﬁi?r:?n_)
Bolos 170-180 2 35-45
Bolos pequenos 170-180 2 25-30
Paté pequeno 180-200 2 35-45
Pastelaria 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Tarte de maga 180-190 2 50-70
Pizza 180-200 3 20-30
Lasanhas 180-200 2 25-40

Suspiro 100 2 60

Frango 180-190 2 45-50
Frango assado 200-220 3 25-30
Peixe grelhado 200-220 4 25-30

(Os valores acima sao indicativos)

B — Utilizagao do relogio digital

Simbolo Significado Explicagao
Ativado: cozedura automatica.
Intermitente: o tempo de cozedura esta a ser definido
Cozedura ou a cozedura totalmente automatica terminou.

semiautomatica

Desativado: ndo esta ativa qualquer cozedura
automatica ou duragéo de espera da cozedura
totalmente automatica.

Cozedura
semiautomatica

Ativado: a cozedura totalmente automatica esta ativa.

Intermitente: o tempo de fim de cozedura esta a ser
definido ou a cozedura totalmente automatica terminou.

Desativado: sem cozedura totalmente automatica.

Tempo de Alarme

© O

Ativo: o alarme esta ativo.

Intermitente: o alarme expirou ou a definicdo do alarme
esta ativa.

Desativado: o alarme néo esta ativo.
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Simbolo Significado Explicagao

Ativada: a hora do dia é apresentada no ecra.

Hora do dia ) .
Desativada: a hora do dia ndo é apresentada no ecra.

Ativado: o bloqueio para criangas esta ativado.

Estado do bloqueio
para criangas Desativado: o bloqueio para criangas ndo esta ativado.

Estado do bloqueio Luz acesa: a porta do forno esta bloqueada.

da porta (apenas

disponivel no modo Luz apagada: a porta do forno esta desbloqueada.
Pirdlise)

Estado do bloqueio Ativado: modo de limpeza pirolitica ativo.

da porta (apenas

disponivel no modo | pesativado: modo de limpeza pirolitica néo ativo.
Pirdlise)

Ativada: modo de limpeza pirolitica ativo.

Funcéao pirolitica

@600

Desativada: modo de limpeza pirolitica ndo ativo.

Instrugdes de utilizacao

Ligar
Ao ligar o forno, a indicagédo da hora nado esta correta, deve ser acertada da seguinte forma.

Configuragao do relégio

Depois de ligar o forno a rede elétrica, surge «@».

1) Prima simultaneamente as teclas «@» e «@» durante 3 segundos para aceder & fungao de
acerto da hora.

2) Defina a hora utilizando as teclas «@» ou «@». O tempo maximo pode ser definido para
23 horas e 59 minutos.

3) Prima a tecla «@» para confirmar a definigdo da hora.

Observagao: se ndo premir a tecla «@» durante 6 segundos, o modo de acerto da hora para
automaticamente. Para parar o modo de acerto da hora, prima as teclas «@» e «@». A hora
também pode ser acertada nos primeiros 6 segundos apos o restabelecimento da energia.

Definicdo do modo de alarme

Para ativar o alarme no final da duracéo selecionada, basta seguir os passos abaixo.

1) Prima a tecla «@» uma vez. Uma «@» comecara a piscar.

2) Indique a duragao desejada com a ajuda das teclas «@» ou «@». O tempo maximo de alarme
pode ser definido para 10 horas.

3) Prima a tecla «@» para confirmar a definigdo da hora.

Observagao: se ndo premir a tecla «@» durante 6 segundos, o modo de acerto da hora de
alarme para automaticamente.

Findo o tempo definido de cozedura, o alarme soa. Pode parar o alarme premindo qualquer tecla.
Se ndo premir nenhuma tecla, o alarme soara durante 5 minutos.
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Definicao da tonalidade do alarme

Pode escolher entre trés tonalidades de alarme diferentes.

1) Prima e mantenha premida a tecla «@» durante 3 segundos, ouvira a tonalidade de alarme atual.
2) Prima as teclas «@» e «@» para selecionar a tonalidade de alarme pretendida.

3) Prima a tecla «@» para confirmar a definigao da tonalidade de alarme.

Observagao: se ndo premir a tecla «@» durante 6 segundos, o modo de acerto da tonalidade de
alarme para automaticamente.

Utilizagdo normal do forno

Recomendamos que pré-aqueca o forno durante 10 a 15 minutos antes de cozinhar os seus
alimentos.

1) Rode o botéo de selegdo do programas para o modo de preparagéo pretendido.

2) Rode o botéo do controlo da temperatura para a temperatura desejada.

3) Coloque os alimentos num tabuleiro e coloque-os no forno.

4) Quando o processo de cozedura estiver concluido, o sistema de arrefecimento do aparelho
continuara a funcionar. Neste caso, ndo desligue o aparelho da eletricidade, uma vez que esta
& necessaria para que o aparelho arrefega. Depois de terminado o arrefecimento, o sistema
desliga-se automaticamente.

A ATEN(;AO! O forno permanece quente durante algum tempo. NAO TOCAR NAS
SUPERFICIES QUENTES até que este arrefega completamente.

Cozedura semiautomatica

Depois de ter ajustado o forno para o programa e a temperatura desejados, basta introduzir

o tempo de cozedura. O programador desligara o forno no final da duragéo especificada.

1) Premir a tecla «@» até que o «®» e o tempo de cozedura aparegam no visor.

2) Introduza o tempo de cozedura desejado com as teclas «@» ou «@».

3) Prima 3 vezes a tecla «@» para confirmar a definigdo da hora. Um «@®» acende-se no ecra
e a hora do relégio é apresentada.

Observagio: se n&o premir a tecla «@» durante 6 segundos, o modo de acerto da cozedura
semiautomatica para automaticamente.

Findo o tempo definido de cozedura, o alarme soa e a tecla «@)» pisca no ecra. Pode parar
o alarme premindo qualquer tecla. Se ndo premir nenhuma tecla, o alarme soara durante
5 minutos.

Cozedura totalmente automatica

Em complemento da programacao da duracédo de cozedura, é possivel programar a hora de fim
de cozedura da sua preparagao.

1) Prima a tecla «@» até que o «&» e o tempo de cozedura aparegam no ecra.

2) Introduza o tempo de cozedura desejado com as teclas «@» ou «@».

3) Prima a tecla «@» para confirmar a definigao do tempo de cozedura. Um «@» pisca no ecra
e a hora de fim de cozedura aparece.

4) Defina a hora de fim de cozedura utilizando as teclas «@» ou «@».

5) Prima 2 vezes a tecla «@» para confirmar a hora de fim de cozedura e o «Q» surge no ecra.

Observagio: se n&o premir a tecla «@» durante 6 segundos, o modo de acerto da cozedura
inteiramente automatica para automaticamente.

Findo o tempo definido de cozedura, o alarme soara, «@» e «@» piscam juntos no ecra.

Pode parar o alarme premindo qualquer tecla. Se ndo premir nenhuma tecla, o alarme soara
durante 5 minutos.
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Observacao: no final da cozedura, o forno encontra-se a temperatura programada. Se nao retirar
o prato do forno, este continuara a cozedura.

Modo de limpeza pirolitica
Durante a limpeza pirolitica, o forno limpa o interior queimando os residuos alimentares a uma
temperatura muito elevada (cerca de 460°C). Apds a operagao, o fumo sai passando pelos filtros.

E possivel escolher entre 2 niveis de selegao.

Nivel Classe de limpeza Hora
Pyr1 Ligeira 1 hora 30 minutos
Pyr2 Intensa 2 horas e 30 minutos

Para definir a funcao de limpeza pirolitica

1) Rode o botao rotativo para a posicdo «Limpeza pirolitica @».

2) Prima simultaneamente os botdes «@» e «@» durante 3 segundos. «[EEMN» devera surgir no
ecra.

3) Prima a tecla «@» para o modo «IEE@l» ou a tecla «@» para o modo «[EEmE» .

4) Selecione um dos modos e aguarde 10 segundos.

5) Apo6s 10 segundos, o tempo do modo pirolitico selecionado aparece no ecra e a porta do forno
bloqueia automaticamente «@». O forno inicia entéo a fungao pirolitica.

A AVISO: antes de ativar a fungao de limpeza pirolitica, limpe todos os residuos de alimentos
ou gorduras e certifique-se de que esvaziou completamente o forno. O que inclui a grelha,

a grelha lateral bem como o tabuleiro de recolha de gotas. Quaisquer objetos, tais como utensilios
de cozinha, por exemplo, deixados no interior durante a limpeza podem ficar seriamente
danificados.

AVISO: quando a funcéo de limpeza pirolitica for iniciada, a porta do forno deve estar fechada.
Se a porta do forno estiver aberta, surge um aviso «[=f=k=ta» no ecra.

AVISO: sempre que a funcao de limpeza pirolitica for ativada, a porta do forno bloqueia
automaticamente «@».

AVISO: quando a funcéo de limpeza pirolitica estiver terminada, a porta do forno permanece
bloqueada «@» até a temperatura no interior do forno baixar para a temperatura de segurancga.

AVISO: a cavidade interior é sobreaquecida durante a limpeza pirolitica. Nao tente abrir a porta
do forno. Aguarde até que o forno tenha arrefecido o suficiente e que o «@» se acenda.

AVISO: o forno é aquecido a cerca de 460°C e os residuos de 6leo e de alimentos no interior sdo
queimados. Neste caso, pode formar-se um fumo denso. Ventile bem a cozinha durante a limpeza
pirolitica. Nao permanega durante muito tempo no espago, Mantenha as criangas e os animais
domeésticos afastados.

Limpe o interior do forno com um pano humido depois de este ter arrefecido completamente.
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C - Colocacao da grelha de cozedura

6. LIMPEZA E MANUTENGAO

A Aviso: antes de proceder a limpeza, desligue o aparelho da corrente elétrica.

Certifique-se de que todos os comandos do aparelho estdo na posigdo «0».
Nao retirar os botdes para limpar o painel de controlo.

Existe um risco de incéndio se a limpeza nao for efetuada de acordo com as instrugdes.

Limpe o aparelho apés cada utilizagéo para garantir o seu bom funcionamento.

Limpar o forno com uma esponja macia ou um pano embebido com agua quente e detergente

para a loiga. Em seguida, passe um pano humido e seque cuidadosamente com um pano seco
e macio.

Por vezes, é necessario utilizar um produto de limpeza especifico para uma limpeza completa.

Limpe o exterior do aparelho com um pano ligeiramente humido. Secar completamente.

A — Limpeza a vapor

Figura 1
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Esta fungéo permite limpar a sujidade amolecida gracas ao vapor produzido no forno.

. Retire todos os acessoérios do forno

. Verta meio litro de agua no tabuleiro de recolha de gotas, como indicado na figura 1

. Selecione a fungao de limpeza a vapor

. Regule o termdstato para 70°C e a duragéo para 30 minutos

. No final da operacgéo, abra a porta do forno e limpe as superficies internas com um pano
hamido

6. Para as manchas mais dificeis, utilizar agua quente com sab&o e seque a zona com um pano

seco

A~ WON =

B - Limpeza por pirdlise

A Aviso: risco de ferimentos, de incéndio, de emissdes quimicas (fumos) em modo de pirdlise.

A pirdlise € o método mais eficaz para facilitar a limpeza da cavidade de um forno. A pirélise
consiste em aumentar a temperatura interna do forno até 500°C. Este calor extremo vaporiza ndo
s6 as gorduras, mas também os agucares que nao podem ser eliminados por catalise, o outro
método de limpeza automatica para fornos domésticos.

Alguns conselhos

Iniciar a pirélise apés uma cozedura

Aumentar a temperatura interior forno até 500°C requer muita energia. Ao iniciar a operagao
depois de ter utilizado o forno para cozinhar, pode reduzir as suas necessidades de eletricidade
e o montante da sua fatura.

A Retire todos os acessoérios do forno antes da operagao

O que inclui a grelha bem como o tabuleiro de recolha de gotas. Nao permanega no espago
durante a pirdlise e ventilar bem, a emanacgao dos fumos pode ser desagradavel e importante.
Verifique, assim, que existe ventilagdo suficiente, como indicado na parte «Instalagdo».
Recomendamos igualmente que abra bem as janelas, independentemente da época do ano.

No final da operagao, ndo se esquecga de remover os residuos
Com efeito, os fumos nédo séo os Unicos produtos da pirdlise. A pirélise produz igualmente cinzas,
e uma limpeza rapida do forno com uma esponja, escova ou aspirador completa a operagao.

A Aviso: ndo limpe a porta do forno enquanto as partes de vidro ainda estiverem quentes.

Se esta precaucéo néo for respeitada, as partes de vidro podem quebrar. Nao utilize produtos de
limpeza abrasivos ou raspadores metalicos duros para limpar a porta de vidro do forno/ o vidro
das tampas de dobradicas da mesa de cozedura (se for o caso), o que poderia riscar a superficie
e causar a quebra do vidro.

86



Limpeza e instalagdo da porta do forno

Figura 2

Figura 2.1 Figura 2.2 Figura 3.1 Figura 3.2

Para a desmontagem

1.

2.

3.

Abra completamente a porta do forno: a abertura completa da porta do forno permite-lhe
aceder as dobradigas.

Observe cuidadosamente as dobradigas da porta identificar um tipo de pequenos ganchos.
Estes pequenos ganchos sao as patilhas de bloqueio das dobradicas da porta (figura 2.1).
Proceda a operacao de desbloqueio levantando os ganchos com a ajuda de uma chave de
fendas (figura 2.2).

Ajuste as duas dobradicas da porta do forno na mesma posigao.

Levante a porta de modo a que esta entre em contacto com o trinco da dobradica, tal como
indicado na figura 3.1.

Para retirar facilimente a porta do forno, quando esta estiver quase fechada, segure a porta
com as duas maos e puxe-a para cima (figura 3.2).

Utilize um produto de limpeza de vidros para limpar o interior e o exterior da porta do forno.
Enxague com agua limpa e seque com um pano macio e seco.

Para a remontagem

1.
2.

3.

Posicione a porta de modo a que fique em frente as duas dobradicas

Baixe os pequenos ganchos com uma chave de fendas e ajuste as duas dobradicas da porta
na mesma posicao

Verifique se a operacao de bloqueio esta efetivamente feita e feche a porta do forno

O vidro interior pode ser desmontado para facilitar a limpeza. Esta operagao sé deve ser efetuada
quando o forno estiver frio.
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Para desmontar o vidro:
- Abra completamente a porta e pressione os fechos de plastico de cada lado da porta (figura 4).

- Puxe a parte superior do quadro da porta na sua diregao (figura 5).
- Levante o vidro interior e retire-o (figura 6). Limpe o vidro e seque.

Figura 4 Figura 5 Figura 6

Para a remontagem do vidro:

- Voltar a colocar o vidro com a parte superior do quadro de porta, empurrando-o em dire¢céo do
interior do forno. Certifique-se de que a inscrigdo « THERMAL REFLECTOR» esta virada para si.
(Ver esquema abaixo para o sentido do vidro)

- Pressione os fechos para bloquear o vidro e feche a porta do forno.

v X

SOTOEIRER JAVRELT

THERUAL, [AALFC TR

Utilize um produto de limpeza de vidros para limpar o interior e o exterior da porta do forno. Limpe
com um pano humido e enxague com agua limpa e seque com um pano macio e seco.
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Grelha 4
Grelha 3
Grelha 2
Grelha 1

Instalacdo e remogao das grelhas laterais

Para retirar as grelhas laterais, prima os clipes indicados
pelas setas na figura, retire em primeiro lugar a parte de baixo
e a parte superior da localizagéo da instalagédo. Para voltar

a colocar as grelhas, basta repetir a mesma operagao em
sentido inverso.

Posicoes do grelhador e da placa de cozedura

E importante posicionar corretamente a grelha dentro do
forno. Nao deixar que a grelha toque na parede traseira do
forno. As posigdes da grelha encontram-se indicadas na
figura. Pode igualmente colocar uma placa ou um tabuleiro
de recolha de gotas (geralmente na parte inferior) para certas
preparagdes ou para recolher os sucos da cozedura.

Substituicao da lampada do forno

AVISO: certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentagéo antes de substituir
a lampada para evitar qualquer risco de choque elétrico.
Lampada: 230 V ~ 15 W Max Base E14.

. Certifique-se de que os botdes estdo na posicéo «paragemy e,
em seguida, desligue o aparelho da corrente elétrica.

. Retire a tampa de protecéo. Se tiver dificuldade em roda-la, utilize uma
luva. Limpe-a e seque-a completamente.

. Retire a lampada e substitua-a por outra com exatamente as mesmas
caracteristicas que a original.

. Volte a colocar a lampada e, em seguida, volte a colocar a tampa.

7. GUIA RAPIDO DE RESOLUGAO DE

PROBLEMAS

Em cada situacdo de emergéncia, é necessario:
- Colocar os comandos do forno na posigéo 0

- Desligue o aparelho da alimentacao elétrica

- Contacte o servigo de apoio ao cliente
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Os pequenos problemas de funcionamento podem ser resolvidos pelo utilizador com a ajuda da
tabela seguinte. Antes de contactar o servico ao cliente ou o servigco pés-venda, consulte esta
tabela:

Avarias possiveis Causas e solugoes
O aparelho ndo esta a - Verifique se o cabo de alimentagéo esta corretamente ligado.
funcionar corretamente - O fusivel ndo esta a funcionar ou disparou. Verifique os

fusiveis. Se o fusivel disparou, retire-o ou substitua-o.

- Pode ter havido uma flutuagéo na alimentacéo da rede
elétrica. Desligue o cabo de alimentacéo da tomada e volte
a liga-lo.

- Pode nado haver corrente elétrica. Verifique se existe
corrente elétrica e se os fusiveis estdo devidamente ligados.
Se necessario, reponha os fusiveis.

Saida de vapor do forno E normal que saia vapor do forno durante o funcionamento.
durante o funcionamento Nao se trata de uma avaria.

Ouvem-se ruidos metélicos Quando as pegas metalicas aquecem, podem emitir ruidos ao
quando o forno esta a dilatarem. N&o se trata de um funcionamento incorreto ou de
aquecer e depois arrefece uma avaria.

O forno ndo aquece O(s) botéo(des) de funcéo e/ou de temperatura podem nao

estar regulados. Regule-os.

8. GARANTIAS

Garantia Qilive: condigdes gerais.

A garantia Qilive é uma garantia comercial oferecida pela SAS OIA, com morada em 200 rue de
la Recherche 59650 Villeneuve d’Ascq, nos produtos da marca Qilive, e isto na sua qualidade de
fabricante.

A garantia Qilive aplica-se sem prejuizo dos seus direitos de beneficiar, gratuitamente, da garantia
legal de conformidade em vigor nos paises de comercializagdo. Para mais informagdes sobre a
garantia legal de conformidade, consultar as CGV (Condigdes Gerais de Venda) do seu distribuidor.

O que é coberto pela garantia Qilive?

Uma garantia Qilive cobre a reparagéo ou a substituigdo, com funcionalidades equivalentes,
do seu aparelho Qilive, se este for considerado defeituoso devido a um defeito de material ou de
fabrico durante o periodo de garantia.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou
recondicionados. Se o produto néo for reparavel ou substituivel, a Qilive ird reembolsar o produto
pelo prego de compra mencionado no comprovativo de compra.

O que nao é coberto por uma garantia Qilive?
Os aparelhos Qilive sdo concebidos e construidos para oferecer continuamente elevados
desempenhos num ambiente doméstico normal. Se um aparelho Qilive for utilizado de acordo

com a utilizagéo prevista e avariar durante o periodo de garantia, cabe a nés repara-lo ou
substitui-lo.
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Contudo, em determinadas circunstancias, a garantia Qilive ndo cobre a reparagao ou

a substituicdo de um aparelho. Estas circunstancias sédo claramente indicadas. Os casos

seguintes ndo sao cobertos:

- Desgaste normal, incluindo estético (ex. riscos, mossas ou vandalismo) e pecas passiveis de
desgaste com o tempo (ex. fusivel, correia, pneu, travao, filtros, etc.)

- Danos ou problemas provocados por uma utilizagao incorreta ou ndo conforme a etiqueta de
identificagdo ou ao manual de utilizagéo, por um acidente, por uma alteragao.

- Danos provocados pelo desrespeito das recomendagdes de manutengao do aparelho.

- Utilizagdo ou armazenamento prejudicial a boa conservagéo do aparelho (oxidagao, corroséo),
energia, utilizagédo ou instalagdo ndo conforme as instrugdes do fabricante, ou negligéncia ou
utilizacéo de periféricos, softwares ou consumiveis inadequados.

- Utilizagao profissional, coletiva, industrial e comercial do produto, ou para outras finalidades
para além do uso doméstico normal no pais onde foi adquirido.

- Danos provocados por fontes externas, tais como o transporte, as intempéries, os cortes de
energia ou as sobretensoes.

- Produtos modificados, aqueles em que o selo de garantia ou o numero de série foram
danificados, alterados, eliminados ou oxidados.

- Danos provocados por qualquer intervengao efetuada por uma pessoa nao autorizada.

- Atualizagbes do software, devido a uma alteragdo nos parametros de rede.

- Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos, insetos, etc.)

- Conteudo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar roupa...- (alimentos, roupa...).

- Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar, alterar,
adaptar ou modificar o ja existente.

- Falhas no produto devido a utilizagdo sem os acessorios fornecidos com o produto ou
homologados pela Qilive.

O cliente deve ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos no seu
disco rigido ou na meméria interna do seu dispositivo, e isto antes de qualquer entrega. A Qilive
ndo pode ser responsabilizada pela perda ou destruigcdo de dados armazenados, nem por danos
no software resultantes, nomeadamente, de uma reparagéo ou avaria. Da mesma forma, a Qilive
néo é obrigada a verificar se os cartdes SIM / SD foram devidamente retirados dos produtos
devolvidos.

Quais sao as modalidades da garantia?
As modalidades da garantia Qilive sdo as seguintes:

A garantia produzira efeitos na data de compra (ou na data de entrega, se esta for posterior).
Deve fornecer um comprovativo de entrega/compra antes de qualquer intervengéo no seu
aparelho coberto pela garantia. Importa salientar que, sem esse comprovativo, qualquer trabalho
efetuado sera cobrado. Conserve o seu recibo de compra ou a sua nota de entrega. Todas as
intervencdes serao efetuadas pela Qilive ou pelos seus agentes autorizados. Qualquer pega
substituida passa a ser propriedade da Qilive. A garantia oferece vantagens que complementam
os seus direitos legais enquanto consumidor e ndo tem nenhum impacto sobre os mesmos.

Como fazer invocar a sua garantia Qilive?

Para solicitar a reparagao ou a substituicdo do seu produto com a garantia Qilive, em qualquer
pais que nado Franga, leve o seu produto ao local de venda, juntamente com o comprovativo

de compra (como o taldo de caixa) do produto e os respetivos acessorios fornecidos, incluindo
aqueles necessarios ao seu correto funcionamento (alimentacéo, adaptador, etc.), com a sua
embalagem original. Para assisténcia em Franga, convidamo-lo(a) a efetuar o seu pedido no
nosso site: https://auth.sav-login.auchan.fr. E importante ter conhecimento da data de compra,

do modelo e do nimero de série ou IMEI (estas informagdes sdo geralmente exibidas no produto,
na embalagem ou no comprovativo de compra).
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Quando é que a garantia entra em vigor?

A garantia Qilive entra em vigor na data de compra ou de entrega do seu aparelho, consoante a
data que for posterior.

O seu produto é garantido pela Qilive 3 anos e mao de obra.

As garantas Qilive sdo transmissiveis?

As garantias Qilive sao transmissiveis com o aparelho, na condigdo de que seja fornecido o
comprovativo de compra original de um revendedor reconhecido, bem como o comprovativo de

qualquer alteracao de titularidade do aparelho que confirme as suas condigdes de funcionamento
do aparelho aquando da alteragao de titularidade.
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TARTALOM:

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK P.93
2. MUSZAKI JELLEMZOK P. 98
3. LEIRAS P. 98
4. ELHELYEZES P. 100
5. HASZNALAT P. 102
6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS P. 108
7. GYORS HIBAELHARITASI UTMUTATO P. 111
8

.JOTALLAS P. 112 m

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Kérjuk, hogy a készulék telepitése és hasznalata
el6tt olvassa el figyelmesen és teljesen ezt a
hasznalati utmutatot.

Fontos, hogy ezt a hasznalati utmutatét a
készulékkel egyutt tartsa, késdbbi hasznalatra.

Ha ezt a készuléket masnak atadja, gondoskodjon
réla, hogy a hasznalati utmutaté mellette legyen,
hogy az uj felhasznald tajékozodhasson a készulék
mikodéseérol.

Ebben a hasznalati utmutatéoban az alabbi
szimboélumokat hasznaltuk:

Fontos informaciok az On személyes
A biztonsagardl, és a készulék karosodasanak
elkerulésérdl

ﬂ Altalanos informaciok és tanacsok

A | Kérnyezetvédelmi informaciok
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A\

Aramiités veszélye

N

Forro fellletek

ALTALANOS BIZTONSAG

1.

FIGYELMEZTETES: a kockazatok elkeriilése
érdekében (butorzatot, ingatlant, személyt
érintd), a telepitést, a csatlakoztatast,

az Uzembe helyezést és a karbantartast képzett
szakembernek kell végeznie.
FIGYELMEZTETES: ezt a késziiléket felnéttek
altali hasznalatra tervezték. Normal haztartasi
hasznalatra szolgal. Ne hasznalja kereskedelmi
vagy ipari célokra, és ne hasznalja mas ceélokra,
mint amire tervezték. Ezaltal elkerUlheti anyag és
szemelyi kockazatokat kerulhet el.

A készuléket 8 éven feluli gyermekek, vagy
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képesseéqu, illetve tapasztalatokkal és
ismeretekkel nem rendelkez6 személyek csak
megfeleld fellugyelet mellett hasznalhatjak, vagy
akkor, ha a készulék biztonsagos hasznalatara
megtanitottak 6ket és ismerik az ezzel jaro
kockazatokat. Ne hagyja, hogy a gyerekek
jatsszanak a készulékkel. A készulék tisztitasat
és karbantartasat felugyelet nélkul gyermekek
nem végezhetik.
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4. FIGYELMEZTETES: hasznalat kdzben
a készuléek hozzaférhet6 részei felforrésodnak.
Ugyeljen ra, hogy ne érjen hozza
a fitéelemekhez. A 8 év alatti gyermekeket
tavol kell tartani, hacsak nincsenek folyamatos
fellgyelet alatt.

5. Hasznalat kozben a készulek felmelegszik.
Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a siité m
belsejében lévé fitbelemeket.

6. A sutd Uvegajtajanak tisztitasahoz ne hasznaljon
surol6 hatasu tisztitdszereket vagy fém
kapardkat, mert ezek megkarcolhatjak a feluletet
€s az uveg repedését okozhatjak.

7. Automatikus pirolitikus tisztitas soran tisztitsa
meg a tulzott mennyiségi froccsenést, és ne
hagyjon semmilyen eszkozt (beleértve a racsot
és a zsirfogo talcat is) a sutd belsejében.

8. Az automatikus pirolitikus tisztitas soran
a feluletek forrobba valhatnak, mint a normal
hasznalatnal. A gyerekeket tavol kell tartani.

9. Asit6 kulonbozd részeinek tisztitasahoz olvassa
el a ,Tisztitas és karbantartas” bekezdést.

10. A racsok megfelel6 elhelyezéséhez olvassa el
a ,Hasznalat” bekezdést.

11. Soha ne hasznaljon gbzzel tisztitd készuléket.

12. FIGYELEM: izzécsere el6tt az aramuteés
veszeélyének elkerulése érdekében gy6z4djon
meg rola, hogy a készulék ki van huzva
a konnektorbdl.
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13. A tulmelegedés elkerulése érdekében a sut6t
nem szabad diszit6 ajtd mogé telepiteni.

14. A készulék nem alkalmas arra, hogy kulsé
id6zitd szerkezeten vagy kulonallo tavvezeérld
rendszeren keresztiil hasznaljak.

15. A sutd csatlakozoval van ellatva. Ha a telepités
utan a csatlakozé nem elérhet6 a sutd
aramtalanitasara, kapcsoloval kell csatlakoztatni,
ami biztositja az omnipolaris levalasztast.

A kapcsolot kozvetlenul a tapcsatlakozokhoz
kell bekotni, és minden péluson olyan
erintkezési tavolsaggal kell rendelkeznie, hogy
biztositja a teljes levalasztast.

16. Kétség esetén kérje szakember segitségét.

17.Ha a tapkabel megsérult, a gyarto, a gyarto
markaszervize, vagy hasonlo képzettségu
szakember segitségével ki kell cserélni a
veszelyek elkerulése érdekében.

18.FIGYELMEZTETES: a késziilék karosodasanak
elkertlése érdekében hasznalati helyzetben,
a szallitasra szolgalo ekekkel egydutt kell
szallitani.

19. Hiba esetén ne kisérelje meg a javitast sajat
maga. A szakképzetlen személyek altal végzett
javitasok karokat okozhatnak. Forduljon
a vevlszolgalathoz.

20.FIGYELMEZTETES: a késziilék leselejtezésekor
a személyi sérulések megel6zése eérdekében
helyezze hasznalaton kivul a veszélyt jelent6
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reszeket: vagja el a tapkabelt kozvetlenul
a készulék mellett, érdekl6djon a helyi
onkormanyzatnal a készulék leselejtezésére
engedélyezett helyekrdl.
21.Mivel a csomagoldéanyagok (szalag, kapcsok,
polisztirol stb.) veszélyes lehetnek a gyerekekre,
gyljtse 0ssze és azonnal dobja ki 6ket.
22.Keérjuk, gondoskodjon a csomagolas elemeinek
ujrahasznositasarol a kornyezetvédelmi
el6irasoknak megfeleléen. A csomagolasnal
felhasznalt minden anyag kornyezetbarat
és 100%-ban ujrahasznosithato, megfeleld
szetvalogatasi szimbolum talalhato rajtuk.
A csomagoléanyagoknak a gyermekek szamara
elérhetetlennek kell maradniuk.

LESELEJTEZES:

A készUllék jeldlése (athuzott szemetes
edény szimbolum) megfelel a ,hasznalt
elektromos és elektronikus
- berendezésekrél” szold 2012/19/EU
europai iranyelvnek. Ez a jeldlés arrol
tajékoztat, hogy hasznos élettartamat kovetéen ezt
a berendezést nem szabad mas haztartasi
hulladékkal egyutt kidobni. A felhasznalo koteles azt
atadni a hasznalt elektromos és elektronikus
berendezések begyljtdinek. A begydjtés
lebonyolitdi, beleértve a helyi gyljtépontokat,
uzleteket és helyi onkormanyzatokat, megfelel6
rendszert alakitanak ki a berendezések
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begyljtésére. A hasznalt elektromos és elektronikus
termékek megfelel6 begyljtésével elkerulhetok

a veszeélyes alkatrészek jelenlétebdl, valamint

a berendezések nem megfeleld tarolasabdl és
kezeléseébdl eredd, az emberi egészsegre és a
kornyezetre karos hatasok.

D 2. MUSZAKI ADATOK

Névleges feszlltség 220-240 V~ 50 Hz
Névleges teljesitmény 2300 W
A st méretei (magassag/szélesség/mélység) 59,5/59,5/56,5cm (0,1 cm)
Energiahatékonysagi osztaly A
Siték szama 1
Héforras elektromos
A sit6 térfogata 60 L
1zz6 E14 foglalat
Max. 230 V ~ 15 W

3. LEIRAS

4 N\
% 1 Kezelépanel
1 / 2 Mély siitélap (opcionalis)
Il * : 3 Grillezd (opcionalis)
1| —— % 4 Siitéracs

5 Zsirfogo talca
6 Sutdajto

A fenti rajz csak tajékoztato jellegli
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KEZELOPANEL

Qilive 4 <
57w [ 1] :
/ \
N Z
g=0
1 2 3

1. Sutési méd valaszté gomb
2. Digitalis id6kapcsold
3. Suté termosztat gomb

»Kikapcsolva” helyzet
p o

3¢

Allitsa a gombon 1&v6 jelzést felsd helyzetbe, a rogzitett ,I” jeldléssel szembe.

A siito felszerelése

Eay zsirfogd talca:

4 szintre helyezhetd. Siités kdzben a levek és zsirok
gylijtésére szolgal. Célszeri el6zetesen egy kis vizet
onteni a zsirfogd talcaba, hogy csokkentse a fistot és
megkdnnyitse a tisztitast lehllés utan.

Eqgy siitéracs:

4 szintre helyezhetd. A siitésnél hasznalt talak vagy mas
edények elhelyezésére szolgal. A talat a racs kdzepére
kell helyezni.

A mellékelt két csavar a készulék rogzitésére szolgal

~<YITITITI)

Megjegyzés: ennek a hasznalati utmutatonak a tovabbi részében a tartozékok sitébe helyezési
szintjei 1-t6l (legalsé szint) 4-ig (legfelsd szint) vannak feltiintetve.
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4. TELEPITES

A Figyelmeztetés: az alabbi utasitasok szakképzett szerelének szélnak, hogy a lehetd
leghelyesebb modon, a hatalyos el6irasoknak megfeleléen végezze el a telepitési, bedllitasi és a
miszaki karbantartasi miveleteket.

A — Munkalap alatti elhelyezés
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B — Munkalap folotti elhelyezés

Il R ]
I | e I |
— T
[ ]
®
[ ]
| _ —_ — |
I — I I I
C - A siité rogzitése a helyén
|
o]l !
\ |]
CUEN
/ \
( B |
A Min. 80 mm L\@ |
(Levegs :ivezelés) 5mm \ /
A telepitéstél figgetlenil legalabb 5 mm Rogzitse a sltét a butorhoz ugy, hogy
tavolsagot kell hagyni a késziilék folott a a 2 ,A” dubelt atvezeti a siit6 két oldalan 1évé
szell6zéshez, és nem szabad eltakarni. lyukakon, majd csavarja be a 2 ,B” csavart.
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Csatlakozas a villamos halézathoz

A biztonsag csak akkor garantalt, ha a készlléket a hatalyos szabvanyoknak megfelel
védofoldeléssel ellatott aljzathoz csatlakoztatjak. Az elektromos halézatnak el tudnia viselni
a készllék teljesitményét.

A Ha a telepitést kdvetéen a csatlakozd dugasz nem elérhetd, a régzitett vezetékekbe

a telepitési szabalyoknak megfeleléen az 6sszes polus kozott érintkezé nyitasi tavolsaggal
rendelkez6 levalasztast kell biztositani (ez az eszkoz a foldelévezetéket nem szakithatja meg).
Az eszkdznek kdnnyen hozzaférhetének kell lennie.

A Figyelmeztetés: a késziilék csatlakoztatasa el6tt gy6z6djon meg réla, hogy az otthonaban
1évd elektromos fesziiltség megfelel a késziilék adattablajan feltlintetett értéknek. A miszaki
adatok és a villamos csatlakoztatasi kovetelmények fel vannak tlintetve a késziilék adattablajan.

A Figyelmeztetés: ne hasznaljon hosszabbitét, haldzati elosztét vagy adaptert, mert ezek az
elektromos csatlakozok tulmelegedését okozhatjak.

A A tapkabelt ugy helyezze el, hogy ne érjen a sutd kilsé fémfalaihoz.

5. HASZNALAT

A siit6 els6 hasznalata el6tt

Gy6z6djon meg réla, hogy nem maradt csomagoléanyag a készlilékben. Ezeket a
csomagoléanyagokat Ujrahasznositas céljabol szét kell valogatni (Iasd a ,leselejtezés” bekezdést)

A gyartas soran esetleg visszamaradt maradvanyok vagy zsir eltavolitasa:

Nyissa ki a suté ajtajat és hagyja melegedni 240 °C-on 30 percig, majd kapcsolja ki a suitét és
hagyja lehdini.

Figyelmeztetés: a miivelet soran szell6ztesse a helyiséget, hogy a keletkezett fist eltdvozzon.

A siité belsejének mosasahoz csak meleg vizet és kis mennyiségii mosogatészert
hasznaljon.

A készllék haztartasi hasznalatra szolgal. Ne hasznalja kereskedelmi vagy ipari célokra,
és ne hasznalja mas célokra, mint amire tervezték.

A készllék hasznalata soran tgyeljen ra, hogy a konyha megfeleléen szell6zzon. Tartsa nyitva
a természetes szell6z6nyilasokat, vagy helyezzen mechanikus szell6z6berendezést (konyhai
elszivo).

A készUllék intenziv és hosszan tarté hasznalata tovabbi szell6ztetést tehet sziikségessé, példaul

ablak kinyitasat, vagy hatékonyabb szell6ztetést, példaul a konyhai elszivé teljesitményének
novelését, ha van ilyen.
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A — A siit6 hasznalata

Etelek siitése elétt célszerii a siitét 10-15 percig elémelegiteni.

1/ Forditsa a programvalaszté gombot a kivant sitési médra.

2/ Forditsa a termosztat gombot a kivant hémérsékletre (40-t61 240 °C-ig).

3/ Tegye az ételeket egy talba és tegye be a siitébe.

4/ Allitsa vissza a termosztat gombot és a programvalaszté gombot ,I” helyzetbe a siité
kikapcsolasahoz. A sité jelz6fénye kialszik.

@ FIGYELEM! Forr¢ feliiletek. A siit6 forré marad egy ideig. NE NYULJON HOZZA, amig
teljesen le nem hdilt.

B A sitési modok jelentése

Szimbdlum Jelentése Magyarazat
r— Természetes Ideadlis funkcié a konyhai remekmiivek elkészitéséhez.
?-., - " Az 6sszes elem kombinacidéjanak kdszénhetéen mindig,
Al konvekcio + ventilator

minden szinten alland6 a hémérséklet.

Természetes
konvekcio

Az also és felsé flitéelemeket hasznalja. Ez a mod
idealis torta, aprositemény, flan, lasagne és stlt husok
készitéséhez.

Pirolitikus tisztitas

Ez a funkcié automatikus tisztitast tesz lehetévé.

Alagut

Afelsé fltéelemet hasznalja.

Goztisztitas

Ez a funkcio gézzel torténd tisztitast tesz lehetévé.

{|®

Grill

A grill tokéletes steak vagy hal készitését garantalja,
a teljesitménye kiilonb6z6 pozicidkba allithato a grillezni
kivant ételtél vagy a kivant eredménytél fliggéen.

Ao o d
h)
v

Grill + ventilator

A grill és a ventilator egyszerre mikodik és
megakadalyozza az étel kiszaradasat.

Siitési programok tablazata

Etelek Hoémérséklet (°C) A szintek pozicidja Sutési id6 (perc)
Torta 170-180 2 35-45
Aprositemény 170-180 2 25-30
Kis pastétom 180-200 2 35-45
Sitemények 180-190 2 25-30
Cookies 170-180 3 20-25
Almatorta 180-190 2 50-70
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Etelek Hoémérséklet (°C) A szintek pozicidja Sutési id6 (perc)
Pizza 180-200 3 20-30
Lasagnes 180-200 2 25-40
Habcsok 100 2 60
Tyuk 180-190 2 45-50
Grillezett csirke 200-220 3 25-30
Grillezett hal 200-220 4 25-30

(A fenti értékek tajékoztato jellegliek)

m B - A digitalis 6ra hasznalata

Szimbdlum

Jelentése

Magyarazat

Félautomata sutés

Aktivalva: automata sités.

Villogo: a sutési id6 beallitasa folyamatban van, vagy a
teljesen automata sutés befejez6dott.

Deaktivalva: nincs aktiv automata stités vagy teljesen
automata sutés varakozasi idé.

Félautomata sutés

Aktivalva: a teljesen automata sutés aktiv.

Villogo: a siitési idd végének beallitasa folyamatban
van, vagy a teljesen automata sutés befejezddott.

Deaktivalva: nincs teljesen automata sités.

Emlékeztetd id6

Aktivalva: a riasztas aktiv.

Villogé: a riasztas lejart, vagy a riasztas beallitasa aktiv.

Deaktivalva: a riasztas nem aktiv.

A napi id6é

Aktivalva: a napi id6 megjelenik a kijelzén.

Deaktivalva: a napi id6 nem jelenik meg a kijelzén.

Gyerekzar allapot

Aktivalva: a gyerekzar aktiv.

Deaktivalva: a gyerekzar nem aktiv.

@000 O O

Az ajtézar allapota
(csak Pyro
Uzemmaodban
elérhetd)

Bekapcsolt vilagitas: a sitdajtéd reteszelve.

Kikapcsolt vilagitas: a sitdajto reteszelése feloldva.
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Szimbdlum Jelentése Magyarazat

elérhetd)

Aktivalva: a pirolitikus tisztitas i mod aktiv.

Pirolitikus tisztitas

Az ajtozar allapota Aktivalva: a pirolitikus tisztitas i méd aktiv.

(csak Pyro

tUzemmaodban Deaktivalva: a pirolitikus tisztitds nem aktiv.
@ funkcio Deaktivalva: a pirolitikus tisztitas nem aktiv.

Hasznalati utmutato

Bekapcsolas
A sité bekapcsolasakor az id6 kijelzése nem helyes, és az alabbiak szerint kell beallitani.

Az ora beallitasa

A siité haldzati csatlakoztatasa utan ,@” jelenik meg a kijelzén.

1) Nyomja egy egyszerre a @ és a @’ gombokat 3 masodpercig az idébeallitas funkcié
eléréséhez.

2) Allitsa be az id6t a @) vagy @ gombokkal. A beallithaté maximalis idétartam 23 6ra 59 perc.
3) Nyomja meg a ,@” gombot az idébeallitas megerssitéséhez.

Megjegyzés: ha nem nyomja meg a @’ gombot 6 masodpercig, az idébeallitas mod
automatikusan leall. Az idébeallitas mod leallitasahoz nyomja meg egyszerre a @)’ és @’
gombokat. Az id6é az aramellatas helyreallitasa utani elsé 6 masodpercben is beallithaté.

A riasztas mod beallitasa

A valasztott id6tartam végén megszolald riasztas aktivalasahoz csak kdvesse az alabbi lépéseket.

1) Nyomja meg egyszer a ,@" gombot. Egy ,@" villog a kijelzén.

2) Adja meg a kivant idétartamot a @) vagy @’ gombokkal. A beallithaté maximalis riasztasi
idétartam 10 ora.

3) Nyomja meg a ,@" gombot az idébeallitas megerssitéséhez.

Megjegyzés: ha nem nyomja meg a @’ gombot 6 masodpercig, a riasztasi idé beallitasi mod
automatikusan leall.

Miutan a sitési idé letelt, a riasztas megszolal. Barmelyik gomb megnyomasaval leallithatja a
riasztast. Ha nem nyomja meg egyik gombot sem, a riasztas 5 percig hallhato.

A riasztasi hang beallitasa

Harom kulonb6z6 riasztasi hang kézil valaszthat.

1) Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,@” gombot 3 masodpercig, ekkor hallani fogja az aktualis
riasztasi hangjelzést.

2) Nyomja meg a ,@" és @’ gombokat a kivant riasztasi hang kivalasztasahoz.

3) Nyomja meg a ,@" gombot a riasztasi hang beallitasanak megerésitéséhez.

Megjegyzés: hanem nyomja meg a ,@" gombot 6 masodpercig, a riasztasi hang beallitasi mod
automatikusan leall.

105



A siité normal hasznalata

Etelek siitése el6tt célszer( a siitét 10-15 percig elémelegiteni.

1) Forditsa a programvalaszté gombot a kivant sutési modra.

2) Forditsa a h6éfokszabalyozé gombot a kivant hémérsékletre.

3) Tegye az ételeket egy talba és tegye be a sitébe.

4) A sutési folyamat befejez6dése utan a készilék hitérendszere tovabb mikadik. llyenkor ne
aramtalanitsa a készilléket, mert ez sziikséges a készllék lehiiléséhez. A hiités befejez6dése
utan a rendszer automatikusan leall.

A FIGYELEM! A siit6 forré marad egy ideig. NE NYULJON A MELEG FELULETEKHEZ,
amig teljesen le nem hilt.

Félautomata siités

Miutan a sut6t beallitotta a kivant programra és hémérsékletre, mar csak a sitési idétartamot kell
beallitania. Az id6zit6 leallitja a stutét a megadott id6tartam végén.

1) Nyomja meg a @’ gombot, amig a ,@)” és a siitési id6 megjelenik a kijelzon.

2) Adja meg a kivant siitési idétartamot a @)’ vagy €@~ gombokkal.

3) Nyomja meg haromszor a @ gombot az idébeallitas megerdsitéséhez. Egy @ jelenik meg
a kijelzdn, és lathatova valik az id6.

Megjegyzés: ha nem nyomja meg a @’ gombot 6 masodpercig, a félautomata siitési idépont
beallitadsi mod automatikusan leall.

Miutan a siitési idd letelt, a riasztas megszolal és @ villog a kijelzén. Barmelyik gomb
megnyomasaval ledllithatja a riasztast. Ha nem nyomja meg egyik gombot sem, a riasztas
5 percig hallhato.

Teljesen automata siités

A sutési idétartam programozasa mellett beprogramozhatja azt az idépontot is, amikor az étel
sutése befejezddik.

1) Nyomja meg a @’ gombot, amig a ,&)” és a siitési id6 megjelenik a kijelzon.

2) Adja meg a kivant siitési idétartamot a @)’ vagy €@~ gombokkal.

3) Nyomja meg a @ gombot a siitési id6 beallitasanak megerésitéséhez. Egy @) villog a
kijelz6n és megjelenik a sutés befejezésének az idépontja.

4) A siités befejezésének idépontjat a @’ vagy @’ gombokkal allithatja be.

5) Nyomja meg kétszer a @’ gombot a siités befejezési id6pontjanak megerdsitéséhez, és a @
kigyullad a kijelzén.

Megjegyzés: ha nem nyomja meg a @’ gombot 6 masodpercig, a teljesen automata siitési
idépont beallitasi mod automatikusan leall.

Miutan a siitési idé letelt, a riasztas megszélal &) és @) egyszerre villog a kijelzén. Barmelyik
gomb megnyomasaval ledllithatja a riasztéast. Ha nem nyomja meg egyik gombot sem, a riasztas
5 percig hallhato.

Megjegyzés: a sités végén a siité a programozott hémérsékleten miikédik. Ha nem veszi ki az
edényt a sutébél, az tovabb fog stilni.

Pirolitikus tisztitasi méd
A pirolitikus tisztitas soran a sité ugy tisztitia meg a belsejét, hogy nagyon magas (korulbelil

460 °C) hémérsékleten elégeti az ételmaradékokat. A mivelet utan a fiist sziir6kon keresztul
tavozik.
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Két szint kozott valaszthat.

Szint Tisztitasi osztaly Ora
Pyr1 Kénnyd 1 6ra 30 perc
Pyr2 Intenziv 2 6ra 30 perc

A pirolitikus tisztitas beallitasa

1) Forditsa a gombot ,Pirolitikus tisztitas @ helyzetbe.

2) Nyomja meg egyszerre a @)’ és @’ gombokat 3 masodpercig. ,JEEEN’ jelenik meg a kijelzén.
3) Nyomja meg a ,@” gombot a ,IEEM’ modhoz, vagy a @’ gombot a ,[EERE" médhoz.

4) Vélassza ki az egyik tzemmadot és varjon 10 masodpercig.

5) 10 masodperc utan a kivalasztott pirolitikus izemmod idétartama megjelenik a kijelzén, a sité
ajtaja pedig automatikusan lezarédik ,@’. Ezutan a siit6 megkezdi a pirolitikus tisztitast.

A FIGYELMEZTETES: a pirolitikus tisztitasi funkcio aktivalasa elétt tordlje le az
ételmaradékokat és a zsirt, és gy6z6djon meg rola, hogy mindent kivett a sttébél. Ez vonatkozik
aracsra, az oldalracsra, valamint a zsirfog6 talcara. A tisztitas soran a sutében hagyott targyak,
példaul edények, sulyosan karosodhatnak.

FIGYELMEZTETES: a pirolitikus tisztitas funkcio elinditasakor a siité ajtajanak csukva kell lennie.
Ha a sitéajté nyitva van, a ,l=l=f=tg” figyelmeztetés jelenik meg a kijelzén.

FIGYELMEZTETES: a pirolitikus tisztitas funkcio aktivalasakor a siitd ajtaja automatikusan
zarodik @'

FIGYELMEZTETES: a pirolitikus tisztitas funkcio befejezésekor a siité ajtaja mindaddig zarva
marad, @’ amig a siité belsé hdmérséklete le nem hiil a biztonsagos hémérsékletre.

FIGYELMEZTETES: a siitétér tilhevitett a pirolitikus tisztitas soran. Ne probalja meg kinyitni a
siitd ajtajat. Varja meg, amig a siité kellsképpen lehdilt és a @ jelzélampa kigyullad.

FIGYELMEZTETES: a siit6 koriilbeliil 460 °C-ra melegszik fel, és a benne 1&vé olaj és
ételmaradékok elégnek. llyenkor sir{ fiist keletkezhet. Alaposan szell6ztesse a konyhat a
pirolitikus tisztitas alatt. Ne maradjon sokaig a helyiségben. Tartsa tavol a gyermekeket és a
haziallatokat.

Miutan teljesen lehdilt, tordlje at a sitd belsejét egy nedves ronggyal.

C - A siitéracs elhelyezése

o)
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6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A Figyelmeztetés: a tisztitas el6tt hlizza ki a késziiléket a konnektorbal.

Gy6z6djon meg réla, hogy a készilék minden kezel&szerve ,0” allasban van.
Ne tavolitsa el a gombokat a kezel&panel tisztitasahoz.

Tilzveszély all fenn, ha a tisztitast nem az el6irasoknak megfeleléen végzik.
Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készulléket a helyes miikddés biztositasa érdekében.

Tisztitsa meg a suitét mosogatdszeres meleg vizzel megnedvesitett puha szivaccsal vagy
ronggyal. Ezutan torélje at egy nedves ronggyal, majd gondosan térolje szarazra egy puha szaraz

ronggyal.
Néha specialis tisztitoszer hasznalatara van sziikség a teljes tisztitashoz.
A készUlék kulsejét enyhén nedves ronggyal torélje at. Tordlje teljesen szarazra.

A — Goztisztitas

1. ébra

Ez a funkcio lehetévé teszi a felpuhult szennyezddések eltavolitasat a sutében keletkezé géz
segitségével.

1. Tavolitson el minden tartozékot a sttébdl

2. Ontsén fél liter vizet a zsirfog6 talcaba a 1. abra szerint

3. Valassza ki a gbztisztitas funkciot

4. Allitsa a termosztatot 70 °C-ra, az id6tartamot pedig 30 percre

5. Amivelet végén nyissa ki a sut6 ajtajat és torolje le a belsé felileteket egy nedves ronggyal

6. A makacs foltokhoz hasznaljon mosészeres meleg vizet, majd szaraz ronggyal térdlje szarazra

B - Pirolitikus tisztitas

A Figyelmeztetés: sériilés, tliz, vegyianyag-kibocsatas (fust) veszélye pirolizis izemmaodban.
A pirolizis a leghatékonyabb modszer a sutétér tisztitasanak megkdnnyitésére. A pirolizis soran
a siit6 belseje akar 500 °C-ra felmelegedhet. Ez a rendkiviil magas hé nemcsak a zsirokat

parologtatja el, hanem a cukrokat is, amelyek eltavolitasat a haztartasi suték masik tisztitasi
modszere, a katalizis, nem tesz lehetévé.
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Néhany tipp

Kezdje a pirolizist egy sutés utan
A sit6 belsejének 500 °C-ra melegitéséhez sok energiara van sziikség. Ha sltés utan kezdi a
mliveletet, a energiaigény és a villanyszamla 6sszege csokken.

A Tavolitsa el az 6sszes tartozékot a siitébol a miivelet el6tt

Ez vonatkozik a racsra és a zsirfogo talcara. A pirolizis kozben ne maradjon a helyiségben,

és szelléztessen alaposan, mert a kellemetlen flist nagyon intenziv lehet. Ellenérizze tehat, hogy a
szell6zés elegendé-e, a ,Telepités” részben leirtak szerint. Célszer( tovabba évszaktdl fliggetlentl
teljesen kinyitni az ablakot.

A miivelet végén ne feledje el eltavolitani a maradvanyokat
A fust ugyanis nem csak az egyetlen terméke a pirolizisnek. Hamu is keletkezik, és szivaccsal, m
kefével vagy porszivéval fejezze be a siité belsejében a miveletet.

A Figyelmeztetés: ne tisztitsa a sut6ajtot addig, amig az lUivegezett részek még melegek.

Amennyiben ezt az évintézkedést figyelmen kivil hagyja, az livegezek részek megrepedhetnek.
Ne hasznaljon ne hasznaljon surolészereket vagy fém kapardkat a siitd tUvegajtajanak, a f6z6lap
zsanéros Ulvegfedelének (ha van ilyen) tisztitdsahoz, mert ezek megkarcolhatjak a felliletet és az
Uveg repedését okozhatjak.

A siit6ajto tisztitasa és felszerelése

3.1. abra 3.2. abra

A leszereléshez

1. Nyissa ki teljesen a sut6ajtot: A sutéajto teljes nyitasakor hozzaférhet a zsanérokhoz.

2. Nézze meg figyelmesen az ajtd zsanérjain a kis kampokat. Ezek a kis kampok az ajtd

zsanérjainak zarnyelvei (2.1. abra).

Ezutan oldja fel a zarat a kis kampokat csavarhuzéval felemelve (2.2. abra).

Allitsa a siit6ajtd két zsanérjat azonos helyzetbe.

Emelje meg az ajtét ugy, hogy érintkezzen a zsanéros retesszel a 3.1. abran lathaté médon.

A majdnem csukott sitéajté kdnnyl eltavolitasahoz fogja meg két kezével az ajtét és huzza

felfelé (3.2. abra).

7. Uvegtisztité szerrel tisztitsa meg a siitéajté belsejét és kiilsejét. Oblitse le tiszta vizzel és puha
ronggyal tordlje szarazra.

ook w
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A visszaszereléshez

1. Helyezze el gy az ajtét, hogy a két zsanérral szemben legyen

2. Haijtsa le a kis kampokat egy csavarhuzoéval és allitsa a két zsanért azonos helyzetbe
3. Ellenérizze, hogy a zarédas miikodik és csukja be a siitdajtot

A tisztitas megkonnyitése céljabol a belsé Uveg leszerelhetd. Ez a miivelet csak hideg allapotban
végezhetd.

Az iiveg leszereléséhez:

- Nyissa ki teljesen az ajtét és nyomja meg az ajtd két oldalan Iévé mlanyag nyelveket (4. abra).

- Huzza maga felé az ajtokeretet (5. abra).

- Emelje meg a bels6 liveget az eltavolitashoz (6. abra). Tisztitsa meg az Uveget és tordlje
szarazra.

Az liveg visszaszereléshez: )

- Tegye vissza az Uveget az ajtokeret fels6 részével és tolja a sité belseje felé. Ugyeljen arra,
hogy a ,THERMAL REFLECTOR" felirat Onnel szemben legyen. (Az liveg iranyat lasd az alabbi
abran)

- Nyomja meg a nyelveket az Uveg rogzitéséhez, majd csukja be a sit6ajtot.

v X

THERUALS, [ARALFC TR FAOTOELIRES JAWSENT

Uvegtisztito szerrel tisztitsa meg a sitéajtd belsejét és killsejét. Torélje at egy nedves ronggyal,
majd tiszta vizzel, és puha szaraz ronggyal térolje szarazra.
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Az oldalracsok behelyezése és eltavolitasa

Az oldalracsok eltavolitasahoz nyomja meg az abran nyillal
jelzett kapcsokat, elészor az also és a felsé oldalt tavolitsa el
a beépités helyérél. A racsok visszahelyezéséhez elegend®
ugyanezt a miveletet forditott sorrendben megismételni.

Aracs és a siitélap helyzete
Fontos a racsot megfelel6en helyezze a sitébe. Ne engedje,

4 racs hogy a racs a sit6 hatlapjahoz érjen. A racs helyzeteit az
3racs abra mutatja. Bizonyos ételek szamara, vagy a sutélevek

2 racs felfogasara behelyezhet sutélapot, zsirfogo talcat (altalaban
1 racs alulra).

A sité izzéjanak cseréje

FIGYELMEZTETES: izz6csere el6tt az aramiités veszélyének elkeriilése érdekében gyézadjon
meg réla, hogy a készlilék le van valasztva az elektromos halézatrol.
1zz6: 230 V ~ 15 W Max, E14 foglalat.

1. Gy6z6djon meg réla, hogy a gombok ,Leallitva” helyzetben vannak,
© majd valassza le a késziléket az elektromos halozatrol.
2. Tavolitsa el a védoéfedelet. Ha nehéz elforgatni, hasznaljon keszty(t.
7’>} Tisztitsa meg és szaritsa meg teljesen.
L 3. Vegye ki az izz6t és cserélje ki az eredetivel pontosan egyezé
£ tulajdonsagokkal rendelkez6 izzéra.
4. Az izzé behelyezése utan tegye vissza a fedelet.

7. GYORS HIBAELHARITASI UTMUTATO

Minden vészhelyzetben:

- Allitsa 0 helyzetbe a siité kapcsoléjat

- Valassza le a készliléket az aramforrasrol
- Forduljon a vevészolgalathoz

Kisebb miikédési rendellenességeket megoldhatnak a felhasznaldk az alabbi tablazat
segitségével. Miel6tt a veviszolgalathoz vagy szakszervizhez fordul, tekintse meg ezt a
tablazatot:

Lehetséges hibak | Okok és megoldasok

A készllék - Ellenérizze, hogy a tapkabel megfeleléen csatlakozik-e.
nem mikodik - A biztositék nem miikodik, vagy kioldott. Ellenérizze a biztositékokat.
megfeleléen Ha a biztositék kioldott, allitsa vissza vagy cserélje ki.

- Lehet, hogy aramingadozas volt a halézatban. Huzza ki a tapkabelt az
aljzatbol és dugja vissza.

- Lehet, hogy nincs aram. Ellenérizze, hogy van-e aram, és hogy a
biztositékok mikddnek-e. Sziikség esetén allitsa vissza a biztositékokat.

m



Lehetséges hibak | Okok és megoldasok

Mikodés kézben Természetes jelenség, hogy a suté mikoédése kézben géz tavozik.
g6z tavozik a Ez nem hiba.

sitébdl

Fémes zajok Amikor a fémtargyak felmelegszenek, a hétagulas soran hang

hallhaték, amikor a | keletkezhet. Ez nem rendellenesség vagy hiba.
suté felmelegszik,

majd lehdl
A sité nem Lehet, hogy nincsenek beallitva a mikodteté gomb(ok) és/vagy a
melegszik hémérséklet. Allitsa be 6ket.

8. JOTALLAS
Qilive garancia: altalanos feltételek.

A Qilive garancia kereskedelmi garancia, amelyet az SAS OIA (cime: 200 rue de la recherche,
59650 Villeneuve d’Ascq) nyujt a Qilive markaju termékekre, mint gyarto.

A Qilive garancia nem sérti azt a jogat, hogy téritésmentesen igénybe vehesse a forgalomba
hozatal orszagaban hatalyos torvényes megfeleléségi garanciat. A torvényes megfeleléségi
garanciara vonatkoz6 tovabbi informaciokért olvassa el a forgalmazé ASZF-jét (Altalanos
Szerzédési Feltételek).

Mire terjed ki a Qilive garancia?

A Qilive garancia kiterjed a Qilive készulék javitasara vagy azzal egyenértéki funkcionalitassal
torténd cseréjére, ha az a garancia idétartama alatt anyag- vagy gyartasi hibasnak bizonyul.

A javitott vagy cserélt termékek tartalmazhatnak Uj és/vagy Ujracsomagolt sszetevéket és
tartozékokat. Ha a termék nem javithatd és nem cserélhetd, a Qilive visszatériti a termék
a vasarlast igazold bizonylaton feltlintetett vételarat.

Mire nem terjed ki a Qilive garancia?

A Qilive készulékeket ugy tervezték és gyartottak, hogy folyamatosan magas teljesitményt
nyujtsanak normal haztartasi kdrnyezetben. Ha egy Qilive készuléket rendeltetésszeriien
hasznalnak és a garancia id6tartama alatt meghibasodik, mi gondoskodunk a késziilék javitasarol
vagy cseréjérdl.

Bizonyos koérulmények kézott azonban a Qilive garancia nem terjed ki a készllék javitasara vagy
cseréjére. Ezeket a korilményeket egyértelmiien meghataroztuk. A kdvetkez6 esetekre nem terjed
ki a garancia:

- Normal elhasznalddas, ideértve az esztétikai sérlléseket (pl. karcolasok, horpadasok vagy
rongalédas) és az idével elhasznalddo alkatrészeket (pl. biztositék, hajtészij, gumiabroncs, fék,
sz(rék stb.)

- Ahelytelen vagy a gyartoi adattablanak illetve a hasznalati Utmutaténak nem megfelelé
hasznalatbdl, balesetbdl, médositasbol eredé karok vagy problémak.

- Akészilék karbantartasara vonatkozé ajanlasok be nem tartasa altal okozott karok.

- Akészllék j6 allagmegdvasara karos, a gyarto el6irasaitol eltérd hasznalat vagy tarolas
(oxidacio, korrézio), energiafelhasznalas, alkalmazas vagy elhelyezés, illetve gondatlansag
vagy nem megfeleld perifériak, szoftverek vagy fogydeszkdzok hasznalata.
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- Atermék professzionalis, kollektiv, ipari, kereskedelmi hasznalata, vagy a vasarlas orszagaban
szokasos haztartasi hasznalattol eltérd célokra torténé hasznalata.

- Kuls6é okok, példaul szallitas, id6éjaras, aramkimaradas vagy tulfesziiltség altal okozott karok.

- Moédositott termékek, sérilt, modositott, eltavolitott vagy rozsdas garanciapecséttel vagy
sorozatszammal rendelkez6 termékek.

- Arra nem jogosult személy altal végzett barmilyen beavatkozas altal okozott karok.

- Ahaldzati paraméterek megvaltozasa miatt szlikséges szoftverfrissitések.

- Akészlléken kivili elemek (idegen testek, rovarok stb.) altal okozott karok.

- Akésziilékek - mélyh(itd, mosogép stb. tartalma - (élelmiszerek, ruhak stb.)

- A meglévé szoftver modositasa, valtoztatasa vagy adaptalasa céljabol harmadik fél
szoftvereinek hasznalata miatt bekdvetkezd termékhibak.

- Atermékhez mellékelt vagy a Qilive altal jévahagyott tartozékok nélkili hasznalatbdl eredd
termékhibak.

Az igyfél felel6ssége annak biztositasa, hogy a merevlemezen vagy a készilék belsé memadriajaban m

tarolt adatokrdl rendszeresen biztonsagi masolatot készitsen, mielétt leadja a készuléket.

A Qilive nem vallalja a felel6sséget a tarolt adatok elvesztéséért vagy megsemmisiiléséért, sem

a helyreallitas vagy hiba kdvetkeztében a szoftverekben bekdvetkezett karokért. Hasonléképpen,

a Qilive nem koteles ellendrizni, hogy a visszavitt termékbdl eltavolitottak-e a SIM / SD kartyakat.

Melyek a garancia feltételei?
A Qilive garancia feltételei a kovetkezdk:

A garancia a vasarlas idépontjaban (vagy a szallitas idépontjaban, ha az késébbi) Iép életbe.
Be kell mutatnia a szallitast / vasarlast igazolé bizonylatot minden garancialis beavatkozas el6tt.
Felhivjuk a figyelmét, hogy ezen bizonylat nélkil minden elvégzett munka kiszamlazasra kerdil.
Kérjuk, 6rizze meg a vasarlasi bizonylatot vagy a szallitélevelet. Minden beavatkozast a Qilive
vagy meghatalmazott megbizottjai végeznek el. Minden kicserélt alkatrész a Qilive tulajdonaba
keriil. A garancia az On térvényes fogyasztoi jogain feliil nyujt elényoket, és azokat nem érinti.

Hogyan érvényesitheti a Qilive garanciat?

A Qilive termék garancia keretében torténé javitasanak vagy cseréjének igényléséhez
Franciaorszagon kivil minden orszagban vigye el a terméket az eladasi hely recepciojara a
vasarlasi bizonylattal (példaul pénztarblokk) és a hozza adott tartozékokkal, beleértve a megfelelé
miikddéshez sziikséges tartozékokat (tapegység, adapter stb.), az eredeti csomagolassal.

Ha Franciaorszagban szeretné a jotallast érvényesiteni, kérjik, adja le kérelmét honlapunkon:
https://auth.sav-login.auchan.fr. Fontos, hogy rendelkezzen a vasarlas datumaval, a modell és
sorozatszammal vagy IMEI-szammal (ezek az adatok altalaban fel vannak tlintetve a terméken, a
csomagolason vagy a vasarlasi bizonylaton).

Mikor Iép hatalyba a garancia?

A Qilive garancia a készlilék vasarlasanak vagy szallitasanak napjan lép hatalyba, a késébbi
idépontban.

Termékére a Qilive 3 év alkatrész- és munkadij garanciat biztosit.

Atruhazhaté-e a Qilive garancia?

A Qilive garancia a készlilékkel egyutt atruhazhato, feltéve, hogy atadjak az elismert
viszonteladotdl szarmazo eredeti vasarlast igazold bizonylatot, valamint a késziilék

tulajdonosvaltasarol szo6l6 igazolast, amely igazolja a késziilék megfeleld mikddési allapotat a
tulajdonosvaltas idépontjaban.
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