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Hand blender with
accessories
Q.5716

@ Mixeur plongeant avec accessoires
e Batidora de mano con accesorios
@ Varinha magica com acessorios
@ Blender reczny z akcesoriami

@ Kézi botmixer kiegészitokkel

@ Blender vertical cu accesorii

@ Py4Hon Gnengep ¢ akceccyapamm
@ PyyHuin bnengep 3 akcecyapamu
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read this instruction manual carefully and keep it in a safe place for
future reference.

1.  WARNING! Misuse may lead to potential injury.

2. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of
children.

3. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the bowl and during
cleaning.

4. Do not use the appliance for any purpose other than its intended use.

5. Power the appliance from an outlet that provides the voltage marked on the appliance
(A/C only).

6. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

7. Do notimmerse the motor base in water or any other liquid.

8.  The blades of this appliance are extremely sharp and must be handled carefully.

9. Do not place the appliance on or near a hot gas flame, electric element or a heated oven.
Do not place the appliance on top of other electrical appliances.

10. The ventilation openings on the bottom of the appliance must not be obstructed by objects
such as newspapers, tablecloths or curtains. Do not insert objects into the fan.

11. The appliance is only suitable for use in temperate climates.

12. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.

13. Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or
approaching parts that move in use. Remove by grasping the plug. Do not pull on the cord.

14. Do not let the power cord hang over the edge of a table or bench top or touch any hot
surface.

15. This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

—  staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

—  farm houses;

— by clients in hotels, motels and other residential type environments;

—  bed and breakfast type environments.

16. Do not operate the appliance if it has been dropped or damaged in any manner.

17. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

18. Do not use the appliance with an extension cord unless the cord has been checked and
tested by a qualified technician or service person.

19. Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.
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20. The appliance must not be exposed to humidity, splashes or other liquids. Do not place any
objects that contain liquid (such as vases or glasses) on or near the appliance.

21. When the power socket serves as the means to disconnect the appliance, the power socket
must remain easily accessible.

22. QI? This symbol indicates that the materials are approved for contact with food.

European Directive 2012/19/EU relating to “used electrical and electronic

equipment”. This marking means that this equipment, at the end of its useful life,

EEEE  cannot be disposed of with other household waste. The user is required to deliver it

to operators who collect used electrical and electronic equipment. Collection

operators, including local collection points, shops and local authorities, create an appropriate

system for collecting equipment. Appropriate collection of used electrical and electronic equipment

helps avoid harmful impacts on human health and the environment, resulting from the presence of
hazardous components, as well as from improper storage and treatment of this equipment.

23. E The marking of this device (symbol of a crossed-out dustbin) complies with

24, This symbol means that the appliance features double electrical insulation
D between the power supply voltage (hazardous) and the parts that are accessible to
the user.

25. Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact with food or oil, thanks to refer to
the below paragraph “Cleaning and care” in manual.

26. Regarding the instructions for the use of accessories, operation times and speed settings,
refer to the below paragraphs.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

[ Rated voltage 220-240 V, 50-60 Hz A
Power consumption 1000 W
Chopper bowl capacity 600 ml
kMeasurlng jug capacity 550 ml y
3. PRODUCT DESCRIPTION
( N\
1. Speed control button 8. Measuring jug
2. Power button 9. Chopper lid
3. Turbo button 10. Blade
4. Handle 11. Blade cover
5.  Stick blender 12. Chopper bowl
6. Whisk base 13. Non-slip base
7.  Whisk 14. Stick blender blade cover
. J

4. BEFORE FIRST USE

UNPACKING

1. Unpack the appliance and all the accessories.

2. Check for damage that may have occurred during transport. If the appliance or any
accessory is damaged or missing, do not use the appliance and return it to the dealer
immediately.

3. Before first use, follow the instructions in the CLEANING AND CARE section to clean all
parts.
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m 5. ASSEMBLY

5.1. ASSEMBLING THE STICK BLENDER / WHISK

Make sure the handle (4) is unplugged.

2. Hold the handle (4) and line up the unlock symbol g' on the handle (4) with the arrow

symbol W on the stick blender (5) or whisk (7). Twist the handle (4) clockwise towards
the lock symbol @ until it locks into place. To disassemble, simply turn the handle (4)

anticlockwise towards the unlock symbol gf' and lift it off.
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5.2. ASSEMBLING THE CHOPPER

Note: The blade is very sharp. Handle with extreme caution. Hold the blade from the top of the

blade’s spindle. Do not touch the blade.

1.  Make sure the handle (4) is unplugged.

2. Place the chopper bowl (12) on a stable, non-slip and waterproof surface.

3. Carefully remove the blade cover (11) from the blade (10). Then slot the blade (10) onto
the spindle inside the chopper bowl (12). The blade (10) must be positioned so that the two
nodules on the spindle hold the blade (10) into place and it cannot be lifted off.
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4.  Place the food in the chopper bowl (12). Put the chopper lid (9) onto the chopper bowl (12).
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5.  Hold the handle (4) and line up the unlock symbol gf' on the handle (4) with the arrow
symbol ¥ on the chopper lid (9). Twist the handle (4) clockwise towards the lock symbol &
until it locks into place. To disassemble, simply turn the handle (4) anticlockwise towards the
unlock symbol gf* and lift it off.

USING THE HAND BLENDER

Unwind the power cord fully.

Insert the mains plug into the mains socket.

Stick blender / whisk only: Remove the stick blender blade cover (14) from the stick

blender (5). Place the stick blender (5) or whisk (7) into the bowl containing the ingredients

for blending. To avoid splashes, make sure the blade part of the stick blender (5) or the end
of the whisk (7) is submerged and positioned near the bottom of the bowl before you start to
blend.

4.  Chopper only: Hold the chopper bowl (12) in position to prevent it from tipping over when
blending.

5. Press and hold either the power button (2) or the turbo button (3) (maximum speed) to start
blending, and release to stop blending.

Notes:

m Do not use the stick blender (5) or chopper bowl with blade (12/10) continuously for more
than 30 seconds at a time. The maximum continuous operating time for the whisk (7) is
3 minutes.

m Then wait 2 minutes before using the hand blender again. You can repeat the processing
cycle for 5 consecutive cycles.

6.  When you are blending using the power button (2) you can change the speed level. Twist
the speed control button (1) towards the larger dots to increase the speed level or towards
the smaller dots to decrease the speed level.

7.  When you have finished using the hand blender, always unplug it from the mains socket.

8.  Chopper only: Once unplugged, detach the handle (4) and the chopper lid (9). Carefully

take out the blade (10). Then use a silicone or wooden utensil to remove the food.

wdhE Q)

6.1. STICK BLENDER / WHISK TIPS

To reduce splashes when using the stick blender or whisk, start off using the lower settings
and then increase the speed as the mixture thickens.

To blend or whisk more evenly, move the hand blender up and down or in circles.

Use the stick blender for making sauces, soups, smoothies, batters or pureeing.

Use the whisk for thickening food such as cream or beating eggs.

If the stick blender becomes clogged, unplug the appliance and then free the blade of food.

S



——

6.2. CHOPPER TIPS

] Prepare food in small pieces.

] Remove bones, tendons and gristle from meat. Take herbs off woody or tough stalks and
remove shells from nuts. Soak nuts in water for easier blending.

] Always remove seed stones from fruits such as peaches, prunes and olives.

[ ] If the ingredients are getting stuck to the sides or the bottom of the chopper bowl, use a
silicon or wooden utensil to move the ingredients down the sides and free up the blade.

6.3. PROCESSING GUIDE

rFood Speed Max. time Max. quantity A
Stick blender
Soups, milk, vegetables, | Low to medium 30 seconds 200 g

mayonnaise, sauces,
smoothies, batters

Vegetables Medium to high | 30 seconds Total 550 g (220 g
vegetables and 330 g water)

Whisk
Cream, egg whites | Medium to high | 3 minutes 200 g
Chopper
Meat cubes approx. Medium to high | 30 seconds 2009
K2 cm, nuts (i.e. almonds) y

7. CLEANING AND CARE

DANGER OF ELECTROCUTION! Always unplug the appliance from the wall socket
and allow it to cool down before cleaning.

appliance, power cord or plug in water or other liquids. Do not rinse these electrical

WARNING! To protect against fire, electric shock or injury, never immerse the
parts under the tap.

NOTE: Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes, sharp objects or
scouring pads to clean the appliance.

Note: The blade is very sharp. Handle with extreme caution. Hold the blade from the top of the

blade’s spindle. Do not touch the blade.

Unplug the hand blender.

Clean all parts after each use.

Disassemble the hand blender.

Wipe the handle (4), chopper lid (9) and power cord with a soft, damp cloth, then dry.

Wash all other accessories in warm, soapy water.

Note: No parts are dishwasher safe.

Dry all parts thoroughly and reassemble. Make sure the blade cover (11) is put back on the

blade (10) and the stick blender blade cover (14) is put back on the stick blender blade.

7.  Store all parts in their original packaging in a dry, dust-free environment away from direct
sunlight.
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1. INSTRUCTIONS DE SECURITE

Avant d'utiliser cet appareil, lisez attentivement ce mode d’emploi et conservez-le dans un endroit

sUr pour vous y référer ultérieurement.

1. AVERTISSEMENT ! Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.

2. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. L'appareil et son cordon d’alimentation

doivent toujours rester hors de portée des enfants.

3. Il convient de faire preuve de prudence lors de la manipulation des lames tranchantes, de la

vidange du bol et du nettoyage.

4.  Nutilisez pas cet appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il est prévu.

5.  Branchez l'appareil a une prise dont la tension correspond a celle indiquée sur I'appareil

(CA uniquement).

6. Débranchez toujours I'appareil avant de le laisser sans surveillance, de le nettoyer ou de le

monter/démonter.

7.  Nimmergez pas le bloc-moteur dans de I'eau ni dans aucun autre liquide.

8. Les lames de cet appareil sont extrémement coupantes et doivent étre manipulées avec

prudence.

9. Ne placez pas l'appareil dans ou sur un four chaud, ni sur ou pres d’un foyer a gaz ou

électrique chaud. Ne posez pas l'appareil sur d'autres appareils électriques.

10. Les ouvertures d'aération en bas de I'appareil ne doivent pas étre obstruées par des objets

(ex : journal, nappe ou rideau). N’insérez pas d'objets dans le ventilateur.

11. Utilisez uniguement cet appareil dans un climat tempéré.

12. Cet appareil peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles

ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, si elles sont correctement

surveillées ou si des instructions relatives a I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été

données et si les risques encourus ont été appréhendés. Ne laissez jamais les enfants jouer avec

I'appareil.

13. Eteignez I'appareil et débranchez-le avant de changer des accessoires ou de vous

approcher des piéces qui sont mobiles pendant I'utilisation. Débranchez la fiche en tirant sur

celle-ci. Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation.

14. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre d’'un bord de table ou d’'un comptoir, ou

toucher des surfaces chaudes.

15. Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles

que :

— dans les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements
professionnels ;

— dans les habitations des fermes ;

—  par les clients des hotels, motels et autres environnements de type résidentiel ;

— dans les environnements de type chambres d’hbtes.

16. N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé ou s'il a ét¢é endommagé de quelque maniere que ce

soit.
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17. Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son agent
de réparation ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter tout danger.
18. N'utilisez pas votre appareil avec une rallonge électrique, sauf si elle a été testée et
contrélée par un électricien qualifié ou un agent de réparation.
19. Faites attention lorsque du liquide chaud est versé dans le mixeur, car il peut étre éjecté de
I'appareil par une production soudaine de vapeur.
20. Cet appareil ne doit pas étre exposé a I'humidité, a des éclaboussures ou a d'autres
liquides. Ne placez aucun objet contenant du liquide (tel qu'un vase ou un verre) sur I'appareil ou
a proximité.
21. A partir du moment ou la prise de courant sert & déconnecter I'appareil, celle-ci doit rester
facilement accessible en permanence.

I Ce symbole indique que les composants sont homologués pour le contact avec

Qf des produits alimentaires.

22.
23. Le marquage de cet appareil (symbole de la poubelle barrée) est conforme a la
E directive européenne 2012/19/UE relative aux « équipements électriques et
électroniques usagés ». Ce marquage signifie que cet équipement, en fin de vie,
BN e peut pas étre jeté avec les ordures ménagéres. L'utilisateur est tenu de le
rapporter auprés d'un point de collecte pour équipements électriques et
électroniques usagés. Les points de collecte locaux, les magasins et les collectivités mettent a
votre disposition un systéme approprié de collecte des équipements. Une collecte appropriée des
équipements électriques et électroniques usagés permet d'éviter les impacts nocifs sur la santé et
I'environnement qui résultent de la présence de composants dangereux, ainsi que d'un stockage
et d'un traitement inappropriés de ces équipements.
24. Ce symbole indique que cet appareil est muni d'une double isolation électrique
D entre la tension (dangereuse) de la source d'alimentation et les parties accessibles
par I'utilisateur.
25. Pour le nettoyage des surfaces en contact avec des aliments ou de I'huile, veuillez vous
reporter au paragraphe « Nettoyage et entretien » ci-aprés dans le mode d’emploi.
26. Pour les consignes d'utilisation d'accessoires, les durées de fonctionnement et le réglage de
la vitesse, reportez-vous aux paragraphes ci-dessous.

2. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

( Tension nominale 220-240 V, 50-60 Hz A
Consommation électrique 1000 W
Capacité du bol du hachoir 600 ml
kCapacne du verre doseur 550 ml y
3. DESCRIPTION DU PRODUIT
( N\
1. Bouton de réglage de la vitesse 8. Verre doseur
2. Bouton marche/arrét 9. Couvercle du hachoir
3. Bouton Turbo 10. Lames
4. Poignée 11. Couvre-lame
5. Mixeur plongeant 12. Bol du hachoir
6. Base du fouet 13. Socle anti-dérapant
7. Fouet 14. Couvre-lame du mixeur plongeant
. J
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4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

DEBALLAGE
1. Déballez I'appareil et tous ses accessoires. @

2. Vérifiez que les piéces n'ont pas été endommagées durant le transport. Si 'appareil est
endommagé ou si 'un des accessoires est endommagé ou manquant, n’utilisez pas
I'appareil et rapportez-le immédiatement au revendeur.

3. Avant la premiére utilisation, suivez les consignes de la partie NETTOYAGE ET
ENTRETIEN pour nettoyer toutes les piéces.

5. ASSEMBLAGE

5.1. ASSEMBLAGE DU MIXEUR PLONGEANT / FOUET

1.  Assurez-vous que la poignée (4) est débranchée.

2. Tenezla poignée (4) et alignez le symbole de déverrouillage g sur la poignée (4) avec le
symbole de la fleche ¥ sur le mixeur plongeant (5) ou le fouet (7). Tournez la poignée (4)
dans le sens des aiguilles d'une montre vers le symbole de verrouillage & jusqu'a ce qu'elle
s'enclenche. Pour le démontage, il suffit de tourner la poignée (4) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre vers le symbole de déverrouillage gf* et de la soulever.

5.2. ASSEMBLAGE DU HACHOIR

Remarque : La lame est trés coupante. Manipulez la lame avec une extréme prudence. Tenez la

lame par le haut de la broche de la lame. Ne touchez pas la lame.

1.  Assurez-vous que la poignée (4) est débranchée.

2. Placez le bol du hachoir (12) sur une surface stable, antidérapante et imperméable.

3.  Retirez avec précaution le couvre-lame (11) de la lame (10). Insérez ensuite la lame (10) sur
la broche a l'intérieur du bol du hachoir (12). La lame (10) doit étre positionnée de maniere
a ce que les deux nodules sur la broche maintiennent la lame (10) en place sans qu'elle ne
puisse étre soulevée.
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Placez les aliments dans le bol du hachoir (12). Placez le couvercle du hachoir (9) sur le bol
du hachoir (12).

Tenez la poignée (4) et alignez le symbole de déverrouillage " sur la poignée (4) avec le
symbole de la fleche W sur le couvercle du hachoir (9). Tournez la poignée (4) dans le sens
des aiguilles d'une montre vers le symbole de verrouillage @ jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.
Pour le démontage, il suffit de tourner la poignée (4) dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre vers le symbole de déverrouillage gf" et de la soulever.

UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT

Déroulez completement le cordon d’alimentation.

Insérez la fiche secteur dans la prise de courant.

Mixeur plongeant / fouet uniquement : Retirez le couvre-lame (14) du mixeur

plongeant (5). Placez le mixeur plongeant (5) ou le fouet (7) dans le bol contenant les

ingrédients a mixer. Pour éviter les éclaboussures, assurez-vous que la partie lame du
mixeur plongeant (5) ou I'extrémité du fouet (7) est immergée et positionnée prés du fond du
bol avant de commencer a mixer.

Hachoir uniquement : Maintenez le bol du hachoir (12) en position pour éviter qu'il ne

bascule lors du mixage.

Maintenez le bouton marche/arrét (2) ou le bouton turbo (3) (vitesse maximale) enfoncé

pour démarrer le mixage, et relachez-le pour arréter de mixer.

Remarques :

m N'utilisez pas le mixeur plongeant (5) ou le bol du hachoir avec la lame (12/10) en
continu pendant plus de 30 secondes a la fois. La durée maximale de fonctionnement
continu du fouet (7) est de 3 minutes.

m Attendez ensuite 2 minutes avant d'utiliser a nouveau le mixeur plongeant. Vous pouvez
répéter le cycle de mixage pendant 5 cycles consécutifs.

Lorsque vous mixez a l'aide du bouton marche/arrét (2), vous pouvez modifier la vitesse.

Tournez le bouton de réglage de la vitesse (1) vers les points les plus grands pour

augmenter la vitesse ou vers les points plus petits pour la diminuer.

Lorsque vous avez fini d'utiliser le mixeur plongeant, débranchez-le toujours de la prise

secteur.
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8.  Hachoir uniguement : Une fois débranché, détachez la poignée (4) et le couvercle du
hachoir (9). Retirez la lame (10) avec précaution. Utilisez ensuite un ustensile en silicone ou
en bois pour retirer les aliments.

|

6.1. CONSEILS D'UTILISATION POUR LE MIXEUR PLONGEANT / LE FOUET @

[ ] Pour réduire les éclaboussures lors de I'utilisation du mixeur plongeant ou du fouet,
commencez par utiliser la vitesse la plus basse, puis augmentez-la a mesure que le

mélange épaissit.

] Pour mélanger ou fouetter plus uniformément, déplacez le mixeur plongeant de haut en bas

ou en cercles.

] Utilisez le mixeur plongeant pour préparer des sauces, des soupes, des smoothies, de la

pate ou des purées.

[ ] Utilisez le fouet pour épaissir des aliments comme de la créme ou battre des ceufs.
[] Si le mixeur plongeant est obstrué, débranchez I'appareil puis retirez les aliments de la

lame.

6.2. CONSEILS D'UTILISATION DU HACHOIR

] Préparez les aliments en les coupant en petits morceaux.

[ ] Retirez les os, les tendons et les cartilages de la viande. Retirez les herbes des tiges
ligneuses ou coriaces et retirez les coquilles des noix. Faites tremper les noix dans 'eau
pour faciliter le mixage.

] Retirez toujours les noyaux des fruits comme les péches, les pruneaux et les olives.

[ ] Si les ingrédients restent collés sur les cétés ou au fond du bol du hachoir, utilisez un
ustensile en silicone ou en bois pour déplacer les ingrédients sur les cotés et libérer la lame.

6.3. GUIDE DE MIXAGE

rAliments Vitesse Durée max. Quantité max. A
Mixeur plongeant
Soupes, lait, Iégumes, | Faible a moyen 30 secondes 200 g
mayonnaise, sauces,
smoothies, pate
Légumes Moyen a haut 30 secondes Total 550 g (220 g de
légumes et 330 g d'eau)
Fouet
Créeme, blancs d’ceufs | Moyen a haut 3 minutes 200 g
Hachoir
Cubes de viande Moyen a haut 30 secondes 200 g
d’env. 2 cm, noix
K(par ex. amandes) y

13



7. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

RISQUE D’ELECTROCUTION ! Avant de nettoyer I'appareil, il est indispensable de le
m débrancher et d’attendre qu'il ait refroidi.

blessures corporelles, n'immergez jamais I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche
dans I'eau ou dans tout autre liquide. Ne rincez en aucun cas ces éléments électriques

j AVERTISSEMENT ! Pour éviter tout risque d’incendie, de choc électrique ou de
sous le robinet.

REMARQUE : N'utilisez jamais de solvants, de produits abrasifs ou chimiques, de tampons

abrasifs, d’objets coupants ou de brosses métalliques pour nettoyer I'appareil.

Remarque : La lame est trés coupante. Manipulez la lame avec une extréme prudence. Tenez la

lame par le haut de la broche de la lame. Ne touchez pas la lame.

Débranchez le mixeur plongeant.

Nettoyez toutes les piéces apres chaque utilisation.

Démontez le mixeur plongeant.

Essuyez la poignée (4), le couvercle du hachoir (9) et le cordon d'alimentation avec un

chiffon doux et humide, puis séchez-les.

Nettoyez tous les autres accessoires dans de I'eau chaude savonneuse.

Remarque : Aucune piece ne peut étre lavée au lave-vaisselle.

6.  Séchez bien toutes les piéces avant de les remettre en place. Assurez-vous que le
couvre-lame (11) est remis en place sur la lame (10) et que le couvre-lame du mixeur
plongeant (14) est remis en place sur la lame du mixeur plongeant.

7. Conservez toutes les pieces dans leur emballage d'origine dans un environnement sec et
sans poussiere, a |'abri de la lumiére directe du soleil.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de usar el aparato y consérvelo en un lugar
seguro para consultarlo en el futuro.

1. jADVERTENCIA! El mal uso puede provocar posibles lesiones.

2. Este aparato no deben usarlo los nifios. Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de
los nifios.

3.  Debera tenerse cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el cuenco y durante la
limpieza del aparato.

4. No use el aparato para un fin distinto al previsto.

5.  Enchufe el aparato a una toma de corriente cuya tensiéon corresponda a la indicada en el
aparato (solo CA).

6. Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica cuando lo deje desatendido, asi como
antes de ensamblar o desmontar sus accesorios y para proceder a su limpieza.

7.  No sumerja la base del motor en agua ni en cualquier otro liquido.

8.  Las cuchillas del aparato estan muy afiladas y deben manipularse con cuidado.

9.  No coloque el aparato encima o cerca de un hornillo de gas, una resistencia o un horno
caliente. No coloque el aparato sobre otros aparatos eléctricos.

10. No obstruya las ranuras de ventilacion del fondo del aparato con objetos tales como,
periédicos, manteles o cortinas. No inserte objetos en el ventilador.

11. Este aparato solo debe usarse en zonas de clima templado.

12. Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
mentales, o con falta de experiencia o conocimientos, si estan siendo supervisadas o han sido
instruidas en el uso apropiado y seguro del aparato, y comprenden los riesgos que implica. Los
nifios no deben jugar con el aparato.

13. Apague el aparato y desenchufelo de la toma de corriente antes de cambiar accesorios o
tocar sus partes moviles. Desenchufelo sujetando el enchufe. No tire del cable.

14. No deje que el cable cuelgue sobre el borde de una mesa o encimera ni que entre en
contacto con superficies calientes.

15. Este aparato esta previsto para uso doméstico y en aplicaciones similares, como:

—  zonas de cocina para empleados en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo;

—  casas rurales;

—  para uso de clientes en hoteles, hostales y otros entornos de tipo residencial;

—  establecimientos que ofrecen servicios de alojamiento y desayuno.

16. No use el aparato si se ha caido o dafiado en modo alguno.

17. Si el cable de alimentaciéon estd dafado, debera cambiarlo el fabricante, su agente de
servicio técnico o una persona con una cualificacion similar, con el fin de evitar peligros.

18. No use el aparato con un cable alargador, salvo que dicho cable haya sido probado y
verificado por un electricista cualificado o proveedor eléctrico.

19. Tenga cuidado si se vierte liquido caliente en batidora, ya que puede salir despedido fuera
de la misma debido a la repentina formacion de vapor.

15

S o



——

20. No exponga este aparato a la humedad, salpicaduras o liquidos. No coloque objetos que
contengan liquidos (como jarrones, vasos, etc.) sobre el aparato o en su cercania.
21. Cuando la toma de corriente sea la forma de desconexién del aparato, esta debera estar
facilmente accesible.
QI? Este simbolo indica que los materiales estan aprobados para el contacto con
alimentos.

Directiva europea 2012/19/UE sobre “aparatos eléctricos y electronicos usados”.
Este marcado significa que este equipo, al final de su vida util, no puede ser
EEE  climinado con otros residuos domésticos. El usuario esta obligado a entregarlo a
los operadores que recogen equipos eléctricos y electronicos usados. Los
operadores de recogida, incluidos los puntos de recogida locales, los comercios y las autoridades
locales, crean un sistema adecuado de recogida de equipos. La recogida adecuada de los
equipos eléctricos y electronicos usados contribuye a evitar los efectos nocivos para la salud
humana y el medioambiente derivados de la presencia de componentes peligrosos, asi como del
almacenamiento y tratamiento inadecuados de estos equipos.
24. Este simbolo significa que este dispositivo posee un doble aislamiento eléctrico
D entre la tensién de la fuente de alimentacion (peligrosa) y las partes que son
accesibles para el usuario.
25. Las instrucciones de limpieza de superficies en contacto con alimentos o con aceites se
encuentran en el apartado «Limpieza y mantenimiento» del manual.
26. Las instrucciones de uso de accesorios, tiempos de funcionamiento y ajustes de velocidad
se encuentran en los parrafos siguientes.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

22.
23. E El marcado de este aparato (simbolo de un cubo de basura tachado) cumple la

[ Tension nominal 220-240 V, 50-60 Hz A
Potencia de consumo 1000 W
Capacidad del recipiente de la picadora 600 ml
kCapacidad de la jarra medidora 550 ml y
3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO
4 N\
1. Selector de velocidad 9. Tapa de la picadora
2. Botén de encendido 10. Cuchilla
3. Botén turbo 11. Cubierta de la cuchilla
4. Mango 12. Bol de picadora
5. Batidora de brazo 13. Base antideslizante
6. Base del batidor 14. Tapa de las cuchillas de la batidora de
7. Batidor mano
8. Jarra de medicion
\_ J

4. ANTES DEL PRIMER USO

DESEMBALAJE

1. Saque del embalaje el aparato y todos los accesorios.

2. Compruebe que no se haya dafiado ninguna pieza durante el transporte. Si el aparato o
algun accesorio estan dafiados, o si falta alguna pieza, no utilice el aparato y devuélvalo al
distribuidor inmediatamente.

3. Antes del primer uso, siga las instrucciones del apartado LIMPIEZA'Y CUIDADOS para
lavar todas las piezas.
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MONTAJE

. MONTAJE DE LA BATIDORADE BRAZO/BATIDOR

Asegurese de que el mango (4) esta desenchufado.

Sostenga el mango (4) y alinee el simbolo g’ de desbloqueo en el mango (4) con el
simbolo W de flecha en la batidora de mano (5) o batidor (7). Gire el mango (4) en el
sentido de las agujas del reloj hacia el simbolo de bloqueo g hasta que encaje en su lugar.
Para desmontar, simplemente gire el mango (4) en sentido contrario a las agujas del reloj
hacia el simbolo de desbloqueo gf' y levantelo.

5.2. MONTAJE DE LA PICADORA

Nota: La cuchilla esta muy afilada. Manipulela con extrema precaucion. Sostenga la cuchilla
desde la parte superior del eje de la cuchilla. No toque la cuchilla.

1.
2.

3.

Asegurese de que el mango (4) esta desenchufado.

Coloque el bol de la picadora (12) sobre una superficie estable, antideslizante e
impermeable.

Retire con cuidado la cubierta de la cuchilla (11) de la cuchilla (10). A continuacion, coloque
la cuchilla (10) en el husillo dentro del bol de la picadora (12). La cuchilla (10) debe
colocarse de manera que los dos nédulos del husillo mantengan la cuchilla (10) en su lugar

y no se pueda levantar.

)
S

N
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Coloque la comida en el bol de la picadora (12). Coloque la tapa de la picadora (9) en el bol
de la picadora (12).

Sostenga el mango (4) y alinee el simbolo de desbloqueo df" en el mango (4) con el simbolo
de flecha ¥ en la tapa de la picadora (9). Gire mango (4) en el sentido de las agujas del
reloj hacia el simbolo de bloqueo g hasta que se bloquee en su lugar. Para desmontar,
simplemente gire el mango (4) en sentido contrario a las agujas del reloj hacia el simbolo de
desbloqueo gf'y levantela.

USO DE LA BATIDORA DE MANO

Desenrolle el cable de alimentacién completamente.

Introduzca el enchufe en la toma de corriente.

Batidora de varillas/batidor solamente: Retire la tapa de la cuchilla de la batidora de

mano (14) de la batidora de mano (5). Coloque la batidora de mano (5) o batidor (7) en el

recipiente que contiene los ingredientes para batir. Para evitar salpicaduras, asegurese

de que la parte de la cuchilla de la batidora de mano (5) o el extremo del batidor (7) estén

sumergidos y colocados cerca del fondo del bol antes de comenzar a batir.

Solo picadora: Sostenga el bol de la picadora (12) en su posicién para evitar que se

vuelque al mezclar.

Mantenga presionado el boton de encendido (2) o el botén turbo (3) (velocidad maxima)

para comenzar a mezclar y suéltelo para detener el mezclado.

Notas:

m No use la batidora de mano (5) o el bol de la picadora con cuchilla (12/10) continuamente
durante mas de 30 segundos. El tiempo maximo de funcionamiento continuo del batidor (7)
es de 3 minutos.

m Luego espere 2 minutos antes de volver a usar la batidora de mano. Puede repetir el
ciclo de procesamiento durante 5 ciclos consecutivos.

Cuando esta mezclando con el botén de encendido (2), puede cambiar el nivel de

velocidad. Gire el botdn de control de velocidad (1) hacia los puntos mas grandes para

aumentar el nivel de velocidad o hacia los puntos mas pequefios para disminuir el nivel de
velocidad.
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7. Cuando haya terminado de usar la batidora de mano, desconéctela siempre de la toma de
corriente.

8. Solo picadora: Una vez desenchufado, separe el mango (4) y la tapa de la picadora (9).
Saque con cuidado la cuchilla (10). A continuacion, utilice un utensilio de silicona o de
madera para retirar la comida.

6.1. CONSEJOS PARA LA BATIDORA DE MANO/BATIDOR

[] Para reducir las salpicaduras al usar la batidora de mano o el batidor, comience con la a
configuracion mas baja y luego aumente la velocidad a medida que la mezcla se espese.

[ ] Para mezclar o batir de manera mas uniforme, mueva la batidora de mano hacia arriba y
hacia abajo o en circulos.

[] Use la batidora de mano para hacer salsas, sopas, batidos, rebozados o purés.

Use el batidor para espesar alimentos como nata o huevos batidos.

[ ] Si la batidora de mano se obstruye, desenchufe el aparato y luego libere la cuchilla de
alimentos.

6.2. CONSEJOS SOBRE LA PICADORA

] Prepare la comida en trozos pequefios.

[ ] Retire los huesos, los tendones y el cartilago de la carne. Retire los tallos lefiosos o duros
de las hierbas y las cascaras de los frutos secos. Remoje los frutos secos en agua para que
se mezclen mas facilmente.

] Retire siempre los huesos de las semillas de frutas como melocotones, ciruelas pasas y
aceitunas.

] Si los ingredientes se pegan a los lados o al fondo del bol de la picadora, use un utensilio de
silicona o madera para bajar los ingredientes por los lados y liberar la cuchilla.

6.3. GUIA DE PROCESADO

(Alimento Velocidad Tiempo max. Cantidad max.

Batidora de mano

Sopas, leche, verduras, | De baja a media 30 segundos 200 g
mayonesa, salsas,
batidos, rebozados

Verduras De media a alta 30 segundos Total 550 g (220 g de
verduras y 330 g de agua)

Batidor

Nata, claras de huevo | De media a alta 3 minutos 200 g

Picadora

Cubos de carne aprox. De media a alta 30 segundos 200 g

2 cm, frutos secos
k(p. ej., almendras)
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7. LIMPIEZA'Y CUIDADO

iPELIGRO DE ELECTROCUCION! Desenchufe siempre el aparato de la toma de
corriente y deje que se enfrie antes de limpiarlo.

liquidos. No enjuague las piezas eléctricas bajo el grifo.

iADVERTENCIA! Para evitar el riesgo de incendio, descarga eléctrica o lesiones, no
sumerja nunca el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en agua ni en otros

NOTA: No utilice nunca disolventes, productos de limpieza quimicos o abrasivos, cepillos de
alambre, objetos afilados o estropajos para limpiar el aparato.

Nota: La cuchilla esta muy afilada. Manipulela con extrema precaucion. Sostenga la cuchilla
desde la parte superior del eje de la cuchilla. No toque la cuchilla.

PP

o

Desenchufe la batidora de mano.

Limpie todas las piezas después de utilizarlas.

Desmonte la batidora de mano.

Limpie el mango (4), la tapa de la picadora (9) y el cable de alimentacién con un pafio suave
y humedo, luego séquelos.

Limpie los accesorios con agua jabonosa tibia.

Nota: Ninguna pieza es apta para el lavavajillas.

Seque bien todas las piezas y vuelva a montarlas. Asegurese de que la cubierta de la
cuchilla (11) esté colocada nuevamente en la cuchilla (10) y que la cubierta de la cuchilla de
la batidora de mano (14) se vuelva a colocar en la cuchilla de la batidora de mano.

Guarde todas las piezas en su embalaje original en un ambiente seco y libre de polvo, lejos
de la luz solar directa.
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1. INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de usar este produto, leia este manual de instrugdes com atengdo e guarde-o para futuras
referéncias.

1. AVISO! A ma utilizagédo pode dar origem a ferimentos.

2.  Este aparelho ndo devera ser usado por criangas. Mantenha o aparelho e o fio fora do
alcance das criangas.

3.  Devera ter cuidado quando manusear l1aminas de corte afiadas, ao esvaziar o recipiente e
durante a limpeza.

4.  Nao utilize o aparelho com outros intuitos para além dos previstos.

5.  Ligue o aparelho a uma tomada com a voltagem (apenas AC) assinalada no aparelho.

6. Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem supervisdo e antes de
proceder a montagem, desmontagem ou limpeza.

7. Nao coloque a base do motor dentro de agua ou de qualquer outro liquido.

8. As laminas deste aparelho estdo extremamente afiadas e tém de ser manuseadas com
cuidado.

9.  Nao coloque o aparelho em cima ou na proximidade de chamas de gas, elementos elétricos
ou dentro de um forno quente. Nao coloque o aparelho em cima de outros aparelhos elétricos.

10. As aberturas de ventilacdo no fundo do aparelho ndo podem ser obstruidas por objetos
como jornais, toalhas de mesa, cortinas, etc. Nao insira objetos na ventoinha.

11. O aparelho é adequado apenas para ser usado em climas temperados.

12. Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimentos, se forem supervisionadas e ensinadas
quanto a utilizagdo do aparelho de um modo seguro, e compreenderem os perigos envolvidos. As
criangas néo deveréo brincar com o aparelho.

13. Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de mudar de acessérios ou de tocar
em pecas que se movam durante a utilizagdo. Retire-a segurando pela ficha. Nao puxe pelo fio.
14. Nao deixe o fio pender de uma mesa ou bancada ou entrar em contacto com superficies
quentes.

15. Este aparelho foi criado para ser usado em aplicag6es domésticas e semelhantes, como:

—  Cozinhas em lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho;

—  Casas de campo;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do tipo residencial;

—  Ambientes do tipo residenciais com pequeno-almogo.

16. Nao utilize o aparelho se for deixado cair ou ficar danificado de algum modo.

17. Se o fio da alimentagéo ficar danificado, devera ser substituido pelo fabricante, o agente de
reparagdo ou uma pessoa igualmente qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos.

18. Nao use o seu aparelho com uma extensdo, a ndo ser que tenha sido verificado e testado
por um eletricista qualificado ou um reparador.

19. Tenha cuidado se verter liquidos quentes na varinha magica, pois estes podem ser
projetados para fora do aparelho devido a vapor repentino.
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20. Este aparelho ndo pode ser exposto a humidade, salpicos ou outros liquidos. Nao coloque
objetos com liquidos (como vasos, copos, etc.) em cima ou perto do aparelho.
21. Quando a ficha servir de meio para desligar o aparelho, a tomada tem de permanecer
facilmente acessivel.
ll Este simbolo indica que os materiais estédo aprovados para entrarem em contacto
Qf com os alimentos.

em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos “residuos de
equipamento elétrico e eletronico”. Esta marca significa que este equipamento ndo
EE  pode ser eliminado juntamente com o lixo doméstico comum no final do seu tempo
de vida util. O utilizador tem de o entregar aos operadores que recolhem
equipamento elétrico e eletronico usado. Os operadores de recolha, incluindo os pontos de
recolha locais, lojas e autoridades locais, criam um sistema adequado para a recolha de
equipamento. A recolha adequada de equipamento elétrico e eletrénico usado ajuda a evitar
impactos nocivos na saude humana e no ambiente, resultante da presenca de componentes
perigosos, bem como do armazenamento e tratamento inadequados deste equipamento.
24. Este simbolo significa que o aparelho tem um isolamento elétrico duplo entre a
D voltagem de alimentagao (perigosa) e as pegas acessiveis ao utilizador.

22.
23. E A marca neste dispositivo (simbolo do caixote do lixo com uma cruz) encontra-se

25. Relativamente as instrugdes de limpeza das superficies em contacto com alimentos ou
6leo, consulte o paragrafo “Limpeza e cuidados” apresentado abaixo.

26. Relativamente as instrugbes sobre o uso de acessorios, tempos de funcionamento e
configuragbes da velocidade, consulte os paragrafos apresentados abaixo.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

( Voltagem nominal 220-240 V, 50-60 Hz A
Consumo de energia 1000 W
Capacidade do recipiente da picadora 600 ml
kCapacidade do jarro de medicéo 550 ml y
3. DESCRICAO DO PRODUTO
( N\
1. Botdo de controlo da velocidade 8. Jarro de medicédo
2. Botéo da alimentacéo 9. Tampa da picadora
3. Boté&o do turbo 10. Lamina
4. Pega 11. Cobertura da lamina
5. Varinha magica 12. Recipiente da picadora
6. Base da batedeira 13. Base antiderrapante
7. Batedeira 14. Cobertura da lamina da varinha magica
. J

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

DESEMPACOTAR

1. Retire o aparelho e todos os acessorios da embalagem.

2. Verifique se existem danos que possam ter ocorrido durante o transporte. Se o aparelho
ou qualquer acessorio estiver danificado ou em falta, ndo use o aparelho e entregue-o
imediatamente ao revendedor.

3. Antes da primeira utilizagéo, siga as instru¢cdes na secc¢ao “LIMPEZA E CUIDADOS” para
limpar todas as partes.
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5. MONTAGEM

5.1. MONTAGEM DA VARINHA MAGICA / BATEDEIRA

1.  Certifique-se de que a pega (4) esta desligada da alimentacéao.

2. Segure a pega (4) e alinhe-a com o simbolo de desbloqueado ' na pega (4) com o
simbolo da seta W na varinha magica (5) ou batedeira (7). Rode a pega (4) no sentido dos
ponteiros do relégio na diregdo do simbolo de bloqueado g até ficar fixada no respetivo
lugar. Para desmontar, basta rodar a pega (4) no sentido inverso ao dos ponteiros do relogio

na diregéo do simbolo de desbloqueado gf e retira-la.

5.2. MONTAGEM DA PICADORA

Nota: A lamina esta muito afiada. Manuseie com muito cuidado. Segure a lamina pelo topo do

eixo da lamina. Nao toque na lamina.

1.  Certifique-se de que a pega (4) esta desligada da alimentagéo.

2. Coloque o recipiente da picadora (12) numa superficie estavel, antiderrapante e a prova de
agua.

3.  Retire cuidadosamente a coberturas da Iamina (11) da Iamina (10). Depois, encaixe
a lamina (10) no eixo dentro do recipiente da picadora (12). A lamina (10) tem de ser
posicionada de modo a que os dois nédulos no eixo mantenham a lamina (10) no respetivo
lugar e esta ndo possa ser levantada.

vy
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Coloque os alimentos no recipiente da picadora (12). Coloque a tampa da picadora (9) no
recipiente da picadora (12).

Segure a pega (4) e alinhe-a com o simbolo de desbloqueado g’ na pega (4) com o
simbolo da seta ¥ na tampa da picadora (9). Rode a pega (4) no sentido dos ponteiros

do relégio na diregao do simbolo de bloqueado f até ficar fixada no respetivo lugar. Para
desmontar, basta rodar a pega (4) no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio na diregdo
do simbolo de desbloqueado g e retira-la.

USAR A VARINHA MAGICA

Desenrole o fio da alimentagéo por completo.

Insira a ficha na tomada.

Apenas varinha magica/batedeira: Retire a cobertura da lamina da varinha mégica (14)

da varinha magica (5). Coloque a varinha magica (5) ou batedeira (7) no recipiente com

os ingredientes a serem liquidificados. Para evitar salpicos, certifique-se de que a parte

da lamina da varinha magica (5) ou a extremidade da batedeira (7) fica submersa e

posicionada perto do fundo do recipiente antes de comegar a liquidificar.

Apenas picadora: Segure o recipiente da picadora (12) em posigao para evitar que se vire

quando estiver a picar.

Prima e mantenha premido o botdo da alimentacéo (2) ou o botéo do turbo (3)

(velocidade méxima) para comegar a picar. Liberte para parar de picar.

Notas:

m Nao use a varinha magica (5) nem o recipiente da picadora com a lamina (12/10)
continuamente durante mais de 30 segundos seguidos. O tempo de funcionamento
maximo continuo para a batedeira (7) é de 3 minutos.

m Depois, espere 2 minutos antes de voltar a usar a varinha magica. Pode repetir o ciclo
de processamento 5 vezes consecutivas.

Quando estiver a liquidificar usando o botao da alimentagao (2), pode alterar a velocidade.

Rode o botdes de controlo da velocidade (1) na diregdo dos pontos maiores para aumentar

a velocidade, ou na diregédo dos pontos mais pequenos para diminuir a velocidade.
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7.  Quando terminar de usar a varinha magica, retire a ficha da tomada.

8. Apenas apicadora: Quando tiver retirado a ficha da tomada, retire a pega (4) e a tampa da
picadora (9). Retire cuidadosamente a lamina (10). Depois, use um utensilio de silicone ou
de madeira para retirar os alimentos.

6.1. DICAS PARA A VARINHA MAGICA/BATEDEIRA

] Para reduzir os salpicos quando usar a varinha magica ou a batedeira, comece por usar
as definicdes mais baixas e va aumentando a velocidade a medida que a mistura fica mais

espessa.
[] Para liquidificar ou bater de uma forma mais uniforme, mova a varinha magica para cima e

para baixo ou em circulos.
[] Use a varinha magica para preparar molhos, sopas, smoothies, batidos ou purés.

Use a batedeira para espessar os alimentos, como natas, ou bater ovos.
[ ] Se a varinha magica ficar obstruida, retire a ficha da tomada e liberte os alimentos da
lamina.

6.2. DICAS PARA A PICADORA

] Prepare os alimentos em pedacos pequenos.

[ ] Retire 0s 0ssos, tenddes e nervos da carne. Retire as ervas dos caules mais grossos
e retire as cascas das nozes. Embeba as nozes em agua para serem mais facilmente
picadas.

] Retire sempre os carogos dos frutos, como péssegos, ameixas e azeitonas.

[ ] Se os ingredientes ficarem presos nas partes laterais ou no fundo do recipiente da picadora,
use um utensilio de silicone ou de madeira para mover os ingredientes para baixo e para
libertar a [amina.

6.3. GUIA DE PREPARACAO DOS ALIMENTOS

(Alimento | Velocidade Tempo maximo | Quantidade maxima

Varinha magica

Sopas, leite, vegetais, Baixo a médio 30 segundos 200g
maionese, molhos,
smoothies, batidos

Vegetais Médio a alto 30 segundos Total de 550 g (220 g de
vegetais e 330 g de agua)

Batedeira

Natas, claras em castelo | Médio a alto 3 minutos 200 g

Picadora

Cubos de carne com Médio a alto 30 segundos 200 g

cerca de 2 cm, nozes
k(por ex.: améndoas)
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7. LIMPEZA E CUIDADOS

PERIGO DE ELETROCUSSAOQ! Retire sempre a ficha da tomada e deixe o aparelho
arrefecer por completo antes de proceder a limpeza.

nem a ficha dentro de agua ou noutros liquidos. N&ao passe as partes elétricas por

AVISO! Para evitar incéndios, choques elétricos ou ferimentos, nunca coloque o fio
agua da torneira.

PT NOTA: Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos, esfregdes, objetos
afiados ou escovas de aco para limpar o aparelho.

Nota: A lamina esta muito afiada. Manuseie com muito cuidado. Segure a lamina pelo topo do

eixo da lamina. N&o toque na lamina.

Desligue a varinha magica da alimentagao.

Limpe todas as pecgas apos a utilizagéo.

Desmonte a varinha magica.

Limpe a pega (4), tampa da picadora (9) e fio da alimentagdo com um pano suave,

ligeiramente embebido em agua. Depois, seque.

Lave todos os acessoérios com agua quente e detergente.

Nota: Nenhuma das pecas pode ser lavada na maquina de lavar loica.

6. Seque bem todas as pegas e volte a monta-las. Certifique-se de que a cobertura da
l&mina (11) é colocada novamente na lamina (10) e que a cobertura da lamina da varinha
magica (14) é colocada na lamina da varinha magica.

7. Guarde todas as partes na caixa original, num local fresco, seco, sem p6 e afastado da luz
direta do Sol.

PP
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia prosimy uwaznie przeczytaC niniejszg instrukcje.
Instrukcje te nalezy tez zachowac na przyszto$¢ w bezpiecznym miejscu.

1. OSTRZEZENIE! Niewtasciwe uzycie moze prowadzi¢ do potencjalnych obrazen.

2. Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewdd nalezy
trzymaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

3. Podczas manipulowania ostrymi ostrzami tngcymi, oprézniania misy i czyszczenia nalezy
zachowac ostroznosc¢.

4. Urzadzenia nie nalezy uzywac do celéw innych niz te, do ktérych jest ono przeznaczone.

5.  Urzadzenie powinno by¢ zasilane z gniazdka (pradu zmiennego) o napieciu podanym na
urzagdzeniu.

6. W przypadku pozostawienia bez nadzoru oraz przed skfadaniem, rozktadaniem Ilub
czyszczeniem urzadzenie nalezy zawsze odigczy¢ od zasilania.

7. Podstawy z silnikiem nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.

8.  Ostrza urzadzenia sg bardzo ostre, przy dotykaniu ich nalezy zachowa¢ ostroznosé.

9.  Urzadzenia nie nalezy ustawia¢ na gorgcych palnikach gazowych i elektrycznych ptytach
grzejnych lub obok nich, ani wktada¢ do rozgrzanych piekarnikéw. Urzadzenia nie nalezy ustawia¢
na innych urzadzeniach elektrycznych.

10. Otworéw wentylacyjnych znajdujgcych sie od spodu urzgdzenia nie wolno zastania¢
przedmiotami takimi jak gazety, obrusy lub zastony. Nie nalezy wkfada¢ do wentylatora
jakichkolwiek przedmiotow.

11. Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do uzywania w klimacie umiarkowanym.

12. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na temat bezpiecznej
obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzgdzenia moga by¢ uzywane przez osoby
0 ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

13. Przed wymiang akcesoridw lub zblizeniem reki do czesci poruszajgcych sie w czasie
uzytkowania, urzgdzenie nalezy wytaczy¢ i odtgczy¢ od zasilania. Przy wyjmowaniu wtyczki
z kontaktu nalezy chwyta¢ za wtyczke. Nie nalezy ciggna¢ za przewdd.

14. Przewdd zasilajgcy nie moze zwisa¢ z krawedzi stotu lub blatu ani dotyka¢ goracych
powierzchni.

15. Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan domowych i podobnych, np.:

—  kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach pracowniczych;

—  gospodarstwa rolne;

—  pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;

—  obiekty typu nocleg ze $niadaniem.

16. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia, jesli zostato ono upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek
sposob.

17. Jezeli przewdd zasilajacy zostanie uszkodzony, aby unikngé niebezpiecznych sytuaciji,
nalezy go wymieni¢. Wymiany powinien dokonaé¢ producent, przedstawiciel jego serwisu lub inne
osoby o podobnych kwalifikacjach.

27

S



|

——

18. Do urzadzenia nie nalezy uzywaC przedtuzacza, chyba ze zostat on sprawdzony
i przetestowany przez wykwalifikowanego technika lub serwisanta.
19. Podczas nalewania gorgcych ptynéw do blendera nalezy zachowa¢ ostrozno$é, poniewaz
wskutek nagtego parowania gorgcy ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia.
20. Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocig, zachlapaniem i kontaktem z ptynami. Na
urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiac jakichkolwiek przedmiotow zawierajgcych ptyny
(takich jak wazony lub szklanki/kieliszki).
21. Jesli wtyczka przewodu zasilajacego stuzy do odtgczania urzadzenia od zasilania, wtyczka
ta musi by¢ zawsze tatwo dostepna.

QI? Ten symbol oznacza, ze materiaty sg dopuszczone do kontaktu z zywnoscig.

z europejska dyrektywag 2012/19/UE w sprawie ,zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego”. Oznaczenie to oznacza, ze po zakonczeniu uzytkowania,
EEEE  urzgdzenie nie moze zosta¢ wyrzucone wraz z innymi odpadami domowymi.
Uzytkownik jest zobowigzany dostarczy¢ je podmiotom zbierajgcym zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny. Operatorzy zbidrki, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy i wiadze
lokalne, tworza odpowiedni system zbierania sprzetu. Odpowiednia zbiérka zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego pozwala unikngé szkodliwego wplywu na zdrowie cztowieka i na
Srodowisko, wynikajacego z obecnosci niebezpiecznych podzespotéw, a takze z niewtasciwego
przechowywania tego sprzetu i niewtasciwego obchodzenia sie z nim.
24, Ten symbol oznacza, ze urzgdzenie posiada podwajng izolacje elektryczng miedzy
D (niebezpiecznym) napieciem zasilania a czesciami dostepnymi dla uzytkownika.

22.
23. E Oznaczenie tego urzadzenia (symbol przekreslonego kubta na $mieci) jest zgodne

25. Zalecenia dotyczace czyszczenia powierzchni majgcych kontakt z zywnoscig lub olejem
podano w instrukcji w czesci CZYSZCZENIE | KONSERWACJA ponizej.

26. Zalecenia dotyczace uzywania akcesoridow, czasu dziatania i ustawien predkosci podano
ponizej.

2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

[ Napiecie znamionowe 220-240 V, 50-60 Hz )
Zuzycie energii 1000 W
Pojemnos$¢ misy rozdrabniacza 600 ml
kPOJemnosc dzbanka-miarki 550 ml y
3. OPIS PRODUKTU
( )
1. Pokretto regulacji predkosci 8. Dzbanek-miarka
2. Przycisk zasilania 9. Pokrywa rozdrabniacza
3. Przycisk Turbo 10. Ostrze
4. Rekojes¢ 11. Ostona ostrza
5. Blender reczny 12. Misa rozdrabniacza
6. Podstawa trzepaczki 13. Podstawa antyposlizgowa
7. Trzepaczka 14. Ostona ostrza blendera recznego
. J
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4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

ROZPAKOWANIE

1.  Wypakowac urzadzenie i wszystkie akcesoria.

2. Skontrolowac je pod katem uszkodzen, ktére mogtly nastgpi¢ podczas transportu. Jesli
urzgdzenie lub akcesoria sg uszkodzone lub ich brakuje, nie nalezy uzywac urzadzenia;
nalezy je natychmiast zwroci¢ do sprzedawcy.

3.  Przed pierwszym uzyciem, aby doktadnie wyczysci¢ urzgdzenie, nalezy wykonacé instrukcje
podane w czeéci CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

5. MONTAZ

5.1. MONTAZ BLENDERA RECZNEGO/TRZEPACZKI

1.  Upewni¢ sie, ze rekojesc¢ (4) jest odtgczona od zasilania.

2. Przytrzymac rekojes¢ (4) i ustawi¢ naprzeciw siebie symbol odblokowania gf® na
rekojesci (4) i symbol strzatki ¥ na blenderze recznym (5) lub trzepaczce (7). Przekreci¢
rekojesc (4) w prawo (zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara) w strone symbolu
ktodki &, az do zablokowania sie na swoim miejscu. Aby zdemontowaé, wystarczy
przekreci¢ rekojes¢ (4) w lewo (przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara), w
kierunku symbolu odblokowania gf' i zdjac ja.

5.2. MONTAZ ROZDRABNIACZA

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre. Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢. Ostrze nalezy

trzymac za goérng czesc¢ trzonka ostrza. Nie nalezy dotykac ostrza.

1.  Upewni¢ sie, ze rekojesc¢ (4) jest odtgczona od zasilania.

2. Ustawi¢ mise rozdrabniacza (12) na stabilnej, antyposlizgowej i wodoodpornej powierzchni.

3. Ostroznie zdjg¢ ostone ostrza (11) z ostrza (10). Nastepnie natozy¢ ostrze (10) na trzpien
wewnatrz misy rozdrabniacza (12). Ostrze (10) nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby dwa guzki
na trzpieniu utrzymywaty ostrze (10) na miejscu i aby nie dato sie go zdjg¢.

i
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Wiozy¢ artykuty spozywcze do misy rozdrabniacza (12). Zatozy¢ pokrywe rozdrabniacza (9)
na mise rozdrabniacza (12).

Przytrzymac rekojesé (4) i ustawié w jednej linii symbol odblokowania g na rekojesci (4) i
symbol strzatki ¥ na pokrywie rozdrabniacza (9). Przekrecic rekojesc¢ (4) w prawo (zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara) w strone symbolu kiodki g az zablokuje sie na
swoim miejscu. Aby zdemontowac, wystarczy obrécié rekojesé (4) w lewo (przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara), w kierunku symbolu odblokowania gf' i podnies jg.

UZYWANIE BLENDERA RECZNEGO

Catkowicie rozwing¢ przewod zasilajgcy.

Wiozy¢ przewdd sieciowy do gniazdka zasilania.

Tylko blender recznyl/trzepaczka: Zdjg¢ ostone ostrza blendera recznego (14) z blendera

recznego (5). Wiozy¢ blender (5) lub trzepaczke (7) do misy ze sktadnikami do miksowania.

Aby unikng¢ pryskania i chlapania, przed rozpoczeciem miksowania nalezy upewnic sie,

ze czgs$¢ blendera recznego (5) lub koncowka trzepaczki (7) jest zanurzona i umieszczona

blisko dna misy.

Tylko rozdrabniacz: Mise rozdrabniacza (12) przytrzymac w odpowiedniej pozycji, aby

zapobiec jej przewrdceniu podczas miksowania.

Nacisng¢ i przytrzymac przycisk zasilania (2) lub przycisk turbo (3) (maksymalna predkos¢),

aby rozpoczgé miksowanie, i pusci¢ go, aby zatrzymac miksowanie.

Uwagi:

m Nie nalezy uzywac blendera recznego (5) ani misy z ostrzem (12/10) w sposéb ciggty
przez dtuzej niz 30 sekund jednorazowo. Maksymalny czas ciagtej pracy trzepaczki (7)
wynosi 3 minuty.

m Nastepnie nalezy odczeka¢ 2 minuty przed ponownym uzyciem blendera recznego.
Uzytkownik moze powtorzy¢ cykl pracy przez 5 kolejnych cykli.

Podczas miksowania za pomocg przycisku zasilania (2) mozna zmienia¢ poziom predkosci.

Przekreci¢ pokretto regulacji predkosci (1) w strone wiekszych kropek, aby zwiekszy¢

poziom predkosci lub w strone mniejszych kropek, aby zmniejszy¢ poziom predkosci.

Po zakonczeniu korzystania z blendera recznego nalezy zawsze odtgczy¢ go od zasilania

(wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego).
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8.  Tylko rozdrabniacz: Po odtgczeniu od zasilania odtgczyc¢ rekojesc (4) i pokrywe
rozdrabniacza (9). Ostroznie wyjac¢ ostrze (10). Nastepnie uzy¢ silikonowej lub drewnianej
topatki, aby wyjg¢ produkty spozywcze.

6.1. BLENDER RECZNY/TRZEPECZKA - WSKAZOWKI

[ ] Aby ograniczy¢ pryskanie z blendera lub trzepaczki, nalezy zaczynac od nizszych ustawien,
a nastepnie zwiekszac¢ predko$¢ w miare gestnienia mieszaniny.

[ ] Aby zmiksowac lub ubi¢ sktadniki bardziej rownomiernie, nalezy porusza¢ blenderem
recznym w goére i w doét lub zatacza¢ nim kétka.

[ ] Blendera recznego mozna uzywac do przygotowywania soséw, zup, koktajli, ciasta lub

puree.

[ ] Trzepaczki mozna uzywac do zageszczania produktéw, takich jak $mietana lub do ubijania

jajek.

[ ] Jesli blender reczny sie zapcha, nalezy odtgczy¢ go od zasilania, a nastepnie oczysci¢
ostrze z produktéw spozywczych.

6.2. ROZDRABNIACZ - WSKAZOWKI

] Produkty spozywcze nalezy przygotowa¢ w matych kawatkach.
[ ] Z miesa nalezy usung¢ kosci, sciegna i chrzgstki. Odcigc¢ ziota od zdrewniatych lub twardych
todyg i usung¢ tupiny z orzechéw. Aby utatwi¢ miksowanie, orzechy nalezy namoczy¢ w

wodzie.

] Nalezy zawsze usuwac pestki z owocow takich jak brzoskwinie, sliwki i oliwki.
[ ] Jesli sktadniki przyklejaja sie do scianek lub do dna misy rozdrabniacza, nalezy uzy¢
silikonowej lub drewnianej fopatki, aby zebra¢ je ze $cianek, przesung¢ do $rodka i uwolni¢

ostrze.

6.3. OBROBKA ZYWNOSCI - PRZEWODNIK

(Produkty Predkos¢ Maks. czas Maks. ilos¢ A
Blender reczny
Zupy, mleko, warzywa, Mata do $redniej | 30 sekund 200 ¢
majonezy, sosy, koktajle,
ciasta
Warzywa Srednia do duzej | 30 sekund Razem 550 g
(220 g warzyw i 330 g wody)
Trzepaczka
Smietana, biatka jaj Srednia do duzej | 3 minuty | 200g
Rozdrabniacz
Kostki miesa o boku Srednia do duzej | 30 sekund 2009
ok. 2 cm, orzechy
K(np. migdaty) J
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7. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

RYZYKO PORAZENIA PRADEM! Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy zawsze
odfgczy¢ od gniazdka i zostawi¢, aby ostygto.

przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno nigdy zanurza¢ w wodzie ani innych ptynach.

OSTRZEZENIE! Aby unikng¢ pozaru, porazenia prgdem lub urazéw, urzadzenia,
Czesci elektrycznych nie nalezy ptuka¢ pod kranem.

UWAGA: Do czyszczenia urzgdzenia nigdy nie nalezy uzywac rozpuszczalnikéw, produktow
chemicznych lub Scierajacych, szczotek drucianych, ostrych przedmiotow ani myjek do
szorowania/druciakow.

Uwaga: Ostrze jest bardzo ostre. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos¢. Ostrze nalezy

trzymac za goérng czesc¢ trzonka ostrza. Nie nalezy dotykac ostrza.

1.  Odiaczy¢ blender reczny od zasilania.

2. Pokazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie czesci.

3. Rozmontowac blender.

4 Wytrze¢ rekojes¢ (4), pokrywe rozdrabniacza (9) i przewdd zasilajgcy migekka, wilgotng

szmatka, a nastepnie wysuszyc¢.

Wszystkie inne akcesoria umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Uwaga: Zadnych czeéci nie mozna myé¢ w zmywarce.

6.  Wszystkie czesci nalezy doktadnie wysuszy¢ i zatozy¢ z powrotem. Upewnic sie, ze ostona
ostrza (11) jest ponownie zatozona na ostrze (10), a ostona ostrza blendera recznego (14)
jest ponownie zatozona na ostrze blendera recznego.

7.  Wszystkie czesci nalezy przechowywac w oryginalnym opakowaniu, w miejscu suchym,
wolnym od kurzu i ostonietym przed bezposrednim swiattem stonecznym.

o
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TARTALOM ATTEKINTESE:

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK 33.0.
2. MUSZAKI ADATOK 34. 0.
3. TERMEKLEIRAS 34. 0.
4.AZ ELSO HASZNALAT ELOTT 34. 0.
5. OSSZESZERELES 35. 0.
6. A KEZI BOTMIXER HASZNALATA 36. 0.
7. TISZTITAS ES APOLAS 37.0.

&4

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készllék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati utasitast, és tartsa biztos m
helyen, hogy késébb is el6 tudja venni.

1. FIGYELMEZTETES! A helytelen hasznélat potencialis sériilést okozhat.

2. Akészuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziléket és annak vezetékét gyermekektdl
elzarva kell tartani.

3. Ovatosan jarjon el a vagokések kezelése soran, vagy ha Uriti a talat és a tisztitas soran.

4.  Ne hasznalja a készuléket a rendeltetési céljanak nem megfelel célra.

5. Olyan aljzathoz csatlakoztassa a készuléket, amely a késziiléken feltlintetett (kizarélag A/C)
feszUltséggel rendelkezik.

6. Mindig valassza le a készlléket a villamos halézatrél, ha felligyelet nélkil hagyja,
Osszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

7.  Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a motoregységet.

8.  Akészulék pengéi rendkivil élesek és 6vatosan kell kezelni 6ket.

9. Ne helyezze a készliléket forrd6 gazlang, elektromos betét vagy meleg sitdé folé vagy
kdzelébe. Ne helyezze a késziléket mas elektromos készilékekre.

10. A késziilék aljan talalhatd szelléz6ényilasokat nem szabad targyakkal eltorlaszolni, példaul
Ujsagokkal, asztalteritékkel vagy fuggonyokkel. Ne helyezzen targyakat a ventilatorba.

11. Akészilék kizarélag mérsékelt éghajlati korilmények kézotti hasznalatra alkalmas.

12. A csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezé, vagy kelld
belatassal és tudassal nem rendelkezd személyek akkor hasznalhatjak a késziléket, ha felligyelet
alatt allnak, vagy utbaigazitast kaptak a készilék biztonsagos hasznalatara vonatkozoéan, illetve
ha megértik a hasznalattal jaro veszélyeket. Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

13. Kapcsolja ki a készlléket, és valassza le a halozatrdl a tartozékok cseréje el6tt, vagy ha a
készulék olyan részéhez nyul, amely mozog hasznalat kdzben. A dugénal fogva tavolitsa el. Ne a
vezetéket hizza.

14. Ne engedje, hogy a kabel lelogjon az asztal szélén, vagy forré felllethez érjen.

15. Ez a készulék haztartasi, és ehhez hasonlé hasznalatra készult, példaul:

—  személyzeti konyhaba Ulzletekben, irodakban és mas munkahelyi kérnyezetekben;

—  lakééplletekhez;

—  szallodak, motelek és egyéb szallashelyek tgyfelei altali hasznalatra;

—  szoba reggelivel tipusu kdrnyezetekhez.

16. Ne hasznalja a készlléket, ha leesett, vagy barmilyen moédon megseériilt.

17. Az aramités elkerllése érdekében, a sérllt halozati kabelt csak a gyartoval, illetve a gyarto
hivatalos szervizében (vagy megfeleléen képzett szakemberrel) szabad kicseréltetni.

18. Ne haszndlja a készuléket hosszabbité vezetékkel, kivéve, ha a vezetéket képzett
szakember vagy a szerviz személyzete ellendrizte és tesztelte.

19. Legyen 6vatos, amikor forré folyadékokat 6nt a turmixgépbe, mert az hirtelen kifroccsenhet
beléle.
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20. A készlléket nem szabad kitenni nedvességnek, froccsené viznek vagy mas folyadéknak.
Ne helyezzen folyadékot tartalmazo targyakat (példaul vazakat, poharakat) a készilékre, vagy
annak kozelébe.
21. Mivel a halozati aljzat a készulék levalasztasara is szolgal, a haldzati aljzatnak mindig
kénnyen hozzaférhetének kell lennie.
Il Ez a szimbdlum jelzi, hogy az anyagok engedéllyel rendelkeznek étellel valo
Qf érintkezéshez.

shasznalt elektromos és elektronikus berendezésekre” vonatkozé 2012/19/EU
eurdpai iranyelvnek. Ez a jelélés azt jelenti, hogy ezt a berendezést hasznos
EEEE  ¢lettartama végén nem szabad a normal haztartasi hulladék koézé dobni. A
felhasznald koételes atadni olyan Uzemeltetknek, akik begydijtik a hasznalt
elektromos és elektronikus berendezéseket. A begyUjtést végz6 lUzemeltetdk, beleértve a helyi
gyUjtépontokat, Uzleteket és a helyi hatésagokat, megfelel6 rendszert hoznak létre a
berendezések begyljtéséhez. A hasznalt elektromos és elektronikus berendezések megfeleld
begy(jtése segit elkerliini azon emberi egészségre és kornyezetre gyakorolt karos hatasokat,
amelyek a bennlk Iév6 veszélyes anyag miatt, valamint a nem megfeleld tarolasbol és kezelésbdl
adddnak.
24. Ez a szimbdlum azt jelenti, hogy a készilék dupla elektromos szigeteléssel
D rendelkezik a tapellatas (veszélyes) és azon alkatrészek kozott, amelyek a
hasznalé szamara hozzaférheték.
25. Az ételekkel vagy olajjal érintkezé fellletek tisztitdsara vonatkozoé informaciokat kérjuk,
nézze meg a hasznalati utasitas ,Tisztitas és apolas” fejezetében.
26. A tartozékok hasznalatara, a mikddési id6kre és a sebesség beallitdsokra vonatkozo
utasitasok az alabbi bekezdésekben talalhatok.

2. MUSZAKI ADATOK

22.
23. ﬁ A készulék jelolése (athuzott szemeteskuka szimbolum) megfelel a

[ Nevieges fesziiltség 220-240 V, 50-60 Hz A
Teljesitményfelvétel 1000 W
Keverétal kapacitasa 600 ml
KMeroedeny kapacitasa 550 ml y
3. TERMEKLEIRAS
( )
1. Sebességszabalyozé gomb 8. Mérbépohar
2. Be-/kikapcsologomb 9. Aprité fedél
3. Turbo gomb 10. Penge
4. Fogantyu 11. Penge burkolat
5. Botmixer 12. Aprité tal
6. Habverd alap 13. Csuszasmentes talp
7. Habverd 14. Botmixer penge burkolat
. J

4. AZELSO HASZNALAT ELOTT

KICSOMAGOLAS

1. Csomagolja ki a készlléket és minden tartozékat.

2. Ellenérizze, hogy szallitds kdzben nem tortént-e sérulés. Ha a készulék vagy valamelyik
tartozéka megseérllt vagy hianyzik, akkor ne hasznalja a készuléket, és azonnal kuldje
vissza a szakkereskedésbe. o )

3. Azels6 hasznélat el6tt a , TISZTITAS ES APOLAS” fejezet utasitasait kovetve alaposan
tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt.
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5. OSSZESZERELES

5.1. ABOTMIXER/HABVERO OSSZESZERELESE

1. Gy6zd6djon meg arrdl, hogy a fogantyu (4) kihdzott allapotban van-e.

2. Tartsa meg a fogantyut (4), és allitsa a fogantydn (4) 1évé lakat szimbdlumot g’ a
botmixeren (5) vagy a habverdn (7) lévé nyil szimbélumhoz ¥. Forditsa a fogantyut (4)
az 6ramutato jarasaval megegyezé iranyba a lakat szimbolum g felé, amig a helyére
nem rogzul. A szétszereléshez egyszer(ien forditsa a fogantyut (4) az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyaba a lakat szimbdlum gf! felé, és emelje le.

5.2. AZAPRITO OSSZESZERELESE

Megjegyzés: A penge nagyon éles. Kezelje rendkiviili 6vatossaggal. Tartsa el a pengét a penge
tengelyének tetejétél. Ne érjen a pengéhez.
1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a fogantyu (4) kihuzott allapotban van-e.
2. Helyezze a daral6 taljat (12) stabil, csiszasmentes és vizallo feliiletre.
3. Ovatosan tavolitsa el a penge burkolatot (11) a pengérdl (10). Ezutan helyezze a
pengét (10) a tengelyre az aprité talon (12) belil. A pengét (10) ugy kell elhelyezni, hogy a
tengelyen 1év6 két pecek a pengét (10) a helyén tartsa, és ne lehessen levenni.

iy

4.  Tegye a hozzavaldkat az aprité télba (12). Helyezze az aprit6 fedelét (9) az aprité talra (12).




5.

6.

1.
2.
3.

——

Tartsa meg a foganty(t (4), és allitsa a fogantyln (4) 1évé lakat szimbolumot ' az
aprit6 fedelén (9) l1évé nyil szimbolumhoz ¥ . Forditsa a fogantyut (4) az 6ramutaté
jarasaval megegyezd iranyba a lakat szimbolum @ felé, amig a helyére nem rogziil. A
szétszereléshez egyszeriien forditsa a fogantyut (4) az éramutaté jarasaval ellentétes
iranyaba a lakat szimbdlum gf? felé, és emelje le.

A KEZI BOTMIXER HASZNALATA

Tekerje le teljesen a halézati vezetéket.
Dugja a csatlakozodug6t a fali aljzatba.
Csak bormixer/habveré: Tavolitsa el a botmixer burkolatot (14) a botmixerrdl (5). Helyezze
a botmixert (5) vagy a habverét (7) a keverésre szant 6sszetevéket tartalmazo talba. A
froccsenések elkerllése érdekében gy6z6djon meg arrdl, hogy a botmixer penge része (5)
vagy habver6 vége (7) belemertljon az edénybe, és az aljan legyen, miel6tt elkezdi a
turmixolast vagy habverést.
Csak aprito: Tartsa az aprit6 talat (12) a helyén, hogy megakadalyozza, hogy az apritas
soran felboruljon.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a fékapcsolé gombot (2) vagy a turbé gombot (3)
(maximalis sebesség) az apritas elinditasahoz, majd engedje el az apritas leallitasahoz.
Megjegyzések:
m Ne hasznalja folyamatosan a botmixert (5) vagy az aprito talat (12/10) tdbb mint

30 masodpercig. Az apritd (7) maximalis folyamatos miikédési ideje 3 perc.
m  Ezutan varjon 2 percig, miel6tt Ujra hasznalna az apritét. A feldolgozasi ciklust 5 egymast

kovetd ciklusban lehet megismételni.
A keverés soran a fékapcsold gomb (2) segitségével modosithatja a sebesség szintjét.
Forditsa a sebességszabalyozé gombot (1) a nagyobb pontok felé a sebesség noveléséhez,
vagy a kisebb pontok felé a sebesség cstkkentéséhez.
Amikor befejezte a botmixer hasznalatat, mindig huzza ki a halézati aljzatbdl.
Csak aprit6: A csatlakozas levalasztasa utan vegye le a fogantyUt (4) és az apritd
fedelet (9). Ovatosan vegye ki a pengét (10). Majd hasznaljon szilikon vagy fa eszkézt az
élelmiszer eltavolitasahoz.

. TIPPEK A BOTMIXERHEZ/HABVEROHOZ

A botmixer vagy a habveré hasznalatakor a froccsenés csokkentése érdekében kezdjen az
alsé beallitasokkal, majd ndvelje a sebességet, ahogy a keverék slriisddik.

Az egyenletes turmixolas vagy habverés érdekében mozgassa a kézi botmixert felfelé és
lefelé, vagy korkordsen.

Hasznalja a botmixert szoszok, levesek, ivolék, tésztak vagy plrék készitéséhez.
Hasznadlja a habverét az ételek siritéséhez, mint példaul a tejszin vagy a tojas felverése.
Ha a botmixer elakad, hizza ki a késziiléket, majd szabaditsa ki a pengét az ételbdl.
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6.2. TIPPEK AZ APRITOHOZ

[] Apro darabokban készitse az ételt.

] Tavolitsa el a csontokat, az izuleteket és az inakat a husbdl. Vegye le gydgyndvények
fas vagy kemény szarait, és tavolitsa el a diéfélék héjat. Aztassa vizbe a diét a kénnyebb
apritas érdekében.

[ ] Mindig tavolitsa el a magokat a gyimaolcsokbdl, mint példaul a korte, a szilva és az oliva.

] Ha az 6sszetevok az aprito tal oldalara vagy aljara ragadnak, hasznaljon szilikon vagy fa
eszkozt, hogy lekaparja az 6sszetevoket az oldalfalrdl, és kiszabaditsa a pengét.

6.3. FELDOLGOZASI UTMUTATO

rElelmiszer Sebesség Max. idé Max. mennyiség A
Botmixer
Levesek, tej, z6ldségek, | Alacsony és 30 méasodperc | 200 g
majonéz, szészok, kozepes
ivolevek, tésztak
Zoldségek Kbzepes és 30 masodperc | Osszesen 550 g
magas (220 g zdldseg és 330 g viz)
Habverd
Tejszin, tojasfehérje Kdzepes és 3 perc 20049
magas
Aprito
Huskocka kb. 2 cm, di6 | Kbzepes és 30 méasodperc | 200 g
K(pI. mandula) magas y

7. TISZTITAS ES APOLAS

ARAMUTES VESZELYE! Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziiléket a halozati
aljzatbdl, és hagyja lehdlni.

csatlakoz6dugot vizbe, illetve mas folyadékba, mivel az tlizet, aramutést vagy sérilést

FIGYELMEZTETES! Soha ne meritse a késziiléket, a halozati kabelt vagy a
okozhat. Az elektromos alkatrészeket ne dblitse a csap alatt.

MEGJEGYZES: A késziilék tisztitasahoz soha ne hasznaljon oldészereket vagy surolé hatasu
tisztitdszereket, drotkefét, éles targyakat vagy surolészivacsot.

Megjegyzés: A penge nagyon éles. Kezelje rendkivili dvatossaggal. Tartsa el a pengét a penge

tengelyének tetejétél. Ne érjen a pengéhez.

Kapcsolja ki a kézi botmixert.

Minden hasznalat utan tisztitson meg minden alkatrészt.

Szerelje szét a kézi botmixert.

Tisztitsa meg a fogantyut (4), az aprito fedelet (9) és a halézati kabelt puha, nedves

torlékendével, majd szaritsa meg.

5. Az Gsszes tobbi tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben mosogassa el.

Megjegyzés: Egyetlen alkatrészt sem szabad mosogatdgépben mosogatni.

6. Alaposan szaritsa meg az 0sszes alkatrészt, és szerelje 6ssze 6ket. Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a penge burkolat (11) vissza van-e helyezve a pengére (10), és hogy a botmixer penge
burkolata (14) vissza van-e helyezve a botmixer pengére.

7.  Minden alkatrészt az eredeti csomagolasban, szaraz, pormentes kdrnyezetben taroljon
kdzvetlen napfénytdl védett helyen.

pwdE
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1. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Tnainte de utilizarea aparatului, v& rugdm sa cititi cu atentie instructiunile si s& le pastrati la loc
sigur pentru consultari viitoare.

1.  AVERTISMENT! Utilizarea necorespunzatoare poate duce la potentiale raniri.

2. Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii. Nu lasati aparatul si cablul sau de
alimentare la Tndeména copiilor.

3.  Trebuie procedat cu grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la golirea vasului si in
timpul curatarii.

4. Anu se utiliza aparatul in alte scopuri decat cel prevazut.

5.  Alimentati aparatul de la o priza ce furnizeaza tensiunea marcata pe aparat (numai C.A.).

6. Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare daca este lasat
nesupravegheat si inainte de a-l asambla, dezasambla sau curata.

7. Nu scufundati blocul motor in apa sau in alt lichid.

8.  Lamele acestui aparat sunt extrem de ascutite si trebuie manevrate cu grija.

9.  Nu amplasati produsul deasupra sau in apropierea unui aparat de gatit electric sau cu gaz,
ori cuptor incalzit. Nu amplasati aparatul deasupra altor aparate electrice.

10. Orificiile de aerisire situate sub aparat nu trebuie obstructionate cu obiecte precum ziare,
fete de masa sau perdele. Nu introduceti obiecte in ventilator.

11. Aparatul este destinat numai pentru utilizare in climate temperate.

12. Aparatele pot fi utilizate de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale
reduse ori lipsite de cunostinte sau de experienta numai daca sunt supravegheate sau au fost
instruite cu privire la utilizarea aparatelor in deplina siguranta si inteleg pericolele la care se
expun. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

13. Opriti aparatul si deconectati-I de la priza inainte de a schimba accesorii sau de a va apropia
de partile aflate in migcare. Scoateti apucand de stecher. Nu trageti de cablul de alimentare.

14. Nu lasati cablul de alimentare suspendat deasupra unei mese sau a unui blat, sau sa intre
n contact cu o suprafata fierbinte.

15. Acest aparat este destinat uzului casnic sau in scopuri similare precum:

—  spatii de bucatarie pentru personal din magazine, birouri si alte medii de activitate;

- ferme;

—  de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip rezidential,

—  locatii de tip pensiune.

16. Nu utilizati aparatul daca a fost scdpat din mana sau a fost deteriorat in vreun fel.

17. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit de producator, de agentul
sau de service sau de persoane calificate in mod similar pentru a se evita orice pericol.

18. Nu utilizati aparatul cu un prelungitor decat daca acesta a fost verificat si testat de un
tehnician calificat sau de catre o persoana de service.

19. Atentie daca in blender este turnat lichid fierbinte, deoarece acesta poate fi ejectat din
aparat datorita acumularii bruste de abur.

20. Acest dispozitiv nu trebuie sa fie expus la umezeala, stropi sau alte lichide. Nu amplasati in
apropiere sau pe aparat obiecte ce contin lichide (precum vaze sau pahare).
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21. Cand priza electrica serveste ca mijloc de deconectare a aparatului, aceasta trebuie sa
raméana usor accesibila.
Il Acest simbol indica faptul ca materialele sunt aprobate pentru contactul cu
Qf alimentele.

Directiva europeana 2012/19/UE privind ,echipamentele electrice si electronice
uzate”. Acest marcaj inseamna ca acest echipament, la sfarsitul duratei sale de
B yijata utila, nu poate fi eliminat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este
obligat sa-l predea operatorilor care colecteaza echipamente electrice si
electronice uzate. Operatorii de colectare, inclusiv punctele de colectare locale, magazinele si
autoritatile locale, creeaza un sistem adecvat pentru colectarea echipamentelor. Colectarea
adecvata a echipamentelor electrice si electronice uzate contribuie la evitarea efectelor nocive
asupra sanatatii umane si a mediului, cauzate de prezenta componentelor periculoase, precum in
urma depozitarii si tratarii necorespunzatoare a acestor echipamente.
24. Acest simbol inseamna ca aparatul este prevazut cu o izolatie electrica dubla intre
D tensiunea de alimentare (periculoasa) si partile accesibile utilizatorului.

22.
23. E Marcajul acestui dispozitiv (simbolul unui cos de gunoi barat) este conform cu

25. Referitor la instructiunile privind curatarea suprafetelor care intra in contact cu alimente sau
ulei, va rugam sa consultati paragraful de mai jos din manual intitulat ,Curéatare si ingrijire”.

26. Referitor la instructiunile privind utilizarea accesoriilor, setarea vitezelor si timpii de
functionare, va rugam consultati paragrafele de mai jos din manual.

2. SPECIFICATII TEHNICE

[ Tensiune nominala 220-240 V, 50-60 Hz )
Consum de putere 1000 W
Capacitate vas tocator 600 ml
kCapacitate de masurare a vasului 550 ml y
3. DESCRIEREA PRODUSULUI
( )
1. Selector de viteza 8. Cupa pentru masurare
2. Intrerupator 9. Capac vas tocator
3. Buton Turbo 10. Lama
4. Maner 11. Capaclama
5. Blender de ména 12. Vas tocator
6. Suport tel 13. Baza antiderapanta
7. Tel 14. Capac blender vertical
. J

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

DESPACHETAREA

1.  Despachetati aparatul si toate accesoriile.

2. Verificati daca s-au produs deteriorari in timpul transportului. Daca aparatul sau vreun
accesoriu este avariat ori lipseste, nu utilizati aparatul si returnati-l imediat furnizorului.

3. nainte de prima utilizare, urmati instructiunile din sectiunea CURATAREA S| INGRIJIREA
pentru a curata toate componentele.
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5. ASAMBLAREA

5.1. ASAMBLAREA BLENDERULUI VERTICAL / TELULUI

1.  Asigurati-va ca manerul (4) este scos din priza.

2. Tineti manerul (4) si aliniati simbolul de deblocare g’ de pe maner (4) cu simbolul sagetii ¥
de pe blenderul vertical (5) sau de pe tel (7). Rasuciti manerul (4) in sensul acelor de ceas
spre simbolul de blocare f pana cand se blocheaza in pozitie. Pentru a dezasambla, rotiti
pur si simplu manerul (4) in sens invers acelor de ceas spre simbolul de deblocare gf' si
ridicati-1.

5.2. ASAMBLAREA TOCATORULUI

Nota: Lama este foarte ascutita. Manipulati cu mare atentie. Apucati lama din partea de sus a

axului lamei. Nu atingeti lamele.

1.  Asigurati-va ca manerul (4) este scos din priza.

2. Asezati vasul tocatorului (12) pe o suprafata stabila, antiderapanta si impermeabila.

3. Indepartati cu grija capacul lamei (11) de pe lama (10). Apoi introduceti lama (10) pe axul din
interiorul vasului tocator (12). Lama (10) trebuie sa fie pozitionata astfel incat cei doi noduli
de pe ax sa tina lama (10) in pozitie si sa nu poata fi ridicata.

iy
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4. Asezati alimentele in vasul tocatorului (12). Puneti capacul tocatorului (9) pe vasul
tocatorului (12).

5. Tineti manerul (4) si aliniati simbolul de deblocare g’ de pe maner (4) cu simbolul sagetii ¥
de pe capacul tocatorului (9). Rasuciti manerul (4) in sensul acelor de ceas spre simbolul
de blocare @ pana cand se blocheaza in pozitie. Pentru a dezasambla, rotiti pur si simplu
manerul (4) in sens invers acelor de ceas spre simbolul de deblocare gf' si ridicati-I.

UTILIZAREA BLENDERULUI VERTICAL

Desfasurati complet cablul de alimentare.

Introduceti stecherul de alimentare Tn priza de retea.

Doar blenderul vertical / telul: Tndepértatj lama blenderului vertical (14) de pe blenderul

vertical (5). Asezati blenderul vertical (5) sau telul (7) in vasul care contine ingredientele

pentru amestecare. Pentru a evita stropirea, asigurati-va ca partea cu lama a blenderului
vertical (5) sau capatul telului (7) este scufundat si pozitionat aproape de fundul vasului
fnainte de a incepe sa amestecati.

4. Numai tocéatorul: Tineti vasul tocatorului (12) in pozitie pentru a preveni rasturnarea
acestuia in timpul amestecarii.

5.  Tineti apasat fie butonul de pornire (2), fie butonul turbo (3) (vitezd maxima) pentru a incepe
amestecarea si eliberati-l pentru a opri amestecarea.

Note:

= Nu folositi continuu blenderul vertical (5) sau vasul tocator cu lama (12/10) mai mult de
30 de secunde la un moment dat. Timpul maxim de functionare continua a telului (7) este
de 3 minute.

m Apoi asteptati 2 minute Tnainte de a folosi din nou blenderul vertical. Puteti repeta ciclul
de procesare pentru 5 cicluri consecutive.

6.  Atunci cand amestecati folosind butonul de pornire (2) puteti modifica nivelul de viteza.
Rasuciti selectorul de viteza (1) spre punctele mai mari pentru a creste nivelul de viteza sau
spre punctele mai mici pentru a reduce nivelul de viteza.

7. Dupa ce ati terminat de folosit blenderul de mana, scoateti-l intotdeauna din priza.

8.  Numai tocator: Odata deconectat, detasati manerul (4) si capacul tocatorului (9). Scoateti

cu grija lama (10). Apoi folositi o ustensila din silicon sau din lemn pentru a indeparta

alimentele.

wdhE Q)
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6.1. BLENDER VERTICAL / CAPAT CU TEL
] Pentru a reduce stropii atunci cand folositi blenderul vertical sau telul, incepeti folosind
setarile mai mici si apoi mariti viteza pe masura ce amestecul se ingroasa.
] Pentru a amesteca sau a bate mai uniform, deplasati blenderul de mana in sus si in jos sau
n cercuri.
[] Folositi blenderul vertical pentru prepararea sosurilor, supelor, smoothie-urilor, aluaturilor
sau pentru a face piureuri.
] Folositi telul pentru a ingrosa alimentele, cum ar fi smantana sau pentru a bate oudle.
m  Daca blenderul vertical se infunda, scoateti aparatul din priza si apoi scoateti lama din
alimente.
6.2. CAPETELE TOCATOARE
[ ] Pregatiti alimentele in bucati mici.
] Indepartati oasele, tendoanele si cartilajele din carne. pentru verdeturi, indepartati tulpinile
lemnoase sau dure si decojiti nucile. Inmuiati nucile in apa pentru a le procesa mai usor.
] Indepartati intotdeauna samburii din fructe precum piersicile, prunele si maslinele.
[ ] Daca ingredientele se lipesc de partile laterale sau de fundul vasului tocatorului, folositi
o ustensila de silicon sau de lemn pentru a indeparta ingredientele pe partile laterale si a
elibera lama.
6.3. GHID DE PROCESARE
(Aliment Viteza Timp maxim | Cantitate maxima A
Blender de mana
Ciorbe, lapte, legume, De la mica la 30 secunde 2009
maioneza, sosuri, medie
smoothie-uri, aluaturi lichide
Legume De la medie 30 secunde Total 550 g
la mare (220 g legume si 330 g apa)
Tel
Smantana, albusuri de ou De la medie 3 minute 2009
la mare
Vas tocator
Cuburi de carne de De la medie 30 secunde 200 g
aproximativ 2 cm, nuci la mare
K(de exemplu, migdale) y
42



7. CURATAREA SI iINGRIJIREA

PERICOL DE ELECTROCUTARE! Deconectati intotdeauna aparatul de la priza de
perete si lasati-I sa se raceasca Tnainte de a-| curata.

scufundati niciodata aparatul, cablul de alimentare ori stecherul in apa sau in alte

AVERTISMENT! Pentru prevenirea incendiilor, a electrocutarii sau a vatamarilor, nu
lichide. Nu clatiti aceste parti electrice sub jetul de apa la robinet.

NOTA: Nu folositi niciodaté solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii de sarmé,
obiecte ascutite sau bureti abrazivi pentru a curata aparatul.

Nota: Lama este foarte ascutita. Manipulati cu mare atentie. Apucati lama din partea de sus a

axului lamei. Nu atingeti lamele.

Scoateti din priza blenderul vertical.

Curatati toate piesele dupa fiecare utilizare.

Demontati blenderul vertical.

Stergeti manerul (4), capacul tocatorului (9) si cablul de alimentare cu o carpa moale si

umeda, apoi uscati.

Spalati toate celelalte accesorii in apa calda cu sapun.

Nota: Nicio piesa nu poate fi spalata in masina de spalat vase.

6.  Uscati bine toate piesele si reasamblati-le. Asigurati-va ca capacul lamei (11) este pus la loc
pe lama (10) si ca capacul lamei blenderului vertical (14) este pus la loc pe lama acestuia.

7.  Depozitati toate piesele in ambalajul lor original intr-un mediu uscat, fara praf si ferit de
lumina directa a soarelui.

PP

o
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1. MHCTPYKLUUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

Mepen ucnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA BHUMATENbHO NPOYUTATE HACTOSILLY WMHCTPYKUMIO MO
JKCMnyaTaumm n COXpaHuTe ee B HafeXXHOM MeCTe AN UCMONb30BaHMs B OyayLiem.

1. MPEOYNPEXOEHWNE! HeHagnexallee ncnonb3oBaHne MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

2. OTO YCTpOWCTBO 3amnpeLleHo WUCMonb3oBaTbh AeTsM. XpaHWTe YCTPOWCTBO M ero kabenb
nUTaHWs B HEAOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.

3. byobre ocTOpOXHbI Mpu obpalleHnM C OCTPbIMU HOXaMW, MPU OMYCTOLUEHUN Yallin U BO
BpPeMSsi YACTKN.

4. Vicnonb3yiiTe 3TO YCTPOWUCTBO TOSBKO MO MPSIMOMY Ha3Ha4YeHWHo.

5.  TloakntovanTe yCTPOMNCTBO K PO3ETKE 3NEKTPONUTAHUS, HaNpsiXeHne KOTOPO COOTBETCTBYET
yKa3aHHOMY Ha YCTPOWCTBE (TOMbKO NEpPEMEHHBIN TOK).

6. Bcerga oTkniovanTe yCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCETU, eCnn OHO ocTaeTtcs 6e3 mpucmotpa, a
Takke nepen cbopkoii, pa3bopKoN 1 BbINOITHEHNEM OYUCTKN.

7.  He norpyxaiTe ocHOBaHVe MOTOpa B BOAY W APYrUe XULAKOCTH.

8.  Jle3Busi 3TOro ycTponcTBa o4eHb ocTpble. OGpallaiTeCh C HUMMU C OCTOPOXKHOCTbIO.

9. He cTaBbTe YCTPOWCTBO Ha rasoBble W 3MEKTPUYECKUE KOHMPOPKM UM PSiAOM C HUMM,
a TaKkKe B HarpeTyl nedb UnuM OyxOBKY. He cTaBbTe YCTPOWCTBO Ha Apyrue anekTpuyveckue
yCTpOWCTBA.

10. He 3akpbiBaniTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI B HWKHEN 4YacTu YCTPOWCTBA HUKaKMMU
npegMeTamu, HanpuMmep rasetamu, ckaTepTaMu WnM  WTopamu. He BcTaBnsainte Hukakue
npeaMeTbl B BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

11. YcTpoWCTBO NpeaHa3Ha4veHo TONbKO Af1s UCNONb30BaHWs B YMEPEHHOM KrMmarTe.

12. [daHHOe YCTPOMCTBO MOIYT WCMOMb30BaTb JiMLA C OrpaHWYeHHbIMU  (DU3UYECKUMMU,
CEHCOPHBLIMU UMW YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSIMU, @ Takke He MMetoLlme AOCTaTOYHOro onbiTa U
3HaHWI, eCN OHWM Haxo4sATCs MoA MPUCMOTPOM NGO O03HAKOMIIEHbI C NMpaBuiiaMu GesonacHou
3KCnnyaTaumm yCTPOMCTBA M OCO3HAOT CBSA3aHHble C HUM OnacHocTW. He nossomnsavTe AeTam
urpatb C AaHHbIM YCTPOVCTBOM.

13. Tllepen 3ameHOM Hacagok WM MNOACOEAMHEHVMEM [ABWXKYLUMXCS 4YacTel BblKoyanTe
YCTPOMCTBO M OTCOEAMHAWTE ero OT anekTpoceTu. [Ons OTKMYeHUs YCTPOWCTBaA M3BrekanTe
BUIKY 13 po3eTku. He TaHuTe 3a kabenb.

14. Crnegute 3a TeM, 4YTOObl kabenb NUTAHUS He CBUCan C Kpasi CTona U He Kacarncsl ropsiumx
NOBEPXHOCTEN.

15. 370 YCTPOWCTBO MpeAHas3Ha4YeHO A1 WUCMONb30BaHMS B [JOMAalLHEM XO35MCTBE W
aHarnormyHblx MecTax, B TOM Yucre:

— B KYXOHHbIX MOMELLEHMAX A5l NepcoHana B Mara3unHax, oucax u gpyrux paboumx mecrax;
- Ha cbepmax;

—  KIIMEeHTaMu oTenen, MoTenew 1 Apyrmx nogobHbIX MECT NPOXMUBAHUS;

— B MWHU-TOCTMHULIAX.

16. He wvcnonb3ayiiTe YCTPOWCTBO, €CNM OHO MNafano unv Obiflo MOBPEXAEHO KaKUM-NGO
obpasom.
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17. Ecrmm kabenb nuTaHWA noBpexaeH, TO BO u3bexaHue MNOpaXeHUs 3SneKkTPUYecKnuM
TOKOM €ero [OMMKEH 3aMEeHWTb W3roTOBUTENb, €ro TeXHUYEeCcKui npeacTaBuTENb WU APYrow
KBanMuULUMpPOBaHHbIN CNeLNanucT.
18. He wucnonb3ynte yCcTpOWCTBO C YANUHWTENEM, ecnu kabenb nuTaHusi He Obln nNpoBepeH
KBanMULMpOBaHHbIM CreLManMcToM Uin CneLmanucTom no obcnyxnBaHumio.
19. bByabTe OCTOPOXHbI MNPV 3anMBaHWUK rOpsiven XUAKOCTU B YCTPOMCTBO, Tak Kak OHa MOXET
CryYalnHo BbINMECHYTLCSA U3 YCTPOWCTBA M3-3a BHE3AMHOTO NCNapeHus.
20. He nogBepranTe yCTpOWCTBO BO3AENCTBUIO BNAXHOCTW, BpbI3r 1 xuakocTen. He ctaBbTe Ha
YCTPONCTBO UMW PSAOM C HUM EMKOCTU C XXUAKOCTBIO (Hanpumep, Basbl UNW CTakaHbl).
21. Ecnu poseTka MCnonb3yeTcs B Ka4ecTBe CPEACTBa OTKIIOYEHUS YCTPOWCTBA, OHa AOIMKHA
6bITb BCerga AocTynHa.

Il 3TOT cumBON ykasblBaeT, YTO MaTepuanbl 0fobpeHbl AN KOHTaKTa C MULLEBbLIMM

Qf npoayKTamu.

cootBeTcTBYyeT EBponeiickont aupektuee 2012/19/EU B OTHOLWIEHWMM ObiBLIErO B
yrnoTpebneHnn aneKkTpUYECKoro 1 anekTpoHHOro obopyaoBaHns. 3Ta MapKMpoBKa
B (o3Havaer, YTO JdaHHoe o6opydoBaHWe M0 OKOHYaHUM Cpoka CryxObl Henb3as
YTUNU3NpoBaTb BMeCTe C Apyrumu BbiToBbiIMU oTxodamu. lNonb3oBaTenb obssaH
[OCTaBWTb €ro B OopraHu3aumio, kotopasi cobupaet bbiBllee B ynoTpebrneHnn anektpuyeckoe u
3neKTpoHHoe o6opyaoBaHue. Takne opraHu3aumm, BKIYas MECTHbIE MYHKTbI cOopa, MarasuHbl 1
MeCTHble OpraHbl BfacTu, CO34alT COOTBETCTBYHOLLYIO cuctemy anst cbopa obopynoBaHus.
Hapgnexawwmin cbop ObiBLIEro B ynoTpebneHnyn anekTpuyYeckoro U aNekTpoHHOro obopyaoBaHus
nossonsiet nsbexartb BPEAHOrO BO3AENCTBUS Ha 3[0POBbE YEroBeKa M OKpyXatollylo cpedy B
pesynbsTate Hanuyus onacHbIX KOMMOHEHTOB, @ Takke HernpaBUIIbHOrO XpaHeHWst 1 obpalleHus ¢
3TUM 0bopynoBaHNeMm.
24. [laHHbIN CMMBON O3Ha4yaeT, YTO YCTPOMCTBO WMMEET [BOWHYIO 3MeKTPU4ecKyto
D M30NALMIO MeXAy OMacHbIM HamnpshkeHWeM WCTOYHWMKA MUTaHWSA WM YacTamu, K
KOTOPbIM UMEET AOCTYM Monb3oBaTerb.
25.  VIHCTPYKUMM MO OYUCTKE MOBEPXHOCTEMN, KOHTaKTUPYIOLWMX C MNWLLEA WM Macrnom, CM. B
pasgene «OYNCTKA N YXO[» gaHHOro pykoBoacCTBa.
26. VIHCTPYKUMWM OTHOCWTENbHO WCMOMb30BaHWUA MPUHAANEXHOCTEN, BpPemMeHn paboTbl u
HaCTPOEK CKOPOCTM CM. B pasfenax Huke.

2. TEXHWHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

22.
23. ﬁ MapkupoBka 3TOro  ycTpowicTBa (MEepeyepKHYTbIi  MYCOPHBIN  KOHTENHEp)

rH0M|/|Har|bHoe HanpspkeHe 220-240 B, 50-60 I'y, )
[MoTpebnsemasn MoLHOCTb 1000 Bt
EMKOCTb Yalm gns cMmelmnmBaHns 600 mn
k061>eM MEPHOro CTakaH4ynka 550 mn y
3. OMMCAHUE YCTPOUCTBA
( N\
1. KHonka ynpaBneHusi CKOpoCTbi 8. MepHbIin cTakaHumK
2. KHonka nutaHus 9. Kpbiwka namensimtens
3.  Knonka «Typ6o» 10. IesBue
4. Pyuka 11. Kpblwka nessus
5. TlorpyxHon bneHgep 12. Yawa uamenvuntens
6. OcHoBaHve ansi BeHYMKa 13. Heckonb3slliee ocHoBaHue
7. BeHuuk 14. Kpblwka ne3susi norpy>xHoro énexHaepa
. J
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4.

——

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

PACIMAKOBKA

1. PacnakyiTe yCTPOWCTBO M BCE NPUHAANEXHOCTH.

2. TlpoBepbTe yCTPOMCTBO Ha Hanuyve NoBpPEXAeHNIN, KOTOpble MOMMN BO3HUKHYTb BO BPEMS
TpaHCMOPTUPOBKM. Ecnu yCcTporcTBO Unn Kakne-nubo npuHagnexHoCT! NOBPEXAEHbI U
OTCYTCTBYIOT, HE UCMONb3YNTE ero N HesaMeanuTenbHO BEPHUTE NPoAaBLLy.

3. Tepen nepBbIM UCMOMb30BaHWEM crnedyiTe UHCTPyKUunsaM B pasfene « OYNCTKA U YXOO»

5.2.

0N TWwaTenbHOM OYNCTKN YCTPOMCTBA.

CBOPKA

. CBOPKA NOIrPY>XXHOrIO BJIEHAEPA / BEHYUKA

Ybenutech, 4To pyyka (4) OTKMHOYEHa OT CETU.

Ynepxusas pyuky (4), coeanHnTe cumson pasbriokuposku g Ha pyuke (4) co cTpenkon W Ha
norpy>xHom 6nexaepe (5) unu BeHuuke (7). NoBopaunBante pyyky (4) Mo 4acoBoW CTPeske K
cumBony 3amka fll, noka oHa He 3acukcupyeTca Ha MecTe. [1ns pa3bopku NPOCTO NOBEPHUTE
PYYKY (4) NpOTUB 4aCOBOW CTPENKU K CMMBONY pas6rokMpoBku gf* 1 cHUMUTE ee.

CBOPKA USMEJIBYUTENA

Mpumeyvanue: Nlessune o4eHb ocTpoe. ObpalyanTech ¢ HUM C 0COBOW OCTOPOXHOCTLIO. [lepxute
nesBue 3a BEPXHIOK0 YacTb WNUHAENA ne3sus. He nprkacantech K nNessuto.

1.
2.

3.

Y6enuTech, 4TO pyyka (4) OTKMOYeHa oT ceTu.

MomecTuTe Yalwwy nsmensuntens (12) Ha yCTONYMBYIO, HECKOIMb3SLLYIO U
BOLOHEMNPOHNLLAEMYIO NOBEPXHOCTD.

CHumuTe Kpbiwky nessus (11) c nessus (10). 3atem BcTaBbTe ne3sue (10) Ha WnNuHAens B
vyawe namenvuutens (12). Nlessume (10) OMmMKHO BbITb pacnonoXeHo Tak, YToObl ABa y3ernka
Ha wnuHgene yaepxvisanu nessue (10) Ha MecTe v ero Henb3s ObINo CHATL.




4. Tlomectute npoAdykTbl B Yally namensuntens (12). HageHste KpbillKy namensuntens (9) Ha
Yawy namenedutens (12).

5.  Ygepxusaiite pyuky (4) u coBMecTuTe cumson pasbnokuposku g’ Ha pyudke (4) co
ctpenko W Ha Kpblwke namensuntens (9). NMosopadnBaiTe pyyky (4) No YacoBoW CTpeske
kK cuMBOnY 3amka El, Moka oHa He 3aduKeypyeTcst Ha MecTe. [lnst pa3bopku NpocTo
MOBEPHUTE PyyKy (4) NPOTMB YacOBOWN CTPENKM K CUMBOSTY pa3brokvpoBku gf' U cHUMUTE ee.

!

¢

. NCNOJIb3OBAHUE PYYHOI'O BJIEHAEPA

[MonHocTblo pasmoTanTe WHYP NUTaHUS.

BcTaBbTe BUIIKY NUTaHWS B PO3ETKY.

MorpyxHown 6neHaep / TONbKO BeHYUK: CHUMUTE KPBbILLKY NE3BUS MOTPY>KHOMO

6neHaepa (14) c 6neHaepa (5). NMomectuTe norpyxHow 6neHaep (5) unu BeH4mk (7) B

Yally C MHrpeameHTamu Ans cmelumsanmns. Ytobbl n3bexars nonaganns 6pbiar, nepen

cMelLnBaHnem ybeamTech, YTO ne3Bue norpyxHoro éneHaepa (5) unu koHew, BeHunka (7)

NOrpy>eHbl B BOAY M pacronoXeHbl 6rn3Ko KO AHY YaLuu.

4.  Tonbko uaMenbuuTenb: YaepxvBanTte Yally namensiutens (12) B Takom NonoxeHuu,
4TOObI OHa HEe OMPOKUHYNACb NPU CMELLNBAHUN.

5.  HaxmuTe n yaepxuvBawTe KHOMKY NuTaHns (2) nnu kHonky Typbo (3) (MakcumanbHas
CKOPOCTb), YTOObI Ha4aTb CMeLUVBaHVe, N OTMyCTUTE e€, YTOObl OCTaHOBUTL CMELLMBAHUE.
MpumeyaHus:

m He ncnonb3ayvite norpyxHon 6nenaep (5) nnu vyawy nsameneantens c nessunem (12/10)
HenpepbIBHO 6onee 30 cekyHA 3a pas. MakcumanbHoe Bpems HenpepbiBHOW paboTbl
BeH4uKa (7) cocTaBnseT 3 MUHYTHI.

m 3aTem nogoxauTe 2 MUHYTHI, Npex/ae YeM CHOBa MCMOMb30BaTh pyyHo bnenaep. Bol
MOXeTe NOBTOpPUTL 06paboTKy B TeyeHne 5 nocneaoBaTenbHbIX LIMKIOB.

6. [Npu cmelnBaHUM C NOMOLLIbIO KHOMKWU NUTaHUS (2) Bbl MOXeTe U3MEHWUTb YPOBEHb
ckopocTu. [NoBepHUTE KHOMKY PerynmnpoBkM ckopocTu (1) k Toukam BonbLuero pasmepa,
YTOGbI YBENNYNTL YPOBEHb CKOPOCTY, UMM K TO4KAM MEHbLLEro pasmepa, YToObl yMEHbLUUTL
YPOBEHb CKOPOCTW.

7. Tlo okOH4YaHUM NCMOMb30BaHNUA Py4YHOro brieHaepa, Bcerga oTKoYanTe ero oT ceTeBon

pO3eTKu.

wdhE Q)
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8.  Tonbko uamenbuuTensb: [locne OTKMIOYEHUS OTCOEANHUTE PYYKY (4) N CHUMUTE KPbILLKY
namenvuntens (9). OctopoxHo ussnekute nessue (10). 3atem yganute octaTtku NPOAYKTOB
C NMOMOLLbIO CUITMKOHOBOW MW AepeBAHHON Nocyapbl.

6.1. MOrPY>XHOW BNEHOEP / COBETbI NO B3EUBAHUIO

[ YT00bl YMEHbLUNTL KONMMYECTBO BpbI3r Npu MCMonNb3oBaHWM Grieraepa nnv BEHYKKa,
Ha4MHawTe NCNonb30BaTh YCTPOMNCTBO C MEHbLUNX HACTPOEK, a 3aTeM yBenuyvBanTte
CKOPOCTb MO Mepe 3aryCTeHnst CMecy.

] YUTtobbl nepemeluaTb nnu B36UTbL CMeCb 6onee paBHOMEPHO, NepemMeLlanTe py4How
6neHaep BBEPX 1 BHW3 UMW KPYTOBbIMU ABKEHUSMMU.

] Mcnonb3ayiiTe norpy>xHon 6neHaep AN NpUroToBNeHNs COycoB, CYMNoB, CMY3U, XWUOKOTo
TecTa unu niope.

] Vcnonb3yiiTe BEHYMK AN 3aryLeHUsi TPOAYKTOB, TakMX Kak CMBKW v B3butble anua.

[ Ecnu norpyxHon 6nenaep 3acopuncs, oTknoumTe npmbop oT ceTu, a 3atem ocsoboauTe
rnie3Bue OT NULLK.

6.2. COBETbI MO U3BMEJIbBMEHUIO

] HapexbsTre npoayKThbl Ha HebOonbLLNE KYCOYKM.

[ YaanuTte KOCTU, CyXOXUIUS 1 XPsILL, U3 Msca. YaanuTe Tpasbl C APEBECHbIX UMM KECTKUX
ctebnen v ynanuTe ckopriyny ¢ opexoB. 3amounte opexv B Bofe A5t obneryeHus
CMeLLUMBaHWS.

] Bcerga ynansinte KocTouku 13 pyKTOB, TakmMX Kak NEPCUKN, YEPHOCIVB U ONIVBKM.

[ Ecnu nHrpeaueHTbl NpUnUNatoT K CTEHKaM UK AHY Yallun U3MenbYMTens, nepeMectuTe
MHrpeaveHTbl No 6okam 1 ocBoboanTe Ne3Bre C NOMOLLBIO CUITMKOHOBOW MU AepeBAHHON
nocyapl.

6.3. PYKOBOOCTBO MO OBPABOTKE MNMULWLA

4 n )

poayKTbl CkopocTb Makc.Bpemsi | Makc.konu4yecTBo
MorpyxHown 6neHaep
Cynebl, monoko, osowu, | OT Hu3Koro Ao 30 cekyHA 200r
MalnoHes, CoyCbl, CMy3u, | cpeaHero
XnaKoe Tecto
OsoLumn OT cpegHero go 30 cekyHq Bcero 550 r
BbICOKOIo (220 r oBowert n 330 r BoAbI)
BeHuuk
CnuBKM, SNYHbIE Benku OT cpegHero go 3 MUHYTBI 200r
BbICOKOrO
U3menbuuTtens
MscHble Kybukn OT cpepHero o 30 cekyHA 200r
NpUMEpPHO 2 CM, Opexm BbICOKOIO
K(Hanpmmep, MWHAanb) )y
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7. OYUCTKA N yxoa

PUCK MOPAXEHUA IANEKTPUYECKUM TOKOM! lMNepen ouncTkoit Bceraa
OTKIKoYaTe yCTPOVICTBO OT 3NIEKTPOCETU 1 JariTe emy NMOSTHOCTLIO OCThITh.

NPEAYNPEXAEHMUE! Bo n3bexaHve noxapa, NopaxeHns 3NeKTpU4eckvM TOKOM Win
TPaBMVPOBAHWSA HUKOrAA He NorpyxarTe yCTPOWCTBO, kabenb NUTaHNS Unn BUIIKY
npubopa B BOAY Unv Apyrne Xuakoctu. He moviTe anekTpuyeckune 4yactu nog,
NPOTOYHOW BOJOW.

MPUMEYAHME: Hukorga He ncnonb3ynte Anst O4UCTKU YyCTPOMCTBA PacTBOPUTENN, XUMUYECKHe
nnv abpasnBHble YUCTALLME CPeaCcTBa, NPOBOMOYHbIE LLETKM, OCTPble NpeaMeThbl Unn
MeTannuyeckue ryoku.

MpumeyvaHume: Ne3Bue odeHb ocTpoe. ObpalyaiTech C HUM C 0COBOM OCTOPOXKHOCTLIO. [lepxute

ne3Bue 3a BEPXHIO YacTb WNUHAENS ne3Bus. He npukacaniTech K NesBuio.

1. OTknounTe pyyHon brieHaep ot ceTu.

2. MpombiBaliTe BCe AeTanu nocrne Kaxaoro NCnofb30BaHus.

3.  PasbepuTte py4yHoi brieHaep.

4 MpoTpuTte pyuky (4), KpblLKy namenbuntens (9) u WHyp NUTaHUS MSAMKOW BMAXXHOW TKaHbIO,

3aTeM BbICyLLUUTE.

[MpomoiiTe BCe ocTanbHble NPUHAANEXHOCTY TEMNMOWN MbIfbHOW BOLOW.

MpumeyaHue: Hukakune 13 yactelt brieHgepa He npefHasHaveHbl AMst MblTbsi B

NnocygoMOEYHOW MaLLUnHe.

6.  TwaTenbHo BbICYLUMTE BCE A€Tanun 1 BHOBb cobepute yCTPOMCcTBO. YbeamTech, 4To
KpblLlka ne3sust (11) cHoBa ycTaHoBneHa Ha nessue (10), a KpblLLKa Ne3Busi Norpy>KHoro
6neHaepa (14) cHoBa ycTaHOBMEHa Ha nesBue NnorpyxHoro brneHaepa.

7.  XpaHuTe Bce fieTanu B OpUrMHarnbHOW ynakoBKe B CYXOM, 3aLUVLLEHHOM OT Mbin MecTe
BAANM OT NPSIMbIX COMHEYHBIX MyYen.

o
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1. NMPABWUIJIA BE3MNEKU

[Mepen BUKOPUCTAHHAM LbOro Mpunagy YBaXKHO MpoYUTaMTe [HCTPYKUiO 3 ekcnnyaTtauii Ta
36epiraviTe ii 4nA NoAanbLIOro BUKOPUCTAHHS.

1. NOMNEPEOIXXEHHA! HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHSI MOXE NMPU3BECTM 40 MNOTEHUINHUX TPaBM.
2. Tpunap He cnif BYKOPWUCTOBYBAaTW AITAM. TpumanTe npunag i Woro LHYp Yy HEOOCSH>KHOMY
ans giren micui.

3. Cnig 6ytn obepexHumu nif Yac NOBOMKEHHSI 3 rOCTPUMU fie3aMu, CMyCTOLUEHHS Yalli Ta
OUULLIEHHS.

4.  He BUKOpPUCTOBYWTE Npunaz He 3a NpU3HavYeHHsM.

5. MigknioviTe nNpunag [O0 enekTpoMmepexi, sfka Modae Hampyry, 3asHadeHy Ha npwunagi
(TiNbKV 3MiHHWIA CTPYM).

6. 3aBxav Big'eqHyvTe npunag Big Mepexi, Konu BiH 3anuwaetbcs 6e3 Harnsgy, i nepeq
36UpaHHAM, po3brpaHHAM abo YNLLEHHSM.

7.  He 3aHyptoliTe MOTOPHUIA 6rok y Boay abo iHLy piguHy.

8.  Jlesa npunagy Hag3BMYaWMHO rocTpi, i 3 HUMK HEOOXiAHO MOBOANTUCE 0BEPEXHO.

9.  He cTaBTe npunag nopsig 3 enekTpMYHMMU Ta ra3oBrMM KOHOpKkamu abo Ha HKX, a TakoX Y
rapsivy AyxoBky. He ctaBTe npunaj 3Bepxy Ha iHLUi enekTponpunagu.

10. BeHTMNAUiNHI OTBOPU B HWXKHIA YacTWHI NPUCTPOKD He MatTb OyTW NepekpuTi Takumu
npeamMeTamMu, siK ra3etu, CKaTepTUHM YK LITOpKU. He BCTaBnsanTe npegmeTy y BEHTUNSATOP.

11. Uewn npunag npugatHUi O BUKOPUCTaHHSA fyLle B NOMIPHOMY Knimari.

12. lMpunagnM MOXyTb BUKOPUCTOBYBatu 0COBM 3 OOMEXeHMMU i3HHUMMK, CEHCOPHMMU Ta
pPO3yMOBUMW MOXIUBOCTAMU abo ocobu 3 HegocTaTHIM [OCBIAOM UM 3HAHHSIMU, SIKLLO BOHU
npauooTb Nig HarmsAoM abo 6yny NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOIO Ta AKLLO
BOHMW PO3yMitoTb MOXNUBY Hebe3neky. [iTam 3abopoHsieTbCs rpaTucs 3 Npunagom.

13. BumukanTe npunag i Big'edHyWTe WOro Big Mepexi nepen 3MiHEHHsM akcecyapiB abo
BMKOHaHHAM Oyab-sikuMX A i3 geTansmu, WO pyxarTbeCs Mif 4ac BUKOPUCTaHHS. Bumukainte,
B3SIBLUMCb 3@ BUIIKY. He TArHiTh 3a WHyp.

14. He ponyckanTe 3BWCaHHS LUHypa XXMBMEHHS 3a Kpan CTONa 4v NaBKW Ta MOTO KOHTAKTy 3
rapsivyoto MOBEPXHEHO.

15. Llen npunapg npusHavyeHo Ans BUKOPUCTaHHS B JoMallHix abo nogdibHux ymoBax, SK-0T:

— Y KYXOHHMX KyTO4Kax MarasuHis, odiciB Ta iHLLIMX pobounx cepeaoBuLL;

- Ha cbepmax;

—  KNEHTaMM B roTensax, MOTENSAX Ta iHLWINX XUTIIOBUX MNPUMILLEHHSX;

—  y 3aknagax, Lo HaaawTb NOocryr HOYiBMi Ta CHiAaHoK.

16. He kopucTyinTecs npunagom, SKLWO BiH NagaB abo 3a3HaB iHLIMX MOLIKOAXKEHb.

17. SKWO LWHYP >KMBMEHHSI MOLUKOKEHWUN, TO, W06 3anobirtM ypaxeHH enekTpuYHUM
CTPYMOM, WOrO MOBMHEH 3aMiHUTM BUPOOHWK, MOro TEeXHIYHWM npeAcTaBHWK abo creuiamict
aHanoriyHoi keanidikauii.

18. He BukopucToByWTE npunag i3 MNOAOBXYyBaveM, SKLWO BiH He OyB nepeBipeHud i
NpoTecToBaHMWIN kBanigikoBaHUM TeXHIYHUM daxiBLem abo PEMOHTHUKOM.
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19. byabre obepexHi, HanuBawuM rapsdy piguHy B GneHaep, OCKINbKM BOHa MOXe
BMOpPK3KYBaTVCA 3 NpUnagy Yepes panToBe YTBOPEHHS napw.

20. He nigpasarite uen npunag BNnvBy BororocTi, 6pu3ok abo piguH. He ctaBTe npegmeTy, wo
MICTATb pianHy (Hanpuknag, Basu abo CknsiHkM) Ha npunag abo nopsg i3 HUM.

21. Konu enekTpuyHa po3eTtka CryXuTb 3acOO0M BiAKMIOYEHHS Npunagy, BOHa Mae 3anuiiaTucs
NerkogoCTyMHOM.

QI? Llen cumBon Bkasdye Ha Te, LLIO MaTepianu cxsarneHi AN KOHTaKTy 3 NpoayKTaMu

22.
XapyyBaHHs.
R

MapkyBaHHS LbOro MpUCTPOD (CUMBOS MEPEKPECIEHOro CMITHMKA) Bignosigae
€sponencekin  Qupektusi 2012/19/€C  npo «BUKOpUCTaAHe eneKkTpuyHe Ta
enekTpoHHe obnagHaHHA». Lle mapkyBaHHsi o3Hauvae, Lo e obnagHaHHs nicns
3aKiHYEHHSI TEPMiHY CMyX6U He MOXHa yTunidyBaTy pa3oMm 3 iHWMMKU NoByToBUMMN
Biaxogamu. Kopuctysad 3060B’s13aHWn JOCTaBUTY MOTO onepatopam, siki 3upatoTb
BUKOPUCTAHE ENeKTPUYHE Ta enekTpoHHe obnagHaHHa. OnepaTtopu 360py, BKMKOYaYM MiCLEBI
nyHKTW 360py, MarasvHu Ta MiCLEBi opraHu Briaau, CTBOPHOKTL BiAMOBIAHY cuctemy ansi 36opy
obnagHaHHs. HanexHuin 36ip BXMBaAHOrO EMNeKTPUYHOro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHS aae 3mory
YHUKHYTU  LWIKIANIMBOTO BMMAMBY Ha 3[40POB’A NIOAMHW Ta [AOBKINMAS BHACMiAOK HasiBHOCTI
Hebe3neyHnx KOMMOHEHTIB, a TakoX HenpaBurnbHOro 36epiraHHA UbOro obnagHaHHA Ta
HeHanexHe NoBOAXEHHS 3 HUM.

24. Lien cumBon o3Hadvae, WO uen npunag Mae noaBiHy enekTPUYHY i30NAUit0 MiX
D Hanpyrot >uBMeHHsi (Hebe3neyHow) Ta YacTuHamu, AOCTYMHUMW  Ans
KopucTyBaya.

25. CTOCOBHO BKa3iBOK 3 OYULLEHHS MOBEPXOHb, SIKi KOHTaKTYIOTb i3 Xap4yoBUMK NpogyKTamu,
avB. nyHKT «OUYNLEHHA TA OOMAL» B iHCTPYKU;i.

26. CTOCOBHO BKa3iBOK 3 BUKOPWUCTaHHS akcecyapis, Yacy poboTu Ta BCTAHOBMEHHS LUBUAKOCTI
[OVIB. HaBe[EeHi HUXKYe MyHKTU.

2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

rHOMiHaJ'lea Hanpyra 220-240 B~, 50-60 'y A
EHeprocnoxumBaHHs 1000 Bt
MicTkicTb Yali nogpibHioBava 600 mn
kMICTKICTb MipHOrO rreynka 550 mn y
3. onuc BnrPoby
( )
1. KHonka perynioBaHHS LUBUAKOCTI 8.  MipHuii rmeunk
2. KHomka XvBReHHs 9. Kpwwwka nogpibHioBava
3. Knonka Turbo 10. Ile3o
4. Pyuka 11. Yoxon ans nesa
5. PyyHuii GneHpep 12. Yawa nogpibHioBaya
6. OcHoBa BiH4MKa 13. HekoB3Ha ocHoBa
7. Binuuk 14. Koxyx nesa py4Horo brneHgepa
. J
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4.

——

NEPEA NEPWMM BUKOPUCTAHHAM

PO3MAKYBAHHA

1.
2.

5.1
1.

2.
5.2.

PosnakywTte npunag i BCi akcecyapu.

[NepeBipTe Ha HasIBHICTb MOLLKOAKEHb, SIKi MO BUHWUKHYTU Mif Yac TPaHCNOPTYBaHHS.
Axwo npunag abo byab-ski akcecyapu NOLLKOKEHI YN BiACYTHI, HE BUKOPUCTOBYWTE Npunag,
i HeranHO NOBEPHITb Oro Aunepy.

[Mepen nepLimMM BUKOPUCTAHHSAM BUKOHaMTE KPOKMW, onucaHi B poaaini

«OYNLLEHHA TA OOMALy», wob o4ncTUT BCi YaCTUHU.

3BUPAHHA

. 3BBUPAHHA PYYHOTI O BJIEHOEPA / BIHYUKA

[MNepekoHanTecs, Wo pyyka (4) BigknioyeHa Big po3eTKM.

BisbMiTbCA 3a pyuKy (4) i cyMicTiTb cumBon poabriokysaHHs gf' Ha pyJli (4) i3 cumBonom
cTpinkn W Ha py4Homy bnenaepi (5) abo BiHuMKy (7). [oBepHiTb pyyky (4) 3a rOAMHHUKOBOIO
cTpinkoto fo cumeony 6riokyBaHHs g, AOKV BOHa He 3adpikcyeTbes Ha Micui. LLlo6 posiGpatn,
MPOCTO MOBEPHITb PYYKY (4) NPOTU FOAMHHMKOBOT CTPINKW A0 cUMBOMY po36nokyBaHHs gff Ta
NigHIMITL 1.

3BUPAHHA NOOPIBHIOBAYA

MpumiTtka. Jle3o gyxe roctpe. NoBogkTecs 3 ocobnusoto obepexHicTio. TpumariTe neso 3a
BEPXHIO YaCTUHY LUNUHAENs nesa. He TopkanTecs nesa.

1.
2.
3.

MepekoHanTecs, Wo pyyka (4) BigkmnoveHa Big po3eTKu.

MocTaBTe yawy noapibHioBaya (12) Ha CTiliKy, HECM3bKy Ta BOAOCTIVKY MOBEPXHIO.
O6epexHo 3HiIMITb koxyx nesa (11) 3 nesa (10). Motim BcTaBTe neso (10) Ha WNuHAENb
ycepeauHi Yawi nogpibHioBava (12). Jlezo (10) mae 6yTn po3TalloBaHe TakMM YMHOM, LLO6
[Ba BY3NnVKM Ha WwWnuHaeni yTpumysanu neso (10) Ha Micui Ta wo6 BoHO He Morno 6yTu

3HATE.

[=)
=

i
J
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4.

whE o)

MomicTiTb NpoaykTK B Yally nogpibHioBaya (12). YcTaHoBITb KpULLKy noapibHioBaya (9) Ha
Yaly nogpi6HioBava (12).

3
S

N

BisbMiTbCA 3a pyuKy (4) i cyMicTiTb cumBon poa6briokysaHHs gf' Ha pyuli (4) i3 cumBonom
ctpinkn W Ha kpuwui nogpibHioBayda (9). MNoBepHiTb pyyKy (4) 3a rOAMHHUKOBOKO CTPINKO0
[0 cumBory GriokyBaHHs g, AOKM BOHa He 3adikcyeTbes Ha Micyi. LLio6 posiGpatu, npocTto
NOBEPHITL PYYKY (4) NPOTY rOAMHHMKOBOT CTPINKM 40 CMMBOSY po3GrokyBaHHS gf! Ta
NigHIMITL 1.

BUKOPUCTAHHA PYYHOI'O BJIEHOEPA

[MOBHICTIO po3mMoTanTe LUHYP XUBNEHHS.

BcTtaBTe wtencenbHy BUIKY B pO3eTKy.

TNuwe pyyHui 6neHpep / BiHYMK: 3HIMITb KOXyX Nne3a bneHgepa (14) 3 pyyHoro

6neHaepa (5). MNomicTitTe pyyHuii 6neHaep (5) abo BiHYKK (7) y Yaluy 3 iHrpedieHTaMu ans

3milyBaHHs. LLLo6 yHUKHYTU Gpr30K, NepLL Hixk moYaTy 3MillyBaTu, NepekoHanTecs, LWo nesa

pyuHoro bnenaepa (5) abo kiHeLpb BiH4MKa (7) 3aHypeHi Ta po3TaluoBaHi 6ing AHa valui.

Tinbku noapi6HIOBaY: TpMmaliTe Yally noapibHioBada (12) y noTpiGHOMY NOMOXKeHHI, Wob

3ano6irTu il nepeknaaHHIo nig vYac 3MilllyBaHHS.

HaTuCHITb | yTpUMyInTE KHOMKY XUBMEHHst (2) abo kHOMKy «Typ6o» (3)

(MakcvMarnbHa LWBUAKICT), Wo6 novaty 3MillyBaHHs, | BignyCTiTb, LWOO 3yNMHUTA 3MilLyBaHHS.

MpuMiTKK.

m He BukopuctoByiTe pyuHuii bneHgep (5) abo valuy nogpibHioBada 3 nesom (12/10)
6e3nepepBHo GinbLue 30 cekyH 3a pa3. MakcumanbHuin Yyac 6e3nepepBHOi poboTH
BiHYMKa (7) CTaHOBUTb 3 XBUIMHMW.

m [loTim 3a4ekanTe 2 XBUNMHW, NepLL HiXK 3HOBY BUKOPUCTOBYBaTK pydHuUii bneHaep. Liukn
06pobkn MoxHa noBTOptoBaTK 5 pasiB Nocninkb.

[Mig yac 3MilyBaHHSA 3a 4OMOMOrOH KHOMKYM KMUBMEHHS! (2) MOXHa 3MiIHUTU PiBEHb LUBUAKOCTI.

[MoBepHITL pyyKy perynoBaHHs WBKUAKOCTI (1) y 6ik BinbLUOT KiNbKOCTI TOYOK, W06 36inbWwnTH

piBEHb LUBUAKOCTI, @00 A0 MEHLUOI KiflbKOCTi TOYOK, LLI06 3MEHLUUTY piBEHb LUBUAKOCTI.

3akiH4YMBLLIM KOPUCTYBATUCS PYyYHUM GNeHOepOoM, 3aBXAMN Bia'eqHyTe AOro Big po3eTKU.

Tinbky noapiGHIOBAY: NiCNs BIAKIMOYEHHS Bif Mepexi po3’eqHanTe pyyky (4) i KpULLKy

nogpibHioBava (9). ObepexHo BuMiThL ne3o (10). MoTim 3a Jonomoroto cunikoHoBOro abo

OepeB’sitHoro nocyay BUNMITL Ky.
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6.1. NTOPAOU 3 BUKOPUCTAHHA PYYHOI'O BNEHAEPA / BIHYUKA

[] LLlo6 3meHLWwmnTM Bpusky Nig Yac BUKOpUCTaHHS pyyHoro bneHaepa abo BiHUMKa, NOYHITh i3
HWXYMX HanawTyBaHb, a NOTiM 30iMbLUYyNTE WBWUAKICTb, KOMW CyMilll 3arycHe.

[] [nsa 6inbLw piBHOMIpHOro 3MmillyBaHHsi abo 36MBaHHSA pyxanTe py4yHUM brneHgepom
Bropy-BHu3 abo no Kony.

[ ] BuikopucTtoByiiTe py4Huii GneHaep Ans NpuroTyBaHHS CoyciB, cyniB, cMya3i, TicTa abo nrope.

] BukopucTtoByiiTe BiHUMK ANS 3ryLLEHHSA NPOAYKTIB, TAKUX SK BEPLLKM, abo 36MBaHHA AeLib.

[] Akwio pyvHuin GneHaep 3acmiTMBCS, Bid'eqHaTe Nnpunag Big Mepexi, a noTiM 3BiMbHITE Ne30
B TKi.

6.2. NTOPAOU 3 BUKOPUCTAHHA NOAPIBHIOBAYA

[] 3aroToBnioniTe HEBENMVIKI LUMATOYKM XK.

[ ] Bupanitb i3 M'sica KicTku, Cyxoxunns Ta xpsii. 3HiMiTb TpaBu 3 AepeB’ssHUCTUX abo
XOpCTKMX cTeben i BuaaniTeb LWKapanyny 3 ropixi. 3aMouiTe ropixv y BOAj ANs NErLoro
3MiLlyBaHHS.

] 3aBxav BuaansanTe KiCToYKU 3 Takux OPyKTiB, K NePCUKM, YHOPHOCIIMB | ONIMBKM.

[ AkLo iHrpedieHTU npunmunatoTb 40 CTiHOK abo AHa Yalli nogpibHioBaYa, BUKOPUCTOBYIATE
cunikoHoBWI abo gepeB’siHM nocys, Wob NOCYHYTU iHFpedieHTM BHU3 MO CTiHKaX i 3BiNbHUTH
neso.

6.3. IHCTPYKL|IT 3 MEPEPOBKU 1XI

(. . . . N\

Ixa LBuakicTb Makc. yac Makc. KinbKicTb
Py4Hui 6neHpep
Cynu, MOroko, 0BOMi, Big Hu3bkoi fo 30 cekyHA 200r
ManoHes, coycu, CMy3si, Knsip | cepeaHboil
OBoui Bin cepenHboi 30 cekyHA Pasom 550 r
10 BUCOKOT (220 r oBoviB i 330 r BOAM)
BiHuumk
BepLuku, sieuri 6inku Big cepegHboi 3 XBUMUHK 200r
[0 BUCOKOT
Moppi6HIOBa4
Kybukn m’sica npnbnumaHo no | Big cepegHboi 30 cekyHa 200 r
2 cM, ropixu [0 BMCOKOT
K(|-|anpvn<r|au:t, murganbs) y
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7. OYUWEHHA TA gorndan

HEBE3IMEKA YPAXXEHHA ENEKTPUYHUM CTPYMOM! 3aBxau Big'eaHynTe npunag
Bifj HACTIHHOI PO3EeTKM Ta JaBalTe NOMY OXONOHYTU Nepes OYULLIEHHSM.

MONEPEONXEHHA! W06 yHUKHYTW NOXeXi, ypakeHHS eNeKTPUYHIM CTpyMOoM abo
TPaBMyBaHHS, HIKONW He 3aHyplofiTe Npunaa, LWHyp X1BMNeHHS abo BUIKY y BOAY Yn
iHWi piavHW. He npomuBanTe Ui eneKTpUYHi YaCTUHU Nif KPaHOM.

MPUMITKA. Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE PO34MHHUKN abo abpasuBHi YiCTA4i 3acobu, APOTSHI
LWiTKK, rocTpi NnpeameTy abo MeTanesi ryokv Ans YALLEHHS npunaay.

MpumiTtka. Jle3o gyxe roctpe. NoBogbTecs 3 ocobnuBoto obepexHicTio. TpumariTe neso 3a

BEPXHI0 YacTWHy nuHaens nesa. He Topkantecs nesa.

Big’eqHante pyyHuin GneHaep Big po3eTku.

Ouunwarite BCi geTani nicns KOXKHOro BUKOPUCTaHHS.

Po36epitb pyyHuit brieHaep.

[MpoTpiTb pyuyKy (4), KpyLLKy noapibHoBada (9) i LWHYP XXMBMEHHS M'SIKOIO BOSIOTO TKaHMHOLO,

a noTimM BUCYLWITb.

BumuiiTe Bei iHLWI akcecyapu B TeNNii MUMbHIA BOA,.

MpumiTtka. XKogHi AeTani He MOXHa MUTU B MOCYAOMUIAHIN MaLUUHI.

6.  PeTenbHo npocywwiTb yci AeTani Ta BCTaHOBITb iX Ha Micue. MNepekoHarTecs, Wwo
KoXyx nesa (11) 3HoBy BcTaHOBMEHO Ha 1ne3o (10), a koxyx nesa bneHaepa (14) 3HoBy
BCTaHOBMNEHO Ha Ne3o Grniexaepa.

7.  3bepiranTe BCi AeTani B opuriHanbHill ynakoBLi B CyXOMYy, 3axuLLEHOMY Bif nuny

cepefoBuLi nogani Big NpsiMUX COHAYHUX MPOMEHIB. -
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