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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Read this manual thoroughly before first use. It contains important
safety information as well as instructions concerning the use
and maintenance of the appliance. Keep these instructions for
future reference and pass them on to possible new owners of the

appliance.
1. Do not touch hot surfaces.
2. To protect against electrical hazards, do not immerse

the appliance, power cord or plug in water or any other

liquids. Never rinse them under the tap. (see CLEANING
AND CARE).
3. Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact
with food or oil. (see CLEANING AND CARE).
4. To avoid the risk of an electrical shock, do not place liquids of
any kind into the main unit containing the electrical components.
5. This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote control system.
6. This appliance shall not be used by children from 0 year to
8 years. This appliance can be used by children from 8 years
and above if they are continuously supervised. This appliance
can be used by people with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Keep the appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years. Cleaning and user maintenance shall not be
made by children.



7. Children shall not play with the appliance.

8. Before plugging the appliance, ensure the voltage indicated

on the rating plate of the appliance matches your local voltage.

9. Make sure the appliance is plugged into a wall outlet. Always

make sure that the plug is inserted into the wall outlet properly.

10. Make sure the appliance and frying basket(s) are properly

assembled before use.

11. Before plugging or unplugging the appliance, always set any

controls to the off/minimum positions. To unplug, grasp and pull

the plug. Do not pull on the cord.

12. Do not use this appliance if the plug, power cord or the

appliance itself is damaged in any way.

13. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in

order to avoid a hazard.

14. To avoid spillage on the connector, do not overfill the frying

basket.

15. Always keep the lid closed when frying food.

16. Use the handle of the frying basket to raise and lower the

basket.

17. Never move or clean the appliance when the oil is hot. Unplug

the appliance and wait until the oil has cooled down completely.

18. RISK OF BURNS: Surfaces of the appliance marked
with this sign become very hot during use and can

remain hot for some time after use. Do not touch these surfaces.

Use the handles or knobs.

19. The heating element surface is subject to residual heat after

use.

20. Keep the fryer and handles away from edges of tables or

countertops, where it could be pulled off or pushed over by children.

When cooking, do not place the appliance against a wall or other

devices. Ensure there is a gap of at least 15 cm (5”) on all sides of

the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

21. The use of accessory attachments not recommended by the

appliance manufacturer may cause injuries.

22. Keep the power cord away from hot surfaces. Do not plug in

the power cord or operate the control panel with wet hands.

23. Do not let the power cord hang over the edge of table counters

or allow it to touch hot surfaces.

24. When the power socket serves as the means to disconnect
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B the appliance, the power socket must remain easily accessible.
25. Do not place the appliance on or near a hot gas stove or
electric burner, or in a heated oven.

26. Do not use the appliance for any purpose other than described
in this manual. Misuse of the appliance may cause injury.
27. Never operate the appliance unattended.

28. WARNING: Never use the deep fryer without oil
in the tank. It may damage the deep fryer or
result in fire.

29. The appliance’s outer surfaces and the frying basket may
become hot during use. Wear oven mitts or use fetching tools
when handling hot components or touching hot surfaces. Allow the
appliance to completely cool before any cleaning or maintenance.
30. If the appliance emits black smoke, unplug it immediately and
wait for the smoke to stop before removing the frying basket.
31. This appliance is intended for household use only. It is not
intended for outdoor use.
32. The symbol with the exclamation mark in an equilateral
triangle indicates the presence of important operating
and maintenance instructions (maintenance and repair) in the
appliance’s supporting documentation.
33. The marking of this device (symbol of a crossed-out
dustbin) complies with European Directive 2012/19/EU
== 'elating to "used electrical and electronic equipment"”.
This marking means that this equipment, at the end of its useful
life, cannot be disposed of with other household waste. The user
is required to deliver it to operators who collect used electrical and
electronic equipment. Collection operators, including local
collection points, shops and local authorities, create an appropriate
system for collecting equipment. Appropriate collection of used
electrical and electronic equipment helps avoid harmful impacts
on human health and the environment, resulting from the presence
of hazardous components, as well as from improper storage and
treatment of this equipment.



2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

( )
Voltage: 230V, 50 Hz
Power consumption: 2200 W
Operating temperature: 130 -190 °C

\ Maximum capacity: 3L )

3. PRODUCT DESCRIPTION

1-  Control panel 5- Carry handle
a. Red POWER indicator light 6- Base
b.  Green HEATING indicator light 7- Removable oil tank
c.  Thermostat knob 8- Heating element
2-  Main unit 9-  Frying basket
3- Assembly guides 10- Lid with viewing window
4- RESET button 11- Lid handle

(Overheat Protection)

4. BEFORE FIRST USE

1. Unpack the product and all parts.

2. Make sure the product is not damaged and that there are no missing accessories. Contact our
after-sales service if there are any missing or damaged parts.

3. Clean the product and all accessories (— “6. CLEANING AND CARE”).

5. OPERATION

WARNING: Always unplug the deep fryer from the wall socket before assembling/
disassembling, filling/emptying the oil tank, cleaning, and after use.

5.1. ASSEMBLING THE DEEP FRYER

1. Insert the oil tank (7) into the base (6).

2. Hold the main unit (2) above the base (6) and slide the two assembly guides (3) onto the two
tracks on the side panel of the base (Fig. 1). Then push the main unit straight down to secure
in place.

NOTE: The deep fryer is fitted with a safety micro switch. The safety micro switch will prevent
the deep fryer from operating if the main unit is not properly assembled to the base.

5.2. ASSEMBLING THE FRYING BASKET

To attach the handle to the frying basket, pinch the steel wires and release the prongs into the
dedicated holes in the basket as illustrated (Fig. 2).
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Fig. 2
5.3. USING THE DEEP FRYER

Place the deep fryer on a flat, stable and heat-resistant surface.

Ensure the deep fryer is unplugged.

Fill the frying basket (9) with prepared food and set aside.

Fill the oil tank (7) with fresh cooking oil up to the “MAX” level mark. Do not fill below the “MIN”
or above the “MAX” level marked inside the oil tank.

NOTE:

] Only fill the oil tank with cooking oil. Do not fill with any other liquids, such as water,
milk or coffee.
Do not fill solid fats in the oil tank to avoid fire or overheating the appliance. Solid fats
must be completely melted before adding into the oil tank.
Always use oil that can withstand high temperature.
Do not mix different types of oil. Never add fresh oil to used oil.

Close the lid (10).

Ensure the Thermostat knob (1c) is turned anti-clockwise to “OFF”, then plug the power cord

into the wall socket. The red POWER indicator light (1a) will illuminate to indicate that the

appliance is on.

7. Turn the Thermostat knob (1c) to the desired temperature (OFF-130-150-170-190 °C),
according to the type of food being fried. The green HEATING indicator light (1b) will illuminate
when the appliance is heating up the oil to the set temperature, and will go off when the set
temperature is reached.

8. When the green HEATING indicator light (1b) goes off, open the lid (10) and place the frying
basket (9) slowly into the oil tank to avoid splashes or overflowing.

9. Close the lid (10).

NOTE:

[ ] During frying, the green HEATING indicator light will cycle on and off. This is normal and

indicates that the appliance is automatically maintaining the set temperature.

] The appliance may emit a large amount of steam at the beginning of the cooking process.
This is due to the water content of the food and moisture on the surface of the food. The
steam may escape from the gap between the lid and the oil tank. As the food cooks, the
surface dehydrates rapidly to leave a crispy skin.

10. When the food is cooked, turn the Thermostat knob (1c) to “OFF”.

11. Open the lid slowly. Beware of hot steam or oil splattering.

12. Lift the frying basket and hook it on the rim of the oil tank with the drain hook under the handle

to drain excess oil, and transfer the food to a plate lined with kitchen paper.

13. Once finished using the appliance, turn the Thermostat knob (1c) to “OFF” and unplug the
power cord from the wall socket. The red POWER indicator (1a) will go off.

14. Allow the deep fryer and oil to cool down completely before emptying and cleaning (— “6.
CLEANING AND CARE”).

C WARNING: Never leave the appliance unattended while it is plugged or cooling down.

prob=

ovmm

Serious hot oil burns may result from a deep fryer being accidentally pulled off a
countertop. Keep children and pets away at all times. Do not allow the cord to hang over
the edge of the counter where it may be grabbed by children or accidentally tripped by

anyone.
A RISK OF FIRE: Overheated oil or fat can ignite very quickly. Never leave heating oil or fat
unsupervised. Should the oil ignite, do not try to put it out by pouring water on it. Cover
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the oil tank with a lid or plate immediately. Turn off and unplug the fryer and leave the oil tank on the
base to cool down.

5.4. OVERHEAT PROTECTION

The deep fryer is designed with overheat protection. The appliance will automatically cut-off the
power to protect from overheating when there is not enough oil, or when solid fat is being melted
in the oil tank.

To reset the overheat protection:

] Unplug the appliance and let it cool down for at least 30 minutes.

] Carefully lift the main unit (2) from the base, and use a pin or pointed object to push the
RESET button (4).

5.5. FRYING GUIDE

Use this table or the frying guide printed on the appliance as a general guidance. The frying
temperature and time will depend on the portion and thickness of the food, adjust as required.

Temperature Food Weight/Quantity | Time (minutes)
Fresh potato chips 600g 7-8
160 °C
Fish 4509 5-7
Chicken drumsticks 3 — 5 pieces 12-15
170 °C Vegetable
(mushrooms, 8 — 10 pieces 2-3
cauliflower)
175 °C Frozen French fries 450g 5
Chicken nuggets 8 — 10 pieces 3-4
180 °C
Prawns 8 — 10 pieces 3-4
Doughnuts 3 — 4 pieces 5-6
190 °C
Aubergine (slices) 600g 3-4
5.6. FRYING TIPS
[ C#t Loods such as chips into the same size, and choose similar sized pieces of fish and
chicken.

[] Before deep frying, make sure that food is as dry as possible. Use kitchen paper to absorb
excess moisture from foods, such as fish, meats and vegetables.

] Set the Thermostat knob to the minimum temperature while waiting between two batches.

[ ] Do not leave the frying basket with food hooked in the draining position for too long. The
vapours could cause the food to lose its crispness and go soft.

] Do not heat the oil at high temperatures for long periods. This will cause the oil to lose its
properties.

[ ] Replace deep frying oil frequently. If the oil is very dark, cloudy, emits an unpleasant odour,
smokes excessively or foams when heated, it should be discarded safely.

WARNING: Do not add water, wet foods or icy frozen foods to the appliance as this will
cause the oil to splatter and can lead to burns.



B 6. CLEANING AND CARE

WARNING: Unplug the appliance and allow the oil to cool down completely in the appliance
before cleaning.

WARNING: Do not immerse the main unit, heating element, base, power cord or plug in water
orany other liquids. Do not rinse them under the tap as they contain electrical components. Do
not let water get inside.

m Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes, sharp objects or
scouring pads to clean the appliance.

= Main unit (2), heating element (8) and base (6) — Wipe with a soft cloth lightly moistened with
water or warm soapy water. Dry thoroughly. Do not attempt to disassemble these parts.

= Removable oil tank (7), frying basket (9) and lid (10) — Empty the oil in the oil tank into a
disposable bottle. Dispose of the oil in an environmentally safe way. Never pour the oil into
drains. Contact your local recycling centre for advice on the disposal of the oil. Wipe off any
remaining oil in the oil tank with kitchen paper. Clean the accessories in warm soapy water.
Rinse and dry thoroughly before re-assembling or storing.

7. GUARANTEES

Guarantees and limitations of liability

Products are guaranteed for a period of 36 months from the date of purchase, or from the date of
delivery to the customer’s home. Depending on the country, this guarantee consists of 24 to 36
months of validity for the legal compliance guarantee.

For countries that only implement a 24-month legal compliance guarantee, a 12-month
commercial guarantee is applied at the end of the first guarantee, and supplements it.

Guarantee application procedure

For the legal compliance guarantee

Please consult your retailer for information and/or to refer to their GTCs (General Terms and
Conditions of Sale).

For the commercial guarantee

Please go to the reception desk at your place of purchase with your proof of purchase (e.g. sales

receipt), the product and the accessories it came with, and its original packaging, for all countries

other than France. It is important to have the date of purchase, the model and the serial number

or IMEI number to hand (this information is usually indicated on the product, packaging, or on

your proof of purchase). You'll need to bring back the product with the accessories needed for its

correct functioning (power supply, adapter, etc.). If your claim is covered by the guarantee, the

after-sales service may, within the limits of local law, either:

] Repair or replace faulty parts.

[] Exchange the returned product with a product that has, at the least, the same features and
that offers equivalent performances.

] Refund the product at the price stated on the proof of purchase.

Repaired or replaced products may include new and/or reconditioned hardware and components.

Commercial guarantee exclusions:

] Damages or problems caused by improper use, accident, tampering/modification or an
unsuitable current or voltage connection.

] Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the
appliance (oxidation, corrosion), use of energy, use or installation non-compliant with the
manufacturer’s instructions, or negligence or use of peripherals, software or consumables
which are unsuitable.

] Professional or collective, industrial or commercial use of the product.

[ ] Products that have been modified, or which have damaged, altered, erased or oxidised
guarantee seals or serial numbers.

] Replaceable batteries and accessories are guaranteed for 6 months.

[ ] Battery failure, caused by overcharging or by failure to follow the safety instructions set out
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in the manual.

Cosmetic damage, including scratches, bumps or vandalism.

Damage caused by any servicing operations carried out by non-authorised persons.
Faults caused by normal wear and tear or the normal ageing of the product: seals, filters,
accessories, vacuum cleaner brush and hose, lamps, overhead projector lamps, washing
machine paddles, etc.

Software updates as a consequence of changes to network settings.

Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects, etc.).
The contents of the devices - freezer, washing machine, etc. (food, clothing, etc.)
Product failure caused by the use of third-party software to modify, change, adapt or alter
the product as is.

Product failure resulting from its use without the accessories supplied with the product or
approved by the Manufacturer.

Parts for normal wear and tear or damage from use: tyre, inner tube, brake, etc.

The customer is responsible for regularly backing up the data contained on their hard disk or in
the internal memory of their device, and this before any claim is submitted.

Auchan cannot be held liable for the loss or destruction of stored data, nor may it be held liable for
damage caused to software resulting from, in particular, a restoration or a breakdown.

Similarly, Auchan is not required to check that SIM/SD cards have been removed from returned
products.

Under no circumstances shall the provisions set out above reduce or eliminate: the legal
guarantee referred to above, and the manufacturer’s commercial guarantee, if applicable (see
guarantee form).
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant la premiére utilisation.
Il contient des informations de sécurité importantes ainsi que des
consignes sur l'utilisation et I'entretien de I'appareil. Conservez
ces consignes pour consultation ultérieure et transmettez-les aux
nouveaux propriétaires potentiels de I'appareil.

1. Ne touchez pas les surfaces chaudes.

2. Afin d’éviter tout danger électrique, ne plongez pas
I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans I'eau

ni dans tout autre liquide. Ne les rincez jamais sous un robinet
(voir NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

3. Pourlesinstructions de nettoyage des surfaces en contactavec
les aliments ou I'huile, voir section NETTOYAGE ET ENTRETIEN.
4. Afin d’éviter le risque d’électrocution, ne mettez jamais du
liquide dans l'unité principale car elle contient des composants
électriques.

5. Cet appareil n’est pas concu pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un systéme de commande a distance séparé.
6. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants de 0 a
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans ou
plus s’ils sont constamment surveillés. Cet appareil peut étre utilisé
par les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, si
elles sont correctement surveillées ou si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été données
et si les risques encourus ont été appréhendés. L'appareil et
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son cable d'alimentation doivent toujours étre maintenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et I'entretien
par I'usager ne doivent pas étre effectués par des enfants.
7. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
8. Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée
sur la plaque signalétique de I'appareil correspond a celle de votre
réseau électrique local.
9. Assurez-vous que l'appareil est branché. Veillez toujours a ce
que la fiche soit correctement insérée dans la prise de courant.
10. Veillez a assembler correctement I'appareil et le(s) panier(s)
a friture avant usage.
11. Avant de brancher ou débrancher I'appareil, mettez toujours
les boutons sur Off ou en position minimale. Pour débrancher
I'appareil, tirez sur la fiche. Ne tirez pas sur le cable d’alimentation.
12. N'utilisez pas cet appareil si la fiche, le cable d’alimentation ou
I'appareil lui-méme est endommagé de quelque fagon que ce soit.
13. Sile cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de réparation ou des personnes de
qualification similaire, pour des raisons de sécurité.
14. Afin d’éviter tout déversement sur le connecteur, évitez de
trop remplir le panier a friture.
15. Gardez toujours le couvercle fermé pendant la cuisson.
16. Ultilisez la poignée prévue a cet effet pour monter et descendre
le panier.
17. N’essayez en aucun cas de déplacer ou nettoyer I'appareil
alors que l'huile est encore chaude. Débranchez I'appareil de
la maniére indiquée, et laissez a I'huile le temps de refroidir
complétement. .
18. RISQUE DE BRULURES : Les surfaces de I'appareil
marquées de ce signe sont portées a tres haute
tempeérature en cours d’'usage, et peuvent rester brlantes pendant
un certain temps aprés usage. Ne touchez pas ces surfaces.
Utilisez les poignées et les boutons.
19. La surface de la résistance peut rester chaude un certain
temps aprés usage.
20. Gardez la friteuse et ses poignées a distance du rebord des
tables ou des plans de cuisine, faute de quoi un enfant risquerait
de la pousser ou de la faire tomber accidentellement. Lors de
la cuisson, ne placez pas I'appareil contre un mur ou d’autres
appareils. Veillez a ce qu'un espace d’au moins 15 cm soit présent

13



tout autour de I'appareil. Ne placez rien sur le dessus de 'appareil.

21. L'utilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant

de cet appareil peut provoquer des blessures.

22. Veillez a ce que le cable d'alimentation reste a distance de

toute surface chaude. Ne branchez pas le cable d’alimentation et

n’utilisez pas le panneau de commande avec les mains mouillées.

23. Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre du bord d’une

table ou d’'un comptoir ni toucher des surfaces chaudes.

24. Si la prise de courant sert a déconnecter |'appareil, celle-ci

doit rester facilement accessible en permanence.

25. Ne mettez pas I'appareil sur ou prés d’un foyer électrique ou

a gaz chaud, ni dans un four chaud.

26. N'utilisez pas lI'appareil a des fins autres que celles décrites

dans ce manuel. Une utilisation incorrecte de I'appareil peut causer

des blessures.

27. Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance quand il est en

marche.

28. AVERTISSEMENT : N'utilisez en aucun cas la friteuse
sans huile dans la cuve. Cela risquerait d'endommager

la friteuse voire de provoquer un incendie.

29. Les surfaces extérieures de I'appareil et le panier a friture

peuvent étre portés a haute température en cours d’'usage. Portez

des gants isolants ou utilisez des outils de préhension lorsque

vous manipulez des parties chaudes ou lorsque vous touchez des

surfaces chaudes. Laissez 'appareil refroidir complétement avant

de procéder au nettoyage ou a 'entretien.

30. Si l'appareil rejette de la fumée noire, débranchez-le

immédiatement et attendez 'arrét de la fumée avant de retirer le

panier a friture.

31. Cet appareil est congu pour une utilisation domestique

uniquement. Il n’est pas prévu pour un usage extérieur.

32. Le pointd'exclamationinscritdans untriangle équilatéral
indique laprésence d'importantes consignes d'utilisation

et d'entretien (entretien et réparation) dans la notice d'utilisation

de l'appareil.

33. Le marquage de cet appareil (symbole d’'une poubelle
barrée) est conforme a la Directive européenne 2012/19/

=mm UE relative aux « équipements électriques et
électroniques usagés » . Ce marquage informe que cet équipement,
apres sa durée de vie utile, ne peut pas étre jeté avec d’autres
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déchets ménagers. L'utilisateur est tenu de le remettre aux
opérateursdecollecte des équipements électriques etélectroniques
usageés. Les opérateurs de collecte, comprenant des points de
collecte locaux, des magasins et des collectivités locales, créent
un systéme approprié permettant la collecte de I'équipement. Une
collecte appropriée des équipements électriques et électroniques
usagés permet d’éviter les impacts néfastes pour la santé humaine
et pour I'environnement, résultant de la présence de composants
dangereux, ainsi que d’'un stockage et d’'un traitement inapproprié
de ces équipements.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

( Tension : 230V, 50 Hz )
Consommation électrique : 2200 W
Température de fonctionnement : 130-190 °C

\ Capacité maximale : 3L y

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

1- Panneau de commande (protection anti surchauffe)

a. Témoin d’alimentation rouge 5- Poignée de transport

b.  Témoin lumineux de 6- Base

CHAUFFAGE vert 7- Reéservoir d’huile amovible

c.  Bouton du thermostat 8- Résistance
2-  Unité principale 9- Panier a friture
3- Guide d’'assemblage 10- Couvercle avec fenétre d'observation
4-  Bouton de REINITIALISATION 11- Poignée de couvercle

Déballez le produit et 'ensemble des piéces.

Assurez-vous que le produit n’est pas endommagé et qu’aucun accessoire n’est manquant. Si
une pieéce est manquante ou endommagée, contactez notre service aprés-vente.

Nettoyez le produit et 'ensemble des accessoires (— « 6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

5. FONCTIONNEMENT

c AVERTISSEMENT : Débranchez systématiquement la friteuse aprés usage, avant de la

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION
>
3.

monter ou de la démonter, avant de remplir ou de vider la cuve, et avant le nettoyage.

5.1. MONTAGE DE LA FRITEUSE

1. Installez le réservoir d’huile (7) dans la base (6).

2. Tenez l'unité principale (2) au-dessus de la base (6), et faites coulisser les deux guides de
montage (3) sur les deux rails du panneau latéral de la base (Fig. 1). Puis enfoncez l'unité
principale a fond jusqu’en bas pour la verrouiller.
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REMARQUE : La friteuse est équipée d'un microrupteur de sécurité. Ce microrupteur
empéche la friteuse de démarrer si I'unité principale n’est pas assemblée correctement sur

la base.

5.2. ASSEMBLAGE DU PANIER A FRITURE

Pour attacher la poignée au panier a friture, rapprochez les tiges de la poignée I'une de 'autre puis
faite rentrer les pointes dans les trous prévus a cet effet dans le panier, comme sur ['illustration
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5.3. UTILISATION DE LA FRITEUSE

1. Posez la friteuse sur une surface plane, stable et thermorésistante.

2. Vérifiez que la friteuse est bien débranchée.

3. Remplissez le panier a friture (9) avec les aliments préparés, et mettez-les de coté.
4

Remplissez la cuve (7) avec de l'huile de friture fraiche jusqu’au trait de niveau MAX. Ne

remplissez pas la cuve en-dega du trait MIN ou au-dela du trait MAX.
REMARQUE :
n

Ne remplissez pas la cuve avec autre chose que de I’huile de friture. Tout autre liquide

(eau, lait, café etc.) est a proscrire.

] Ne remplissez pas non plus la cuve avec de la graisse solide, il y aurait risque de
surchauffe de I’appareil voire d’incendie. Si vous utilisez de la graisse solide, faites-la

fondre complétement avant de la mettre dans la cuve.

] Utilisez toujours de I’huile capable de supporter de hautes températures.

] Ne mélangez pas différents types d’huiles. Ne mélangez en aucun cas de I’huile
fraiche a de I’huile usagée.

5. Refermez le couvercle (10).

6. Mettez le bouton du thermostat (1c) sur OFF s'il ne I'est pas (en le tournant dans le sens des

aiguilles d’'une montre), puis branchez le cable sur une prise de courant. Le témoin rouge

d’ALIMENTATION (1a) s’allume, indiquant que I'appareil est allumé.

7. Mettez le bouton du thermostat (1c) sur la température souhaitée (OFF-130-150-170-180-
190 °C), en fonction du type d’aliment a frire. Le témoin de CHAUFFAGE vert (1b) s’allume
quand I'appareil est en train de chauffer I'huile jusqu’a la température de réglage, puis s’éteint

une fois la température atteinte.

8. Quand le témoin vert de CHAUFFAGE (10) s’éteint, ouvrez le couvercle (9) et faites descendre
lentement le panier (9) dans la cuve afin d’éviter tout risque d’éclaboussures ou de débordement.

9. Refermez le couvercle (10).
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REMARQUE :

] En cours de cuisson, le t¢émoin de CHAUFFAGE vert s’allume et s’éteint par
intermittence. Ce phénomeéne est normal et indique que I’appareil maintient
automatiquement la température de réglage.

] L’appareil peut générer une grande quantité de vapeur au début du processus de
cuisson. Cela est di a I’eau contenue dans les aliments et a ’humidité présente sur la
surface des aliments. La vapeur peut s’échapper de I’espace entre le couvercle et le
réservoir d’huile. Lorsque les aliments cuisent, la surface se déshydrate rapidement
et laisse une peau croustillante.

10. Une fois les aliments cuits, remettez le bouton du thermostat (1c) sur OFF.

11. Ouvrez le couvercle lentement. Faites attention aux jets de vapeur brilante et aux éclaboussures

d’huile.

12. Sortez le panier a friture, accrochez-le sur le rebord de la cuve au moyen du crochet prévu a cet
effet situé sous la poignée afin d’égoutter I'excédent d’huile, puis transférez les aliments dans
une assiette recouverte de Sopalin.

13. Quand vous avez fini d'utiliser I'appareil, mettez le bouton du thermostat (1c) sur OFF puis
débranchez I'appareil. Le témoin rouge d’ALIMENTATION (1a) s’éteint.

14. Laissez la friteuse et I'huile refroidir complétement avant de jeter I'huile et de nettoyer I'appareil.
(— « 6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

branché ou en train de refroidir. Des bralures d’huile bralante trés graves peuvent
se produire si la friteuse tombe accidentellement d’un plan de cuisine. Veillez a ce
que les enfants et les animaux de compagnie ne s’approchent jamais de I’appareil.
Ne laissez en aucun cas le cable pendre du bord d’un plan de cuisine : un enfant
risquerait de I’attraper, ou quelqu’un risquerait de trébucher dessus.

c RISQUE D’INCENDIE : L’huile ou la graisse surchauffées peuvent prendre feu trés

f AVERTISSEMENT : Ne laissez jamais I’appareil sans surveillance quand il est

rapidement. Ne IalsseZJamals de I’huile ou de la graisse chauffer sans surveillance.
Si I’huile prend feu, n’essayez pas de I’éteindre en versant de I’eau dessus. Couvrez
immédiatement la cuve avec un couvercle ou une assiette. Eteignez et débranchez
la friteuse et laissez la cuve a huile refroidir sur la base.

5.4. PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

Cette friteuse est congue avec une protection anti surchauffe. Ce systéme éteint automatiquement
I'appareil afin d’éviter toute surchauffe lorsque la cuve ne contient plus assez d’huile ou contient de
la graisse solide a la place d’huile.

Pour réinitialiser la protection anti surchauffe :

] Débranchez 'appareil et laissez-le refroidir au moins 30 minutes.

[] Enlevez délicatement 'unité principale (2) de la base, puis appuyez sur le bouton de
réinitialisation (RESET) (4) au moyen d’une épingle ou d’un objet pointu.
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5.5. GUIDE DE CUISSON

Vous pouvez utiliser ce tableau ou le guide de cuisson imprimé sur I'appareil comme référence. Le
temps et la température de cuisson peuvent varier en fonction de I'épaisseur et du portionnement
des aliments, et doivent donc étre ajustés en conséquence.

Température Aliment Poids/quantité | Durée (minutes)
Tranches de pommes 600 g 7-8
160 °C de terre fraiches
Poisson 450 g 5-7
Poulet 3 — 5 piéces 12-15
170°C Légumes
(champignons, chou- 8 — 10 pieces 2-3
fleur)
175 °C Frites surgelées 450 g 5
Nuggets de poulet 8 — 10 pieces 3-4
180 °C
Crevettes 8 — 10 pieces 3-4
Donuts 3 —4 pieces 5-6
190 °C
Tranches d’aubergines 600 g 3-4

5.6. CONSEILS DE CUISSON

] Coupez les aliments en morceaux de taille identique (ex : frites) ou choisissez des aliments
de taille identique (poisson, poulet etc.).

] Avant de commencer une friture, veillez a ce que les aliments soient les plus secs possibles.
Absorbez I'excédent d’humidité avec du Sopalin (notamment pour le poisson, la viande et
les légumes).

] Entre deux fournées, remettez le bouton du thermostat sur la température minimale.

] Evitez de laisser trop longtemps le panier rempli des aliments frits accroché en position
d’égouttage. Les vapeurs d’huile pourraient les ramollir et leur faire perdre leur croustillant.

] Evitez de garder I'huile a haute température pendant trop longtemps. Cela ferait perdre a
I'huile ses propriétés.

[] Remplacez fréequemment I'huile de friture. Si I'huile est trés sombre, trouble, émet une odeur
désagréable, ou dégage une quantité excessive de mousse ou de fumée lorsqu’elle est
chauffée, elle doit étre éliminée en toute sécurité.

AVERTISSEMENT : Ne mettez pas d’eau, d’aliments humides ou d’aliments congelés
recouverts de givre dans I'appareil, car cela pourrait causer des éclaboussures d’huile et
des bralures.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez que I'huile ait
complétement refroidi a l'intérieur.

AVERTISSEMENT : Ne plongez en aucun cas I'unité principale, la résistance, la base, le cable et

la prise male dans de I'eau ni dans aucun autre liquide. Ne les rincez en aucun cas sous le robinet,
car ils contiennent des composants électriques. Evitez toute infiltration d'eau a l'intérieur.
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m  Nutilisez jamais de solvants, de produits abrasifs ou chimiques, de tampons abrasifs, d’objets
coupants ou de brosses métalliques pour nettoyer I'appareil.

= Unité principale (2), résistance (8) et base (6) — Essuyez-les a l'aide d’'un chiffon doux
légérement imbibé d’eau ou d’eau chaude savonneuse. Séchez soigneusement. N'essayez
pas de démonter ces piéces.

m  Enlevez le réservoir d’huile (7), le panier a fritures (9) et le couvercle (10) — versez I'huile
usagée de la cuve dans une bouteille jetable. L'huile doit étre éliminée d’'une maniére sire
pour I'environnement. Ne jetez en aucun cas I'huile dans les canalisations. Prenez contact
avec un centre de recyclage local pour obtenir des conseils sur I'élimination de I'huile. Essuyez
I'huile restant dans la cuve avec du Sopalin. Nettoyez les accessoires dans de I'eau chaude
savonneuse. Rincez-les et séchez-les soigneusement avant de les réassembler ou de les
ranger.

7. GARANTIES

Garanties et limites de responsabilité

Les produits sont garantis pendant une durée de 36 mois a compter de la date d’achat ou de la
date de livraison au domicile du client. Selon les pays, cette garantie se compose de 24 a 36 mois
de garantie légale de conformité.

Pour les pays qui ne bénéficieraient que de 24 mois de garantie |égale de conformité, une
garantie commerciale de 12 mois entre en vigueur a I'expiration de la premiére, et en complément
de celle-ci.

Modalités de Mise en oeuvre des garanties

Pour la garantie Iégale de conformité

Nous vous invitons a vous informer auprés de votre distributeur et/ou a vous référer a ses CGVs
(Conditions Générales de Vente).

Pour la garantie commerciale

Nous vous invitons a rapporter votre produit a I'accueil de votre lieu de vente muni de votre

preuve d’achat (tel que le ticket de caisse), du produit et de ses accessoires fournis, avec son

emballage d’origine, pour tous pays autre que la France. Pour une prise en charge en France,

nous vous invitons a effectuer votre demande sur notre site : https://auth.sav-login.auchan.fr. Il est

important d’avoir comme information la date d’achat, le modéle et le numéro de série ou d’'IMEI

(ces informations apparaissent généralement sur le produit, 'emballage ou votre preuve d’achat).

Vous devez rapporter le produit avec les accessoires nécessaires a son bon fonctionnement

(alimentation, adaptateur, etc.). Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le

service apres-vente pourra, dans les limites de la législation locale, soit :

[] Réparer ou remplacer les pieces défectueuses.

] Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes fonctionnalités et
qui est équivalent en termes de performance.

[] Rembourser le produit au prix d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements
nouveaux et/ou reconditionnés.

Exclusion de la garantie commerciale:

] Les dommages ou problémes causés par une utilisation incorrecte, un accident, une
altération ou un branchement électrique d’intensité ou de tension inappropriée.

] L'utilisation ou le stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation,
corrosion), d'utilisation d’énergie, d’'emploi ou d’installation non conforme aux prescriptions
du constructeur ou de négligences ou de I'utilisation de périphériques, logiciels ou
consommables inadaptés.

] L'utilisation professionnelle ou collective, industrielle ou commerciale du produit.

] Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été
endommageés, altérés, supprimés ou oxydeés.

] Les batteries remplagables et accessoires sont garantis pour une période de 6 mois.

[] La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le non-respect
des consignes de sécurité expliquées dans la notice

] Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou vandalisme

] Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-agréée.
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Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du produit :
joints, filtres,accessoires, brosse et flexible d’aspirateur, lampes, lampes de rétroprojecteur,
aubes de lave-linge, etc.

Les mises a jour de logiciel, dues a un changement de parametres réseau

Les dommages provenant d’éléments extérieurs a I'appareil (corps étrangers, insectes, etc.)
Le contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

Les défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer
adapter ou modifier I'existant.

Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le produit
ou homologués par le Fabricant.

Les piéces pour 'usure normale ou dommage d'utilisation : pneu, chambre a air, frein,...

Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliere des données contenues sur
son disque dur ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant tout dépét.

Auchan ne peut étre tenu pour responsable de la perte ou de la destruction de données stockées
ni des dommages aux logiciels consécutifs notamment a une restauration ou une panne.

De méme, Auchan n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien retirées des
produits retournés.

Les dispositions ci-dessus ne peuvent en aucun cas réduire ou supprimer : la garantie 1égale
visée ci-dessus, et la garantie commerciale du constructeur, si elle existe (cf. bon de garantie).
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea todo el manual antes de usar el aparato por primera vez.
Contiene informacion importante sobre seguridad e instrucciones
relacionadas con el uso y el mantenimiento del aparato. Conserve
estas instrucciones para futuras consultas y adjuntelas al aparato
si se lo entrega a otra persona.

1. No toque las superficies calientes.

2. Para protegerse de descargas eléctricas, no sumerja el
aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua
ni en otros liquidos. No los enjuague nunca bajo el grifo

(consulte el apartado LIMPIEZA'Y CUIDADOS).

3. Las instrucciones para la limpieza de las superficies en

contacto con alimentos o con aceite se encuentran en el apartado

«LIMPIEZA'YY CUIDADOSY».

4. Para evitar riesgos de sufrir descargas eléctricas, no ponga

liquidos de ningun tipo en la unidad principal que contiene los

componentes eléctricos.

5. El aparato no ha sido disefiado para ser utilizado junto con

un temporizador externo o un sistema separado de control a

distancia.

6. Este aparato no deben usarlo los nifios menores de 8 afos.

Pueden usar este aparato los nifios a partir de 8 afios de edad si

estan bajo supervision constante. Este aparato puede ser utilizado

por personas con discapacidades fisicas, sensoriales 0 mentales,

o con falta de experiencia o conocimientos, si estan siendo

supervisadas o han sido instruidas en el uso apropiado y seguro

del aparato y comprenden los riesgos que implica. Mantenga el
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aparato y el cable de alimentacién fuera del alcance de nifios

menores de 8 afnos. Las tareas de limpieza y mantenimiento no

deben ser realizadas por nifios.

7. Los nifos no deben jugar con el aparato.

8. Antes de enchufar el aparato, compruebe que la tensidn

indicada en la placa identificativa del aparato coincida con la

tension de la red local.

9. Asegurese de que el aparato estd enchufado a la toma de

corriente. Verifique siempre que el enchufe esta conectado

correctamente a la toma de corriente.

10. Compruebe que el aparato y la(s) cesta(s) de freir estan

montados correctamente antes de usarlos.

11. Antes de enchufar o desenchufar el aparato, ajuste siempre

los controles a las posiciones «OFF» (apagado) o minima. Para

desenchufarlo, agarre el enchufe y tire de él. No tire del cable.

12. No use este aparato si el enchufe, el cable de alimentacion o

el aparato mismo estan dafiados en modo alguno.

13. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debera cambiarlo el

fabricante, su agente de servicio técnico o una persona con una

cualificacién similar, con el fin de evitar peligros.

14. Para evitar derrames sobre el conector, no llene demasiado

la cesta de la freidora.

15. Mantenga siempre la tapa cerrada cuando fria los alimentos.

16. Para subir o bajar la cesta de freir, sujétela por el asa.

17. No mueva ni limpie nunca el aparato cuando el aceite esté

caliente. Desenchufelo y espere hasta que se haya enfriado

completamente.

18. PELIGRO DE QUEMADURAS: Las superficies del
aparato marcadas con este signo se calientan mucho

durante el uso, y pueden permanecer calientes durante algun

tiempo después de utilizarlo. No toque esas superficies. Use las

asas y los mandos.

19. La superficie de la resistencia sigue caliente después de usar

el aparato.

20. Mantenga la freidora y las asas alejadas de los bordes de

la mesa o encimera, ya que los nifios podrian tirar de ellas o

empujarlas. Al cocinar, no coloque el aparato contra una pared o

contra otros aparatos. Asegurese de dejar un hueco de al menos

15 cm (5 pulgadas) alrededor de todo el aparato. No deposite

ningun objeto sobre el aparato.
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21. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante del

aparato podria ocasionar lesiones.

22. Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies

calientes. No enchufe el cable de alimentacién ni maneje el panel

de control con las manos mojadas.

23. No deje que el cable cuelgue del borde de superficies como

mesas O encimeras, ni que entre en contacto con superficies

calientes.

24. Cuando la toma de corriente sea la forma de desconexion del

aparato, esta debera estar facilmente accesible.

25. No coloque el aparato encima o cerca de un hornillo de gas,

un quemador eléctrico o un horno caliente.

26. No use el aparato para fines distintos al descrito en este

manual. El uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.

27. Nunca deje el aparato sin vigilancia cuando esté en

funcionamiento.

28. ADVERTENCIA: No use nunca la freidora sin aceite
en el depodsito. Podria dafiarse la freidora o producirse
un incendio.

29. Las superficies exteriores del aparato y la cesta de la freidora

pueden calentarse mucho durante el uso. Use manoplas para

horno o utensilios para manipular los componentes calientes o

para tocar las superficies calientes. Espere a que el aparato se

haya enfriado completamente antes de realizar tareas de limpieza

o mantenimiento.

30. Sielaparato emite humo negro, desenchufelo inmediatamente

y espere a que deje de salir humo antes de sacar la cesta de freir.

31. Este aparato ha sido disefiado solo para uso doméstico. No

apto para usar en exteriores.

32. El simbolo del signo de exclamacién dentro de un
triangulo equilatero indica al usuario la presencia de

instrucciones de funcionamiento y mantenimiento importantes

(mantenimiento y reparacion) en la documentaciéon que se adjunta

al aparato.

33. El marcado de este aparato (simbolo de un contenedor

de basura tachado) cumple la Directiva europea

s 2012/19/UE relativa a los «aparatos eléctricos vy
electronicos usadosy» . Este marcado informa que este equipo, al
final de su vida util, no puede desecharse con otros residuos
domésticos. El usuario debe entregarlo a los operadores de
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recogida de los aparatos eléctricos y electrénicos usados. Los
operadores de recogida, que incluyen los puntos de recogida
locales, las tiendas y las administraciones locales, crean un
sistema adecuado para la recogida del aparato. Una recogida
adecuada de los aparatos eléctricos y electronicos usados ayuda
a evitar los impactos nocivos para la salud de las personas vy el
medio ambiente que se deriven de los componentes peligrosos
presentes, asi como de un almacenamiento y tratamiento no
adecuado de dichos aparatos.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

( Tension: 230V, 50 Hz )
Consumo de potencia: 2200 W
Temperatura de funcionamiento: 130 -190 °C

\ Capacidad maxima: 31 y

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1-  Panel de control 4- Boton «RESET» (Restablecer)
a. Indicador Iluminoso rojo de (proteccioén contra sobrecalentamiento)
ENCENDIDO: 5- Asa de transporte
b. Indicador Iluminoso verde de 6- Base
CALENTAMIENTO 7- Deposito de aceite extraible
c. Mando del termostato 8- Resistencia térmica
2-  Unidad principal 9- Cesta de freir
3- Guias de montaje 10- Tapa con ventanilla

11- Asa de la tapa

4. ANTES DEL PRIMER USO

1. Saque del embalaje el producto y todos los accesorios.

2. Asegurese de que el producto no esta dafiado y de que no falta ningun accesorio. Si hubiera
alguna pieza dafada o si faltara alguna pieza, pongase en contacto con nuestro servicio
postventa.

3. Limpie el producto y todos los accesorios (— «6. LIMPIEZAY CUIDADOS»).

5. MODO DE EMPLEO

ADVERTENCIA: Desenchufe siempre la freidora de la toma de corriente antes de montar
o desmontar piezas, llenar o vaciar el depdsito de aceite, antes de limpiarla y después de
usarla.

5.1. MONTAJE DE LA FREIDORA

1. Inserte el depdsito de aceite (7) en la base (6).
2. Sujete la unidad principal (2) sobre la base (6) y deslice las dos guias de montaje (3) sobre las
dos vias en el panel trasero de la base (fig. 1). A continuacién, empuje hacia abajo la unidad
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principal para fijarla en su posicion.

Fig. 1

NOTA: La freidora esta equipada con un micro-interruptor de seguridad. El micro-interruptor
de seguridad sirve para evitar que la freidora funcione si la unidad principal no esta montada
correctamente en la base.

5.2. MONTAJE DE LA CESTA DE FREIR

Para instalar el asa en la cesta de freir, comprima los alambres de acero e introduzca las clavijas
en los orificios correspondientes de la cesta, como se muestra en la imagen (fig. 2).
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5.3. USO DE LA FREIDORA

1. Coloque la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

2. Compruebe que la freidora esta desenchufada.

3. Llene la cesta de freir (9) con el alimento preparado y déjela a un lado.

4. Llene el depdsito de aceite (7) con aceite de cocina fresco hasta la marca de nivel «<MAX». No
lo llene por debajo de del nivel «MIN» ni por encima del nivel «MAX» marcados en el interior
del deposito.

NOTA:

] Llene el depésito solo con aceite de cocina. No lo llene con otros liquidos, como

agua, leche o café.

] No introduzca grasas sélidas en el depésito de aceite, para evitar un incendio o
sobrecalentamiento del aparato. Las grasas solidas deben derretirse completamente
antes de introducirlas en el depésito de aceite.

Utilice siempre aceite que resista altas temperaturas.
No mezcle aceites de diferentes tipos. No afnada nunca aceite fresco al aceite usado.

Cierre la tapa (10).

Asegurese de que el mando del termostato (1c¢) se haya girado en sentido antihorario a la

posicion «OFF» (apagado) y, a continuacion, enchufe el cable de alimentacién a la toma de

corriente. El indicador luminoso rojo de ENCENDIDO (1a) se iluminara para indicar que el
aparato esta encendido.

7. Gire el mando del termostato (1c) a la temperatura que desee (OFF
(apagado)-130-150-170-190 °C), segun el tipo de alimento que vaya a freir. El indicador
luminoso verde de CALENTAMIENTO (1b) se encendera mientras el aparato esté calentando
el aceite hasta la temperatura ajustada, y se apagara cuando se haya alcanzado dicha
temperatura.

8. Cuando el indicador luminoso verde de CALENTAMIENTO (1b) se apague, abra la tapa (10)
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e introduzca la cesta de freir (9) en el depdsito de aceite, bajandola lentamente para evitar
salpicaduras o desbordamiento.
9. Cierre la tapa (10).

NOTA:

] Mientras se frien los alimentos, el indicador luminoso verde de CALENTAMIENTO
se enciende y se apaga. Esto es normal e indica que el aparato estda manteniendo
automaticamente la temperatura ajustada.

] El aparato puede emitir una gran cantidad de vapor al principio del proceso de
coccion. Esto se debe al agua que contiene el alimento y a la humedad en la
superficie del alimento. Es posible que salga vapor por el hueco entre la tapa y el
deposito de aceite. A medida que el alimento se cocina, la superficie se deshidrata
rapidamente, dejando una piel crujiente.

10. Cuando el alimento esté cocinado, deslice el mando del termostato (1c) a la posicion «OFF»

(apagado).

11. Abra la tapa despacio. Tenga cuidado con el vapor caliente y con las salpicaduras de aceite.

12. Levante la cesta de freir y enganchela en el borde del deposito de aceite con el gancho para
escurrir debajo del asa, dejando que gotee el exceso de aceite, y pase el alimento a un plato
cubierto con papel de cocina.

13. Cuando haya terminado de usar el aparato, gire el mando del termostato (1c) a la posicion
«OFF» (apagado) y desenchufe el cable de alimentacién de la toma de corriente. El indicador
luminoso rojo de ENCENDIDO (1a) se apagara.

14. Deje que la freidora y el aceite se enfrien completamente antes de vaciar y limpiar (— «6.
LIMPIEZA'Y CUIDADOS»).

ADVERTENCIA: No deje nunca el aparato sin vigilancia cuando esté enchufado o
enfriandose. Pueden producirse quemaduras graves por aceite si una freidora cae
accidentalmente de una encimera por haber tirado de ella. Mantenga alejados a los
nifnos y las mascotas en todo momento. No deje que el cable cuelgue por el borde
de la encimera en un lugar al que puedan acceder niflos o donde alguien pudiera
tropezar accidentalmente.

encender muy deprisa. No deje nunca aceite o grasa calentandose sin supervision.
En caso de que se encienda el aceite, no intente apagarlo vertiendo agua sobre él.
Cubra inmediatamente el depodsito de aceite con una tapa o un plato. Apague la
freidora y desenchtufela, y deje el depdsito de aceite sobre la base para que se
enfrie.

f PELIGRO DE INCENDIO: Si el aceite o la grasa se calientan demasiado se pueden

5.4, PROTECCION CONTRA SOBRECALENTAMIENTO

La freidora esta disefiada con proteccion contra sobrecalentamiento. El aparato desconectara
automaticamente la alimentacion eléctrica para proteger contra el sobrecalentamiento cuando no
haya suficiente aceite, o si se esta derritiendo grasa solida en el deposito de aceite.

Para restablecer la proteccién contra sobrecalentamiento:

] Desenchufe el aparato y deje que se enfrie durante 30 minutos como minimo.

] Levante con cuidado la unidad principal (2) de la base, y utilice un alfiler o un objeto
puntiagudo para empuijar el boton «kRESET» (4).
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5.5. GUIA PARA FREIR

Use esta tabla o la guia para freir impresa en el aparato como orientacion general. La temperatura
y el tiempo de fritura dependeran del grosor y las porciones de alimentos. Ajistelos cuando sea

necesario.
Temperatura Alimento Peso/cantidad (rLiiirSt‘:)%)
Patatas fritas frescas 600 g 7-8
160 °C
Pescado 450 g 5-7
Poll :
M?JS?OS de pollo 3 -5 piezas 12-15
170°C Verdura
(champifiones, 8 — 10 piezas 2-3
coliflor)
s | paaese 1505 :
Nuggets de pollo 8 — 10 piezas 3-4
180 °C
Gambas 8 — 10 piezas 3-4
Rosquillas 3 — 4 piezas 5-6
190 °C
Berenjena (rodajas) 600 g 3-4
5.6. CONSEJOS PARA FREIR

Corte del mismo tamario los alimentos como patatas fritas, y escoja piezas de pescado o
pollo de tamafio similar.

Antes de freir en la freidora, asegurese de que el alimento esté lo mas seco posible. Utilice
papel de cocina para absorber el exceso de humedad de los alimentos, como pescado,
carnes y verduras.

Ajuste el mando del termostato a la temperatura minima mientras espera entre dos lotes.
No deje la cesta de freir con el alimento enganchada en la posicion de escurrir durante
demasiado tiempo. Los vapores pueden hacer que el alimento se ablande y ya no sea
crujiente.

No caliente el aceite a altas temperaturas durante mucho tiempo. Esto haria que el aceite
pierda sus propiedades.

Cambie frecuentemente el aceite de freir. Si el aceite estd muy oscuro, turbio, emite un olor
desagradable, exceso de humo o forma espuma al calentarlo, debe eliminarse de manera
segura.

aparato, ya que provocaria salpicaduras de aceite y podrian producirse quemaduras.

é ADVERTENCIA: No introduzca agua, alimentos himedos ni alimentos congelados en el

27



6. LIMPIEZAY CUIDADOS

ADVERTENCIA: Desenchufe el aparato y deje que el aceite se enfrie completamente en la
freidora antes de limpiarla.

ADVERTENCIA: No sumerja la unidad principal, la resistencia térmica, la base, el cable de
alimentacion ni el enchufe en agua ni otros liquidos. No los enjuague bajo el grifo, ya que
contienen componentes eléctricos. No deje que penetre agua.

m No utilice nunca disolventes, productos de limpieza quimicos o abrasivos, cepillos de alambre,
objetos afilados o estropajos para limpiar el aparato.

m  Unidad principal (2), resistencia térmica (8) y base (6): limpiar con un pafio suave ligeramente
humedecido en agua o en agua jabonosa tibia. Séquelos bien. No intente desmontar estas
piezas.

m Deposito de aceite extraible (7), cesta de freir (9) y tapa (10): vaciar el aceite del depdsito
a una botella desechable. Elimine el aceite de un modo respetuoso con el medio ambiente. No
vierta nunca el aceite en el desaglie. Pongase en contacto con su centro de reciclaje local para
pedir consejo sobre la eliminacién del aceite. Limpie todo el aceite que quede en el deposito
utilizando papel de cocina. Limpie los accesorios con agua jabonosa tibia. Enjuaguelos y
séquelos bien antes de volver a instalarlos o guardarlos.

7. GARANTIAS

Garantias y limites de responsabilidad

Los productos estan garantizados durante 36 meses a partir de la fecha de compra o de entrega
en el domicilio del cliente. Dependiendo del pais, esta garantia consiste en 24 a 36 meses de
garantia legal de conformidad.

Para los paises que gozan de una garantia legal de conformidad de 24 meses, al expirar esta
garantia entra en vigor una garantia comercial complementaria de 12 meses.

Modalidades de aplicacion de las garantias

Para la garantia legal de conformidad

Le invitamos a solicitar mas informacion a su distribuidor y/o a consultar sus CGV (Condiciones
Generales de Venta).

Para la garantia comercial

Para todos los paises excepto Francia, le invitamos a devolver el producto a la recepcion del

lugar de venta con el resguardo de la compra (como el recibo), el producto y los accesorios

suministrados con su embalaje original. Es importante indicar la fecha de compra, el modelo y

el nimero de serie o IMEI (por lo general, esta informacion aparece en el producto, el embalaje

o el resguardo de la compra). Debe devolver el producto con los accesorios necesarios para su

correcto funcionamiento (alimentacién, adaptador, etc.). En el caso de que la garantia cubra su

reclamacion, el servicio posventa podra, dentro de los limites de la legislacion local, sea:

] Reparar o reemplazar las piezas defectuosas.

] Cambiar el producto devuelto por uno que tenga, al menos, las mismas funciones y que sea
equivalente en cuanto a sus prestaciones.

] Reembolsar el producto al precio de compra mencionado en el resguardo de la compra.

Los productos reparados o sustituidos pueden incluir componentes y equipos nuevos y/o
reacondicionados.

Exclusiones de la garantia comercial:

] Los dafios o problemas causados por una utilizacién incorrecta, un accidente, una
alteracion o conexion eléctrica de intensidad o tension inadecuada.

] El uso o almacenamiento perjudicial para la buena conservacion del aparato (oxidacion,
corrosion), uso de energia, empleo o instalacion no conforme a las instrucciones del
fabricante o negligencia o uso de periféricos,softwares o consumibles inadecuados.

] Uso profesional o colectivo, industrial o comercial del producto.

] Los productos modificados, aquellos cuyo precinto de garantia o nimero de serie hayan
sido dafiados, alterados, eliminados o estén oxidados.
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Las baterias reemplazables y los accesorios estan garantizados por un periodo de 6 meses.

El fallo de la bateria debido a una carga demasiado prolongada o por no respetar las
instrucciones de seguridad explicadas en el manual.

Los dafios estéticos, como los arafiazos, abolladuras o deterioros de cualquier otro tipo

Los dafios causados por cualquier intervencion que efectie una persona no autorizada.

Los fallos provocados por un desgaste normal o que se deban al envejecimiento normal del
producto: Juntas,filtros, accesorios, cepillo y manguera de aspiradora, lamparas, bombillas
de retroproyector, agitadores de lavadora, etc.

Las actualizaciones del software que se deban a un cambio de parametros de red.

Los dafios causados por elementos externos al aparato (cuerpos extrafos, insectos, etc.).
El contenido de los aparatos - congelador, lavadora, etc.- (comida, ropa, etc.)

Los fallos del producto que se deban al uso de softwares de terceros para cambiar, adaptar
o modificar el existente.

Los fallos del producto que se deban a su uso sin los accesorios incluidos con el producto o
autorizados por el fabricante.

Las piezas debido al desgaste normal o dafios por el uso: neumatico, camara de aire, freno,
etc.

El cliente es responsable de hacer regularmente una copia de seguridad de los datos contenidos
en su disco duro o en la memoria interna de su dispositivo antes de cualquier depésito. Alcampo
no puede considerarse responsable de la pérdida o destruccion de los datos almacenados ni

de los dafos en el software que resulten,en particular, de un restablecimiento o una averia.
Asimismo, Alcampo no esta obligado a comprobar que las tarjetas SIM o SD hayan sido retiradas
de los productos devueltos.

Las disposiciones anteriores no pueden reducir ni eliminar en modo alguno: la garantia legal
mencionada anteriormente ni la garantia comercial del fabricante, si existiera (consultar el
formulario de garantia).
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1. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Leia este manual com atencdo antes da primeira utilizagao.
Ele contém informagdo de seguranga importante, bem como
instrucdes relativas ao uso e manutengao do aparelho. Guarde
estas instrucbes para futuras referéncias e entregue-as aos
futuros donos do produto.

1. Nao toque nas superficies quentes.

2. Para se proteger contra choques elétricos, ndo coloque
o aparelho, fio da alimentacdo ou a ficha dentro de
agua ou de qualquer outro liquido. Ndo os passe por

agua da torneira. (consulte LIMPEZA E CUIDADOS).

3. Relativamente as instrucdes sobre limpeza das superficies

em contacto com alimentos ou 6leo (consulte LIMPEZA E

CUIDADOS).

4. Para evitar o risco de choque elétrico, ndo coloque nenhum

tipo de liquido na unidade principal que contém os componentes

elétricos.

5. Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado com um

temporizador externo ou um sistema de comando a distancia em

separado.

6. Este aparelho ndo devera ser utilizado por criangas dos 0 aos

8 anos de idade. Este aparelho pode ser usado por criangas com

mais de 8 anos de idade, se forem continuamente supervisionadas.

Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades

fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia ou

conhecimentos, se forem supervisionadas ou se lhes forem dadas

instrugdes em relacao a utilizagado do aparelho de modo seguro e
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compreenderem os perigos envolvidos. Mantenha o aparelho e o

fio fora do alcance de criangas com menos de 8 anos. Alimpeza e

manutengao nao deverao ser feitas por criangas.

7. As criangas nao deverao brincar com o aparelho.

8. Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que a voltagem

indicada na placa das especificacdes do aparelho corresponde a

sua voltagem local.

9. Certifique-se de que a ficha da alimentacao esta devidamente

ligada a tomada. Certifique-se sempre de que a ficha é inserida

corretamente na tomada.

10. Certifique-se de que o aparelho e o(s) cesto(s) da fritadeira

estdo devidamente montados antes da utilizacéo.

11. Antes de ligar ou desligar o aparelho, coloque sempre

quaisquer controlos na posi¢cédo de desligado ou minimo. Para

desligar o aparelho da alimentagao, segure e puxe pela ficha para

a retirar da tomada. Nao puxe pelo fio.

12. Nao use este aparelho se a ficha, fio ou o aparelho estiverem

danificados de algum modo.

13. Se ofio daalimentacéo ficar danificado, devera ser substituido

pelo fabricante, o agente de reparagdo ou uma pessoa igualmente

qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos.

14. Para evitar derrames no conector, ndo encha excessivamente

o cesto da fritadeira.

15. Mantenha sempre a tampa fechada enquanto estiver a fritar

alimentos.

16. Use a pega do cesto da fritadeira para subir e baixar o cesto.

17. Nunca mova nem limpe o aparelho quando o dleo estiver

quente. Desligue o aparelho da alimentagao e espere que o 6leo

arrefega por completo.

18. RISCO DE QUEIMADURAS: As superficies do
aparelho assinaladas com este sinal ficam quentes

durante a utilizagao e podem permanecer quentes durante algum

tempo apds a utilizacdo. Nao toque nestas superficies. Use as

pegas ou manipulos.

19. A superficie do elemento de aquecimento esta sujeita a calor

residual apos a utilizagao.

20. Mantenha a fritadeira e as pegas afastadas da extremidade

de mesas ou balcdes, onde possam ser puxadas ou empurradas

por criangas. Quando cozinhar, nao coloque o aparelho encostado

a uma parede ou outros aparelhos. Certifique-se de que ha um
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espaco de, pelo menos, 15 cm em todos os lados do aparelho.

Nao coloque nada em cima do aparelho.

21. A utilizacédo de acessorios ndo recomendados pelo fabricante

pode provocar ferimentos.

22. Mantenha o fio afastado de superficies quentes. Nao ligue a

ficha a uma tomada nem utilize o painel de controlo com as méaos

molhadas.

23. Nao deixe o fio pender de uma mesa ou bancada, nem entrar

em contacto com superficies quentes.

24. Quando a ficha servir de meio para desligar o aparelho, a

tomada tem de permanecer facilmente acessivel.

25. Nao coloque o aparelho em cima ou perto de um fogéao a gas

ou elétrico que esteja quente, nem num forno aquecido.

26. Nao use o aparelho com outros intuitos para além dos

descritos neste manual. A ma utilizacdo do aparelho pode dar

origem a ferimentos.

27. Nunca deixe o aparelho a funcionar sem supervisao.

28. AVISO: Nunca use a fritadeira elétrica sem 6leo no
deposito. Pode danificar a fritadeira elétrica ou dar
origem a um fogo.

29. As superficies exteriores do aparelho e o cesto da fritadeira

podem ficar quentes durante a utilizagdo. Use luvas para o forno ou

ferramentas de preensao quando manusear componentes quentes
ou tocar em superficies quentes. Deixe o aparelho arrefecer por
completo antes de proceder a limpeza ou manutengao.

30. Se o aparelho libertar fumo preto, retire imediatamente a ficha

da tomada e espere que o fumo pare antes de retirar o cesto da

fritadeira.

31. Este aparelho destina-se apenas a um uso domeéstico. Nao

foi criado para um uso no exterior.

32. O simbolo do ponto de exclamacao dentro de um
triangulo equilatero avisa o utilizador da presenca de

instrucoes importantes de funcionamento, manutencdo e

reparacao na documentacao de suporte do dispositivo.

33. A marcagéao deste aparelho (simbolo de um caixote do
lixo com uma cruz) esta em conformidade com a Diretiva

= €Uropeia 2012/19/UE sobre os «equipamentos elétricos
eeletrénicos usados». Estamarcacgaoindica que este equipamento,
apos o fim da sua vida util, ndo pode ser eliminado com outros
residuos domésticos. O utilizador deve entrega-lo aos operadores

32



de recolha de equipamentos elétricos e eletrénicos usados. Os
operadores de recolha, que incluem pontos de recolha locais,
lojas e autoridades locais, criam um sistema apropriado que
permite a recolha do equipamento. Uma recolha apropriada dos
equipamentos elétricos e eletrénicos usados permite evitar os
impactos nefastos para a saude humana e para o ambiente
resultantes da presenga de componentes perigosos, bem como
de um armazenamento e tratamento inadequados destes
equipamentos.
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2. CARACTERISTICAS TECNICAS

(" Voltagem: 230V, 50 Hz A
Consumo de energia: 2200 W
Temperatura de funcionamento: 130-190 °C

\ Capacidade maxima: 3L Y.

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

1- Painel de controlo 4- Botédo de REINICIAR / (Protecéo contra
a. Indicador luminoso de ENERGIA sobreaquecimento)
vermelho 5- Pega de transporte
b.  Indicador luminoso de 6- Base
AQUECIMENTO verde 7- Deposito do 6leo amovivel
c.  Manipulo do termoéstato 8- Elemento de aquecimento
2-  Unidade principal 9- Cesto da fritadeira
3- Guias de montagem 10- Tampa com janela de observagéo

11- Pega da tampa

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Retire o produto e todas as pecas da embalagem.

2. Certifique-se de que o produto ndo esta danificado e que ndo existem acessorios em falta.
Contacte o0 nosso servigo pos-venda se houver pecas em falta ou danificadas.

3. Limpe o produto e todos os acessorios (— “6. LIMPEZA E CUIDADOS”).

5. FUNCIONAMENTO

AVISO: Desligue sempre a fritadeira elétrica da alimentacé@o antes de montar/desmontar,
encher/esvaziar o depdsito do 6leo, limpeza e ap6s a utilizagéo.

5.1. MONTAR A FRITADEIRA ELETRICA

1. Insira o depdsito do 6leo (7) na base (6).

2. Segure a unidade principal (2) acima da base (6) e faga deslizar as duas guias de montagem
(3) nas duas grelhas no painel lateral da base (Imagem 1). De seguida, pressione a unidade
principal a direito para baixo para fixar no respetivo lugar.

Imagem 1

NOTA: A fritadeira elétrica vem com um micro interruptor de seguranga. O micro interruptor
de seguranga evita que a fritadeira elétrica funcione caso a unidade principal nao seja
devidamente montada na base.
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5.2. MONTAR O CESTO DA FRITADEIRA

Para fixar a pega no cesto da fritadeira, aperte os arames de aco e liberte os dentes nos respetivos
orificios no cesto, conforme ilustrado (Imagem 2).
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Imagem 2

5.3. UTILIZAR A SUA FRITADEIRA ELETRICA

1.
2.
3.
4

Coloque a fritadeira elétrica numa superficie plana, estavel e resistente ao calor.

Certifiqgue-se de que esta desligada da alimentacao.

Encha o cesto da fritadeira (9) com os alimentos preparados e ponha de lado.

Encha o depésito do 6leo (7) com 6leo novo de cozinha até a marca de nivel “MAX”. Nao encha
abaixo de “MIN” nem acima de “MAX” assinalados no interior do depésito do dleo.

NOTA:

oumm

9.

Encha o depésito apenas com 6leo de cozinha. Nao encha com outros liquidos, como
agua, leite ou café.
Nao encha o depésito com gorduras soélidas, para evitar fogo ou sobreaquecimento
do aparelho. As gorduras soélidas tém de ser completamente derretidas antes de
serem adicionadas no depésito do éleo.
Use sempre 6leo que consiga aguentar temperaturas elevadas.
Nao misture diferentes tipos de 6leo. Nunca misture 6leo novo com éleo usado.
Feche a tampa (10).
Certifigue-se de que o manipulo do termodstato (1c) é rodado no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio para “OFF”, depois ligue a ficha a uma tomada. O indicador luminoso da
ENERGIA vermelho (1a) acende para indicar que o aparelho esta ligado.
Rode o manipulo do termdstato (1c) para a temperatura desejada (OFF (desligado) - 130
- 150 - 170 - 190 °C), de acordo com o tipo de alimento a ser fritado. O indicador luminoso
de AQUECIMENTO verde (1b) acende quando o aparelho estiver a aquecer o ¢leo até a
temperatura definida, e desliga-se quando atingir a temperatura definida.
Quando o indicador luminoso de AQUECIMENTO verde (1b) se desligar, abra a tampa (10)
e cologue lentamente o cesto da fritadeira (9) no depodsito do dleo, para evitar salpicos ou
derrames.
Feche a tampa (10).

NOTA:

10.

1.
12.

13.

Enquanto frita, o indicador luminoso de AQUECIMENTO verde vai ligando e
desligando. Isto é normal e significa que o aparelho esta a manter automaticamente a
temperatura definida.
O aparelho pode emitir uma grande quantidade de vapor no inicio do processo de
confegdo. Isto deve-se a agua existente nos alimentos e a humidade na superficie
dos alimentos. O vapor pode escapar através da folga entre a tampa e o depésito
do 6leo. A medida que os alimentos vao sendo cozinhados, a superficie desidrata
rapidamente, deixando uma pele estaladiga.
Quando o alimento estiver cozinhado, rode o manipulo do termdstato (1c) para a posi¢éo de
desligado.
Abra lentamente a tampa. Cuidado com o vapor quente ou com os salpicos de 6leo.
Levante o cesto da fritadeira e fixe no rebordo do depdsito do 6leo com o gancho de drenagem
por baixo da pega, para drenar o excesso de 6leo, e passe os alimentos para um prato com
papel de cozinha.
Quando terminar de usar o aparelho, rode o manipulo do terméstato (1c) para a posigéo de
desligado e retire a ficha da tomada. O indicador luminoso vermelho da ENERGIA (1a) ira
apagar-se.
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14. Permita a fritadeira elétrica e ao 6leo arrefecerem por completo antes de esvaziar e limpar (—
“6. LIMPEZA E CUIDADOS”).

AVISO: Nunca deixe o aparelho sem supervisdo enquanto estiver ligado ou a
arrefecer. Se a fritadeira for puxada acidentalmente de um balcao, pode dar origem
a queimaduras sérias com o o6leo. Mantenha as criangas e animais sempre
afastados. Nao permita que o fio fique pendurado na extremidade do balcédo, onde
possa ser agarrado por uma crianga ou alguém tropegar nele.

rapidamente. Nunca deixe gordura ou 6leo a aquecer sem supervisao. Caso o 6leo
se incendeie, ndo tente apagar com agua. Cubra imediatamente o depésito do 6leo
com um testo ou prato. Desligue a fritadeira e retire a ficha da tomada, e deixe o
deposito do 6leo na base para arrefecer.

j RISCO DE FOGO: Gordura ou d6leo sobreaquecido podem incendiar-se muito

5.4. PROTEGAO CONTRA O SOBREAQUECIMENTO

A fritadeira elétrica foi criada com uma protegéo contra o sobreaquecimento. O aparelho desliga
automaticamente a energia para se proteger do sobreaquecimento quando nao houver 6leo
suficiente, ou quando a gordura sélida estiver a derreter no depdsito do dleo.

Para reiniciar a protegao contra o sobreaquecimento:

] Desligue o aparelho da alimentagao e deixe-o arrefecer durante, pelo menos, 30 minutos.

[ ] Levante cuidadosamente a unidade principal (2) da base, e use um alfinete ou objeto
pontiagudo para premir o botdo RESET (4).

5.5. GUIA PARA FRITAR

Use esta tabela ou o guia para fritar impresso no aparelho como orientagao geral. A temperatura de
fritar e o tempo podem variar, dependendo da porgéo e espessura dos alimentos. Ajuste conforme
desejado.

Temperatura Alimento QuaPr?tsig/ade Tempo (minutos)
Batatas fritas frescas 600 g 7-8
160 °C
Peixe 450 g 5-7
oo 3 - 5 pedagos 12-15
170°C Vegetais
(cogumelos, couve- 8 - 10 pedacos 2-3
flor)
soe | e 1503 :
Nuggets de frango 8 - 10 pedacos 3-4
180 °C
Gambas 8 - 10 pedacgos 3-4
Donuts 3 - 4 pedacos 5-6
190 °C
Fatias de beringela 600 g 3-4
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5.6. DICAS PARA FRITAR

] Corte os alimentos, como batatas fritas, com o mesmo tamanho, e escolha pedagos com
tamanhos semelhantes de peixe e frango.

] Antes de fritar, certifique-se de que os alimentos estédo o mais secos possivel. Use papel de
cozinha para absorver o excesso de humidade dos alimentos como peixe, carne e legumes.

[] Defina o manipulo do termostato para a temperatura minima enquanto aguarda entre dois
lotes.

] Nao deixe o cesto da fritadeira com alimentos no gancho na posi¢ao de drenagem durante
muito tempo. Os vapores podem fazer com que os alimentos percam o seu estado
estaladico e figuem moles.

] Nao aqueca o 6leo a altas temperaturas durante longos periodos de tempo. Isso faz com
que o oleo perca as suas propriedades.

[ Substitua frequentemente o 6leo de fritar. Se o dleo ficar muito escuro, turvo, libertar um
odor desagradavel, libertar demasiado fumo ou espuma quando aquecido, devera ser
eliminado em seguranca.

AVISO: Nao adicione agua, alimentos humidos, molhados ou congelados no aparelho,
pois isso faz com que o dleo salpique e possa dar origem a queimaduras.

6. LIMPEZA E CUIDADOS

f AVISO: Antes de proceder a limpeza, desligue a fritadeira, retire a ficha da tomada e deixe o

>

6leo arrefecer por completo.

AVISO: Nao coloque a unidade principal, elemento de aquecimento, base, fio ou ficha dentro
de agua ou de quaisquer outros liquidos. Ndo os passe por dgua da torneira, pois contém
componentes quimicos. Ndo permita que dgua entre no seu interior.

m Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos, esfregdes, objetos afiados ou
escovas de ago para limpar o aparelho.

m  Unidade principal (2), elemento de aquecimento (8) e base (6) — Passe com um pano suave
ligeiramente embebido em agua ou agua quente com detergente. Seque bem. Nao tente
desmontar estas pegas.

m Depoésito do 6leo amovivel (7), cesto da fritadeira (9) e tampa (10) — Esvazie o depdsito do
6leo para um recipiente de eliminacdo. Elimine o 6leo de um modo amigo do ambiente. Nunca
elimine o 6leo para o sistema de esgoto. Contacte o seu centro de reciclagem para se informar
quanto a eliminagdo do éleo. Limpe o dleo restante existente no depdsito do 6leo com papel
de cozinha. Limpe os acessorios com agua quente e detergente. Enxague e seque bem antes
de voltar a montar ou de guardar.

7. GARANTIAS

Garantias e limites de responsabilidade

Os produtos tém uma garantia de 36 meses a partir da data de compra ou da data de entrega no
domicilio do cliente. Dependendo do pais, esta garantia consiste em 24 a 36 meses de garantia
legal de conformidade.

Para os paises que nao beneficiem de uma garantia legal de conformidade de 24 meses, entra
em vigor uma garantia comercial de 12 meses apos o termo da primeira garantia, e como
complemento desta.

Modalidades de acionamento das garantias

Para a garantia legal de conformidade

Convidamo-lo(a) a informar-se junto do seu distribuidor e/ou a consultar as CGV (Condigbes
Gerais de Venda).

Para a garantia comercial

Convidamo-lo(a) a devolver o seu produto na rececéo do seu local de compra com o
comprovativo de compra(tal como o recibo), o produto e os acessorios fornecidos, com a
embalagem original, para todos os paises,com excegéo da Franca. E importante ter a informagéo
da data de compra, o modelo e o numero de série ou IMEI (estas informagdes aparecem
habitualmente no produto, na embalagem ou no comprovativo de compra). Deve devolver o
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produto com os acessorios necessarios ao seu correto funcionamento (alimentagao,

adaptador, etc.). No caso de a sua reclamagéo estar abrangida pela garantia, o servigo pés-

venda podera,dentro dos limites da legislacéo local:

] Reparar ou substituir as pegas defeituosas

[] Trocar o produto devolvido por um produto que tenha, no minimo, as mesmas
funcionalidades e que seja equivalente em termos de desempenho.

] Reembolsar o produto pelo prego de compra mencionado no comprovativo de compra.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou
recondicionados.

Exclusao da garantia comercial:

[] Danos ou problemas causados pela utilizacdo incorreta, acidentes, alteracao ou ligagéo
elétrica com corrente ou tens&o incorreta.

] Utilizagao ou armazenamento prejudicial a boa conservagéo do dispositivo (oxidagao,
corrosao), utilizagéo de energia, utilizagdo ou instalagdo ndo conforme as instrugdes
do fabricante, ou negligéncia ou utilizacdo de periféricos, software ou consumiveis
inadequados.

[] Utilizagao profissional ou coletiva, industrial ou comercial do produto.

] Produtos modificados, aqueles cujo o selo de garantia ou 0 nimero de série tenham sido
danificados, alterados, removidos ou oxidados.

[ ] As baterias substituiveis e os acessorios tém uma garantia de 6 meses.

] Falha da bateria, provocada por um carregamento demasiado prolongado ou pelo
desrespeito das instru¢des de seguranga explicadas no manual de instrugdes

[ ] Danos estéticos, incluindo riscos, mossas ou vandalismo

Danos provocados por qualquer intervengao efetuada por uma pessoa néo autorizada.

Falhas provocadas pelo desgaste normal ou devidos ao envelhecimento normal do produto:

vedantes, filtros,acessérios, escova e mangueira do aspirador, lampadas, Iampadas de

retroprojector, pas de maquina de lavar,etc.

Atualizagdes do programa, devido a alteragdes nas configuragdes de rede

Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos, insetos, etc.)

Conteudo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar...- (alimentos, vestuario,...)

Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar, alterar,

adaptar ou modificar o ja existente.

Falhas no produto devido a utilizagédo sem os acessoérios fornecidos com o produto ou

homologados pelo Fabricante.

[] Pecas com desgaste normal ou danos de utilizacdo: pneu, camara de ar, travao,...

O cliente deves ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos no seu
disco rigido ou na memoria interna do seu dispositivo, e isto antes de qualquer entrega.

O Auchan néo pode ser responsabilizado pela perda ou destruicao de dados armazenados, nem
pelo danos no software resultantes, nomeadamente, de uma reparacéo ou avaria.

Da mesma forma, o fabricante néo é obrigado a verificar se os cartdes SIM / SD foram
devidamente retirados dos produtos devolvidos.

As disposigdes anteriores ndo podem, de forma alguma, reduzir ou eliminar: a garantia legal
acima referida, e a garantia comercial do fabricante, se existente (cf. certificado de garantia.).
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SPIS TRESCI:
1.INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA S. 39

2.SPECYFIKACJA TECHNICZNA S.43
3.0PIS URZADZENIA S.43
4.PRZED PIERWSZYM UZYCIEM S.43
5.UZYTKOWANIE S.43
6.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA S. 46

7.GWARANCJE S. 46
1. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczenstwa
oraz instrukcje dotyczgce uzywania i konserwacji urzgdzenia.
Niniejszg instrukcje nalezy zachowac na przysztos¢. W przypadku
sprzedazy nalezy jg przekaza¢ nowym wiascicielom urzgdzenia.
1. Nie nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.

2. W celu ochrony przed zagrozeniami zwigzanymi
z elektrycznoscig nie nalezy zanurza¢ urzgdzenia,
przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub innych

ptynach. Nigdy nie nalezy ptukac tych czeéci pod biezgcg wodg

(patrz czes¢ CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

3. Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majgcych

kontakt z zywnoscig lub olejem podano w czesci CZYSZCZENIE

| KONSERWACJA.

4. Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem, do modutu gtbwnego

zawierajgcego podzespoty elektryczne nie nalezy wlewac

jakichkolwiek ptyndw.

5. Urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomocag

zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

6. Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku

od 0 do 8 lat. Pod warunkiem zapewnienia ciggtego nadzoru,

urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od lat 8. Pod
warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na
temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzgdzenie moze byC uzywane przez osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze osoby,
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ktérym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Urzgdzenie i jego

przewdd nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci

do lat 8. Dzieci nie mogg wykonywacC czynnosci zwigzanych

Z czyszczeniem i konserwacja.

7. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.

8. Przed podtgczeniem urzgdzenia do kontaktu nalezy sprawdzic

czy napiecie podane na tabliczce znamionowej urzgdzenia

odpowiada napieciu w lokalnej sieci elektryczne;j.

9. Prosimy upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest podigczone do

kontaktu sciennego. Nalezy zawsze pilnowac, aby wtyczka byta

prawidtowo wtozona do kontaktu Sciennego.

10. Przed uzyciem nalezy koniecznie witasciwie zamontowa¢ w

urzadzeniu kosz(e) do smazenia.

11. Przed podtgczeniem Iub odtgczeniem urzadzenia do/

od zasilania, wszystkie elementy sterujgce nalezy zawsze

ustawi¢c w  pozycji wytgczonej/minimalnej. Aby  wyjgc

z kontaktu wtyczke, nalezy chwytac¢ i ciggna¢ za wtyczke. Nie

nalezy ciggnac za przewod.

12. Urzadzenia nie nalezy uzywac, jesli wtyczka, przewdd

zasilajgcy lub samo urzadzenie sg w jakikolwiek sposéb

uszkodzone.

13. Jezeli przewdd zasilajgcy zostanie uszkodzony, aby unikng¢

niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymienic. Wymiany powinien

dokonaé producent, przedstawiciel jego serwisu lub inne osoby

o podobnych kwalifikacjach.

14. Aby unikngc¢ rozlania oleju natgczéwke, nie nalezy przepetniac

kosza do smazenia.

15. Podczas smazenia produktow spozywczych nalezy pilnowac,

aby pokrywa byta zawsze zamknieta.

16. Do podnoszenia lub opuszczania kosza nalezy uzywac

uchwytu kosza do smazenia.

17. Nigdy nie wolno przestawiaC ani czysci¢ urzgdzenia

z gorgcym olejem. Urzgdzenie nalezy odigczy¢ od zasilania i

odczekac az olej catkowicie ostygnie.

18. RYZYKO OPARZEN: W czasie uzytkowania
powierzchnie urzgdzenia oznaczone tym symbolem

nagrzewajq sie i przez pewien czas po uzyciu pozostajg bardzo

gorgce. Powierzchni tych nie nalezy dotykac. Prosimy uzywac

uchwytéw lub pokretet.

19. Po uzyciu powierzchnia elementu grzewczego pozostaje
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przez pewien czas gorgca.

20. Frytownice i jej uchwyty nalezy trzymac z dala od krawedzi

stotéw lub blatow, gdzie mogtaby ona zostaC pociggnieta lub

strgcona przez dzieci. Podczas smazenia nie nalezy dostawiac
urzgdzenia do sciany ani do jakichkolwiek innych urzgdzen. Ze
wszystkich stron wokét urzgdzenia nalezy zostawi¢ co najmniej

15 cm (5”) odstepu. Na urzgdzeniu nie nalezy niczego ustawiac.

21. Stosowanie akcesoriow lub elementow dodatkowych

niezalecanych przez producenta urzgdzenia moze doprowadzic

do urazéw.

22. Przewod zasilajgcy nalezy trzymac z dala od gorgcych

powierzchni. Nie nalezy mokrymi rekoma obstugiwa¢ panelu

sterowania aniwktadac do kontaktu wtyczki przewodu zasilajgcego.

23. Przewaod zasilajgcy nie moze zwisac z krawedzi stotu lub blatu

ani dotyka¢ gorgcych powierzchni.

24. Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego stuzy do odigczania

urzgdzenia od zasilania, wtyczka ta musi by¢ zawsze tatwo

dostepna.

25. Urzadzenia nie nalezy ustawiaé na gorgcych kuchenkach

gazowych lub elektrycznych, w rozgrzanych piekarnikach ani obok

nich.

26. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do celdéw innych niz opisane

W niniejszej instrukcji. Niewlasciwe uzycie urzgdzenia moze

doprowadzi¢ do urazéw.

27. Nigdy nie nalezy zostawiaC pracujgcego urzgdzenia bez

nadzoru. )

28. OSTRZEZENIE: Frytownicy nie wolno nigdy uzywac
bez oleju w zbiorniku. Mogtoby to doprowadzi¢ do
pozaru lub uszkodzenia frytownicy.

29. W czasie uzytkowania, zewnetrzne powierzchnie urzadzenia
i kosz do smazenia mogg sie nagrzewac i by¢ gorgce. Podczas
przektadania gorgcych podzespotow Ilub dotykania gorgcych
powierzchni nalezy miec zatozone rekawice kuchenne lub uzywac
odpowiednich narzedzi. Przed czyszczeniem lub czynnosciami
konserwacyjnymi nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie catkowicie
ostygto.

30. W przypadku, gdyby z urzgdzenia zaczat sie wydobywaé

czarny dym, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od zasilania (wyjgé

wtyczke z kontaktu) i odczekaé, az dym zniknie. Dopiero wtedy
mozna wyjg¢ kosz do smazenia.
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31. Urzadzeniejestprzeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Nie jest ono przeznaczone do uzywania na dworze.
32. Symbol wykrzyknika w tréjkgcie wskazuje na wazne
instrukcje dotyczgce obstugi i konserwacji (konserwacji
i naprawy) wystepujgce w dokumentacji towarzyszgcej urzgdzeniu.
33. To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg z dnia 11
mmm Wrzesnia 2015 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddaniago prowadzgcymzbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

( Napiecie: 230V, 50 Hz )
Pobér pradu: 2200 W
Temperatura pracy: 130-190°C

\_ Pojemnos¢ maksymalna: 31 )

3. OPIS URZADZENIA

1- Panel sterowania 4-  Przycisk RESET (Zabezpieczenie przed
a. Czerwona kontrolka ZASILANIE przegrzaniem)
b.  Zielona kontrolka NAGRZEWANIE 5- Uchwyt do przenoszenia
c.  Pokretto termostatu 6- Podstawa

2-  Modut gtowny 7-  Wyjmowany zbiornik na olej

3- Prowadnice do montazu 8- Grzatka

9- Kosz do smazenia
10- Pokrywa z okienkiem podgladu
11- Uchwyt pokrywy

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wypakowaé urzadzenie i wszystkie czesci.

2. Sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone i czy nie brakuje zadnych akcesoriéw. W
przypadku braku lub uszkodzenia ktérej$ z czesci skontaktowac sie z naszym zespotem obstugi
posprzedazowe;.

3. Wyczysci¢ urzadzenie i wszystkie akcesoria (— ,6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”).

5. UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE: Przed montazem/demontazem, czyszczeniem i napetnianiem/
opréznianiem zbiornika na olej oraz po uzyciu nalezy zawsze odigczy¢ frytownice od
zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu $ciennego).

5.1. MONTAZ FRYTOWNICY

1. Wiozy¢ zbiornik na olej (7) do podstawy (6).
2. Przytrzyma¢ modut gtéwny (2) nad podstawg (6) i wsungé dwie prowadnice do montazu (3) na
dwie szyny na panelu bocznym podstawy (Rys. 1). Nastepnie popchng¢ modut gtéwny prosto
w dot, aby osadzi¢ go na wtasciwym miejscu.

UWAGA: Frytownica jest wyposazona w mikroprzetagcznik zabezpieczajacy.
Mikroprzetacznik zabezpieczajacy uniemozliwia dziatanie frytownicy
w przypadku, gdy modut gtéwny nie jest prawidiowo zamocowany na podstawie.
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5.2. MONTAZ KOSZA DO SMAZENIA

Aby przymocowa¢ uchwyt do kosza do smazenia, nalezy $cisna¢é stalowe prety
i wlozy¢ koncowki w przeznaczone do tego otwory w koszu, tak jak na rysunku (Rys. 2).
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Rys. 2

5.3. UZYWANIE FRYTOWNICY

1.

2
3.
4.

Ustawi¢ frytownice na ptaskiej i stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.
Dopilnowaé, aby frytownica byta odigczona od zasilania (wtyczka wyjeta
z kontaktu).

Napetni¢ kosz do smazenia (9) przygotowanymi produktami i odstawic.

Do zbiornika na olej (7) nala¢ $wiezego oleju spozywczego do poziomu ,MAX”. Nie nalezy
nalewac oleju ponizej poziomu ,MIN” ani powyzej poziomu ,MAX” zaznaczonego w zbiorniku
na olej.

UWAGA:

oo

9

Do zbiornika na olej nalezy nalewa¢ wyacznie olej spozywczy. Nie wolno do niego
nalewac¢ innych ptynéw takich jak woda, mleko lub kawa.
Aby nie dopuscic¢ do pozaru lub przegrzania urzadzenia, zbiornika na olej nie nalezy
napetniac¢ ttuszczem statym. Tluszcze stale nalezy najpierw catkowicie stopi¢, dopiero
potem mozna je przela¢ do zbiornika na olej.
Nalezy zawsze uzywac oleju, ktéry wytrzymuje wysoka temperature.
Nie nalezy miesza¢ ze sobg réznych rodzajow oleju. Nigdy nie nalezy dolewa¢
Swiezego oleju do oleju juz uzywanego.
Zamkna¢ pokrywe (10).
Dopilnowaé, aby pokretto termostatu (1c) zostato przekrecone w lewo (przeciwnie
do kierunku ruchu wskazéwek zegara) w pozycie ,OFF" (,WYLACZONE”),
a nastepnie wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajgcego do kontaktu $ciennego. Zaswieci sie
czerwona kontrolka ZASILANIE (1a), co oznacza, ze urzadzenie jest wigczone.
Przekreci¢ pokretto termostatu (1c) na Zzadang temperature (OFF-130-150-170-190°C),
odpowiednio do rodzaju smazonych produktéw. Podczas nagrzewania oleju do ustawionej
temperatury bedzie sie $wieci¢ zielona kontrolka NAGRZEWANIE (1b); po osiagnieciu
nastawionej temperatury kontrolka zgasnie.
Gdy zielona kontrolka NAGRZEWANIE (1b) zgasnie, otworzy¢é pokrywe (10)
i powoli opusci¢ kosz do smazenia (9) do zbiornika na olej, tak aby nie dopusci¢ do pryskania
i przelania sie oleju.
Zamkna¢ pokrywe (10).

UWAGA:

10.
1.
12.

Podczas smazenia zielona kontrolka NAGRZEWANIE bedzie na przemian zapalac sie i
gasnac¢. Jest to normalne i oznacza, ze urzadzenie automatycznie utrzymuje ustawiong
temperature.
Na poczatku procesu smazenia z urzgdzenia moze sie wydobywac duza ilo$¢ pary. Jest
to spowodowane wodg znajdujgca sie w produktach spozywczych oraz wilgocig na ich
powierzchni. Para wodna moze sie wydobywac szczeling migdzy pokrywa a zbiornikiem z
olejem. W miare smazenia sie produktow, z ich powierzchni szybko odparowuje woda, przez
co tworzy sie chrupigca skorka.
Gdy produkty usmaza sie, przekreci¢ pokretto termostatu (1c) w pozycje ,OFF” (,(WYLACZONE”").
Powoli otworzy¢ pokrywe. Nalezy uwazac na gorgca pare wodng i pryskanie oleju.
Podnies¢ kosz do smazenia i zaczepi¢ go haczykiem do odsgczania pod uchwytem na obrzezu
zbiornika na olej. Odsaczy¢ nadmiar oleju i przetozyé produkty na poétmisek wyscielony
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papierowym recznikiem kuchennym.

13. Po  zakonczeniu uzywania urzadzenia, przekreci¢ pokretto  termostatu  (1c)
w pozycje ,OFF” (,\WYLACZONE”) i odtaczyc¢ urzgdzenie od zasilania (wyjg¢ wtyczke z kontaktu
Sciennego). Czerwona kontrolka ZASILANIE (1a) zgasnie.

14. Przed opréznieniem i umyciem pozwoli¢, aby frytownica i olej catkowicie ostygty (— ,6.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA").

zostawia¢ go bez dozoru. Przypadkowe $ciggniecie frytownicy z blatu moze doprowadzi¢
do ciezkich oparzen wrzgcym olejem. Dzieci i zwierzeta domowe nalezy zawsze trzymac
z daleka. Przewdd zasilajgcy nie moze zwisa¢ z krawedzi blatu, gdzie mogtby zostaé
pociagniety przez dzieci lub spowodowac potkniecie sie uzytkownika.

2 OSTRZEZENIE: Gdy urzadzenie jest podigczone do zasilania lub stygnie nigdy nie wolno

RYZYKO POZARU: Zbyt mocno podgrzany olej lub ttuszcz moze sie szybko zapali¢.
Nigdy nie nalezy zostawia¢ wrzacego oleju lub ttuszczu bez nadzoru. W przypadku, gdyby
olej zapalit si¢, nie nalezy prébowa¢ go gasi¢ wodg. Zbiornik na olej nalezy natychmiast
przykry¢ przykrywka lub talerzem. Frytownice nalezy wytgczyc¢ i odtgczy¢ od zasilania, a
zbiornik na olej nalezy pozostawic¢ na podstawie, aby ostygt.

5.4. ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Frytownica jest wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem. W celu ochrony przed
przegrzaniem, urzgdzenie automatycznie odcina zasilanie, gdy w zbiorniku na olej jest za mato
oleju lub gdy topi sie w nim ttuszcz staty.

Aby zresetowac zabezpieczenie przed przegrzaniem, nalezy:

[ ] Wyja¢ wtyczke z kontaktu i pozostawic urzgdzenie na co najmniej 30 minut, aby ostygto.

] Ostroznie podnies$¢ z podstawy modut gtowny (2) i uzy¢ szpilki lub innego ostro
zakonczonego przedmiotu, aby wcisng¢ przycisk RESET (4).

5.5. WSKAZOWKI DOTYCZACE SMAZENIA

Jako ogolnych wytycznych nalezy uzywacé ponizszej tabeli lub wskazéwek dotyczacych smazenia
nadrukowanych na urzadzeniu. Temperatura i czas smazenia zalezg od wielkosci i grubosci
produktéw, parametry te nalezy wiec wyregulowac odpowiednio do potrzeb.

Temperatura Produkty vl\llggg/ mcizﬁﬁfa%)

Frytki ze $wiezych ziemniakéw 600 g 7-8
160°C

Ryba 450 g 5-7

K k

uéllzgzlfurczaka 3-5szt. 12-15
170°C

Wi

(piaerggvrﬁi, kalafior) 8 — 10 szt. 2-3
175°C Frytki mrozone 450 g 5

Nuggetsy z kurczaka 8 — 10 szt. 3-4
180°C

Krewetki 8 — 10 szt. 3-4

Paczki 3 —4 szt. 5-6
190°C

Baktazan (plastry) 600 g 3-4
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5.6. PORADY DOTYCZACE SMAZENIA

[] Produkty nalezy pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci (np. frytki). Takze ryby
i kurczaka nalezy podzieli¢ na podobnej wielkosci kawatki.

] Przed smazeniem w gtebokim tluszczu nalezy upewnic sie, ze produkty sg maksymalnie
suche. Aby wchtong¢ nadmiar wilgoci z produktow takich jak ryby, mieso i warzywa, mozna
uzy¢ papierowych recznikow kuchennych.

] Podczas czekania miedzy dwiema partiami, pokretto termostatu nalezy nastawic¢ na
temperature minimalna.

[ ] Nie nalezy zbyt dtugo zostawia¢ kosza do smazenia z produktami zaczepionego w
pozycji odsgczania. Para wodna moze doprowadzi¢ do utraty chrupkos$ci i do zmiekniecia
produktow.

[ ] Nie nalezy podgrzewac oleju do wysokiej temperatury przez zbyt dtugi czas. Moze to
doprowadzi¢ do tego, ze olej straci swoje wiasciwosci.

] Olej do gtebokiego smazenia nalezy czesto wymieniaé. Jesli olej jest bardzo ciemny,
zamglony, brzydko pachnie, nadmiernie dymi lub pieni sie podczas podgrzewania, nalezy go
natychmiast bezpiecznie zutylizowac.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy dolewa¢ wody ani wktada¢ do urzadzenia mokrych lub
zamrozonych produktéw spozywczych, poniewaz spowoduje to pryskanie oleju, co moze
prowadzi¢ do oparzen.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem nalezy wyjac
z kontaktu wtyczke przewodu zasilajacego i pozwoli¢, aby olej w urzadzeniu catkowicie ostygt.

OSTRZEZENIE: Modutu gtéwnego, grzatki, podstawy,
przewodu zasilajacego i wtyczki nie wolno zanurzac
w wodzie lub innych ptynach. Poniewaz elementy te zawieraja podzespoty elektryczne, nie
wolno ich sptukiwac pod kranem. Nie mozna pozwoli¢, aby woda dostata sie do srodka.

m Do czyszczenia urzagdzenia nie nalezy nigdy uzywac rozpuszczalnikdw, produktow chemicznych
lub $cierajgcych, szczotek drucianych, ostrych przedmiotéw ani myjek do szorowania/druciakow.

m  Modut gtéwny (2), grzatka (8) i podstawa (6) — Nalezy je przetrze¢ miekka Sciereczkg lekko
zwilzong wodg lub wodg z detergentem. Doktadnie wysuszy¢. Powyzszych czesci nie nalezy
probowaé rozmontowywac.

= Wyjmowany zbiornik na olej (7), kosz do smazenia (9) i pokrywa (10) — Olej ze zbiornika
na olej nalezy przela¢ do jednorazowej butelki. Olej nalezy zutylizowa¢ w sposéb przyjazny
dla srodowiska. Nigdy nie wolno wylewac¢ oleju do kanalizacji. W celu zasiggniecia porady na
temat utylizacji oleju mozna skontaktowac sie z miejscowym punktem recyclingu. Jakiekolwiek
resztki oleju w zbiorniku na olej wytrze¢ papierowym recznikiem kuchennym. Akcesoria mozna
my¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Przed ponownym zatozeniem lub
schowaniem nalezy je wyptukac i doktadnie wysuszyc.

7. GWARANCJE

Gwarancje i ograniczenia odpowiedzialnosci

Produkty sg objete gwarancjg przez okres 36 miesiecy od daty zakupu lub daty dostawy do domu
klienta. W zaleznosci od kraju gwarancja ta obejmuje od 24 do 36 miesiecy prawnej gwarancji
zgodnosci.

W krajach, w ktorych obowigzuje 24-miesieczna prawna gwarancja zgodnosci, po wygasnieciu
pierwszej gwarancji wchodzi w zycie 12-miesigczna gwarancja handlowa, stanowigca
uzupetnienie tej ostatnie;j.

Warunki obowigzywania gwarancji

W przypadku prawnej gwarancji zgodnosci

Zachecamy do zasiegniecia informacji u dystrybutora i/lub zapoznania sie z jego OWS (Ogolnymi
Warunkami Sprzedazy).
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W przypadku gwarancji handlowej

Zachecamy do zwrotu produktu do recepcji sklepu, w ktérym zostat kupiony wraz z dowodem

zakupu (np.paragonem) produktu i jego akcesoriow w oryginalnym opakowaniu dla wszystkich

krajow poza Francjg.Nalezy réwniez podac takie informacje, jak data zakupu, model i numer

seryjny lub IMEI (informacje te zwykle znajdujg sie na produkcie, opakowaniu lub dokumencie

stanowigcym dowdd zakupu). Nalezy dostarczy¢ produkt z wszystkimi akcesoriami niezbednymi

dla jego prawidtowego funkcjonowania (zasilacz, adapter itd.).W przypadku, jesli reklamacja jest

objeta gwarancjg, w zaleznosci od obowigzujgcych przepiséw miejscowych serwis naprawczy

moze:

] Przeprowadzi¢ naprawe lub wymieni¢ uszkodzone czesci.

] Wymieni¢ zwracany produkt na inny o co najmniej takiej samej funkcjonalnosci i
rébwnowaznych parametrach wydajnosciowych.

] Zwrocic cene zakupu produktu, okreslong w dokumencie stanowigcym dowdd zakupu.

W produktach naprawionych lub wymienionych mogg znajdowac¢ sie¢ komponenty i wyposazenie
nowe i/lub regenerowane.

Gwarancja handlowa nie obowigzuje w nastepujacych przypadkach:

[] Uszkodzenia lub problemy spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, wypadkiem,
przeprowadzeniem jakichkolwiek przerébek urzadzenia lub podtgczeniem go do zasilania
elektrycznego o nieprawidtowych parametrach natgzenia lub napiecia.

[ ] Uzytkowanie lub przechowywanie szkodliwe dla dobrej konserwacji urzadzenia (utlenianie,
korozja), wykorzystywanie energii, uzytkowanie lub instalacja niezgodne z instrukcjami
producenta, zaniedbanie lub stosowanie nieodpowiednich urzadzen peryferyjnych,
oprogramowania lub materiatéw eksploatacyjnych.

[ ] Profesjonalne lub zbiorowe, przemystowe lub komercyjne wykorzystanie produktu.

] Przeprowadzenie modyfikacji urzadzen, ktérych plomba gwarancyjna lub numer seryjny
zostaty uszkodzone, naruszone, usunigte lub ulegty oksydacji.

[ ] W przypadku baterii przeznaczonych do wymiany i akcesoriow okres gwarancji wynosi 6
miesiecy.

[ ] Uszkodzenie baterii spowodowane przetadowaniem lub nieprzestrzeganiem wskazéwek
bezpieczenstwa zawartych w instrukcji obstugi.

] Uszkodzenia o charakterze estetycznym, takie jak zarysowania, wybrzuszenia lub akty
wandalizmu.

[] Uszkodzenia spowodowane przeprowadzeniem jakichkolwiek prac przez osoby
nieuprawnione.

[] Uszkodzenia spowodowane normalnym zuzyciem lub starzeniem sie produktu: uszczelki,
filtry, akcesoria,szczotka i waz do odkurzacza, lampy, lampy do rzutnikéw, topatki do pralek
itp.

[] Aktualizacja oprogramowania zwigzana z modyfikacjg parametrow sieci

[ ] Uszkodzenia spowodowane przez elementy znajdujgce sie poza urzadzeniem (ciata obce,
owady itp.)

m  Zawartos¢ urzgdzen — zamrazarka, pralka itd. — (Zywnos¢, odziez itd.).

[] Uszkodzenia produktu spowodowane uzyciem oprogramowania innych producentéw w celu
zmodyfikowania, zmiany, adaptacji lub modyfikaciji istniejgcych.

[] Uszkodzenia produktu spowodowane jego uzyciem bez akcesoriow zatwierdzonych przez
producenta.

] Normalne zuzycie lub uszkodzenia czesci wynikajgce z uzytkowania: opona, detka, hamulec
itp.

Klient jest odpowiedzialny za regularne tworzenie kopii zapasowych danych znajdujgcych sie na
jego dysku twardym lub w pamieci wewnetrznej urzadzenia przed jego przekazaniem do naprawy.
Auchan nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate lub zniszczenie przechowywanych danych ani

za uszkodzenia oprogramowania, w szczegolnosci wynikajace z przywrocenia parametrow
fabrycznych lub awarii.

Analogicznie producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za sprawdzenie, czy ze zwracanych
produktéw zostaty wyjete karty SIM/SD.

Powyzsze postanowienia w zaden sposob nie ograniczajg ani nie eliminuja: gwarancji prawnej,

o ktérej mowa powyzej oraz gwarancji handlowej producenta, jesli jest udzielana (patrz karta
gwarancyjna).
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TARTALOM:

1.BIZTONSAGI UTASITASOK 48. O.
2.MUSZAKI ADATOK 51. 0.
3.TERMEKISMERTETO 51. 0.
4.AZ ELSO HASZNALAT ELOTT 51. 0.
5.MUKODTETES 51. 0.
6.TISZTITAS ES APOLAS 54. O.

I!D 1. BIZTONSAGI UTASITASOK

Az elsb hasznalat elétt figyelmesen olvassa el a jelen hasznalati
utasitast. Fontos biztonsagi informaciokat, valamint a készulék
hasznalataval és karbantartasaval kapcsolatos utasitasokat
tartalmaz. Tartsa meg az utasitasokat késbébbi tajékozddas
céljabdl, és adja at a készulék lehetséges Uj tulajdonosanak.

1. Ne érjen a forré fellletekhez.

2. Az elektromos veszélyek megel6zése érdekében ne
helyezze a készlléket, a haldzati vezetéket vagy a
csatlakoz6dugét vizbe vagy mas folyadékba. Soha ne

Oblitse ezeket a csap alatt (lasd TISZTITAS ES APOLAS).

3. Az ételekkel vagy olajjal eérintkez6 fellletek tisztitasara

vonatkozo informacidkat lasd a TISZTITAS ES APOLAS részben.

4. Az aramutés elkerulése érdekében ne tegyen semmilyen

folyadékot az elektromos alkatrészeket tartalmazé kozponti

egységbe.

5. AKkészuléket nem kulsé id6kapcsolérol vagy kulon tavvezérld

rendszerrdl torténd Uzemeltetésre tervezték.

6. Akészuléket0és8évkozottigyermekeknemhasznalhatjak. Ezt

a készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek,

ha folyamatos felligyelet alatt allnak. A készllékeket csokkent

fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd,
vagy kell6 belatassal és tudassal nem rendelkezd személyek
is hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak, vagy a készllék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé utasitast kaptak, valamint
ha értik a hasznalattal jaré veszélyeket. A készuléket és annak
kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl. Gyermekek
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nem végezhetik a készulék tisztitasat és karbantartasat.

7. Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

8. Miel6tt a keészuléket a halozati aljzatba csatlakoztatja,

ellenérizze, hogy a készulék tipustablajan megadott feszultség

megfelel-e a helyi feszultségnek.

9. Ellendrizze, hogy a készulék a fali aljzathoz csatlakoztatva

van-e. Mindig ellendrizze, hogy a csatlakozédugdé megfeleléen

van-e bedugva a fali aljzatba.

10. Ellenérizze, hogy a készulék és a sutékosar (vagy kosarak)

megfeleléen legyen(ek) 6sszeszerelve hasznalat el6tt.

11. A készulék csatlakoztatasa vagy kihuzasa el6tt mindig allitsa

a kezel6szerveket kikapcsolt/minimum allasba. A kihuzashoz fogja

meg és huzza meg a csatlakozét. Ne a vezetéket huzza.

12. Ne hasznalja a készuléket, ha a csatlakozédugo, a haldzati

vezeték vagy a készulék maga barmilyen modon megseérult.

13. Az aramutés elkerllése érdekében, a sérult halozati kabelt

csak a gyartéval, a gyarto hivatalos szervizében, vagy szakképzett

szakemberrel szabad kicseréltetni.

14. Annak érdekében, hogy a csatlakozéra ne froccsenhessen

olaj, soha ne toltse tul a sitékosarat.

15. Az étel sutésekor mindig tartsa zarva a fedelet.

16. A sutékosar fogantyujanal fogva emelje fel és engedje le a

kosarat.

17. Soha ne mozgassa és ne tisztitsa a készuléket, amikor az olaj

forré. Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és varja meg, amig az

olaj teliesen lehdl. )

18. EGESI SERULES VESZELYE: A készulék fellletei
rendkivul felforrosodnak hasznalat kozben, és

hasznalat utan egy ideig még forr6 maradhatnak. Ne érjen ezekhez

a fellletekhez. Hasznalja a fogantyukat vagy a gombokat.

19. Afltéelem felllete hasznalat utan is forré lehet.

20. Az olajsutét és a fogantyukat tartsa tavol az asztalok vagy

munkalapok széleitél, ahol a gyerekek lehuzhatjak vagy letolhatjak

azokat. SUtés kOzben ne tegye a késziléket falhoz vagy mas

készulékre. Ugyeljen arra, hogy a készulék minden oldalan

legalabb 15 cm (5”) hézag legyen. Ne tegyen semmit a készulék

tetejére.

21. Ha olyan alkatrészeket hasznal, amelyeket a gyart6 nem

javasol, akkor az sérulést okozhat.

22. A vezetéket tartsa tavol a forrd fellletektél. Ne dugja be a
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haldzati kabelt, és nedves kézzel ne uzemeltesse a kezel6panelt.

23. Ne hagyja, hogy a halézati vezeték lelogjon az asztal szélérdl,

vagy forr¢ fellletekkel érintkezzen.

24. Mivel a halozati aljzat a készulek levalasztasara is szolgal, a

haldzati aljzatnak mindig konnyen hozzaférhetének kell lennie.

25. Ne helyezze a készuléket forro gaz f6zblapra, elektromos

kalyhara, vagy flt6étestre, vagy ezek kozelébe.

26. A készuléket csak a jelen utmutatdban leirt célra hasznalja. A

készulék helytelen hasznalata sérulést okozhat.

27. Ne mikodtesse a készlléket felligyelet nélkl.

28. FIGYELMEZTETES: Soha ne hasznalja az olajsutét,
m ha nincs olaj a tartalyban. Ez a suté karosodasat vagy
tuzet okozhat.

29. A készulék kulsé felllete és a sutékosar hasznalat kézben
felforrésodhat. A forré alkatrészek kezelésekor vagy a forrd
feliletek megérintésekor viselien edényfogd kesztylt, vagy
hasznaljon eszkdzOket. Tisztitas vagy karbantartas el6tt hagyja a
készuléket teljesen lehdlni.
30. Ha a készulék fekete fustdt bocsat ki, azonnal huzza ki a
konnektorbdl, és a sutékosar kivétele elétt varja meg, amig a fust
megszinik.
31. Ez a készulék csak haztartasi célokra hasznalhaté. Nem
kultéri hasznalatra készult.
32. Az egyenl6 oldalu haromszogben 1évs felkialtojel
szimbdélum a készulékhez kapott dokumentacioban
lévd Tontos mikodési és karbantartasi utasitasokra (karbantartas
és javitas) figyelmezteti a hasznalot.
33. A készulék jeldlése (athuzott szemetes edény
szimbdlum) megfelel a 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek
= Nasznalt elektromos és elektronikus berendezésekrél”
. Ez a jeldlés arrdl tajékoztat, hogy hasznos élettartamat kdvetéen
ezt a berendezést nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyutt
kidobni. A felhasznal6 koteles azt atadni a hasznalt elektromos és
elektronikus berendezések begyijtdinek. A begyjtés lebonyolitoi,
beleértve a helyi gyUjtépontokat, uUzleteket és helyi
onkormanyzatokat, megfelel6 rendszert alakitanak ki a
berendezések begyujtésére. Ahasznalt elektromos és elektronikus
termékek megfelelé begydjtésével elkerllheték a veszélyes
alkatrészek jelenlétébdl, valamint a berendezések nem megfeleld
tarolasabol és kezelésébdl eredd, az emberi egészségre és a
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kornyezetre karos hatasok.

2. MUSZAKI ADATOK

( Feszliltség: 230V, 50 Hz )
Teljesitményfelvétel: 2200 W
MUkddési hémérséklet: 130-190 °C
\ Maximalis kapacitas: 3L y
3
1- Kezel6panel 5- Hordozd fogantyu
a.Piros TAPELLATAS jelz6lampa 6- Alapzat
b.Z6ld MELEGITES jelzélampa 7- Levehet6 olajtartaly
c.Termosztat gomb 8- Fitéelem
2-  Kozponti egység 9-  Sitékosar
3- Osszeszerelési Uutmutatok 10- Fedél nézéablakkal
4- RESET gomb (tulmelegedeés elleni 11- Fedéltarté fogantyu
védelem)

Csomagolja ki a terméket és az 6sszes alkatrészt.

Ellendrizze, hogy a termék nem sérlilt-e, és nincs-e hianyzo tartozék. Ha a barmilyen alkatrész
sérilt vagy hianyos, akkor Iépjen kapcsolatba az ligyfélszolgalattal. )

Tisztitsa meg a terméket és az sszes tartozékot (— ,6. TISZTITAS ES APOLAS®).

5. MUKODTETES

c FIGYELMEZTETES: Osszeszerelés/szétszerelés, az olajtartaly feltdltése/uritése,

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
3
3.

tisztitds és hasznalat utan mindig huzza ki az olajsutét a fali aljzatbol.

5.1. AZ OLAJSUTO OSSZESZERELESE

1. Helyezze az olajtartalyt (7) az alapzatba (6).

2. Tartsa a kdzponti egységet (2) az alapzat (6) felett, és csUsztassa a két szerel6vezetét (3) az
alapzat két paneljére (1. abra). Ezutan nyomja a kdzponti egységet egyenesen lefelé a helyére
torténd rogzitéshez.

MEGJEGYZES: Az olajsiité biztonsagi mikrokapcsoléval van ellatva. A biztonsagi
mikrokapcsolé megakadalyozza az olajsité miikodését, ha a kozponti egység nincs
megfeleléen az alaphoz szerelve.
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5.2. ASUTOKOSAR OSSZESZERELESE

A fogantyunak a sutékosarhoz valo rogzitéséhez szoritsa meg az acélhuzalokat, majd engedje a
villakat a kosarban talalhaté megfelel6 lyukakba az abra szerint (2. abra).

2. abra

m 5.3. AZ OLAJSUTO HASZNALATA

Az olajsuitét sima, stabil és héallo feluletre helyezze.

Ellendrizze, hogy az olajstitd ki legyen huzva.

Toltse meg a sUtékosarat (9) el6készitett étellel és tegye félre.

Toltse fel az olajtartalyt (7) friss sutéolajjal a ,MAX” jelzésig. Ne toltse fel az olajtartalyt a ,MIN”
szint jelolés alatt és a ,MAX” szint jeldlesén tul.

MEGJEGYZES
Az olajtartalyt csak siitéolajjal toltse fel. Ne 6ntson bele mas folyadékot, pl. vizet, tejet
vagy kavét.

] A tiz és a késziilék talmelegedésének elkeriilése érdekében ne toltson szilard zsirt
az olajtartalyba. A szilard zsirokat teljesen fel kell olvasztani, miel6tt az olajtartalyba
toltené.

rob=

[ ] Mindig olyan olajat hasznaljon, amely ellenall a magas hémérsékletnek.

] Ne keverjen 6ssze a kiilonb6z6 tipusu olajakat. Soha ne adjon friss olajat a hasznalt
olajhoz.

5. Zarja be a fedelet (10).

6. Ellendrizze, hogy a termosztat gombja (1c) az éramutatd jarasaval ellentétes iranyba ,OFF”

allasba van-e kapcsolva, majd dugja a halézati vezetéket a fali aljzatba. A piros TAPELLATAS
jelzélampa (1a) kigyullad, jelezve, hogy a késziilék be van kapcsolva.

7. Asutni kivant étel tipusatol fliggéen forgassa a termosztat gombjat (1c) a kivant hémérsékletre
(OFF-130-150-170-180-190 °C). A z6ld MELEGITES jelzélampa (1b) vilagit, amikor a késziilék
a beallitott hémérsékletre melegszik, majd kialszik, amikor eléri a beallitott h6mérsékletet.

8. Amikor a zéld MELEGITES jeizélampa (1b) kialszik, nyissa ki a fedelet (10), és helyezze a
sutbékosarat (9) lassan az olajtartalyba, hogy elkerllje a fréccsenést vagy a kifolyast.

9. Zarja be a fedelet (10).

MEGJEGYZES: o
] Siités kozben a z6ld MELEGITES jelz6lampa ciklikusan be- és kikapcsol. Ez normalis,
és azt jelzi, hogy a késziilék automatikusan fenntartja a beallitott homérsékletet.
] A siitési folyamat kezdetén a késziilék nagy mennyiségi goézt bocsathat ki. Ennek oka
az élelmiszer viztartalma és az élelmiszer feliiletén talalhaté nedvesség. A g6z kijuthat
a fedél és az olajtartaly kozotti résen keresztiil. Ahogy az étel siil, a fellilete gyorsan
kiszarad, és ropogos kiils6 réteg alakul ki rajta.
10. Amikor az étel elkészilt, forditsa a termosztat gombot (1c) ,OFF” allasba.
11. Lassan nyissa ki a fedelet. Ovakodjon a forré g6z vagy olaj kifréccsenésétol.
12. Emelje fel a sit6kosarat, és akassza fel az olajtartaly peremére a csopogteté akasztdval a
felesleges olaj lecsopdgtetéséhez, majd tegye at az ételt egy konyhai papirral fedett tanyérra.
13. Miutan befejezte a készulék hasznalatat, forditsa a termosztat gombot (1c) ,OFF” allasba, és
hlzza ki a halozati vezetéket a fali aljzatbdl. A piros TAPELLATAS jelzélampa (1a) kialszik.
14. A kilrités és tisztitas el6tt hagyja az olajsitét és az olajat teljesen kihGini
(— ,6. TISZTITAS ES APOLAS").

FIGYELMEZTETES: Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a halézathoz csatlakoztatott,
vagy lehiilés kozben Iévé késziiléket. Sulyos égési sériilést okozhat, ha az olajsiit6t
véletleniil lehtizzak a munkalaprol. Mindig tartsa tavol a gyermekeket és
haziallatokat. Ne hagyja, hogy a vezeték légjon a pult szélérél, ahol gyermekek
foghatjak meg, vagy barki véletleniil belebotolhat.
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TUZVESZELY: A tulmelegedett olaj vagy zsir nagyon gyorsan meggyulladhat. Soha
ne hagyja feliigyelet nélkiil a forr6 olajat vagy zsirt. Ha az olaj meggyullad, ne
probalja meg ugy eloltani, hogy vizet ont ra. Azonnal fedje le az olajtartalyt egy
fed6vel vagy egy tanyérral. Kapcsolja ki és huzza ki az olajsiitét, majd hagyja
kihdlni az olajtartalyt az alapzaton.

5.4. TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

Az olajsitét tulmelegedés elleni védelemmel tervezték. A készllék automatikusan kikapcsolja a
tapellatast, hogy megvédje a tulmelegedéstdl, ha nincs elég olaj, vagy ha szilard zsirt olvasztanak
az olajtartalyban.

Atulmelegedés elleni védelem visszaallitasa:

] Huzza ki a készulléket a konnektorbdl, és hagyja lehiilni legalabb 30 percig.

] Ovatosan emelje fel a kdzponti egységet (2) az alapzatrdl, és egy csap vagy hegyes targy
segitségével nyomja meg a RESET gombot (4).

5.5. SUTESI UTMUTATO

hasznalja altalanos Uutmutatoként ezt a tablazatot vagy a készillékre nyomtatott sutési Utmutatot.
A sutési hdmérséklet és az id6 az étel adagjatél és vastagsagatdl fliigg, sziikség szerint allitsa be.

.. < Sualy/ L
Hémeérséklet Etel mennyiség Id6 (percekben)
Friss burgonya chips 600 g 7-8
160 °C
Hal 450 g 5-7
Csirke comb 3 —5darab 12-15
170 °C
Z6ldség(gomba, karfiol) 8 — 10 darab 2-3
o F
175°C | hasliburgonya 450 g 5
Csirke falatkak 8 — 10 darab 3-4
180 °C
Garnélarak 8 — 10 darab 3-4
Fank 3 —4 darab 5-6
190 °C
Padlizsan (szeletek) 600 g 3-4

5.6. SUTESI TIPPEK

] Vagja az élelmiszereket, példaul a hasabburgonyat azonos méretiire, és valasszon hasonld

méret( hal és csirke darabokat.

[ ] Sutés el6tt ellenérizze, hogy az étel a lehet6 legszarazabb legyen. Hasznaljon konyhai
papirtorlét, hogy felszivja a felesleges nedvesseget élelmiszerekrdl, példaul a halrol, a

husokrol és a zoldségekrdl.

[ ] Allitsa a termosztat gombot a minimalis hémérsékletre, amikor két adag kézott var.

] Ne hagyja tul sokaig a sut6kosarat étellel felakasztva csdpdgtetési helyzetben. A gézok
hatasara az étel elvesziti ropogéssagat, és puhava valhat.

[ ] Ne hevitse az olajat magas h6mérsékleten hosszu ideig. Ezaltal az olaj elveszitheti a

tulajdonsagait.

] Rendszeresen cserélje ki a siitéolajat. Ha az olaj nagyon soétét, zavaros, kellemetlen szagu,

erdsen fustol vagy habzik hevitéskor, akkor biztonsagosan kell kidobni.
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FIGYELMEZTETES: A késziilékbe ne tegyen vizet, nedves ételt vagy jeges, fagyasztott
élelmiszert, mivel ez az olaj kifroccsenését eredményezi, ami sérlléseket okozhat.

6. TISZTITAS ES APOLAS

FIGYELMEZTETES: Tisztitas el6tt huzza ki a halozati csatlakozét, és hagyja, hogy az olaj teljesen
kih(ljon a készilékben.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a kdzponti egységet, a fiitéelemet, az alapzatot, a halézati
vezetéket vagy a csatlakozodugét vizbe, illetve mas folyadékba. Ne Oblitse le a csap alatt, mivel
elektromos alkatrészeket tartalmaznak. Ne engedje, hogy viz keriiljon a belsejébe.

A készllék tisztitasahoz soha ne hasznaljon olddszereket vagy surold hatasu tisztitoszereket,
drotkefét, éles targyakat vagy suroldszivacsot.

Kozponti egység (2), flitéelem (8) és alapzat (6) — Tordlje le vizzel, vagy meleg, szappanos
vizzel enyhén megnedvesitett puha ruhaval. Alaposan szaritsa meg. Ne probalja meg
szétszerelni ezeket az alkatrészeket. .

Levehet6 olajtartaly (7), siitékosar (9) és fedél (10) — Uritse ki az olajtartalyban 1évé olajat
egy eldobhatd palackba. Az olaj artalmatlanitasat kornyezetbarat médon végezze. Soha ne
Ontse az olajat a csatornaba. Az olaj artalmatlanitasaval kapcsolatban kérjen tanacsot a helyi
Ujrahasznosité kézponttol. Konyhai papirtorlével tordlje ki a maradék olajat az olajtartalybol. A
tartozékokat meleg szappanos vizzel tisztitsa meg. Alaposan oblitse le és szaritsa meg, miel6tt
Ujbol 6sszeszereli vagy tarolja.
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1. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie acest manual inainte de prima utilizare. Contine
informatii importante despre siguranta, precum si instructiuni
privind utilizarea si intretinerea aparatului. Pastrati aceste
instructiuni pentru referinte viitoare si transmiteti-le eventualilor noi

proprietari ai aparatului.
1. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

2. Pentru a va proteja impotriva riscurilor electrice, nu
scufundati aparatul, suportul, cablul de alimentare sau
stecherul Tn apa sau in orice alt lichid. Nu le clatiti

niciodata sub jetul de apa de la robinet (consultati sectlunea

CURATARE SI INGRUIRE).

3. Referitor la instructiunile privind curatarea suprafetelor

care intra in contact cu alimente sau ulei, consultatl capitolul

,CURATARE SI INGRIJIRE”.

4. Pentru a evita riscul de electrocutare, nu introduceti lichide de

orice fel in unitatea principala care contine componentele electrice.

5. Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi utilizat cu ajutorul

unui temporizator extern sau al unui sistem separat de control de

la distanta.

6. Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii cu varsta

cuprinsa intre O si 8 ani. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii

de peste 8 ani daca sunt supravegheati continuu. Acest aparat
poate fi utilizat de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau intelectuale reduse ori lipsite de cunostinte sau de experienta,
daca sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea
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aparatului in deplina siguranta si inteleg pericolele implicate. Nu

lasati aparatul si cablul sau de alimentare la indemana copiilor sub

8 ani. Este interzisa efectuarea curatarii si a intretinerii aparatului

permisibile utilizatorului de catre copiii.

7. Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

8. Inainte de a conecta aparatul la priza electrica, verificati daca

tensiunea indicata pe placuta caracteristicilor tehnice a aparatului

corespunde cu tensiunea din locuinta dumneavoastra.

9. Asigurati-va ca aparatul este conectat la o priza.

Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza

de perete.

10. Asigurati-va ca aparatul si cosul (cosurile) friteuzei sunt

asamblate corect inainte de utilizare.

11. Inainte de a conecta sau deconecta aparatul, setatiintotdeauna

comenzile in pozitia off (oprit)/minim. Pentru a scoate din priza,

apucati si trageti de stecher. Nu trageti de cablul de alimentare.

12. Nu folositi acest aparat daca stecherul, cablul de alimentare

sau aparatul propriu-zis sunt deteriorate in vreun fel.

13. Daca este deteriorat cablul de alimentare, acesta trebuie

inlocuit de producator, de agentul sau de service sau de persoane

calificate in mod similar pentru a se evita orice pericol.

14. Pentru a evita deversarile pe conector, nu umpleti excesiv

cosul friteuzei.

15. Tineti intotdeauna capacul inchis cand prajiti alimentele.

16. Folositi manerul cosului friteuzei pentru a ridica si a cobori

cosul.

17. Nu mutati si nu curatati niciodata aparatul cand uleiul este

fierbinte. Deconectati aparatul si asteptati pana cand uleiul s-a

racit complet.

18. RISC DE PRODUCERE A ARSURILOR: Suprafetele
aparatului marcate cu acest semn devin foarte fierbinti

in timpul utilizarii si pot raméane fierbinti o perioada de timp dupa

utilizare. Nu atingeti aceste suprafete. Utilizati manerele sau

butoanele.

19. Suprafata elementului de incalzire este supusa caldurii

reziduale dupa utilizare.

20. Tineti friteuza si manerele la distanta de marginile meselor

sau blaturilor, de unde ar putea fi trase sau impinse de catre

copii. Cand gatiti, nu asezati aparatul 1anga un perete sau alte

dispozitive. Asigurati-va ca exista un spatiu de cel putin 15 cm (5”)

56



pe toate partile aparatului. Nu asezati nimic deasupra aparatului.

21. Utilizarea de accesorii nerecomandate de producator poate

cauza vatamari.

22. Tineti cablul de alimentare la distanta de suprafete fierbinti.

Nu conectati cablul de alimentare si nu folositi panoul de comanda

cu mainile ude.

23. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea unei

mese si nu-l Iasati sa atinga suprafete fierbinti.

24. Cand priza electrica serveste ca mijloc de deconectare a

aparatului, aceasta trebuie sa ramana usor accesibila.

25. Nu amplasati aparatul deasupra sau in apropierea unui aparat

de gatit electric sau cu gaz, ori intr-un cuptor incalzit.

26. Anu se utiliza aparatul in alte scopuri decat cel descris in acest

manual. Utilizarea gresita a acestui aparat poate cauza vatamairi.

27. Nu utilizati niciodata aparatul nesupravegheat. @

28. AVERTIZARE: Nu folositi niciodata friteuza fara ulei in

A rezervor. Se poate deteriora friteuza sau poate duce la

incendiu.

29. Suprafetele exterioare ale aparatului si cosul friteuzei pot

deveni fierbinti Tn timpul utilizarii. Purtati manusi de bucatarie

sau folositi instrumente de prelevare atunci cand manipulati

componente fierbinti sau atingeti suprafete fierbinti. Lasati aparatul

sa se raceasca complet inainte de a efectua orice operatie de

curatare sau de intretinere.

30. Daca aparatul scoate fum negru, deconectati-l imediat si

asteptati oprirea fumului inainte de a scoate cosul friteuzei.

31. Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Aparatul

nu este destinat utilizarii in aer liber.

32. Simbolul semnului de exclamare din triunghiul
echilateral i aduce la cunostinta utilizatorului prezenta

unor instructiuni importante de functionare si intretinere (intretinere

si reparatii) In documentatia de suport a aparatului.

33. Marcajul acestui aparat (simbolul unui tomberon de
gunoi barat) este in conformitate cu Directiva Europeana

mmm 2012/19/UE privind ,echipamentele electrice si

electronice uzate”. Acest marcaj semnifica faptul ca dupa

terminarea duratei sale utile de viata, echipamentul nu poate fi

eliminat impreuna cu alte deseuri menajere. Utilizatorul este

obligat sa il predea operatorilor care colecteaza echipamente

electrice si electronice uzate. Operatorii de colectare, inclusiv
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punctele de colectare locale, magazinele si colecctivitatile locale,
creeaza un sistem adecvat pentru colectarea echipamentelor.
Colectarea corespunzatoare a echipamentelor electrice si
electronice uzate evita impactul negativ asupra sanatatii umane si
a mediului, ce ar putea rezulta din prezenta componentelor

periculoase,precumsidindepozitareasitratareanecorespunzatoare
a acestor echipamente.
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2. SPECIFICATII TEHNICE

( Tensiune: 230V, 50 Hz )
Consum electric: 2200 W
Temperatura de functionare: 130 -190 °C

\ Capacitate maxima: 3L y

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

1-  Panou de comanda 4- Buton de RESETARE (Protectie la
a.Indicator luminos rosu de supraincalzire)
ALIMENTARE o 5-  Maner de transport
b.Indicator luminos verde de INCALZIRE ~ 6- Baza
c.Buton termostat 7- Rezervor de ulei detasabil
2-  Unitate principala 8- Element de incalzire
3- Ghidaje de asamblare 9- Cos de friteuza

10- Capac cu fereastra de vizualizare
11- Maner capac

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Despachetati produsul si toate piesele.

2. Asigurati-va ca produsul nu este deteriorat si ca nu lipsesc accesorii. Daca unele componente
sunt deteriorate sau lipsesc, contactati serviciul nostru post-vanzari.

3. Curatati produsul si toate accesoriile (— 6. CURATARE Sl INGRIJIRE”).

5. FUNCTIONARE

AVERTISMENT: Deconectati intotdeauna friteuza de la priza de perete inainte de
asamblare/demontare, umplere/golire a rezervorului de ulei, curétare si dupa utilizare.

5.1. ASAMBLAREA FRITEUZEI

1. Introduceti rezervorul de ulei (7) in baza (6).

2. Tineti unitatea principala (2) deasupra bazei (6) si glisati cele doua ghidaje de asamblare (3) pe
cele doua sine de pe panoul lateral al bazei (Fig. 1). Apoi impingeti unitatea principala drept in
jos pentru a se fixa in pozitie.

Fig. 1

NOTA: Friteuza este previzuti cu un microintrerupitor de siguranta. Microintrerupatorul
de siguranta va impiedica functionarea friteuzei daca unitatea principald nu este asamblata
corespunzator pe baza.
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5.2. ASAMBLAREA COSULUI FRITEUZEI

Pentru a atasa manerul la cosul friteuzei, tineti de sarma de otel si eliberati varfurile in gaurile
dedicate din cos, asa cum este ilustrat (Fig. 2).
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Fig. 2

5.3. UTILIZAREA FRITEUZEI

1.

Amplasati friteuza pe o suprafata plana, stabila si rezistenta la caldura.

2. Asigurati-va ca friteuza este deconectata de la reteaua electrica.

3. Umpleti cosul friteuzei (9) cu alimentele pregatite si puneti-l deoparte.

4. Umpleti rezervorul de ulei (7) cu ulei proaspat de gatit pana la nivelul ,MAX”. Nu umpleti sub
nivelul ,MIN” sau peste nivelul ,MAX” marcat pe interiorul rezervorului de ulei.

NOTA:

] Umpleti rezervorul de ulei numai cu ulei de gatit. Nu umpleti cu alte lichide, cum ar fi

apa, lapte sau cafea.

[ Nu umpleti rezervorul de ulei cu grasimi solide, pentru a evita incendiul sau
supraincalzirea aparatului. Grasimile solide trebuie topite complet inainte de a fi
adaugate in rezervorul de ulei.

[ Folositi intotdeauna ulei care poate rezista la temperaturi ridicate.

] Nu folositi simultan diferite tipuri de ulei. Nu adaugati niciodata ulei proaspat peste

_ uleiul uzat.

5. Inchideti capacul (10).

6. Asigurati-va ca butonul termostatului (1c) este rotit in sens invers acelor de ceasornic pe ,OFF”
(oprit), apoi conectati cablul de alimentare la priza de perete. Indicatorul luminos rosu de
ALIMENTARE (1a) se va aprinde pentru a indica faptul ca aparatul este pornit.

7. Rotiti butonul termostatului (1c) la temperatura dorita (OFF-130-150-170-190 °C), in functie de
tipul de alimente de prajit. Indicatorul luminos verde de INCALZIRE (1b) se va aprinde cand
aparatul incalzeste uleiul la temperatura setata si se va stinge cand temperatura setata este
atinsa.

8. Cand indicatorul luminos verde de INCALZIRE (1b) se stinge, deschideti capacul (10) si
coborati cosul friteuzei (9) lent in rezervorul de ulei, pentru a evita stropirea sau revarsarea.

9. Inchideti capacul (10).

NOTA:

[] in timpul prajirii, indicatorul luminos verde de INCALZIRE se va aprinde si se

va stinge. Acest lucru este normal si indica faptul ca aparatul mentine automat
temperatura setata.

[] Este posibil ca aparatul sa emita o cantitate mare de abur la inceputul procesului de

gatire. Acest lucru se datoreaza continutului de apa al alimentelor si umezelii de pe
suprafata alimentelor. Aburul poate iesi prin spatiul dintre copac si rezervorul de ulei.
Pe masura ce alimentele sunt gatite, suprafata se deshidrateaza rapid, lasand o crusta
crocanta.

10. Cénd alimentele sunt gatite, rotiti butonul termostatului (1c) pe ,OFF” (oprit).
11. Deschideti capacul lent. Feriti-va de aburul fierbinte sau de stropirea cu ulei.
12. Ridicati cosul friteuzei si flxatl | pe marginea rezervorului de ulei cu carligul de scurgere de sub

maner pentru a se scurge excesul de ulei si transferati alimentele pe o farfurie tapetata cu hartie
de bucatarie.

13. Dupa ce ati terminat de utilizat aparatul, rotiti butonul termostatului (1c) pe ,OFF” (oprit) si

deconectatl cablul de alimentare de la priza de perete. Indicatorul rosu de ALIMENTARE (1a)
seva stlnge

60



14. Lasati friteuza si uleiul sa se raceasca complet nainte de golire si curatare (— ,6. CURATARE
SIINGRIJIRE”).

AVERTIZARE: Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat atunci cand acesta este
in priza sau se raceste Pot surveni arsuri grave din cauza uleiului fierbinte prin
tragerea accidentala de pe blat a unei friteuze. Nu lasati copiii si animalele de
companie sa se apropie. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea blatului, de unde
poate fi agatat de copii sau se poate impiedica accidental orice persoané.

PERICOL DE INCENDIU: Uleiul sau grasimea supraincinsa se poate aprinde foarte
rapid. Nu lasati niciodata la incalzit ulei sau grasime fara supraveghere. In cazul
aprinderii uleiului, nu incercati sa stingeti flacarile turnand apa. Acoperiti rezervorul
de ulei imediat cu un capac sau o farfurie. Opriti si scoateti friteuza din priza si
lasati rezervorul de ulei sa se raceasca pe baza.

5.4. PROTECTIE LA SUPRAINCALZIRE

Friteuza este proiectata cu protectie la supraincalzire. Aparatul va intrerupe automat alimentarea
electrica pentru a se proteja de supraincalzire atunci cand nu exista suficient ulei sau cand se
topeste grasime solida in rezervorul de ulei.

Pentru a reseta protectia la supraincalzire:

[ Deconectati aparatul si [asati-| sa se raceasca cel putin 30 de minute.

[ ] Ridicati cu grija unitatea principala (2) de pe baza si utilizati un stift sau un obiect ascutit
pentru a apasa pe butonul de RESETARE (4).

5.5. GHID DE PRAJIRE

Utilizati acest tabel sau ghidul de prajire imprimat pe aparat ca orientare generala. Temperatura
si timpul de prajire vor depinde de portia si grosimea alimentelor, reglati dupa cum este necesar.

Temperatura Aliment Greutate/Cantitate | Timp (minute)
Cartofi taiati proaspeti 600 g 7-8
160 °C
Peste 450 g 5-7
Pui Copanele 3 — 5 bucati 12-15
170°C Legume st
(ciuperci, conopida) 8 — 10 bucati 2-3
175 °C Cartofi préjiti congelati 450 g 5
Nugget de pui 8 — 10 bucati 3-4
180 °C
Creveti 8 — 10 bucati 3-4
Gogosi 3 — 4 bucati 5-6
190 °C
Vinete (felii) 600 g 3-4

5.6. SFATURI PRIVIND PRAJIREA

[ ] Taiati alimentele in felii subtiri, de aceeasi dimensiune si alegeti bucati similare de peste si
pui.

[ ] Inainte de prajire, asigurati-va ca alimentele sunt cat mai uscate. Folositi hartie de bucatarie
pentru a absorbi excesul de umiditate din alimente, cum ar fi pestele, carnea si legumele.

[] Setati butonul termostatului la temperatura minima n timp ce asteptatl ntre doua loturi.
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] Nu Iasati cosul friteuzei cu alimente agatat in pozitia de scurgere prea mult timp. Vaporii ar
putea cauza pierderea caracteristicii crocante a alimentelor si inmuierea acestora.

] Nu Tncalziti uleiul la temperaturi ridicate pentru perioade lungi de timp. Acest lucru va face ca
uleiul sa-si piarda proprietatile.

[ ] Tnlocuiti frecvent uleiul de prajit. Daca uleiul este foarte intunecat, tulbure, emite un miros
neplacut, emana fum excesiv sau face spuma la incalzire, acesta trebuie eliminat in
siguranta.

AVERTIZARE: Nu adaugati apa, alimente umede sau alimente congelate reci in aparat,
deoarece acestea vor cauza improscarea uleiului si pot cauza arsuri.

6. CURATARE SIINGRIJIRE

AVERTISMENT: Deconectati aparatul si lasati uleiul sa se raceasca complet in aparat inainte de
curatare.

AVERTISMENT: Nu introduceti unitatea principald, elementul de incalzire, baza, cablul de
alimentare sau stecherul in apd sau in alte lichide. Nu le cldtiti sub jet de apd de la robinet,
deoarece contin componente electrice. Nu ldsati apa sa intre in interior.

m  Nu folositi niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii de sdrma, obiecte
ascutite sau bureti abrazivi pentru a curata aparatul.

m Unitatea principala (2), elementul de incalzire (8) si baza (6) — Stergeti cu o carpa moale
usor umezita cu apa sau apa calda cu detergent. Uscati bine. Nu incercati sa demontati aceste
piese.

m  Rezervor de ulei detasabil (7), cosul friteuzei (9) si capac (10) — Goliti uleiul din rezervorul
de ulei intr-o sticla de unica folosinta. Eliminati uleiul intr-un mod sigur pentru mediu. Nu
turnati niciodata uleiul in canalizare. Contactati centrul local de reciclare pentru sfaturi
privind eliminarea uleiului. Stergeti orice ulei ramas in rezervorul de ulei cu servetel de hartie
de bucatarie. Curatati accesoriile cu apa calda si detergent. Clatiti si uscati bine Tnainte de
reasamblare sau depozitare.

7. GARANTII

Garantii si limite de responsabilitate

Produsele sunt garantate pentru o perioada de 36 de luni de la data achizitiei sau de la data
livrarii la domiciliul clientului. In functie de fiecare tara in parte, aceasta garantie acopera intre 24
pana la 36 de luni de garantie legala de conformitate.

Pentru tarile care au doar o garantie legala de conformitate de 24 de luni, la expirarea primei
garantii si in plus fata de aceasta intra in vigoare o garantie comerciala de 12 luni.

Modalitati de punere in aplicare a garantiei

Pentru garantia juridica a conformitatii

Va invitdm sa va adresati distribuitorului dvs. pentru mai multe informatii si/sau sa consultati
conditiile generale de vanzare (CGV) ale acestuia.

Pentru garantia comerciala

Va invitam sa returnati produsul la receptia magazinului de achizitie, impreuna cu dovada de

cumparare (cum ar fi chitanta), cu produsul si accesoriile sale furnizate, cu ambalajul original,

pentru toate tarile altele decéat Franta.Este important3 s3 fie disponibile informatii precum data la

care ati cumpérat produsul, modelul si numarul de serie sau IMEI (aceste informatii apar de obicei

pe produs pe ambalaj sau pe dovada cumpérarii). In mod implicit, trebuie s& aducetl produsul

In magazin impreuna cu accesoriile necesare functionarii sale corecte(alimentare, adaptor, etc.).

In cazul in care reclamatia este acoperita de garantie, serviciul post-vanzare va putea, in limitele

legislatiei locale:

] Sa repare sau sa inlocuiasca piesele defecte.

m  Sainlocuiasca produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi functii si care este
echivalent in termeni de performanta.

[ ] Sa ramburseze valoarea produsului la pretul de achizitionare mentionat pe documentul
prezentat drept dovada a cumpararii.
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Produsele reparate sau inlocuite pot sa includa componente si echipamente noi si/sau
reconditionate.

Excluderea garantiei comerciale:

] Daunele sau problemele provocate de o utilizare incorecta, un accident, o avariere sau o
conectare la o sursa electrica de intensitate sau de tensiune necorespunzatoare.

[] Utilizarea sau depozitarea neconforme cu buna conservare a dispozitivului (oxidare,
coroziune), utilizarea energiei, utilizarea sau instalarea neconforma cu instructiunile
producatorului sau neglijenta sau utilizarea de dispozitive periferice, software sau
consumabile neadecvate.

] Utilizarea profesionala sau colectiva, industriala sau comerciala a produsului.

] Produsele modificate, cele al caror sigiliu de garantie sau numar de serie au fost deteriorate,
alterate, distruse sau oxidate.

] Bateriile Tnlocuibile si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6 luni.

] Avarierea bateriei survenita din cauza unei incarcari prea lungi sau din cauza nerespectarii
instructiunilor de securitate explicate Tn brosura.

] Daunele estetice, care includ zgéarieturi, umflaturi sau orice alt element de vandalism.

] Daunele cauzate de orice interventie efectuata de o persoana neautorizata.

[ ] Defectiunile cauzate de uzura normala sau de invechirea normala a produsului: garnituri,
filtre, accesorii, perie si furtun pentru aspirator, lampi, lampi pentru retroproiector, lame
pentru masini de spalat, etc.

[] Actualizarile programului informatic, cauzate de modificari ale parametrilor de retea.

] Deteriorari cauzate de elemente din afara aparatului (corpuri straine, insecte etc.)

] Continutul dispozitivelor - congelator, masina de spalat...- (produse alimentare,
fmbracaminte,...)

] Avarierea produsului cauzata de utilizarea unor alte programe informatice pentru a modifica,
a schimba, a adapta sau a modifica programul informatic existent.

[] Avarierea produsului cauzata de utilizarea acestuia fara accesoriile furnizate impreuna cu
produsul sau omologate de catre producator.

] Fiesele pentru uzura normala sau deteriorari cauzate de utilizare: anvelope, camere de aer,
rane,...

Clientul este responsabil pentru salvarea constanta a datelor continute pe hard disk sau in
memoria interna a dispozitivului sau Tnainte de orice depunere.

Auchan nu poate fi considerat responsabil pentru pierderea sau distrugerea datelor stocate sau
pentru deteriorarea software-ului care rezulta in special din restaurare sau defectiune.

De asemenea, Auchan nu este obligat sa verifice daca utilizatorul a scos cartela SIM/SD din
aparat in cazul produselor returnate.

Dispozitiile de mai sus nu reduc sau elimina in niciun fel: garantia legala mentionata mai sus,

precum si garantia comerciald a producatorului, daca aceasta exista (a se vedea formularul de
garantie).
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OIMMABJEHME:

1.MHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU C.64
2.TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU C.68
3.0NMNCAHUE U3OENUA C.68
4.NMEPEA NEPBbIM UCIMNMOJIb3OBAHUEM C.68
5.9KCNINYATAUUA C.68
6.0MUCTKA nyxoa Cc.7M
7.TAPAHTUM Cc. 7

1. MHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

MNepen nepBbiM WCMOMb30BaHMEM BHUMATENbHO MNpoYUTanTe
AaHHoe pykoBoAcTBO. OHO COOEepXUT BaxKHYHO MHAOPMaLUMIO MO
TexHnke 6e30MacHOCTU, a TakkKe MHCTPYKUUKM NO 3KChyaTauum un
TexHu4yeckomy obcrnyxusaHuio yctponctsa. CoxpaHute gaHHoe
PYKOBOACTBO ANs UCMOMb3oBaHWs B Byayliem u nepeganTe ero

HOBbIM BriagernbLuam YyCTPOUCTBA.
1. He npukacanTtechb K ropsunm noBepxXHOCTSM.

2. Bo nsbexaHne nopaxeHusi arNeKTpU4eCcKMM TOKOM He
norpy>amte yCTPONCTBO, BUIKY U Kabenb nutaHusa B
Boay wnu nwbble gpyrne xmakoctu. Hwukorga He

npoMbiBanTe 3TWU YacTuU Mo NPOTOYHOW Bogou (CMm. pasgen

«OUYUCTKA U YXOLa»).

3. WHCTpyKuMM Nno ovnmcTKe MOBEPXHOCTEW, KOHTaKTUPYHOLLMX C

nuwen nnm macriom, cMm. B pasgene «O4YNCTKA N YXOL».

4. Bo wusbexaHuve pucka MNOpaKeHUs ONeKTPUYECKUM TOKOM

3anpewjaeTcs nomewatb Xuokoctn noboro poga B OCHOBHOW

0ok, cogepXxaLlmin ANeKTpuYeCcKne KOMMNOHEHTDI.

5. 3710 ycTpoMCcTBO He npeaHasHa4yeHo ASis MCMNOoNb30BaHUs C

BHELUHMM TauMepoM Unn OTAEeSIbHOM CUCTEMOWN OUCTaHLMOHHOIO

ynpaBneHus.

6. YcTponCcTBO 3anpeweHo Wucnonb3oBaTtb AeTaM  Mraglle

8 net. 3TMM YCTPOMCTBOM MOryT MOMb30BaTbCA AETU CTapLue

8 netr nog npucMoTpoM B3pocrnbiX. [laHHOe yCTPOUCTBO

MOryT MCMNONb30BaTb NuLUa C OrpaHUYEeHHbIMU PUNYECKUMU,
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CEHCOPHbLIMW UM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM, a TaKke noaun
©e3 [oCcTaToYyHOro OnbiTa MOCfie COOTBETCTBYIOLIETO OByYeHus
npaesunam 6e30nacHoOro UCnosib3o0BaHUSA YCTPOMCTBA U B Criyvyae
YETKOro MOHMMaHUS BO3MOXHbIX PUCKOB. YCTPOWUCTBO WU €ro
kabenb NUTaHus OOMKHbI ObITb HEAOCTYNHLI ANA AeTen Mnaglwe
8 net. JeTn He [OMKHbI BbINOMHATE OYMCTKY U OBCNyXuBaHwe
yCTponucTBaa.
7. He nossonanTe getam urpatb C AaHHbIM YCTPOUCTBOM.
8. [lepen nogkniyeHMEM YCTPOUCTBA K WCTOYHUKY NUTaHUA
ybeantecn, YTO HanpskeHne, ykasaHHOe Ha NacrnopTHOM Tabnmyke
YCTPOWCTBA, COOTBETCTBYET HaNpPsHXKEHUIO BaLLIEN CETU.
9. Ybegutecb, 4TO YCTPOWCTBO MOAKIKOYEHO K pPO3ETKE
anektpocetn. Bcergpa cnegute 3a Tem, 4ToObl Bunka Obina
NOAKIIOYEHa K PO3eTKe ANEeKTPOCETU Haanexatumm obpasom.
10. Mepeq ncnonb3oBaHnem ybeamtecb B TOM, YTO YCTPONCTBO
cobpaHo npaBubHO.
11. Tepen nogkMOYEHNEM YCTPOUCTBA K 3JNEKTPOCETU UK
OTKITIO4EHUEM OT Hee, BCceraa nepesoguTe perynarop TepmocraTa
B nonoxexHve OFF (BbIKI). YTo6bl oTcOEauHUTL YCTPONCTBO OT
pO3eTkM NUTaHus, beputechb 3a BUSIKY, a He 3a Kabernb. He TaHuTe
3a kabenb.
12. He ncnonb3ynTte yCcTPOWCTBO, €CNK BUIKa, kabenb nuTaHus
NN camMo YyCTPONCTBO MMEIDT Kakme-nmbo NoBpexaeHus.
13. Ecnn kabenb nuTaHWs MNOBPEXAEH, TO BO usbexaHue
NopaxkeHUst JNeKTPU4YeCKUM TOKOM €ero [O/MKEeH 3aMeHUTb
N3roToBUTESNb, €ro TEeXHUYECKUA npeacrtaBuTerNb UM OpYrown
KBanuguuMpoBaHHbIN cneunanmcr.
14. Bo wu3bexaHume nponumBaHMs XWOKOCTM Ha pasbemMm He
nepenonHANTE XXapOUHY KOP3UHY.
15. B npouecce obxaprBaHus BCcerga 4epXXuUTe KPbILLKY 3aKPbITOMN.
16. YTOOBLI NOAHATL UM ONYCTUTDL KAPOYHYK KOP3UHY, bepuTtech
3a ee pYyuKy.
17. Hukorga He gBuranTe 1 He ouyuLanTe YCTPOMCTBO C HarpeTbiM
mMacriom. OTcoeanHuTe yCTPOMUCTBO OT CETU N AOXKAUTECH NOSTHOMO
oxnaxxgeHus macna.
18. OMACHOCTb OXOI'OB! NoBepxHOCTW YCTPONCTBA,
OTMEYEHHbIE 3TMM 3HAKOM, CUIIbHO HarpeBarTCa BO
BPEMSI UCMOSb30BAHNA, U OCTAlOTCH FOPAYMMU €LLe HEeKOTopoe
BpeMs rnocre OTKIYeHus. He npukacanTecb K 3TUM ropsymMm
NoBEPXHOCTAM. cnonb3ynTte pyvkn unm pyyku-gukcaTopsbl.
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19. lNoBepxHOCTb HarpeBaTerbHOro anemMmeHTa nocne

NCMOnb30BaHUA 4ONroe BPEMS OCTAETCs ropsyen.

20. [epxunte pUTIOPHULY M PYYKU BOANW OT KpaeB CTOMNOB Unn

CTOMELLHNWL, rae UX MOryT 3a4€eThb U NepeBepHyTb AeTh. Bo Bpems

NPUroTOBIIEHNS HE CTaBbTE YCTPOMCTBO ONMU3KO K CTEHE unn

Apyrum yctponcteam. Ybegumrech, YTO CO BCEX CTOPOH YCTPOMCTBA

nmeetcsi cBo6ogHOE NPOCTPaHCTBO He MeHee 15 cMm. He cTaBbTe

Ha YCTPONCTBO HUKaKME NpeaMeThl.

21. Ncnonb3oBaHWe NpUHAANEXHOCTEN, HEe BXOASALLNX B NepeyeHb

PEKOMEHOOBAHHbIX M3rOTOBUTENEM, MOXET NPUBECTU K TPaBMaM.

22. Oepxnte kabenb nuTaHuMs noganblie OT  ropsaAYvnx

noBepxHocTen. He nogkntovarnte kabenb NMTaHMs 1 He paboTanTe

C NaHernbko ynpasneHns MOKPbIMU pyKamu.

23. Cnegute 3a TeMm, 4ToObl Kabenb NUTaHUs He cBMUcan C Kpas

CTOMa 1 He Kacarncsi ropsiumx NoBepxXHOCTEN.

24. Ecnvpo3seTkancnonb3yeTcs BKadecTBe CpeacTBa OTKITHYEHNSA

YCTPOWCTBA, OHa A0SMKHa ObITb BCerga AoCTynHa.

25. He cTtaBbTe YCTPOWCTBO Ha ras3oBble W JrieKkTpudeckune

KOH(POPKN Unn psAgoOM C HUMU, a TakkKe B HarpeTyr nedyb umim

AYXOBKY.

26. He wucnonb3ynte paHHoOe YCTPOMCTBO B Uensax, He

npegyCMOTPEHHbIX  AaHHbIM  PYKOBOACTBOM. HenpasunbHoe

NCrnonb30BaHNe YCTPONCTBA MOXET CTaTb NPUYNHON TPaBMbI.

27. Hukorga He ocTtaenante paboTalowee ycTpouctso 6e3

npucmoTpa.

28. NMPEAYNPEXOEHUE: Hwukorma He wucnonb3ynte
dpuTiopHMLy 6e3 macna B pesepByape. ITO MOXET
NPUBECTM K MOBPEXOEHUIO  (QpUTIOPHULBLI UK

cnpoBoLMpoBaThb noxap.

29. BHelwHMe noBepXHOCTU YCTPOMUCTBA U XapoyHasi KoOp3uHa

MOryT HarpeBaTbCA BO Bpemsi ucnonb3oBaHus. [Mpn paboTe C

ropsiYnMmM KOMMNOHEHTaAMU U FOPSYNUMN MOBEPXHOCTAMN HaaeBanTe

pyKaBuubl WAN WUCMOMb3YWTE WHCTPYMEHTbI AONS M3BEYEHUS.

[Mepen BbINOMHEHWEM OYUCTKM UM OBCNyXMBaHUS gauTe

YCTPOWCTBY NOSTHOCTLIO OCThITh.

30. Ecnn ycTponcTBo BbiOenNser YepHbl OblM, HeMeOreHHO

OTKMOYNTE €ro OT PO3ETKM N OOXKOMUTECH, NOKa AbIM HE NpekpaTuT

BblaenaTbcs. locne aTtoro MOXHO 6yaer u3Bneyvb XapoyHyto

KOP3WHY.

31. Otor npubop npegHasHayeH TOMNbKO ANs  AOMAaLUHEero
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ncnonb3oBaHUsa.  YCTPOMUCTBO  HEe  NpefdHasHadeHo  And
NCMonb30BaHUS BHE NOMELLEHUI.
32. CunmBON BOCKNMLUATENBHOINO 3Haka B PaBHOCTOPOHHEM
TPEYroribHUKEe Npenynpexnaer O HanMuum BaXKHbIX
WHCTPYKUUIM NO 3Kcnnyatauum u obCnyXmBaHMKO YCTPOWCTBA
(TexHnyeckoe obcCnyXuBaHMEe M PEMOHT) B COMPOBOAUTENBHON
AOKYMEHTaLUun K yCTPONCTBY.
33. [aHHbIN npunbop MapKunpyeTcs CUMBOSIOM
nepevyepkHyTOro MyCoOpHOro KOHTENHEPa B COOTBETCTBUM
= C EBponenckon gupektnseorn 2012/19/UE r. B OTHOLIEHUM
KOTCNYXXMBLUNX 3NEKTPUYECKMX M SNEKTPOHHbBIX Npuboposy). ATa
MapKMpOBKa YKa3blBaeT Ha TO, YTO MO UCTEYEHMM CPOKa Cry>KObl
3TOT npubop 3anpeljaeTcs BblibpacbiBaTb BMECTE C MNPOY4MMU
OblTOBbIMM OTXo4amu. Nonb3oBaTtenb AOMKEH €ro caatb B MyHKT
npuemMaanekTpPUYeCKUXaneKTpoOHHbIXNpnbopoB. 3aHnmarowmecs
nPUeMOM OpraHM3aumn, BKIOMasi MECTHble MyHKTbl npuema,
MarasvHbl M MECTHble  opraHbl  Bnactu, dopmMupyeT
COOTBETCTBYHOLLYIO cucTemy ansa cbopa Takoro obopygoBaHus.
Hagnexaiumin c6op oTCryXMBLUNX SNEKTPUYECKNX N SNEKTPOHHbIX
npubopoB no3BonsieT wu3dexarb BPeAHOro BO3OEUCTBUS Ha
3[0pOBbLE YErioBEKa U OKPY>KaloLLYIO cpefly B pe3ynbrate Hanmyus
OnacHbIX KOMMOHEHTOB, a Takke B pe3ynbrarte HenpaBUITbHOro
XpaHeHus 1 obpalleHns ¢ 3TMM o6opyaoBaHNEM.
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2. TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

( HanpsikeHue: 230 B, 50 'y
[MoTpebnsemas MOLHOCTb: 2200 Bt
Pabouasi Temnepatypa: 130-190°C

\ MakcrmManbHbii 06beMm: 31

3. ONMNCAHUE U3OENUA

1-  MNaHenb ynpasneHus 4-
a.KpacHbIin nHavKaTop nuTaHus
b.3eneHkbln cBETOBOW MHAMKATOP 5-
HarpeBa 6-
c.Perynatop TepmocTata 7-
2-  OcHoBHoI 610K 8-
3- PykoBoacTtBo no cbopke 9-
10-
11-

KHonka CBEPOCA (3awwrta ot
neperpesa)

Pyuku ons nepeHocku
OcHoBaHuve

CbeMHbIl pe3epByap Ans macna
HarpeBaTenbHbI anemeHT
>Kapo4yHas kopaunHa

KpblLlwka co CMOTPOBbLIM OKOLLKOM
Pyyka KpbiLLK©

4. NEPEA NEPBbIM UCIMNMOJIb3OBAHUEM

1. PacnakynTte nsgenuve v Bce ero getanu.

2. Ybeputecb, Y4TO U3genue He noBpeXxaeHo n Bce NpuHagneXXHoCTn UMerTCA B Hanun4umu. Ecnun
Kakue-nnbo yvactu noBpexaeHbl U OTCYTCTBYHOT, OGpaTMTer B UEHTp nocrienpogaxHoro

obcnyxmBaHums.

3. Ouwuctute nsgenve n Bce npuHagnexHoctn (— «6. OYNCTKA 1 YXOO»).

5. QKCIIJTYATALUUA

NMPEOYNPEXOEHUE: Bcerga oTtknioyanTe (OPUTIOPHULY OT CETEBOW PO3ETKM nepen
cbopkoi/pasbopkoli, HanonHeHnem/onycToleHnemM pe3epByapa Ans macna, YUCTKOM, a

TaKXKe No OKOHYaHWN NCNONb30BaHUA.

5.1. CBOPKA ®PUTIOPHULbI

1. BcraBbTe pe3epByap Ans macna (7) B ocHoBaHue (6).

2. YpepxuBasi OCHOBHOM Grok (2) Hag ocHoBaHueM (6), BcTaBbTe ABe Hanpasnsiowyme (3) B ABa
nasa Ha GokoBon maHenu ocHoBaHus (Puc. 1). 3atem NpOTONKHUTE OCHOBHOW OGMOK BHUS,

4TOObI 3aKpennTb ero Ha MecTe.

Puc. 1

NMPUMEYAHUE: ®putiopHUUa OCHaleHa npefoxpaHUTeNbHbIM MUKPO-BbIKIOYaTenem.
MpepoxpaHUTenbHbIA MUKPOBLIKMIOYaTeNb He NO3BONMUT (PpUTIOPHULE paboTaTb, ecnu

OCHOBHOW GJIOK He ByaeT Hagnexalum o6pa3om 3aKpensieH Ha OCHOBaHUW.
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5.2. CEOPKA XXAPOYHOW KOP3UHbI

YTtobbI NPUKPENUTb PYYKY K >|<apqu0|7| KOp3WnHe, COXXMUTE CTallbHble NPOBOAKU U BCTaBbTe LUTbIPbKU
B COOTBETCTBYHOLME OTBEPCTUA Ha KOP3NHE, KaK NoKa3aHo Ha pUCyHKe (PMC. 2)
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Puc. 2

5.3. NCMNOJIb3OBAHUE ®PUTIOPHULbI

YcTaHaBnmBanTe yCTPONCTBO TOSMbKO HA POBHOW, NPOYHOM N TEPMOYCTONYMBOW NOBEPXHOCTMU.

Y6egutecb B TOM, YTO (OPUTIOPHULLA OTKIKOYEHA OT CETEBOW PO3ETKU.

HanonHuTe >xapoyHyto KopanHy (9) NoaroToBNeHHbIMU NPOAYKTaMU, U OTCTaBLTE €€ B CTOPOHY.

HanonHute pesepByap Ans macna (7) CBEXMM MULLEBBLIM PAaCTUTENbHBIM Macrnom A0 OTMETKM

ypoBHs «MAX». He HanonHawnTe pesepByap Hwke ypoBHS «MIN» un Bbiwe ypoBHA «MAX»,

yKasaHHbIX BHYTpY pe3epByapa Af1s macna.

NMPUMEYAHME:

] 3anonHsnTe pesepByap TONbLKO NULLEBbLIM pacTUTeNnbHbIM Macrnom. He 3anonHsite
pesepByap APYrMMU XUAKOCTSAMU, TAaKMMU Kak BoAa, MOJMIOKO Unu kode.

] He 3anuBaiiTe B pe3epByap TBepAble XUpbl, BO U36exaHne noxapa unuv neperpesa

ycTponcTBa. TBepAblie XUpbl crieayeT NONTHOCTLIO PacToNuUTb, Npexae Yem

[006aBnATbL MX B pe3epByap AN Macna.

b=

m  Bcerpa ucnonb3syite macno, KoTopoe MOXHO HarpeBaTb A0 BbICOKMX TeMNeparyp.

m  He cmewmBaitTe macna pa3Hbix BuaoB. He no6aBnsiite cBexee Macro B
Mcnonb30BaHHOE Macro.

5. 3akpowite kpbiLKy (10).

6. Yb6egutecb B TOM, YTO perne TepmocTaTa (1c) nepeBegeHo B nonoxerHue «OFF» (BbIKJT), a

3aTeM BKIOYUTE LUHYP NUTaHUS B ceTeByto po3eTky. CBetoamoaHbin nnamkatop NMUTAHWUA
(1a) 3aropuTcs KpacHbIM, 4TO ByAeT 03Ha4aThb, YTO NPOM3BOAMTCS HAarpeB YCTPOMCTBA.

7. TlepeBegnTe nepeknioyatens pene Tepmoctata (1C) B MonoxeHuWe, COOTBETCTBYyOLLEE
Heobxogumown Temnepatype (OFF-130-150-170-190°C), B COOTBETCTBMM C BUOOM NULLK,
KOTOPY'0 Bbl COGMpaeTeck rotoBUTb. 3eneHbivi ceeToBon nHavnkatop HAMPEBA (1b) BkntovaeTcst
BO Bpemsi pa3orpeBa macna fo 3aJaHHON TemnepaTtypbl, U BbIKIOYAETCA NPU JOCTUXEHUN
3aaHHOV TemnepaTypsbl.

8. [locne BbIKMIOYEHNSA 3ENEHOro CBETOBOrO WHAMKatopa Harpesa (1b) oTkponTe KpbILLKY
(10) u MeaneHHo onycTuTe XapodHyto Kop3uHy (9) B pesepByap Ans Macna, Bo usbexaHune
pa3bpbI3rMBaHNs UMK pasnuBaHus.

9. 3akponte kpbiwky (10).

NMPUMEYAHUE:

] B npouecce ucnonb3oBaHus 3eneHbln cBeToBoM nHaukatop HAFPEBA nepuoguyecku
BKIlOYaeTCcs U BbIKNoYaeTcs. 3TO HOPMarnbHO, U CBUAETENbLCTBYET O TOM, YTO
YCTPONCTBO aBTOMaTU4eCKM NoAnepXKMBaeT 3afaHHyI0 TeMnepaTtypy.

[ B Havane npouecca npuroToBneHns yCTpOMCTBO MOXET BbiNycKaTb GonbLlioe
KONM4YecTBO napa. 3To CBA3aHO C HanMM4YMeM BOAbI Kak BHYTPU NPOAYKTOB, TaK U Ha UX
nosepxHocTH. [Map MoXeT BbIXOAUTL U3 LLENN MEXAY KPbILKOW U pe3epByapom Ans
Macna. o mepe NpMroToBNeHUs NULLM ee NOBEPXHOCTL ObICTPO 06e3BOXMUBaETCH,
OCTaBNAA XPYCTSALLYH KOPOUKY.

10. Mo OKOHYaHWWM NpPWUrOTOBMEHMS MepeBeauTe Mnepeknodatens pene Tepmoctata (1c) B

nonoxeHve «OFF» (BbIKJT).

11. MeaneHHo oTkpowiTe KpbilKy. OcTeperantech BbIGpoca ropsvero napa unv pasopbi3ruBaHust

ropsiyero macna.

12. MNprnogHUMMTE >XapOUHYyt0 KOP3WHY M NOABECLTE €e Ha CIIMBHOMW KPIOYOK Ha Kpawn pesepByapa

Ans Macna, 4ytobbl CNWTb M3MULLKW, a 3aTeM BbINIOXUTE MULLY Ha TaperKy, 3acTeneHHyto
ByMaXHbIM MOMOTEHLIEM.
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13. o oKOHYaHWMKM MCMONb30BaHUsSI YCTPONCTBA NepeBeanTe perne TepmocTara (1¢) B nonoxeHve
«OFF» (BbIKI) n otcoeguHute yCcTpPOMCTBO OT po3eTku anekTpoceTu. KpacHbll nHamkaTop
MATAHWUA (1a) noracHert.

14. [oxputechb, noka pUTIOPHULIA 1 Macro OCTbIHYT B TEYEHWE KaK MUHMMYM 6 4acoB, npexae
YeM onycToLlaTh 1 o4MLaTb YCTpPoncTBo (— «6. OUNCTKA M YXOO»).

NMPEOYNPEXOEHUE: Hukoraa He ocTaBnsinTe ycTpoMcTBO 6e3 npucmoTpa BO
BpeMsi MCMONb30BaHUA U B NMpolecce oxnaxaeHusi. CnyyariHoe onpokuabiBaHue
¢puTIOPHULILI CO CTONA MOXET NPUBECTU K cepbe3HbIM oxoram. He noanyckanTe
OnU3Ko AeTen U JOMALLHUX XXUBOTHbIX. CrieauTe 3a TeM, YTOObI Kabenb NUTaHUA He
cBucan c Kpasi cTona, rae ero MoryT CXBaTUTb AeTU, UMK rae KTo-nubo MoxeT 3a
Hero criy4yanHo 3auenuTbCs.

PUCK BO3IrOPAHUA! T[leperpetoe Macno WAM Xup MOFyT O4YeHb ObICTPO
BocnnameHuTbcs. Hukorga He ocTaBnsnTe pasorperoe macno unu xup 6e3
npucmoTpa. Ecnu macno 3aropenoch, He NbiTauTeCb NOTYLWUTL €roO, 3aNiMB BOAOW.
HemepaneHHo HakpoliTe pe3epByap Ansi Macra KpbILWKOW Uy Tapenkoun. BeikntounTe
YCTPOMCTBO M OTCOeAMHUTE BUIKY KaGensi MUTaHUs OT PO3ETKU INEeKTPOCEeTU.
OcTaBbTe pe3epByap ANsi Macria Ha OCHOBaHUU, YTOGbI OH OCThIN.

5.4. 3ALLNTA OT NEPEITPEBA

dpuUTIOPHULIA OCHALLIEHA CUCTEMON 3aLLKThI OT Neperpesa. YCTPOMCTBO aBTOMAaTUYECKM OTKIYaeT
nuTaHue Ans 3aluTbl OT NEPerpeBsa, Koraa B pe3epByape HeJOCTaTOMHO Macha, Unu Koraa TBepAbIi
XKUp pacTannueaeTcs B pe3epByape Afa Macna.

YUrtobbl Nnepe3anycTuTb yCTPONCTBO NOCIe 3aLUTHOMO OTKITIOYEHUS:

] OTKMIOYMTE YCTPOMCTBO OT PO3ETKU JNEKTPOCETU U AaTe EMY OCTbITb B TEYEHUE HE MeHee
30 MUHYT.

] AKKypaTHO CHUMUTE OCHOBHOW BroK (2) ¢ OCHOBaHWS, Y NPY MOMOLLM LUTbIPbKa Un
3a0CTpeHHoro npeamMeta Haxmute Ha kHorky CEPOCA (4).

5.5. PYKOBOACTBO NO NPUTOTOBJIEHUIO

B kayecTBe 6230BOro pyKOBOACTBA UCMONb3YNTE 3Ty TabnuLy nnv pykoBOACTBO MO NPUrOTOBIIEHMIO,
HaneyaTaHHOe Ha YCTpOWCTBe. TemnepaTtypa M BpemMs OOXapku MOryT BapbMpoBaTbCs, B
3aBMCUMOCTY OT pas3mMepa W nopumnii eabl. MeHsTe 3T nokasatenu B COOTBETCTBMWU C BalUVMU
noTpebHOCTAMM.

TemnepaTtypa MpoAaykThbl Bec/KonuyectBO Bpems (MUHYTBbI)
Ceexue
600 r 7-8

160°C KapTodernbHbIe YMMChbl

Pbi6a 450 r 5-7

K

K)}//vauljnje HOXKM 3-5wr. 12-15
170°C c

O )

LlB:Taau;ll zla(n{/cF;:) 8 8-10 wr. 2-3
175°C P 450 r 5

KypuHble HarreTcei 8-10 wrT. 34
180°C

Chlpble KpeBeTKM 8-10 wr. 3-4

ToHuMKM 3-4 wr. 5-6
190°C

Kycouku GaknaxaHa 600 r 3-4
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5.6. PEKOMEHOALIUX NO NPUTOTOBJIEHUIO BO ®PUTIOPE

HapesawTe npoaykTbl, Hanpumep, kapTodenb-ppu, Ha KYCOYKM OAMHAKOBOrO pa3mepa, u
BbIGMpanTe KyCcoyku pbibbl N KypuLIbl OO4HOTO pasmepa.

Mepen npurotoBneHnem Bo chpuTOpHULIE YOEeaMTeCh B TOM, YTO NPOAYKTbI CyXue.
YaanvTe usnuLkv Briarm ¢ NpoaykToB (pbibbl, Msica Uny 0BOLLEN) Npy NoMoLLy GyMaxKHOro
nonoTeHua.

YcTaHoBWTE perne TepMocTaTa Ha MUHMMArnbHYI0 TemnepaTypy, B OKUAAHUN MexXOy
NPUrOTOBMNEHMEM Pa3HbIX NapTUiA.

He ocTaBnsnTe xapoyHyto KOP3uHY C MPUIOTOBMEHHON MULLIEV B MOMOXEHUN AN CTEKaHWSA
XKUOKOCTM Ha CNULLKOM AnuTenbHoe BpeMsi. [ap MoXeT NpuBecTu K TOMY, 4TO nuLia
nepecTaHeT ObITb XPYCTSLLEN, a CTAHET MSArKON.

He HarpeBaliTe mMacno B Te4eHne ANUTENLHOro Neproaa BpeMeHn Npu BbICOKOW
Temneparype. 3T0 NPMBOAUT K MOTEpPe CBOMCTB Macna.

MeHsinTe macno ans dppuTiopa Kak MOXHO Yalle. Ecnn macno cnuwkom TeMHoe, MyTHOe,
n3paeT HenpuATHBIN 3anax, CANLLIKOM CUIbHO AbIMUT UMW NEHUTCS NpY HarpeBaHum, ero
cnegyeT 6e3onacHbIM 06pa3om yTUIM3NpPoBaThb.

NPEAYNPEXAOEHUE: He pobaBnsinte B yCTPOWCTBO BOAY, BMaXHble MPOAYKTbI UMK
3aMOPOXEHHbIE MPOAYKTbI CO NbAOM, TaK KakK 3TO MOXET NMPUBECTU K pa3bpbI3rMBaHui0
mMacra v o)oram.

6. OYUCTKA N yxoa

MPEAYNPEXAEHUE. MNepen ouncTKOM BCerga OTKlOYaTe YCTPOMCTBO OT 3MIEKTPOCETU 1
[laBanTe eMy NoIHOCTbIO OCTbITb.

NPEAYNPEXAEHME: He norpy>kaiiTe OCHOBHOW 6/10K, HarpeBaTesibHbli 371IeMeHT, OCHOBaHUe,
Kabenb NUTaHWA UAW BUNKY B BOAY WNIW ApYrue Xuakoct. He npombiBaiiTe nx Nog KpaHoMm,
TaK Kak OHU cofilepkaT aneKTpuyeckrie KOMNoHeHTbl. He gonyckante nonagaHua Boabl BHYTPb
YCTPOWCTBA.

Hwukorga He ucnonbayiiTe Ans O4NCTKN yCTPOVCTBa PaCTBOPUTENU, XMMUYECKUE UM abpasnBHble
YMCTALME CPeaCcTBa, MPOBOMOYHbIE LWETKM, OCTPbIe NPpeaMEeTbl U MeTannmyeckve ryoku.
OcHoOBHoOM 6GNOK (2), HarpeBaTenbHbIN 3neMeHT (8) n ocHoBaHue (6) — MpoTupaiite mx
MSITKOW TKaHbt0, Crierka CMOYeHHON B BOAE UK B TENIOW BOAE C MbISIOM. TLLATeNbHO BbICyLUNTE.
He nbiTantecb pasobparb nsgenve.
CbeMHbIN pe3epByap AnA Macna (7), xxapo4Hasi kop3uHa (9) u kpbiwka (10) — Beinenrte
Macro u3 pesepByapa A5 Macna B 04HOpa30Byto OyTbinky. YTunuanpyite macno 6esonacHbim
Onsa oKpyxatollen cpegbl obpa3om. Hukorga He crnmBanTe macno B kaHanmusauuto. lNMonyunte
MHpopmMaLwmio o crnocobax yTunuaaumm Macna B MECTHOM LIEHTpe yTUnu3aumn. YaanuTte octaTku
mMacna u3 pesepyapa npu nomoiuy BymaxHoro nonoTeHua. [pomoiiTe akceccyapbl B TEMnon
MbINbHOW BoAe. epea NOBTOPHOWM YCTAHOBKOWM B OCHOBY UM Nepe TeM Kak yopaTb yCTPOUCTBO
Ha XpaHeHVie ONoNOCHNTE 1 TLaTeNbHO NPOoCyLUnTe.

7. TAPAHTUA

FapaHTwM U orpaHn4YeHuUs oTBETCTBEHHOCTHU

[apaHTus Ha NpoayKuUMio cocTaBnseT 36 MecsLeB C AaTbl MOKYNKW UMK C AaTbl LOCTABKM Ha A0M
nokynarernto. B 3aBMCUMOCTM OT CTpaHbl 3Ta rapaHTus BKMtoYaeT 24—36-MeCsiuHYI0 lopuanyeckyo
rapaHTuio COOTBETCTBUS.

B cTpaHax, rae gencTByeT TONbKO 24-MecsayHas puanyeckas rapaHTus COOTBETCTBUSA,NO
MNCTEYEHNM CPOKa AENCTBUSA NEPBOV rapaHTUK 1 B JOMNONHEHWE K HEN BCTYNaeT B CUny
12-mecayHasi KoOMMepyeckas rapaHTums.

YcnoBus npUMeHeHUs rapaHTum

B oTHoweHUn IOpVIAVI‘-IeCKOﬁ rapaHTum cooTBeTCTBUA

Mpennaraem Bam o6paTUTLCS 3@ AOMOMHUTENBHON MH(OPMAaLMEN K BallemMy AUCTpubboTopy u/
nnu o3Hakomutbes ¢ ero OYT (OBLwyMmM ycrioBUSIMU Npoaaxw).

B oTHoweHUn Kommepqeckoﬁ rapaHTumn

I'Ipe,qnaraeM BaM NMpurHeCTn Ball ToOBap B agMUHUCTPaUUIO NyHKTa NnpoaaXxu ¢ JOKYMEHTOM,
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noATBEPXKAAKLLMM MOKYMKY (Hanpumep, YeKoM), MPOAYKTOM CO BCEMM MOCTaBASEMbIMU C HUM

akceccyapaMu 1 B OpUrMHanbHOW ynakoske. OTa npoleaypa AenCcTBYET ANs BCeX CTpaH, Kpome

®dpaHumn. BaxkHO umeTb MHGOPMaLuo 0 Aate NOKYNKWA, MOAENN U CEPUNHOM HOMEpPE Unn

Homepe IMEI (aTa nHdopmaumsa obblMHO yKka3biBaeTcs Ha NPOAYKTE,ynakoBKe Ui B AOKYMEHTe,

noaTBepXaatoLLemM nokynky). Bl AOMmMKHbI NpeaoCcTaBUTh BMECTE C U3fenuem akceccyapel,

HeobxoaMMble Ans ero Haanexatlen paboTbl (Hanpumep, LWHYP NUTaHWUSA, NePEXOAHVK U T.4.).

Ecnv Bawa npeTeHsust nognagaeT Nof rapaHTUHOE MOKpbITUE, cnyxba nocnenpoaaxHoro

obcnyxmBaHNA MOXeT B pamMKax MECTHOrO 3aKOHOAATENbCTBa NPON3BECTM OAHO U3 CeayoLLmMX

OEeNCTBUN:

] [MoYNHUTL UM 3aMeHUTb HencnpaBHbIe AeTany;

] OBMeHsTb BO3BPALLIEHHYIO NPOAYKLIMIO Ha aHanornyHyto, obnagaroLLyto, kak MUHUMYM,
TaKUMK >Ke PYHKLMOHANbHLIMY BO3MOXHOCTU 1 3KBMBANIEHTHON MPOU3BOANUTENBHOCTHLIO;

] BoamecTuTb nokynaTento cymmy, paBHyto LieHe MOKYMKK, YKa3aHHOW B NoaTBepXaatoLlem
MOKYMKY JJOKYMEHTE.

OTpeMOHTVIpOBaHHaFI N 3aMeHeHHada NpoayKUMA MOXET CoAepKaTb KakK HOBbIe, TakK U ObiBLLVE B
yI'IOTpe6J'IeHVIM aetann n TexHn4yeckne KOMMoOHEeHTbI.

UckntouyeHns U3 NOKPbITUA KOMMEPUYECKOMN rapaHTUm:

[ MoBpexaeHnst nnu Npobnembl, Bbl3aBaHHbIE HEMNPaBUIbHLIM UCMOMNb30BaHUEM, HECHACTHbBIM
cnyvyaem, moauduKaumen U NoaKItYeHneM K CETU C HECOOTBETCTBYHOLLUMU
napameTpamu CuIbl TOKa U HanpskeHus.

[ Vcnonb3oBaHneM unm xpaHeHWeM, HaHOCSILLIMM Bpes COXPaHHOCTU NpoaykTa (OKMCIeHune,
KOppO3us), UICMOMNb30BaHNEM 3HEPruW, AKCNIyaTaumen unm ycTaHoBKOW He B COOTBETCTBUN
C VHCTPYKLUMSIMY NMPOU3BOANTENS, HEOPEXHOCTHIO U UCMOMNb30BaHWEM HEMNOAXOAALLMX
nepudepuiiHbiX YCTPOWUCTB, NPOrpaMMHOro obecneveHns nunm pacxogHblx MaTepuarnos.

[ [MpodeccrmoHanbHOe Nnu KONMeKTUBHOE, MPOMBILLIIEHHOE UMM KOMMepYecKoe
1cnonb3oBaHue NpoaykTa.

] VI3MeHeHHble NPOAYKThI, Y KOTOPbIX rapaHTuiHasa nnomba nunu cepuiiHbii Homep Obinu
NOBPEXAEHbI, U3MEHEHbI, yAaneHbl U OKUCIEHbI.

[ [apaHTUINHBIA CPOK B OTHOLLEHUW CMEHHbIX akKyMynATOPOB U akCceccyapoB COCTaBnsieT 6
MecsLeB.

] OTKka3 akkyMynsaTopa, Bbl3BaHHbIN CIMLLKOM ANUTENbHOWN 3apsAaKkon unu HecobnofeHnem
npaBu TEXHUKY 6e30NacHOCTU, UBNOXEHHBIX B UHCTPYKLIW.

[ OcTeTnyeckne aedekTbl, BKMOYas LapanviHbl, HEPOBHOCTU U YMbILUIIEHHO HAHECEHHbIe
NOBPEXAEHNS.

[ MoBpexaeHnsi, Bbl3aBaHHble BMeLLATeNbCTBOM HEYNONMHOMOYEHHbIX CMeLuanvcToB.

[ M3bsHbI B pesynbTaTe ecTeCTBEHHOMO M3HOCA U CTapeHust NPOAYKTa: YNIOTHUTENbHbIE
npoknazku, uneTpbl, akceccyapbl, LETKa 1 LWMaHr Mbifecoca, namnoyku, nammbl
PETPONPOEKTOPOB, NONACTW CTUPAnbHbLIX MALUUH W T.4.

[ OGHOBMEHNSA NPOrpamMMHOro obecneveHus, Bbi3BaHHbIE U3MEHEHWSIMU NapaMeTPOB CETU.

] [MoBpexaeHns yCTPONCTBA, BbI3BaHHbIE BHELLHUMUW bakTopaMu (MIHOPOAHbIe Tena,
HaceKkomble U T.4.).

] CopaepXvmMmoe yCTpONCTB: MOPO3UIbHUK, CTUpanbHasi MallunHa... (ega, ogexaa,...).

] HewncnpaBHocTu B paboTte npoaykTa BCreacTBre UCNonb30BaHUSA CTOPOHHENO MPOrpamMMHOro
obecneveHnsa Ans n3ameHeHns, mogudukaumv, agantauum unm npeodbpasosaHus
YCTaHOBIIEHHOTO MPOrpaMMHOro obecneyeHus.

] HewncnpasHocTn B paboTe npoaykTa BCrieAcTBMe ero Ncnonb3oBaHnsa 6e3 akceccyapos,
NoCTaBMAEeMbIX C HUM UMK YTBepXAeHHbIX [ponssoautenem.

m  [leTanu B cryyae eCTeCTBEHHOrO M3HOCA UMW NMOBPEXAEHWUIN B XOA4E SKCNyaTaumm: LWNHa,
Kamepa LUMHbI, TOPMO3,...

KnneHT fomkeH camocToaTenbHO obecneynBaTb peaepBHOE KOMMPOBaHWE AaHHbIX,
coaepXaLLMXCs Ha ero XXeCTKOM AMCKe UMW BO BHYTPEHHEN NamsiTh ero yCTponcTBa, perynspHo, a
TaKke nepep ero caadven.

«ALLaH» He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MOTEPHO UINM YHUUTOXEHNE COXPAHEHHbIX AaHHbIX

UV 3a NOBPEXOEHNS MPOrpamMMHOro obecnevyeHuns, BO3HVKLIME, B YaCTHOCTU, B pesynbrare
BOCCTAHOBIEHWS U MOSIOMKW.

Momumo Toro, «AlaH» He 0653aH NPoBepATb, ObiNM N n3eneyeHsbl SIM-kapTbl u/vnu kapTel SD
13 NPOAYKLUMK, Noanexallen Bo3spary.

BbIUJeyKaSaHHbIe NoNoXeHNsa HUKOUM o6pa30M He YMeHbLLIaT N HEe OTMEHAIOT. YKa3aHHYH Bbllle

IOPUANYECKYIO FrapaHTUI0 U KOMMEPYECKYIO rapaHTUio NPOU3BOAUTENS, ECMN TakoBas CyLLEeCTByeT
(cM.rapaHTUiHBIN BnaHk).
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3MICT:

1.MPABUJIA BE3MNEKHA C.73
2.TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH C.77
3.0nMnuc BuPObY C.77
4.NMMEPEA NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM C.77
5.EKCIMNIYATAUIA C.77
6.0MULLUEHHA TA Aornag C.80
7.FAPAHTII C.80

1. NPABUJIA BE3MNEKH

YBa)kHO nNpounTanTe Liem nocioHMK nepes nepLUMM BUKOPUCTAHHAM.

BiH mMicTnTb BaxxnmBy iHdpopMauito 3 6e3nekn, a Takox iHCTPYKLii

3 BUKOpPUCTaHHA Ta obcrnyroByBaHHs npunagy. 36epexiTb Ui
IHCTPYKUiT ONa noJanbloro BUKOPUCTAHHA | nepeganTe  iX
MOXIMUBUM HOBMM BriacHMKam npunagay.

1. He TopkanTecb rapsymx NoBEPXOHb.

2. o6 yHukHYyTM Hebeaneku, He 3aHyptonTe npunag,
LUHYP >KMBMNEHHS Ta LUTENCeNbHY BUNKY y Body Yy Byab-
AKi iHWIi piguHK. Hikonu He npomuBanTe iX Nig KpaHoM
(aus. posgin «OHYNLWEHHA TA OOIMAL»).
3. CTOCOBHO BKasiBOK 3 OYULLIEHHS NOBEPXOHb, SKi KOHTaKTYHOTb
i3 XxapyoBuMK NpoaykTamm um onieto, ame. po3gin «OYMWEHHA
TA JOIMMAL».
4. UWo6 YHWKHYTU PU3UKY YPaAKEHHS ENEeKTPUYHUM CTPYMOM,
He noMilanTe piaguHN B OCHOBHWUIA BMOK, O MICTUTb €MNEeKTPUYHI
KOMMOHEHTN.
5. Uen npunag He npusHadeHun ans poboTu Big 30BHILLHLOMO
TanmMepa Y1 OKPeMOoIl CUCTEMU ANCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.
6. [lpunagHe cnigBukopuctoByBaTu AiTam Bikom Big 0 1o 8 pokiB..
Llen npunag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATU iTW, CTapLUi 8 poKiB, SKLLO
BOHM nepebyBatoTb Nig MOCTiMHMM HarnggoMm, [punag MOXyTb
BUKOPUCTOBYBaTN 0COOU 3 0OMeXeHUMU 4isNYHUMUN, CEHCOPHUMN
Ta pPO3YyMOBUMU MOXIMBOCTAMM abo ocobwu 3 HegocTaTHIM
AO0CBIOOM UM 3HAHHAMM, SKLO BOHW NpaLooTh Nig Harnsgom abo
Oynn NpOIHCTPYKTOBaHi CTOCOBHO BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOID Ta
SIKLO BOHW PO3YMIilOTb MOXNMBY Hebesneky. TpumanTte npunag i
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NOro LWHyp y Micui, HegocskHoMy Ana aiten oo 8 pokis. [itam

3ab0pOHAETLCS YMCTUTK Ta 0BCnyroByBaTu Npuniaa.

7. [itam 3aBoOpoHSETLCA rpaTnUcs 3 Npunagom.

8. [lepen nigknoyeHHAM Npunagy 0O PO3ETKN nepekoHanTecs,

L0 Hanpyra, 3a3HayeHa Ha 3aBOACbKiM Tabnuuui npunagy,

BiANOBigae Hanpy3i y BaLLIOMY PErioHi.

9. T[lepekoHanTecs, WO npunag NiaknoyYeHo Ao PO3eTKN. 3aBXaun

nepesipanTe, Yn NpPaBUIIbHO BCTaBeHa BUIKa B PO3ETKY.

10. 3aBxan nepeBipanTe NpaBUNbHICTE 30MpaHHA npunagy Ta

KOLUMKa (KOLUUKIB) ANA CMaXeHHS nepes BUKOPUCTAHHAM.

11. MNepen nig’egHaHHaMm abo Big’€eQHaHHAM npunagy  Big

MepeXi 3aBXan BCTaHOBNONTE Oyab-aKi perynstopn y BUMKHEHE

abo MiHiManbHe NonoXxeHHda. [nsa BiAKNHOYEHHS Bi3bMITbCA 3a

lwTencenb i BUTAMHITL MOro 3 po3eTkn. He TArHiTb 3a LWHyp.

12. He BuKOpuCTOBYWUTE LUEW npunag, SKWo Burka, LWHYp

XMBIIeHHA abo cam npunazg NOoLKOOKEHO.

13. AKWO WHYp XMBMNEHHSA MNOLUKOMKEHMI, TO, WOO6 3anobirtu

YPaKEHHIO €erneKkTPUYHUM CTPYMOM, WOro MNOBUHEH 3aMiHUTU

BUPOOHMK, KOro TexHiYHWA npeactaBHMKk abo  cneuianicT

aHanoriyHol kBanidikauil.

14. Wo6 He nponuTu piguvHy Ha 3'egHyBad, He NepenoBHIONTE

KOLUWK OJ151 CMaXXEHHS.

15. 3aBxau TpMManTe KPULLIKY 3aKPUTORD, KOSK iXKa CMaXKMUTbCS.

16. MNigHiManTe Ta onyckamTe KOLWWK ASIT CMaXeHHs 3a MOoro

PY4KY.

17. Hikonu He pyxanTe i He 4YiCTbTe Npurag, Konu onia rapsaya.

Bunmite BUnKy npunagy 3 po3eTkM i novekawTe, OOKM onis

NMOBHICTIO HE OXOJIOHE.

18. HEBE3IMNEKA OIMIKIB. lNoeepxHi npunagy, Ha SKi
HaHeCeHO Uen 3HakK, CUIIbHO HarpiBawTbCs nig 4ac

BUKOPUCTAHHS | MOXYTb 3anviiaTucs rapaymmm npoTaromMm gesiKoro

yacy nicnsg BUKOPUCTaHHA. He TopkamTecAa UMX MNOBEPXOHb.

BukopuctoBynTe pykiB'sa Ta py4dku.

19. licna BUKOPUCTAHHA MNOBEPXHA HarpiBarbHOrO efnemMeHTa

nigaaeTbcsa Oil 3anuLIKOBOro Tenna.

20. TpumanTe puUTIOPHULLO | pyYKn nogani Big kpais cTonis abo

CTifIbHULb, Ae X MOXYTb MOTArHyTM abo 3pywunTtun aitu. Mig vyac

NPUroTyBaHHA He cTasTe npunag 6ing cTiHmM abo iHWKWX NPUCTPOIB.

[MepekoHanTecs, Wo 3 ycix 60kiB Npunagy € 3a3op He MeHwe 15

cm (5 gronmie). He knagiTb HIYOro Ha BEPXHIO YacTMHY nNpunaay.
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21. BukopucTaHHSA akcecyapiB, HE peKOMeH40BaHUX BUPOOHNKOM

npunagy, Moxe nNpu3BecTy 40 TpaBMYyBaHHS.

22. TpymanTe WHYP XMUBMEHHSA nogarni Big rapsaynx noBepxoHo. He

NIAKIYanNTe LWHYP XMUBIEHHS | HE TOPKanUTeCs naHeni KepyBaHHA

MOKPUMW pyKamu.

23. He ponyckanTe 3BMCaHHS LLUHYPA XUBIEHHSA 3a Kpaw cTorna 4u

pOBOY0T NOBEPXHI Ta MOFO KOHTAKTY 3 rapa4yMMmn NOBEPXHSAMN.

24. Konu enekTpu4yHa po3eTka CryXuTb 3acOob0M BIiOKITHOYEHHS

npunagy, BoHa Mae 3anuwaTmuca NerkogocTynHoH.

25. He ctaBTe npunag nopsg 3 enekTpudHuMn Ta rasoBuMm

KOH(bOpKamMu 4n enekTponnutamm abo Ha HUX, a TaKoX y rapsdy

AYXOBKY.

26. He BukopuctoBymnTe npunag ans oyab-akux winemn, BigMiHHUX

BifL OnMMCaHuX y LUbOMY MOCIOHMKY. HenpaBumnbHe BUKOPUCTaHHSA

npunagy Moxe npu3BecTy 40 TpaBM.

27. Hikonu He 3anuwante npunag npautoBatn 6e3 Harnagy.

28. NMOMEPEOXEHHA. Hikonn He BukopucToBynTeE
dpuTopHMLo 6e3 onii B Baky. Lle moxe npueectn oo
NOLIKODKEHHST DpUTIOPHMLI abo NoXxexi.

29. 30BHiLLHI NOBEPXHI NpuUnaay i KOWWK AS1si CMaXKeHHSI MOXYTb

HarpiBatTuca nig 4ac BUKOpUCTaHHA. [pautooun 3 rapsayammm

YacTMHamn abo TopKal4MCb rapsynx MOBEPXOHb, HagsaranTe

pyKaBuLi ab0 BUKOPUCTOBYMNTE IHCTPYMEHTM ANd BUTAraHHs MNepen

OuYMLLEHHAM abo o6cnyroByBaHHAM OanTe npwunagy MNOBHICTHO

OXOFOHYTMU.

30. Akwo npunag BUMyCKae YOpHUA AWM, HEranHo Big'eaHanTe

MNOro Big PO3ETKN 1 NoYeKkanTe, AOKM UM NPUMUHUTBCS, NEPLL HiX

BUAMATM KOLUUK ONA CMaXXeHHS.

31. Len npuctpin npusHadeHnin Tinbkn Ons nobyToBOro

BUKOPUCTaHHA. BiH He npusHadeHun [Ons BUKOPUCTaAHHSA 3a

MeXamu MpUMILLEHb.

32. CumBoO”n 3HaKa OKMMKY B PiBHOCTOPOHHBOMY TPUKYTHUKY
CBIiQYMTb MNP0 HAABHICTb BaXXIUBUX IHCTPYKUIA 3

ekcnnyaTauii Ta pgornagy (obcnyroByBaHHsE Ta PEMOHTY) B

CynpOoBIAHIN AOKyMeHTaUil npunagay.

33. MapkyBaHHS LibOro NpUCTPOI (CMMBOI NEPEKPECIIEHOro
KOHTEMHepa Ans CMIiTTA) BignoBigae €Bponencobkin

= OVipekTMBI 2012/19/€C p. "lNpo BukopuctaHe
enekTpuyYHe Ta enekTpoHHe obnagHaHHa" . Lle mapkyBaHHS
iHdopMyeE Npo Te, WO AaHe 0brnagHaHHSA Nicnsa 3aKiHYeHHS TEPMiHY
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noro ekcnnyarauil He MOXHa yTunidyBaT pasoM 3 iHWUMK
nobytoBumun Bigxogamun. Kopuctysady 3060B'A3aHU 34aTv NOro
nianpuemMcTBaMm, LWO 34iACHIOTbL 30MpaHHs BignpaubOBaHOMo
ENeKTPUYHOr0 Ta EnekTPOHHOro obnagHaHHA. [MpunmManbHi
MYyHKTW, BKOYAO4YM MiCLEBI NyHKTU 360py, MarasuHmn Ta MicLEBi
opraHv Bnaam, CTBOPIOKOTL BiAMNOBIAHY cuctemy 36opy obnagHaHHs.
MpaBunbHMin 36ip BUKOPUCTAHOIO €MEKTPUYHOIO Ta ENIEKTPOHHOIO
obnagHaHHA 0O3BOSSIE YHUKHYTU HEraTUBHOIO BMNIMBY Ha 300POB'S
nogen Ta HaBKONMULLHE cepefoBuLle, CMPUYMHEHONO HasiBHICTHO
HeGe3neyHnx KOMMOHEHTIB Ta HeHanexHum 36epiraHHaM i
NOBOAXKEHHAM 3 TakMM obnagHaHHSM.
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2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKH

.

( Hanpyra: 230B,50 Iy
EHeprocnoxunBaHHs: 2200 Bt
Po6oua Temnepartypa: 130-190 °C
MakcmmanbHa MiCTKiCTb: 3n

3. onuc BMpPoby

1-  TNaHenb KepyBaHHs
a.YepBoHun ingukatop POWER

4-  Kuonka RESET (CKWOAHHSA) (3axuct
Bif neperpisy)

(PKUBJTEHHA) 5-  Py4yka Ans nepeHeceHHs
b.3eneHnin iHaukaTop HEATING 6- OcHoBa
(HATPIBAHHA) 7-  3HiMHWI Bak ans onii
c.Pyyka Tepmocrtata 8- HarpiBanbHum enemeHT
2-  OcHOBHWIA Brok 9- KoLk Ans cMa)KeHHs
3-  YcTaHOBHI HaNpsiMHi 10- Kpwuwka 3 ornsagoBUM BiKOHLEM

11- Pyuyka KpuLuku

4. NMEPEAO NEPWUAM BUKOPUCTAHHAM

1. PosnakyiTe BMpib i BCi geTani.

2. TlepekoHainTecs, WO BUPIG He MOLLUKOMKEHWN i BCi akcecyapu HasiBHi. AKwo Oyab-ski getani
noLuKoaXeHi abo BiACYTHi, 3BePHITbCA B HaLLy Cry>0y nicnanpogaxHoro 06¢cnyroByBaHHs.

3. OuucTbTe BUpIO i BCi akcecyapu (— «6. OYULLEHHA TA OOMMAL»).

5. EKCMNNYATAUIA

MOMNEPEOXEHHA. 3aBxaw Big'eaHynTe pUTIOPHULLO Big po3eTkn nepen 36vpaHHaM /
pPO306UpPaHHSIM, HanoOBHEHHSIM / BUMOPOXHEHHSIM Gaka Ans onii, oYMLLEeHHsM i nicns
BMKOPUCTaHHSI.

5.1. 3BUPAHHA ®PUTIOPHWULUI

1. BcraBte 6ak ans onii (7) B ocHoBy (6).

2. Tpumatroun OCHOBHMI 6nok (2) Hap ocHoBow (6), HacyHbTe ABI YCTAHOBHI HanpsMHi (3) Ha
[OBi HanpsiMHi Ha GiyHi naHeni ocHoBu (puc. 1). MOTiM HaTUCHITL Ha OCHOBHWIA Bnok, o6
3acdpikcyBaTu Oro Ha Micui.

Puc.1

NMPUMITKA. ®puTiopHMLIA OCHaLLieHa 3anobiXkHUM MikpoBMMUKavyeM. MikpoBMMukay 6e3neku
3anobiratume po6oTi (hpUTIOPHMLI, AKLO OCHOBHUI GNIOK HEeNpPaBUIIbHO BCTaHOBMIEHUN Ha
OCHOBY.
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5.2. YCTAHOBJIEHHA KOLWWKA A5 CMAXEHHA

LLlo6 nmpukpinuTK pydky OO KOLMKa OIS CMaXeHHsl, 3aTUCHITb cTanesi ApoTu i BCcTaBTe 3yOLi B
cnevianbHi OTBOPY B KOLLMKY, K MOKa3aHO Ha PUCYHKY (puc. 2).
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Puc. 2

5.3. BAKOPUCTAHHA ®PUTIOPHWLLI

Ponp=

CraBTe (OPUTIOPHULIIO TiMbKM Ha PiBHY XXapOCTiliKy NOBEPXHIO.

[MepekoHanTeCh, WO hpUTIOPHULS BIOKIHOYEHA Bi PO3ETKN.

HanoBHiTb KOLVK ANs CMaXeHHs (9) NpurotoBaHMMM NPOAYKTaMM i BiOKNaA4iTh.

3anoBHiTb 6ak Ans onii (7) cBixot xap4yoBoto onieto Ao no3Hayvkm «MAX». He HanvsanTe onito
Huxkye piBHA «MIN» abo BuLle piBHS « MAX», no3HauyeHoro BcepeauHi 6aka ans onii.

MPUMITKA.

oumm

8.
9.

HanoBHlonTe 6ak nuwie xap4yoBoto oni€lo. He HanuBanTe iHWI pianHKU, Hanpuknag
BOZAY, MOJOKO abo KaBy.
He knapitb TBepai xupu B 6ak Ans onii, Wo6 yHUKHYTU 3aropsiHHa abo neperpiBy
npunaay. Nepen nopaBaHHAM y 6ak Ans onii TBepAl XMpKU HEOOXiAHO NOBHICTIO
po3TonuTu.
3aBxan BUKOPUCTOBYWTE Oflito, LLO BUTPMMYE BUCOKiI TemnepaTypu.
He 3miwywnTe pi3Hi Buau onii. Hikonu He noaaBanTe CBiXy Orilo OO BignpaubOBaHOI.
3akpuiite KpuLky (10).
MepekoHanTecsi, WO pyyka Tepmoctata (1c) moBepHyTa NpPOTM TFOAWMHHUKOBOI CTPINkM B
nonoxeHHst OFF (BUMK.), noTim nig’egHanTte WHyp XMUBNEHHS A0 po3eTkn. YepBOHWIA iHankaTop
POWER (KMBJIEHHA) (1a) yBiMKHETbCSI, BKa3ytoun Ha Te, Lo Npunaj yBiMKHEHO.
MoBepHiTb pyyky TepmocTata (1c) Ha BaxaHy Temnepatypy (OFF-130-150-170-190 °C)
3anexHo Big Tuny ixi, fka cmaxutbca. 3eneHun iHamkatop HEATING (HAMPIBAHHA)
(1b) ropwuTb, konu nMpunag HarpiBae onito OO 3agaHoi TemnepaTypw, i racHe, Konu 3afjaHa
Temneparypa AOoCArHyTa.
Konn senenun ingukatop HEATING (HATPIBAHHA) (1b) sracHe, Bigkpuinte kpuiky (10) i
BCTaHOBITb KOLUWK Ans cmaxeHHst (9) B 6ak ans onii, Wob yHWUKHYTM 6prn3ok abo nepenoBHEHHS.
Bakpuiite kpuwky (10).

MPUMITKA.

10.
. MoginbHo BigkpuTe kpuLky. OcTepiraTecs BUxoAy rapsivoi napu abo 6pusok onii.
12.

13.

14.

Mig yac cmaxeHHs 3enenunn iHaukatop HEATING (HATPIBAHHA) nepioanyHo

BMUKaTUMETbCA W BUMUKaTUMeTbCA. Lle HopmanbHo i o3Hauae, Wwo npunag

aBTOMAaTUYHO MiATPUMMYE 3apaHy Temnepartypy.

Ha noyatky npouecy npurotyBaHHsi Npunag Moxe BUAINATA BENUKY KiNnbKicTb

napu. Lle BinbyBaeTbcA Yepe3 BMiCT BoAM B NpoAyKTax i BONOrK Ha ixHi NoBepXHi.

Mapa moxe BUXoAUTH i3 3a30py MiXK KPULLKOKO Ta pe3epByapoM ans onii. Y mipy

NPUroTyBaHHSA Ki NOBEPXHSA LWBUAKO 3HEBOAHIOETHLCA, 3aNuLLIAOYU XPYCTKY CKOPUHKY.
Konu i>xa npurotyeTtbes, NoBepHiTe pyyky Tepmoctata (1¢) y nonoxeHHss OFF (BUMK.).

MigHIMITE KOWKMK ANsi CMa)XeHHs | 3a4eniTb MOro 3a kpawv 6aka ans onii 3NMBHMM radkom nig
pyu4KoI0, 06 3MUTK HaanuLLKv onii, i nepeknagitTb NPOAYKTN Ha Tapinky, 3acTeneHy KyXOHHUM
nanepom.

3aBeplUMBLUN BUKOPUCTaHHA nNpunagy, MOBEpHiTb PyyKy TepmocTata (1C) y MOMoXeHHS
OFF (BUMK.) | Bip'eaHaiiTe LWHYp XWBMNEHHS Big po3eTku. Yepsonuit iHankatop POWER
(KMBIEHHA) (1a) 3racHe.

[ante ppuTIOpHMLI Ta Onii NOBHICTIO OXONMOHYTY NEPEL, BUNMOPOXKHEHHSAM | OYULLEHHAM (— «6.
OYMLLEHHA TA OrMAL»).
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nigKnoYeHUn [o0 po3eTKn abo OXONoAXYETbCA. FKWO BMNAAKOBO MNOTATHYTH
thpUTIOPHULIIO 3 POGOYOI NOBEPXHI, Lie MOXe NPU3BECTU 40 OTPMMaAHHA CepPUO3HUX
onikiB Big rapsiyoi onii. 3aBXxaM TpuManTe npunag y Micui, HegoCTynHOMY Ans
Aiten i TBapuH. CTexTe 3a TUM, OO LIHYP He 3BUCAB 3 Kpato pobo4oi noBepxHi, Ae
MAOro MOXYTb CXOMNUTK AiTM a0 XTOCb MOXe BMNAaAKOBO CMITKHYTUCA 3a HbOTO.

f HEBE3IMNEKA NMOXEXI. Meperpita onist a6o x1p MOXyTb AyXe LWWBUAKO cnanaxHyTH.

2 NMONEPEAXEHHA. Hikonn He 3anuwante npunan 6e3 Harnsgy, Konu BiH

Hikonu He 3anuwanTe onito abo Xup, WO HarpiBaroTbCA, 63 Harnagy. SAkwo onis
3ananana, He HamarauWTecs 3aracuTtu ii, obnuBaioum Woro Bopow. HeramHo
HakpuiTe Gak Ans onii KpuwKow ab6o Tapinkow. BUMKHiITL ¢puTiopHULLo,
BigKNioviTb Moro BiA Mepexi Ta 3anuwiTte 6ak gnsa onii Ha niactaBui, WO6 BiH
OXOJOB.

5.4. 3BAXUCT BIA NEPErrPIiBY

PpUTIOPHMLISA OCHALLEeHa CUCTEMOIO 3axucTy Bif neperpiy. [1pucTpin aBTOMaTUYHO BIOKMHOYUTD
XKMBMEHHS ONS 3axucTy Big neperpiBy, konu onii HegoctatHbo abo konmm B Gaky ans onii
PO3TOMMIOETLCS TBEPAUN XKUP.

CkupaHHs 3axucTy Bif neperpisy:

] BigkntouiTe Npunag Big po3eTkn Ta gavite NOMY OXONOHYTU NPOTArOM NpuHariMHi 30 XBUMWH.

] O6epexHo MigHIMITE OCHOBHMI 6Ok (2) 3 OCHOBM i 32 JONOMOTOK LUMUITBKM abo rocTporo
npeamMeTa HaTucHITb kHonky RESET (CKUOAHHA) (4).

5.5. PEKOMEHOAL|IT 31 CMAXEHHA

BukopuctoByiite Lo Tabnuuio abo pekomeHAauil 3i CMaxeHHsl, HagpykoBaHi Ha npunagi, sk
3aranbHi BKa3iBk1. TemnepaTtypa i Yac CMaXeHHs 3anexaTtumyTb Big TOBLLMHM LUMATOYKIB i nopuii,
3a HeoOXigHOCTI BigperynonTe.

Temnepatypa bka Bara/Kinbkictb | Yac (xBUNuH)
CBixi KapTonnsHi vincu 600r 7-8
160 °C
Pv6a 450r 5-7
Kypka HixKm 3-5 wmaroukis 12-15
1oe Qsodl 8-10 i 2-3
(Mpubwu, usiTHa Kanycra) — 1V Wimatodkie a
175 °C e 450 t 5
Kypsui HareTcu 8—10 wmartoykiB 34
180 °C
KpeseTku 8—10 wmartoykiB 34
TMoHYMKM 3—4 wmarto4ku 5-6
190 °C
BaknaxaH (cknboukn) 600r 34
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5.6. MOPAOW 31 CMAXEHHA

HapixTe Taki npogyKTu, SK Yincu, Ha LUMaTo4K1 OAHAKOBOIO PO3MIpy i BUOEPITh LLIMaTOYKM
pvbu i KypKy OLHAKOBOTO PO3Mipy.

[MNepen cmaxeHHsIM nepekoHanTecs, WO HKa MakcuMarnbHO cyxa. BUKOpUCTOBYIMTE KyXOHHUI
nanip, Wwo6 yeibpaTy 3anBy BOMOry 3 Takux NPoAyKTiB, Sk puba, M'9co Ta OBOMi.
YCTaHOoBITb pyyKy TepMocTaTa Ha MiHiManeHy TemnepaTtypy nig Yyac odikyBaHHS MiX ABOMa
napTisgmu.

He 3anuvwariTe KOLWWK ANt CMaXeHHs 3 NpoAyKTamy B NiABILLEHOMY Ha rayky MonoXeHHi
ANS 3M1BY 3aHaATO A0Bro. Bunapy MoXyTb NPU3BECTU A0 BTPATK XPYCTKOI CKOPUHKM i
PO3M'AKLLIEHHS TXKi.

He HarpiBavTe onito O BUCOKMX TeMnepaTyp Ha TpuBanuii Yac. Lie npuasene fo BTpaTtn
BMacTUBOCTEW Ofii.

YacTo 3amiHonTe onito ANs CMaXeHHs. AKLWO onis AyXe TeMHa, kanamyTHa, Buaae
HENPUEMHMI 3anax, CUNbHO AUMUTL abo NIHUTLCS Nig Yac HarpiBaHHs, 1i cnig 6e3nevyHo
yTUnisyBaTtu.

NONEPEOXEHHA. He nonasavite B npunag BoAy, BONOri MPOAYKTM abo 3amMOpOXeHi
NPOAYKTW 3 NIbOAOM, OCKISbK/ Lie CNIPUYUHNTE PO3BPU3KYBaHHS Ofii Ta MOXe MprU3BecTy
[0 onikiB.

6. OYULLEHHA TA aornsan

MOMNEPEOXKEHHA. MNepepn ounweHHAM Bif'eqHaNTe Nnpunag Bif po3eTKu | JaiTe onii NOBHICTIO
OXOJTOHYTU B Mpunagi.

MOMEPEOXEHHA. He 3aHyptoiiTe OCHOBHMWI GNOK, HarpiBanbHWUIA efleMeHT, OCHOBY, LUHYP
XKUBMIEHHA abo BUNKy y Boay abo Gyab-AKi iHWi piguHu. He npomuBaiiTe ix nif cTpymeHem
BO/W, OCKINbKN BOHWN MICTATb €NeKTPUYHI KOMNOHEeHTU. He gonyckante noTpanisHHA BOAW
BCepeunHy.

Hikonu He BMKOPUCTOBYINTE PO34MHHUKM abo abpasnBHi YMCTAYI 3acobu, APOTSHI LLiTKX, rOCTPi
npegmetn abo mMeTanesi ryokv Ans YULLEeHHs npunagy.

OcHoBHMM 6noK (2), HarpiBanbHUM enemeHT (8) i 6ak ana onii (6) — npoTMpanTe M'skoto
TKaHMHOIO, 311erka 3MOYeHO0 TEMMOoK MUIbHOK BOAOK. PeTenbHo BuCyLWiTh. He Hamaravitech
po36upaTu L YacTUHW.

3HiMHUMK 6ak ansa onii (7), kowwuk Ana cmaxeHHA (9) i kpuwka (10) — 3nuiATe onito 3 baka
Ons onii B 0gHOPa3oBy MIsLWKY. YTUNi3ynTe onito ekonoriyHo 6e3neyHmm cnocobom. Hikonu He
3rMBanTe onito B KaHanisauito. 3BepHiTbCA 40 MiCLLEBOro LeHTpy yTunisauii 3a nopagoto Wwoao
yTunisauii onii. 3iTpiTb yci 3anuiwku onii B 6aky nanepoBum pyLuHnkoMm. O4nCTETe BCi akcecyapu
TENno MUMLHOI BOAOH. [pononoLLiTs i peTenbHO BUCYLLIThb, NepLU HiXK 3HOBY BCTAHOBIIOBATH
abo cknagaTtu Ha 36epiraHHs.

7. TAPAHTII

[apaHTii Ta 06MexeHHsA BignoBiganbHOCTI

CTpok gii rapaHTii Ha npogykLuito cTaHoBUTL 36 MicsauiB i3 AaTtu ii npuabaHHs abo JocTaBku
[000My MoKynLUo.3anexHo Big KpaiHW CTPOK Aii topuanYHOI rapaHTii BianoBigHOCTI Moxe
cTaHoBUTY Big 24 no 36 micauis.

[ns kpaiH, AKki HagaTb BUKIIOYHO IOPUAWYHY rapaHTito BignoBigHOCTI CTPOKOM Ha 24 Mmicsiui,
KOMepLUiHa rapaHTis CTPOKOM Ha 12 micsauiB NoYMHae QiAaTy Nicns 3akiHYeHHs CTPOKyY Ail nepLuoi
rapaHTii Ta € ii JONOBHEHHSAM.

Mopsinok rapaHTinHOro o6¢cnyroByBaHHA

O6cnyroByBaHHSA 3rigHO 3 OPUAUYHOIO rapaHTiclo BiaNoBigHOCTI

BignoBigHy iHdopMaLito MoXHa oTprMaTti y CBOro AucTpub’iotopa Ta / abo 3HauTu B 3aranbHuX
yMOBax NpPOAaxy.

0O6cnyroByBaHHSA 3riAHO 3 KOMEpPLIiAHOK rapaHTiero

ToBap MOXHa NOBEPHYTU A0 NMYHKTY NPOAAXKY Pa3oM i3 JOKYMEHTOM MpO NiATBEPAXKEHHS MOKYMKY

(30Kpema KBUTaHLIE), akcecyapamu, L0 NocTavanmcs pa3oM i3 HAM, | OpUriHaNbHOK YNakoBKOK
B YCiX KpaiHax, okpim PpaHuii. Baxxnuneo HagaTtv iHdpopmaLiito Npo AaTty NoKymnku ToBapy, Moro
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Mozensb i cepiiHni Homep abo koa IMEI(us iHdopmauis 3a3Buyart 3a3HadeHa Ha BUpobi,

ynakoBLi abo B JOKYMEHTi MPO NiaTBEepAXKEHHS NOKyNKW). Bupi6 cnig npyHOCUTY A0 NyHKTIB

0o6cnyroByBaHHs pasoM i3 akcecyapamu, HeOBXigHUMU s NOro HaneXHoro OyHKLiOHYBaHHS

(6rok >xmBneHHs, aganTep ToLWwo). AKLWO Ha Ball TOBAP MOLUMPKETLCS rapaHTis, B MyHKTaX

nicnsinpopa)xHoro 06cnyroByBaHHs BaM MOXYTb 3arnpOrnoHOBYBaTy HacTynHe (BignoBigHo 40

MiCLIeBOro 3aKOHOA4aBCTBA):

[ [MonarognTtn abo 3aMiHUTK HecnpaBsHi AeTani;

[] OB6MiHATM BUPIG Ha aHanorivyHWN, SKUA Mae NpUHaNMHI NoAibHI pyHKLiT Ta € PIBHOLIHHUM i3
TOYKM 30pY NPOAYKTUBHOCTI;

] [MoBepHyTM BapTiCTb NpnabaHOro ToBapy, 3a3HayeHy B OKYMEHTI MPO MiATBEPOXKEHHS
MOKYMKK.

BigpemoHTOBaHI YM 3amiHeHi BUpoby MOXyTb MICTUTK HOBI Ta / abo BiApeMOHTOBaHI AeTani 4n
obrnagHaHHs.

BUHATKM 3 KOMepUiAHOI rapaHTii.

] MowkomxeHHs abo Npobnemu, CIPUYNHEHI HEHANEXHNM BUKOPUCTAHHSAM NPUCTPOLO,
HellacHMM BMNaakom, Mmoaudikauieto abo niaknoYeHHAM NPUCTPOIO A0 ENEKTPUYHOI Mepexi
3 HeBiANOBIAHOO cKMoto cTpymy abo Hanpyroto.

] BukopuctaHHsa abo 36epiraHHs MPUCTPOIO B yMOBaX, LLO MOXYTb MPU3BECTU 40 BUHUKHEHHS
LUKIANMBUX HacnigKiB (OKMCMEHHS!, KOPO3isl), HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA eHepri,
HeJOTPUMaHHS IHCTPYKLi BUPOBOHMKa LLOAO BUKOPUCTaHHSA abo BCTaHOBMEHHS, HegbanicTb
ab0 BUKOPUCTaHHA HEHaNexXHUX nepudepinHmx NpMCTPOoiB,NporpamHoro 3abesneyeHHs abo
BUTPAaTHMX MaTepianis.

[] MpodeciliHe, konekTUBHe, NpomMucroBe abo KoMepLjiiHe BUKOPUCTaHHS BUPOOY.

] MogudikoBaHi NpUCTpPOI, y SIKMX rapaHTiiHa nrnomba abo cepinHum Homep Bynn NOLLKOOXKEHI,
3MiHeHi, BupaneHi abo okucnunmes.

[] [apaHTis Ha 3miHHi BaTapei 1 akcecyapu cTaHOBUTbL 6 MicsLiB.

] HecnpasHicTb 6aTapei, cnpyvyvHeHa 3aHaaTo TPUBANUM 3apsifpkaHHAM abo HeJOTPYMaHHAM
iHCTPYKLIN i3 TEXHiKM Be3neku. @

[ KocMeTWYHi NOLLKOKEHHS!, 30KpemMa NoApsnUHU, BM'STUHM abo HaBMUCHE NCYBaHHS.

[MoLKoAXKEHHS, CMPUYMHEHI BTPYYaHHSAM HekBanicikoBaHux cnewianicTis.

HecnpaBHOCTI, L0 BUHUKNK BHACNIAOK NPUPOAHOTO 3HOLLIEHHS abo CTapiHHS MpUCTPOIo,

30Kpema Takux getanein: pos’emis, inbTPiB, akcecyapis, LWITOK i LWaHrB AN nunococa,

namn, namn Ans npoekTopis, nonaten 6apabaHa npanbHNUX MaLUVH TOLLO.

OHOBMEHHS NporpamMHoro 3abe3neyeHHs y 3B’A3Ky 3i 3MiHO MepPEeXeBUX HanaluTyBaHb.

[MoLLKOOXKEHHS, BUKIUKaHI BMIMBOM 30BHILLHIX (0aKTOPIiB (CTOPOHHIX Tif, KOMax ToLO).

BMmicT npucTpoto — MOpO3nnbHOI KaMmepu, NpanbHOT MalmMHKM ToLwwo — (Xxa, ogar ToLwo).

360i B poboTi Npunagy, Cnpu4nMHeHi BUKOPUCTAHHSIM CTOPOHHBOIO NMPOrPamMHOro

3abesneveHHs Ans moaumdikadii, 3MiHM abo aganTauii icCHyr4MX HanawTyBaHb.

360i B poboTi Npunagy, cnpuyvHeHi ekcnnyatauieto 6e3 BUKOPUCTaHHs akcecyapis, LU0

nocTayarTbCa pa3oM i3 NpoayKTom abo cxsaneHi BupobHukom.

[ [eTani, cXunbHi 4O NPUPOAHOTO 3HOLLEHHS ab0 MOLLKOMXKEHHS MNif Yac BUKOPUCTAHHS:
NMHEBMaTWYHI LUMHWU, Kamepwu, ranbma ToLo.

MokyneL NOBVMHEH PerynsipHo i nepea KOXXHUM NepeMilLleHHSAM NPUCTPOLO 3AiCHIOBATW pe3epBHe
KOMitOBaHHSA AaHUX, WO MICTATbCS Ha NOro XXOPCTKOMY AUCKY abo BHYTPILLHIA nam’aTi.

KomnaHis «AwwaH» He Hece BiAnNoBiganbHOCTI 3a BTpaTy abo BuaaneHHs 36epexeHnx gaHmux

ab0 NOLLKOMXXEHHS NporpamMHoro 3abesneveHHs, WO BUHUKIW, 30KpeMa, BHacnifok peMoHTy abo
NMOMOMKW MPUCTPOLO.

Okpim LbOro KomnaHisi «AlLiaH» He 3000B’3aHa NepeBiPSTH, Y1 BUNHAB KOpUCTyBad kapTku SIM /
SD i3 npucTpoiB, WO noBepTaTbCs.

BuLesasHayeHi NoNoXeHHs 3a XXOAHUX 06CTaBUH HE MOXYTb 3MEHLLYBaTN abo BiAMIHATY Aito:

IOpUAMYHOI rapaHTii, 3aragaHoi BuLLe, | KOMePLIHOI rapaHTii BUpobHUKa 3a HasiBHOCTI (AUB.
rapaHTiiHUA TanoH).
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