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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'utiliser cet appareil électrique, lisez
attentivement les instructions ci-dessous et
conservez le mode d’emploi pour un usage
ultérieur :

1. Débranchez le cable d’alimentation du réseau
électrique dés que vous cessez del'utiliser etavant
toute opération de nettoyage, de maintenance et
de montage d’accessoires.

2. Ne mettez pas le bloc moteur, le cable
d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre
liquide.

3. Avant de brancher l'appareil a une prise
électrique murale, vérifiez que le courant électrique
local correspond a celui spécifié sur la plaque de
I'appareil. Branchez toujours votre appareil sur
une prise reliée a la terre.

4. Si le cable d’alimentation est endommage, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service
aprés-vente ou des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

5. Cet appareil doit étre utilisé et étre posé sur
une surface plane. Ne retournez pas l'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.



6. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les
enfants. Tenirl'appareil et son cable d’alimentation
hors de portée des enfants.

7. Cet appareil peut étre utilisé par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sontréduites, oudes personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, a condition
gu’ils bénéficient d’'une surveillance ou qu’ils
aient recu des instructions quant a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent
bien les dangers encourus.

8. Il convient de surveiller les enfants pour
s’assurer qu’ils ne jouent pas avec 'appareil.

9. Ne pas utiliser I'appareil pour tout autre usage
que celui pour lequel il a été congu.

10. Pendant son fonctionnement, évitez de
déplacer 'appareil.

11. L'appareil ne doit pas étre immergé dans I'eau
ou tout autre liquide.

12. Mettez 'appareil a I'arrét et déconnectez-le de
I'alimentation avant de changer les accessoires
ou d’approcher les parties qui sont mobiles
lors du fonctionnement. Déconnectez toujours
I'appareil de I'alimentation si vous le laissez sans
surveillance et avant montage, démontage ou
nettoyage.

13. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé en
extérieur.

14. Cet appareil n'est pas destiné a étre mis
en fonctionnement au moyen d’'une minuterie
extérieure ou par un systéme de commande a
distance sépareé.



15. Les équipements  électriques et
électroniques font I'objet d’'une collecte
séparée. Ne pas se débarrasser des
déchets d’équipements électriques et

électroniques avec les déchets municipaux non

triés, mais procéder a leur collecte séparée. Des
systémes et des lieux de collecte (centres de tri,
déchetterie) sont mis a votre disposition par les
collectivités locales et les distributeurs. En
confiant votre produit en fin de vie a la filiere de
recyclage adéquate, vous contribuez a protéger

I'environnement ainsi que votre santé.

16. Ne pas laisser pendre le cordon par-dessus

un bord de table ni le laisser toucher des surfaces

chaudes.

17. Avant la premiére utilisation, nettoyez les

accessoires a I'eau chaude savonneuse. Rincez

et séchez soigneusement

18. N'utilisez que les accessoires fournis avec

I'appareil.

19. Veillez a toujours utiliser le poussoir fourniavec

le hachoir a viande. Ne mettez jamais vos doigts

ou d’autres ustensiles dans le tube d’alimentation.

20. Avertissement — la lame du hachoir a viande

est trés tranchante, manipulez avec soin lors de

I'utilisation et du nettoyage.

21.Manipulezleslamesdublenderavecprécaution

particulierement quand vous les retirez du bol et
quand vous videz le bol durant le nettoyage.

22. N'ouvrez pas le couvercle du blender lorsque

I'appareil est en marche.

23. Assurez-vous que tous les accessoires soient

bien en place avant d’allumer I'appareil.
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24. ATTENTION : Une mauvaise utilisation
de l'appareil pourrait présenter un danger et
provoquer des blessures.

25. Respectez toujours les indications du mode
d’emploi pour utiliser I'appareil ou monter les
accessoires.

26. Les durées de fonctionnement et les réglages
de vitesse pour les accessoires figurent dans le
paragraphe « UTILISATION».

27.Lesdétails pournettoyerles surfaces encontact
avec les aliments figurent dans le paragraphe
«NETTOYAGE ET ENTRETIEN».

28.Des précautions doivent étre prises lors de la
manipulation des couteaux affltés, lorsqu’on vide
le bol et lors du nettoyage.

29.Etre vigilant si un liquide chaud est versé dans
le préparateur culinaire ou le mélangeur dans
la mesure ou il peut étre éjecté de l'appareil en
raison d’une ébullition soudaine.

30.L'appareil est destiné a étre utilisé pour des
applications domestiques et analogues telles que:
-zone de travail de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;
-fermes ;

-par des clients d’hétels, motels et autres
environnements de type résidentiel ;
-environnements de type chambres d’hétes.



2. DESCRIPTION
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1. Cache du systtme 8. Crochet pétrisseur 19. Lames du hachoir
de fixation pour 9. Fouet 20. Spirale
hachoir a viande 10. Batteur plat 21. Corps du hachoir
2. Cache du systeme 11. Bouchon doseur 22. Plat pour viande
de fixation pour 12. Couvercle du bol 23. Poussoir a viande
blender 13. Bol en verre gradué 24. Capot du poussoir
3. Fixation accessoires (capacité 1,51) a viande
mixeur 14. Lames du blender  25. Grille a hacher pour
4. Levier de bascule de 15. Clé a dévisser saucisses
la téte de I'appareil I’écrou 26. Petite douille a
5. Molette sélecteur de 16. Ecrou de saucisses
vitesse verrouillage 27. Grande douille a
6. Bol a mélanger 17. Grille a hacher fine saucisses
(capacité 5,5 L) 18. Grille a hacher
7. Couvercle anti- moyenne
L projections )




m Vitesses recommandées selon les accessoires :

Accessoires Utilisation Vitesse Temps
é Crochet Pate apain, pate [ ;0506 1.0 4-6 min
pétrisseur a pizza
Cookies,
Batteur plat gateaux, pates a Vitesse 1-10 4-6min
crépes
Blancs en
neige, mousses, . .
@ Fouet meringues, Vitesse 10 3min
cremes
— . Viandes, ) )
Hachoir saucisses Vitesse 5 8 min
o
3 Smoothies,
ED Blender soupes froides, Vitesse 7 3-4 min
- milkshake

3. INSTALLATION

Lors de la premiére utilisation, rincez a 'eau chaude savonneuse les parties qui seront en contact
avec les aliments.

Installez I'appareil sur un plan de travail propre, horizontal et stable.

Assurez vous que l'appareil est débranché et que la molette sélecteur de vitesse est dans la
position « 0 ».

IMPORTANT : L'appareil dispose d’un systéme de sécurité. Il est impossible de le mettre en

marche si les accessoires ne sont pas correctement fixés ou si les caches de sécurité (1) et (2) ne
sont pas a leur place.

4. UTILISATION

4.1. Mode mixeur :




Relevez la téte de I'appareil en appuyant sur le levier de bascule de la téte de I'appareil (4).
Pour ce faire, maintenez le levier enfoncé puis remontez manuellement la téte de I'appareil.
Relachez le levier seulement lorsque la téte de I'appareil est en position haute.

Posez le bol sur son socle et fixez-le en tournant dans le sens des aiguilles d’'une montre.

Attachez le fouet, le batteur ou le crochet pétrisseur selon votre besoin :
- Pour attacher un accessoire, enfoncez-le dans son systeme de fixation puis tournez le dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre en appuyant sur le ressort jusqu’a entendre un « clic ».

- Pour abaisser la téte du mixeur, maintenez le levier de bascule enfoncé, abaissez manuellement
la téte de I'appareil puis relachez le levier.

- N'oubliez pas de mettre le couvercle anti-projections (7).

- Branchez I'appareil a une prise de courant adaptée.
Mettez le mixeur en marche en tournant la molette sélecteur (5) jusqu’a la vitesse souhaitée.

IMPORTANT : Ne mettez pas les mains dans le bol lorsqu'il est en place.

Vous pouvez ajouter des ingrédients lorsque le mixeur est en marche a travers I'ouverture prévue
dans le couvercle anti-projections (7).

NOTE : Commencez toujours par sélectionner la plus petite vitesse, puis augmentez la vitesse
progressivement.

Touche PULSE

Vous pouvez mettre I'appareil en mode « PULSE » en placant la molette sélecteur de vitesse (5)
sur la position « P ». Le mixeur va alors tourner a la vitesse maximale. Maintenez la molette en
position « P ». Lorsque vous relachez la molette, I'appareil s’arréte automatiquement.

Utilisez cette option pour mixer des ingrédients a trés grande vitesse et trés brievement.

IMPORTANT : Pour éviter de forcer sur le moteur, ne pas utiliser 'appareil pour tout mélange pour
lequel les fouets/ crochets pétrisseurs ne tournent pas librement.

Lorsque vous avez terminé, positionnez toujours la molette sélecteur de vitesse (5) dans la
position « 0 » avant de débrancher I'appareil.

1. Faites basculer le bras en position haute : maintenez le levier de bascule (4) enfoncé, remontez
manuellement la téte de I'appareil puis relachez le levier.

2. Détachez les accessoires en appuyant sur le ressort et en tournant dans le sens des aiguilles
d’'une montre.

3. Enlevez le bol en tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

NOTE : Veillez a ce que le temps de marche ne dépasse pas 10 minutes et respectez un temps
de refroidissement de 20 minutes entre 2 cycles.

4.2. Mode blender:

Otez le cache de protection du systéme de fixation du blender en le tirant horizontalement.
Positionnez le bol en verre gradué dans le systéme de fixation prévu a cet effet. Tournez le bol
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’ a ce qu’il soit correctement fixé et ne puisse plus
bouger.

NOTE : le blender dispose d’une sécurité, s'il n’est pas correctement fixé il sera impossible de le
mettre en marche.



Epluchez et dénoyautez les fruits ou légumes puis coupez-les en petits morceaux.

Placez les morceaux dans le bol. Il est également conseillé d’ajouter de I'eau ou du jus de fruit
pour faciliter le mélange.

Veillez a ce que le niveau du mélange se situe entre les graduations « MIN » et « MAX » du bol
gradué.

NOTE : le blender n’est pas fait pour battre des ceufs, écraser des pommes de terre, ou extraire
du jus des fruits ou légumes.

Branchez I'appareil a une prise de courant adaptée.
Mettez le blender en marche en tournant la molette sélecteur (5) jusqu’a la vitesse souhaitée.

Pour ajouter des ingrédients lorsque le blender est en marche, enlevez le petit bouchon doseur
(11) au-dessus du bol, ajoutez vos ingrédients puis replacez le bouchon doseur a sa place initiale.

IMPORTANT : N’enlevez jamais le couvercle si le blender est en marche !
Ne mettez jamais les doigts dans le bol lorsqu’il est en position sur I'appareil !

NOTE : Il est normal que le mixeur tourne en méme temps que le blender lorsqu’il est en marche.
Commencez toujours par sélectionner la plus petite vitesse, puis augmentez la vitesse
progressivement.

Touche PULSE

Vous pouvez mettre I'appareil en mode « PULSE » en placant la molette sélecteur de vitesse (5)
sur la position « P ». Le blender va alors tourner a la vitesse maximale. Maintenez la molette en
position « P ». Lorsque vous relachez la molette, I'appareil s’arréte automatiquement. Utilisez
cette option pour mixer des ingrédients a trés grande vitesse et trés brievement.

Lorsque vous avez terminé, positionnez toujours la molette sélecteur de vitesse dans la position
« 0 » avant de débrancher I'appareil.

Tournez le bol dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour I'éter de I'appareil.

IMPORTANT : Manipulez les lames du blender avec précaution particulierement quand vous les
retirez du bol et quand vous videz le bol durant le nettoyage !

Remettez le cache de sécurité sur le systéme de fixation.

Veillez a ce que le temps de marche ne dépasse pas 3 minutes et respectez un temps de
refroidissement entre 2 cycles.

Conseil: Faites toujours fonctionner I'appareil avec une main posée sur son couvercle.

4.3. Mode hachoir a viande
IMPORTANT : Assurez-vous que I'appareil est débranché lors de 'assemblage des accessoires.

. Faites pivoter le bras en position basse si nécessaire.

. Otez le cache de protection du systéme de fixation du hachoir en le
tirant verticalement

. Insérez la spirale (20) a I'intérieur du hachoir.

. Insérez les lames (19) avec précaution sur la spirale.

. Insérez la grille a hacher de votre choix : fine ou moyenne (17 ou 18)

. Fixez I'écrou (16) en le tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre
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7. Insérez le corps du hachoir (21) dans le systéme de fixation prévu a ﬂ
cet effet.

8. Tournez le corps du hachoir dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre jusqu’a ce qu'il soit correctement fixé.

9. Placez le récipient de votre choix (bol, assiette..) sous le hachoir pour
récupérer la viande hachée.

10. Placez le plateau de remplissage. (22)

11. Coupez la viande en petits morceaux ne contenant pas de gras ni
d’os (taille approximative : 2cm x 2cm x 6¢cm)

12. Placez la viande sur le plateau de remplissage.

13. Tournez la molette sur la vitesse souhaitée.

14. Introduisez les aliments uniquement a I'aide du poussoir fourni. (23)

NOTE : Les lames ne peuvent étre montées que dans un sens.
Pour faire des saucisses avec le hachoir a viande :

1. Lors du montage, entre la grille a hacher pour saucisses (25) et
I'écrou de verrouillage, placez une douille pour saucisses (26 ou 27)

. Coupez la viande en petits morceau ne contenant pas de gras ni
d’os (taille approximative : 2cm x 2cm x 6¢cm)

. Placez la viande sur le plateau de remplissage.

. Placez un boyau sur la douille.

. Tournez la molette sur la vitesse souhaitée

. Introduisez les aliments uniquement a I'aide du poussoir fourni. (23)

. Retirez doucement le boyau de la douille au fur et a mesure du
remplissage.

. Ne remplissez pas de maniére excessive.

. Lorsqu'il est suffisamment rempli, tournez le boyau pour former une
saucisse.

N
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En cas de bourrage de I'appareil, tournez la molette sélecteur en position « 0 », éteignez-le puis
débranchez-le et nettoyez-le.

ATTENTION : n'utilisez que le poussoir prévu, n’introduisez jamais vos doigts dans le hachoir
lorsqu'il est en position sur I'appareil.

NOTE : Il est normal que le mixeur tourne en méme temps lorsque le hachoir a viande est en
marche.

Commencez toujours par sélectionner la plus petite vitesse, puis augmentez la vitesse
progressivement.
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Veillez a ce que le temps de marche ne dépasse pas 10 minutes et respectez un temps de
refroidissement de 20 minutes entre 2 cycles.

Lorsque vous avez terminé, positionnez toujours la molette sélecteur de vitesse dans la position
« 0 » avant de débrancher 'appareil.

Démontez les accessoires dans le sens inverse du montage.

Vous pouvez vous aider d’un tournevis pour démonter les lames coupantes sans danger.

Remettez le cache de sécurité sur le systéeme de fixation.

5. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Débranchez I'appareil et laissez le refroidir avant toute opération de nettoyage ou entretien.
IMPORTANT : le bloc moteur ne doit pas étre immergé dans I'’eau ou un autre liquide !
Nettoyez I'extérieur du bloc moteur avec un chiffon Iégérement humide.

Les accessoires (bol, batteur, fouet, crochet,..) peuvent étre lavés a I'eau chaude savonneuse ou
au lave-vaisselle.

Evitez d'utiliser des nettoyants abrasifs qui abimeraient le revétement de votre appareil. Le
moteur du batteur a été soigneusement lubrifié en usine et ne nécessite pas de lubrifiant
supplémentaire.

N’oubliez pas de remettre les caches de protection des systémes de fixation du blender et du
hachoir.

6. GARANTIE ET LIMITES DE
RESPONSABILITE

Ce produit est garanti pour une période de 36 mois ( incluant la garantie Iégale de 24 mois telle
que définie par la Iégislation locale ainsi qu’'une garantie commerciale de 12 mois supplémentaire
offert par la marque ) a partir de la date d’achat, contre toute défaillance résultant d’un vice de
fabrication ou de matériau.

Cette garantie ne couvre pas les dommages résultant d’'une mauvaise installation, d’une utilisation

incorrecte, ou de I'usure normale du produit. Plus précisément, la garantie ne couvre pas :

[ ] Les dommages ou problémes causés par une utilisation incorrecte, un accident, une
altération ou un branchement électrique d’intensité ou de tension inappropriée.

[ ] Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été

endommagés, altérés, supprimés ou oxydés.

Les batteries remplagables et accessoires sont garantis pour une période de 6 mois.

La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le non-respect

des consignes de sécurité expliquées dans la notice

Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou tout autre élément.

Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-agréée.

Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du produit

Les mises a jour de logiciel, dues a un changement de parametres réseau

Les défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier, changer

adapter ou modifier I'existant

Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires homologués par le

fabricant

[ ] Les produits oxydés
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En aucun cas, le fabricant ne peut étre responsable de la perte de données stockées sur le
disque. De méme, le fabricant n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien
retirées des produits retournés.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements
nouveaux et/ou reconditionnés.

Modalités de Mise en oeuvre

Pour obtenir un service de garantie, vous étes priés de rapporter votre produit a I'accueil de votre

lieu de vente muni de votre preuve d’achat (ticket de caisse, facture, ...), du produit et de ses

accessoires fournis, avec son emballage d’origine.

Il est important d’avoir comme information la date d’achat, le modéle et le numéro de série ou

d’'IMEI (ces information apparaissent généralement sur le produit, 'emballage ou votre preuve

d’achat). A défaut, vous devez rapporter le produit avec les accessoires nécessaires a son bon

fonctionnement (alimentation, adaptateur, etc.)

Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le service apres-vente pourra, dans

les limites de la Iégislation locale, soit :

] Réparer ou remplacer les pieces défectueuses

] Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes fonctionnalités et
qui est équivalent en termes de performance.

] Rembourser le produit au prix d’achat du produit mentionné sur la preuve d’achat.

Dans le cas d’une réparation couverte par la garantie , votre durée de garantie se verra prolongée
de 6 mois mais ne sera en aucun cas cumulable en cas de pannes répétées.
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1. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Antes de utilizar este aparato eléctrico, lea
atentamente estas instrucciones y conserve este
manual para futuras consultas.

1. Desenchufe el cable de alimentacion de la red
eléctrica en cuanto deje de utilizarlo y antes de
efectuar cualquier procedimiento de limpieza,
mantenimiento o montaje de accesorios.

2. No sumerja la unidad del motor, el cable de
alimentacion o la clavija en el agua ni en ningun
otro liquido.

3. Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica,
compruebe que la corriente se corresponda a
la que figura en la placa del aparato. Recuerde
enchufarsiempre elaparatoaunatomaconectada
a tierra.

4. Siel cable de alimentacion esta dafado, debera
reemplazarlo el fabricante, su servicio posventa
o personas de similar cualificacion para evitar
cualquier peligro.

5. Este aparato debe usarse y ponerse sobre
una superficie plana. No dé la vuelta al aparato
cuando esté en funcionamiento.

6. Los ninos no deben utilizar este aparato.

14



Mantener el aparato y el cable de alimentacion

fuera del alcance de los ninos.

7. Este aparato puede ser utilizado por personas

cuyas capacidadesfisicas, sensoriales o mentales

sean reducidas o por personas sin experiencia ni

conocimientos si estan bajo vigilancia o si han

recibido instrucciones en cuanto a la utilizacion

segura del aparato y que comprenden bien los

riesgos a los que se exponen.

8. Es conveniente vigilar a los ninos para

asegurarse de que no jueguen con el aparato.

9. No utilizar el aparato para un uso distinto de

aquel para el que esta destinado.

10. Evite desplazarel aparato cuando se encuentre

en funcionamiento.

11. El aparato no debe sumergirse en agua ni en

ningun otro liquido.

12. Apague el aparato y desconectelo de la

red eléctrica antes de proceder a sustituir sus

accesorios 0 acercarse a aquellas piezas que se

hallan en movimiento durante su funcionamiento.

Siempre desenchufe el aparato de la alimentacion

eléctrica si lo deja sin vigilancia y antes de montarlo,

desmontarlo o limpiarlo.

13. Este aparato no esta destinado a usarse al

aire libre.

14. Este aparato no esta destinado a ponerse en

funcionamiento mediante un temporizador exterior

0 un sistema de mando a distancia separado.

15. Los equipos eléctricos y electronicos son
ﬁobjeto de una recogida selectiva, por

= €ll0, N0 se pueden tirar junto con la
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basura comun no clasificada, sino que deben
destinarse a una recogida diferente. Existen
sistemas y sitios de recogida (puntos limpios,
centros para residuos soélidos urbanos) que las
administraciones locales y los distribuidores han
puesto a su disposicion. Al confiar su producto al
final de su vida util a la red de reciclaje adecuada,
contribuye a proteger el medio ambiente, asi
como su salud.

16. No deje que el cable de alimentacion cuelgue
de lamesa ni que entre en contacto con superficies
calientes.

17. Antes de usar el aparato por primera vez,
limpie los accesorios con agua caliente jabonosa.
Aclarelos y séquelos minuciosamente.

18. Solo use los accesorios suministrados con el
aparato.

19. Procure usar siempre el empujador suministrado
con la picadora de carne. Nunca ponga los dedos ni
otros utensilios en la boca de llenado.

20. Advertencia: la cuchilla de la picadora de carne
es muy afilada, manipulela con cuidado al usarla y
limpiarla.

21. Manipule las cuchillas de la licuadora con
cuidado, en particular, cuando las saque del vaso y
cuando vacie este ultimo durante la limpieza.

22. No abra la tapa de la licuadora cuando ésta se
encuentre en funcionamiento.

23. Antes de encender el aparato, asegurese de que
todos los accesorios estén puestos correctamente.
24. ADVERTENCIA: el uso indebido del aparato
podria representar un peligro y provocar lesiones.
25. Para usar el aparato o ensamblar los
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accesorios, siempre respete las instrucciones del
manual.

26. Las duraciones de funcionamiento y los ajustes
de la velocidad para los accesorios figuran en el
parrafo « UTILIZACION».

27. La informacion sobre la limpieza de las
superficies en contacto con los alimentos figura
en el apartado «LIMPIEZAY MANTENIMIENTO».
28.Deberan adoptarse precauciones al manipular
las cuchillas afiladas, cuando se vacie el bol y
durante la limpieza.

29.Tenga cuidado cuando eche algun liquido
caliente en el procesador de alimentos o en la
licuadora, ya que podria salir proyectado del
aparato debido a una ebullicion repentina.
30.Este aparato esta previsto para uso domestico
y en aplicaciones similares, como:

-zonas de cocina para empleados en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo;

-casas rurales ;

-para uso de clientes en hoteles, hostales y otros
entornos de tipo residencial ;

-establecimientos que ofrecen servicios de
alojamiento y desayuno.
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2. DESCRIPCION
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k7. Tapa antisalpicaduras

18. Rejilla de picar

media
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1. Proteccion del 8. Gancho amasador 19. Cuchillas de la
sistema de sujecion 9. Batidor picadora
de la picadora de 10. Batidor plano 20. Espiral
carne 11. Tapoén dosificador 21. Cuerpo de la

2. Proteccion del 12. Tapa del vaso picadora
sistema de sujecion  13. Vaso de cristal 22. Bandeja para carne
de la licuadora graduado (capacidad 23. Empujador de carne

3. Sistema de sujecion 1,51) 24. Tapa del empujador
accesorios batidora 14. Cuchillas de la de carne

4. Palanca de inclinacion licuadora 25. Rejilla de picar para
del brazo del aparato  15. Llave para salchichas

5. Boton selector de destornillar la tuerca 26. Boquilla pequefia
velocidad 16. Tuerca de bloqueo para salchichas

6. Bol para mezclar 17. Rejilla de picar fina  27. Boquilla grande para

salchichas

J
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Velocidades recomendadas segun los accesorios:

frias

Accesorios Utilizacion Velocidad Tiempo
Gancho Masa de pano | \j\ogigades 1-2 4-6 min
amasador pizza
Cookies, bollos
Batidor plano y pasta para Velocidades 1-10 4-6 min
crepes
Claras a punto de
. nieve, mousse, . .
Batidor merengues y Velocidad 10 3 min
natas
@ . Carnes 'y . .
[U Picadora salchichas Velocidad 5 8 min
)
3 Batidos de frutas
ED Licuadora o leche y sopas Velocidad 7 3-4 min

3. INSTALACION

Al usar por primera vez, aclare con agua caliente jabonosa las partes que estaran en contacto con

los alimentos.

Ponga el aparato en una encimera limpia, horizontal y estable.
Asegurese de que el aparato esté desenchufado y que el botdn selector de velocidad se

encuentre en «0».

IMPORTANTE: el aparato consta de un sistema de seguridad. Es imposible hacerlo funcionar si

los accesorios no estan bien fijados o si las protecciones de seguridad (1) y (2) no estan en su

lugar.

4. UTILIZACION

4.1. Modo batidora:
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Levante la cabeza del aparato pulsando la palanca de inclinacion del brazo (4).

Para esto, mantenga la palanca presionada, después, levante manualmente el brazo del aparato.
Suelte la palanca unicamente cuando el brazo del aparato esté en la posicion mas elevada.
Ponga el bol en la base y fijelo girandolo en el sentido de las manecillas del reloj.

Coloque el batidor o el gancho amasador segun necesite:
- Para colocar un accesorio, introdtzcalo en su sistema de sujecion, después, girelo en el sentido
contrario a las manecillas del reloj, presionando contra el muelle hasta escuchar un «clic».

- Para bajar el brazo de la batidora, mantenga la palanca pulsada, baje manualmente el brazo vy,
después, suelte la palanca.

- No olvide poner la tapa antisalpicaduras (7).

- Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada. Ponga la batidora en funcionamiento
girando el botén selector (5) hasta la velocidad deseada.

IMPORTANTE: no ponga las manos en el bol cuando esté puesto en su lugar.

Cuando la batidora esté en funcionamiento, puede afiadir ingredientes a través de la abertura
prevista para esto que se encuentra en la tapa antisalpicaduras (7).

NOTA: siempre empiece a la velocidad mas baja, después, auméntela progresivamente.

Botéon PULSE

Puede poner el aparato en el modo «PULSE» girando el boton selector de velocidad (5) hasta la
posicién «P». Entonces, la batidora va a funcionar a la velocidad maxima. Mantenga el selector
en la posicion «P». Al soltar el selector, el aparato se detiene automaticamente.

Use esta opcion para mezclar ingredientes a muy alta velocidad y muy brevemente.

IMPORTANTE: para evitar forzar el motor, no usar el aparato para hacer ninguna mezcla con la
cual los batidores o ganchos amasadores no puedan girar libremente.

Cuando haya terminado, antes de desenchufar el aparato, siempre ponga el selector de velocidad
(5) en la posicion «0».

1. Para subir el brazo hasta la posicion mas elevada, mantenga la palanca de inclinacion (4)
presionada, suba manualmente el brazo del aparato y, después, suelte la palanca.

2. Saque los accesorios presionando contra el muelle y girando en el sentido de las manecillas
del reloj.

3. Quite el bol girandolo en el sentido contrario a las manecillas del reloj.

NOTA: procure que el tiempo de funcionamiento no supere los 10 minutos y respete un plazo de
20 minutos entre dos ciclos para que el aparato se enfrie.

4.2. Modo licuadora:

Quite la cubierta de proteccion del sistema de sujecion de la licuadora tirandola horizontalmente.
Coloque el vaso de cristal graduado en el sistema de fijacién previsto para esto. Gire el vaso en el
sentido de las manecillas del reloj, hasta que esté correctamente fijado y no se mueva.

NOTA: la licuadora consta de una sistema seguridad, si no esta fijada correctamente, sera
imposible ponerla en funcionamiento.

Pele y deshuese las frutas o verduras y, después, cortelas en pequefios trozos.
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Ponga estos ultimos en el vaso. Ademas, se recomienda que afiada agua o zumo de fruta para
que resulte mas facil mezclar.

Procure que el nivel de mezcla se sittie entre los niveles « MIN » y « MAX » del vaso graduado.
NOTA: la licuadora no ha sido pensada para batir huevos, triturar patatas ni extraer zumo de
frutas o verduras.

Enchufe el aparato a una toma de corriente adaptada.

Ponga la licuadora en funcionamiento girando el selector (5) hasta la velocidad deseada.

Para afiadir ingredientes cuando la licuadora esta en funcionamiento, quite el pequefio tapon
dosificador (11) del vaso, afiada los ingredientes y, después, vuelva a poner el tapén en su lugar.

IMPORTANTE: jnunca quite la tapa si la batidora esta en funcionamiento! Nunca ponga los dedos
en el vaso cuando éste se encuentre puesto en el aparato.

NOTA: es normal que la batidora funcione al mismo tiempo que la licuadora cuando esta en

funcionamiento.
Siempre empiece seleccionando la velocidad mas baja, después, auméntela progresivamente.

Boton PULSE

Puede poner el aparato en el modo «PULSE» girando el boton selector de velocidad (5) hasta la
posicion «P». Entonces, la licuadora va a funcionar a la velocidad maxima. Mantenga el selector
en la posicion «P». Al soltar el selector, el aparato se detiene automaticamente. Use esta opcion
para mezclar ingredientes a muy alta velocidad y muy brevemente.

Cuando termine, antes de desenchufar el aparato, siempre ponga el selector de velocidad en la
posicién «0».

Gire el vaso en el sentido contrario a las manecillas del reloj para sacarlo del aparato.

IMPORTANTE: manipule las cuchillas de la licuadora con cuidado, en particular, cuando las
saque del vaso y cuando vacie este ultimo durante la limpieza.

Vuelva a poner la cubierta de proteccion en el sistema de sujecion.

Procure que el tiempo de funcionamiento no supere los 3 minutos y espere unos minutos entre
dos ciclos a que el aparato se enfrie.

Recomendacion: siempre haga funcionar el aparato con una mano apoyada sobre la tapa.

4.3. Modo Picadora de carne

IMPORTANTE: asegurese de que el aparato esté desenchufado al montar los accesorios.

1. Baje el brazo si es necesario.

2. Quite la cubierta de proteccion del sistema de sujecion de la
picadora tirandola verticalmente.

3. Coloque la espiral (20) en el interior de la picadora.

4. Coloque las cuchillas (19) cuidadosamente sobre la espiral.

5. Coloque la rejilla de picar que desee: fina o media (17 o 18).

6. Fije la tuerca (16) en el sentido de las manecillas del reloj.
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previsto para ello.

8. Gire el cuerpo de la picadora en el sentido contrario a las manecillas
del reloj hasta que esté bien fijado.

9. Ponga el recipiente que desee (vaso, plato, etc.) bajo la picadora
para recoger la carne picada.

10. Ponga la bandeja de llenado (22).

11. Corte la carne en pequefos trozos sin grasa ni huesos (de un
tamario aproximado de 2 cm x 2 cm x 6 cm).

12. Ponga la carne en la bandeja de llenado.

13. Gire el selector hasta la velocidad deseada.

14. Introduzca los alimentos unicamente con el empujador
suministrado (23).

Nota: las cuchillas pueden montarse en un solo sentido.
Para hacer salchichas con la picadora de carne:

1. Al momento del montaje, entre la rejilla de picar para salchichas (25)
y la tuerca de bloqueo, ponga la boquilla para salchichas (26 o 27).

2. Corte la carne en pequefios trozos sin grasa ni huesos (de un
tamafio aproximado de 2 cm x 2 cm x 6 cm).

3. Ponga la carne en la bandeja de llenado.

4. Ponga una tripa en la boquilla.

5. Gire el selector hasta la velocidad deseada.

6. Introduzca los alimentos Unicamente con el empujador suministrado.
(23)

7. Saque cuidadosamente la tripa de la boquilla a medida que la va
llenando.

8. No la llene demasiado.

9. Cuando esté suficientemente llena, gire la tripa para formar una

salchicha.

En caso de que el aparato se atasque, gire el selector hasta la posicion «0», después, apaguelo,
desenchufelo y limpielo.

ADVERTENCIA: sdlo use el empujador previsto, no introduzca nunca los dedos en la picadora
cuando esté puesta en el aparato.

NOTA: es normal que la licuadora gire al mismo tiempo que la batidora cuando esta en
funcionamiento.
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Siempre empiece seleccionando la velocidad mas baja, después, auméntela progresivamente.
Procure que el tiempo de funcionamiento no supere los 10 minutos y respete un plazo de
20 minutos entre dos ciclos para que el aparato se enfrie.

Cuando termine, antes de desenchufar el aparato, siempre ponga el selector de velocidad en la
posicion «0».

Desmonte los accesorios en el sentido contrario al del montaje.

Puede usar un destornillador para desmontar las cuchillas sin ningun peligro.

Vuelva a poner la cubierta de proteccién en el sistema de fijacion.

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato y déjelo enfriarse antes de cualquier operacién de limpieza o
mantenimiento.

IMPORTANTE: jno sumergir el bloque motor en agua ni en ningun otro liquido!
Limpie el exterior del bloque motor con un trapo ligeramente humedo.

Los accesorios (bol, batidor, gancho, etc.) pueden lavarse con agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas.

Evite usar limpiadores abrasivos que puedan dafar el revestimiento del aparato. El motor de éste
ultimo ha sido lubricado minuciosamente al momento de su fabricacion, por lo tanto, no necesita
lubricante adicional.

No olvide volver a poner las cubiertas de proteccién de los sistemas de sujecién de la licuadora
y de la picadora.

6. GARANTIAS Y LIMITES DE
RESPONSABILIDAD

Este producto esta garantizado durante un periodo de 36 meses (que incluye la garantia legal de
24 meses, como lo establece la legislacién local, asi como una garantia comercial adicional de 12
meses gratis ofrecida por la marca), a partir de la fecha de compra, frente a cualquier fallo como
resultado de un defecto de fabricacién o de material.

Esta garantia no cubre los dafos resultantes de una instalacion incorrecta, de una utilizacion

indebida o del desgaste normal del producto.

De forma mas precisa, la garantia no cubre:

[] Los dafios o problemas causados por una utilizacién incorrecta, un accidente, una
alteracién o conexion eléctrica de intensidad o tensién inadecuada.

[ ] Los productos modificados, aquellos cuyo precinto de garantia o nimero de serie hayan
sido dafiados, alterados o suprimidos o estén oxidados.

[] Las baterias reemplazables y los accesorios estan garantizados por un periodo de 6 meses.

] El fallo de la bateria debido a una carga demasiado prolongada o por no respetar las
instrucciones de seguridad explicadas en el manual.

] Los dafios estéticos, que incluyen las rayas, protuberancias o cualquier otro elemento.

[] Los dafios causados por cualquier intervencion que efectle una persona no autorizada.

] Los fallos provocados por un desgaste normal o que se deban al envejecimiento normal del
producto.

] Las actualizaciones del software que se deban a un cambio de parametros de red.

[] Los fallos del producto que se deban al uso de softwares terceros para cambiar, adaptar o
modificar el existente.
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] Los fallos del producto que se deban a su uso sin los accesorios autorizados por el
fabricante.

] Los productos oxidados.

En ningun caso, el fabricante puede ser responsable de la pérdida de datos almacenados en el

disco. Asimismo, el fabricante no esta obligado a comprobar que las tarjetas SIM o SD hayan sido

retiradas de los productos devueltos.

Los productos reparados o reemplazados pueden incluir componentes y equipos nuevos y/o

reacondicionados.

Modalidades de aplicacion

Para conseguir un servicio de garantia, lleve el producto a la recepcién del lugar de venta junto

con el comprobante de la compra (resguardo, factura, etc.) del producto y los accesorios incluidos

en su embalaje original.

Es importante indicar la fecha de compra, el modelo y el niUmero de serie o de IIEM (esta

informacién aparece, por lo general, en el producto, el embalaje o su comprobante de compra).

A falta de ello, debe llevar el producto con los accesorios necesarios para su correcto

funcionamiento (alimentacién, adaptador, etc.).

En caso de que la garantia cubra su reclamacion, el servicio posventa podra, dentro de los limites

de la legislacion local:

] Reparar o reemplazar las piezas defectuosas.

[ Cambiar el producto devuelto por uno que tenga, al menos, las mismas funcionalidades y
que sea equivalente en cuanto a prestaciones.

[ Reembolsar el producto al precio de compra mencionado en el comprobante de compra.

En caso de que la garantia cubra su reclamacion, la duracién de la garantia se prolongara 6
meses; sin embargo, bajo ninguna circunstancia, es acumulable en caso de averias recurrentes.
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1. INSTRUGCOES DE SEGURANCA

Antes de utilizareste aparelho elétrico, leia atentamente
as instrucdes abaixo e guarde o manual de instrugcdes
para uma utilizacéo posterior:

1. Desligue o cabo de alimentacao da rede elétrica
logo que deixe de o utilizar e antes de qualquer
operagao de limpeza, manutencao e montagem
de acessorios.

2. Nao coloque a unidade do motor, o cabo de
alimentacado ou a ficha dentro de agua ou qualquer
outro liquido.

3. Antes de ligar o aparelho a uma tomada elétrica
de parede, verifique se a corrente elétrica local
corresponde a especificada na placa do aparelho.
Ligue sempre o aparelho a uma tomada com
ligacao a terra.

4. Em caso de danos no cabo de alimentacao,
providencie a sua substituicdo pelo fabricante,
assisténcia pos-venda ou técnicos de qualificacao
semelhante para evitar uma situagcao de perigo.
5. Este aparelho deve ser usado e colocado numa
superficie plana. Nao vire o aparelho ao contrario
enquanto este esta a funcionar.

6. Este aparelho nao deve ser utilizado por
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criancas. Mantenha o aparelho e o cabo de

alimentacgao fora do alcance das criangas.

7. Este aparelho pode ser usado por pessoas

com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais

reduzidas, ou por pessoas comfaltade experiéncia

ou de conhecimentos, desde que sejam

supervisionadas ou tenham recebido instrugoes

sobre como usar o aparelho com total seguranga

e compreendam os perigos associados.

8. E recomendavel vigiar as criangas para garantir

que estas nao brincam com o aparelho.

9. Nao utilize o aparelho para um uso diferente

daquele para o qual foi concebido.

10. Durante o seu funcionamento, ndo mova o

aparelho.

11. O aparelho n&o deve ser imerso em agua ou

qualquer outro liquido.

12. Desligue o aparelho e retire a ficha da

tomada antes de mudar os acessorios ou de se

aproximar das pecgas que se movem durante o

funcionamento. Desligue sempre o aparelho da

corrente se o deixar sem supervisao e antes da

montagem, desmontagem ou limpeza.

13. Este aparelho nao se destina a ser utilizado

ao ar livre.

14. Este aparelho ndo se destina a ser colocado

em funcionamento através de um temporizador

exterior ou através de um sistemade telecomando.

15. Os equipamentos elétricos e eletrénicos
estdo sujeitos a uma recolha seletiva.
Nao elimine osresiduos de equipamentos
elétricos e eletronicos juntamente com
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os residuos urbanos nao separados mas proceda
a sua recolha seletiva. Os municipios e o0s
distribuidores colocam a disposicao dos
consumidores sistemas e locais de recolha
(centros de triagem, contentores). Ao entregar o
seu produto em fim de vida no contentor de
reciclagem adequada estara a contribuir para a
protecido do ambiente e da sua saude.

16. Nao deixe o cabo pendurado na beira de uma
mesa nem o deixe tocar em superficies quentes.
17. Antes da primeira utilizacao, limpe todos os
acessorios com agua quente e sabao. Enxague e
seque cuidadosamente

18. Utilize apenas os acessorios fornecidos com
o aparelho.

19. Certifique-se que utiliza sempre o empurrador
fornecido com a picadora de carne. Nunca
coloque os dedos ou outros utensilios no tubo de
alimentacao.

20. Aviso - a lamina da picadora de carne € muito
afiada, manuseie-a com cuidado durante a sua
utilizacao e limpeza.

21. Manuseie as laminas do liquidificador com
cuidado, sobretudo quando as retira da taca,
quando esvazia a taca e durante a limpeza.

22. Nao abra a tampa do liquidificador enquanto
o aparelho estiver em funcionamento.

23. Certifique-se de que todos os acessorios
estao bem colocados antes de ligar o aparelho.
24. ATENQAO um uso indevido do aparelho pode
implicar perigo e provocar ferimentos.

25. Respeite sempre as indicagdes do manual de
instrugcdes para utilizar o aparelho ou montar os
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acessorios.

26. As duracgdes de funcionamento e os ajustes de
velocidade para os acessorios séo apresentados
no paragrafo "UTILIZACAQO".

27.Consulte os detalhes paralimpar as superficies
em contacto com os alimentos que se encontram
no paragrafo "LIMPEZA E MANUTENCAOQ".
28.Devera ter cuidado durante o manuseamento
de laminas afiadas, quando esvaziar o recipiente
e durante a limpeza.

29.Tenha cuidado se verter um liquido quente
para o rob6 de cozinha ou liquidificadora, pois
este pode ser ejetado do aparelho devido a uma
ebuligao repentina.

30.Este aparelho foi criado para ser usado em
aplicacoes domesticas e semelhantes, como:
-Areas de cozinha do pessoal em lojas, escritérios
e outros ambientes de trabalho ;

-Casas de quinta ;

-Por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
do tipo residencial ;

-Ambientes do tipo residenciais com pequeno-
almoco.
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2. DESCRIGAO

r
1. Protegéo do sistema 7. Tampa anti-salpicos  18. Grelha para picar
de fixagéo para o 8. Gancho amassador média
picador de carne 9. Batedeira 19. Laminas da picadora
2. Protecao do sistema  10. Batedor plano 20. Espiral
de fixagao para o 11. Tampa doseadora 21. Corpo da picadora
liquidificador 12. Tampa da taga 22. Prato para carne
3. Fixagéo de acessorios 13. Taga de vidro 23. Empurrador de carne
do misturador graduada 24. Capote do
4. Alavanca basculante (capacidade de 1,5L) empurrador de carne
da cabecga do 14. Ladminas do 25. Grelha de picar para
aparelho liquidificador salsichas
5. Manipulo seletor de 15. Chave para 26. Bico pequeno para
velocidade desapertar a porca salsichas
6. Taga (capacidade de  16. Porca de bloqueio 27. Bico grande para
5,5L) 17. Grelha para picar fina salsichas
\ y,
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Velocidades recomendadas consoante os acessorios:

Acessorios Utilizacao Velocidade Tempo
Gancho Massa de pdo, | \q|ocidade 1-2 4 -6 min
amassador massa de pizza
Batedor plano | BISCOI0S, bOloS, /)0 i4ade 1-10 4 -6 min
massa de crepes
Claras em
Batedeira castelo, mousses, Velocidade 10 3 min
merengues,
cremes
gf. Picadora Carnes, Velocidade 5 8 min
[U salsichas
)
3 Smoothies,
ED Liquidificador sopas frias, Velocidade 7 3 -4 min
- batidos

3.INSTALAGAO

Aquando da primeira utilizagdo, lave com agua morna e sabao as partes que estardo em contacto

com alimentos.
Instale o aparelho numa superficie de trabalho limpa, horizontal e estavel.
Certifique-se de que o aparelho esta desconectado e que o seletor de velocidade esta na posigao

«0».
IMPORTANTE: O aparelho possui um sistema de seguranga. E impossivel coloca-lo em

funcionamento caso os acessoérios ndo se encontrem devidamente fixados ou se as protecdes de
seguranca (1) e (2) nao estéo no seu lugar.

4. UTILIZAGCAO

4.1. Modo misturador:
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Levante a cabega do aparelho pressionando a alavanca basculante da cabecga do aparelho (4).
Para fazer isso, segure a alavanca para baixo e, em seguida, volte a subir manualmente a cabega
do aparelho. Solte a alavanca apenas quando a cabega do aparelho esta na posi¢édo para cima.
Coloque a taga na respetiva base e fixe-a rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio.

Instale o batedor, a batedeira ou o gancho amassador de acordo com a sua necessidade:
- Para instalar um acessorio, fixe-o no seu sistema de fixacdo e, em seguida, rode-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio pressionando a mola até ouvir um «clique».

- Para baixar a cabega do misturador, mantenha a alavanca basculante pressionada para baixo,
baixe manualmente a cabeca do aparelho e, em seguida, solte a alavanca.

- Nao se esqueca de colocar a tampa anti-salpicos (7).

- Conecte o aparelho a uma tomada elétrica adaptada.
Ligue o misturador rodando o seletor (5) até a velocidade desejada.

IMPORTANTE: Nao coloque as maos na taga quando esta se encontra instalada no lugar.

Pode adicionar ingredientes enquanto o misturador se encontra em funcionamento através da
abertura prevista para esse efeito na tampa anti-salpicos (7).

NOTA: Comece sempre por selecionar a velocidade mais baixa e depois aumente gradualmente
a velocidade.

Botao PULSE

Pode colocar o aparelho no modo « PULSE » colocando o manipulo seletor de velocidade (5)
na velocidade « P ». O misturador ira girar agora a velocidade maxima. Mantenha o seletor na
posigdo « P ». Quando solta o seletor, o aparelho para automaticamente.

Use esta opgéo para misturar ingredientes a uma velocidade muito alta e brevemente.

IMPORTANTE: Para evitar forcar o motor, ndo utilize o aparelho para qualquer mistura para a
qual os batedores e amassadores ndo possam girar livremente.

Quando tiver terminado, posicione sempre o manipulo seletor de velocidade (5) na posigéo « 0 »
antes de desligar o aparelho.

1. Mova o brago na posigao superior: segure a alavanca basculante (4) pressionada para baixo,
volte a subir manualmente a cabega do aparelho e, em seguida, solte a alavanca.

2. Desinstale os acessorios pressionando sobre a mola e rodando-os no sentido dos ponteiros do
relégio.

3. Retire a taga rodando-a no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

NOTE: Certifique-se que o tempo de funcionamento ndo excede 10 minutos e respeite um tempo
de arrefecimento de 20 minutos entre 2 ciclos.

4.2. Modo liquidificador:

Retire a protecao de segurancga do sistema de fixagao do liquidificador, puxando-a na horizontal.
Posicione a taga de vidro graduada no sistema de fixagao sistema fornecido para esse efeito
finalidade. Rode a taca no sentido dos ponteiros do reldgio até que esta fique corretamente fixada
€ ndo se possa mover mais.

NOTA: o liquidificador possui uma seguranga, se esta ndo estiver corretamente fixada, ndo sera
possivel iniciar o funcionamento.
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Descasque e descaroce as frutas ou legumes e, em seguida, corte-os em pedagos pequenos.

Coloque os pedacos na taca. Também é aconselhavel adicionar agua ou suco de fruta para facilitar a
mistura.

Certifique-se que o nivel da mistura se situa entre as graduagdes « MIN » e « MAX » da taca graduada.

NOTA: o liquidificador ndo € para bater ovos, fazer puré de batatas ou extrair sumo de frutas ou
legumes.

Conecte o aparelho a uma tomada elétrica adaptada.
Coloque o liquidificador em funcionamento rodando o manipulo seletor (5) até a velocidade desejada.

Para adicionar ingredientes enquanto o liquidificador estiver em funcionamento, retire a pequena tampa
doseadora (11) sobre a taca, adicione os seus ingredientes e, em seguida, volte a colocar a tampa
doseadora no respetivo lugar.

IMPORTANTE: Nunca retire a tampa se o liquidificador estiver em funcionamento!Nunca coloque os
dedos dentro da taga quando esta se encontra em posicao no aparelho!

NOTA: E normal que o misturador rode simultaneamente com o liquidificador quando se encontra em
funcionamento.

Comece sempre por selecionar a velocidade mais baixa e, em seguida, aumente gradualmente a
velocidade.

Botao PULSE

Pode colocar o aparelho no modo « PULSE » colocando o manipulo seletor de velocidade (5) na
velocidade « P ». O liquidificador ira agora funcionar a velocidade maxima. Mantenha o seletor na
posicéo « P ». Quando solta o seletor, o aparelho para automaticamente. Use esta opgéo para misturar
ingredientes a uma velocidade muito alta e brevemente.

Quando tiver terminado, coloque sempre o manipulo seletor de velocidade na posicdo « 0 » antes de
desligar o aparelho.

Rode a taga no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio para a retirar do aparelho.

IMPORTANTE: Manuseie as laminas do liquidificador com cuidado, sobretudo quando as retira da taga
e quando esvazia a taga durante a limpeza!l

Volte a colocar a protecédo de seguranca no sistema de fixagao.

Certifique-se que o tempo de funcionamento ndo excede 3 minutos e respeite um tempo de
arrefecimento entre 2 ciclos.

Conselho: Opere sempre o aparelho com uma méo sobre a tampa.

4.3. Fungao picadora
IMPORTANTE: Certifique-se de que o aparelho esta desligado durante a montagem dos acessorios.

1. Se necessario, rode o braco na posicao baixa.

2. Retire a prote¢éo de seguranga do sistema de fixagao da picadora
puxando-a verticalmente

3. Introduza a espiral (20) dentro da picadora.

4. Introduza as laminas (19) com cuidado sobre a espiral.

5. Introduza a grade de picar a sua escolha: fina ou média (17 ou 18)

6. Fixe a porca (16) rodando-a no sentido dos ponteiros do reldgio
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7. Insira o corpo da picadora (21) no sistema de fixagao fornecido para
esse efeito.

8. Rode o corpo da picadora no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até que fixe corretamente fixado.

9. Coloque um recipiente a sua escolha (tigela, prato...) sob a picadora
para recolher a carne picada.

10. Coloque a bandeja de enchimento. (22)

11. Corte a carne em pedagos pequenos que ndo contenham gordura
ou 0sso (tamanho aproximado: 2 x 2 cm x 6 cm)

12. Coloque a carne na bandeja de enchimento.

13. Rode o manipulo para a velocidade desejada.

14. Introduza os alimentos usando apenas o empurrador fornecido. (23)

NOTA: As laminas sé podem ser montadas num sentido.
Para fazer salsichas com a picadora de carne:

1. Ao montar, entre a grelha de picar para salsichas (25) e a porca de
bloqueio, coloque um bico para salsichas (26 ou 27)

. Corte a carne em pedagos pequenos que ndo contenham gordura
ou o0sso (tamanho aproximado: 2 x 2 cm x 6 cm)

. Coloque a carne na bandeja de enchimento.

. Colocar um tubo no bico.

. Rode o manipulo para a velocidade desejada

. Introduza os alimentos usando apenas o empurrador fornecido. (23)

. Retire cuidadosamente o tubo da salsicha ao mesmo tempo que o
enchimento.

. N&o encha excessivamente.

. Quando estiver suficientemente cheia, rode o tubo para formar uma
salsicha.

N
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Em caso de encravamento do aparelho, rode o manipulo seletor para a posigao «0», desligue-o e,
em seguida, desconecte-o e limpe-o.

ATENGAO: utilize apenas o empurrador fornecido, nunca coloque os dedos na picadora quando
esta se encontra em posigao no aparelho.

NOTA: E normal que o misturador rode ao mesmo tempo quando a picadora de carne se
encontra em funcionamento.

Comece sempre por selecionar a velocidade mais baixa e, em seguida, aumente gradualmente a
velocidade.

33



Certifique-se que o tempo de funcionamento ndo excede os 10 minutos e respeite um tempo de
arrefecimento de 20 minutos entre 2 ciclos.

Quando tiver terminado, coloque sempre o manipulo seletor de velocidade na posi¢éo « 0 » antes
de desligar o aparelho.

Retire os acessorios no sentido contrario ao da montagem.

Pode servir-se de uma chave de fendas para desmontar as laminas de corte sem perigo.

Volte a colocar a protecdo de seguranga no sistema de fixagéo.

5. MANUTENGCAO E LIMPEZA

Desconecte o aparelho e deixe-o arrefecer antes de qualquer operagéo de limpeza ou
manutengéao.

IMPORTANTE: o bloco do motor ndo deve ser submerso em agua ou noutro liquido!
Limpe o exterior do bloco motor com um pano ligeiramente himido.

Os acessorios (taga, batedor, misturador, amassador,...) podem ser lavados em agua quente e
detergente ou na maquina de lavar louga.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos que poderiam danificar o revestimento do seu
aparelho. O motor da batedeira foi cuidadosamente lubrificado em fabrica e ndo requer nenhum
lubrificante adicional.

Nao se esquega de voltar a colocar as protecdes de seguranga dos sistemas de fixagédo do
liquidificador e da picadora.

6. GARANTIA E LIMITES DE
RESPONSABILIDADE

Este produto possui garantia durante um periodo de 36 meses (incluindo a garantia legal de 24
meses, tal como definido pela legislagéo local, bem como uma garantia comercial de 12 meses
adicional oferecida pela marca) a partir da data de compra, contra qualquer falha resultante de
um defeito de fabrico ou de material.

Esta garantia ndo cobre danos resultantes de ma instalacéo, utilizagcao incorreta ou do desgaste

normal do produto.

Mais precisamente, a garantia ndo cobre:

] Danos ou problemas causados pela utilizagdo incorreta, acidentes, alteragao ou ligagéo
elétrica com corrente ou tens&o incorretas.

] Produtos modificados, aqueles em que o selo de garantia ou o nimero de série tenham sido

danificados, alterados, eliminados ou oxidados.

Baterias substituiveis e acessorios que possuem uma garantia de 6 meses.

Falha da bateria devido a um carregamento demasiado prolongado ou devido ao

desrespeito das instru¢des de seguranga explicadas no manual.

Danos estéticos, incluindo riscos, saliéncias ou qualquer outro elemento.

Danos causados por qualquer intervencgao efetuada por qualquer pessoa néo autorizada.

Defeitos causados pelo desgaste normal ou devidos ao envelhecimento normal do produto.

Atualizagdes do programa, devido a alteragdes nas configuragdes de rede.

Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar, alterar,

adaptar ou modificar o ja existente.

Falhas do produto devido a utilizagdo sem os acessérios homologados pelo fabricante.

Produtos oxidados.
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Em caso algum, o fabricante pode ser responsabilizado pela perda de dados armazenados no

disco. Além disso, o fabricante néo tem que verificar se os cartdes SIM/SD foram devidamente

retirados dos produtos devolvidos.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos novos e/ou
recondicionados.

Modalidades de Acionamento da garantia

Para obter um servigo de garantia, deve trazer o seu produto ao local de venda juntamente com

o comprovativo de compra (taldo de caixa, fatura, etc.) do produto e os respetivos acessorios

fornecidos com a sua embalagem original.

E importante ter conhecimento da data de compra, do modelo e do nimero de série ou IMEI

(estas informagdes aparecem habitualmente no produto, na embalagem ou no comprovativo de

compra).

Caso contrario, deve trazer o produto com os acessorios necessarios para o seu correto

funcionamento (alimentagao, adaptador, etc.).

No caso em que a sua reclamagao seja coberta pela garantia, o servigo pés-venda podera,

dentro dos limites da legislacao local:

] Reparar ou substituir as pegas defeituosas.

] Trocar o produto entregue por um produto que tenha, pelo menos, as mesmas
funcionalidades e que seja equivalente em termos de desempenho.

] Reembolsar o produto pelo prego de compra mencionado no comprovativo de compra.

No caso de uma reparagéo coberta pela garantia, esta estende-se por um periodo de 6 meses,
mas nao €, em caso algum, acumulavel em caso de avarias repetidas.
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SPIS TRESCI:

1. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA S. 36
2. OPIS S. 40
3. INSTALACJA S. 41
4. UZYTKOWANIE S. 41
5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE S. 45

6. GWARANCJA | OGRANICZENIA ODPOWIEDZIALNOSCI S. 45

1. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z tego urzgdzenia
elektrycznego nalezy doktadnie przeczytaC instrukcje
obstugi i zachowac jg do wykorzystania w przysziosci:
1. Nalezy odtgczy¢ przewdd zasilania z sieci natychmiast
po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia oraz przed
przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek prac
dotyczacych czyszczenia, konserwacji lub montazu
akcesoriow.

2. Nie zanurzac bloku silnika, przewodu zasilajgcego lub
wtyczki w wodzie badz jakiejkolwiek innej cieczy.

3. Przed podtgczeniem urzgdzenia do Sciennego gniazda
zasilania nalezy sprawdzi¢, czy parametry miejscowej
sieci elektrycznej odpowiadajg danym okreslonym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Urzadzenie moze
by¢ podigczone wytgcznie do gniazdka z uziemieniem.
4. Jezeli przewod zasilania jest uszkodzony, celem
zapewnienia bezpieczenstwa, moze on zostac
wymieniony jedynie przez producenta, jego serwis
naprawczy lub inne osoby posiadajgce odpowiednie
kwalifikacje.

9. Urzagdzenie powinno by¢ uzywane i ustawiane jedynie
na ptaskiej powierzchni. Nie odwracaC pracujgcego
urzgdzenia.

36



6. Urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez dzieci.
Urzadzenie i jego przewod zasilania powinny zawsze
znajdowac sie w miejscu niedostepnym dla dzieci.
7. Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane przez
osoby, ktérych zdolnoSci fizyczne, sensoryczne lub
umystowe sg ograniczone lub tez osoby, ktore nie
posiadajg odpowiedniego doswiadczenia badz wiedzy,
chyba ze pozostajg one pod opiekg i nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo, ktora przekazata
im niezbedne informacje dotyczace prawidiowej obstugi
urzadzenia oraz rozumiejg zagrozenia zwigzane z jego
uzytkowaniem.
8. Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
9. Nie nalezy uzywac urzadzenia do jakichkolwiek innych
celow niz te, do jakich jest przeznaczone.
10. Nie nalezy przemleszczac pracujgcego urzgdzenia.
11. Urzadzenie nie moze byC zanurzane w wodzie lub
jakiejkolwiek innej cieczy.
12. Przez wymiang akcesoridw i przy wszystkich
czynnosciach  wykonywanych w poblizu czesci
poruszajgcych sie w czasie pracy urzadzenia urzgdzenie
nalezy wylgczyé i odigczy¢ od zasilania. Nalezy
zawsze odfgczyC urzgdzenie od zasilania, kiedy jest
pozostawiane bez nadzoru oraz przed przystgpieniem
do montazu, demontazu lub czyszczenia.
13. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzycia na
wolnym powietrzu.
14. Urzgdzenie nie moze byC obstugiwane za pomocg
zewnetrznego  wylgcznika  automatycznego  lub
odrebnego systemu zdalnego sterowania.
19. Urzadzenia elektryczne i elektroniczne sg
E objete systemem selektywnej zbiorki odpaddow.

L]
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Nie nalezy wyrzucac¢ zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych razem ze zwyklymi  Smieciami
domowymi, ale odnies¢ je do punktow selektywne;
zbiorki odpaddw. Specjalne punkty selektywnej zbiorki
odpadow (osrodki sortowania, sktadowiska $mieci) sg
udostepniane przez wtadze lokalne oraz dystrybutorow.
Przekazujgc zuzyty produkt do odpowiedniego punktu
selektywne] zbiorki odpaddw, przyczyniasz sie do
ochrony srodowiska oraz ludzkiego zdrowia.

16. Nalezy uwazac, aby przewod zasilajacy nie zwisat z
krawedzi stotu i nie dotykat gorgcych powierzchni.

17. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie
akcesoria goragcg wodg z mydtem. Wyptukac
| doktadnie wysuszyc.

18. Nalezy uzywac wytgcznie akcesoridw dostarczanych
w zestawie z urzadzeniem.

19. Nalezy zawsze uzywaC wytgcznie popychacza
dostarczonego w zestawie z urzgdzeniem. Nie wolno
wktada¢ palcow lub jakichkolwiek narzedzi do otworu
doprowadzajgcego.

20. Ostrzezenie - ostrze urzgdzenia jest bardzo ostre,
podczas jego uzytkowania i czyszczenia nalezy
zachowac szczegolng ostroznosc.

21. Nalezy zachowac¢ szczegodlng ostroznos¢ przede
wszystkim podczas wyjmowania ostrzy z miski,
a takze w czasie jej oprozniania oraz czyszczenia.

22. Nie wolno otwiera¢ pokrywki blendera, kiedy
urzadzenie pracuje.

23. Przed wigczeniem urzgdzenia nalezy upewnic sie,
Ze akcesoria sg zatozone prawidtowo.

24. UWAGA: nieprawidlowa obstuga urzadzenia
moze stanowiC niebezpieczenstwo i byC przyczyna
odniesienia obrazen.
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25. Nalezy zawsze Scisle przestrzegac zalecen instrukcji
obstugi, dotyczgcych obstugi urzgdzenia lub montazu
akcesoriow.

26. Zalecenia dotyczace czasu dziatania oraz ustawien
predkosci akcesoriow zostaty zamieszczone w rozdziale
~OBSLUGA”.

27. Szczegdtowe informacje dotyczace czyszczenia
powierzchni pozostajgcych w kontakcie z produktami
spozywczymi zostaly zamieszczone w paragrafie
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA”.

28.Podczas manipulowania ostrymi nozami,
oprozniania misy i czyszczenia nalezy zachowac
ostroznosc.

29.Jesli do robota kuchennego Ilub miksera
wlewany jest gorgcy ptyn, nalezy zachowac
ostroznos¢, poniewaz pod wpltywem nagtego
doprowadzenia do wrzenia gorgcy ptyn moze
pryskac.

30.Urzadzenie jest przeznaczone do zastosowan
domowych i podobnych, np.:

-kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i
innych obiektach pracowniczych ;
-domy/gospodarstwa rolne ;

-pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkaniowych ;

-obiekty typu nocleg ze Sniadaniem.
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2. OPIS

1l
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1. Za$lepka uktadu 8. Haczyk ugniatajacy 19. Ostrza maszynki do
mocowania maszynki 9. Trzepaczka mielenia miesa
do mielenia miesa 10. Ubijak ptaski 20. Spirala
2. Zaslepka uktadu 11. Korek z dozownikiem  21. Korpus maszynki do
mocowania blendera 12. Pokrywka miski mielenia miesa
3. Element mocujacy 13. Miska szklana ze 22. Taca na mieso
akcesoriow miksera skalg (pojemnos¢ 23. Popychacz maszynki
4. Dzwignia przesuwania 1,5L) do mielenia migsa
gtowicy urzadzenia 14. Ostrza blendera 24. Pokrywka popychacza
5. Pokretto regulacii 15. Klucz do odkrecania maszynki do mielenia
predkosci nakretki miesa
6. Miska miksera 16. Nakretka blokujgca 25. Sitko do mielenia do
(pojemnos¢ 5,5 L) 17. Sitko do mielenia przygotowywania
7. Pokrywka miesa drobne kietbas
zabezpieczajgca przed  18. Sitko do mielenia 26. Mata tuleja do kietbas
L rozpryskami miesa srednie 27. Duza tuleja do kietbas )
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Ustawienia predkosci zalecane dla poszczegélnych akcesoriow:

Akcesoria Obstuga Predkos¢ Czas
Ciasto do
Haczyk _Wypiekania Predkosé 1-2 4-6 min.
ugniatajgcy pieczywa, ciasto
do pizzy
Ciastka
@ Ubijak ptaski typu cookie, Predkos¢ 1-10 4-6 min.
ciasta, ciasto
nalesnikowe
Ubijanie biatek,
Trzepaczka pianka, bezy, Predkos¢ 10 3 min.
Smietana
— Rozdrabniacz Miesa, kietbasy Predkos¢ 5 8 min.
-
— Smoothies,
ED Blender Zupy na zimno, Predkos¢ 7 3-4 min.
- milkshake

3. INSTALACJA

Podczas pierwszego uzytkowania nalezy sptuka¢ gorgcg wodg z mydtem wszystkie czesci pozostajgce

w kontakcie z produktami spozywczymi.

Urzadzenie powinno zosta¢ ustawione na czystej, poziomej i stabilnej powierzchni.

Nalezy upewni¢ sig, ze urzadzenie zostato odtgczone od zasilania, a pokretto regulacji predkosci znajduje sie
w potozeniu ,0".

WAZNE: urzadzenie jest wyposazone w system zabezpieczajacy. Uniemozliwia on uruchomienie urzadzenia,
jezeli akcesoria nie sg zamocowane prawidtowo lub zaslepki zabezpieczajace (1) i (2) nie sg zatozone.

4. OBSLUGA

4.1. Tryb miksera:
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Podnies¢ gtowice urzgdzenia, wciskajgc dzwignie przesuwania gtowicy (4).

W tym celu nalezy przytrzymac wcisnietg dzwignie i recznie podnies¢ gtowice urzadzenia. Nalezy zwolni¢
dzwignie dopiero, kiedy gtowica urzadzenia znajdzie sie w pozycji gorne;.

Umiesci¢ miske na podstawce i zamocowac ja, przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara.

Zamocowac trzepaczke, ubijak lub akcesorium ugniatajgce w zaleznosci od potrzeb:
- Aby zamocowac akcesorium, nalezy wtozy¢ je do uchwytu mocujgcego i przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara, wciskajac sprezyne az do ustyszenia "kliknigcia".

- Aby obnizy¢ gtowice miksera, nalezy przytrzymac¢ wcisnietg dzwignie przesuwania, recznie obnizy¢ gtowice
i zwolni¢ dzwignie.

- Nie nalezy zapomnie¢ o zatozeniu pokrywki zabezpieczajgcej przed rozpryskami (7).

- Podtgczy¢ urzadzenie do gniazdka zasilania o odpowiednich parametrach.
Wiaczy¢ mikser, przekrecajgc pokretto regulacji (5) w celu ustawienia odpowiedniej predkosci.

WAZNE: nie wolno wktada¢ rak do miski, kiedy jest zatozona w urzadzeniu.

Kiedy mikser pracuje, sktadniki mogg by¢ dodawane wytgcznie za pomoca przeznaczonego do tego celu
otworu w pokrywce zabezpieczajgcej przed rozpryskami (7).

UWAGA: nalezy zawsze rozpocza¢ od najnizszego ustawienia predkosci, a nastepnie zwiekszac ja
stopniowo.

Przycisk PULSE (praca pulsacyjna)

Aby wybraé tryb pracy pulsacyjnej ,PULSE” urzgdzenia, nalezy ustawi¢ pokretto regulaciji predkosci (5)

w pozycji ,P”. Mikser bedzie wowczas pracowac z predkoscig maksymalng. Przytrzymac pokretto w pozycji
,P”. Po zwolnieniu pokretta urzadzenie zatrzyma sig automatycznie.

Opcja moze zosta¢ wykorzystana w celu miksowania sktadnikéw z bardzo wysokg predkoscig przez krotki
czas.

WAZNE: aby unikngé mozliwosci przecigzenia silnika, nie nalezy uzywaé miksera w zadnym wypadku, kiedy
trzepaczki/akcesoria nie obracajg sie swobodnie.

Po zakonczeniu nalezy zawsze ustawi¢ pokretto regulacji predkosci (5) w pozycji ,0”, a nastepnie wytgczy¢
urzadzenie z pradu.

1. Ustawi¢ ramig urzadzenia w pozycji gornej: przytrzymujac wcisnietg dzwignie przesuwania (4), recznie
podnie$¢ gtowice urzadzenia i zwolni¢ dzwignie.

2. Zdja¢ akcesoria wciskajac sprezyne i przekrecajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara.

3. Zdja¢ miske, przekrecajgc w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

UWAGA: nalezy uwazac, aby czas pracy urzadzenia bez przerwy nie przekraczat 10 minut, a pomiedzy
kolejnymi 2 cyklami przestrzega¢ czasu 20 minut, ktdry jest niezbedny dla schtodzenia sie urzadzenia.

4.2. Tryb blendera:

Zdja¢ zaslepke zabezpieczajacq uktadu mocowania blendera, przesuwajac jg poziomo. Umiesci¢ szklang
miske ze skalg w przeznaczonym do tego celu uktadzie mocowania. Przekreci¢ miske w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara az do chwili, kiedy zostanie prawidtowo zamocowania i nie bedzie mogta sie
przesuwac.

UWAGA: blender jest wyposazony w uktad zabezpieczajacy, ktéry uniemozliwia jego uruchomienie, jezeli
akcesoria nie zostaty zamontowane prawidtowo.
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Obra¢ owoce lub warzywa, usunga¢ z nich pestki i pokroi¢ na niewielkie kawatki.

Wiozy¢ pokrojone kawatki do miski. Aby utatwi¢ miksowanie zalecane jest dodanie wody lub soku
OWOCOWEQJO.

Poziom miksowanych sktadnikéw powinien znajdowac sie pomiedzy oznakowaniami ,MIN” i ,MAX” na misce
ze skala.

UWAGA: mikser nie jest przeznaczony do ubijania jajek, ttuczenia ziemniakow lub przygotowywania sokow
owocowych badz warzywnych.

Podtgczy¢ urzgdzenie do gniazdka zasilania o odpowiednich parametrach.
Wigczy¢ blender, przekrecajgc pokretto regulacii (5) az do ustawienia odpowiedniej predkosci.

Aby doda¢ sktadniki, kiedy blender pracuje, nalezy zdja¢ niewielki korek dozownika (11), ktéry znajduje sie
powyzej miski, doda¢ sktadniki, a nastepnie ponownie zatozy¢ korek dozownika.

WAZNE: nie wolno w zadnym wypadku zdejmowa¢ pokrywki, kiedy blender pracuije!
nie wolno wktadac palcéw do miski, kiedy jest zatozona w urzadzeniu!

UWAGA: catkowicie normalne jest, ze mikser obraca sie réwnoczes$nie z pracujgcym blenderem.
Nalezy zawsze rozpoczgé¢ od najnizszego ustawienia predkosci, a nastepnie zwiekszac jg stopniowo.

Przycisk PULSE (praca pulsacyjna)

Aby wybraé tryb pracy pulsacyjnej ,PULSE” urzgdzenia, nalezy ustawi¢ pokretto regulaciji predkosci (5)

w pozycji ,P”. Blender bedzie wowczas pracowac z predkoscig maksymalng. Przytrzymaé pokretto w pozycji
,P”. Po zwolnieniu pokretta urzgdzenie zatrzyma sie automatycznie. Opcja moze zosta¢ wykorzystana w celu
miksowania sktadnikow z bardzo wysoka predkoscig przez krotki czas.

Po zakonczeniu nalezy zawsze ustawi¢ pokretto regulacji predkosci w pozycji ,0”, a nastepnie odtgczy¢
urzadzenie od zasilania.

Przekreci¢ miske w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby wyja¢ jg z urzagdzenia.

WAZNE: nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznosé przede wszystkim podczas wyjmowania ostrzy z miski,
a takze w czasie jej oprdzniania oraz czyszczenia!

Zatozy¢ zaslepke zabezpieczajgcg na uktadzie mocowania.

Nalezy uwaza¢, aby czas pracy urzadzenia bez przerwy nie przekraczat 3 minut, a pomigdzy kolejnymi
2 cyklami przestrzega¢ zalecanego czasu schtadzania sie urzadzenia.

Porada: podczas pracy urzadzenia nalezy zawsze przytrzymywac jedng reka jego pokrywke.

4.3. Funkcja maszynki do mielenia migsa

WAZNE: przed przystapieniem do montazu akcesoriéw nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odigczone od
zasilania.

1. W razie koniecznos$ci ustawi¢ ramie urzagdzenia w pozycji dolnej.
2. Zdja¢ zaslepke zabezpieczajacg uktadu mocowania maszynki do mielenia
miesa, wyjmujac jg w pionie.
3. Wiozy¢ spirale (20) do wnetrza urzadzenia.
4. Zatozy¢ ostrza (19) na spirali z duzg ostroznoscia.
,; ) 5. Wiozy¢ wybrane sitko do mielenia migsa: drobne lub $rednie (17 lub 18).

@% 6. Dokreci¢ nakretke (16), obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

zegara.
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7. Whozy¢ korpus maszynki do mielenia miesa (21) do przeznaczonego w tym
celu uktadu mocowania.

8. Przekreci¢ korpus maszynki do mielenia migsa w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara az do zamocowania.

9. Ustawi¢ wybrane naczynie (miska, talerz itp.) pod maszynka, aby zebra¢ do
niego mielone migso.

10. Zatozy¢ tace do napetniania. (22)

11. Pokroi¢ mieso na niewielkie kawatki niezawierajgce tluszczu, ani kosci
(przyblizone rozmiary: 2cm x 2cm x 6¢m).

12. Umiesci¢ mieso na tacy do napetniania.

13. Ustawi¢ wybrang predkosc, przekrecajgc pokretto.

14. Produkty moga by¢ wktadane do maszynki wytgcznie za pomocg
popychacza dostarczonego w zestawie. (23)

UWAGA: ostrza mogg zosta¢ zatozone tylko w jednym kierunku.
Przygotowywanie kietbas przy uzyciu maszynki do mielenia migsa:

1. Podczas montazu, pomiedzy sitkiem do kietbas (25) i nakretkg blokujgca
nalezy umiesci¢ specjalng tuleje do kietbas (26 lub 27).

2. Pokroi¢ mieso na niewielkie kawatki niezawierajgce ttuszczu, ani kosci

(przyblizone rozmiary: 2cm x 2cm x 6¢m).

. Umiesci¢ mieso na tacy do napetniania.

. Zatozy¢ jelito na tuleje.

. Ustawi¢ wybrang predkosc, przekrecajac pokretto.

. Produkty mogg by¢ wktadane do maszynki wytacznie za pomocg

popychacza dostarczonego w zestawie. (23)

7. Delikatnie zdejmowac jelito z tulei w miare jego napetniania.

8. Nie nalezy napetniac jelita zbyt duzg iloscig miesa.

9. Kiedy jelito jest prawidtowo napetnione, nalezy przekrecic je, aby uformowac
kietbase.

[o2 ¢ B~ OV}

W przypadku zatkania urzgdzenia, ustawi¢ pokretto regulacyjne w pozyciji ,0”, wytaczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
je od zasilania, a nastepnie wyczyscic.

UWAGA: nalezy zawsze uzywac¢ wytgcznie popychacza dostarczonego w zestawie, nie wolno w zadnym
wypadku wktada¢ palcéw do wnetrza maszynki do mielenia migsa, kiedy jest zatozona w urzadzeniu.

UWAGA: catkowicie normalne jest, ze mikser obraca sie rownoczes$nie z pracujgcg maszynkg do mielenia

miesa.
Nalezy zawsze rozpoczg¢ od najnizszego ustawienia predkosci, a nastepnie zwiekszac jg stopniowo.
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Nalezy uwazac, aby czas pracy urzadzenia bez przerwy nie przekraczat 10 minut, a pomigdzy kolejnymi
2 cyklami przestrzega¢ czasu 20 minut, ktory jest niezbedny dla schtodzenia sig urzgdzenia.

Po zakonczeniu nalezy zawsze ustawi¢ pokretto regulacji predkosci w pozycji ,0”, a nastepnie odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania.

Zdja¢ akcesoria w kierunku przeciwnym, niz podczas montazu.

Aby zdemontowac ostrza tngce w sposob catkowicie bezpieczny, mozna postuzy¢ sie Srubokretem.

Zatozy¢ zaslepke zabezpieczajaca na uktadzie mocowania.

5. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczeka¢ do catkowitego wystygniecia przed rozpoczeciem jakichkolwiek
prac dotyczacych czyszczenia lub konserwacji.

WAZNE: blok silnika nie moze by¢ w zadnym wypadku zanurzony w wodzie lub jakiejkolwiek innej cieczy!
Obudowa bloku silnika powinna by¢ czyszczona delikatnie nawilzong szmatka.

Akcesoria (miska, ubijak, trzepaczka, haczyk itp.) moga by¢ myte gorgca wodg z mydtem lub w zmywarce do
naczyn.

Nie nalezy uzywa¢ abrazyjnych produktéw do czyszczenia, ktdére mogg spowodowac uszkodzenie
zewnetrznej powtoki urzadzenia. Silnik urzadzenia zostat doktadnie nasmarowany w zaktadzie produkcyjnym
i nie wymaga zadnego dodatkowego smarowania.

Nie nalezy zapomnie¢ o zatozeniu zaslepek zabezpieczajgcych uktadéw mocujacych blendera i maszynki do
mielenia miesa.

6. GWARANCJA | OGRANICZENIA
ODPOWIEDZIALNOSCI

Na ten produkt udzielana jest 36-miesieczna gwarancja (w tym 24-miesieczna gwarancja prawna
wedtug prawa miejscowego oraz dodatkowa 12-miesieczna gwarancja handlowa oferowana przez
marke) od daty zakupu na wszelkie uszkodzenia wynikajace z wady wykonania lub wady materiatu.

Niniejsza gwarancja nie obowigzuje w przypadku uszkodzen wynikajgcych z nieprawidtowej

instalacji, niewtasciwego uzytkowania lub normalnego zuzycia produktu.

W ujeciu bardziej szczegétowym, gwarancja nie obowigzuje:

[ ] w przypadku uszkodzen lub probleméw spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem,
wypadkiem, przeprowadzeniem jakichkolwiek przerébek urzgdzenia lub podtgczeniem go do
zasilania elektrycznego
o nieprawidtowych parametrach natezenia lub napigcia,

[ ] w przypadku przeprowadzenia modyfikacji urzgdzen, ktérych plomba gwarancyjna lub
numer seryjny zostaty uszkodzone, naruszone, usuniete lub ulegty oksydaciji,

[ ] w odniesieniu do baterii przeznaczonych do wymiany i akcesoriow, okres gwarancji wynosi
6 miesiecy,

[ ] w przypadku uszkodzen baterii, spowodowanych zbyt dtugim tadowaniem lub brakiem
przestrzegania zamieszczonych w instrukcji obstugi wskazéwek bezpieczenstwa,

[ ] w przypadku uszkodzen o charakterze estetycznym, takich jak zarysowania, wybrzuszenia
lub problemy podobnego rodzaju,

[] w przypadku uszkodzen spowodowanych przeprowadzeniem jakichkolwiek prac przez
osoby nieuprawnione,

[ ] w przypadku uszkodzen spowodowanych normalnym zuzyciem lub starzeniem sie produktu,

] w przypadku aktualizacji oprogramowania zwigzanych z modyfikacjg parametrow sieci,

[ ] w przypadku uszkodzen produktu spowodowanych uzyciem oprogramowania innych
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producentéw w celu zmodyfikowania, adaptacji lub modyfikacji oprogramowania
istniejgcego,
] w przypadku uszkodzen produktu spowodowanych jego uzyciem bez akcesoriéw
zatwierdzonych przez producenta,
] w odniesieniu do produktéw, ktore ulegly dziataniu oksydacji.
Producent nie ponosi w zadnym wypadku odpowiedzialno$ci za utrate danych przechowywanych
na dysku. Analogicznie, producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za sprawdzenie, czy ze
zwracanych produktow zostaty wyjete karty SIM/SD.
W produktach naprawionych lub wymienionych moga znajdowaé sie komponenty oraz wyposazenie
nowe i/lub wykorzystywane ponownie.

Warunki skorzystania

Aby skorzysta¢ z praw gwarancyjnych, nalezy odnies$¢ produkt, zapakowany w oryginalne

opakowanie, do miejsca, w ktérym zostat zakupiony, wraz z dowodem jego zakupu (paragon

kasowy, faktura itp.) oraz dostarczanych akcesoriow.

Nalezy rowniez dysponowac takimi informacjami jak data zakupu, model i numer seryjny lub

numer IMEI (informacje te znajduja sie najczesciej na produkcie, jego opakowaniu lub dokumencie

stanowigcym dowdd zakupu).

Jesli brak tych informacji, nalezy dostarczy¢ produkt z wszystkimi akcesoriami niezbednymi do jego

prawidtowego funkcjonowania (zasilacz, adapter itd.).

W przypadku, gdy reklamacja jest objeta gwarancjg, w zaleznosci od obowigzujacych przepisow

miejscowych, serwis naprawczy moze:

] przeprowadzi¢ naprawe lub wymieni¢ uszkodzone czesci,

] zamieni¢ zwracany produkt na inny o co najmniej takiej samej funkcjonalnosci i
réwnowaznych parametrach wydajnosciowych,

] zwréci¢ cene zakupu produktu, okreslong w dokumencie stanowigcym dowdd zakupu.

W przypadku naprawy objetej gwarancjg okres gwarancji zostanie przedtuzony o 6 miesiecy, ale nie
bedzie sie kumulowat w przypadku powtarzajgcych sie awarii.
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TARTALOM:

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK 47. o.
2. LEIRAS 51. o.
3. ELHELYEZES 52. o.
4. HASZNALAT 52. o.
5. KARBANTARTAS ES TISZTITAS 56. o.
6. JOTALLAS ES A FELELOSSEG TERJEDELME 56. o.

1. BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az elektromos készulék hasznalata el6tt olvassa el
az alabbi utasitasokat és 6rizze meg a hasznalati
utasitast késdbbi felhasznalasra.

1. Huzza ki a vezetéket a konnektorbdl hasznalat
utan, tovabba barmilyen tisztitasi, karbantartasi
vagy szerelési mivelet eldtt.

2. Ne meritse a készuléket, a tapkabelt vagy a
csatlakoz6 dugaszt vizbe vagy mas folyadékba.
3. Mielott bedugja a készuléket a konnektorba,
ellenbrizze, a halozati feszultség megfelel-e
a keészulék adattablajan megadott értéknek.
A késziuléket mindig foldelt konnektorhoz
csatlakoztassa.

4. Ha a tapkabel megsérult, a gyartonak, a gyarto
szakszervizének, vagy egy hasonlé képzettségi
szakembernek kell kicserélnie a veszélyek
elkertlése érdekében.

5. A készuléket sik feluleten kell hasznalni és
elhelyezni. Mikodés kozben ne forditsa meg a
készuléket.

6. Ezt a készlléket gyermekek nem hasznalhatjak.
Tartsa tavol a készuléket és a tapkabelt a
gyermekektdl.
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7. A készuléket csokkent fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességgel rendelkezd, vagy
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezd,
szemeélyek csak felugyelet mellett hasznalhatjak,
vagy akkor, ha a készilék biztonsagos
hasznalatara megtanitottak Oket és megértették
az ezzel jaro kockazatokat.

8. Ugyeljen a gyerekekre, hogy ne jatszhassanak

a készulékkel.

9. Ne hasznalja a készuléket az eredeti

rendeltetéseétdl eltérd célra.

10. MUkodés kozben ne mozditsa el a készuléket.

11. A készuléket nem szabad vizbe, vagy mas

folyadékba meriteni.

12. Allitsa le a készuléket és csatlakoztassa

le az aramkorrél, miel6tt a tartozékok cseréjét

elvégezneé, illetve a mikodés kdzben mozgd

alkatrészeket megkozelitené. Mindig huzza ki a

készuléket a konnektorbol, ha felugyelet nélkul

hagyja, Ossze- és szétszerelés, vagy tisztitas
eldtt.

13. Ez a készulék nem kultéri hasznalatra készult.

14. A készulék nem alkalmas arra, hogy kulsé

id6zitd szerkezeten vagy kulonallé tavvezeérl6

rendszeren keresztll hasznaljak.

15. Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékait szelektiven
kell gyljteni. Az elektromos és
elektronikus hulladékot ne dobja a

vegyesen kezelt haztartasi hulladék kozé,

gondoskodjon szelektiv gyuQjtésérdl. Gydijtési
rendszerek és pontok (szelektiv gydjt6helyek,
hulladékgyjték) allnak rendelkezésére a helyi
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onkormanyzatoknal és a termék forgalmazdjanal.
Ha termékét megfelel6 modon adja le
ujrahasznositasra, hozzajarul kornyezetének és
egészsegeének védelméhez.

16. Ne hagyja, hogy a tapkabel asztal szélén
l6gjon, vagy meleg feltletekhez érjen.

17.Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készulék
0sszes tartozékat meleg, szappanos vizben.
Oblitse le és alaposan szaritsa meg

18. Csak a készulékhez mellékelt tartozékokat
hasznalja.

19. Mindig Ugyeljen ra, hogy a husdaraléhoz
hasznalja a mellékelt tomdrudat. Soha ne tegye
bele az ujjait, vagy barmilyen eszkozt az adagolé
nyilasba.

20. Figyelem! — a husdaralé kése nagyon éles,
ovatosan kezelje hasznalat és tisztitas kdzben.
21. Banjon oOvatosan a keésekkel, kulondsen
amikor kiveszi a talbol, amikor kiuriti a talat, vagy
tisztitas kozben.

22. MUkodés kozben ne nyissa ki a turmix fedelét.
23. A készulék bekapcsolasa el6tt ellen6rizze,
hogy minden tartozék a helyén van.

24. FIGYELEM! A készulék helytelen hasznalata
veszeélyes lehet, és seruléseket okozhat.

25. A készlulék hasznalata kozben, vagy a
tartozékok felszerelésekor mindig tartsa be a
hasznalati utmutatoé eldirasait.

26. A mukodési id6tartamokat és a tartozékok
sebesseégének beadllitasait a L,HASZNALAT”
bekezdés alatt olvashatja.

27. Az élelmiszerekkel érintkezd feluletek
tisztitasanak részletei a ,TISZTITAS ES
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KARBANTARTAS” bekezdésben talalhatok.
28.Atal Uritésekor és tisztitas kdzben vigyazni kell
az éles kesekre.

29.Legyen ovatos, ha a forro folyadékot ont az
elékészitd edénybe vagy a turmixgépbe, mert a
hirtelen forrastdl kifroccsenhet a készulékbél.
30.Ez a készulék haztartasi, és ehhez hasonld
hasznalatra készult, példaul:

-személyzeti konyhaba Uzletekben, irodakban és
mas munkahelyi kornyezetekben ;
-lakéépuletekhez ;

-szallodak, motelek és egyeb szallashelyek
ugyfelei altali hasznalatra;

-szoba reggelivel tipusu kornyezetekhez.
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2. LEIRAS

N

i
L]

4 A
1. A husdaralo rogzité 7. Kifrécesenést gatlo 18. Kbzepes daraloracs
rendszerének fedél 19. Husdarald kések
burkolata 8. Dagasztdlapat 20. Csiga
2. A turmix rogzité 9. Habver6 21. Daralotest
rendszerének 10. Lapos keverd 22. Hustal
burkolata 11. Adagold dugd 23. Hus nyomérud
3. Akever§ tartozékainak 12. A tal fedele 24. A nyomoérud fedele
rogzitése 13. Mércés lvegtal 25. Daral6 racs
4. A készllék fejét (Grtartalma 1,5L) kolbaszhoz
billent6 kar 14. A turmix kései 26. Kis kolbasztoltd
5. Sebességvalasztod 15. Kulcs az anya hively
gomb lazitasahoz 27. Nagy kolbaszt6lté
6. Keverétal ((rtartalma  16. Rogzitéanya hively
55L) 17. Finom daraléracs
\ y,
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Ajanlott sebességek a tartozékok fiiggvényében

Tartozékok Hasznalat Sebesség 1d6é
Dagasztélapat Kenyértészta, Sebesség 1-2 4 -6 perc
pizzatészta
Sltemények,
Lapos keverd tortak, Sebesség 1-10 4 -6 perc
palacsintatészta
Tojashab, habok,
Habverd habcsékok, Sebesség 10 3 perc
krémek
— Husdaralo Hus, kolbasz Sebesség 5 8 perc
!
2 Smoothies,
ED Turmix hideg levesek, Sebesség 7 3 -4 perc
- milkshake

3. ELHELYEZES

Az els6 hasznalat alkalmaval dblitse el meleg mosdszeres vizzel az élelmiszerekkel érintkezé

fellleteket.

Helyezze el a készlléket egy vizszintes és stabil munkaasztalon.
Ellendrizze, hogy a készulék ki van hizva a konnektorbol, és a sebességvalaszté kapcsol6 ,0 ”

helyzetben van.

FONTOS: A készulék egy biztonsagi rendszerrel rendelkezik. Nem lehet bekapcsolni akkor, ha a
tartozékok nincsenek megfeleléen rogzitve, vagy ha a biztonsagi burkolatok (1) és (2) nincsenek a

helylikon.

4. HASZNALAT

4.1. Kever6é mod

52




Emelje fel a készilék fejét a fejen Iévé billenté kar megnyomasaval (4).

Tartsa a kart lenyomva, majd emelje fel kézzel a készulék fejét. Csak akkor engedje fel a kart,
amikor a készlilék feje felsd helyzetben van.

Tegye a talat az allvanyra, és rogzitse az éramutato jarasaval egyezd iranyba forgatva.

Tegye fel a habver6t, keverét vagy dagasztélapatot, igényei szerint.
- A tartozék felhelyezéséhez nyomja be a rogzité rendszerbe, majd a rugd nyomasa kézben
forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, kattanasig.

- A keveréfej leengedéséhez tartsa lenyomva a billentd kart, nyomja le kézzel a készllék fejét,
majd engedje fel a kart.

- Ne feledje feltenni a kifroccsenést gatlo fedelet (7).

- Dugja be a dugaszt egy megfelel6é konnektorba.
Kapcsolja be a kever6t, forgassa a sebességvalaszté gombot (5) a kivant sebességre.

FONTOS: Ne tegye a talba a kezét, miutan felhelyezte a készilékre.

A keverd mikddése kdzben a hozzavaldkat a kifroccsenést gatld fedélen 1évé nyilason keresztil
adagolhatja bele (7).

MEGJEGYZES: Mindig a legalacsonyabb sebességen kezdje, és fokozatosan névelje a
sebességet.

Szakaszos funkcio (PULSE) gomb

A készuléket hasznalhatja ,PULSE ” tzemmodban, ehhez allitsa a sebességvalaszto kapcsolot
(5) ,P” helyzetbe. A kever6 ekkor a legnagyobb sebességen mikddik. Tartsa a kapcsolét ,, P”
helyzetben. Amikor felengedi a kapcsolét, a készilék 6nmikddden leall.

Ezt a lehet6séget akkor hasznalja, ha nagy sebességen és nagyon révid ideig keveri az
Osszetevoket.

FONTOS: A motor er6ltetésének megelézése érdekében ne hasznalja a készlléket olyan
keverékhez, amelyben a habverék/dagasztovillak nem forognak szabadon.

Miutan befejezte, allitsa a sebességvalaszto kapcsolot mindig (5) ,, 0” helyzetbe, mielétt kintizza a
konnektorbdl a dugaszt.

1. Billentse a kart felsd helyzetbe: Tartsa lenyomva a billentd kart (4), emelje fel kézzel a készulek
fejét, majd engedje fel a kart.

2. A tartozékokat a rugdé megnyomasaval és az 6ramutaté jarasaval egyez6 iranyba forgatva
vegye ki a készulékbél.

3. Atalat az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba forgatva vegye le.

MEGJEGYZES: Ugyeljen arra, hogy a miikddési id6 ne haladja meg a 10 percet, és hagyjon 20
perc id6t a lehiilésre 2 miikodési ciklus kozott.

4.2. Turmix moéd

Vizszintesen huzva vegye le a turmix rogzitd rendszerérél a védéburkolatot. Helyezze el a mércés
talat az erre a célra szolgalo rogzité rendszerben. Forgassa el az edényt az 6ramutaté jarasaval
egyezd iranyba a rogzitéshez, amig mar nem mozdul tovabb.

MEGJEGYZES: a turmix egy biztonsagi rendszerrel rendelkezik, ha nincs megfeleléen
elhelyezve, a készlléket nem lehet bekapcsolni.
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Hamozza meg és magozza ki a gyiimolcsoket és a zoldségeket, és vagja ket apro darabokra.
Tegye bele a talba a felapritott 6sszetevOket. Ajanlott vizet vagy gyimdlcslevet hozzaadni, mert az
megkonnyiti a keverést.

Ugyeljen arra, hogy a keverék szintje a mércés edény ,MIN” és ,MAX” jelzése kdzott legyen.

MEGJEGYZES: a turmix nem hasznalhato tojas felverésére, burgonya 6sszetérésére, vagy
gyUumolcs illetve zoldséglé készitésére.

Dugja be a dugaszt egy megfelel6 konnektorba.
Kapcsolja be a turmixot, forgassa a sebességvalaszté gombot (5) a kivant sebességre.

A turmix miikédése kdzben hozzavaldk adagolasahoz vegye le a tal folétt évo kis a adagold
dugaszt (11), tegye bele a hozzavaldkat, majd tegye vissza a dugaszt a helyére.

FONTOS: Soha ne vegye le a fedelet a turmix mikddése kdzben!
Soha ne tegye a talba a kezét, miutan felhelyezte a készulékre !

MEGJEGYZES: Normal jelenség, hogy a kever a turmixszal egyszerre forog, amikor az be van
kapcsolva.
Mindig a legalacsonyabb sebességen kezdje, és fokozatosan ndvelje a sebességet.

Szakaszos funkcio (PULSE) gomb

A készlléket hasznalhatja ,PULSE” lzemmodban, ehhez allitsa a sebességvalaszté kapcsolot
(5) ,P” helyzetbe. A turmix ekkor a legnagyobb sebességen mikddik. Tartsa a kapcsolét ,P”
helyzetben. Amikor felengedi a kapcsolot, a készullék 6nmiikodéen leall. Ezt a lehetéséget akkor
hasznadlja, ha nagy sebességen és nagyon rovid ideig keveri az 6sszeteviket.

Miutan befejezte, allitsa a sebességvalaszto kapcsolot mindig ,0” helyzetbe, mielétt kihlizza a
konnektorbol a dugaszt.

Atélat a készllékrdl az dramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva vegye le.

FONTOS: Banjon dvatosan a késekkel, kiilondsen amikor kiveszi a talbol, amikor kilriti a talat,
vagy tisztitas kdzben!

Tegye vissza a véd6burkolatot a rogzitd rendszerre.

Ugyeljen arra, hogy a miikédési idé ne haladja meg a 3 percet, és hagyjon idét a leh(ilésre két
mikodési ciklus kozott.

Tanacs: Hasznalat kozben mindig tegye ra az egyik kezét a fedélre.

4.3. Hasdaralé lizemmaod

FONTOS: A tartozékok dsszeallitasa el6tt ellendrizze, hogy a készulék ki van hdzva a
konnektorbdl.

. Forgassa a kart also helyzetbe, ha sziikséges.

. Flggdlegesen huzva vegye le a husdaralé régzité rendszerérdl a
védéburkolatot

. Tegye bele a csigat (20) a husdaralo belsejébe.

. Helyezze ra a 6vatosan a késeket (19) a csigara.

. Tegye fel a tetszése szerinti racsot: finom vagy kézepes (17 vagy 18)

. Régzitse az anyat (16) az 6ramutato jarasaval egyezé iranyba
forgatva

N —
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rendszerre.

8. Forgassa a daralo testét az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba,
amig mar nem mozdul tovabb.

9. Valasszon tetszése szerint egy edényt (tal, tanyér stb.) és tegye a
daralé ala, hogy felfogja a megdaralt hust.

10. Helyezze el az adagolo6 talcat. (22)

11. Vagja fel a zsiradék és csont nélkili hust apré darabokra (kérilbell
2 cm x 2 cm x 6 cm méretre)

12. Tegye a hust az adagol¢ talcara.

13. Allitsa a kapcsolét a kivant sebességre.

14. Az ételeket csak a mellékelt nyomoraddal adagolja be. (23)

MEGJEGYZES: A késeket csak egy iranyban lehet feltenni.
Kolbasz készitése a husdaraloval

1. Az Osszeszerelés kozben a kolbaszhoz hasznalt racs (25) és a
régzitd anya kézé tegyen fel egy kolbasztolté huvelyt (26 vagy 27)

2. Vagja fel a zsiradék és csont nélkili hast apré darabokra (kortlbelll
2 cm x 2 cm x 6 cm méretre)

. Tegye a hust az adagol6 talcara.

. Tegyen egy belet a hiivelyre.

. Allitsa a kapcsolét a kivant sebességre

Az ételeket csak a mellékelt nyoméruddal adagolja be. (23)

. Huzza évatosan a hiivelyrél a belet, ahogyan toltédik.

. Ne téltse meg tulsagosan.

. Amikor eléggé megtelt, forgassa el a belet, hogy kolbasz alakja
legyen.

©CONO U AW

Ha torlodik a hus a készilékben, forgassa a sebességvalaszté kapcsolot ,0” helyzetbe, kapcsolja
ki és huzza ki a konnektorbol.

FIGYELEM! Csak a mellékelt nyomoérudat hasznalja, soha ne tegye bele a kezét a husdaraléba,
amikor fel van szerelve a készulékre.

MEGJEGYZES: Normal jelenség, hogy a kevers a huisdaraléval egyszerre forog, amikor az be
van kapcsolva.

Mindig a legalacsonyabb sebességen kezdje, és fokozatosan ndvelje a sebességet.

Ugyeljen arra, hogy a miikddési id6 ne haladja meg a 10 percet, és hagyjon 20 perc idét a
lehilésre 2 miikddési ciklus kdzott.
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Miutan befejezte, allitsa a sebességvalaszté kapcsolét mindig ,, 0” helyzetbe, mielétt kihlizza a
konnektorbdl a dugaszt.

Az Osszeszereléssel ellentétes sorrendben szedje szét a tartozékokat.

Hasznalhat csavarhizot a kések veszélytelen levételéhez.

Tegye vissza a véd6burkolatot a régzitd rendszerre.

5. KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Huzza ki a késziléket a konnektorbdl és a tisztitas, illetve karbantartas el6tt hagyja teljesen
lehini.

FONTOS: a készuléktestet nem szabad vizbe, vagy mas folyadékba meriteni!
A készuléktestet enyhén nedves ronggyal tordlje at.

A tartozékokat (tal, keverd, habverd, dagasztolapat stb.) meleg szappanos vizben vagy
mosogatégépben moshatja.

Ne hasznaljon surol6 hatasu tisztitdszereket, mert tonkreteszik a készullék burkolatat. A habveré
motorjat a gyarban gondosan megolajoztak, nem igényel tovabbi kenést.

Ne feledje feltenni a turmix és a husdaralo rogzitéseire a védéburkolatokat.

6. JOTALLAS ES A FELELOSSEG
TERJEDELME

Erre a termékre a vasarlas idépontjatol szamitott 36 hdnap jétallas vonatkozik (amely tartalmazza
a helyi jogszabalyok altal meghatarozott 24 honapos térvényes jotallast, valamint a marka altal
kinalt 12 hénap tovabbi jétallast), minden gyartasi- vagy anyaghibabdl eredé meghibasodasra.

Ez a jotallas nem terjed ki a rossz telepitésbdl, helytelen hasznalatbdl, vagy a termék természetes

elhasznalédasabdl ered6 karokra.

A jotéllas nem vonatkozik:

] A helytelen hasznalatbdl, balesetbdl, atalakitasbol vagy nem megfeleld aramerésseég,
illetve fesziltségli elektromos csatlakozasbol eredd karokra vagy meghibasodasokra.

] Olyan termékekre, amelyeknek garancia cimkéje vagy sorozatszama sérilt, megvaltozott,
eltavolitottak vagy rozsdas.

[ ] A cserélhetd akkumulatorokra és tartozékokra 6 honap jétallas vonatkozik.

[ ] Az akkumulator meghibasodasara, ha a tul hosszu téltés, vagy az utmutatoban leirt
biztonsagi el6irasok figyelmen kivil hagyasa miatt kovetkezett be.

[ ] Esztétikai hibakra, ideértve a karcolast, ttésnyomokat vagy egyéb sériléseket.

[ ] Engedéllyel nem rendelkezd személy altal végzett barmilyen beavatkozasbol bekovetkezett
karokra.

] A természetes kopasbdl vagy a termék természetes elhasznalédasabdl eredd
meghibasodasokra.

] A hélézati paraméterek megvaltozasa miatt sziikséges programfrissitésekre.

[ ] Harmadik fél programjanak médositas, valtoztatas vagy adaptalas céljabdl torténé
hasznalata kdvetkeztében meghibasodott termékre.

[ ] A gyarté altal jovahagyott tartozékok nélklli hasznalat kévetkeztében meghibasodott
termékre.
Arozsdas termékekre.

A gyarté semmi esetre sem tehetd felel6ssé a lemezen tarolt adatok elvesztéséért.

Hasonldképpen, a gyartd nem koteles ellendrizni, hogy a visszavitt termékbdl eltavolitottak-e a

SIM/SD kartyakat.

A javitott vagy cserélt termékek tartalmazhatnak 0j és/vagy Ujracsomagolt 6sszetevéket és

tartozékokat
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1. RECOMANDARI DE SIGURANTA

Inainte de a utiliza acest aparat electric, cititi cu
atentie instructiunile de mai jos si pastrati manualul
de utilizare pentru o consultare ulterioara.

1. Deconectati cablul de alimentare de la reteaua
electrica atunci cand nu mai folositi aparatul,
precum si Thainte de orice operatiune de curatare,
de mtretlnere sau de montare a accesoriilor.

2. Nu |ntroducet| blocul motor, cablul de alimentare
sau stecarul in apa sau in alte lichide.

3. Inainte de a conecta aparatul la o priza electrica
de perete, verificati daca voltajul din locuinta
dumneavoastra corespunde cu cel indicat pe
placuta cu specificatii tehnice a acestuia. Conectati
intotdeauna aparatul la o priza prevazuta cu
fmpamantare.

4. In cazul in care cablul de alimentare este defect,
acesta trebuie inlocuit de producator, de serviciul
sau post-vanzare sau de persoane de calificare
similara, pentru a se evita orice pericol.

5. Acest aparat trebuie utilizat si asezat pe o
suprafata plana. Nu intoarceti aparatul invers
atunci cand acesta este in curs de functionare.

6. Acest aparat nu trebuie sa fie folosit de copii.
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Pastrati aparatul si cablul sau de alimentare
departe de accesul copiilor.

7. Acest aparat poate fi folosit de catre persoanele
ale caror capacitati fizice, senzoriale sau psihice
sunt reduse sau de persoanele care nu au
experienta si cunostintele necesare, doar daca
acestea au fost instruite silis-a prezentat maniera
de utilizare a aparatului intr-un mod sigur sicunosc
riscurile la care se pot expune.

8. Va recomandam sa supravegheati copiii pentru
ca acestia sa nu se joace cu aparatul

9. Nu utlllzatl aparatul pentru o alta intrebuintare
decat cea pentru care acesta a fost conceput

10. In timpul functionarii, evitati sa deplasati
aparatul.

11. Aparatul nu trebuie scufundat in apa sau in
orice alt lichid.

12. Opriti aparatul si deconectati cablul de
alimentare de la priza inainte de a schimba
accesorii sau de a va apropia de piese care
sunt mobile in timpul functionarii. Deconectati
intotdeauna aparatul de la sursa electricd de
alimentare daca lasati aparatul nesupravegheat
si inainte de orice operatii de montare, demontare
sau curatare.

13. Acest aparat nu a fost conceput pentru a fi
folosit in exterior.

14. Acest aparat nu trebuie sa fie pus in functiune
prin intermediul unui temporizator extern sau
cu ajutorul unui sistem separat de comanda la
distanta.
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15. Echipamentele electrice si electronice
fac obiectul unei colectari selective.
Nu eliminati deseurile provenite de la
echlpamentele electrice si electronice
impreuna cu deseurile mun|C|paIe netriate, Ci
colectati-le selectiv. Sisteme si spatii de colectare
(centre de selectare, zone penfru eliminarea
deseurilor) va stau la dispozitie, fiind amenajate
de catre colectivitatile locale si distribuitori.
Folosind filiera de reciclare adecvatd pentru
produsul dumneavoastra uzat, contribuiti Ila
protejarea mediului inconjurator, dar si a sanatatii
dumneavoastra.
16. Nu lasati cablul de alimentare sa atarne
pe marginea mesei sau sa intre in contact cu
suprafetele calde.
17. Inainte de prima utilizare, spalati toate
accesoriile cu apa calda si detergent de vase.
Clatiti si uscati aparatul cu atentle
18.Nu folosm decat accesoriile furnizate impreuna
cu aparatul.
19. Folositi intotdeauna dispozitivul de impingere
furnizat impreund cu masina de tocat carne. Nu
introduceti niciodata degetele sau ustensilele in
tubul de alimentare.
20. Avertisment - lama masinii de tocat carne este
foarte taioasa, manevrati- -0 cu grija atunci cand
folositi aparatul sau atunci cand Tl curatati.
21. Manlpulatl lamele aparatului cu atentle mai
ales atunci cand le scoateti din bol si cand goll’g
bolul in timpul spalarii.
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22. Nu deschideti capacul aparatului atunci cand
acesta este in curs de functionare.

23. Verificati daca toate accesoriile sunt fixate
corect inainte de a porni aparatul.

24. ATENTIE! O utilizare incorecta a aparatului ar
putea reprezenta un pericol si ar putea provoca
leziuni.

25. Respectati intotdeauna indicatiile din manualul
de utilizare pentru a folosi aparatul sau pentru a
monta accesoriile.

26. Durata de functionare si setarile vitezei
pentru accesorii se regasesc in paragraful
« UTILIZAREA ».

27. Puteti consulta detalii referitoare la curatarea
suprafetelor care vin in contact cu alimentele in
paragraful « CURATARE S| INTRETINERE ».
28.Se recomanda adoptarea masurilor de
siguranta cand manevrati cutite ascutite, sau cand
goliti vasul si pe durata Curataru

29. Pastratl -va vigilenta cand un lichid fierbinte
este varsat in robotul de bucéatarie sau in mixer
deoarece acesta poate fi ejectat in afara aparatului
datorita fierberii bruste.

30.Acest aparat este destinat uzului casnic sau in
scopuri similare precum:

-spatii de bucatarie pentru personal din magazine,
birouri si alte medii de activitate ;

-ferme ;

-de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii
de tip rezidential ;

-locatii de tip pensiune.
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2. DESCRIERE

N

i
L]

. Capac de protectie a
sistemului de fixare
corespunzéator masinii
de tocat carne

. Capac de protectie
a sistemului de
fixare corespunzator
blenderului

. Fixarea accesoriilor
mixerului

. Maneta de ridicare/
coborére a partii
superioare a
aparatului

. Buton de selectare a
vitezei

6. Bol de amestecat
(capacitate 5,5L)

7. Capac anti-stropire

8. Carlig de framantare

9. Tel

10. Paleta plata

11. Dop dozator

12. Capacul bolului

13. Bol din sticla gradat
(capacitate 1,5 L)

14. Lame blender

15. Cheie pentru
desurubarea piulitei

16. Plullta de blocare

17. Disc de tocare mic

18. Disc de tocare mediu

19.

20.
21.
22.
23.

Lamele masinii de
tocat

Spirala

Corpul masinii de tocat
Tava pentru carne
Dispozitiv de
impingere pentru
carne

. Capacul dispozitivului

de impingere pentru
carne

. Disc de tocare pentru

carnati

. Tub mic pentru carnati
. Tub mare pentru

carnati
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Viteze recomandate in functie de diferitele accesorii:

Accesorii Ut|||zarea_ Viteza Timp
aparatului
A Coca pentru
Carlig de paine, coca Viteza 1-2 4-6 min.
framantat .
pentru pizza
Fursecuri,
Paleta plata prajituri, coca Viteza 1-10 4-6 min.
pentru clatite
Oua batute,
Tel spume, bezele, Viteza 10 3 min.
frisca
gi’ Masina de tocat Carne, carnati Viteza 5 8 min.
s
= Smoothie-uri,
ED Blender supe reci, Viteza 7 3-4 min.
- milkshake-uri

3. INSTALAREA

La prima utilizare, spalati cu apa calda si detergent de vase componentele care vin in contact cu
alimentele.

Pozitionati aparatul pe un blat curat, orizontal si stabil.

Verificati daca aparatul este deconectat de la priza electrica si daca butonul de selectare a vitezei
se afla in pozitia « 0 ».

IMPORTANT: Aparatul dispune de un sistem de siguranta. Aparatul nu poate fi pus in functiune

in cazul in care accesoriile nu sunt fixate corect sau daca capacele de siguranta (1) si (2) nu sunt
fixate corect.

4. UTILIZAREA

4.1. Modul mixer:
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Ridicati partea superioara a aparatului, apasand pe maneta de ridicare a acesteia (4).
Pentru a face acest lucru, tineti apasata maneta, apoi ridicati manual partea superioara a
aparatului. Eliberati maneta doar atunci cand partea superioara a aparatului este ridicata.
Asezati bolul pe suportul sau si fixati-l, rotindu-I in sensul acelor unui ceasornic.

Fixati telul, paleta sau carligul de framéantare, dupa caz:
- Pentru a monta un accesoriu, introduceti-l in sistemul de fixare, apoi rotiti-l in sensul invers al
acelor unui ceasornic, apasand pe resort pana cand auziti un « clic ».

- Pentru a coborf partea superioara a mixerului, tineti apasata maneta, coborati manual partea
superioara a aparatului, apoi eliberati maneta.

- Nu uitati sa fixati capacul anti-stropire (7).

- Conectati aparatul la o priza de curent adaptata.Porniti mixerul, rotind butonul selector (5) pana
la viteza dorita.

IMPORTANT: Nu introduceti mainile in bol atunci cand acesta este fixat la locul sau.

Puteti adauga ingrediente atunci cand mixerul functioneaza, folosind fanta prevazuta pe capacul
anti-stropire (7).

OBSERVATIE: Incepeti intotdeauna prin a selecta viteza cea mai mica, apoi cresteti viteza
progresiv.

Tasta PULSE

Puteti seta aparatul in modul «PULSE», fixand butonul de selectare a vitezei (5) in pozitia « P ».
Tn acest moment, mixerul va functiona la viteza maxima. Mentineti butonul in pozitia « P ». Atunci
cand eliberati butonul, aparatul se opreste automat.

Folositi aceasta optiune pentru a amesteca ingredientele la o viteza foarte mare, intr-un timp
foarte scurt.

IMPORTANT: Pentru a evita sa fortati motorul, nu folositi aparatul pentru amestecuri in cazul
carora telurile / carligele de framantare nu se rotesc in mod liber.

Dupa ce ati terminat, comutati intotdeauna butonul de selectare a vitezei (5) in pozitia « 0 »,
inainte de a deconecta aparatul de la priza de alimentare cu energie electrica.

1. Ridicati bratul in pozitie superioara: mentineti maneta (4) apasata, ridicati manual partea
superioara a aparatului, apoi eliberati maneta.

2. Indepartati accesoriile, apdsand pe resort si rotind Tn sensul acelor unui ceasornic.

3. Scoateti bolul, rotindu-I in sensul invers al acelor unui ceasornic.

OBSERVATIE: Timpul de functionare nu trebuie sa depaseasca 10 minute; de asemenea,
respectati timpul de racire a aparatului de 20 de minute intre 2 cicluri de functionare.

4.2. Modul blender:

Scoateti capacul de protectie al sistemului de fixare al blenderului, tragandu-I in plan orizontal.
Asezati bolul de sticla gradat in sistemul de fixare special conceput in acest sens. Rotiti bolul
n sensul acelor unui ceasornic, pana in momentul in care acesta este fixat corect si nu se mai
misca.

OBSERVATIE: blenderul dispune de un sistem de siguranta; in cazul in care acesta nu este fixat
corect, va fi imposibil s& porniti blenderul.
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Curatati de coaja si eliminati sdmburii fructelor sau legumelor, apoi taiati-le in bucati mici.
Introduceti bucatile astfel obtinute in bol. De asemenea, va recomandam sa adaugati apa sau suc
de fructe pentru ca amestecul sa devina omogen.

Nivelul amestecului trebuie sa se situeze intre marcajele « MIN » si « MAX » ale bolului gradat.

OBSERVATIE: blenderul nu este conceput pentru a bate oua, a zdrobi cartofii sau a extrage sucul
din fructe sau legume.

Conectati aparatul la o priza de curent adaptata.
Porniti blenderul, rotind butonul selector (5) pana la viteza dorita.

Pentru a adauga ingrediente atunci cand blenderul este in curs de functionare, scoateti dopul mic
dozator (11) care se afld deasupra bolului, addugati ingredientele, apoi asezati la loc dopul dozator.

IMPORTANT: Nu ridicati niciodata capacul daca blenderul este in curs de functionare!Nu introduceti
niciodata degetele in bol atunci cand acesta este fixat in pozitie pe aparat!

OBSERVATIE: Este normal ca mixerul sa se roteasca in acelasi timp cu blenderul in timpul
functionarii.
Incepeti intotdeauna prin a selecta viteza cea mai mica, apoi cresteti viteza progresiv.

Tasta PULSE

Puteti seta aparatul in modul « PULSE », rotind butonul de selectare a vitezei (5) in pozitia

« P ». In acest caz, blenderul va functiona la viteza maxima. Mentineti butonul in pozitia « P ».
Atunci cand eliberati butonul, aparatul se opreste automat. Folositi aceasta optiune pentru a
amesteca ingredientele la o viteza foarte mare, intr-un timp foarte scurt.

Dupa ce ati terminat, comutati intotdeauna butonul de selectare a vitezei in pozitia « 0 », Thainte
de a deconecta aparatul de la priza de alimentare cu energie electrica.

Rotiti bolul in sensul invers al acelor unui ceasornic pentru a-l detasa de aparat.

IMPORTANT: Manipulati cu atentie lamele blenderului, mai ales atunci cand le scoateti din bol si
atunci cand goliti bolul, in timpul spalarii!

Fixati la loc capacul de siguranta pe sistemul de fixare.

Timpul de functionare nu trebuie sa depaseasca 3 minute; de asemenea, respectati timpul de
racire a aparatului intre 2 cicluri de functionare.

Recomandare: Porniti intotdeauna aparatul tindnd o mana pe capacul acestuia.

4.3. Modul de tocare a carnii

IMPORTANT: Verificati daca aparatul este deconectat de la priza de alimentare cu energie
electrica atunci cand asamblati accesoriile.

. Rotiti bratul in pozitia inferioara, daca este necesar.

. Ridicati capacul de protectie al sistemului de fixare a masinii de
tocat, tragandu-I in plan vertical.

. Introduceti spirala (20) Tn interiorul masinii de tocat.

. Introduceti lamele (19) cu atentie pe spirala.

. Introduceti discul de tocare dorit: mic sau mediu (17 sau 18).

. Fixati piulita (16), rotind-o in sensul acelor unui ceasornic.
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7. Introduceti corpul masinii de tocat (21) In sistemul de fixare special
conceput in acest sens.

8. Rotiti corpul masinii de tocat in sensul invers al acelor unui ceasornic
pana cand acesta este fixat corect.

9. Asezati recipientul dorit (bol, farfurie...) sub masina de tocat, pentru a
colecta carnea tocata.

10. Asezati tava de umplere. (22)

11. Taiati carnea in bucati mici, eliminand grasimile si oasele
(dimensiune aproximativa: 2 cm x 2 cm x 6 cm).

12. Asezati carnea pe tava de umplere.

13. Rotiti butonul selector la viteza dorita.

14. Introduceti alimentele doar cu ajutorul dispozitivului de Tmpingere
furnizat impreuna cu aparatul. (23)

OBSERVATIE: Lamele nu pot fi montate decat intr-un singur sens.

Pentru a obtine cérnati folosind masina de tocat carne:

1. Tn timpul montarii, intre discul de tocare pentru carnati (25) si piulita
de blocare, asezati un tub pentru carnati (26 sau 27).

2. Taiati carnea Tn bucati mici, eliminand grasimile si oasele
(dimensiune aproximativa: 2 cm x 2 cm x 6 cm).

3. Asezati carnea pe tava de umplere.

4. Asezati un mat pe tub.

5. Rotiti butonul selector la viteza dorita.

6. Introduceti alimentele doar cu ajutorul dispozitivului de impingere

furnizat Tmpreuna cu aparatul. (23)

Retrageti usor matul de pe tub, pe masura ce acesta se umple.

. Nu umpleti carnatii in exces.

. Atunci cand matul este umplut suficient, rotiti-I la capat pentru a

obtine un carnat.

© o~

Tn cazul in care aparatul se infunda, rotiti butonul selector in pozitia « 0 », inchideti aparatul, apoi
deconectati-l de la sursa de alimentare cu energie electrica si spalati-l.

ATENTIE! Nu folositi decat dispozitivul de impingere prevazut; nu introduceti niciodata degetele in

masina de tocat.

OBSERVATIE: Este normal ca mixerul sa se roteasca in acelasi timp atunci cdnd masina de tocat

carne functioneaza.

Incepeti intotdeauna prin a selecta viteza cea mai mica, apoi cresteti viteza progresiv.
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Timpul de functionare nu trebuie sa depaseasca 10 minute; respectati timpul de racire a
aparatului de 20 de minute intre 2 cicluri de functionare.

Dupa ce ati terminat, comutati intotdeauna butonul de selectare a vitezei in pozitia « 0 », Thainte
de a deconecta aparatul de la priza de alimentare cu energie electrica.

Demontati accesoriile in sensul invers de montare.

Puteti folosi o surubelnita pentru a demonta in siguranta lamele de taiere.

Fixati capacul de siguranta pe sistemul de fixare.

5. INTRETINERE S| CURATARE

Deconectati aparatul de la priza de alimentare cu energie electrica si lasati-| sa se raceasca
fnainte de orice operatiune de curatare sau de intretinere.

IMPORTANT: blocul motor nu trebuie sa fie scufundat in apa sau in alte lichide!
Stergeti exteriorul blocului motor cu o laveta usor umezita.

Accesoriile (bol, paleta, tel, carlig...) pot fi spalate cu apa calda si detergent de vase sau in
masina de spalat vase.

Evitati sa folositi solutii abrazive de curatare care ar putea afecta exteriorul aparatului
dumneavoastra. Motorul mixerului a fost usor lubrifiat in fabrica si nu necesita o lubrifiere
suplimentara.

Nu uitati sa fixati capacele de protectie ale sistemelor de fixare ale blenderului si ale masinii de
tocat.

6. GARANTIE SI LIMITE DE
RESPONSABILITATE

Acest produs este garantat pentru o perioada de 36 luni (incluzand garantia legala de 24 luni,
asa cum este ea definita de legislatia locala, dar si o garantie comerciala suplimentara de 12 luni
oferitd de marca) de la data cumpararii, impotriva oricarei defectiuni care rezulta dintr-un viciu de
fabricatie sau problema legata de materialele componente.

Aceasta garantie nu acopera daunele care rezulta dintr-o instalare eronata, din utilizarea incorecta

sau din uzura normala a produsului.

Mai exact, garantia nu acopera:

[ ] Daunele sau problemele cauzate de o utilizare incorecta, de un accident, o alterare sau de o
conectare electrica de intensitate sau de tensiune neadecvate.

] Produsele modificate, cele al caror sigiliu de garantie sau numar de serie au fost deteriorate,

alterate, sterse sau oxidate.

Bateriile inlocuibile si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6 luni.

Avarierea bateriei, survenita in urma operatiunilor de incarcare prea lungi sau cauzata de

nerespectarea recomandarilor de siguranta explicate in instructiuni.

Daunele de ordin estetic care includ zgarieturi, umflaturi sau orice alt element.

Daunele cauzate de orice interventie efectuata de o persoana neautorizata.

Defectiunile cauzate de uzura sau de invechirea normala a produsului.

Actualizarile programului informatic, datorate modificarii parametrilor de retea.

Avarierea produsului cauzata de utilizarea unor alte programe informatice pentru a modifica,

schimba, adapta sau pentru a modifica programul informatic existent.

Avarierea produsului cauzata de utilizarea acestuia fara accesoriile omologate de catre

producator.

] Produsele oxidate.
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Tn niciun caz, producétorul nu poate fi considerat responsabil de pierderea informatiilor stocate pe
disc. De asemenea, producatorul nu este obligat sa verifice daca utilizatorul a scos cartela SIM /
SD din aparat in cazul produselor returnate.

Produsele reparate sau schimbate pot include componente si echipamente noi si/sau
reconditionate.

Modalitati de punere in aplicare a garantiei

Pentru a beneficia de un service de garantie, va rugam sa aduceti produsul la biroul de relatii

cu clientii al magazinului de la care l|-ati achizitionat, avand asupra dumneavoastra dovada

cumpararii sale (bon de casa, factura, etc...) si accesoriile furnizate, impreuna cu ambalajul

original.

Este important sa va amintiti data la care ati achizitionat produsul, modelul si numarul de serie sau

IMEI (aceste informatii figureaza in general pe produs, pe ambalaj sau pe dovada de cumparare).

Tn mod implicit, trebuie s aduceti produsul in magazin Tmpreuna cu accesoriile necesare

functionarii sale corecte (alimentare, adaptor, etc).

Tn cazul in care dauna suferitd de produs este acoperité de garantie, serviciul

post-vanzare va putea, in limitele legislatiei locale fie:

] Sa repare sau sa inlocuiasca piesele defecte.

m  Sa schimbe produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi functionalitati si care
este echivalent in termeni de performanta.

m  Savaramburseze valoarea produsului la pretul de achizitionare mentionat pe documentul
prezentat drept dovada a cumpararii.

Tn eventualitatea unei reparatii acoperite de garantie, durata de acordare a garantiei se va
prelungi cu 6 luni, dar nu va mai fi acordata in caz de defectiuni repetate.
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COOEPXAHUE:

1. NPABUJIA TEXHUKW BE3OMACHOCTH C.68
2. ONMUCAHUKE C.72
3. YCTAHOBKA C.73
4. AKCMNIYATALINUA C.73
5. TEXHWYECKOE OBCINYXUBAHUE W YXO[ 3A YCTPOUCTBOM C.77
6. TAPAHTUA U MACLUTAB OTBETCTBEHHOCTHU C.77

1. AHCTPYKLUA NO BE3OMNMACHOCTH

[lepen wcnonb3oBaHMeM 3TOro npubopa BHUMATENbHO
NPOYTUTE MHCTPYKLMW HUXKE W COXPaHUTE PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens Ans ganbHenLwero UCnonb30BaHus.

1. OTkntovanTe kabenb NUTaHUS OT 3NEKTPUYECKOW CETH,
Kak TONMbKO Bbl 3aKOHYMTE MCMOMb3oBaHuWe npubopa, a
TaKke nepes ero YNCTKON, TEXHUYECKUM 0BCnyXnBaHneM
W YCTaHOBKOW akceccyapos.

2. He norpyxaiTe 6rnok gsuratens, kabenb nutaHna unu
LUTencenb B BOAY UK APYrue XUOKoCTu.

3. [lepen BkMYeHMeM B po3eTKy Yybeautech, YTO
HanpsKeHWe, yKkasaHHOe Ha Tabnuuke anekTponpubopa,
COOTBETCTBYET  HaMpPsXKEHUO MECTHOM  3MEKTPOCETH.
Bcerga noakntoyanTe npubop K 3a3eMNEHHON PO3ETKE.

4, ECnn LWHYp NUTaHWA MOBPEXOEH, AN ero 3ameHbl
crnenyet 06paTUTLCA Ha 3aBOA-N3rOTOBUTESb, B CEPBUCHYIHO
Cnyx0y wnu K nuuy aHanorMyHou Keanudukaumm BO
n3bexxaHne HeCYacTHOro cnyyasi.

5. [lonb3yiTecb YCTPOMCTBOM TOMbKO HA POBHOW
NoBepPXHOCTW. He nepeBopaynBaiiTe yCTPOCTBO BO BPEMS
aKkcnnyaraumu.

6. MNpunbop He npeaHasHayeH Ans NONb30BaHUA AETbMM.
XpaHuTe YCTPOUCTBO U LUHYP NUTaHMS B HEQOCTYNHOM As
f1eTen MecTe.
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7. [aHHbIA  3nekTponpubop MOXET WUCMOoNb30BaTLCS
nuuamm 6e3 COOTBETCTBYHOLLENO OMblTa W 3HAHUA WK
nnuamm ¢ rU3N4eCKMMM, CEHCOPHBLIMM NI NCUXNYECKUMMU
OTKMOHEHUSIMU, €CIN C HUMM BbINNPOBEAEH TEOPETUYECKN
MW NPaKTUYECKWA  WHCTPYKTaX no  BesonacHomy
MCMNOMb30BaHMIO YCTPOWCTBA 1 OHW OCO3HAKT BO3MOXHbIE
PUCKN.
8. Cnenyet cnegutb 3a Tem, YTobbl AETW HE wUrpanu
YCTPOWCTBOM.
9. He ncnonb3yinte npudop ans apyrux Lenemn Kpome Tex,
AN KOTOPbIX OH pa3paboTaH.
10. Crapa#ntecb He nepemelLaTb YCTPOMUCTBO BO BpeMs
ero pabortbl.
11. He norpyxante npubop B BOAY UK APYrHe XNUOKOCTU.
12. TpepynpexpeHvne: He oOTKpbiBaWTe KPbIWKY BO
BpeMs KuneHus BoAbl. Bcerga oTknoyante yCTpOMCTBO
OT WCTOYHMKA NUTaHWS BO BpeMst ero besgencrens 6e3
HabnogeHns 1 onepauuii no cbopke, pasbopke 1 04YUCTKe.
13. SnekTponpnbopom crieayeT nonb3oBaThCs TOMbKO B
KPbITOM MOMELLEHNUMN.
14. [Mpnbop He npeaHa3HaveH ANs BKINOYEHUS C MOMOLLBHO
BHELLUHEro AaTyuMka BPEMEHM WM OTOENbHOM CUCTEMBI
OVUCTaHLUMOHHOIO YNpaBeHus.
15. ONEKTPUYECKOe W 3NeKTPOHHOe 0bopyaoBaHMe
noanexut  pasgencHomy — cbopy — nepen
o YTVM3ALMEN. He BblbpackiBanTe HerogHoe
ANEKTPUYECKOE U INEKTPOHHOE 0BopyaoBaHue C
HECOPTUPOBAHHbLIMMU BbITOBBIMM OTXOAAMM — OTHOCUTE €ro
B MecTa pasgenbHoro cbopa. Y npogasuoB K
TeppuTOpuanbHbIX  OpPraHoB  BMAacTM  Bbl  MOXETe
OCBEOOMUTLCS OTHOCWUTENbHO CUCTEM U MecT cbopa
Mycopa (MyHKTOB pasgdenbHoro cbopa mycopa, MyHKTOB
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cbopa ytuns u 1.0). Coas orpabotaHHOe YCTPOMCTBO B
Hagnexawwmn nyHKT yTunu3aumn, Bbl TeM cambiM
3ab0TUTECH O CBOEM 3[00POBLE W BHOCUTE BKMAf B OXPaHy
OKpyXatoLLen cpeab!.

16. He gonyckante, 4Tobb! WHYP NUTaAHUA CBUCAN C Kpas
CTONa Unm Kacarncs rops4ymx noBepXHOCTEN.

17.Tepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM HEOOXOAMMO BbIMbITb
BCE aKkceccyapbl B TEMMon BoAe C MOKLIMM CPeaCcTBOM.
3aTeM ux crneayet TwatensHO NPOMbITb YCTOW BOAOW U
BbICYLUNTD.

18. Wcnonb3ynte TOMbKO BXOASAWME B KOMMMEKT
akceccyapb!.

19. MNpu paboTte ¢ Mscopybko 06s3aTENLHO UCMONL3YNTE
TonKatens. He onyckante nasnbLbl Un gpyrie npeamersl
BHYTpPb o3aTopa.

20. MpenocTtepexeHue — ne3sue MACOPYyOKM 04eHb OCTPOE.
OcTopoXHO 0BpaLLanTechk C HUM BO BPpEMS AKCMnyaTauum
N OUUCTKM.

21.  Cobnogante  Mepbl  NPeSOCTOPOXHOCTM — NpU
W3BNEeYeHU ne3Bun GneHgepa M3 yallu, Npu O4UCTKE
yallu 1 BO BPEMSI MPOMBIBKU.

22. He oTKpbIBaiTe KpbILLKY GrieHaepa Bo Bpemsi paboThbl
YCTPOMUCTBA.

23. lNpexae Yem BKIHOYMTb YCTPOUCTBO, ybeanTech, YTo
BCE KOMMOHEHTbI COBpaHbl U YCTaHOBMEHbI HA MECTO.

24. BHWMAHWE! Henagnexaiiee nonb3oBaHue
YCTPOWCTBOM MOXET OKa3aTbCA OnacHbIM W MPUBECTU K
(PU3NYECKUM MOBPEXAEHMSIM.

25. HeyKoCHMTENbHO  Crnegyute  MHCTPYKUMSAM MO
9KCMnyataumm yCTponcTea 1 cbopke akceccyapos.

26. NpodomKuTenbHOCTb Paboumx LIMKNOB U HAaCTPOMKY
CKOPOCTW [N aKceccyapoB MpuBEOEHbl B pasgene
«IKCTTYATALUSA .
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27. MNogpobHble pekomeHaaLmm No MbITbHO NOBEPXHOCTEN,
HaXOASLLMXCS B HENOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C NULLEBLIMU
npogyKTamu, npueefeHbl B pasgene «OuucTtka n yxoay.
28.Cnenyert npeanpuHUMaThb Mepbl
NpPeSoOCTOPOXHOCTM B npouecce paboTbl C
3aTO4YEHHbIMWN HOXaMU, NMPU ONOPOXHEHUM HaLlw,
N B XO0O€ OYNCTKN.

29.bynbTe 0CTOPOXHbLI NPY 3annMBaHNKN B KYXOHHbIN
Npndop NN B CMeLLnBaroLLee YCTPOMNCTBO ropaYen
XWMOKOCTU, MOCKOSMbKY OHa MOXET BbINSI€CHYTbLCH
N3 YCTPOUCTBA B peayrnbraTe 3akunaHus.

30.9T0  YyCTPOWCTBO  nNpedHasHayeHo  And
MCMONb30BaHNA B [AOMalUHEM XO35IMCTBE W
aHarnorn4yHblX MecTax, B TOM Yucne:

-B KYXOHHbIX MOMELLEHNAX AN nepcoHana B
mMarasmHax, opucax u gpyrux pabodmx mecrtax ;
-Ha pepmax ;

-KITMEeHTamu oTenemn, MoTenen u gpyrux NnogooHbIX
MECT NPOXNBaHUA ;

-B MUHU-TOCTUHULAX.
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2. ONMMUCAHMUE:

‘ a
|b,’

r

1. 3alenka mexaHnama
KpenneHns mscopyoku

2. 3alernka mexaHuama
kpennexus brneHgepa

3. THe3po ons akceccyapos
MuKcepa

4. Pyyka nogHATWS rofoBKu
ycTpolicTea

5. Pyuka nepexknroyeHns
CKOPOCTU

6. Yawa pns npurotoBneHus
CMeCy (eMKOCTbIO 5,5 1)

7. Kpblluka Ans 3awutbl oT
Opbiar

8. TecTomecuTeNnbHbIN
KPHOYOK

9. BeHumk

10. IMnockui B3brBaTenb

11. Mpobka ¢ fosatopom

12. KpblLLKka Yaium

13. CteknsHHas vawa
C rpagyvpoBKoi
(emkocTbto 1,5 n)

14. Ile3Busa bneHpepa

15. Kntoy ans
OTBUHYMBAHNS raliku

16. dukcupytoLas ramka

17. Pewetka Msicopy0ku ¢
MENK/MM OTBEPCTUSIMM

18. PelueTka msicopy6km
CO CpeaHuMm
OTBEPCTUAMY

19. NesBus mscopy6km

20. WHek

21. Kopnyc msicopy6ku

22. Hacagka ans nogayu
msca

23. Tonkartenb Ans msca

24. KpbllLKka Tonkatens ans
msca

25. Peluetka msacopy6ku
[ns konbacok

26. Manas Hacagka
A0St IPUTOTOBMEHNS
konbacok

27. bonbluas Hacagka
A5 NPUrOTOBNEHUS!
konbacok
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PekomeHpgoBaHHbIEe CKOpPOCTHU B 3aBUCUMOCTU OT aKCeCCyapoB:

Axceccyapbl Wcnonb3oBaHue CkopocTb Bpewms
TectomecutenbHeil | Tecto ans xneba
A ! CkopocTb 1-2 4-6 MuH
KpHovOK TECTO ANS NnLLbI
. TecTo s neyeHbs,
Mnockui
MNPOXKHBIX, Ckopoctb 1-10 4-6 MuH
B3buBaTenb
6nnHunKoB
B3bueaHve benkos,
MPUroTOBMEHNE
BeHunk Ckopoctb 10 3 MUH
MyccoB, be3se, P
KpemoB
gﬁ' Msicopy6ka Msco, konbackm CkopocTb 5 8 MUH
)
Cmyau, xonogHble
Bnexpep Cyrbl, MOMNOYHbIE CxkopocTb 7 3-4 MUH
KoKTennm

3. YCTAHOBKA

[Nepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM NPOMOIATE B TEMMOI MbINbHO BOAE BCE AMEMEHTbI, KoTopble ByyT HaxoanTbes B
HenocpeACTBEHHOM KOHTaKTe C MULLEBLIMU NPOAYKTaMH.

YCTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHYHO W YCTOMYMBYIO paboyyto MOBEPXHOCTb.

Y6ennTech, YTO YCTPONCTBO OTKIIOYEHO OT CETW ANEKTPOMUTAHMUS 1 4TO pyyKa NepekmnioYeHnst CKOPOCTN HaXOANTCS
B MONOXEHNN «0».

BAXHO! YcTpoiicTBO OCHALLEHO NPeaoXpaHMTENbHBIM MEXaHU3MOM. YCTPOICTBO He HaYHeT paboTaTthb, ecnm
akceccyapbl cobpaHbl HenpaBUIbHO UMW €CIN NPEefoXPaHNTENbHbIE 3aLlenku (1) 1 (2) He 3aKpbITbl.

4. SKCMNYATAUUA

4.1. Pexxum Mukcepa:
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MogHMMKTE ronoBKY YCTPOMCTBA, HaXaB Ha pblyar MOAHATUS FONOBKW YCTPOICTBA (4).

[insi aTOro HapaaBWTE Ha pblyar 1 pyKoii NPUNOAHUMUTE ToNoBKy Npubopa. Korga ronoska yCTpocTBa okaxeTcs B
BEPXHEM MONOXEHWM, OTMYCTUTE pbiyar.

YcTaHoBUTe Yally Ha pasbem brioka 1 NoBepHUTE ee No YacoBOW CTpernke, 4Tobbl 3aBnoKUpoBaTh e€ NONoXeHMe.

B 3aBMCUMOCTI OT BUAa TeCTa BCTABLTE BEHUMK, B3GMBATENb UMM TECTOMECUTENbBHBIN KPIOYOK:
- YTobbl 3aKkpenuTb HacafiKy, BCTaBLTE ee KOHEL, B MeXaHU3M KpenneHus, 3aTemM NoBepHUTE ee MPOTUB YacoBOW
CTPENKH, HaXaB Ha MPYXVUHY A0 Len4Ka.

- Yt06bl ONyCTUTL FONMOBKY MIUKCEPA, HAXMIUTE Ha pbiyar FONOBKY U PYKO ONyCTUTE roroBKy npubopa, 3aTem
OTMYCTUTE pblyar.

- OBsi3aTenbHO HaKpOWiTe YaLly KpbILLKOW ANs 3alnTbl oT 6pbIar (7).

- MoakntounTe YCTPOICTBO K NOAXOASLLEN HACTEHHOW PO3ETKE.
BkntounTte MuKcep, NOBEPHYB PyyKy NEPEKTIOYEHMS CKOPOCTY (5) A0 HYXHOW CKOPOCTY.

BAXHO: He onyckaliTe pyku B YaLuy, korga oHa 3adukcupoBaHa Ha MecTe.

VIHrpeameHTbl Bo Bpems paboThl MiKcepa MOXHO [06aBNsTL Yepes CreumanbHoe 0TBEPCTUE Ha KPbILLKY A4S
3aLWNThI OT BpBI3r (7).

MPUMEYAHUE: Bcerga HaunHaiiTe ¢ HU3KOW CKOPOCTU, MOCTENEHHO YBENUUMBAs €€.

®yHKUMA nocnesoBaTeNlbHOro0 KpaTkoBpeMeHHOro BknoveHus (PULSE)

Yro6bl nepeBecTV YCTPONCTBO B UMNYMbCHbINA pexim (PULSE), noBepHuMTE pyyKy perynupoBkiu ckopocTeii (5)
[0 nonoxeHust «P». Mukcep HauHeT paboTaTb Ha MakcUManbHOM CKOPOCTW. YAepXxuBaiiTe pyyky peryrpoBku
CKOPOCTY B NMonoxeHnn «P». Kak Tonbko Bbl OTMyCcTUTE pyyKy, pabota nprbopa 0CTaHOBUTCS.

[laHHas yHKLMS CRYXUT ANsi CMELUNBAHNS UHTPEAUEHTOB Ha 04eHb BbICOKOI CKOPOCTU B TeYeHWe
HEeNpOAOIMKMTENBHOTO BPEMEHM.

BAXHO: YT00bl He neperpyaTb anekTpofBuUraTenb, He UCMONb3yIiTe NPUBOp ANS NPUrOTOBNEHUS CMECE UK
TecTa, B KOTOPOM [IBUXEHNE BEHYMKOB/TECTOMECHTENbHBIX KPIOKOB ByAeT 3aTpyAHeHo.

[Mo okoH4aHUK paboTbl 0BsI3aTENBHO NepeBeaNTE YUKy NepeknoYeHns ckopocTy (5) B nonoxexue «0» u
OTKMKOYUTE YCTPONCTBO OT CETU.

1. YTo6bl NOAHATL PYUKy B BEPXHEE MOMOXEHWE, HAXMWUTE Ha pbldar ronoBku (4) v pyKoil NOAHUMUTE FONOBKY
npubopa, 3aTem OTNyCTUTE pbiyar.

2. CHAMUTe HacaaKu, HaxaB Ha NPYXUHY U NOBEPHYB UX MO YaCOBOWA CTPENIKE.

3. CHUmUTe Yaluy, pa3brnok1poBaB ee NpOTHB YACOBOIA CTPENKY.

MPUMEYAHMUE: Bpems HenpepbIBHOI paboThl YCTPOICTBA HE AOMKHO NpeBbiwath 10 MuHyT. Mexay 2 pabounmu
Lmknamu yctpoiite 20-MUHYTHbI NepepbiB, 4ToObI NPU6Op OCTbIN.

4.2. Pexxum GneHpgepa:

CHuMUTE 3aLLiernkn MexaHu3Mma KpenneHust brienaepa, NoTsHYB UX FOPU3OHTANbHO. YCTaHOBUTE CTEKISHHYIO Yally
C rpaﬂympoakoﬁ Ha CI'IeLlI/IaJ'IbeIIZ LIOKOnb. Y1068l 3361'IOKI/IpoBaTb NonoXxeHne Yalln, NnoBepHUTE ee no YyacoBsoW
CTperke.

MPUMEYAHUE:: brieHaep oCHaLLeH NpefoXpaHnTENnbHbIM MEXaHU3MOM, NPeOTBPALLALLUM BKITIOYEHNE
YCTPOWCTBA B Cry4ae HeBEPHOI COOPK.
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OuncTuTe PYKTHI UMW OBOLLM OT KOXYPbI 1 KOCTOUYEK M HAPEXBTE WX KYCOYKaMM.

Monoxute MHrpeameHThI B Yaluy. Ytobbl 06neryntb NpoLecc cMelumnBaHys, 1obasbTe B Yally HebonbLuoe
KOnM4eCTBO BOAbI I (hPYKTOBOTO COKa.

Cnepnute 3a TeM, YTobbI ypOBEHb UHIPEANEHTOB Haxoaumncs mexay otMeTkamu «MIN» 1 « MAX» Ha yalue ¢
rpagyvpoBKOA.

MPUMEYAHUE: bneHpep He npegHasHayeH Ans B30UBaHUS L, NPUrOTOBNEHNS KApTOENBHOTO MOpe M
NPUrOTOBMEHNS! (PPYKTOBOTO UMW OBOLLHOTO COKa.

[MogkniounTe yCTPOMCTBO K NOAXOASALLENA HACTEHHON PO3ETKE.
Bkntounte GrieHaep, NOBEPHYB pyyKy NEPEKIOYEHIs ckopocTy (5) 0 HyKHOW CKOPOCTH.

Y106kl J06aBUTL MHIPEAMEHTHI B Yallly BO Bpemsi paboTbl GneHaepa, cHummute npobky ¢ fosatopom (11),
PaCrOMNOXEHHYIO BbiLLe Yallu, NOMOXMTE TyAa UHTPEAUEHTbI U 3aKpolTe Npobky.

BAXHO: Hv B koem cryyae He OTKpbIBanTe KpbILLKY BO BpeMst paboTsl breHaepal
He onyckaiTe nanblpbl B YaLly, korga oHa 3adukcupoBaHa Ha mecte!

MPUMEYAHUE:Bo Bpemsi paboTsl 6rienaepa MoxeT pabotatb MUKCEP. OTO HOPMarbHOE SBIEHVE.
Bcerza HauMHaiTe ¢ HU3KOI CKOPOCTM, MOCTENEHHO YBENnuumBast ee.

®yHKUMA nocnepsoBaTeNlbHOrO KpaTKoBpeMeHHOro BknoveHus (PULSE)

Y106kl NnepeBecTy YCTPOCTBO B UMNYMbCHbINA pexim (PULSE), noBepHuMTE pyyKy perynupoBki ckopocTeii (5)

[0 nonoxeHust «P». Brienaep HauHeT paboTaTb Ha MakcUManbHOM CKOpPOCTY. YAepxuBaliTe pyyky peryrpoBkm
CKOPOCTY B MonoxeHun «P». Kak Tonbko Bbl 0TMycTUTE pyyky, pabota npubopa octaHoBuMTCS. [laHHas (yHKLMS
CRYXNT NS CMELLMBAHNS UHIPEAVEHTOB Ha O4EHb BbICOKOW CKOPOCTY B TEYEHME HEMPOAOIMKUTENBHOTO BPEMEHHU.

Mo okoHYaHuUM paboTbl 06s3aTeNbHO NepeBeaunTe PyyuKy NEePEKItoYeHUs CKOPOCTM B MOSOXeHUe «0» 1 oTKuNTE
YCTPOWCTBO OT CETH.

CHuMUTE Yallly, pa3briokMpoBaB ee NpOTUB YaCOBOW CTPESTKM.

BAXHO! Cobnitopaitte Mepbl NPefoCTOPOXHOCTY MPY U3BMEYEHNM Ne3BuI brieHaepa 13 Yalum, Npu 04nCTKE Yallm
11 BO BpeMsi NpoMbIBKM!

YCTaHOBWTE Ha MECTO 3aLUENKM MexaHn3ma KpenneHus.

Bpemsi HenpepbIBHON paboThl YCTPOCTBA HE AOIMKHO NpeBbiaTh 3 MUHYT. Mexay 2 pabounmm Luknamu ycTpomnTe
HebonbLLOW NepepbIB, YTOObI NPUBOP OCTbIN.

CoserT: [MpuaepxuBaliTe KpbILLKY pyKOi BO BpeMs paboTbl yCTPOICTBa.

4.3. DyHKUMA Msicopy6ku
BAXHO! Mepen cbopkoii Hacagok ybeamuTeck, YTo anekTponpubop OTKIOYEH OT CETU AMEKTPONUTAHUS.

1. Mpu HeoBxo[MMOCTH NepeBeamTe PyuKy B HXHEE NOMOXEHME.

2. CHMMUTe 3alLenky MexaH13Ma KpenneHnus Hacagok MacopyOku, NOTSHYB ee
BBEPX.

3. BcraBbre LwHek (20) B Msicopy6ky.

4. OcTOopOXHO HacaawTe nessus (19) Ha BbICTYN LUHeKa.

5. Mo cobCcTBEHHOMY YCMOTPEHMIO BCTaBbTE PELLETKY C ManeHbKUMI U CPEAHNMM

otBepctuamu (17 unu 18).

6. 3akpyTuTe raiiky (16) no YacoBom CTpenke.

75



‘_‘_——q—" 7. 3admkeupyiite kopnyc Msicopybkm (21) Ha cneLanbHOM KpenneHnu.

8. Utobbl 3abnokvpoBaTh NonoxeHne kopnyca MAcopyoku, NOBEPHUTE ero NpoTuB
4acoBOW CTPENKM.

9. MopcraskTe nog 0TBEPCTUE MSACOPYOKM. eMKOCTL NSt chopa Msica (Hanpumep,

Tapenky uim MUCKy).

10. YcraHoBuTe Hacaaky Ans nogayu maca. (22).

11. NpeaBapuTENbHO YAANMB C Msica WP W KOCTU, HAapEXLTe ero ManeHbkuMm
Kyco4kamu (MpUMepHbI pa3mep: 2 CM X 2 CM X 6 cm).

12. MonoxwuTe MSACO Ha HacaaKy Ans nofayu Msca.

13. TloBepHUTE pyyKy NEPEKOYEHNS CKOPOCTY [0 HYXHOW CKOPOCTM.

14. Tlpu nomoLLu Tonkatens NpogBuraiTe MHrpeaneHTbl Bepes. (23).

MPUMEYAHUE: dukcauus ne3suit BOIMOXHA TOMbKO B OLHOM HanpaBneHuu.
MpuroToBnexne konbacok Ha Msicopyoke:

1. Mpu cbopke ycTaHOBUTE HacaaKy A1 NPUrOTOBNEHUS konbacok (26 nnm 27)
MEX[Y PELLETKO Ans konbacok (25) u hUKCUpYIOLLEi raikoii.

. MpenBapnTeNbHO yOanuB ¢ MSCa XUP 1 KOCTU, HAPEXLTE €r0 ManeHbKkUMm
Kycoykamu (MpUMepHbI pa3mep: 2 M X 2 ¢M X 6 cm).

. MonoxwTe Msco Ha HacaaKy Ans nofaqn mMsca.

. HapeHbte Ha Hacaaky konbacHyto 060mouKy.

. MoBepHWTe pyyKy NEPEKMTIOYEHNS CKOPOCTU A0 HYXKHOI CKOPOCTH.

. Mpu nomoLy TonkaTens NPoABUranTe MHrPeaUEHTbI Bniepes. (23).

. Kak Tonbko konbacHast obonouka 3anonH1TCs MSCoM, OCTOPOXHO CHUMUTE €€ C
Hacakm.

. He nepenonhsitte o6onouky mscom.

. Kak Tonbko B 0Bonoyke HabepeTcs fOCTATOYHOE KONMYECTBO MSsiCa, 3aBepHUTE
ee, 4Tobbl 0bpasoBanack konbacka.

8
9

B cnyyae 3acTpeBaHusi Msica NepeBeanTe pyuKy NepekrioyeHist CKopocTy B nonoxerue «0», oTKMouuTe
3MeKTPONpPUGOp OT CETU M OYUCTUTE ero.

BHUMAHME! [ins npotankuBaHus Msica UCMonb3yiiTe TONMbKO CrewmarbHblil TONKaTenb 1 He BCTaBNAWTe NanbLbl B
msicopy6Ky, koraa oHa 3acuKkcupoBaHa Ha MecTe.

MPUMEYAHMUE:Bo Bpemsi paboTbl Msicopybku MoxeT paboTaTb Mukcep. OTO HOpMasnbHOe SBREHNe.
Bcerga HauuHaiiTe ¢ HU3KOW CKOPOCTM, MOCTENEHHO YBENNYMBaAs ee.

Bpemsi HenpepbIBHOW paboThl yCTPOCTBA He AOMKHO npeBbiwath 10 MuHyT. Mexay 2 paboummm Lyknamm
ycTpoiite 20-MUHYTHbIV NepepbIB, 4ToBbl NPUGOP OCTHIN.
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Mo okoHYaHuUM paboTbl 06s3aTeNbHO NepeBeanTe PyyKy NepPeKToYeHIst CKOPOCTY B MOSOKeHe «0» 1 OTKUUTE
YCTPOWICTBO OT CETY.

YTo6bl CHSITL HacaaKW, BbINOMHUTE AeicTBUs COOpkV B 06paTHOM MopsiaKe.

Y106kl He NOBPEANTL NMarblibl, OCTPLIE NE3BUS MOXHO CHAATb MPY NOMOLLM OTBEPTKU.

YcTaHOBWTE Ha MECTO 3alLenkyt MexaHnama KpennexHus.

5. TEXHUYECKOE OBCNYXMUBAHWE N YXO[ 3A
YCTPOWUCTBOM

[Mepen npoBeeHMEM Kakux-nmbo AeNCTBMIA MO O4NCTKE UM TEXHUYECKOMY YXOZy OTKI4UTE dnekTponpubop ot
cetu.

BAXHO:He norpyxaiite 6riok anekTpogsuratens B BOAY U [pyrie XUAKOCTY.
[inst 04NCTKY NOBEPXHOCTM Brioka ANeKTPOABUraTensi UCTOMb3yiATe crierka BaxHyHo TkaHb.

Akceccyapbl (YalLy, B361BaTenb, BEHUMK, KDIOHOK). MOXHO MbITb B TEMMol Boae ¢ A0baBneHem MotoLLero
CPeLCTBA MIW B NOCY[OMOEYHOM MaLLHe.

He ncnonbayiite abpasvBHbIe YNCTALLME BELLECTBA A1 O4UCTKM MOBEPXHOCTY anekTponpubopa — OH1 MOryT
nenopTuTh ee. [iBuratens MUKcepa npoLuen TilatenbHyto tabpruyHyo cMasky U He HYxAaeTcs B AOMONHUTENbHON
cmaske.

lMepen Hayanom paboTbl 0653aTENLHO YCTaHABNMBANTE HA MECTO 3aLLenku (hUKCUPYIOLLMX MexaHn3MoB breHaepa
1 Msicopy6Ku.

6. TAPAHTUA U MACLLUTAB OTBETCTBEHHOCTU

Ha aaHHbIN MpoJyKT pacnpoCcTpaHSaeTCsi rapaHTUsi CpoKoMm 36 MecsaLeB (BKIOYas OPUANYECKYHO
rapaHTWio CPOKOM 12 MecsiLieB, NPEAYCMOTPEHHY0 MECTHbIM 3aKOHOAATENbCTBOM,

1 OOMOMHUTENBHYI0 KOMMEPYECKYIO rapaHTUIoO CPOKOM 24 Mecsiua, Npeanaraemyto
Npon3BOAMUTENEM) CO AHSA NOKYMKW Ha Niobble HeNCNPaBHOCTM, Bbl3BaHHbIE AedeKTOM
Npon3BOACTBA UNW MaTepuana.

[aHHas rapaHTUsi He MOKPbIBAET yLUepO, MPUYMHEHHDbIN HEMPaBWITbHOW YCTaHOBKOM,

HenpaBuUIbHBIM UCMONb30BaHWEM NGO 0ObIYHLIM U3HOCOM.

ToyHee, rapaHTVa He pacnpocTpaHsaeTcs Ha:

[ NOBPEeXAEHNSA U Npobnembl, BO3HUKLLVE B pe3ynbTate HenpaBuibHOM aKcnyaTauum,
Hec4acTHbIX cnyyaes, (PM3N4eCcKoro BO3AeNCTBUSA UM NOAKIIOYEHNS K 3MEKTPOCETH C
HeCcOoOTBETCTBYIOLLEN CUIION TOKa UNW HanNpsXXeHNeMm;

] N3MEHEHHbIE N3AEenus, B KOTOPbIX rapaHTuiHas ninomba unm cepuinHbin Homep Obinu
NOBPEeXAEHbI, UCNOPYeHbI, yAaneHb! Ny NOABEPIINCE OKUCNEHWIO;

] CMEHHbIE aKKyMymnAaTOpbl U akceccyapbl, rapaHTUHBIN CPOK AN KOTOPbIX COCTaBNSET 6
MecsLEeB;

[ oTKka3 B paboTe 6aTtapen, BO3HVKLIMI B pe3ynbTaTe Yepecyyp NPOAOIMKUTENBHON 3apaaKu

U1 HecobnoAeHNA NPaBKI TEXHWKM 6e30MacHOCTY, NPUBEAEHHbBIX B PyKOBOACTBE

nonb3oBaTens;

acTeTuyeckne aedekTbl, BKMOYas LapanuHbl, BbIMyKNOCTU 1 MOBPEXAEHNS UHOTO

XapakTepa;

NOBPEXAEHVS, BbI3BaHHbIE BMELLATENbCTBOM HEYNONTHOMOYEHHbIX CNeLManucTos;

HEenCcrnpaBHOCTU, Bbl3BaHHbIE ECTECTBEHHBIM U3HOCOM MMM CTapeHnem yCTPONCTBa;

obHoBneHWsA NnporpamMmMHoro obecneveHns BCreacTBMe N3MEHEHUst apaMeTpoB CETY;

HeuncrnpaBHOCTU B paboTe ycTponCTBa BCEACTBUE UCMOMb30BaHNA CTOPOHHETO
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nporpaMMHoro obecneyveHusi, HanpaeBneHHOro Ha 3MeHeHWe, MoaudrKaLmo nnm
afanTMpoBaHWeE YCTaHOBMEHHbIX Mporpamm;
] HencnpaBHOCTU B paboTe yCTPONCTBa BCNEACTBME Er0 UCMOSb30BaHUs C akceccyapamu, He
YTBEPXXAEHHbLIMU NPOV3BOAUTENEM;
] NoABEPXKEHHbIE OKUCIIEHUIO U3AENUS.
Hu B kakux cnyyasix Npon3BoAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a YTEPIO AAHHbIX, XPaHSALLMXCS
Ha aucke. [loMMMO Toro, NponsBoauTeNb He 06513aH NPoBepPsITh, ObinKn N n3BnedeHsl SIM-kapThbl
n kapTbl SD 13 nsgenvn, nognexaiimx Bo3Bpary.
OTpPEMOHTUPOBAHHbIE N 3aMEHEHHbIE U3OEeNUsS MOryT COAepKaTb Kak HOBble, Tak 1 ObiBLUME B
ynoTpebrneHny KOMNOHEHTbI U TEXHUYECKME NPUHAAIIEXHOCTY.

YcnoBus npepgoctaBneHus

YT06bI BOCMOMBL30BaTLCHA rapaHTUHBIM 06CyXXMBaHWEM, criegyeT OTHECTU U3AeNue B

MeCTO MOKYMK1 U NPefoCTaBUTb JOKYMEHT, MOATBEPXAAOLLMIA NPYoBpeTeHre n3penvs n

OOMNONHUTENbHbIX NPUHAANEXHOCTEN (HanprMMep, KacCoBbIN UMM TOBapPHbLIN YeK U T. A.), a Takke

OPUrMHAanNbHYHO YNaKoBKy.

Ha nagenun, ynakoske unv B JOKYMEHTE, CBUAETENBCTBYIOLLEM O haKTe MoKymnKW, JOIHKHa

urypvpoBaTb Takas BaxkHast MHPOpPMaLMs, Kak faTta nokynku, MoAerb U CEePUAHbIA HOMep Unn

Homep IMELI.

3a HeMMeHneM TaKoBbIX NMPeAoCTaBbTe BMECTE C U3Aenmnem anemeHTbl, Heobxoavmble Ans ero

npaBuUnbHOW paboTbl, Takne Kak kabenb NUTaHusa, agantep U T. 4.

Ecnu rapaHTva pacnpocTpaHsieTcs Ha Ballly NPeTeH3unto, oTAen NocnenpoaaXHoro obcnyxveaHns

B paMKax MeCTHOrO 3aKOHOAATENbCTBA MOXET MPEeANpPUHATL CrieayoLne Mepbil:

n MOYVHUTL UMW 3aMEHWUTL HENCTPaBHbIe AeTanw;

] 06MeHATb BO3BpaLLEHHBbI NPOAYKT Ha aHaNOrNYHbIV C KaK MUHUMYM TakMMMU e
BO3MOXHOCTSIMW 1 paBHO3HaYHbIN N0 3PDEKTUBHOCTY;

] BO3MECTUTb MOKyNaTemnto CyMMY, paBHYIO LieHe MOKYMKKW, ykasaHHOW B AOKYMEeHTe,
ABMNAIOLLEMCS [0Ka3aTENbCTBOM ¢hakTa NOKymnKu.

Ecnu nsgenve nognexur FapaHTMﬁHOMy PEMOHTY, CPOK rapaHTUNHOrO 06CJ'Iy)KI/IBaHVIF| 6y,u,eT

npoaneH Ha 6 MecsLeB, HO HN B KOEM cny4yae He 6y,qu CyMMUMPOBATbCA B Crly4ae BO3HUKaOLMNX
BrnocnencTesun HeVICI'IpaBHOCTeVI.
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SMICT:

1. MPABUJTA TEXHIKW BE3MNEKHK C.79
2.0Mnuc C.83
3. BCTAHOBJIEHHA C.84
4. BAKOPUCTAHHA C.84
5. OYULLEHHA TA fornan C.80
6. TAPAHTIA TA MEXI BIAMNOBIOANBHOCTI C.88

1. IHCTPYKUIA 3 BE3MNEKWU

[NepL HDX BUKOPWUCTOBYBATU LieN eNEKTPUYHUN NPUCTPIN,
YBaXHO NPOYMTaNTE IHCTPYKLIT HMXYE Ta 30epexiTb IX Ans
MNOAANbLIOTO BUKOPUCTAHHS:

1. Oppasy nicns BMKOPUCTaHHS MpUCTpOlD i nepen
NPOBEAEHHSIM BYab-AKINX onepaum 3 O4ULLEHHS,, AornsAY
Ta BCTAHOBIEHHSA aKcecyapiB Bif'eQHANTE LUHYP XMBIIEHHS
BiA eNneKkTpoMepexi.

2. He 3aHyptoniTe Grok [IBUryHa, Kabenb XMBMEeHHA abo
LTencenb y Boay abo iHLi pianHm.

3. MMepLu HiX nigkntovaT NPUCTPIN OO HACTIHHOI PO3ETKK,
NnepekoHanTeCh Y TOMY, LLO NapaMeTpy eNeKTPOXMUBIEHHS
BiANOBIAAl0Tb 3a3Ha4YEHNM Ha (PIPMOBIN TabnnyLi npunaay.
3aBxau nigknovanTe NpUCTPIn 4o 3a3eMNEHOT PO3ETKM.
4. FIKLLO LLIHYP XMBMNEHHS YLUKOKEHO, BUPOOHMK, CEPBICHMA
LEHTP abo aHanoriYHUK KBanidpikoBaHWi NEPCOHan Mae
Oro 3amiHNTY, o6 3anobirtn HelacHOMY BUNAaKy.

5. Llenm npucTpin mae BMKOPUCTOBYBATUCH Ha PIBHIN
NoBEPXHi. He nepeBepTante npucTpin nig vac podotu.

6. Llen npuctpin He MOXe BMKOPMUCTOBYBATUCH LiTbMM.
3bepiraiiTe NPUCTPIN Ta MOro Kabenb XUBMEHHS Yy MiCLAX
HEAOCTYMHUX ANs aiTen.

7. Lleit npucTpi MOXyTb BMKOPWUCTOBYBaTW OCOOM Oe3
BiANOBIQHOIO AOCBIAY YK 3HaHb abo 0COBM 3 0OMEXEHNMM
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(Di3UYHUMM, CEHCOPHMMM aB0 NCUXIYHUMU MOXITMBOCTSIMM,
SIKLLIO 3 HAMYW OYB NPOBELEHNN TEOPETUYHIN | MPaKTUYHUA
IHCTPYKTaX Wwofo 6e3ne4yHoro BUKOPUCTaHHS npunagy W
BOHM PO3yMiloTb MOXTMBI PUSUKA.

8. He 3anuwaiTe giten 6e3 Harnaay Ta He 403BoONAnTE IM
rpaTucs i3 NPUCTPOEM.

9. BukopucToByiTe NPUCTPIN NULLE 3a NPU3HAYEHHSM.

10. YHuKkauTe nepemilleHHs MPUCTPOK nig 4ac Woro
poboTw.

11. MpnCTpiN He NOBMHEH 3aHyptoBaTUCS Y BOdy Yu Oyadb-
AKY HLY PigunHY.

12. TlonepemxeHHa: He BigkpuBahTe KpULWKY nig
yaC KuWniHHA BOAM. 3aBXOW Big'edHYWTe NPUCTPIN Bid
KMBIEHHS, SKLLO 3anuiiaeTte noro 6e3 Harnsay, a Takox
nepes 36MpaHHsM, JEMOHTAXEM Ta OYULLEHHSIM.

13. Llen npuctpin He npusHaveHWn NS BUKOPUCTAHHS
no3a NpUMILLEHHSAMW.

14. TlpucTpin He npusHavyeHO [Ans BBIMKHEHHS 3a
[0MOMOrOK 30BHILLHBOMO TaMepy abo OKpeMOI CUCTEMU
OMCTaHUIMHOIO KepyBaHHS.

15. EnektpuyHe 1 enekTpoHHe — obnajHaHHs
nignsrae copTyBaHHto nepez ytunisauieto.
HE pum BUKWAANTE  ENEKTPUYHE W EMEKTPOHHE

obnaaHaHHs pa3om i3 HecopToBaHUM MODYTOBUM
CMITTSIM — KOPUCTYNTECA CUCTEMAMM COPTYBAHHS BiAXOAIB.
Cuctemn Ta UeHTpU 300py (LEHTPM COPTYBaHHS Ta
CMITTE3BaNMLLa) NpeacTaBneHi y Bale POo3nopspKeHHs
MICLLEBUMX OpraHamMu Bnagu Ta gucTpub'loTopamu.
YTunisyroum HanexHum 4YMHOM Balle BignpauboBaHe
obnagHaHHS, BW CMNpUSIETE 3aXUCTy HABKOMMLIHBOMO
cepefoByLLa Ta BaLLIOro 340pOB's.
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16. Cnigkynte, Wob kabenb He 3BMCAB 3 Kpato CToMna Ta He
TOPKaBCS MOBEPXOHb, LLIO HArpiBakThLCS.

17. MNepen neplunM BUKOPUCTAHHAM HEOOXiAHO BUMMUTU
BCi aKkcecyapu B Tennin Boai 3 MuoYMM 3acobom. MMoTim
PeTenbLHO NPOMUMUTE YMCTOK BOAOK Ta BUCYLWITD.

18. KopucTyinTecs BUHATKOBO akcecyapamu B KOMIIEKTI.
19. 3aBXOu KOPUCTYMUTECH LUTOBXaYem Yy KOMMIEKTi 3
M'acopybkoto. He cTpomnsainTe nanbli Yy iHWi Npunagns
00 TpyOKK nogavi NpoaykTiB.

20. I'IonepeLpKeHHﬂ ne30|v|s=|copy6|<l/| ayxe roctpe, byabre
obepesxHi nif Yac ekcrnyarawii Ta nig 4ac OUNLLEHHS.

21. Jotpumyinteca 3axogis 6e3nekn nig yac BUAMAHHS
nes 13 YaLi, YMLLEeHHS YaLli Ta nig Yac OYULLEHHS.

22. He BigkpusanTe KpuwKy GneHaepa nig vac pobotw
NPUCTPOIO.

23. Tepen yBIMKHEHHSM MPUCTPOKD NepekoHamTecs, Lo
yCi akcecyapy BCTAHOBMEHI HANEXHUM YUHOM.

24. YBATA: HenpaBunbHe BWKOPUCTAHHA MPUCTPOLO
CTaHOBUTb COOOK Hebesneky Ans 340pPOB'A Ta MOXe
NPU3BECTY OO0 TINECHNUX NOLLKOMKEHD.

25. [loTpumyiTecb pekomeHaaLiv nocibHuka kopucTyeada
niZ Yac BUKOPUCTAHHS MPUCTPOLO YW Mif Yac BCTAHOBMEHHS
akcecyapis.

26. |Hdopmauia wono Tpusanocti pobotn Ta Bubopy
LBMAKOCTI 3HaxoauTbes y po3aini “‘BUKOPUCTAHHA",
27. [letanbHa iHopMaLis WOO0 OYULLEHHS KOHTAKTHUX
3 Xeto NoBepxoHb 3HaxoauTtbes y poagini " OYNLLEHHA
TA JornAag".

28.byaobte 00epexHi nig 4ac NOBOMKEHHA 3
OCTPMMWN  HOXaMW, CMNOPOXHEHHA Yawi Ta
YNLLLEHHS.

29.byaobte obepexHi, SKLWO B KYXOHHMIN KOMbBaurH
abo OneHaep HanUTO rapa4vy pPianHY, OCKINTbKU
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BOHA MOXe BUNUTUCS 3 Npunagy Yyepes pantose
3aKUMNaHHA.

30.Uewn npunag npnaHavyeHo Ang BUKOPUCTaAHHS B
AomMallHix abo nodibHMx ymoBax, sik-OT:

-y KYXOHHUX KyTOYKax MarasuHis, oqoiciB Ta iHLWKUX
pobounx cepenoBuLL;

-Ha doepmax ;

-KNiEHTaMM B roTensax, MOTensx Ta iHLWNX )KUTNOBUX
NPUMILLIEHHSIX ;

-y 3aKknagax, Wwo HagawTb Mocryrnm Hodieni Ta
CHiJaHOK.
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1. 3axucHa KpuLuka
cuctemm dikcauii ans
M'sicopyOkm

2. 3axucHa KpuLLka
cuctemu dpikcauii Ans
bneHoepa

3. KpinneHHs akcecyapis
mikcepa

4. Baxinb nepekmaaHHs
KPOHLUTEMHA NPUCTPOLD

5. Perynstop LuBuakocTi

6. Yawa ans amiyBaHHs
(micTkicTb 5,5 )

7. Kpuwka

8. lak ans 3amiwwysanHs Ticta 19. llesa M'scopy6bkm

9. BiHuuk

10. Mnackwii BiHYMK

11. KoBnayok gosatop

12. Kpuika vaLi

13. CknsiHa rpagynoBaHa
yawa ( micTkicTb 1,5 )

14. Hoxi bneHaepa

15. TankoBWiA KoY

16. aiika ans 6nokyBaHHs

17. Pewitka ans gpibHoro
noapiGHEHHS

18. Pewwitka ans cepeaHboro
noapibHeHHs

20. LLHek

21. Kopnyc m'sicopy6ku
22. 3aBaHTaxyBanbHa
Yawa

LLtoBxay m'sca
KpuLika wroBxa4a
Mm'sca

PewwiTtka ans kosbac
ManeHbka Hacaaka ans
koBbac

Benuka Hacagka anst
koBbac

23.
24.

25.
26.

27.
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PekomeHaoBaHi LUBMAKOCTI 3anexHo Bif akcecyapiB:

ppyKTOBI KOKTENMI

Axcecyapu BukopucrtaHHs LlBuAakicTb Yac
Fak ans Ticto gnsa xni6a
3aMmillyBaHHS 'Ic_lli " ’ Weunakictb 1-2 4-6 xB
TicTa H
MeunBo, TOpTY,
Mnackuii BiH4MK Ticto Ans Lenakicte 1-10 4-6 xB
MIVHLIB
36uTi Ginku,
BiHumk mycu, bese, LBnakicte 10 3 xB
Kpemm
= M'sacopybka M'sco, koBbacu LWemakicts 5 8 xB
!
== KokTeiini, xonogHi
ED Brnengep Cynu, MOMOYHO- LWenakicte 7 3-4 xB

3. BCTAHOBJIEHHA

[Mepen nepwmnm BUKOPUCTAHHAM NPOMUATE KOHTAKTHI 3 DK YaCTMHUN TEMNSIOK BOAOH) i3 MUKOYMM

3acobom.

BcTaHOBITbL NPUCTPIN Ha PiBHI Ta CTilKiA NOBEPXHI.
[MepekoHanTecs, Lo NPUCTPIN BiAKMHOYEHW Bif, XKUBIIEHHS Ta NEpeMuKay LBUAKOCTI CTOITb Y

nonoxetHxi “0”.

BAXINUBO: MpucTpiii ocHalleHnii cuctemoto 6e3neku. MpucTpin HEMOXIMBO YBIMKHYTU, SIKLLIO
akcecyapu He 3akpinneHi HanexHUM YuHoM abo KO 3axucHi Kpuiwkm (1) Ta (2) He BCTaHOBMEHI

Ha ix micus.

4. BUKOPUCTAHHA

4.1. Pexxnm mikcepa:
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MigHIMITE KPOHLUTEVH NPUCTPOIO, HATUCHYBLLW BaXifb NepeknaaHHsa KpOHLWTEHa NpucTpoto (4).
[ns UbOro HaTUCHITbL BaxiNb Ta NEPEeKMHbTE BPYYHY KPOHLUTENH NpUCTPOoto. Konmn KpoHLWTEnH
npuctpoto 6yae y BEpXHbOMY MOMOXEHHI, BU MOXeETe BiAMyCTUTY BaXisb.

BcTaHoBITh Yally Ha OCHOBY Ta 3addikcyinTe ii, NOBEPHYBLUN 33 FOANHHUKOBOIO CTPISKOH0.

BcTaBTe BiHUMK, NNACKMI BiHYMK Yv rak Ans TicTa 3anexHo Bif, Balloi noTpebu:
- lWo6 3akpinuTu akcecyap, BCTaBTe WOro y dikcauiiH1iA OTBip, MOBEPHITb NPOTU FOANHHUKOBOT
CTPINKN HaTUCKaKUM Ha NPYXKMHY, JOKU HE MOYYETHLCS KNnauaHHS.

- lWo6 onycTUTW KPOHLUTENH, YTPUMYIATE HATUCHEHUM BaXinb Ta OMYCTiTb BPYYHY KPOHLUTEWH
NPUCTPOLO, 3aTUM BIigMNYCTiTb BaXinb.

- He 3abynbTe BCTaHOBUTU KPULLKY (7).

- MipgKnoYiTe NPUCTPIN 40 aaanToBaHOI PO3ETKU. YBIMKHITb MiKCep, MOBepTaloyun perynsarop
wemakocTi Ao (5) 6akaHoro 3Ha4YeHHs.

BAXIIMBO: He ctpomnsinTe pyku y vally, KOnv BoHa CTOITb Y MPUCTPOI.
Bu moxeTe gogasatv NpoaykTu nig yac pobotu Mikcepa Yepes crieuianbHuil oTBip y kpuidi (7).

MPUMITKA: 3aBxan novMHanTe 3 MEHLLOI LWBMAKOCTI Ta MOCTYMNOBO 1 MiABULLYITE.

KHonka PULSE

Bu moxeTe BubpaTtu pexum pobotn « PULSE», WnsaxoM BCTaHOBMEHHS perynsTopa wauakocTi (5)
y nonoxeHHs «P». Mikcep Oyae npavtoBaTtv Ha MakCUMarbHil LWBUAKOCTI. YTPUMYIWTE perynatop
y NonoxeHHi «P». AK Tinbku BK BignycTuTe perynaTop, NPUCTPii aBTOMaTUYHO 3YNUHUTLCS.
BukopuncToByiTe Lo onuito Ans 3MillyBaHHS iHFpedieHTiB Ha BUCOKIN LWBMAKOCTI Ta AyXKe LUBUAKO.

BAXINUBO: LL|o6 yHUKHYTN NepeBaHTaXeHHs ABUIyHa, HE BUKOPWUCTOBYIWTE NPUCTPIA ANS
3MilLyBaHHS, SKLO BiHYMKM/Takn Ans TiCTa He MOXYTb BinbHO obepTaTucs.

[Micns 3akiHYeHHa NPUroTyBaHHS, 3aBX4W BCTAaHOBMOWTE perynaTtop (5) WBNAKOCTI Y MONOXEHHS
«0» nepes Big'eAHAHHAM Bif, XKUBMEHHS.

1. MNocTaBTe KPOHLUTENH NPUCTPOIO Y BEPXHE MOMNOXEHHS: YTPUMYINTE Baxinb NepeknaaHHs (4)
HaTUCHEHUM Ta NePEKUHBLTE KPOHLUTENH NPUCTPOIO BPYYHY, NOTIM BIAMNYCTiTb BaXinb.

2. Big'eqHanTe akcecyapu, HAaTUCHYBLUW Ha MPYXXWHY Ta NOBEPHYBLUWN 3@ FOAUHHVKOBOK CTPISKOHO.

3. 3HiMiTb YaLly, NOBEPHYBLUM NPOTM FOAUHHUKOBOI CTPINKN.

MNPUMITKA: CnigkynTe, WwWo6 Yac po6oTu He nepesuilyBaB 10 XBUINWH Ta AOTPUMYMTECS Yacy
oxonomkeHHs 20 XBUNUH Midk ABOMA LIMKNaMu.

4.2. Pexxum GneHgepa:

3HIMIiTb 3aXM1CHY KpULLKY cucTeMu dikcauii 6rneHaepa, NoTarHyBLUN i

ropu30HTanbHO. BCTAHOBITL CKsiHY Yally 3 MiTkaMu y CUCTEMY KpinneHHs, nepeabaveHy ans
yporo. [MoBepHiTh Yally 3a roanHHUKOBOO CTPINKOHo, o6 BOHA HAfiiHO 3akpinunacs Ta He
pyxanacs.

MPUMITKA: 6neHaep Mae cucteMy 3axucTy, SIKLLIO BiH He 3aKpinneHnii HanexHUm YMHOM, Noro
6yne HeMOXINBO YBIMKHYTU.

3HIMITb LWKIpKY Ta BUAANITb KICTOYKM 3 OBOYIB UM (OPYKTIB Ta MNOPIKTE iX HA LUMATOYKM.

MomicTiTe WmaToykn y vawy. LLlo6 nonerwmTy 3millyBaHHs, paamMmo AOAaTU TPOXM BOAW UM COKY.
CnigkywiTe, Wob piBeHb cyMmilli 3HaxoauBcest Mixk nos3Havkamu « MIN» ta « MAX» vaui.
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MPUMITKA: 6neHaep He npu3HadeHnin Ans 36MBaHHA Se€lb, PO3MUHAHHSA KapTonmi Yn
BUTUCKYBaHHS COKY i3 (DpPYKTiB Ta OBOMIB.

MigknioyariTe NPUCTPIN 4O aganToBaHO! PO3ETKU.
LLlo6 yBimMKHYTW NpUCTpIlA, NOBEpTaTe perynsTop WBWUAKOCTI A0 (5) 6axaHoi WBMAKOCTI.

LLlo6 nopatu iHrpeaieHTu nig Yac poboTu NPUCTPOLO, 3HIMITh ManeHbkuiA koBnavok gosatop (11) y
KpULLLLi YaLli, AofaviTe NPOAyKTU Ta NOCTaBTe KOBMAYoK 403aTop Ha MicLe.

BAXINUBO: Hikonu He 3HiIManTe KpULLIKY, AKLLO 6neHaep npautoe! Hikonu He cTpomnsiTe nanbLi
Yy Yally, Konv BOHa BCTaHOBIeHa y npucTpoi!

MPUMITKA: O6epTaHHs Mikcepa nig Yyac poboTtu 6reHaepa € HopMaribHUM SIBULLEM.
3aBXam novmHanTe 3 MEHLLOT LWBMAKOCTI Ta MOCTYMNOBO 1i MiABULLYITE.

KHonka PULSE

Bu moxeTe Bubpatu pexum pobotn « PULSE», lunsxoM BCTaHOBMEHHS perynsatopa WBUAKOCTi
(5) y nonoxeHHs «P». BneHpep 6yae npautoBaTi Ha MakcMMarbHi LWBUAKOCTI. YTpUMyiTe
perynsitop y nonoxeHHi «P». Ak Tinbkv BU BignycTUTe perynstop, NpUCTpii aBTOMaTUyHO
3yNUHUTBCA. BMKOPUCTOBYMTE LIIO ONUO0 ANs 3MilLyBaHHS iHFPEeAiEHTIB HAa BUCOKI LLIBUAKOCTI Ta
OyXe WBUAKO.

[Micns 3akiHYeHHs NPUroTyBaHHS, 3aBXAN BCTAHOBIIOWTE PErynaTop WBUAKOCTI Y NONOXEHHS «0»
nepeg TUM, SK Big'eAHaTV NPUCTPIN Bif XXUBNEHHS.

MoBepHiITb Yally NPOTH FOANHHUKOBOIT CTPINKK, LWO6 BUNHATK ii i3 NpUCTpoto.

BAXINUBO: JoTtpumyiitecs 3axofiB 6e3neku nig vyac BUAMaHHS nes i3 Yallli, YMLLEeHHs Yali Ta nig,
yac NpoMumBaHHs!

BcTaHoBITb Ha MicLie 3aXM1CHY KPWLLKY Ha cucTemy dikcayii.

CnigkywTe, Wwo6 Yac poboTn He NepeBuLLyBaB 3 XBUIMUH Ta AOTPUMYMTECS Yacy OXONOMXKEHHST MixX
OBOMa LIMKNamu.

Mopapa: Mig yac po6oTn NPUCTPOI NPUTPUMYIATE KPULLIKY PYKOHO.

4.3. dyHKUia M'sicopybku

BaxnuBo: NepekoHanTecs, WO NPUCTPIN Bia'€QHAHWIA Bif KMBMNEHHS Mig Yac BCTAHOBIIEHHS
akcecyapis.

. MNocTaBTe KPOHLUTENH Y HWKHE MOMOXEHHS.

. 3HIMiTb 3aXMCHY KpULLKY i3 cuctemu dikcauii m'acopybku,
NOTArHyBLY iT BEPTUKANbHO.

. BctaBTe wHek (20) BcepeamHy M'acopybku.

. OBepexHo nocTtaBTe HOoxXi (19) Ha LUHEK.

. BcTaBTe pelwuiTky 3a Bawmm Bubopom: ApibHy un cepenHio(17 un 18).

. BadikcynTe ramnky (16), noBepHyBLUN ii 3a FOANHHUKOBOK CTPINKOH.
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h__‘__-—q-" 7. BcTaHoBiTb kopnyc M'scopybku (21) y cuctemy dikcau,

nepenbadeHy Ans LbOoro.

8. MNoBepHyTb M'sicopy6Ky NPOTU FOAUHHMKOBOT CTPINKKM A0 ii NOBHOI
dikcauii.

9. Po3micTiTb nocyauHy (YaLuy, Tapinky...) nig m'scopybkoro ans
npuiMaHHs dapLuy.

10. BcTaBTe 3aBaHTaxyBanbHy vawly. (22)

11. MNopixTe M'Aco Ha LWMaToYkn 6e3 Xupy Ta KiCTOK (NpubnunsHuin
pO3Mip: 2CMX2CMXBCM).

12. MNoknagiTe M'ACO Ha 3aBaHTaXyBarbHy YaLly.

13. MNocTaBTe perynatop LWBMAKOCTI y GaxaHe NOMOXeHHS.

14. TMpoLToBXYyNTE NPOAYKTU BUHATKOBO 3@ AOMOMOrOH0 LLTOBXava y

KomnnekTi. (23)

MPUMITKA: Hoxi MmoxyTb ByTu BCTAHOBIEHI NuLLE Y OAHOMY HamnpsiMKy.
LLlo6 npurotyBaTh koBGacu 3a LONOMOrOK M'sicopyoKu:

1. Mig vac 36ipku po3micTiTb Hacaaky aAns kosdac (26 un 27) Mix

pewiTkoto ansi koBbac (25) Ta 6GrokyBanbHO rakoto.

MopixTte M'sico Ha WMaToukM 6e3 xupy Ta KicToK (MpMbnmaHui

po3Mip: 2cMX2CMXBCM).

. Moknagite M'ACO Ha 3aBaHTaXyBasbHy YaLly.

. HaTarHitb knwiky Ha Hacagky.

. MocTaBTe perynsitop WBUAKOCTI y 6axkaHe NOMNoXeHHS!.

. MpoLuToBXYy¥iTE NPOAYKTU BUHATKOBO 3a [OMOMOIO0 LUTOBXa4a Yy
KOMMekTi. (23)

. [No mipi 3anOBHEHHS CTAryNTE NOCTYNOBO KULLKY i3 HACaAKM.

. He nepectapanTtecs i3 3anoBHeHHAM.

. Micng pocTaTHbLOro 3anoBHEHHS, NEPEKPYTIThb KULLKY, W06
copmyBaTu koBbacy.

A
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Y pasi 3abuBaHHs1 IPUCTPOIO, MOBEPHITL PErynATOpP LUBUAKOCTI Y MONOXEHHS «0», BUMKHITb
NPUCTPIN Ta OYUCTITb HAOTO.

YBATIA: 3aBXan KOPUCTYNTECS LUTOBXa4YeM Y KOMMIEKTI, HIKONW He BCTaBnsanTe nanbLi y
M'sicopy6bky nig vac ii poboTu.

MPUMITKA: O6epTaHHs Mikcepa nig 4ac poboTu M'sicopybku € HopMarnbHUM SIBULLIEM.

3aBXam novmHanTe 3 MEHLLOT LWBMAKOCTI Ta MOCTYMNOBO 1i MiABULLYITE.

CnigkywiTe, Wo6 Yac poboTu He nepesuLlyBaB 10 XBUINVH Ta 4OTPUMYMNTECS YaCy OXONOMKEHHSI
20 XBUIMH MiX ZIBOMa LMKNaMW.
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Micns 3akiHYEHHs1 NPUrOTYBaHHS, 3aBXA M BCTAHOBIIOWTE PErynsiTop LWBUAKOCTI Y MOMOXEHHS «0»
nepeg TUM, SiK Big'eAHaTV NPUCTPI Bif XMBMEHHS.

Po36epiTb akcecyapu y 3BOPOTHEOMY MOPSLKY.

Bu MoxeTe ckopucTatucs BUKPYTKOH, LL06 GE3NeYHO BUAHSTU HOXI.

BcTaHoBITb Ha MicLie 3aXUCHY KPULLIKY.

5. OMULLEHHA TA Aorndan

Big'eqHaviTe NpucTpin Big XKMBNEHHS Ta flodeKanTecs NOro OXONoMKeHHs nepes 6yap-sKoto
onepauiero 3 OUULLEHHS YK JOrMsAY.

BAXITUBO: 3a60poHsA€ETLCA 3aHyptoBaTh 6rok ABuUryHa y Boay yv Oyab-aKy iHWy pignHy!
OunCTITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BMOKY ABUryHa 3a LOMOMOrOK0 3ferka 3BONIOXKEHO! raH4ipKu.

Akcecyapw (Yalua, BiHYMKM, rakv AN TicTa...) MOXyTb MUTUCS y TenMii BOA4i 3 MUIOYMM 3acoboM
YK 'y NOCYOOMUINHIA MaLLVHI.

He BukopucToByiiTe abpasunBHi 3acobu, Siki MOXYTb MOLLKOAWUTW MOKPUTTS BALLOIO MPUCTPOIO.
[BuryH npuctpoto 6yB peTenbHO 3MaLleHnii Ha 3aBodi Ta He NoTpebye [OAAaTKOBOrO BTPYYaHHS.

He 3abyabTe BCTaHOBUTM Ha MiCLie 3aXMCHI KpULLKW Ha doikcauinHi cuctemn bneHgepa Ta
Mm'ssicopy6ku.

6. TAPAHTIA TA MEXI BIANOBIAAJNIbHOCTI

Lle Bpi6 mae rapaHTito Ha CTPOK A0 3 POKiB (BKIHOHaOUM 2-pivHy IOPUANYHY rapaHTito BiAnoBiaHO
[0 MiCLIeBOro 3aKOHOAABCTBA, a TakoX A0AATKOBY 12-MiCAYHY KOMEPLIINHY rapaHTito, NPOMNOHOBaHY
TOProBOK MapKOH0) i3 AHS NOKYMKW Ha Byab-AKi HECPaBHOCTI, BUKMUKaHi 4edeKTOM BUPOGHNLTBA YK
marepiany.

Lis rapaHTist He NOLUMPOETLCS Ha MOLLUKOMKEHHS, LLIO BUHWUKIN B pe3yrbTaTi HenpaBuibHOI YCTaHOBKM,

HEeNpaBWIbHOIO BUKOPUCTaHHSA abo HOPMarbHOrO 3HOCY BUPODY.

ToyHiWwe, rapaHTis He NOLUMPHOETLCA Ha:

[] [MowkomxeHHs Yn npobrnemm, CnpuYnHEHi HeNpPaBUITbHOK eKcnyaTaLlieto, HelacHUm
BMNaAKOM, HECaHKLIOHOBaHVM BTpyYaHHsIM abo NigKMYeHHsM [0 enekTpoMepexi 3
HeBIAMOBIQHOI CUIIOD CTPYMY UM HaMpyroto.

[] 3MiHeHi BUpobW, B SIKMX rapaHTiiHa nnomba un cepiiiHuin Homep Oynv NOLLKOAXEHI,

3incoBaHi, BuaaneHi abo OKUCHEH.

Barapel, Lo 3amiHIOTbCA, Ta akcecyapu MatoTb rapaHTiio Ha 6 micsuiB.

[Mpobnemu B poboTi akymynsaTopa, BUKINMKaHI HA4TO JOBMUM 3apsifKaHHAM Ui

HeOOTPUMaHHSAM NpaBun TEXHIKM Be3nekn, HaBedeHWX y NocibHUKY KopucTyBada

KocMeTUYHI NOLLKOAXKEHHS, BKIOYaK4M NOAPSAMUHA, BUMYKNOCTi TOLLO.

[MoLwKomXeHHS, BUKIMKaHI BTpyYaHHAM HeksanicikoBaHMX cneuianicTis.

[Hedektn, BUKMMKaHI 3BMYaHNM 3HOLLEHHAM abo cTapiHHAM BUpOby

OHOBMEHHS NporpaMHoro 3abesneyeHHs y 3B’A3Ky 3i 3MiHOK NapamMeTpiB Mepexi

[Mpobnemun B poboTi BUPOBY, BUKIMKAHI BUKOPUCTAHHAM CTOPOHHLOTO MPOrpamMHoro

3abe3neyeHHs Ana mogudikauii, 3mMiHW, aganTauii Y1 moamdikaLii HassBHOrO

] [Mpobnemun B poboTi BUPOBY, BUKMNMKaHI ekcrinyaTauieto 6e3 akcecyapis, OiLiiHO BU3HAHUX
BUPOBHMKOM.

] OkuCHeHi Bupobu

Y xopHOMy pasi BUpOOHUWK He BiAnoBiAae 3a BTpaTy AaHuX, Lo 36epiratoTbCst Ha ANCKY. Takox

BMPOBHMK He 3060B’A3aHWI NePEBIPATY, YK BUNHAB KopucTyBad kapTtu SIM/SD 3 Bupobis, Lo

noBepTaloTLCS.

BiopemoHTOBaHi 4M 3amiHeHi BUPOOU MOXYTb MICTUTU HOBI Ta/4 BiAHOBIEHI ENIEMEHTU YK

obnagHaHHs.
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Mopsiaok rapaHTinHOro o6¢cnyroByBaHHA

LLlo6 ckopuvcTaTvcs rapaHTieto, BaM HeobXxiAHO NOBEPHYTW BUPIO A0 MicLS oro npuadaHHs pasom

i3 4OKa30M MOKYMKY (YeKOM, HaKMaaHoIo, ...) TOBapy Y1 akcecyapiB Y KOMMIEKTi Ta 3 OpUriHaNbHO

YNaKoBKOH.

Barknneo matu iHdpopmalLiito CTocoBHO AaTtv NpuabdaHHs, Moaeni Ta cepinHoro Homepy yn IMEI

(Mi>kHapoaHwi ineHTudpikaTop MobinbHOro obnagHaHHs) (Lo iHdopMaLito B MOXETE 3HaWTU Ha

TOBapi, yNakoBLii Y/ JOKa3i MOKYMKK).

B iHWOMY pasi Bv NOBMHHI NpUHECTY BUPIO pa3om 3 akcecyapamu, NOTPibHMMY Ans A0ro HanexHoi

poboTH (KMBMNEHHS, aganTep TOLLO).

FAKLIO rapaHTisi NOLLMPIOETLCS Ha BaLLly NPEeTeH3ito, BiaAin cepBicCHOro 06CryroByBaHHS B MeXax

MiCLIEBOrO 3aKOHOAABCTBA MOXE:

[] Monarogntn abo 3aMiHUTK HecnpaeHi aeTani

] OBMIHATM NOBEPHEHMI NPOAYKT HA aHaNoOriYHUIA 3, K MiHIMYM, TaKUMM >X MOXIMBOCTAMU 1
PiBHO3HAYHWUI 32 €PEKTUBHICTIO.

] [MoBepHyTK BapTiCTb NpuabdaHoro ToBapy, BkasaHy Ha AoKasi MOKYMKU.

Y pasi peMOHTY, Ha K1 MOLLUMPIOETLCA rapaHTis, Ball rapaHTinH1A TepMiH Byae npoaoBxeHui Ha 6
micsuis, ane He 6yae AofaBaTUCA B Pasi NOBTOPHUX MOMOMOK.
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