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@ Robot patissier complet
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@ Robot de bucatarie complet
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read this instruction manual carefully and keep it in
a safe place for future reference.

1. Never misuse, otherwise may cause potential injury.

2. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

3. Regarding the instructions for cleaning surfaces in contact with food or oll,
thanks to refer to the below paragraph “Cleaning and care” in manual.

4. Regarding the instructions for the use of accessories, operation times and
speed settings, refer to the below paragraphs.

5. Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

6. Do not use the appliance for any purpose other than its intended use.

7. Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

8. Do not immerse the motor base in water or any other liquid.

9. The blades of this appliance are extremely sharp and must be handled
carefully.

10. Do not place the appliance on or near a hot gas flame, electric element or
a heated oven. Do not place the appliance on top of other electrical appliances.
11. The ventilation openings on the bottom of the appliance must not be
obstructed by objects such as newspapers, tablecloths or curtains. Do not insert
objects into the fan.

12. The appliance is only suitable for use in temperate climates.

13. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance.

14. Switch off the appliance and disconnect from supply before changing
accessories or approaching parts that move in use. Remove by grasping the
plug. Do not pull on the cord.

15. Do not let the power cord hang over the edge of a table or bench top or
touch any hot surface.

16. Do not operate the appliance if it has been dropped or damaged in any
manner.



17. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its

service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

18. Warning: potential injury from misuse.

19. CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of

the thermal cut-out, this appliance must not be supplied through an external

switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly

switched on and off by the utility.

20. Do not use the appliance with an extension cord unless the cord has been

checked and tested by a qualified technician or service person.

21. The appliance must not be exposed to humidity, splashes or other liquids.

Do not place any objects that contain liquid (such as vases or glasses) on or

near the appliance.

22. When the power sock t serves as the means to disconnect the appliance,

the power sock t must remain easily accessible.

23. ll] This syn bol indicates that the materials are approved for contact
with food.

24.

The syn bol with an exclamation mark in a triangle indicates
important operating and maintenance instructions (maintenance
and repair) in the appliance’s supporting documentation.
25. E Electrical and electronic equipment must be sorted and disposed of
separately. Do not dispose of electrical and electronic waste in
=== normal, unsorted household waste.
26. This syn bol means that the appliance features double electrical
I:I insulation between the power supply voltage (hazardous) and the
parts that are accessible to the user.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS

rOperating voltage: 220-240 V ~, 50-60 Hz h
Rated power: 1400 W

Blender jar capacity 15L

Mixing bowl capacity 15§

kProtection class: Class Il




3. PRODUCT DESCRIPTION

4 N\
1. Back cover (blender coupler inside) 15. Dough hook
2. Tiltlever 16. Fine perforated plate
3. Speed knob with power indicator 17. Medium perforated plate
light (P-Pulse, 0-Standby, Speed 18. Coarse perforated plate
1- 6) 19. Food pusher
4. Bowl locking base (Lock — Unlock)  20. Coarse grater attachment
5. Mixer shaft 21. Fine grater attachment
6. Front cover (mincer coupler inside)  22. Slicer attachment
7. Mincer or grater release button 23. Grater/Slicer housing and feeding
8. Feeding hole cap tube
9. Jarlid 24. Perforated plate locking nut
10. Blender jar 25. Mincer blade
11. Clear splash guard with feeding 26. Mincer helix
hole 27. Mincer housing and feeding tube
12. Mixing bowl! with handles 28. Meat pusher
13. Beater 29. Meat tray
14. Whisk
\ J

4. BEFORE FIRST USE

m  Unpack the appliance and remove all packaging materials.
m  Check that the appliance has no visible damage and no parts are missing.
m  Clean the appliance and accessories following the instructions in the CLEANING

AND CARE section.

5. OPERATION

Place the stand mixer on a solid, flat and stable surface, such as a kitchen worktop or
table.

WARNING:

m This appliance contains sharp spinning blades and moving parts. Do not
touch any moving part to avoid serious injury.

= Always unplug the appliance from the electrical outlet before assembling,
disassembling, changing accessories, cleaning, or approaching moving
parts.

m  Never leave the appliance unattended during use or while it is plugged into
the electrical outlet. Unplug the appliance to turn it off.

m  To avoid accidental starting, make sure the Speed knob is in the “0” (Standby)
position before plugging in.

5.1. USING THE MIXER

1. Make sure the appliance is unplugged from the electrical outlet.

2. Totilt up the head of the appliance, hold the top front of the appliance with one hand
and push the Tilt lever (2) towards the arrow (FIG. A1). The head of the appliance
will tilt up automatically.

3. Attach the splash guard (11) in the mixer by pushing it into the rim around the mixer
shaft (5) (FIG. A2).

4. Add the dry and liquid ingredients to the mixing bowl! (12). Do not overfill the mixing
bowl. The maximum quantity of dry and liquid ingredients is 1.5 kg (= MIXING
ACCESSORY, SPEEDS AND TIMES).
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Place the mixing bowl (12) on the lock ng base (4) and turn it cloclv ise to lock it on
the base (FIG. A3).

To install the selected mixing accessory [beater (13), whisk (14) or dough hook
(15)], align the two notches on the accessory with the pins on the mixer shaft (5),
push the accessory in and turn it cloc ise until it lock into place (FIG. A4, A5).
To tilt down the head of the appliance, push the Tilt lever (2) towards the arrow to
unlock the head and lower the head until it click into place (FIG. A6).

Connect the appliance to a suitable electrical outlet. The indicator light on the Speed
k ob will illuminate to indicate the appliance is on.

Turn the Speed k ob (3) cloclv ise to start mixing, select the required speed “1” —
“6” (> MIXING ACCESSORY, SPEEDS AND TIMES).

IMPORTANT: Do not use the mixer for more than 3 minutes continuously as the
motor may overheat. Let the appliance rest for a few minutes before mixing again.
Do not exceed 15 minutes of use.

10.

11.
12.

13.
14.

Once finished using the appliance, return the Speed knob to “0” (Standby) and
unplug the appliance from the electrical outlet to turn it off. The indicator light on the
Speed knob will turn off.

Hold the top front of the appliance with one hand and push the Tilt lever (2) towards
the arrow to tilt up the head of the appliance.

Turn the mixing bowl (12) anti-clockv ise to unlock and remove it from the lock ng
base.

Turn the mixing accessory anti-clockw ise to remove it from the appliance.

Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).

5.1.1. MIXING ACCESSORY, SPEEDS AND TIMES
Follow the recommended speeds and times for the mixing accessories in the chart below.

( Ingredients Time )
Accessory Use (max. Speed (min.) Method
1.5kg) :
Run at speed
1 for 30s, at
speed 2 for
[?]%‘iﬂ(h 850g flour + 1.3 3.5 | 30s, then at
(k eading) 6409 water speed 3 for 2
g to 4 minutes
to form the
dough.
Run at speed
Beater 2 for 20s, at
(mixing and %a%%f\',‘v’:{e: 24 | 3-10 |speed 4 for
stirring) more than 2
minutes 40s.
Run at speed
. 3 egg
Whisk : 5 or 6 for
iy whites 5-6 3-10
(NPRNS) | (i i
. J




5.2. USING THE BLENDER m

WARNING:
m  Never use the blender jar without the lid and feeding hole cap.
m Do not attach or remove the jar when the motor is running to avoid injury or
damage to the appliance.

m  The blender can be used to prepare baby food such as vegetable or fruit purees,
blend soups, make sauces, smoothies, and more.

m  Remove any hard shells, peels or bones from ingredients, and cut ingredients into
small cubes before putting them in the blender.

1. Make sure the appliance is unplugged from the electrical outlet.

2. Remove the back cover (1) to access the blender coupler (FIG. B1).

3. Add the diced ingredients and liquid to the blender jar (10). Do not exceed the

“1.5 L” maximum level mark on the jar.

CAUTION: Do not blend hot soups or liquids over 80 °C to avoid burns
or injuries. Hot foods or liquids create pressure in the jar and can escape
through the lid or blow off the lid during blending.
NOTE: If blending moderately hot foods or liquids, allow to cool sufficiently, and
then fill the blender jar 1/3 to 1/2 full for blending.

4. Close the jar lid (9), insert the feeding hole cap (8) and turn the cap clockwise to
secure it. The feeding hole cap allows you to add additional ingredients during
blending without removing the lid.

Place the blender jar (10) on the blender coupler and turn it anti-clockwise to lock
it into place.

Connect the appliance to a suitable electrical outlet. The indicator light on the Speed
knob will illuminate to indicate the appliance is on.

Turn the Speed knob (3) clockwise to start blending, select speed “4” — “6".

To use the Pulse function, turn the Speed knob to “P” for a few seconds and release
to stop. The Pulse function jumps to the highest speed for quick short blends. Use
this function moderately to avoid overheating the motor.

oN o G

IMPORTANT: Do not use the blender for more than 3 minutes continuously as
the motor may overheat. Let the appliance rest for a few minutes before blending
again. Do not exceed 15 minutes of use.

9. Once finished using the appliance, return the Speed knob to “0” (Standby) and
unplug the appliance from the electrical outlet to turn it off. The indicator light on the
Speed knob will turn off.

10. Wait until the blades stop, then turn the blender jar (10) clockwise to remove it from
the appliance.

11. Open the jar lid and serve.

12. Close the back cover (1) when the blender is not in use.

13. Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).

5.2.1. DISLODGING FOOD

If food becomes lodged around the blades, turn off and unplug the appliance immediately.
CAUTION: Remove the blender jar from the appliance before dislodging
food. Use a silicone spatula to remove food stuck around the blades,
never use your fingers.



5.3. USING THE MEAT MINCER
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8.
9.
10.
11.
12.

WARNING: Always use the meat pusher provided. Never put your fingers
or utensils in the feeding tube.

Remove any bones from the meat (pork, beef, lamb, etc.), cut the meat into 2.5 cm
strips or cubes.

Make sure the appliance is unplugged from the electrical outlet.

Insert the helix (26) into the mincer housing (27) (FIG. C1).

Insert the mincer blade (25) into the helix (26) so that the hole in the blade is aligned
with the square nut on the helix.

Cover the mincer blade with the perforated plate of your choice [fine (16), medium
(17) or coarse (18)], making sure to align the 2 notches on the rim of the perforated
plate with the tabs in the mincer housing.

Put the locking nut (24) and tighten it clockwise by hand to lock the assembly in the
mincer housing (27).

Remove the front cover (6) to access the mincer coupler (FIG. C2).

Press and hold the release button (7), firmly insert the assembled mincer housing
(27) into the mincer coupler with the feeding tube pointing at the 2 o’clock position,
release the release button (7), and turn the feeding tube anti-clockwise until it clicks
into place on the 12 o’clock position (FIG. C3).

Put the meat tray (29) on the feeding tube (FIG. C4).

Put a plate under the exit of the mincer.

Connect the appliance to a suitable electrical outlet. The indicator light on the Speed
knob will illuminate to indicate the appliance is on.

Turn the Speed knob (3) clockwise to start mincing, select speed “1” — “3".

Put the meat strips on the meat tray (29) and use the meat pusher (28) to add and
slowly push the meat down the feeding tube (27) into the mincer.

IMPORTANT: Do not use the mincer for more than 5 minutes continuously as
the motor may overheat. Let the appliance rest for a few minutes before mincing
again. Do not exceed 15 minutes of use.

13.
14.
15.

16.
17.

Once finished using the appliance, return the Speed knob to “0” (Standby) and
unplug the appliance from the electrical outlet to turn it off. The indicator light on the
Speed knob will turn off.

Remove the meat tray (29).

Press and hold the release button (7) and turn the mincer housing (27) clockwise to
remove it from the appliance.

Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).

Close the front cover (6) when the mincer is not in use.

IMPORTANT: Do not use the grater/slicer for more than 5 minutes continuously as
the motor may overheat. Let the appliance rest for a few minutes before grating or
slicing again. Do not exceed 15 minutes of use.

18.

19.

20.
21.

Once finished using the appliance, return the Speed knob to “0” (Standby) and
unplug the appliance from the electrical outlet to turn it off. The indicator light on the
Speed knob will turn off.

Press and hold the release button (7) and turn the grater/slicer housing (23)
clockwise to remove it from the appliance.

Clean the appliance and accessories (— CLEANING AND CARE).

Close the front cover (6) when the grater is not in use.
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6. CLEANING AND CARE

WARNING
Before cleaning, unplug the appliance from the electrical outlet.
The blades of the meat mincer, blender, grater, and slicer are sharp. Handle
the blades with care.
Never immerse the appliance, power cord or plug in water or any liquid. Never
rinse them under the tap.

IMPORTANT: Never use solvents, chemical or abrasive cleaning agents, wire brushes,
sharp objects or scouring pads to clean the appliance or accessories.

Clean the appliance and accessories after each use.

Remove the used accessories and attachments (mixer bowl, mixing accessories,
blender jar, mincer assembly, or grater/slicer assembly), disassemble and wash
them with warm soapy water and a soft sponge. Rinse and dry thoroughly. Do not
soak. Do not clean in the dishwasher.

Wipe the main unit (motor base) with a soft moist cloth. Dry thoroughly.

TIP: To quickly clean the blender jar, half fill the blender jar with warm water, add
a squeeze of dishwashing liquid, close the lid and blend for a few seconds on low
speed. Repeat using tap water. Rinse and dry thoroughly.

Rub a thin layer of cooking oil on the blade accessories and mixing bowl to protect
them from rusting.

Store the appliance in the original packaging, or in a cool and dry place.

1



m /. TROUBLESHOOTING

( Problem

Possible cause

Solution

The appliance suddenly
stopped working during
use.

The Overheat
Protection has been
activated and has
automatically turned off
the appliance.

The machine was used
for too long without
breaks.

The ambient
temperature is too
high.

Set the Speed knob
to “0” and unplug the
appliance. Let the
appliance cool down
to room temperature
(approx. 15-30 min.)
to reset the Overheat
Protection.

Follow the
recommended running,
rest and maximum
operating times to
avoid overheating the
appliance.

Use the appliance in a
cool place.

The appliance does not
run after turning the Speed
knob.

Loose contact between
the plug and power
socket.

Power outage.

The fuse switch has
tripped due to circuit
overload.

Make sure the plug is
fully inserted into the
power socket.

Check the power
source by plugging
another appliance into
the socket.

Unplug high wattage
appliances plugged
into the same circuit
and move the tripped
fuse switch in your
fuse box back to “On”.

Exces_sive noise_ when the
machine is running

The appliance makes
more noise at high
speeds than at low
speeds.

Too much ingredients
in the mixing bowl.
Incorrect assembly.
Running time is too
long.

Choose the correct
accessory and speed
for the ingredients.

Do not exceed 1.5 kg
in the mixing bowl.
Check and reassemble
the accessory or
attachment.

Stop the appliance and
let it cool down for a
while.

J

12



( Problem

Possible cause

Possible solution )

The machine speed drops,
or the speed is unstable

The ambient
temperature is too low,
causing the lubricant in
the machine to harden.
The ingredients are
too hard or too much,
resulting in overload
on the machine, or

the amount of liquid is
insufficient.

The household voltage
has suddenly dropped.

Remove all
attachments (mixing
bowl, blender jar, etc.),
and let the machine
remain in Standby
Mode (Speed knob set
to “0”) for 5 minutes

to soften the lubricant
and restore the speed
stability.

Reduce the mixing
volume, avoid adding
foods with hard
textures, or increase
the amount of liquid.
Use the machine when
the household voltage
is stable.

The machine sways and
shakes during use.

The surface is unstable
or not level.

Check if a foot pad fell
off.

Place the appliance on
a flat, solid and level
tabletop.

Reattach the foot pad.

The head of the appliance
cannot tilt up after
attaching the splash guard
and mixing bowl.

The splash guard is
not properly attached.
The mixing bowl is not
properly locked in the
base.

Rotate the splash
guard and make sure
it is pushed all the way
in.

Reattach the mixing
bowl! and turn it
clockwise to lock.

Darkening of the dough
found after use.

.

Black powder has
fallen from the mixing
head onto the dough.

Before use, ensure the
mixing head and hook
are dry, and there is no
dust or moisture.
Clean and dry the
appliance well before
storing.

J

8. GUARANTEES

Guarantees and limitations of liability

Products are guaranteed for a period of 36 months from the date of purchase, or from
the date of delivery to the customer’s home. Depending on the country, this guarantee
consists of 24 to 36 months of validity for the legal compliance guarantee.

For countries that only implement a 24-month legal compliance guarantee, a 12-month
commercial guarantee is applied at the end of the first guarantee, and supplements it.

Guarantee application procedure

For the legal compliance guarantee
Please consult your retailer for information and/or to refer to their GTCs (General Terms

and Conditions of Sale).

13



For the commercial guarantee

Please go to the reception desk at your place of purchase with your proof of purchase (e.g.

sales receipt), the product and the accessories it came with, and its original packaging,

for all countries other than France. It is important to have the date of purchase, the model

and the serial number or IMEI number to hand (this information is usually indicated on

the product, packaging, or on your proof of purchase). You'll need to bring back the

product with the accessories needed for its correct functioning (power supply, adapter,

etc.). If your claim is covered by the guarantee, the after-sales service may, within the

limits of local law, either:

m  Repair or replace faulty parts.

m  Exchange the returned product with a product that has, at the least, the same
features and that offers

m  equivalent performances.

m  Refund the product at the price stated on the proof of purchase.

Repaired or replaced products may include new and/or reconditioned hardware and
components.

Commercial guarantee exclusions:

m  Damages or problems caused by improper use, accident, tampering/modification or
an unsuitable current or voltage connection.

m  Use or storage conditions which are detrimental to the good conservation of the
appliance (oxidation, corrosion), use of energy, use or installation hon-compliant
with the manufacturer’s instructions, or negligence or use of peripherals, software
or consumables which are unsuitable.

m  Professional or collective, industrial or commercial use of the product.

n Products that have been modified, or which have damaged, altered, erased or
oxidised guarantee seals or serial numbers.

m  Replaceable batteries and accessories are guaranteed for 6 months.

m  Battery failure, caused by overcharging or by failure to follow the safety instructions
set out in the manual.

m  Cosmetic damage, including scratches, bumps or vandalism.

m  Damage caused by any servicing operations carried out by non-authorised persons.

m  Faults caused by normal wear and tear or the normal ageing of the product: seals,
filters, accessories, vacuum cleaner brush and hose, lamps, overhead projector
lamps, washing machine paddles, etc.

m  Software updates as a consequence of changes to network settings.

m Damage caused by elements external to the appliance (foreign bodies, insects,
etc.).

m  The contents of the devices - freezer, washing machine, etc. (food, clothing, etc.)

m  Product failure caused by the use of third-party software to modify, change, adapt
or alter the product as is.

m  Product failure resulting from its use without the accessories supplied with the
product or approved by the Manufacturer.

n Parts for normal wear and tear or damage from use: tyre, inner tube, brake, etc.

The customer is responsible for regularly backing up the data contained on their hard
disk or in the internal memory of their device, and this before any claim is submitted.
Auchan cannot be held liable for the loss or destruction of stored data, nor may it be
held liable for damage caused to software resulting from, in particular, a restoration or
a breakdown.

Similarly, Auchan is not required to check that SIM/SD cards have been removed from
returned products.

Under no circumstances shall the provisions set out above reduce or eliminate: the legal
guarantee referred to above, and the manufacturer’'s commercial guarantee, if applicable
(see guarantee form).
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’utiliser cet appareil, lisez attentivement ce mode d’emploi et conservez-
le dans un endroit sQr pour vous y référer ultérieurement.

1. Evitez toute utilisation inadaptée, car cela pourrait causer des blessures
potentielles.

2. Cetappareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent toujours rester hors de portée des enfants.

3. Pour le nettoyage des surfaces en contact avec des aliments ou de I'huile,
veuillez vous reporter au paragraphe « Nettoyage et entretien » ci-aprés dans
le mode d’emploi.

4. Pourles consignes d'utilisation d'accessoires, les durées de fonctionnement
et le réglage de la vitesse, reportez-vous aux paragraphes ci-dessous.

5. Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des lames
tranchantes, du vidage du bol et pendant le nettoyage.

6. N'utilisez pas cet appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il est
prévu.

7. Débranchez toujours I'appareil avant de le laisser sans surveillance, de le
nettoyer ou de le monter/démonter.

8. Nimmergez pas le bloc-moteur dans de 'eau ni dans aucun autre liquide.
9. Les lames de cet appareil sont extrémement coupantes et doivent étre
manipulées avec prudence.

10. Ne placez pas I'appareil dans ou sur un four chaud, ni sur ou pres d'un
foyer a gaz ou électrique chaud. Ne posez pas l'appareil sur d'autres appareils
électriques.

11. Lesouvertures d'aération en bas de I'appareil ne doivent pas étre obstruées
par des objets (ex : journal, nappe ou rideau). N'insérez pas d'objets dans le
ventilateur.

12. Utilisez uniquement cet appareil dans un climat tempére.

13. Cet apparell peut étre utilisé par les personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, si elles sont correctement surveillées ou si des instructions
relatives a I'utilisation de I'appareil en toute sécurité leur ont été données et si
les risques encourus ont été appréhendés. Ne laissez jamais les enfants jouer
avec |'appareil.

14. Eteignez I'appareil et débranchez-le avant de changer des accessoires ou
de vous approcher des piéces qui sont mobiles pendant I'utilisation. Débranchez

15



la fiche en tirant sur celle-ci. Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation.

15. Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre d’'un bord de table ou d’'un

comptoir, ou toucher des surfaces chaudes.

16. N'utilisez pas I'appareil s'il est tombé ou s'il a été endommagé de quelque

maniere que ce soit.

17. Si le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le

fabricant, son agent de réparation ou des personnes de qualification similaire,

pour des raisons de sécurité.

18. Attention : une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.

19. ATTENTION : Afin d’éviter tout risque d a un réenclenchement accidentel

du disjoncteur thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un

dispositif externe de commutation, tel qu’une minuterie, ni connecté a un circuit

régulierement mis en marche et éteint par le service.

20. N'utilisez pas votre appareil avec une rallonge électrique, sauf si elle a été

testée et contrdélée par un électricien qualifié ou un agent de réparation.

21. Cet appareil ne doit pas étre exposé a I'humidité, a des éclaboussures ou

a d'autres liquides. Ne placez aucun objet contenant du liquide (tel qu'un vase

ou un verre) sur l'appareil ou a proximite.

22. A partir du moment ou la prise de courant sert a déconnecter l'appareil,

celle-ci doit rester facilement accessible en permanence.

23. ] Ce sy bole indigue que les composants sont homologués pour le
contact avec des produits alimentaires.

24, Le point d'exclamation inscrit dans un triangle équilatéral indique la
présence dimportantes consignes d'utilisation et d'entretien
(entretien et réparation) dans la notice d'utilisation de I'appareil.

25. E Les équipements électriques et électroniques doivent étre triés et
mis au rebut séparément. Ne jetez pas les équipements électriques

mmm et électroniques avec les ordures ménagéres habituelles non

triées.

26. Ce sy bole indique que cet appareil est muni d'une double isolation

I:I électrique entre la tension (dangereuse) de la source d'alimentation

et les parties accessibles par I'utilisateur.

2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

rTension de fonctionnement : 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Puissance nominale : 1400 W

Capacité du bol du blender : 15L

Capacité du bol mélangeur : 158

@Iasse de protection : Classe I y
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3. DESCRIPTION DU PRODUIT

4 N\

1. Couvercle arriére (coupleur du 14. Fouet
blender a l'intérieur) 15. Crochet pétrisseur

2. Levier d'inclinaison 16. Plaque perforée fine

3. Bouton de vitesse avec voyant 17. Plague perforée moyenne
d'alimentation (P-Pulse, 0-Veille, 18. Plaque perforée grossiéere
Vitesse 1- 6) 19. Poussoir

4. Socle de verrouillage du bol 20. Réape grossiere
(Verrouiller — Déverrouiller) 21. Rape fine

5. Axe du mixeur 22. Trancheuse

6. Couvercle avant (coupleur du 23. Compartiment pour la rape/
hachoir a l'intérieur) trancheuse et le tube de

7. Bouton de déverrouillage du remplissage
hachoir ou de la rape 24. Ecrou de blocage de plaque

8. Bouchon du trou de remplissage perforée

9. Couvercle du bol du blender 25. Lame du hachoir

10. Bol du blender 26. Hélice du hachoir

11. Couvercle de protection transparent 27. Compartiment du hachoir et tube
avec trou de remplissage de remplissage

12. Bol mélangeur avec poignées 28. Poussoir a viande

13. Batteur 29. Bac a viande

. J

. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

5.

Placez le robot sur une surface solide, plane et stable, telle qu'un plan de travail ou une
table de cuisine.

Déballez I'appareil et enlevez 'ensemble des matériaux d'emballage.

Vérifiez que I'appareil ne présente aucun dommage visible et qu'aucune piéce ne
manque.

Nettoyez l'appareil et les accessoires en suivant les instructions de la section
NETTOYAGE ET ENTRETIEN.

FONCTIONNEMENT

AVERTISSEMENT :
Cet appareil contient des lames tranchantes rotatives et des piéces mobiles.
Ne touchez aucune piéce mobile pour éviter des blessures graves.
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant de procéder au
montage, au démontage, au changement d'accessoires ou au nettoyage des
piéces mobiles et avant de vous approcher de ces derniéres.
Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant son utilisation ou
lorsqu'il est branché a la prise électrique. Débranchez I'appareil pour
I'éteindre.
Pour éviter tout démarrage accidentel, assurez-vous que le bouton de vitesse
est en position « 0 » (Veille) avant de brancher I’'appareil.



5.1. UTILISATION DU FOUET

1.
2.

Assurez-vous que l'appareil est débranché de la prise électrique.

Pour relever la téte de l'appareil, tenez la partie supérieure avant de l'appareil
d'une main et poussez le levier d'inclinaison (2) vers la fleche (FIG. A1). La téte de
I'appareil se relévera automatiquement.

Fixez le couvercle de protection (11) sur le mixeur en le poussant dans la rainure
autour de I'axe du mixeur (5) (FIG. A2).

Ajoutez les ingrédients secs et liquides dans le bol mélangeur (12). Ne remplissez
pas trop le bol mélangeur. La quantité maximale d'ingrédients secs et liquides est
de 1,5 kg (- ACCESSOIRE DE MELANGE, VITESSES ET TEMPS).

Placez le bol mélangeur (12) sur le socle de verrouillage (4) et faites-le tourner dans
le sens des aiguilles d'une montre pour I'enclencher sur la socle (FIG. A3).

Pour installer I'accessoire de mélange sélectionné [batteur (13), fouet (14) ou
crochet pétrisseur (15)], alignez les deux encoches de I'accessoire avec les broches
de I'axe du mixeur (5), poussez l'accessoire pour I'insérer et tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il soit bien enclenché (FIG. A4, A5).

Pour rabaisser la téte de I'appareil, poussez le levier d'inclinaison (2) vers la fleche
pour déverrouiller la téte et abaissez-la jusqu'a ce qu'elle s'enclenche. (FIG. A6).
Branchez l'appareil a une prise électrique appropriée. Le voyant du bouton de
vitesse s'allumera pour indiquer que l'appareil est en marche.

Tournez le bouton de vitesse (3) dans le sens des aiguilles d'une montre pour
commencer a mélanger, sélectionnez la vitesse requise de « 1 » & « 6 »
(> ACCESSOIRE DE MELANGE, VITESSES ET TEMPS).

IMPORTANT : N'utilisez pas le mixeur pendant plus de 3 minutes en continu, car
le moteur pourrait surchauffer. Laissez I'appareil refroidir quelques minutes avant
de mélanger a nouveau. Ne dépassez pas 15 minutes d'utilisation.

10.

11.
12.
13.
14.

Une fois que vous avez fini d'utiliser I'appareil, remettez le bouton de vitesse sur
« 0 » (Veille) et débranchez I'appareil de la prise électrique pour I'éteindre. Le
voyant du bouton de vitesse s'éteindra alors.

Tenez la partie supérieure avant de l'appareil d'une main et poussez le levier
d'inclinaison (2) vers la fleche pour relever la téte de I'appareil.

Tournez le bol mélangeur (12) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour
le déverrouiller et le retirer du socle de verrouillage.

Tournez l'accessoire de mélange dans le sens inverse des aiguilles d'une montre
pour le retirer de l'appareil.

Nettoyez I'appareil et ses accessoires (— NETTOYAGE ET ENTRETIEN).
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5.1.1. ACCESSOIRE DE MELANGE, VITESSES ET TEMPS

Suivez les vitesses et les temps recommandés pour les accessoires de mélange dans
le tableau ci-dessous.

( Ingrédients Durée ) @
Accessoire Utilisation (max. Vitesse (min) Méthode
1,5 kg)
Faites tourner
ala vitesse 1
pendant 30 s,
a la vitesse 2
Crochet 850 g de pendant
pétrisseur farine + 1-3 3-5 30 s, puis a
(pétrissage) | 640 g d'eau la vitesse 3
pendant 2
a 4 minutes
pour former la
pate.
Faites tourner
a la vitesse 2
dant
Batteur 660 g de pen AN
(mélange et farine + 2-4 3-10 éov?fe%ggz
brassage) | 840 g d'eau pendant plus
de 2 minutes
40 s.
Faites tourner
Fouet 3 blancs ala vitesse 5
(fouettage) d'ceufs 5-6 3-10 | ou 6 pendant
(minimum) au moins
3 minutes.
. J

5.2. UTILISATION DU BLENDER

AVERTISSEMENT :
m  N'utilisez jamais le bol du blender sans le bouchon du trou de remplissage.
m Ne fixez pas ou ne retirez pas le bol lorsque le moteur est en marche pour
éviter de vous blesser ou d'endommager I'appareil.

m Le blender peut étre utilisé pour préparer des aliments pour bébés tels que des
purées de legumes ou de fruits, mixer des soupes, faire des sauces, préparer des
smoothies, etc.

m  Retirez les coquilles dures, les pelures ou les os des ingrédients et coupez les
ingrédients en petits cubes avant de les mettre dans le blender.

1. Assurez-vous que l'appareil est débranché de la prise électrique.

2. Retirez le couvercle arriere (1) pour accéder au coupleur du blender (FIG. B1).

3. Ajoutez les ingrédients coupés en dés et le liquide dans le bol du blender (10). Ne

dépassez pas le repére de niveau maximum « 1,5 L » sur le bol.
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ATTENTION : Ne mixez pas de soupes ou de liquides chauds a plus de
80 °C pour éviter les brilures ou les blessures. Les aliments ou liquides
chauds créent une pression dans le bol et peuvent s'échapper par le
couvercle ou faire sauter ce dernier pendant le mixage.
REMARQUE : Si vous mixez des aliments ou des liquides modérément chauds,
laissez-les refroidir suffisamment, puis remplissez le bol du blender a 1/3 a 1/2 de
sa capacité pour le mixage.

4. Fermez le couvercle du bol (9), insérez le bouchon du trou de remplissage (8)
et tournez le bouchon dans le sens des aiguilles d'une montre pour I'enclencher.
Le bouchon du trou dalimentation vous permet d'ajouter des ingrédients
supplémentaires pendant le mélange sans retirer le couvercle.

Placez le bol du blender (10) sur le coupleur du blender et tournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour I'enclencher.

Branchez l'appareil a une prise électrique appropriée. Le voyant du bouton de
vitesse s'allumera pour indiquer que l'appareil est en marche.

Tournez le bouton de vitesse (3) dans le sens des aiguilles d'une montre pour
commencer a mixer et sélectionnez la vitesse « 4 » & « 6 ».

Pour utiliser la fonction Pulse, tournez le bouton de vitesse sur « P » pendant
quelques secondes et relachez pour arréter. La fonction Pulse passe a la vitesse la
plus élevée pour un mixage court et rapide. Utilisez cette fonction avec modération
pour éviter de surchauffer le moteur.

© N o u

IMPORTANT : N'utilisez pas le blender pendant plus de 3 minutes en continu, car
le moteur pourrait surchauffer. Laissez I'appareil refroidir quelques minutes avant
de mixer a nouveau. Ne dépassez pas 15 minutes d'utilisation.

9. Une fois que vous avez fini d’utiliser I'appareil, remettez le bouton de vitesse sur
« 0 » (Vellle) et débranchez I'appareil de la prise électrique pour I'éteindre. Le
voyant du bouton de vitesse s'éteindra alors.

10. Attendez que les lames s'arrétent, puis faites tourner le bol du blender (10) dans le
sens des aiguilles d'une montre pour le retirer de 'appareil.

11. Ouvrez le couvercle du bol et servez.

12. Fermez le couvercle arriere (1) lorsque le blender n'est pas utilisé.

13. Nettoyez I'appareil et ses accessoires (- NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

5.2.1. DEBLOCAGE DES ALIMENTS

Si des aliments se coincent autour des lames, éteignez I'appareil et débranchez-le
immédiatement.
ATTENTION : Retirez le bol du blender de I'appareil avant de déloger les
aliments. Utilisez une spatule en silicone pour enlever les aliments
coincés autour des lames, n'utilisez jamais vos doigts.

5.3. UTILISATION DU HACHOIR A VIANDE

AVERTISSEMENT : Utilisez toujours le poussoir a viande fourni. Ne mettez
jamais vos doigts ou des ustensiles dans le tube de remplissage.

m Désossez la viande (porc, beeuf, agneau, etc.) et coupez-la viande en laniéres ou
en cubes de 2,5 cm.

1. Assurez-vous que I'appareil est débranché de la prise électrique.

2. Insérez I'hélice (26) dans le compartiment du hachoir (27) (FIG. C1).

3. Insérez lalame du hachoir (25) dans I'hélice (26) de sorte que le trou de la lame soit

aligné avec I'écrou carré de I'hélice.
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11.
12.

Couvrez la lame du hachoir avec la plaque perforée de votre choix [fine (16),
moyenne (17) ou grossiere (18)] en veillant & aligner les 2 encoches du bord de la
plaque perforée avec les languettes du compartiment du hachoir.

Placez I'écrou de blocage (24) et serrez-le a la main dans le sens des aiguilles
d'une montre pour fixer I'ensemble dans le compartiment du hachoir (27).

Retirez le couvercle avant (6) pour accéder au coupleur du hachoir (FIG. C2).
Maintenez le bouton de déverrouillage (7) appuyé, insérez fermement le
compartiment du hachoir assemblé (27) dans le coupleur du hachoir avec le tube de
remplissage orienté vers la position 2 heures, relachez le bouton de déverrouillage
(7) et tournez le tube de remplissage dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce gqu'il s'enclenche en position 12 heures (FIG. C3).

Placez le bac a viande (29) sur le tube de remplissage (FIG. C4).

Placez une assiette sous la sortie du hachoir.

Branchez l'appareil a une prise électrique appropriée. Le voyant du bouton de
vitesse s'allumera pour indiquer que l'appareil est en marche.

Tournez le bouton de vitesse (3) dans le sens des aiguilles d'une montre pour
commencer a hacher et sélectionnez la vitesse « 1 » a « 3 ».

Placez les laniéres de viande sur le bac a viande (29) et utilisez le poussoir a viande
(28) pour ajouter et pousser lentement la viande dans le tube de remplissage (27)
puis dans le hachoir.

IMPORTANT : N'utilisez pas le hachoir pendant plus de 5 minutes en continu, car
le moteur pourrait surchauffer. Laissez I'appareil refroidir quelques minutes avant
de hacher a nouveau. Ne dépassez pas 15 minutes d'utilisation.

13.
14.
15.

16.
17.

Une fois que vous avez fini d'utiliser I'appareil, remettez le bouton de vitesse sur
« 0 » (Veille) et débranchez I'appareil de la prise électrique pour I'éteindre. Le
voyant du bouton de vitesse s'éteindra alors.

Retirez le bac a viande (29).

Maintenez le bouton de déverrouillage (7) appuyé et tournez le compartiment du
hachoir (27) dans le sens des aiguilles d'une montre pour le retirer de l'appareil.
Nettoyez I'appareil et ses accessoires (— NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

Fermez le couvercle avant (6) lorsque le hachoir n'est pas utilisé.

IMPORTANT : N'utilisez pas la rape/trancheuse pendant plus de 5 minutes en
continu, car le moteur pourrait surchauffer. Laissez I'appareil refroidir quelques

minutes avant de raper/trancher a nouveau. Ne dépassez pas 15 minutes

d'utilisation.

18. Une fois que vous avez fini d’'utiliser I'appareil, remettez le bouton de vitesse sur
« 0 » (Veille) et débranchez I'appareil de la prise électrique pour I'éteindre. Le
voyant du bouton de vitesse s'éteindra alors.

19. Maintenez le bouton de déverrouillage (7) appuyé et tournez le compartiment de
la rape/trancheuse (23) dans le sens des aiguilles d'une montre pour le retirer de
I'appareil.

20. Nettoyez I'appareil et ses accessoires (— NETTOYAGE ET ENTRETIEN).

21. Fermez le couvercle avant (6) lorsque la rape n'est pas utilisée.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

AVERTISSEMENT
Avant le nettoyage, débranchez I'appareil de la prise électrique.
Les lames du hachoir a viande, du blender, de la rape et de la trancheuse sont
tranchantes. Manipulez les lames avec précaution.
Ne plongez jamais I'appareil, son cordon d'alimentation ou sa fiche
d’alimentation dans I'eau ou dans tout autre liquide. Ne les rincez jamais
sous le robinet.

IMPORTANT : N'utilisez jamais de solvants, de produits de nettoyage abrasifs ou
chimiques, de brosses metalliques, d'objets coupants ou de tampons a récurer pour
nettoyer I'appareil ou les accessoires.

Nettoyez I'appareil et les accessoires apres chaque utilisation.

Retirez les accessoires utilisés (bol mélangeur, accessoires de mélange, bol du
blender, ensemble hachoir ou ensemble rape/trancheuse), démontez-les et lavez-
les avec de l'eau chaude savonneuse et une éponge douce. Rincez et séchez
soigneusement. Ne les trempez pas. Ne les nettoyez pas au lave-vaisselle.
Essuyez l'unité principale (socle motorisé) avec un chiffon doux et humide. Séchez-
le soigneusement.

CONSEIL : Pour nettoyer rapidement le bol du blender, remplissez-le a moitié avec
de I'eau chaude, ajoutez quelques gouttes de liquide vaisselle, fermez le couvercle
et mixez pendant quelques secondes a basse vitesse. Répétez I'opération avec de
I'eau du robinet. Rincez et séchez soigneusement.

Frottez une fine couche d'huile de cuisson sur les lames des accessoires et sur le
bol mélangeur pour les protéger de la rouille.

Rangez I'appareil dans son emballage d’origine dans un endroit frais et sec.

22



7. GUIDE DE DEPANNAGE

( Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil s'est
soudainement arrété de
fonctionner pendant son
utilisation.

La protection contre
la surchauffe a

été activée et a
automatiquement
éteint I'appareil.

La machine a été
utilisée trop longtemps
sans interruption.
La température
ambiante est trop
élevée.

Réglez le bouton

de vitesse sur « 0 »
et débranchez
I'appareil. Laissez
I'appareil refroidir a
température ambiante
(environ 15-30 min.)
pour réinitialiser la
protection contre la
surchauffe.
Respectez les temps
de fonctionnement,
de repos et de
fonctionnement
maximum
recommandés pour
éviter la surchauffe de
I'appareil.

Utilisez l'appareil dans
un endroit frais.

L'appareil ne fonctionne
pas aprés avoir tourne le
bouton de vitesse.

Mauvais contact entre
la fiche et la prise de
courant.

Coupure de courant.
Le disjoncteur s'est
déclenché en raison
d'une surcharge du
circuit.

Assurez-vous que la
fiche est completement
insérée dans la prise
de courant.

Vérifiez la source
d'alimentation en
branchant un autre
appareil dans la prise.
Débranchez les
appareils a haute
puissance branchés
sur le méme circuit et
remettez le disjoncteur
déclenché dans votre
boite a fusibles sur

« On » (Marche).

Bruit  excessif lorsque
I'appareil est en marche

L'appareil fait plus de
bruit & haute vitesse
gu'a basse vitesse.
Trop d'ingrédients dans
le bol mélangeur.
Assemblage incorrect.
La durée de
fonctionnement est
trop longue.

Choisissez le bon
accessoire et la bonne
vitesse pour les
ingrédients.

Ne dépassez pas la
capacité de 1,5 kg du
bol mixeur.

Vérifiez I'accessoire
et assemblez-le a
nouveau.

Arrétez I'appareil et
laissez-le refroidir un
moment.
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[ Probléme

Cause possible

Solution possible )

La vitesse de Iapparell
chute ou est instable.

La température
ambiante est trop
basse, provoquant

le durcissement

du lubrifiant dans
I'appareil.

Les ingrédients sont
trop durs ou en trop
grande quantité, ce qui
entraine une surcharge
de 'appareil ou la
quantité de liquide est
insuffisante.

La tension du domicile
a soudainement chuté.

m Retirez tous les
accessoires (bol
mélangeur, bol du
blender, etc.) et laissez
la machine en mode
Veille (bouton de
vitesse réglé sur « 0 »)
pendant 5 minutes
pour ramollir le
lubrifiant et retrouver
une vitesse stable.

m Réduisez le volume
a mélanger, évitez
d'ajouter des aliments
a texture dure ou
augmentez la quantité
de liquide.

m Utilisez I'appareil
lorsque la tension
secteur est stable.

L'appareil oscille et vibre
pendant l'utilisation.

La surface est instable
ou non plane.

Vérifiez si une
protection de pied est
tombée.

m Placez l'appareil sur
une table plane, solide
et horizontale.

m Attachez a nouveau la
protection de pied.

La téte de lappareil ne
peut pas se relever aprés

avoir fixé le couvercle
de protection et le bol
mélangeur.

Le couvercle de
protection n'est pas
correctement fixé.

Le bol mélangeur
n'est pas correctement
verrouillé dans le
socle.

m Faites tourner le
couvercle de protection
et assurez-vous qu'il
est enfoncé a fond.

m Fixez a nouveau le bol
mélangeur et tournez-
le dans le sens des
aiguilles d'une montre
pour le verrouiller.

Noircissement de la pate
constaté apres utilisation.

De la poudre noire est
tombée de la téte de
mélange sur la pate.

m  Avant ['utilisation,
assurez-vous que
la téte de mélange
et le crochet sont
secs et quiiln'y a
pas de poussiere ou
d'humidité.

m Nettoyez et séchez
bien I'appareil avant de
le ranger. y
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8. GARANTIES

Garanties et limites de responsabilité

Les produits sont garantis pendant une durée de 36 mois a compter de la date d’achat ou
de la date de livraison au domicile du client. Selon les pays, cette garantie se compose
de 24 & 36 mois de garantie Iégale de conformité.

Pour les pays qui ne bénéficieraient que de 24 mois de garantie légale de conformité,
une garantie commerciale de 12 mois entre en vigueur a I'expiration de la premiere, et
en complément de celle-ci.

Modalités de Mise en oeuvre des garanties

Pour la garantie Iégale de conformité o
Nous vous invitons a vous informer auprés de votre distributeur et/ou a vous référer a
ses CGVs (Conditions Générales de Vente).

Pour la garantie commerciale

Nous vous invitons a rapporter votre produit a I'accueil de votre lieu de vente muni de

votre preuve d’achat (tel que le ticket de caisse), du produit et de ses accessoires fournis,

avec son emballage d’origine, pour tous pays autre que la France. Pour une prise en

charge en France, nous vous invitons a effectuer votre demande sur notre site : https://

auth.sav-login.auchan.fr. Il est important d’avoir comme information la date d’achat, le

modele et le numéro de série ou d'IMEI (ces informations apparaissent généralement

sur le produit, 'emballage ou votre preuve d’achat). Vous devez rapporter le produit avec

les accessoires nécessaires a son bon fonctionnement (alimentation, adaptateur, etc.).

Dans le cas ou votre réclamation est couverte par la garantie, le service apres-vente

pourra, dans les limites de la Iégislation locale, soit :

m  Réparer ou remplacer les piéces défectueuses

m Echanger le produit retourné avec un produit qui a au moins les mémes
fonctionnalités et qui est équivalent en termes de performance.

m  Rembourser le produit au prix d’achat mentionné sur la preuve d’achat.

Les produits réparés ou remplacés peuvent inclure des composants et des équipements
nouveaux et/ou reconditionnés.

Exclusion de la garantie commerciale:

m Les dommages ou problemes causés par une utilisation incorrecte, un accident,
une altération ou un branchement électrique d’intensité ou de tension inappropriée.

m  L'utilisation ou le stockage nuisible a la bonne conservation de I'appareil (oxydation,
corrosion), d'utilisation d'énergie, d’emploi ou d'installation non conforme aux
prescriptions du constructeur ou de négligences ou de I'utilisation de périphériques,
logiciels ou consommables inadaptés.

m  L'utilisation professionnelle ou collective, industrielle ou commerciale du produit.

] Les produits modifiés, ceux dont le scellé de garantie ou le numéro de série ont été
endommagés, altérés, supprimés ou oxydeés.

m Les batteries remplagables et accessoires sont garantis pour une période de 6
mois.

m La défaillance de la batterie, survenue par un chargement trop long ou par le non-
respect des consignes de sécurité expliquées dans la notice.

m Les dommages esthétiques, incluant les rayures, bosses ou vandalisme.

m  Les dommages causés par toute intervention effectuée par une personne non-
agréée.

m Les défauts causés par une usure normale ou dus au vieillissement normal du
produit : joints, filtres, accessoires, brosse et flexible d’aspirateur, lampes, lampes
de rétroprojecteur, aubes de lave-linge, etc.
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m Les mises a jour de logiciel, dues & un changement de paramétres réseau.

m Les dommages provenant d’éléments extérieurs a l'appareil (corps étrangers,
insectes, etc.)

m Le contenu des appareils - congélateur, lave-linge...- (denrées, vétements,...)

m Les défaillances du produit dues a I'utilisation de logiciels tiers pour modifier,
changer adapter ou modifier I'existant.

m  Les défaillances du produit dues a I'utilisation sans les accessoires fournis avec le
produit ou homologués par le Fabricant.

m Les piéces pour l'usure normale ou dommage d'utilisation : pneu, chambre a air,
frein,...

Le client doit faire son affaire personnelle de la sauvegarde réguliere des données
contenues sur son disque dur ou dans la mémoire interne de son appareil, et ce avant
tout dépot.

Auchan ne peut étre tenu pour responsable de la perte ou de la destruction de données
stockées ni des dommages aux logiciels consécutifs notamment a une restauration ou
une panne.

De méme, Auchan n’est pas tenu de vérifier que les cartes SIM / SD soient bien retirées
des produits retournés.

Les dispositions ci-dessus ne peuvent en aucun cas réduire ou supprimer : la garantie
|égale visée ci-dessus, et la garantie commerciale du constructeur, si elle existe (cf. bon
de garantie).
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1. MEDIDAS DE SEGURIDAD

Lea atentamente este manual de instrucciones antes de usar el aparato y
consérvelo en un lugar seguro para consultarlo en el futuro.

1. Nuncautilice el aparato indebidamente, ya que podrian producirse lesiones.
2. Este aparato no deben usarlo los nifios. Mantenga el aparato y el cable
fuera del alcance de los nifios.

3. Las instrucciones de limpieza de superficies en contacto con alimentos
0 con aceites se encuentran en el apartado «Limpieza y mantenimiento» del
manual.

4. Las instrucciones de uso de accesorios, tiempos de funcionamiento y
ajustes de velocidad se encuentran en los parrafos siguientes.

5. Debera tenerse cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar la
jarra y durante la limpieza del aparato.

6. No use el aparato para un fin distinto al previsto.

7. Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica cuando lo deje
desatendido, asi como antes de ensamblar o desmontar sus accesorios y para
proceder a su limpieza.

8. No sumerja la base del motor en agua ni en cualquier otro liquido.

9. Las cuchillas del aparato estan muy afiladas y deben manipularse con
cuidado.

10. No coloque el aparato encima o cerca de un hornillo de gas, una resistencia
o un horno caliente. No coloque el aparato sobre otros aparatos eléctricos.

11. No obstruya las ranuras de ventilacion del fondo del aparato con objetos
tales como, periddicos, manteles o cortinas. No inserte objetos en el ventilador.
12. Este aparato solo debe usarse en zonas de clima templado.

13. Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o con falta de experiencia o conocimientos, si estan
siendo supervisadas o han sido instruidas en el uso apropiado y seguro del
aparato, y comprenden los riesgos que implica. Los nifios no deben jugar con
el aparato.

14. Apague el aparato y desenchufelo de la toma de corriente antes de cambiar
accesorios o tocar sus partes moviles. Desenchufelo sujetando el enchufe. No
tire del cable.

15. No deje que el cable cuelgue sobre el borde de una mesa o encimera ni
que entre en contacto con superficies calientes.

16. No use el aparato si se ha caido o dafiado en modo alguno.
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17. Si el cable de alimentacién estd4 dafiado, debera ser sustituido por el

fabricante, su agente de servicio o personas cualificadas de forma similar para

evitar cualquier peligro.

18. Advertencia: Peligro de posibles lesiones si se usa incorrectamente.

19. PRECAUCION: Para evitar peligros debido a un restablecimiento

involuntario de la desconexion térmica, este aparato no debe alimentarse a

través de un dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador, ni

conectarse a un circuito que sea encendido y apagado regularmente por la

compaiiia eléctrica.

20. No use el aparato con un cable alargador, salvo que dicho cable hag sido

probado y verificado por un electricista cualificado o proveedor eléctrico.

21. No exponga este aparato a la humedad, salpicaduras o liquidos. No

coloque objetos que contengan liquidos (como jarrones, vasos, etc.) sobre el

aparato 0 en su cercania.

22. Cuando la toma de corriente sea la forma de desconexién del aparato, esta

deberd estar facilmente accesible.

23. lll Este simbolo indica que los materiales han sido certificados como
aptos para estar en contacto con alimentos.

24,

El simbolo de un signo de exclamacién dentro de un triangulo
indica al usuario instrucciones de funcionamiento y mantenimiento
importantes (mantenimiento y reparacion) en la documentacién
gue se adjunta al aparato.
25. E Los equipos eléctricos y electronicos se deben clasificar y eliminar
por separado. No elimine los productos eléctricos y electrénicos
mmm Usados junto con la basura doméstica sin clasificar.
26. Este simbolo significa que este dispositivo posee un doble
I:I aislamiento eléctrico entre la tension de la fuente de alimentacion
(peligrosa) y las partes que son accesibles para el usuario.

2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

r\/oltaje de funcionamiento: 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Potencia nominal: 1400 W

Capacidad de la jarra de la batidora: 15L

Capacidad del cuenco de mezcla: 158

kClase de proteccién: Clase Il )y
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

( N

1. Cubierta trasera (interior del 13. Batidor
acoplador de la batidora) 14. Varillas

2. Palanca de inclinacion 15. Gancho para masa

3. Perilla de velocidad con luz 16. Placa perforada fina
indicadora de encendido 17. Placa perforada mediana
(P-Pulsacion, 0-En espera, 18. Placa perforada gruesa
Velocidad 1-6) 19. Empujador de alimentos

4. Base de bloqueo del cuenco 20. Accesorio rallador grueso
(Bloqueo — Desbloqueo) 21. Accesorio rallador fino

5. Eje mezclador 22. Accesorio rebanador

6. Cubierta frontal (interior del 23. Carcasa de rallador/rebanador y
acoplador de la picadora) tubo de alimentacion

7. Boton de liberacién de la picadora 24. Tuerca de bloqueo de placa
o rallador perforada

8. Orificio de la tapa de alimentacion 25. Cuchilla de picadora

9. Tapade lajarra 26. Hélice de picadora

10. Jarra de la batidora 27. Carcasa de la picadora y tubo de

11. Protector de salpicaduras alimentacion
transparente con orificio de 28. Empujador de carne
alimentacién 29. Bandeja de carne

12. Cuenco mezclador con asas

. J

4. ANTES DEL PRIMER USO

Saque el aparato de la caja y quite todo el material de embalaje.

Compruebe que el aparato no tiene dafios visibles y no faltan piezas.

Limpie el aparato y los accesorios siguiendo las instrucciones de la seccion
LIMPIEZA'Y CUIDADO.

5. MODO DE EMPLEO

Coloque la batidora de pie sobre una superficie solida, plana y estable, como una
encimera o mesa de cocina.

ADVERTENCIA:

m Este aparato contiene cuchillas giratorias afiladas y piezas méviles. No toque
ninguna parte movil para evitar lesiones graves.

m Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de montar,
desmontar, cambiar accesorios, limpiar o acercarse a las partes moéviles.

= Nunca deje el aparato sin vigilancia durante el uso o mientras esta enchufado
a la toma de corriente. Desenchufe el aparato para apagarlo.

m  Para evitar puestas en marcha por accidente, asegurese de que la perilla de
velocidad esté en la posicion "0" (en espera) antes de enchufarla.
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5.1. MODO DE EMPLEO DE LA BATIDORA

1.
2.

Asegurese de que el aparato esté desenchufado de la toma de corriente.

Para inclinar hacia arriba el cabezal del aparato, sostenga la parte superior
delantera del aparato con una mano y empuje la palanca de inclinacion (2) hacia la
flecha (FIG. A1). El cabezal del aparato se inclinara hacia arriba automéaticamente.
Coloque el protector contra salpicaduras (11) en el mezclador empujandolo hacia
el borde alrededor del eje de la batidora (5) (FIG. A2).

Agregue los ingredientes secos y liquidos al cuenco de mezclas (12). No llene
excesivamente el cuenco de mezclas. La cantidad maxima de ingredientes secos y
liquidos es de 1,5 kg (- ACCESORIO DE MEZCLA, VELOCIDADES Y TIEMPOS).
Coloque el cuenco de mezclas (12) en la base de bloqueo (4) y girelo en sentido
horario para bloquearlo (FIG. A3).

Para instalar el accesorio de mezcla seleccionado [batidor (13), varilla (14) o
gancho de masa (15)], alinee las dos muescas del accesorio con los pasadores del
eje de la batidora (5), presione el accesorio y girelo en sentido horario hasta que se
bloquee en su lugar (FIG. A4, A5).

Para inclinar hacia abajo el cabezal del aparato, presione la palanca de inclinacién
(2) hacia la flecha para desbloquear el cabezal y baje el cabezal hasta que haga
clic en su lugar (FIG. A6).

Conecte el aparato a una toma de corriente adecuada. La luz indicadora de la
perilla de velocidad se iluminara para indicar que el aparato esta encendido.

Gire la perilla de velocidad (3) en sentido horario para comenzar a batir, seleccione
la velocidad requerida "1" — "6" (— ACCESORIO DE MEZCLA, VELOCIDADES Y
TIEMPOS).

IMPORTANTE: No use la batidora durante mas de 3 minutos continuamente,
ya que el motor puede sobrecalentarse. Deje reposar el aparato durante unos
minutos antes de volver a usarlo. No exceda los 15 minutos de uso.

10.

11.
12.

13.
14.

Cuando termine de usar el aparato, lleve la perilla de velocidad a "0" (Standby) y
desenchufe el aparato de la toma de corriente para apagarlo. La luz indicadora de
la perilla de velocidad se apagara.

Sostenga la parte superior delantera del aparato con una mano y empuje la palanca
de inclinacion (2) hacia la flecha para inclinar el cabezal del aparato.

Gire el cuenco de mezclas (12) en sentido antihorario para desbloquearlo y retirarlo
de la base de fijacion.

Gire el accesorio de mezcla en sentido antihorario para extraerlo del aparato.
Limpie el aparato y sus accesorios (— LIMPIEZA'Y CUIDADOS).
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5.1.1. ACCESORIO DE MEZCLA, VELOCIDADES Y TIEMPOS

Siga las velocidades y tiempos recomendados para los accesorios de mezcla en la tabla
a continuacion.

( Ingredientes Tiempo )
Accesorio Uso (max. 1,5 Velocidad (minp) Accioén
kg) ]
Funcionamiento
a velocidad
1por30s,a
Gagfglo 850 g de velocidad 2 por
» oas | harina+ 640 1-3 35 |30s,luego a
de agua velocidad 3 por
(amasado) ¢ ° 2a4 minuto%
para formar la
masa.
Funcionamiento
Batidor 660 g de gvglrogggda
(mezclary | harina + 840 2-4 3-10 Veﬁocidad )
remover) g de agua por mas de 2
minutos 40 s.
Funcionamiento
. 3 claras de a velocidad 5
(YT‘]"‘S'#[Z% huevo 5-6 3-10 | o 6 durante
(minimo) al menos 3
minutos.
\_ J

5.2. USO DE LA BATIDORA

wnhpE

ADVERTENCIA:
Nunca use la jarra de la licuadora sin la tapa y la tapa del orificio de
alimentacion.
No coloque ni retire la jarra cuando el motor esté funcionando para evitar
lesiones o dafios en el aparato.

La batidora puede usarse para preparar alimentos para bebés como purés de
verduras o frutas, mezclar sopas, hacer salsas, batidos y mucho mas.

Retire las cascaras duras, las pieles o los huesos de los ingredientes y corte los
ingredientes en cubos pequefios antes de ponerlos en la batidora.

Asegurese de que el aparato esté desenchufado de la toma de corriente.

Retire la tapa trasera (1) para acceder al acoplador de la batidora (FIG. B1).
Agregue los ingredientes cortados en cubos y el liquido a la jarra de la batidora
(10). No exceda la marca de nivel maximo de 1,5 L de la jarra.

PRECAUCION: No bata sopas calientes o liquidos a mas de 80 °C para
evitar quemaduras o lesiones. Los alimentos o liquidos calientes crean
presion en la jarray pueden escapar a través de la tapa o salirse de la tapa
durante el batido.
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NOTA: Si bate alimentos o liquidos moderadamente calientes, deje que se enfrien
lo suficiente y luego llene la jarra de la batidora 1/3 a 1/2 de su capacidad.

4. Cierre la tapa de la jarra (9), inserte la tapa del orificio de alimentacion (8) y gire la
tapa en sentido horario para fijarla. La tapa del orificio de alimentacion le permite
agregar ingredientes adicionales durante el batido sin quitar la tapa.

Coloque lajarra de la batidora (10) en el acoplador de la batidora y girelo en sentido
antihorario para bloquearlo en su lugar.

Conecte el aparato a una toma de corriente adecuada. La luz indicadora de la
perilla de velocidad se iluminara para indicar que el aparato esta encendido.

Gire la perilla de velocidad (3) en sentido horario para comenzar a batir y seleccione
la velocidad "4" - "6".

Para usar la funcion de pulsacion, gire la perilla de velocidad a "P" durante unos
segundos y suéltela para parar. La funcién de pulsacién salta a la velocidad mas
alta para mezclas cortas rapidas. Utilice esta funcion moderadamente para evitar
el sobrecalentamiento del motor.

© N o o

IMPORTANTE: No use la batidora durante mas de 3 minutos continuamente,
ya que el motor puede sobrecalentarse. Deje reposar el aparato durante unos
minutos antes de volver a batir. No exceda los 15 minutos de uso.

9. Cuando termine de usar el aparato, lleve la perilla de velocidad a "0" (Standby) y
desenchufe el aparato de la toma de corriente para apagarlo. La luz indicadora de
la perilla de velocidad se apagara.

10. Espere hasta que las cuchillas se detengan y, a continuacion, gire la jarra de la
batidora (10) el sentido horario para extraerla del aparato.

11. Abra latapa de lajarray sirva.

12. Cierre la tapa trasera (1) cuando la batidora no esté en uso.

13. Limpie el aparato y sus accesorios (— LIMPIEZA'YY CUIDADOS).

5.2.1. DESALOJO DE ALIMENTOS

Si la comida se engancha alrededor de las cuchillas, apague y desenchufe el aparato
inmediatamente. i
PRECAUCION: Retire la jarra de la batidora antes de desalojar los
alimentos. Use una espatula de silicona para eliminar la comida pegada
alrededor de las cuchillas, nunca use los dedos.

5.3. USO DE LA PICADORA DE CARNE

ADVERTENCIA: Utilice siempre el empujador de carne proporcionado.
Nunca ponga los dedos o los utensilios en el tubo de alimentacion.

m  Retire los huesos de la carne (cerdo, ternera, cordero, etc.) y corte la carne en tiras
0 cubos de 2,5 cm.

1. Asegurese de que el aparato esté desenchufado de la toma de corriente.

2. Inserte la hélice (26) en la carcasa de la picadora (27) (FIG. C1).

3. Inserte la hoja de la picadora (25) en la hélice (26) de modo que el orificio de la

cuchilla esté alineado con la tuerca cuadrada de la hélice.
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11.
12.

Cubra la cuchilla de la picadora con la placa perforada de su eleccion [fina (16),
mediana (17) o gruesa (18)], asegurandose de alinear las 2 muescas en el borde
de la placa perforada con las pestafias en la carcasa de la picadora.

Coloque la tuerca de bloqueo (24) y apriete a mano en el sentido de las agujas del
reloj para bloquear el conjunto en la carcasa de la picadora (27).

Retire la tapa frontal (6) para acceder al acoplador de la picadora (FIG. C2).
Mantenga presionado el boton de liberacion (7), inserte firmemente la carcasa
de la picadora ensamblada (27) en el acoplador de la picadora con el tubo de
alimentacién apuntando ala posicidn de las 2 en punto. Suelte el boton de liberaciéon
(7) y gire el tubo de alimentacion en sentido antihorario hasta que se enganche en
su lugar en la posicién de las 12 en punto (FIG. C3).

Coloque la bandeja de carne (29) en el tubo de alimentacion (FIG. C4).

Coloque un plato debajo de la salida de la picadora.

Conecte el aparato a una toma de corriente adecuada. La luz indicadora de la
perilla de velocidad se iluminara para indicar que el aparato esta encendido.

Gire la perilla de velocidad (3) en sentido horario para comenzar a picar y seleccione
la velocidad "1" - "3".

Coloque las tiras de carne en la bandeja de carne (29) y use el empujador de carne
(28) para agregar y empujar lentamente la carne por el tubo de alimentacion (27)
en la picadora.

IMPORTANTE: No use la picadora durante mas de 5 minutos continuamente,
ya que el motor puede sobrecalentarse. Deje reposar el aparato durante unos
minutos antes de volver a picar. No exceda los 15 minutos de uso.

13.
14.
15.

16.
17.

Cuando termine de usar el aparato, lleve la perilla de velocidad a "0" (Standby) y
desenchufe el aparato de la toma de corriente para apagarlo. La luz indicadora de
la perilla de velocidad se apagara.

Retire la bandeja de carne (29).

Mantenga pulsado el botdn de liberacion (7) y gire la carcasa de la picadora (27) en
sentido horario para extraerla del aparato.

Limpie el aparato y sus accesorios (— LIMPIEZAY CUIDADOS).

Cierre la tapa frontal (6) cuando la picadora no esté en uso.

IMPORTANTE: No use el rallador/rebanador durante mas de 5 minutos
continuamente, ya que el motor puede sobrecalentarse. Deje reposar el aparato
durante unos minutos antes de rallar o rebanar de nuevo. No exceda los 15
minutos de uso.

18.

19.

20.
21.

Cuando termine de usar el aparato, lleve la perilla de velocidad a "0" (Standby) y
desenchufe el aparato de la toma de corriente para apagarlo. La luz indicadora de
la perilla de velocidad se apagara.

Mantenga pulsado el botén de liberacién (7) y gire la carcasa del rallador/rebanador
(23) en sentido horario para extraerla del aparato.

Limpie el aparato y sus accesorios (— LIMPIEZAY CUIDADQOS).

Cierre la tapa frontal (6) cuando el rallador no esté en uso.
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6. LIMPIEZA'Y CUIDADOS

AVISO
Antes de limpiarlo, desenchufe el aparato de la toma de corriente.
Las cuchillas de la picadora de carne, la batidora, el rallador y el rebanador
estan afiladas. Manipule las cuchillas con sumo cuidado.
Nunca sumerja el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en agua o
cualquier liquido. Nunca los enjuague debajo del grifo.

IMPORTANTE: Nunca use disolventes, agentes de limpieza quimicos o abrasivos,
cepillos de alambre, objetos afilados o estropajos para limpiar el aparato o los accesorios.

Limpie el aparato y los accesorios después de cada uso.

Retire los accesorios y accesorios usados (cuenco de mezclas, accesorios de
mezcla, jarra de la batidora, conjunto de picadora o conjunto del rallador/rebanador),
desmonte y lavelos con agua tibia y jabdn y una esponja suave. Enjuaguelas y
séquelas bien. No los ponga a remojo. No los lave en el lavavajillas.

Limpie la unidad principal (base del motor) con un pafio suave y hUmedo. Séquelos
bien.

CONSEJO: Para limpiar rapidamente la jarra de la batidora, llene a la mitad de la
jarra con agua tibia, agregue un chorrito de liquido para lavar platos, cierre la tapa
y mezcle durante unos segundos a baja velocidad. Repita usando agua del grifo.
Enjuaguelas y séquelas bien.

Frote una capa fina de aceite de cocina en los accesorios de la cuchilla y del
cuenco de mezclas para protegerlos de la oxidacion.

Guarde el aparato en el embalaje original, o en un lugar fresco y seco.
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7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

( Problema

Posible causa

Solucion

El aparato dejo de
funcionar repentinamente
durante el uso.

La proteccion contra
sobrecalentamiento
se ha activado

y ha apagado
automaticamente el
aparato.

El aparato se us6
durante demasiado
tiempo sin
interrupciones.

La temperatura
ambiente es
demasiado alta.

Ajuste la perilla de
velocidad a "0"y
desenchufe el aparato.
Deje que el aparato se
enfrie a temperatura
ambiente (aprox. 15-30
min.) para restablecer
la proteccion contra
sobrecalentamiento.
Siga los tiempos

de funcionamiento,
descanso y
funcionamiento
maximos
recomendados

para evitar el
sobrecalentamiento del
aparato.

Use el aparato en un
lugar fresco.

El aparato no funciona
después de girar la perilla
de velocidad.

Contacto suelto entre
el enchufe y la toma de
corriente.

Corte de suministro
energético.

El interruptor del
fusible se ha disparado
debido a la sobrecarga
del circuito.

Asegurese de que

el enchufe esté
completamente
insertado en la toma
de corriente.
Compruebe la fuente
de alimentacion
conectando otro
aparato a la toma de
corriente.
Desenchufe los
aparatos de alta
potencia conectados
al mismo circuito y
lleve el interruptor de
fusibles disparado en
su caja de fusibles de
nuevo a la posicion de
encendido.

Ruido excesivo cuando el
aparato esté funcionando

El aparato hace

mas ruido a altas
velocidades que a
bajas velocidades.
Demasiados
ingredientes en el
cuenco de mezclas.
Montaje incorrecto.

El tiempo de ejecucion
es demasiado largo.

Elija el accesorio y la
velocidad correctos
para los ingredientes.
No exceda de 1,5

kg en el cuenco de
mezclas.

Compruebe y vuelva a
montar el accesorio o
elemento.

Detenga el aparato y
deje que se enfrie por
un tiempo.

J
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[ Problema

Posible causa

Posible solucion )

La velocidad del aparato
baja o es inestable.

La temperatura
ambiente es
demasiado baja, lo que
hace que el lubricante
de la maquina se
endurezca.

Los ingredientes son
demasiado duros o
demasiada cantidad,
lo que resulta en

una sobrecarga

del aparato, o la
cantidad de liquido es
insuficiente.

El voltaje doméstico
ha disminuido
repentinamente.

Retire todos los
accesorios (cuenco

de la batidora, jarra

de la batidora, etc.)

y deje que el aparto
permanezca en

modo de espera
(perilla de velocidad
configurada en "0")
durante 5 minutos para
ablandar el lubricante y
restaurar la estabilidad
de la velocidad.
Reduzca el volumen
de mezcla, evite
agregar alimentos

con texturas duras o
aumente la cantidad
de liquido.

Use el aparato cuando
el voltaje doméstico
sea estable.

El aparato se balancea y
se sacude durante el uso.

La superficie es
inestable o no esta
nivelada.

Compruebe si se cay6
una almohadilla de los
pies.

Coloque el aparato
sobre una mesa plana,
sdlida y nivelada.
Vuelva a colocar la
almohadilla del pie.

El cabezal del aparato
no puede inclinarse
hacia arriba después de
colocar el protector contra
salpicaduras y el cuenco
de mezclas.

El protector contra
salpicaduras no

esta correctamente
colocado.

El cuenco de mezclas
no esta correctamente
fijado en la base.

Gire el protector
contra salpicaduras y
asegurese de que esta
fijado hasta el final.
Vuelva a conectar

el cuenco de

mezclas y girelo en
sentido horario para
bloquearlo.

Oscurecimiento de la masa
después de amasarla.

Ha caido polvo negro
del cabezal de mezcla
sobre la masa.

Antes de usar,
asegurese de que el
cabezal de mezclay el
gancho estén secos y
que no haya polvo ni
humedad.

Limpie y seque bien

el aparato antes de
almacenarlo.

36



8. GARANTIAS

Garantias y limites de responsabilidad

Los productos estan garantizados durante 36 meses a partir de la fecha de compra o de
entrega en el domicilio del cliente. Dependiendo del pais, esta garantia consiste en 24 a
36 meses de garantia legal de conformidad.

Para los paises que gozan de una garantia legal de conformidad de 24 meses, al expirar
esta garantia entra en vigor una garantia comercial complementaria de 12 meses.

Modalidades de aplicacion de las garantias

Para la garantia legal de conformidad
Le invitamos a solicitar mas informacion a su distribuidor y/o a consultar sus CGV
(Condiciones Generales de Venta).

Para la garantia comercial

Para todos los paises excepto Francia, le invitamos a devolver el producto a la recepcion

del lugar de venta con el resguardo de la compra (como el recibo), el producto y los

accesorios suministrados con su embalaje original. Es importante indicar la fecha de

compra, el modelo y el nimero de serie o IMEI (por lo general, esta informacion aparece

en el producto, el embalaje o el resguardo de la compra). Debe devolver el producto con

los accesorios necesarios para su correcto funcionamiento (alimentacion, adaptador,

etc.). En el caso de que la garantia cubra su reclamacion, el servicio posventa podra,

dentro de los limites de la legislacion local, sea:

m  Reparar o reemplazar las piezas defectuosas.

m  Cambiar el producto devuelto por uno que tenga, al menos, las mismas funciones
y que sea equivalente en cuanto a sus prestaciones.

m  Reembolsar el producto al precio de compra mencionado en el resguardo de la
compra.

Los productos reparados o sustituidos pueden incluir componentes y equipos nuevos
ylo reacondicionados.

Exclusiones de la garantia comercial:

n Los dafios o problemas causados por una utilizacién incorrecta, un accidente, una
alteracion o conexién eléctrica de intensidad o tensién inadecuada.

m  El uso o almacenamiento perjudicial para la buena conservaciéon del aparato
(oxidacion, corrosién), uso de energia, empleo o instalacion no conforme a las
instrucciones del fabricante o negligencia o uso de periféricos, softwares o
consumibles inadecuados.

m  Uso profesional o colectivo, industrial o comercial del producto.

m  Los productos modificados, aquellos cuyo precinto de garantia o numero de serie
hayan sido dafiados, alterados, eliminados o estén oxidados.

m Las baterias reemplazables y los accesorios estan garantizados por un periodo de
6 meses.

m El fallo de la bateria debido a una carga demasiado prolongada o por no respetar
las instrucciones de seguridad explicadas en el manual.

m Los dafios estéticos, como los arafiazos, abolladuras o deterioros de cualquier otro
tipo.

m Los dafios causados por cualquier intervencién que efectle una persona no
autorizada.

m  Los fallos provocados por un desgaste normal o que se deban al envejecimiento
normal del producto: Juntas, filtros, accesorios, cepillo y manguera de aspiradora,
lamparas, bombillas de retroproyector, agitadores de lavadora, etc.
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m Las actualizaciones del software que se deban a un cambio de parametros de red.

m Los dafios causados por elementos externos al aparato (cuerpos extrafios,
insectos, etc.).

m  El contenido de los aparatos - congelador, lavadora, etc.- (comida, ropa, etc.)

m  Los fallos del producto que se deban al uso de softwares de terceros para cambiar,
adaptar o modificar el existente.

m  Los fallos del producto que se deban a su uso sin los accesorios incluidos con el
producto o autorizados por el fabricante.

m Las piezas debido al desgaste normal o dafios por el uso: neumatico, camara de
aire, freno, etc.

El cliente es responsable de hacer regularmente una copia de seguridad de los datos
contenidos en su disco duro o en la memoria interna de su dispositivo antes de cualquier
deposito. Alcampo no puede considerarse responsable de la pérdida o destruccion de
los datos almacenados ni de los dafios en el software que resulten, en particular, de un
restablecimiento o una averia. Asimismo, Alcampo no esta obligado a comprobar que
las tarjetas SIM o SD hayan sido retiradas de los productos devueltos.

Las disposiciones anteriores no pueden reducir ni eliminar en modo alguno: la garantia
legal mencionada anteriormente ni la garantia comercial del fabricante, si existiera
(consultar el formulario de garantia).
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1. INSTRUCOES DE SEGURANCA

Antes de usar este produto, leia este manual de instru¢ces com atencéo e
guarde-o para futuras referéncias.

1. Nunca use incorretamente, caso contrario, pode dar origem a potenciais
ferimentos.

2. Este aparelho ndo devera ser usado por criancas. Mantenha o aparelho e
o fio fora do alcance das criangas.

3. Relativamente as instrugdes de limpeza das superficies em contacto com
alimentos ou 6leo, consulte o paragrafo “Limpeza e cuidados” apresentado
abaixo.

4. Relativamente as instrucdes sobre o uso de acessorios, tempos de
funcionamento e configuragbes da velocidade, consulte os paragrafos
apresentados abaixo.

5. Deverater cuidado quando manusear laminas de corte afiadas, ao esvaziar
o recipiente e durante a limpeza.

6. Nao utilize o aparelho com outros intuitos para além dos previstos.

7. Desligue sempre o aparelho da alimentacdo se o deixar sem supervisdo e
antes de proceder a montagem, desmontagem ou limpeza.

8. Nao coloque a base do motor dentro de agua ou de qualquer outro liquido.
9. As laminas deste aparelho estdo extremamente afiadas e tém de ser
manuseadas com cuidado.

10. N&o coloque o aparelho em cima ou na proximidade de chamas de gas,
elementos elétricos ou dentro de um forno quente. Nao coloque o aparelho em
cima de outros aparelhos elétricos.

11. As aberturas de ventilacao no fundo do aparelho ndo podem ser obstruidas
por objetos como jornais, toalhas de mesa, cortinas, etc. Nao insira objetos na
ventoinha.

12. O aparelho é adequado apenas para ser usado em climas temperados.
13. Este aparelho pode ser usado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimentos,
se forem supervisionadas e ensinadas quanto a utilizagdo do aparelho de
um modo seguro, e compreenderem os perigos envolvidos. As criangas néao
deverao brincar com o aparelho.

14. Desligue o aparelho e retire a ficha datomada antes de mudar de acessorios
ou de tocar em pecas que se movam durante a utilizagdo. Retire-a segurando
pela ficha. Nao puxe pelo fio.
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15. Nao deixe o fio pender de uma mesa ou bancada ou entrar em contacto

com superficies quentes.

16. Nao utilize o aparelho se for deixado cair ou ficar danificado de algum

modo.

17. Se o fio da alimentagado ficar danificado, devera ser substituido pelo

fabricante, o agente de reparagdo ou uma pessoa igualmente qualificada, de

modo a evitar quaisquer perigos.

18. Aviso: Podem ocorrer potenciais ferimentos devido a uma utilizagéo

incorreta.

19. CUIDADO: Para evitar qualquer perigo devido a um reajuste acidental

do disjuntor térmico, este aparelho ndo deve ser acionado através de um

dispositivo externo de ligagdo, como um temporizador, ou ligado a um circuito

ligado e desligado pelos servigos publicos com regularidade.

20. N&o use o seu aparelho com uma extenséo, a ndo ser que tenha sido

verificado e testado por um eletricista qualificado ou um reparador.

21. Este aparelho ndo pode ser exposto a humidade, salpicos ou outros

liquidos. Nao coloque objetos com liquidos (como vasos, copos, etc.) em cima

ou perto do aparelho.

22. Quando a ficha servir de meio para desligar o aparelho, a tomada tem de

permanecer facilmente acessivel.

23. ll Este simbolo indica que os materiais estdo aprovados para
entrarem em contacto com os alimentos.

24, O simbolo do ponto de exclamacao dentro de um triangulo
equilatero avisa o utilizador da presenca de instru¢8es importantes
de funcionamento, manutencéo e repara¢do na documentacao de
suporte do aparelho.

25. ﬁ O equipamento elétrico e eletronico devera ser eliminado em
separado. Nao elimine residuos de equipamento elétrico e

mmm  eletronico juntamente com lixo doméstico comum.

26. Este simbolo significa que o aparelho tem um isolamento elétrico

I:I duplo entre a voltagem de alimentacdo (perigosa) e as pecas

acessiveis ao utilizador.

2. CARACTERISTICAS TECNICAS

r\/oltagem de funcionamento: 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Poténcia nominal: 1400 W

Capacidade do jarro da liquidificadora: 15L

Capacidade do recipiente de mistura: 158

@Iasse de protecao: Classe I y
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3. DESCRICAO DO PRODUTO

4 N\

1. Cobertura traseira (acoplador da 14. Batedeira
liquidificadora no interior) 15. Gancho da massa

2. Alavanca de inclinagédo 16. Placa perfurada fina

3. Manipulo da velocidade com 17. Placa perfurada média
indicador luminoso de energia 18. Placa perfurada grossa
(P - Impulso, 0 - Inativo, 19. Dispositivo de pressdo dos
Velocidade 1-6) alimentos

4. Base de fixagao do recipiente 20. Acessorio de ralar grosso
(bloqueado - desblogueado) 21. Acessorio de ralar fino

5. Eixo da batedeira 22. Fatiador

6. Cobertura dianteira (acoplador da 23. Estrutura do ralador/fatiador e tubo
picadora no interior) de alimentagéo

7. Botéo de libertacdo da picadora ou  24. Porca de fixagdo da placa
ralador perfurada

8. Tampa do orificio de alimentagao 25. Lamina da picadora

9. Tampa do jarro 26. Hélice da picadora

10. Jarro da liquidificadora 27. Estrutura da picadora e tubo de

11. Protecdo contra salpicos com alimentacao
orificio de alimentagao 28. Dispositivo de pressao da carne

12. Recipiente de mistura com pegas 29. Bandeja da carne

13. Batedor

L J

4. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retire o aparelho da caixa e retire todos os materiais de empacotamento.
Certifique-se de que o aparelho ndo tem danos visiveis e que ndo ha pegas em
falta.

Limpe o aparelho e os acessorios seguindo as instru¢des na seccao “LIMPEZA E
CUIDADOS".

5. FUNCIONAMENTO

Cologque a batedeira numa superficie sdlida, plana e estavel, como uma bancada de
cozinha ou mesa.

AVISO:
Este aparelho contém laminas giratérias afiadas e pecas moéveis. Nao toque
nas peg¢as moveis para evitar ferimentos sérios.
Desligue sempre o aparelho da alimentagao antes de proceder a montagem,
desmontagem, mudanga de acessorios, limpeza ou antes de se aproximar de
pecas moveis.
Nunca deixe o aparelho sem supervisdo enquanto estiver a ser usado ou
ligado a alimentacgao. Retire a ficha da tomada para desligar o aparelho.
Para evitar um arranque acidental, certifique-se de que o manipulo da
velocidade esta na posigao “0” (inativo) antes de ligar a alimentagao.
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5.1. USAR A BATEDEIRA

1.
2.

D .

Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentagao.

Para inclinar a cabeca do aparelho para cima, segure a parte superior dianteira
do aparelho com uma méo e pressione a alavanca de inclinagdo (2) na diregao da
seta (Imagem A1). A cabeca do aparelho inclina-se automaticamente para cima.
Fixe a protegdo contra salpicos (11) na batedeira, pressionando para o rebordo em
redor do eixo da batedeira (5) (Imagem A2).

Adicione os ingredientes secos e liquidos no recipiente de mistura (12). Nao encha
excessivamente o recipiente de mistura. A quantidade méaxima de ingredientes
secos e liquidos é de 1,5 kg (> ACESSORIO DE MISTURA, VELOCIDADES E
TEMPOS).

Coloque o recipiente de mistura (12) na base de fixacédo (4) e rode no sentido dos
ponteiros do relégio para fixar na base (Imagem A3).

Para instalar o acessorio de mistura selecionado [batedor (13), batedeira (14) ou
gancho da massa (15)], alinhe os dois entalhes no acessério com as cavilhas no
eixo da batedeira (5), pressione o acessorio e rode no sentido dos ponteiros do
relégio até ficar fixado no respetivo lugar (Imagem A4, A5).

Para inclinar a cabeca do aparelho para baixo, pressione a alavanca de inclinagéo
(2) na direcao da seta para desbloquear a cabeca, e baixe a cabeca até ficar fixada
no respetivo lugar (Imagem A6).

Ligue o aparelho a uma tomada adequada. O indicador luminoso no manipulo da
velocidade acende para indicar que o aparelho esta ligado.

Rode o manipulo da velocidade (3) no sentido dos ponteiros do rel6gio para iniciar
a mistura. Selecione a velocidade desejada “1” - “6” (> ACESSORIO DE MISTURA,
VELOCIDADES E TEMPOS).

IMPORTANTE: Nao use a batedeira continuamente durante mais de 3 minutos,
pois o motor pode sobreaquecer. Deixe o aparelho arrefecer durante alguns
minutos antes de o usar de novo. Nao exceda 15 minutos de utilizagao.

10.

11.
12.
13.
14.

Quando terminar de usar o aparelho, coloque o manipulo da velocidade em
“0” (inativo) e retire a ficha da tomada para o desligar. O indicador luminoso no
manipulo da velocidade desliga-se.

Segure a parte superior dianteira do aparelho com uma mao e pressione a alavanca
de inclinacéo (2) na direcdo da seta para inclinar a cabec¢a do aparelho para cima.
Rode o recipiente de mistura (12) no sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio
para desbloquear e retirar da base de fixagéo.

Rode o acessorio de mistura no sentido inverso ao dos ponteiros do relégio para
o retirar do aparelho.

Limpe o aparelho e acessorios (> LIMPEZA E CUIDADOS).
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5.1.1. ACESSORIO DE MISTURA, VELOCIDADES E TEMPOS

Siga as velocidades e tempos recomendados para os acessorios de mistura
apresentados na tabela abaixo.

e
Acessorio

Utilia ¢éo

Ingredientes
(max. 1,5 kg)

Velocidade

Tempo
(min.)

Método

Ganchos
da massa
(bater)

850 g de
farinha, 640 g
de a4gua

Deixe
funcionar a
velocidade 1
durante 30
segundos, a
velocidade 2
durante 30
segundos,
depois a
velocidade

3 durante 2
a 4 minutos
para criar a
massa.

Batedor
(misturar e
bater)

660 g de
farinha, 840 g
de agua

3-10

Deixe
funcionar a
velocidade 2
durante 20
segundos, a
velocidade

4 durante
mais de 2
minutos e 40
segundos.

.

Batedeira
(bater)

3 claras de
ovo
(minimo)

5-6

3-10

Deixe
funcionar a
velocidade 5
ou 6 durante,
pelo menos,
3 minutos.

5.2. USAR A VARINHA MAGICA

AVISO:
= Nunca use o jarro da liquidificadora sem a tampa e a tampa do orificio de
alimentacéo.
m  Nao fixe nem retire o jarro quando o motor estiver a funcionar, para evitar

ferimentos ou danos no aparelho.

m A liquidificadora pode ser usada para preparar comida de bebé, como purés de

vegetais ou de frutos, liquidificar sopas, preparar molhos, smoothies e mais.

m  Retire conchas duras, cascas ou 0ssos dos ingredientes, e corte os ingredientes

em pequenos cubos antes de os adicionar na liquidificadora.
1. Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentagao.

2. Retire a cobertura traseira (1) para aceder ao acoplador da liquidificadora

(Imagem B1).
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3. Adicione os ingredientes em cubos e o liquido no jarro da liquidificadora (10). Nao
exceda a marca do nivel maximo de “1,5 L” no jarro.

CUIDADO: Nao liquidifique sopas ou liquidos a mais de 80 °C, para evitar
queimaduras ou lesées. Alimentos ou liquidos quentes fazem pressao no
jarro e podem escapar através da tampa, ou fazer saltar a tampa durante
a liquidificagao.
NOTA: Se liquidificar alimentos ou liquidos moderadamente quentes, deixe
arrefecer o suficiente e depois encha o jarro da liquidificadora 1/3 a 1/2 para
liquidificar.

4. Feche a tampa do jarro (9), insira a tampa do orificio de alimentacéo (8) e rode
a tampa no sentido dos ponteiros do relégio para fixar. A tampa do orificio de
alimentagdo permite-lhe adicionar mais ingredientes enquanto liquidifica, sem
retirar a tampa.

Coloque o jarro da liquidificadora (10) no acoplador da liquidificadora e rode no
sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio para fixar no respetivo lugar.

Ligue o aparelho a uma tomada adequada. O indicador luminoso no manipulo da
velocidade acende para indicar que o aparelho esta ligado.

Rode o manipulo da velocidade (3) no sentido dos ponteiros do relégio para
comecar a liquidificar. Selecione a velocidade “4” — “6”.

Para usar a fungdo de impulso, rode o manipulo da velocidade para “P” durante
alguns segundos e liberte para parar. A funcao de impulso passa para a velocidade
mais alta, para um liquidificar curto, mas rapido. Use esta fungcdo moderadamente
para evitar sobreaquecer o motor.

© N o u

IMPORTANTE: Nao use a liquidificadora continuamente durante mais de 3
minutos, pois o motor pode sobreaquecer. Deixe o aparelho arrefecer durante
alguns minutos antes de liquidificar de novo. Nao exceda 15 minutos de utilizagao.

9. Quando terminar de usar o aparelho, coloque o manipulo da velocidade em
“0” (inativo) e retire a ficha da tomada para o desligar. O indicador luminoso no
manipulo da velocidade desliga-se.

10. Espere até que as laminas parem, depois rode o jarro da liquidificadora (10) no
sentido dos ponteiros do reldgio para o retirar do aparelho.

11. Abra atampa do jarro e sirva.

12. Feche a cobertura traseira (1) quando a liquidificadora n&o for usada.

13. Limpe o aparelho e acessoérios (> LIMPEZA E CUIDADOS).

5.2.1. RETIRAR OS ALIMENTOS PRESOS

Se os alimentos ficarem presos em redor das laminas, desligue o aparelho imediatamente
e retire a ficha da tomada.
CUIDADO: Retire o jarro da liquidificadora do aparelho antes de retirar os
alimentos presos. Use uma espatula de silicone para retirar os alimentos
presos em redor das laminas. Nunca use os dedos.

5.3. USAR A PICADORA DE CARNE

AVISO: Use sempre o dispositivo de pressido da carne fornecido. Nunca
coloque os dedos ou outros utensilios dentro do tubo da alimentac&o.
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m  Retire os 0ssos da carne (porco, vaca, carneiro, etc.), corte a carne em tiras ou
cubos de 2,5 cm.

1. Certifique-se de que o aparelho esta desligado da alimentagao.

2. Insira a hélice (26) na estrutura da picadora (27) (Imagem C1).

3. Insira a lamina da picadora (25) na hélice (26), de modo a que o orificio na lamina
fique alinhado com a porca quadrada na hélice.

4. Cubra a l&mina da picadora com a placa perfurada a sua escolha [fino (16), médio
(17) ou grosso (18)], certificando-se de que alinha os 2 entalhes no rebordo da
placa perfurada com as abas na estrutura da picadora.

5. Coloque a porca de fixagao (24) e aperte no sentido dos ponteiros do relégio a méo

para fixar o conjunto na estrutura da picadora (27).

6. Retire a cobertura dianteira (6) para aceder ao acoplador da picadora (Imagem
C2).

7. Prima e mantenha premido o botéo de libertagéo (7), insira firmemente a estrutura

da picadora montado (27) no acoplador da picadora com o tubo de alimentagéo

virado para a posi¢édo das 2 horas, liberte o bot&o de libertagcdo (7) e rode o tubo

de alimentagao no sentido inverso ao dos ponteiros do relogio até ficar fixado no

respetivo lugar, na posi¢do das 12 horas (Imagem C3).

Coloque a bandeja da carne (29) no tubo de alimentagéo (Imagem C4).

Coloque um prato por baixo da saida da picadora.

0. Ligue o aparelho a uma tomada adequada. O indicador luminoso no manipulo da

velocidade acende para indicar que o aparelho esté ligado.

11. Rode o manipulo da velocidade (3) no sentido dos ponteiros do reldgio para
comecar a picar. Selecione a velocidade “1” — “3".

12. Coloque tiras de carne na bandeja da carne (29) e use o dispositivo de presséo da
carne (28) para adicionar, e pressione lentamente a carne para baixo pelo tubo de
alimentacao (27) para a picadora.

B 0w

IMPORTANTE: Nao use a liquidificadora continuamente durante mais de
5 minutos, pois o motor pode sobreaquecer. Deixe o aparelho arrefecer durante
alguns minutos antes de picar de novo. Nao exceda 15 minutos de utilizagao.

13. Quando terminar de usar o aparelho, coloque o manipulo da velocidade em
“0” (inativo) e retire a ficha da tomada para o desligar. O indicador luminoso no
manipulo da velocidade desliga-se.

14. Retire a bandeja da carne (29).

15. Prima e mantenha premido o botéo de libertacéo (7) e rode a estrutura da picadora
(27) no sentido dos ponteiros do relogio para a retirar do aparelho.

16. Limpe o aparelho e acessoérios (> LIMPEZA E CUIDADOS).

17. Feche a cobertura dianteira (6) quando a picadora nao for usada.

IMPORTANTE: Nao use o ralador/fatiador continuamente durante mais de 5
minutos, pois o motor pode sobreaquecer. Deixe o aparelho arrefecer durante
alguns minutos antes de ralar ou fatiar de novo. Nao exceda 15 minutos de
utilizagéo.

18. Quando terminar de usar o aparelho, coloque o manipulo da velocidade em
“0” (inativo) e retire a ficha da tomada para o desligar. O indicador luminoso no
manipulo da velocidade desliga-se.

19. Prima e mantenha premido o bot&o de libertacdo (7) e rode a estrutura do ralador/
fatiador (23) no sentido dos ponteiros do reldgio para a retirar do aparelho.

20. Limpe o aparelho e acessorios (> LIMPEZA E CUIDADOS).

21. Feche a cobertura dianteira (6) quando o ralador n&o for usado.
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6. LIMPEZA E CUIDADOS

AVISO
Antes de proceder a limpeza, retire a ficha da tomada.
As laminas da picadora de carne, liquidificadora, ralador e fatiador estdo
afiadas. Manuseie as laminas com cuidado.
Nao coloque o fio, ficha ou aparelho dentro de agua ou de quaisquer outros
liquidos. Ndo os passe por agua da torneira.

IMPORTANTE: Nunca use solventes, quimicos, produtos de limpeza abrasivos, escovas
de acgo, objetos afiados ou esfregdes de aco para limpar o aparelho ou os acessorios.

Limpe o aparelho e acessorios apos cada utilizacao.

Retire os acessorios usados (recipiente da batedeira, acessoérios de mistura, jarro
da liquidificadora, conjunto da picadora ou conjunto do ralador/fatiador), desmonte
e lave com agua quente e detergente, usando uma esponja suave. Passe por agua
e seque bem. Nao coloque dentro de agua. Nao coloque na maquina de lavar loiga.
Limpe a unidade principal (base do motor) com um pano suave ligeiramente
embebido em agua. Seque bem.

DICA: Para limpar rapidamente o jarro da liquidificadora, encha o jarro até meio
com agua quente, adicione um pouco de detergente para a loica, feche a tampa
e deixe a liquidificadora funcionar durante alguns segundos a baixa velocidade.
Repita usando agua da torneira. Passe por agua e seque bem.

Esfregue as laminas e recipiente de mistura com uma fina camada de 6leo de
cozinha para proteger contra a ferrugem.

Guarde o aparelho na caixa original ou num local fresco e seco.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

( Problema

Possivel causa

Solugéao

O aparelho parou de
funcionar de repente
durante a utilizagdo.

A protecao contra o
sobreaquecimento
foi ativada e desligou
automaticamente o
aparelho.

A maquina foi usada
durante muito tempo
sem pausas.

A temperatura
ambiente é demasiado
elevada.

Cologue o manipulo
da velocidade em

“0” e retire a ficha

da tomada. Deixe o
aparelho arrefecer

até a temperatura
ambiente (15 a 30
minutos) para reiniciar
a protecao contra o
sobreaquecimento:
Siga os tempos

de funcionamento,
descanso e
funcionamento maximo
recomendados

para evitar o
sobreaquecimento do
aparelho.

Use o aparelho num
local fresco.

O aparelho ndo funciona
apos rodar o manipulo da
velocidade.

O contacto entre a
ficha e a tomada esta
solto.

Falta de eletricidade.
O disjuntor foi

ativado devido a uma
sobrecarga do circuito.

Certifique-se de que a
ficha da alimentagao
esta bem inserida na
tomada.

Verifique a fonte de
alimentacao ligando
outro aparelho nessa
mesma tomada.
Desligue aparelhos de
alta voltagem ligados
Nno mesmo circuito e
volte a ligar o quadro
da alimentagéo.

Ruido excessivo enquanto
a maquina esta a funcionar.

O aparelho faz

mais ruido a altas
velocidades do que a
baixas velocidades.
Ha demasiados
ingredientes no
recipiente de mistura.
Montagem incorreta.
O tempo de
funcionamento é
demasiado comprido.

Selecione o0 acessorio
correto e a velocidade
para os ingredientes.
N&o exceda os 1,5

kg no recipiente de
mistura.

Verifique e volte a
montar o0 acessorio.
Desligue o aparelho

e deixe-o arrefecer
durante um bocado.
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[ Problema

Possivel causa

Possivel solugao )

A velocidade da maquina
diminui, ou a velocidade €
instavel.

A temperatura
ambiente é demasiado
baixa, fazendo com
que o lubrificante da
magquina endureca.

Os ingredientes sé@o
muito duros ou em
excesso, dando origem
a uma sobrecarga

da maquina, ou a
guantidade de liquido
¢ insuficiente.

A voltagem

doméstica diminuiu
repentinamente.

Retire todos os
acessorios (recipiente
de mistura, jarro da
liquidificadora, etc.),

e deixe a maquina no
modo inativo (manipulo
de controlo em “0”)
durante 5 minutos
para suavizar o
lubrificante e restaurar
a estabilidade da
velocidade.

Reduza o volume da
mistura, evite adicionar
alimentos com texturas
duras, ou aumente a
guantidade de liquido.
Use a maquina quando
a voltagem domestica
estiver estavel.

A maquina oscila e vibra
durante a utilizacéo.

A superficie é instavel
ou desnivelada.
Verifique se caiu uma
das protecdes dos pés.

Coloque o aparelho
numa superficie plana,
solida e nivelada.

Volte a fixar a protecao
do pé.

A cabeca do aparelho nédo
inclina para cima apos ter
fixado a protegdo contra
salpicos e o recipiente de
mistura.

A protecao contra
salpicos ndo foi fixada
corretamente.

O recipiente de mistura
ndo foi devidamente
fixado na base.

Rode a protegéo
contra salpicos e
certifique-se de que
€ pressionada por
completo.

Volte a fixar o
recipiente de mistura
e rode no sentido dos
ponteiros do reldgio
para fixar.

Foi encontrada massa
escurecida apos a
utilizacéo.

.

Caiu p6 preto da
cabeca de mistura
para a massa.

Antes da utilizacéo,
certifique-se de que a
cabeca de mistura e os
ganchos estéo secos
e que ndo ha pé ou
humidade.

Limpe e seque bem o
aparelho antes de o
guardar.
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8. GARANTIAS

Garantias e limites de responsabilidade

Os produtos tém uma garantia de 36 meses a partir da data de compra ou da data de
entrega no domicilio do cliente. Dependendo do pais, esta garantia consiste em 24 a 36
meses de garantia legal de conformidade.

Para os paises que nao beneficiem de uma garantia legal de conformidade de 24 meses,
entra em vigor uma garantia comercial de 12 meses apds o termo da primeira garantia,
e como complemento desta.

Modalidades de acionamento das garantias

Para a garantia legal de conformidade
Convidamo-lo(a) a informar-se junto do seu distribuidor e/ou a consultar as CGV
(Condigbes Gerais de Venda).

Para a garantia comercial

Convidamo-lo(a) a devolver o seu produto na rece¢do do seu local de compra com o

comprovativo de compra (tal como o recibo), o produto e os acessorios fornecidos, com

a embalagem original, para todos os paises, com excecao da Franca. E importante

ter a informacé@o da data de compra, o modelo e o numero de série ou IMEI (estas

informacg6es aparecem habitualmente no produto, na embalagem ou no comprovativo

de compra). Deve devolver o produto com 0s acessorios necessarios ao seu correto

funcionamento (alimentacdo, adaptador, etc.). No caso de a sua reclamacgéo estar

abrangida pela garantia, o servigo pos-venda poderd, dentro dos limites da legislacéo

local:

m  Reparar ou substituir as pecgas defeituosas

m  Trocar o produto devolvido por um produto que tenha, no minimo, as mesmas
funcionalidades e que seja equivalente em termos de desempenho.

m  Reembolsar o produto pelo preco de compra mencionado no comprovativo de
compra.

Os produtos reparados ou substituidos podem incluir componentes e equipamentos
novos e/ou recondicionados.

Exclusao da garantia comercial:

m  Danos ou problemas causados pela utilizagdo incorreta, acidentes, altera¢cdo ou
ligacao elétrica com corrente ou tensao incorreta.

m Utilizagdo ou armazenamento prejudicial a boa conservacdo do dispositivo
(oxidacao, corrosdo), utilizacéo de energia, utilizagdo ou instalacdo ndo conforme
as instrucdes do fabricante, ou negligéncia ou utilizagao de periféricos, software ou
consumiveis inadequados.

m  Utilizagéo profissional ou coletiva, industrial ou comercial do produto.

m  Produtos modificados, aqueles cujo o selo de garantia ou o numero de série tenham
sido danificados, alterados, removidos ou oxidados.

m  As baterias substituiveis e 0s acessoérios tém uma garantia de 6 meses.

m  Falha da bateria, provocada por um carregamento demasiado prolongado ou pelo
desrespeito das instrugfes de seguranca explicadas no manual de instru¢es

n Danos estéticos, incluindo riscos, mossas ou vandalismo.

m Danos provocados por qualquer intervencdo efetuada por uma pessoa néo
autorizada.
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Falhas provocadas pelo desgaste normal ou devidos ao envelhecimento normal do
produto: vedantes, filtros, acessorios, escova e mangueira do aspirador, lampadas,
lampadas de retroprojector, pas de maquina de lavar, etc.

Atualizagdes do programa, devido a alteragdes nas configuragdes de rede.

Danos decorrentes de elementos exteriores ao aparelho (corpos estranhos,
insetos, etc.)

Conteudo dos aparelhos - congelador, maquina de lavar...- (alimentos, vestuario,...)
Falhas no produto devido a utilizagdo de programas de terceiros para modificar,
alterar, adaptar ou modificar o ja existente.

Falhas no produto devido a utilizagdo sem os acessorios fornecidos com o produto
ou homologados pelo Fabricante.

Pecgas com desgaste normal ou danos de utilizacéo: pneu, camara de ar, travao,...

O cliente deves ser pessoalmente responsavel pelo backup regular dos dados contidos
no seu disco rigido ou na memoaria interna do seu dispositivo, e isto antes de qualquer
entrega.

O Auchan ndo pode ser responsabilizado pela perda ou destruicdo de dados
armazenados, nem pelo danos no software resultantes, nomeadamente, de uma
reparagao ou avaria.

Da mesma forma, o fabricante ndo é obrigado a verificar se os cartdes SIM / SD foram
devidamente retirados dos produtos devolvidos.

As disposi¢8es anteriores ndo podem, de forma alguma, reduzir ou eliminar: a garantia
legal acima referida, e a garantia comercial do fabricante, se existente (cf. certificado
de garantia.).
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1. INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia prosimy uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje te nalezy tez zachowac¢ na przysztos¢ w bezpiecznym
miejscu.

1. Urzadzenia nigdy nie uzywal niezgodnie z przeznaczeniem;
nieprzestrzeganie tego moze doprowadzi¢ do urazow.

2. Urzadzenie nie powinno by¢é uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego
przewod nalezy trzymaé w miejscu niedostepnym dla dzieci.

3. Zalecenia dotyczgce czyszczenia powierzchni majgcych kontakt
z zywnoscig lub olejem podano w instrukcji w czesci CZYSZCZENIE
| KONSERWACJA ponizej.

4. Zalecenia dotyczgce uzywania akcesoridw, czasu dziatania i ustawien
predkosci podano ponize;.

5. Podczas manipulowania ostrymi ostrzami tngcymi, oprézniania miski
i czyszczenia nalezy zachowac ostroznosc.

6. Urzadzenia nie nalezy uzywac¢ do celéw innych niz te, do ktérych jest ono
przeznaczone.

7. W przypadku pozostawienia bez nadzoru oraz przed skfadaniem,
rozkladaniem lub czyszczeniem urzgdzenie nalezy zawsze odtgczy¢é od
zasilania.

8. Podstawy z silnikiem nie wolno zanurza¢ w wodzie lub innych ptynach.

9. Ostrza urzgdzenia sg bardzo ostre, przy dotykaniu ich nalezy zachowaé
ostroznosé.

10. Urzgdzenia nie nalezy ustawia¢ na gorgcych palnikach gazowych
i elektrycznych ptytach grzejnych lub obok nich ani wkiada¢ do rozgrzanych
piekarnikéw. Urzgdzenia nie nalezy ustawia¢é na innych urzgdzeniach
elektrycznych.

11. Otwordéw wentylacyjnych znajdujgcych sie od spodu urzadzenia nie wolno
zastania¢ przedmiotami takimi jak gazety, obrusy lub zastony. Nie nalezy
wkfada¢ do wentylatora jakichkolwiek przedmiotow.

12. Urzadzenie nadaje sie wytgcznie do uzytku w klimacie umiarkowanym.

13. Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia na
temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen, urzgdzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub

DOOOBON®
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psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci
nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

14. Przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem reki do czesci poruszajgcych
sie w czasie uzytkowania, urzadzenie nalezy wytgczy¢ i odtgczy¢ od zasilania.
Przy wyjmowaniu wtyczki z kontaktu nalezy chwyta¢ za wtyczke. Nie nalezy
ciggngc¢ za przewaod.

15. Przewdd zasilajgcy nie moze zwisa¢ z krawedzi stotu lub blatu ani dotykaé
goragcych powierzchni.

16. Nie nalezy uzywac urzadzenia jesli zostato upuszczone lub uszkodzone
w jak & |wiek sposaob.

17. Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osoby o podobngh
kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

18. Uwaga: niewtasciwe uzycie stwarza potencjalnie ryzyko urazow.

19. OSTROZNIE: Aby unikngé zagrozen spowodowanych nieumysinym
zresetowaniem zabezpieczenia termicznego, urzgdzenie nie powinno byé
zasilane za posrednictwem zewnetrznego urzgdzenia przetgczajgcego takiego
jak np. minutnik, ani nie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry jest
regularnie wtgczany i wytgczany.

20. Do urzadzenia nie nalezy uzywaé przediuzacza, chyba Ze zostat on
sprawdzony i przetestowany przez wykwalifikowanego technika lub serwisanta.
21. Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wilgocia, zachlapaniem i kontaktem
z ptynami. Na urzadzeniu lub obok niego nie nalezy stawia¢ jakichkolwiek
przedmiotéw zawierajgcych ptyny (takich jak wazony lub szklanki/kieliszki).

22. Jesli wtyczka przewodu zasilajgcego stuzy do odtgczania urzgdzenia od
zasilania, wtyczka ta musi by¢ zawsze tatwo dostepna.

23. ll Ten symbol oznacza, ze materiaty sg dopuszczone do kontaktu
z zywnoscia.
24, Symbol wykrzyknika w trojkacie wskazuje na wazne instrukcje

dotyczgce obstugi i konserwacji (konserwacji i
wystepujgce w dokumentacji towarzyszgcej urzadzeniu.
Urzgdzenia elektryczne i elektroniczne nalezy koniecznie sortowaé
i utylizowa¢ osobno. Urzadzen elektrycznych i elektronicznych nie
nalezy wyrzucac¢ razem ze zwyktymi, nieposortowanymi odpadami
domowyn .

26. Ten symbol oznacza, ze urzgdzenie posiada podwojng izolacje
I:I elektryczng miedzy (niebezpiecznym) napieciem zasilania
a czesciami dostepnymi dla uzytkownika.

2. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

naprawy)

25. E

rNapiecie robocze: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Moc znamionowa: 1400 W

Pojemnos¢ dzbanka blendera: 1,51

Pojemnos$¢é misy do mieszania: 158

¢<Iasa ochrony Klasa Il
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3.

OPIS URZADZENIA

( N

1. Tylna pokrywa (ztgcze blendera 13. Ubijaczka
wewnatrz) 14. Trzepaczka

2. Dzwignia przechylania 15. Hak do zagniatania ciasta

3. Pokretto predkosci Speed z lampka 16. Drobno perforowana ptytka
kontrolng zasilania (P-Pulse, 17. Srednio perforowana ptytka
0-Standby, Speed 1- 6) 18. Grubo perforowana ptytka

4. Podstawa blokujgca miske 19. Popychacz
(Lock — Unlock/Blokowanie - 20. Mocowanie tarki gruboziarnistej
Odblokowanie) 21. Mocowanie tarki drobnoziarnistej

5. Wat miksera 22. Mocowanie krajalnicy

6. Pokrywa przednia (ztgcze 23. Obudowa tarki/krajalnicy i rurka
maszynki do mielenia miesa podajgca
wewnatrz) 24. Nakretka blokujgca ptytke

7. Przycisk odblokowujgcy maszynke perforowang
do mielenia miesa lub tarke 25. Ostrze maszynki do mielenia

8. Pokrywka otworu podajgcego miesa

9. Pokrywa dzbanka 26. Helisa maszynki do mielenia migsa

10. Dzban blendera 27. Obudowa maszynki do mielenia

11. Przezroczysta ostona miesa i rurka podajgca
przeciwbryzgowa z otworem do 28. Popychacz do migsa
podawania 29. Taca na mieso

12. Miska z uchwytami

. J

| I | _h

5.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wypakuj urzadzenie i usuhh wszystkie materiaty opakowaniowe.

Sprawdz, czy urzadzenie nie ma widocznych uszkodzen i czy nie brakuje w nim
zadnych czesci.

Wyczys¢ urzadzenie i akcesoria, postepujgc zgodnie z instrukcjami w sekc;ji
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

OBSLUGA

Umies¢ mikser stojacy na solidnej, ptaskiej i stabilnej powierzchni, takiej jak blat
kuchenny lub stot.

OSTRZEZENIE:
Urzadzenie zawiera ostre wirujgce ostrza i ruchome czesci. Nie dotykaj zadnej
poruszajacej sie czesci urzadzenia.
Zawsze odlaczaj urzadzenie od gniazdka elektrycznego przed montazem,
demontazem, wymiang akcesoridéw, czyszczeniem lub zblizaniem sie do
ruchomych czesci.
Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania lub
gdy jest podigczone do gniazdka elektrycznego. Odtacz urzadzenie, aby je
wylaczyé.
Aby unikng¢ przypadkowego uruchomienia, przed podtaczeniem upewnij sie,
ze pokretto predkosci Speed znajduje sie w pozycji 0 (Standby).
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5.1. KORZYSTANIE Z MIKSERA

1.
2.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od gniazdka elektrycznego.

Aby przechyli¢ gtowice urzgdzenia, przytrzymaj gérng przednig czes¢ urzadzenia
jedng reka i popchnij dzwignie przechylania (2) w kierunku strzatki (rys. A1).
Gtowica urzadzenia przechyli sie automatycznie.

Przymocuj ostone przeciwbryzgowa (11) do miksera, wciskajgc jg w obrecz wokot
watu miksera (5) (rys. A2).

W1éz suche i ptynne sktadniki do miski (12). Nie przepetniaj miski. Maksymalna masa
suchych i ptynnych sktadnikéw wynosi 1,5 kg (- AKCESORIA DO MIESZANIA,
PREDKOSCI | CZAS).

Umies¢ miske (12) na podstawie blokujgcej (4) i obréci¢ ja zgodnie z ruchem
wskazowek zegara, aby zablokowac jg na podstawie (rys. A3).

Aby zainstalowa¢ wybrane akcesorium do mieszania [ubijaczka (13), trzepaczka
(14) lub hak do wyrabiania ciasta (15)], wyréwnaj dwa naciecia na akcesorium
za pomocg sworzni na wale miksera (5), wcisnij akcesorium i obré¢ je zgodnie z
ruchem wskazowek zegara, az zablokuje sie na swoim miejscu (rys. A4, A5).

Aby przechyli¢ gtowice urzadzenia, naci$nij dzwignie przechylania (2) w kierunku
strzatki, aby odblokowa¢ gtowice i opus¢ gtowice, az zatrzasnie sie na swoim
miejscu (rys. A6).

Podtgcz urzadzenie do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Lampka kontrolna
na pokretle predkosci Speed zaswieci sie, wskazujac, ze urzgdzenie jest wigczone.
Obroc¢ pokretto predkosci Speed (3) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
rozpocza¢ mieszanie, wybierz wymagang predkos¢ od 1 do 6 (- AKCESORIA
MIESZAJACE, PREDKOSCI | CZAS).

WAZNE: Nie uzywaj miksera dluzej niz 3 minuty w sposéb ciagly, poniewaz
silnik moze si¢ przegrzaé. Pozostaw urzadzenie na kilka minut przed ponownym
mieszaniem. Nie nalezy przekracza¢ 15 minut uzytkowania.

10.

11.
12.
13.
14.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia przywro¢ pokretto predkosci Speed na
0 (tryb gotowosci Standby) i odtgcz urzgdzenie od gniazdka elektrycznego, aby je
wytgczy¢. Lampka kontrolna na pokretle predkosci Speed zgasnie.

Przytrzymaj u gory przéd urzgdzenia jedng rekg i popchnij dzwignie przechylania
(2) w kierunku strzatki, aby odchyli¢ gtowice urzadzenia w gore.

Obro¢ miske (12) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby jg
odblokowac¢ i wyjg¢ z podstawy blokujagce;.

Obro¢ akcesorium do mieszania w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby wyjac je z urzadzenia.

Wyczyscic¢ urzadzenie i jego akcesoria (- CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

54



5.1.1. AKCESORIA DO MIESZANIA, PREDKOSCI | CZAS

Przestrzegaj zalecanych predkosci i czasu pracy dla akcesoribw do mieszania z
ponizszej tabeli.

( Skfadniki
Akcesorium Uzytkowanie | (maks. 1,5 | Predkos¢
kg)

N\
Ca s

(min.) Sposob

Mieszaj z
predkoscig
1 przez 30
sek nd, z
predkoscig
. 850 g maki 2 przez 30
H(;‘;( ?]?afa'lﬁfg)a +640 g 13 35 |sek nd, a
9 wody nastepnie z
predkoscig
3 przez 2
do 4 minut,
aby zagniesc¢
ciasto.

Mieszaj z
predkoscig
2 przez 20
Ubijack a 660 g maki sek nd, z
(miko wanie i +840 g 2-4 3-10 | predkoscig
mieszanie) wody 4 przez co
najmniej 2
minuty 40
sek nd.

Mieszaj z
predkoscig 5
lub 6 przez
€O najmniej 3
minuty.

. J

Tre paczka 3 biatka jaj . .
(ubijanie) | (minimum) -6 310

5.2. UZYWANIE BLENDERA

OSTRZEZENIE:
m  Nigdy nie uzywaj dzbanka blendera bez pokrywki i nasadki z otworem do
napetniania.
=  Nie naktadaj ani wyjmuj dzbanka, gdy silnik pracuje, aby unikngé¢ obrazen lub
uszkodzenia urzadzenia.

m  Blender moze by¢ uzywany do przygotowywania zywno$ci dla niemowlat, jak
przeciery warzw ne lub owocowe, miko wania zup, przg otoww ania SOSOw,
k k ajli itp.

m  Usun twarde skorupy, skorki lub kosci i pokréj sktadniki w mate kostki przed
wtozeniem ich do blendera.

55



Upewnij sie, ze urzgdzenie jest odigczone od gniazdka elektrycznego.

Zdejmij tylng pokrywe (1), aby uzyska¢ dostep do zlgcza blendera (rys. B1).
Dodaj pokrojone w kostke sktadniki i ptyn do dzbanka blendera (10). Nie przekraczaj
maksymalnego poziomu 1,5 | zaznaczonego na dzbanku.

wn e

OSTROZNIE: Nie mieszaj goracych zup lub plynéw o temperaturze
powyzej 80°C, aby unikng¢ oparzen lub obrazen. Gorgce potrawy lub ptyny
wytwarzaja ci$nienie w dzbanku i mogg wydostac¢ sie spod pokrywki lub
unies¢ ja podczas mieszania.
UWAGA: Jesli mieszasz umiarkowanie gorace potrawy lub ptyny, pozostaw do
ostygniecia, a nastepnie napetnij dzbanek blendera w 1/3 lub 1/2 i zmiksu;.

4. Zamknij pokrywke dzbanka (9), wtéz nasadke otworu podajgcego (8) i obré¢
nasadke zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby jg zablokowac. Nasadka otworu
podajacego pozwala na dodanie dodatkowych sktadnikéw podczas miksowania
bez zdejmowania pokrywy.

Umies¢ dzbanek blendera (10) na ztgczu blendera i obré¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby zablokowaé¢ go na miejscu.

Podtacz urzagdzenie do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Lampka kontrolna
na pokretle predkosci Speed zaswieci sie, wskazujgc, ze urzadzenie jest wigczone.
Obroé¢ pokretto predkosci Speed (3) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
rozpoczg¢ mieszanie, wybierz predkosc¢ od 4 do 6.

Aby uzy¢ funkcji Pulse, obré¢ pokretto predkosci Speed na ,P” na kilka sekund i
zwolnij, aby zatrzyma¢. Funkcja Pulse przeskakuje do najwyzszej predkosci, aby
uzyskac szybkie krotkie miksowanie. Uzywaj tej funkcji umiarkowanie, aby unikng¢
przegrzania silnika.

© N o o

WAZNE: Nie uzywaj blendera dtuzej niz 3 minuty w sposéb ciagly, poniewaz
silnik moze sie przegrzaé¢. Pozostaw urzadzenie na kilka minut przed ponownym
miksowaniem. Nie nalezy przekracza¢ 15 minut uzytkowania.

9. Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia przywrd¢ pokretto predkosci Speed na
0 (tryb gotowosci Standby) i odigcz urzgdzenie od gniazdka elektrycznego, aby je
wylgczy¢. Lampka kontrolna na pokretle predkosci Speed zgasnie.

10. Poczekaj, az ostrza sie zatrzymajg, a nastepnie obro¢ dzbanek blendera (10)
zgodnie z ruchem wskazoéwek zegara, aby wyjgc¢ go z urzgdzenia.

11. Otworz pokrywke dzbanka i podaj potrawe.

12. Zamknij tylng pokrywe (1), gdy blender nie jest uzywany.

13. Wyczysci¢ urzadzenie i jego akcesoria (- CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).

5.2.1. USUWANIE ZYWNOSCI

Jesli zywnos¢ przykleita sie do ostrzy, natychmiast wytgcz i odtgcz urzadzenie.
OSTROZNIE: Wyjmij dzbanek blendera z urzadzenia przed usunigciem
zywnosci. Uzyj silikonowej szpatulki, aby usungaé¢ zywnos¢ zablokowana
wokot ostrzy, nigdy nie uzywaj palcow.

5.3. KORZYSTANIE Z MASZYNKI DO MIELENIA MIESA

OSTRZEZENIE: Zawsze uzywaj dostarczonego popychacza do miesa.
Nigdy nie wkladaj palcéw ani przyboréw do podajnika.

m  Usun wszelkie kosci z miesa (wieprzowiny, wotowiny, jagnieciny itp.), Pokréj mieso
na paski lub kostki o boku 2,5 cm.

1. Upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od gniazdka elektrycznego.

2. \Wi6z helise (26) do obudowy maszynki (27) (rys. C1).

3. Wiz ostrze maszynki (25) do helisy (26) tak, aby otwér w ostrzu byt wyréwnany z

kwadratowg nakretkag na helisie.
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4.

= © 0

11.
12.

Na ostrze maszynki nat6z wybrang perforowang ptytke [drobng (16), srednig (17)
lub grubg (18)], upewniajgc sie, ze 2 naciecia na krawedzi ptytki sg wyréwnane z
wypustkami w obudowie rozdrabniacza.

Umies¢ nakretke blokujaca (24) i dokrecic jg recznie zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, aby zablokowac zespdt w obudowie maszynki (27).

Zdejmij pokrywe przednig (6), aby uzyskaé¢ dostep do ztgcza maszynki (rys. C2).
Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajgcy (7), mocno wtéz zmontowang obudowe
rozdrabniacza (27) do zlgcza maszynki do miesa z rurkg podajgcg skierowang
na pozycje godziny 2, zwolnij przycisk zwalniajgcy (7) i obro¢ rurke podajgcg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az zatrzasnie sie na miejscu na
pozycji godziny 12 (rys. C3).

Umies¢ tace na mieso (29) na rurce podajacej (rys. C4).

Umiesc¢ talerz pod wylotem maszynki do mielenia migsa.

Podtacz urzagdzenie do odpowiedniego gniazdka elektrycznego. Lampka kontrolna
na pokretle predkosci Speed zaswieci sie, wskazujac, ze urzgdzenie jest wigczone.
Obré¢ pokretto predkosci Speed (3) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby
rozpocza¢ mielenie, wybierz predkos¢ od 1 do 3.

Umies¢ paski lub kawatki miesa na tacy na mieso (29) i uzyj popychacza do miesa
(28), aby dodawac i powoli wpycha¢ mieso do rurki podajgcej (27) i do maszynki
do mielenia migsa.

WAZNE: Nie uzywaj maszynki do mielenia migsa diuzej niz 5 minut w sposéb
ciagty, poniewaz silnik moze si¢ przegrza¢. Pozostaw urzadzenie na kilka minut
przed ponownym rozdrabnianiem. Nie nalezy przekraczaé¢ 15 minut uzytkowania.

13.
14.
15.

16.
17.

Po zakonczeniu korzystania z urzgdzenia przywrd¢ pokretto predkosci Speed na
0 (tryb gotowosci Standby) i odigcz urzgdzenie od gniazdka elektrycznego, aby je
wylgczy¢. Lampka kontrolna na pokretle predkosci Speed zgasnie.

Wyjmij tace na mieso (29).

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajgcy (7) i obré¢ obudowe maszynki do mielenia
migsa (27) zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby wyjac jg z urzgdzenia.
Wyczys¢ urzadzenie i jego akcesoria (> CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).
Zamknij pokrywe przednig (6), gdy maszynka do mielenia miesa nie jest uzywana.

WAZNE: Nie uzywaj tarki/krajalnicy dtuzej niz 5 minut w sposéb ciagty, poniewaz
silnik moze sie przegrzaé. Pozostaw urzadzenie na kilka minut przed ponownym
tarciem lub krojeniem. Nie nalezy przekracza¢ 15 minut uzytkowania.

18.

19.

20.
21.

Po zakonczeniu korzystania z urzadzenia przywro¢ pokretto predkosci Speed na
0 (tryb gotowosci Standby) i odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego, aby je
wytgczy¢. Lampka kontrolna na pokretle predkosci Speed zgasnie.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk zwalniajgcy (7) i obré¢ obudowe tarki/krajalnicy (23)
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby wyjgc¢ jg z urzadzenia.

Wyczys$¢ urzadzenie i jego akcesoria (> CZYSZCZENIE | KONSERWACJA).
Zamknij pokrywe przednig (6), gdy tarka nie jest uzywana.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

OSTRZEZENIE
Przed czyszczeniem odlgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego.
Ostrza maszynki do mielenia miesa, blendera, tarki i krajalnicy sa bardzo
ostre. Ostroznie obchodz sie z ostrzami.
Nigdy nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego lub wtyczki w wodzie
lub jakiejkolwiek cieczy. Nigdy nie ptucz ich pod biezaca woda.

WAZNE: Do czyszczenia urzadzenia i akcesoridw nie wolno uzywaé rozpuszczalnikéw,
chemicznych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych, szczotek drucianych, ostrych
przedmiotow ani zmywakow.

Wyczys$¢ urzadzenie i akcesoria po kazdym uzyciu.

Usun uzyte akcesoria i akcesoria (miska miksera, akcesoria do mieszania, dzbanek
blendera, zespot maszynki do mielenia migsa lub zespét tarki/krajalnicy), zdemontuj
i umyj je miekka gabka w cieptej wodzie z detergentem. Wyptucz i doktadnie
wysusz. Nie namaczaj. Nie myj w zmywarce.

Wytrzyj jednostke gtowng (podstawe silnika) miekkg, wilgotng szmatka. Doktadnie
WYysusz.

WSKAZOWKA: Aby szybko wyczysci¢ dzbanek blendera, do potowy napetnij go
cieptg wodg, dodaj nieco ptynu do mycia naczyn, zamknij pokrywke i mieszaj przez
kilka sekund na niskiej predkosci. Powtdérz przy uzyciu wody z kranu. Wyptucz
i doktadnie wysusz.

Wetrzyj cienkg warstwe oleju spozywczego w akcesoria do ostrzy i miske do
mieszania, aby chroni¢ je przed rdzewieniem.

Przechowuj urzgdzenie w oryginalnym opakowaniu w chtodnym i suchym miejscu.
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7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

( Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Podczas uzytkowania
urzgdzenie nagle przestato
dziata¢.

Ochrona przed
przegrzaniem

zostata aktywowana

i automatycznie
wytgczyta urzadzenie.
Urzadzenie byto
uzywane zbyt dtugo
bez przerwy.
Temperatura otoczenia
jest zbyt wysoka.

Ustaw pokretto
predkosci Speed na
0 i odtgcz urzadzenie.
Pozostaw urzgdzenie
do ostygniecia do
temperatury pokojowej
(ok. 15-30 min.), aby
zresetowac ochrone
przed przegrzaniem.
Przestrzegaj
zalecanych czasow
pracy, przerw i
maksymalnego
czasu pracy, aby
unikngc¢ przegrzania
urzgdzenia.

Uzywaj urzgdzenia w
chtodnym miejscu.

Urzadzenie nie dziata
po przekreceniu pokretta
predkosci Speed.

Brak kontaktu miedzy
wtyczkg a gniazdem
zasilania.

Brak pradu.
Bezpiecznik wytgczyt
sie z powodu
przecigzenia obwodu.

Upewnij sie, ze
wtyczka jest catkowicie
wiozona do gniazdka
elektrycznego.
Sprawdz zrodto
zasilania podtgczajgc
inne urzgdzenie do
gniazda.

Odtgcz urzgdzenia

o duzej mocy
podtaczone do tego
samego obwodu i
wigcz wytgczony
bezpiecznik w
skrzynce elektrycznej.

Nadmierny hatas podczas
pracy urzadzenia.

Urzadzenie wytwarza
wigkszy hatas przy
duzych predkosciach
niz przy niskich
predkosciach.

Za duzo sktadnikow w
misce do mieszania.

Nieprawidtowy montaz.

Czas pracy jest zbyt
diugi.

Dobierz odpowiednie
akcesorium i szybkos¢
do sktadnikow.

Nie przekraczaj 1,5 kg
w misce do mieszania.
Sprawdz i ponownie
zmontuj akcesorium
lub ztgcze.

Zatrzymaj urzadzenie
i pozostaw na chwile,
aby ostygto.

J
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7

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie )

Predkos¢ urzadzenia
spada lub predkos¢ jest
niestabilna

Temperatura otoczenia
jest zbyt niska, co
powoduje stwardnienie
srodka smarnego w
urzgdzeniu.

Sktadniki sg zbyt
twarde lub zbyt

duze, co powoduje
przecigzenie maszyny;
ilos¢ ptynu jest
niewystarczajgca.
Napiecie w sieci
domowej nagle spadto.

Zdejmij wszystkie
przystawki (miske,
dzbanek blendera itp.)
i pozostaw urzgdzenie
w trybie gotowosci
(pokretto predkosci
Speed ustawione

na 0) przez 5 minut,
aby zmiekczy¢ smar i
przywrocic¢ stabilnosé
predkosci.

Zmniejsz objetos¢
zywnosci, ktorg
miksujesz, unikaj
dodawania zywnosci
o twardej konsystencji
lub zwigksz ilos¢ ptynu.
Uzywaj urzadzenia,
gdy napiecie domowe
jest stabilne.

Urzadzenie kotysze
sie lub trzesie podczas
uzytkowania.

Powierzchnia jest
niestabilna lub
nieréwna.

Sprawdz, czy ze stopki
nie spadta podktadka.

Umies$c¢ urzadzenie
na ptaskim, solidnym i
réwnym blacie.
Ponownie zat6z
podktadke na stopke.

Nie mozna odchyli¢
gtowicy urzadzenia do
gory po przymocowaniu
ostony przeciwbryzgowej
i miski.

Ostona
przeciwbryzgowa
nie jest prawidtowo
przymocowana.
Miska nie jest
prawidtowo
zablokowana w
podstawie.

Obré¢ ostone
przeciwbryzgows i
upewnij sie, ze jest
wcisnieta do konca.
Ponownie zatéz
miske i obré¢ jg
zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara,
aby zablokowac.

Ciasto sciemniato po
zagnieceniu.

Czarny proszek spadt
z gtowicy mieszajgcej
na ciasto.

Przed uzyciem
upewnij sie, ze gtowica
mieszajgca i hak sg
suche, bez kurzu ani
wilgoci.

Wyczysé i wysusz
urzgdzenie przed
przechowywaniem.

J
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8. GWARANCJE

Gwarancje i ograniczenia odpowiedzialnosci

Produkty sg objete gwarancjg przez okres 36 miesiecy od daty zakupu lub daty dostawy
do domu klienta. W zaleznosci od kraju gwarancja ta obejmuje od 24 do 36 miesiecy
prawnej gwarancji zgodnosci.

W krajach, w ktorych obowigzuje 24-miesieczna prawna gwarancja zgodnos$ci, po
wygasnieciu pierwszej gwarancji wchodzi w zycie 12-miesieczna gwarancja handlowa,
stanowigca uzupetnienie tej ostatnie;j.

Warunki obowigzywania gwarancji

W przypadku prawnej gwarancji zgodnosci
Zachecamy do zasiegniecia informacji u dystrybutora i/lub zapoznania sie z jego OWS
(Ogdélnymi Warunkami Sprzedazy).

W przypadku gwarancji handlowej

Zachecamy do zwrotu produktu do recepcji sklepu, w ktérym zostat kupiony wraz z

dowodem zakupu (np. paragonem) produktu i jego akcesoriéw w oryginalnym opakowaniu

dla wszystkich krajéow poza Francjg. Nalezy réwniez podac takie informacje, jak data

zakupu, model i numer seryjny lub IMEI (informacje te zwykle znajdujg sie na produkcie,

opakowaniu lub dokumencie stanowigcym dowdd zakupu). Nalezy dostarczy¢ produkt z

wszystkimi akcesoriami niezbednymi dla jego prawidtowego funkcjonowania (zasilacz,

adapter itd.). W przypadku, jesli reklamacja jest objeta gwarancjg, w zaleznosci od

obowigzujgcych przepiséw miejscowych serwis naprawczy moze:

m  Przeprowadzi¢ naprawe lub wymieni¢ uszkodzone czesci.

m  Wymieni¢ zwracany produkt na inny o co najmniej takiej samej funkcjonalnosci i
réwnowaznych parametrach wydajnosciowych.

m  Zwroci¢ cene zakupu produktu, okreslong w dokumencie stanowigcym dowdd
zakupu.

W produktach naprawionych lub wymienionych mogg znajdowac sie¢ komponenty i
wyposazenie nowe i/lub regenerowane.

Gwarancja handlowa nie obowiagzuje w nastepujacych przypadkach:

m  Uszkodzenialub problemy spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, wypadkiem,
przeprowadzeniem jakichkolwiek przerdbek urzadzenia lub podtgczeniem go do
zasilania elektrycznego o nieprawidtowych parametrach natezenia lub napiecia.

m  Uzytkowanie lub przechowywanie szkodliwe dla dobrej konserwacji urzadzenia
(utlenianie, korozja), wykorzystywanie energii, uzytkowanie lub instalacja niezgodne
z instrukcjami producenta, zaniedbanie lub stosowanie nieodpowiednich urzadzen
peryferyjnych, oprogramowania lub materiatéw eksploatacyjnych.

m  Profesjonalne lub zbiorowe, przemystowe lub komercyjne wykorzystanie produktu.

m  Przeprowadzenie modyfikacji urzadzen, ktérych plomba gwarancyjna lub numer
seryjny zostaty uszkodzone, naruszone, usuniete lub ulegty oksydac;ji.

m W przypadku baterii przeznaczonych do wymiany i akcesoriéw okres gwaranciji
wynosi 6 miesiecy.

m  Uszkodzenie baterii spowodowane przetadowaniem lub nieprzestrzeganiem
wskazowek bezpieczenstwa zawartych w instrukcji obstugi.

m  Uszkodzenia o charakterze estetycznym, takie jak zarysowania, wybrzuszenia lub
akty wandalizmu.

m  Uszkodzenia spowodowane przeprowadzeniem jakichkolwiek prac przez osoby
nieuprawnione.
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m  Uszkodzenia spowodowane normalnym zuzyciem lub starzeniem sie produktu:
uszczelki, filtry, akcesoria, szczotka i waz do odkurzacza, lampy, lampy do
rzutnikow, topatki do pralek itp.

m  Aktualizacja oprogramowania zwigzana z modyfikacjg parametréw sieci.

m  Uszkodzenia spowodowane przez elementy znajdujgce sie poza urzgdzeniem
(ciata obce, owady itp.)

m  Zawarto$¢ urzgdzen — zamrazarka, pralka itd. — (zywno$¢, odziez itd.).

m  Uszkodzenia produktu spowodowane uzyciem oprogramowania innych
producentéw w celu zmodyfikowania, zmiany, adaptacji lub modyfikacji istniejgcych.

m  Uszkodzenia produktu spowodowane jego uzyciem bez akcesoriéw zatwierdzonych
przez producenta.

m  Normalne zuzycie lub uszkodzenia czesci wynikajgce z uzytkowania: opona, detka,
hamulec itp.

Klient jest odpowiedzialny za regularne tworzenie Kkopii zapasowych danych
znajdujgcych sie na jego dysku twardym lub w pamieci wewnetrznej urzgdzenia przed
jego przekazaniem do naprawy.

Auchan nie ponosi odpowiedzialnosci za utrate lub zniszczenie przechowywanych
danych ani za uszkodzenia oprogramowania, w szczegolnosci wynikajgce z przywrocenia
parametrow fabrycznych lub awarii.

Analogicznie producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za sprawdzenie, czy ze
zwracanych produktéw zostaty wyjete karty SIM/SD.

Powyzsze postanowienia w zaden sposob nie ograniczajg ani nie eliminujg: gwaranc;ji
prawnej, o ktérej mowa powyzej oraz gwarancji handlowej producenta, jesli jest udzielana
(patrz karta gwarancyjna).
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TARTALOM ATTEKINTESE:

1. BIZTONSAGI UTASITASOK 63. O.
2. MUSZAKI ADATOK 64. O.
3. A KESZULEK LEIRASA 65. O.
4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT 65. 0.
5. UZEMELTETES 65. O.
6. TISZTITAS ES APOLAS 70. O.
7.HIBAELHARITAS 71. O.

1. BIZTONSAGI UTASITASOK

Akészulék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt a hasznalati utasitast, és
tartsa biztos helyen, hogy késébb is el tudja venni.

1. Soha ne haszndlja helytelendl, mivel potencialisan sérulést okozhat.

2. A készlléket gyermekek nem hasznalhatjak. A késziiléket és a vezetékét
gyermekektél elzarva kell tartani.

3. Az ételekkel vagy olajjal érintkezd fellletek tisztitasara vonatkozé
informaciokat kérjuk, nézze meg a hasznalati utasitas ,Tisztitas és 4polas*
fejezetében.

4. Atartozékok hasznalatara, a mikodési iddkre és a sebesség beallitasokra
vonatkozé utasitasok az alabbi bekezdésekben talalhatok.

5. Ovatosan jarjon el a vagokések kezelése soran, vagy ha Uriti a télat és a
tisztitds soran.

6. Ne hasznalja a készuléket a rendeltetési céljanak nem megfelel6 célra.

7. Mindig valassza le a készilléket a villamos héalozatrél, ha felugyelet nélkul
hagyja, 0sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt.

8. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a motoregységet.

9. AKkeészulék pengéi rendkivil élesek, és dvatosan kell kezelni 6ket.

10. Ne helyezze a késziiléket forrd gazlang, elektromos betét vagy meleg stité
folé vagy kozelébe. Ne helyezze a késziléket mas elektromos készllékekre.
11. A készulék aljan talalhatdé szell6zényilasokat nem szabad targyakkal
eltorlaszolni, példaul ujsagokkal, asztalteritbkkel vagy fluiggdnyokkel. Ne
helyezzen targyakat a ventilatorba.

12. A készulék kizarolag mérsékelt éghajlati koriimények kdzotti hasznalatra
alkalmas.

13. A csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezé,
vagy kell6 belatassal és tudassal nem rendelkez6 személyek akkor hasznalhatjak
a készulléket, ha felligyelet alatt allnak, vagy Utbaigazitast kaptak a készulék
biztonsagos hasznélatara vonatkozoéan, illetve ha megértik a hasznalattal jaro
veszélyeket. Gyerekek ne jatsszanak a készulékkel.

14. Kapcsolja ki a késziléket, és valassza le a halozatrdl a tartozékok cseréje
el6tt, vagy ha a készllék olyan részéhez nyul, amely mozog hasznalat kézben.
A dugonal fogva tavolitsa el. Ne a vezetéket hlzza.

15. Ne engedje, hogy a kabel lelégjon az asztal szélén, vagy forro fellilethez
érjen.

16. Ne hasznalja a késziléket, ha leesett, vagy barmilyen médon megsériilt.
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17. Az aramutés elk rulése érdek ben a sérilt hal6zati vezeték t csak a

gyartoval, illetve a gyartd hivatalos szervizében, vagy megfeleléen képzett

szak mberrel szabad k cseréltetni.

18. Figg Imeztetés: a hely elen hasznalat miatt fennallé potencidlis veszély.

19. VIGYAZAT: A késziiléket ne lizemeltesse kiilsé kapcsolé berendezésen

(pl. kapcsoloodran) keresztil, és ne kapcsolja olyan aramkorhdz, amelyet egy

berendezés rendszeresen be- és kikapcsol, mert az a hémérséklet-hatarol6t

ak ratlanul is lenullazhatja, ami veszélg zteti a k szilék t.

20. Ne haszndlja a & szllék t hosszabbit6 vezeték |, k véve, ha a vezeték t

képzett szakember vagy a szerviz személyzete ellenérizte és tesztelte.

21. A készlléket nem szabad kitenni nedvességnek, froccsend viznek vagy

mas folg dék ak Ne helg zzen folg dék t tartalmaz6 targg & t (példaul

vazakat, poharakat) a készulékre, vagy annak kozelébe.

22. Mivel a halozati aljzat a k szilék levalasztasara is szolgal, a halozati

aljzatnak mindig kdnnyen hozzaférhetének kell lennie.

23. ll Ez a szimbdlum jelzi, hogy az ang gok engedéllg | rendelk znek
étellel val6 érintk zéshez.

24, A készilékhez kapott dokumentacioban talalhaté egyenld oldalu
haromszogben 1évé felkialtdjel szimbdélum fontos mikodési és
k rbantartasi utasitasok a (& rbantartas és javitas) utal.

25. ﬁ Az elektromos és elektronikus berendezést kiilon kell valogatni és
artalmatlanitani. Az elekromos és elek ronik s hulladék t ne
helyezze a normal, vegyes haztartasi hulladékok kozé.

26. Ez a szimbo6lum azt jelenti, hogy a & szulék dupla elek romos

I:I szigeteléssel rendelk zik a tapellatas (veszélg s) és azon

alkatrészek kozott, amelyek a hasznald szamara hozzaférheték.

2. MUSZAKI ADATOK

(Uzemi fesziiltség: 220-240 V ~, 50-60 Hz )
Névleges teljesitmény 1400 W

Robotgép edény & pacitasa: 151

Keverétal kapacitasa: 158

Q/édelmi osztaly 1. osztély y
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3. A KESZULEK LEIRASA

( N
1. Hatso burkolat (turmixgép 13. Keverdkar
csatlakoz6 bellil) 14. Habver6
2. Billendkar 15. Dagasztokar
3. Sebességéllitd gomb tapellatéas 16. Kis lyuku rostély
jelz6lampaval (P — iranyvaltas, 0 — 17. Kozepes lyuku rostély
készenléti, 1-6 sebesség) 18. Durva lyuku rostély
4. Edény rogzitd alap (zar—nyit) 19. Tomo6-eszkodz
5. Robotgép tengely 20. Durva reszel6 tartozék
6. Eluls6 burkolat (daralé csatlakozé 21. Finom reszeld tartozék
bell) 22. Szeletel6 tartozék
7. Darél6 vagy reszel6 kioldbgomb 23. Reszel6/szeleteld haz és adagolo
8. Betoltdnyilas sapka 24. Rostély rogzitdanya
9. Edény fedele 25. Dardlo penge
10. Robotgép edény 26. Daralo csiga tengelye
11. Atlatszo froccsenésgatlo 27. Daral6 haz és adagolo
betdltdnyilassal 28. Husnyomo
12. Keverétal fogantyaval 29. Hustalca
. J

4. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

m  Csomagolja ki a késziiléket, és tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

m  Ellendrizze, hogy a készlléknek nincs-e lathaté sérlilése, és nem hianyoznak-e
alkatrészek. o )

m  Tisztitsa meg a késziléket és a tartozékokat a TISZTITAS ES GONDOZAS
fejezetben leirtak szerint.

5. UZEMELTETES

A konyhai robotgépet szilard, sima és stabil fellletre helyezze, példaul konyhai
munkalapra vagy asztalra.

FIGYELMEZTETES:

m  Ezakésziilék éles, forgo pengéket és mozgo alkatrészeket tartalmaz. A stlyos
sérilések elkeriilése érdekében ne érjen semmilyen mozg6 alkatrészhez.

m  Mindig huzza ki a késziiléket az elektromos aljzatbél, miel6tt 6sszeszerelné,
szétszerelné, kicserélné atartozékokat, tisztitana vagy amozgé alkatrészekhez
kozelitene.

m  Soha ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil hasznalat k6zben, vagy amig
az elektromos aljzatba be van dugva. A kikapcsolashoz hlizza ki a késziiléket
az elektromos aljzatbdl.

m A véletlen inditas elkeriilése érdekében gy6zdédjon meg arrél, hogy a
Sebességallité gomb a ,,0” (készenléti) allasban van-e, miel6tt csatlakoztatja
a késziileket.
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5.1. A MIXER HASZNALATA

1.
2.

Ellenérizze, hogy a készlilék az elektromos aljzathoz csatlakoztatva van-e.

A készilék fejének felfelé billentéséhez egyik kezével fogja meg a késziilék fels6
ellls6 részét, és nyomja a billentdkart (2) a nyil iranyaba (A1 ABRA). A készilék
feje automatikusan felfelé billen.

Rogzitse a froccsenésgatlot (11) a robotgépbe, ehhez nyomja a robotgép tengely
(5) kordli perembe (A2 ABRA).

Tegye a szaraz és a folyekony hozzavalokat a keverétalba (12). Ne toltse tul a
keverdtalat. A szaraz és folyékony hozzgvaldk maximalis mennyisége 1,5 kg
(> KEVERO TARTOZEKOK, SEBESSEG ES IDO).

Helyezze a keverétalat (12) a rogzité alapra (4), és az oramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba elforgatva rogzitse az alapra (A3 ABRA).

Akivalasztott keverd tartozék [kever&szar (13), habverd (14) vagy dagasztokar (15)]
beszereléséhez igazitsa a tartozek két hornyat a robotgép tengely (5) csapjaihoz,
tolja be a tartozékot, és forditsa el az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba,
amig a helyére nem rogziil (A4, A5 ABRA).

A készulék fejének lefelé billentéséhez nyomja a billentékart (2) a nyil felé a fej
kioldasahoz, es engedje le a fejet, amig amig a helyére nem rogziil (A6 ABRA).
Csatlakoztassa a keészUlléket egy megfelel6 elektromos aljzathoz. A Sebességallitd
gombon |évé jelzélampa vilagit, ami azt jelzi, hogy a késziilék be van kapcsolva.
A keverés megkezdésehez forditsa el a Sebessegallito gombot (3) az 6ramutato
jarasaval megegyezd iranyba, valassza ki a kivant sebességet ,1"-,6”
(> KEVERES KESZLET, SEBESSEG ES IDO).

FONTOS: Ne hasznalja a keverét folyamatosan 3 percnél tovabb, mert a motor
tulmelegedhet. Hagyja a késziiléket néhany percig pihenni, miel6tt ujra keverni
kezd. Ne lépje tal a 15 perces hasznalati ido6t.

10.

11.
12.
13.
14.

Ha befejezte a készllék hasznalatat, allitsa vissza a Sebességallité gombot ,0”
(készenléti allapot) allasba, és a késziilék kikapcsolasahoz hizza ki a késziiléket
az elektromos aljzatbdl. A Sebességallito gombon 1évé jelzélampa elalszik.

Egyik kezével fogja meg a készllék felsd elllsé részét, és a készlilék fejének felfelé
billentéséhez nyomja a billentékart (2) a nyil iranyaba.

Forditsa el a keverétalat (12) az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba a kioldashoz,
és vegye le a rogzitd alaprol.

Forditsa el a keverd tartozékot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba, és vegye
ki a készulékbdl. o i

Tisztitsa meg a készlléket és a tartozékait (- TISZTITAS ES APOLAS).
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5.1.1. KEVERO TARTOZEK, SEBESSEG ES IDO
Tartsa be a keverd tartozékok alabbi tablazatban ajanlott sebességét és idejét.

s

Tartozékok

Hasznalat

Hozzavalék
(max. 1,5

kg)

Sebesség

Id8tartam
(perc)

Moédszer

w

Dagasztokar
(dagasztas)

850 g liszt +
640 g viz

A tészta

elgé szitéséhez

mikodtesse
l-es

sebességen 30

masodpercig,
2-es

sebességen 30

masodpercig,
majd 3-as
sebességen
2-4 percig.

Keverékar
(mixelés és
keverés)

660 g liszt +
840 g viz

3-10

Mikodtesse
2-es

sebességgel 20

masodpercig,
4-es
sebességgel
tébb mint

2 perc 40
masodpercig.

.

Habver6
(habverés)

3
tojasfehérje
(minimum)

5-6

3-10

Mikodtesse
legaldbb 3
percig 5-6s
vagy 6-0s
sebességgel.

J

5.2. ATURMIXGEP HASZNALATA

w e

FIGYELMEZTETES:
Soha ne hasznalja a robotgép edényét a fedél és a betdltényilas sapka nélkiil.
A sériilések vagy a késziilék karosodasanak elkeriilése érdekében ne tegye
fel, és ne vegye le az edényt, amikor a motor miikodik.

Aturmixgép bébiételek, példaul zéldség- vagy gyimdlcspurék készitésére, levesek
turmixolasara, sz6szok turmixok és hasonlok & szitésére hasznélhato.
Tavolitsa el a hozzavalok 6l a kB mény héjat vagy a csontok t, és vagja a
hozzavaldkat apré kockakra, mielétt a turmixgépbe teszi 6ket.
Ellendrizze, hogy a készllék az elektromos aljzathoz csatlakoztatva van-e.
Tavolitsa el a hatso burk latot (1), hogy hozzéaférjen a turmixgép csatlak zéhoz

(B1 ABRA).

Tegg a felk ck zott hozzavalokat és a folg dék t a robotgép edéng be (10). Ne
Iépje tul az edényen lévé ,1,5 I” maximalis szint jelzést.
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VIGYAZAT: Az égési sériilések vagy sériilések elkeriilése érdekében ne
keverjen forro leveseket vagy 80 °C feletti folyadékokat. A forré ételek
vagy folyadékok nyomast fejtenek ki az edényben, ami a fedélen keresztiil
tavozhat, vagy a keverés soran lerepiti a fedelet.
MEGJEGYZES: Ha kozepesen forro ételeket vagy folyadékokat turmixol, hagyja,
hogy kelloképpen lehiiljenek, majd a robotgép edényt 1/3-1/2-ig toltse fel a
turmixoléshoz.

4. Zarja le az edény fedelét (9), helyezze be a betdltdnyilas sapkajat (8), és a
rogzitéshez forditsa el a sapkat az éramutatd jarasaval megegyezd iranyba. Az
betdltényilas sapkaja lehetévé teszi, hogy a keverés soran tovabbi 6sszetevéket
adjon hozza a fedél levétele nélkdl.

Helyezze a robotgép edényt (10) a turmixgép csatlakozora, és rogzitse a helyére az
oramutat6 jardsaval ellentétes iranyban elforgatva.

Csatlakoztassa a késziiléket egy megfeleld elektromos aljzathoz. A Sebességallitd
gombon |évé jelz8lampa vilagit, ami azt jelzi, hogy a késziilék be van kapcsolva.

A keverés megkezdéséhez forditsa el a Sebessegallitd gombot (3) az 6ramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba, valassza ki a ,4"-,6” sebességet.

Az irdnyvaltd funkcid hasznalatdhoz forditsa a Sebességallité gombot néhany
masodpercig ,P” allasba, majd a leallitashoz engedje el. Az iranyvaltd funkcio a
legnagyobb sebességre ugrik a gyors, révid turmixolashoz. Rovid ideig hasznalja
ezt a funkciot, hogy elkerilje a motor tulmelegedését.

© N o u

FONTOS: Ne hasznalja a turmixgépet folyamatosan 3 percnél tovabb, mert a motor
tulmelegedhet. Hagyja a késziiléket néhany percig pihenni, miel6tt Gjra turmixolni
kezd. Ne lépje tul a 15 perces hasznalati id6t.

9. Ha befejezte a készilék hasznalatat, allitsa vissza a Sebességallit6 gombot ,0”
(készenléti allapot) allasba, és a készilék kikapcsolasdhoz huzza ki a késziiléket
az elektromos aljzatbdl. A Sebességallité gombon 1évd jelz6lampa elalszik.

10. Varja meg, amig a pengék ledllnak, majd forditsa el a robotgép edényt (10) az
oramutato jarasaval megegyez6 iranyba, és vegye ki a készUllékbdl.

11. Nyissa fel az edény fedelét, és talaljon.

12. Zarja le a hatso fedelet (1), amikor a turmixgépet nem hasznalja.

13. Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékait (- TISZTITAS ES APOLAS).

5.2.1. ELELMISZER ELTAVOLITASA

Ha élelmiszer szorul a pengék koré, akkor azonnal kapcsolja ki a készuléket, és huzza
ki a csatlakozédugot.
VIGYAZAT: Az ételt eltavolitasa el6tt vegye ki a robotgép edényt a
késziilékbol. Hasznaljon szilikon spatulat a pengék koré szorult ételek
eltavolitasahoz, soha ne az ujjait hasznalja.

5.3. AHUSDARALO HASZNALATA

FIGYELMEZTETES: Mindig hasznalja a mellékelt hisnyomét. Soha ne
tegye az ujjait vagy a hasznalati targyait az adagoloba.

m  Ahushal (sertés, marha, barany stb.) tavolitsa el a csontokat, vagja a hist 2,5 cm-
es csikokra vagy kockakra.

1. Ellendrizze, hogy a késziilék az elektromos aljzathoz csatlakoztatva van-e.

2. Helyezze be a csiga tengelyt (26) a daral6é hazba (27) (C1 ABRA).

3. Helyezze be a darald kést (25) a csiga tengelyre (26) ugy, hogy a késen lév furat

egy vonalban legyen a csiga tengelyen lévd négyszbgletes anyaval.
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4.

8.
9.
1

11.
12.

0.

Fedje le a daralo kést a valasztott rostéllyal [finom (16), kdzepes (17) vagy durva
(18)], ugyeljen arra, hogy a rostély peremén Iévd 2 bevagas a husdaralé hazban
lévo fulekhez illeszkedjen.

Tegye fel a rogzitbanyat (24), és kézzel, a tartozék rogzitéshez hizza meg az
o6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyban a husdaralé hazban (27).

Tavolitsa el az ellilsé burkolatot (6), hogy hozzaférjen a husdaralé csatlakozéhoz
(C2 ABRA).

Nyomja meg és tartsa lenyomva a kioldbgombot (7), helyezze hatarozottan az
Osszeszerelt husdaralo hazat (27) a husdaralo csatlakozoba ugy, hogy az adagolo
2 oOra pozicidba mutasson, engedje ki a kioldégombot (7), és forditsa el az adagolot
az Gramutatd jarasaval ellentétes irdnyba, amig 12 6ra poziciéban a helyére nem
kattan (C3 ABRA). i

Helyezze a hustalcéat (29) az adagoloba (C4 ABRA).

Tegyen egy tanyért a hasdarald nyilasa ala.

Csatlakoztassa a készlléket egy megfelel6 elektromos aljzathoz. A Sebességallitd
gombon lévé jelz8lampa vilagit, ami azt jelzi, hogy a készulék be van kapcsolva.
A daralas megkezdéséhez forditsa el a Sebessegallitd gombot (3) az éramutatod
jarasaval megegyez6 iranyba, valassza ki a ,1"-,3” sebességet.

Tegye a huscsikokat a hustélcara (29), és a husnyomad (28) segitségével adagolja
és lassan tolja a hust az adagolon (27) keresztil a husdaraloba.

FONTOS: Ne hasznalja a husdaralét folyamatosan 5 percnél tovabb, mert a motor
tulmelegedhet. Hagyja a késziiléket néhany percig pihenni, miel6tt ujra daralni
kezd. Ne lépje tul a 15 perces hasznalati idot.

13.
14.
15.

16.
17.

Ha befejezte a készilék hasznalatat, allitsa vissza a Sebességallité gombot ,0”
(készenléti allapot) allasba, és a készulék kikapcsolasdhoz huzza ki a késziléket
az elektromos aljzatbdl. A Sebességallitd gombon 1évé jelz6lampa elalszik.

Vegye ki a hustélcat (29).

Nyomja meg és tartsa lenyomva a kiolddgombot (7), és forditsa el a daral6é hazat
(27) az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyba, és vegye ki a készulékbdl.
Tisztitsa meg a késziléket és a tartozékait (> TISZTITAS ES APOLAS).

Zarja le az ellils6 fedelet (6), amikor a husdaralét nem hasznalja.

FONTOS: Ne hasznalja a reszel6t/szeletel6t folyamatosan 5 percnél tovabb, mert
a motor tulmelegedhet. Hagyja a késziiléket nehany percig pihenni, miel6tt Gjra
reszelni vagy szeletelni kezd. Ne Iépje tal a 15 perces hasznalati id6t.

18.

19.

20.
21.

Ha befejezte a készllék hasznalatat, allitsa vissza a Sebességallité gombot ,0”
(készenléti allapot) allasba, és a készilék kikapcsolasahoz hizza ki a késziiléket
az elektromos aljzatbdl. A Sebességallité gombon 1évé jelz6lampa elalszik.
Nyomja meg és tartsa lenyomva a kioldbgombot (7), és forditsa el a reszeld/
szeletel§ hazat (23) az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, és vegye ki a
készllékbol. o i

Tisztitsa meg a készlléket és a tartozékait (- TISZTITAS ES APOLAS).

Zarja le az ellls6 fedelet (6), amikor a reszel6t nem hasznalja.
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6. TISZTITAS ES APOLAS

FIGYELMEZTETES
Tisztitas el6tt huzza ki a késziiléket az elektromos aljzatbol.
A husdaralé, a turmixgép, a reszeld és a szeleteld pengéi élesek. Ovatosan
banjon a pengekkel
Soha ne meritse a késziiléket vagy a halézati vezetéket és a csatlakozédugot
vizbe vagy barmely folyadékba. Soha ne oblitse 6ket a csap alatt.

FONTOS: A készllék vagy tartozékainak tisztitasahoz ne hasznaljon oldészereket,
vegyszereket vagy surold hatasu tisztitdszereket, drotkefét, éles targyakat vagy
surolészivacsot.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készliléket és a tartozékokat.

Vegye ki a hasznalt tartozékokat (keverétal, kever6 tartozékok, robotgép edény,
daralé vagy reszeld/szeletel6 egység), szerelje szét, és mosogassa el 6ket meleg
mosogatiszeres vizzel és puha szivaccsal. Oblitse le, és gondosan széaritsa meg.
Ne aztassa. Ne tisztitsa mosogatdgépben.

Torolje at a kozponti egységet (motor alapot) puha, nedves ruhaval. Alaposan
szaritsa meg.

TIPP: A robotgép edény gyors tisztitasahoz toltse meg félig a robotgép edényt
meleg vizzel, adjon hozz4 egy kis mosogatdszert, zarja le a fedelet, és turmixolja
néhany masodpercig alacsony fordulatszamon. Ismételje meg csapvizzel. Oblitse
le, és gondosan szaritsa meg.

Kenje be vékonyan étolajjal a penge tartozékokat és a keverétalat, hogy megoévja
6ket a rozsdasodastol.

A késziléket az eredeti csomagolasaban, vagy hlvos és szaraz helyen tarolja.
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7. HIBAELHARITAS

( Probléma

Lehetséges ok

Megoldas )

A készlék hasznalat
koézben hirtelen leallt.

A tilmelegedés elleni
védelem bekapcsolt,
és automatikusan
kikapcsolta a
készuléket.

A gépet tul sokaig
hasznaltak szilinet
nélkdl.

A kdrnyezeti

hémeérséklet tul magas.

m Allitsa a Sebességallito

gombot ,0” allasba, és
hlGzza ki a készUiléket
a halozati aljzatbdl.

A tilmelegedés

elleni védelem
visszaallitasahoz
hagyja a késziléket
szobahémérsékletre
lehdlni (kb. 15-30
perc).

A készilék
tilmelegedésének
elkertilése érdekében
tartsa be az ajanlott
mikodési id6t,
pihendidét és
maximalis Uzemidét.
A készlléket hiivos
helyen hasznaélja.

Akésziilék a
Sebességallitd gomb
elforgatdsa utan nem
mukodik.

Laza érintkezés a
csatlakozodugo és a
halozati aljzat k6zott.
Aramkimaradas.

A biztositék
kapcsolé kikapcsolt
a tulmelegedés
kovetkeztében

Ellenérizze, hogy a
csatlakozodugo ol
van-e csatlakoztatva a
halozati aljzathoz.
Ellenbrizze az
aramforrast, ehhez
csatlakoztasson egy
masik készuléket az
aljzatba.

Huzza ki az
ugyanahhoz

az aljzathoz
csatlakoztatott

nagy teljesitményi
készilékeket, és
allitsa vissza a
biztositékszekrényben
a kioldott biztositek
kapcsolét ,On” allasba.

Tulzott zaj a gép
mikodése kdzben

A készulék nagy
fordulatszamon
nagyobb zajt csap,
mint alacsony
fordulatszamon.
Tul sok hozzaval6 van
a keverétalban.
Helytelen
Osszeszerelés.

A mikodési idé tul
hosszu.

Az 6sszetevékhdz
megfeleld tartozékot és
sebességet valassza
ki.

Ne toltse 1,5 kg-nal
tovabb a keverdtalat.
Ellenérizze és szerelje
fel a tartozékot.

Allitsa le a késziiléket,
és hagyja teljesen
kihdlni.
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( Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas )
A gép fordulatszama A kdrnyezeti m Tavolitson el minden
csokken, vagy a hémérséklet tartozékot (keverétal,
fordulatszam instabil. tdl alacsony, robotgép edény stb.),
emiatt a gépben és hagyja a gépet
lévé kenbanyag 5 percig készenléti
megkeményedik. izemmadban (a
Az 6sszetevok tul sebességszabalyzo
kemények, vagy tul ,0” allasban), hogy a
sok van beldluk, ami kendanyag felpuhuljon,
a gép tulterhelését és a sebesség
okozza, vagy a stabilitasa helyrealljon.
folyadék mennyisége Csokkentse a keverési
nem elegendé. mennyiséget, ne
A haztartasi feszlltség tegyen bele kemény
hirtelen leesett. élelmiszereket, vagy
ndvelje a folyadék
mennyiségét.
A készuléket akkor
hasznalja, ha a
haztartasi fesziltség
stabil.
A gép hasznalat kdzben A felllet instabil vagy A készlléket sima,
ingadozik és razkodik. nem vizszintes. stabil és vizszintes
Ellenérizze, hogy fellletre helyezze.
nem esett-e le egy lllessze vissza a
talpparna. talpparnat.
A készilék feje nem A froccsenésgatld Forditsa el a
donthet6 felfelé a nincs megfeleléen froccsenésgatlot, és
froccsenésgatlo és a rogzitve. gy6z6djon meg rola,
keverétal felhelyezése A keverétal nincs hogy teljesen be van-e
utan. teljesen az alapra van tolva.
rogzitve. lllessze vissza a
keverdtalat, és a
rogzitéshez forditsa el
az Gramutatd jarasaval
megegyez6 iranyba.
A tészta sotétebb lesz a A keveréfejbdl fekete Hasznalat el6tt
hasznalat utan. por hullott a tésztara. gy6z8djon meg arrol,
hogy a keveréfej és
a kar szaraz-e, és
nincs-e benne por
vagy nedvesség.
Tarolas elétt jol
tisztitsa és szaritsa
\ meg a késziiléket. )y
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1. INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

Inainte de utilizarea aparatului, va rugam sa cititi cu atentie instructiunile si sa le
pastrati la loc sigur pentru consultari viitoare.

1. Nu utilizati niciodatd aparatul in mod inadecvat; in caz contrar, acesta
poate provoca eventuale vatamari.

2. Acest aparat nu trebuie sa fie utilizat de catre copii. Nu lasati aparatul si
cablul sau de alimentare la indemana copiilor.

3. Referitor la instructiunile privind curatarea suprafetelor care intra in contact
cu alimente sau ulei, va rugam sa consultati paragraful de mai jos din manual
intitulat ,Curatare si Ingrijire”.

4. Referitor la instructiunile privind utilizarea accesoriilor, setarea vitezelor si
timpii de functionare, va rugam consultati paragrafele de mai jos din manual.
5. Trebuie procedat cu grija la manipularea lamelor de taiere ascutite, la
golirea vasului si in timpul curatarii.

6. Anu se utiliza aparatul in alte scopuri decat cel prevazut.

7. Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare daca este
lasat nesupravegheat si inainte de a-l asambla, dezasambla sau curata.

8. Nu scufundati blocul motor in apa sau in alt lichid.

9. Lamele acestui aparat sunt extrem de ascutite si trebuie manevrate cu
grija.

10. Nu amplasati produsul deasupra sau in apropierea unui aparat de gatit
electric sau cu gaz, ori cuptor incalzit. Nu amplasati aparatul deasupra altor
aparate electrice.

11. Orificiile de aerisire situate sub aparat nu trebuie obstructionate cu obiecte
precum ziare, fete de masa sau perdele. Nu introduceti obiecte in ventilator.
12. Aparatul este destinat numai pentru utilizare in climate temperate.

13. Aparatele pot fi utilizate de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau intelectuale reduse ori lipsite de cunostinte sau de experienta numai daca
sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire la utilizarea aparatelor in
deplina siguranta si inteleg pericolele la care se expun. Nu lasati copiii sa se
joace cu aparatul.

14. Opriti aparatul si deconectati-l de la priza Thainte de a schimba accesorii
sau de a va apropia de partile aflate Tn migcare. Scoateti apucand de stecher.
Nu trageti de cablul de alimentare.

15. Nu lasati cablul de alimentare suspendat deasupra unei mese sau a unui
blat, sau sa intre in contact cu o suprafata fierbinte.
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16. Nu utilizati aparatul daca a fost scapat din mana sau a fost deteriorat in

vreun fel.

17. n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit

de catre producator, de catre agentul sau de service sau de catre persoane cu

calificare similara pentru a evita un pericol.

18. Avertisment: posibilriscdeaccidentare incazde utilizare necorespunzatoare.

19. ATENTIE: Pentru evitarea oricarui pericol din cauza resetarii accidentale

a intrerupatorului termic, acest aparat nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv

extern, cum ar fi un temporizator, si nici sa fie conectat la un circuit care este

frecvent pornit si oprit in gospodarie.

20. Nu utilizati aparatul cu un prelungitor decat daca acesta a fost verificat si

testat de un tehnician calificat sau de catre o persoana de service.

21. Acest dispozitiv nu trebuie sa fie expus la umezeala, stropi sau alte lichide.

Nu amplasati in apropiere sau pe aparat obiecte ce contin lichide (precum vaze

sau pahare).

22. Cand priza electrica serveste ca mijloc de deconectare a aparatului,

aceasta trebuie sa raméana usor accesibila.

23. ] Acest simbol reprezintd cd materialele sunt aprobate pentru
contactul cu alimentele.

Simbolul semnului de exclamare din triunghiul echilateral 1i aduce
la cunostinta utilizatorului prezenta unor instructiuni importante de
functionare si intretinere (intretinere si reparatii) in documentatia
de suport a aparatului.

25. ﬁ Echipamentele electrice si electronice trebuie sortate si eliminate
separat. Nu aruncati deseurile electrice si electronice cu deseurile
menajere normale, nesortate.

26. Acest simbol Tnseamna ca aparatul este prevazut cu o izolatie

I:I electrica dubla intre tensiunea de alimentare (periculoasa) si partile

accesibile utilizatorului.

2. SPECIFICATII TEHNICE

ﬁl’ensiune de functionare: 220-240 V ~, 50-60 Hz A
Putere nominala: 1400 W

Capacitate vas blender: 15L

Capacitate bol de amestecare: 158

\Clasa de protectie: Clasa Il y
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

7
1. Capac posterior (racord interior 14. Tel
blender) 15. Carlig de framantat
2. Maneta de inclinare 16. Placa perforata fina
3. Selector de viteza cu indicator 17. Placa perforata medie
luminos de putere (P-Pulse, 18. Placa perforata grosiera
0-Stare de veghe, Viteza 1-6) 19. Tmpingator
4. Baza de blocare a bolului (Blocare ~ 20. Accesoriu pentru razatoare
— Deblocare) grosiera
5. Arbore mixer 21. Accesoriu pentru razatoare fina
6. Capac frontal (racord interior 22. Accesoriu pentru feliat
masina de tocat carne) 23. Carcasa razatoare/ feliator si tub
7. Buton de eliberare masina de tocat de alimentare
sau razatoare 24. Piulité de blocare a placilor
8. Capac pentru orificiul de perforate
alimentare 25. Lama tocator
9. Capac vas 26. Melc tocator
10. Vas blender 27. Carcasa tocator si tub de
11. Aparatoare anti stropi transparenta alimentare
cu orificiu de alimentare 28. Impingator de carne
12. Bol de amestecare cu manere 29. Tava de carne
13. Paleta
\.

4.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dezambalati aparatul si indepartati toate elementele de ambalaj.
Asigurati-va ca aparatul nu prezinta deteriorari vizibile si nu-i lipsesc piese.

Curatati aparatul si accesoriile urmand instructiunile din sectiunea CURATARE $SlI

INGRIJIERE.

5. UTILIZAREA

Asezati mixerul cu suport pe o suprafata solida, plana si stabila, cum ar fi un blat de

bucatarie sau o masa.

AVERTISMENT:

Acest aparat contine lame ascutite care se rotesc si parti mobile. Nu atingeti

nicio parte in migscare pentru a evita ranirea grava.

Deconectati intotdeauna aparatul de la priza electrica inainte de asamblarea,
dezasamblarea, schimbarea accesoriilor, curatarea sau de a va apropia de

piesele mobile.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii sau cand este

conectat la priza electrica. Deconectati aparatul pentru a-l opri.

Pentru a evita pornirea accidentala, asigurati-va ca Selectorul de viteza este

in pozitia ,,0” (stare de veghe) inainte de a conecta aparatul la priza.
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5.1. UTILIZAREA MIXERULUI

1.
2.

Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza electrica.

Pentru a inclina capul aparatului in sus, apucati de partea superioara din fata a
aparatului cu 0 mana si impingeti maneta de inclinare (2) spre sageata. (FIG. A1).
Capul aparatului se va Inclina automat in sus.

Atasati aparatoarea de protectie impotriva stropilor (11) in mixer impingand-o in
muchia din jurul arborelui mixerului (5) (FIG. A2).

Adaugati ingredientele uscate si lichide in bolul de amestecare (12). Nu supra-
umpleti bolul de amestecare. Cantitatea maxima de ingrediente uscate si lichide
este de 1,5 kg (- ACCESORII DE AMESTECARE, VITEZE SI TIMPI).

Asezati bolul de amestecare (12) pe baza de blocare (4) si rotiti-l in sensul acelor
de ceas pentru a-l bloca pe baza (FIG. A3).

Pentru a instala accesoriul de amestecare selectat [paleta (13), tel (14) sau carlig
de framantat (15)], aliniati cele doua crestaturi de pe accesoriu cu stifturile de pe
arborele mixerului (5), Tmpingeti accesoriul si rotiti-l in sensul acelor de ceas pana
se blocheaza in pozitie (FIG. A4, A5).

Pentru a inclina capul aparatului, impingeti maneta de inclinare (2) spre sageata
pentru a debloca capul si coborati-l pana cand se fixeaza in pozitie. (FIG. A6).
Conectati aparatul la o priza electrica adecvata. Indicatorul luminos de pe Selectorul
de viteza se va aprinde pentru a indica ca aparatul este pornit.

Rotiti Selectorul de viteza (3) in sensul acelor de ceas pentru a incepe amestecarea,
selectati viteza dorita ,1” — ,6” (- ACCESORII DE AMESTECARE, VITEZE SI
TIMPI).

IMPORTANT: Nu utilizati mixerul mai mult de 3 minute continuu deoarece motorul
se poate supraincalzi. Lasati aparatul sa se odihneasca cateva minute inainte de a
amesteca din nou. Nu depasiti 15 minute de utilizare.

10.

11.
12.
13.
14.

Odata ce ati terminat de utilizat aparatul, readuceti Selectorul de viteza la ,0” (stare
de veghe) si deconectati aparatul de la priza electrica pentru a-l opri. Indicatorul
luminos (5) de pe Selectorul de viteza se va stinge.

Tineti partea superioara din fatd a aparatului cu o mana si impingeti maneta de
inclinare (2) spre sageata pentru a inclina in sus capul aparatului.

Rotiti bolul de amestecare (12) in sens invers acelor de ceas pentru a-l debloca si
scoateti-l de pe baza de blocare.

Rotiti accesoriul de amestecare in sens invers acelor de ceas pentru a-l scoate din
aparat. B R

Curatati aparatul si accesoriile acestuia (> CURATAREA SI INTRETINEREA).
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5.1.1. ACCESORII DE AMESTECARE, VITEZE Sl TIMPURI

Urmati vitezele si timpii recomandati pentru accesoriile de amestecare din tabelul de

mai jos.

7
Accesoriu

Utilia re

Ingrediente
(max. 1,5

kg)

Viteza

Time
(min.)

N\
Metoda

Carlig de
framantat
(framantare)

8509 faina +
640g apa

Rulati la
viteza 1 timp
de 30 de
secunde,

la viteza 2
timp de 30
de secunde,
apoi la viteza
3timp de 2
panala 4
minute pentru
a forma
aluatul.

Paleta
(amestecare
si agitare)

660g faina +
840g apa

2-4

3-10

Rulati la
viteza 2 timp
de 20 de
secunde, la
viteza 4 mai
mult de 2
minute 40 de
secunde.

.

Tel
(batere)

3 albusuri
de ou
(minim)

5-6

3-10

Amestecati la
viteza 5 sau
6 cel putin 3
minute.

5.2. UTILIZAREA BLENDERULUI

AVERTISMENT:
m  Nu folositi niciodatd vasul blenderului fard capac si capacul orificiului de

alimentare.

m  Nu atasati si nu scoateti vasul cand motorul functioneaza pentru a evita
ranirea sau deteriorarea aparatului.

m  Blenderul poate fi folosit pentru a prepara alimente pentru copii, cum ar fi piureuri
de legume sau fructe, pentru a amesteca supe, a face sosuri, smoothie-uri si multe

altele.

m Indepartati cojile dure, cojile sau oasele din ingrediente si taiati ingredientele in

cuburi mici Tnainte de a le introduce n blender.
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1. Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza electrica.

2. Scoatetl capacul posterior (1) pentru a avea acces la racordul blenderului
(FIG. B1).

3. Adaugati ingredientele taiate cubulete si lichidul in vasul blenderului (10). Nu
depasiti marcajul de nivel maxim ,1,5 L” de pe vas.

ATENTIE: Nu amestecati supe fierbinti sau lichide peste 80 °C pentru
a evita arsurile sau rinile. Alimentele sau lichidele fierbinti creeaza
presiune in vas si pot scapa prin capac sau pot emana de pe capac in
timpul amestecirii.
NOTA: Daca amestecati alimente sau lichide care nu sunt foarte fierbinti, lasati sa
se raceasca suficient 5| apoi umpleti vasul blenderului la 1/3 péana la 1/2 pentru
amestecare.

4. Inchideti capacul vasului (9), introduceti capacul orificiului de alimentare (8) si rotiti
capacul in sensul acelor de ceas pentru a-l fixa. Capacul orificiului de alimentare va
permite sa adaugati ingrediente suplimentare in timpul amestecarii fara a indeparta
capacul.

Asezati vasul blenderului (10) pe racordul acestuia si rotiti-l in sens invers acelor de
ceas pentru a-l bloca in pozitie.

Conectati aparatul la o priza electrica adecvata. Indicatorul luminos de pe Selectorul
de viteza se va aprinde pentru a indica ca aparatul este pornit.

Rotiti Selectorul de viteza (3) in sensul acelor de ceas pentru a incepe amestecarea,
selectatl viteza ,4” — ,6".

Pentru a utiliza functla Pulse, rotiti Selectorul de viteza la ,P” timp de cateva
secunde si eliberati-l pentru a opri. Functia Pulse trece la cea mai mare viteza
pentru amestecuri scurte rapide. Utilizati aceasté functie moderat pentru a evita
supraincalzirea motorului.

© N o o

IMPORTANT: Nu folositi blenderul mai mult de 3 minute continuu, deoarece
motorul se poate supraincalzi. Lasati aparatul sa se odihneasca cateva minute
inainte de a amesteca din nou. Nu depasiti 15 minute de utilizare.

9. Odata ce ati terminat de utilizat aparatul, readuceti Selectorul de viteza la ,0” (stare
de veghe) si deconectati aparatul de la priza electrica pentru a-l opri. Indicatorul
luminos (5) de pe Selectorul de viteza se va stinge.

10. Asteptati pana cand lamele se opresc, apoi rotiti vasul blenderului (10) Tn sensul
acelor de ceas pentru a-| scoate din aparat.

11. Deschideti capacul vasului si serviti.

12. Tnchideti capacul posterior ™) cand blenderul nu este in utilizat.

13. Curatatl aparatul si accesoriile acestuia (- CURATAREA Sl INTRETINEREA)

5.2.1. DISLOCAREA ALIMENTELOR

Daca alimentele se blocheaza in jurul lamelor, opriti si deconectati imediat aparatul.
ATENTIE: Scoatetl vasul blenderului din aparat nainte de a indeparta
alimentele. Folosm o spatula de silicon pentru a indeparta alimentele
blocate in jurul lamelor, nu folositi niciodata degetele.

5.3. UTILIZAREA TOCATORULUI DE CARNE

AVERTISMENT: Utilizati intotdeauna impingatorul de carne furnizat. Nu
introduceti niciodata degetele sau ustensile in tubul de alimentare.

m indepértat,i orice oase din carne (porc, vita, miel etc.), taiati carnea in fasii sau
cuburi de 2,5 cm.
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1. Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la priza electrica.

2. Introduceti melcul (26) in carcasa masinii de tocat (27) (FIG. C1).

3. Introducet| lama de tocat (25) in melc (26) astfel incat orificiul din lamé sa fie aliniat
cu piulita patrata de pe melc.

4. Acoperit,i lama de tocat cu placa perforata la alegere [fina (16), medie (17) sau
grosiera (18)], asigurandu-va ca aliniati cele 2 crestaturi de pe marginea placii
perforate cu urechile din carcasa masinii de tocat.

5. Puneti piulita de blocare (24) si strangeti-o manual Tn sensul acelor de ceas pentru

a bloca ansamblul in carcasa masinii de tocat (27).

6.  Scoateti capacul frontal (6) pentru a accesa racordul masinii de tocat (FIG. C2).

7. Apasati si mentineti apasat butonul de eliberare (7), introduceti ferm carcasa

masinil de tocat asamblata (27) n racordul masinii de tocat, cu tubul de alimentare

indreptat spre pozitia de la ora 2, eliberati butonul de eliberare (7) si rotiti tubul de

alimentare in sensul opus acelor de ceas pana cand se fixeaza in pozma de la ora

12 (FIG. C3).

Puneti tava cu carne (29) pe tubul de alimentare (FIG. C4).

Amplasati o farfurie sub iesirea din masina de tocat.

0. Conectati aparatul la o priza electrica adecvata. Indicatorul luminos de pe Selectorul

de viteza se va aprinde pentru a indica ca aparatul este pornit.

11. Rotiti butonul de viteza (3) Tn sensul acelor de ceas pentru a incepe tocarea,
selectati viteza ,1" - ,3”.

12. Puneti fasiile de carne pe tava de carne (29) si utilizati impingatorul de carne (28)
pentru a adauga si impingeti incet carnea in tubul de alimentare (27) in masina de
tocat.

B o

IMPORTANT: Nu folositi masina de tocat mai mult de 5 minute continuu, deoarece
motorul se poate supraincalzi. Lasati aparatul sa se odihneasca cateva minute
inainte de a toca din nou. Nu depasiti 15 minute de utilizare.

13. Odata ce ati terminat de utilizat aparatul, readucet,i Selectorul de viteza la ,0” (stare
de veghe) si deconectati aparatul de la priza electrica pentru a-l opri. Indicatorul
luminos (5) de pe Selectorul de viteza se va stinge.

14. Indepartat| tava de carne (29).

15. Apasati si mentineti apasat butonul de eliberare (7) si rotiti carcasa masinii de tocat
(27) in’sensul acelor de ceas pentru a o scoate din aparat.

16. Curatati aparatul si accesoriile acestuia (> CURATAREA SI INTRETINEREA).

17. Inch|det| capacul frontal (6) cand masina de tocat nu este utilizata.

IMPORTANT: Nu folositi razatoareal/feliatorul mai mult de 5 minute continuu
deoarece motorul se poate supraincalzi. Lasati aparatul sa se odihneasca cateva
minute inainte de a razui sau a felia din nou. Nu depasiti 15 minute de utilizare.

18. Odata ce ati terminat de utilizat aparatul, readuceti Selectorul de viteza la ,0” (stare
de veghe) si deconectati aparatul de la priza electrica pentru a-l opri. Indicatorul
luminos (5) de pe Selectorul de viteza se va stinge.

19. Apasati si mentineti apasat butonul de eliberare (7) si rotiti carcasa razatoarei/
feliatorului (23) in sensul acelor de ceas pentru a o detasa de aparat.

20. Curétati aparatul si accesoriile acestuia (> CURATAREA S| INTRETINEREA).

21. Inch|det| capacul frontal (6) cand razatoarea nu este folosita.
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6. CURATAREA S| INGRIJIREA

AVERTISMENT
fnainte de curatare, deconectati aparatul de la priza electrica.
Lamele masmu de tocat carne, blenderului, razatoarei si feliatorului sunt
ascutite. Manlpulatl lamele cu grija.
Nu scufundat,i niciodata aparatul, cablul de alimentare sau stecherul in apa
sau in orice alt lichid. Nu le clatiti niciodata sub jetul de apa de la robinet.

IMPORTANT: Nu utilizati niciodata solventi, agenti de curatare chimici sau abrazivi, perii
de sarma, obiecte ascutite sau bureti abrazivi pentru a curata aparatul sau accesoriile.

Curatati aparatul si accesoriile dupa fiecare utilizare.

Scoatetl accesoriile si atasamentele folosite (bolul mixerului, accesorii de
amestecare, vasul blenderului, ansamblul toctor sau ansamblul razatoare/fellere)
dezasamblati si spalati-le cu apa calda si sépun si un burete moale. Clatiti si uscatj
bine. Nu inmuiati. Nu le puneti al spalat in masina de spalat vase.

Stergeti unitatea principala (blocul motor) cu o carpa moale umeda. Uscati bine.
SFAT: Pentrua curata rapid vasul blenderului, umpleti pe jumatate vasul blenderului
cu apa calda, adaugati un strop de detergent lichid de vase, inchideti capacul si
amestecati cateva secunde la vitezd mica. Repetati folosind apa de la robinet.
Clatiti si uscati bine.

Aplicati un strat subtire de ulei de gatit pe lamele accesoriilor si pe bolul de
amestecare pentru a le proteja de rugina.

Depozitati aparatul in ambalajul sau original, intr-un loc racoros si uscat.
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/. DEPANAREA

( Problema

Cauza posibila

Solutie

Aparatul a Tncetat brusc | m
sa functioneze in timpul
utilizarii.

Protectia Tmpotriva
supraincalzirii a fost
activata si a oprit
automat aparatul.
Masina a fost folosita
prea mult timp fara
pauze.

Temperatura mediului
ambiant este prea
mare.

Setati Selectorul

de viteza la ,0” si
deconectati aparatul.
Lasati aparatul

sa se raceasca la
temperatura camerei
(aprox. 15-30 min.)
pentru a reseta
protectia impotriva
supraincalzirii.
Respectati timpii de
functionare, odihna si
maxim de functionare
recomandati pentru a
evita supraincalzirea
aparatului.

Utilizati aparatul intr-un
loc racoros.

Aparatul nu functioneaza | m
dupa ce rotiti Selectorul de

Contact slab intre
stecher si priza.

Asigurati-va ca
stecherul este introdus

viteza. m Pana de curent. complet in priza.
= Intrerupatorul Verificati sursa de
sigurantei s-a alimentare conectand
declansat din cauza un alt aparat la priza.
supraincarcarii Deconectati aparatele
circuitului. de mare putere
conectate la acelasi
circuit si mutati
comutatorul de
sigurante declansat
din cutia de sigurante
fnapoi pe ,Pornit”.
Zgomot excesiv cand [ m Aparatul face mai mult Alegeti accesoriul si
masina functioneaza zgomot la viteze mari viteza corecte pentru
decét la viteze mici. ingrediente.
m Prea multe ingrediente Nu depasiti 1,5 kg Tn
n bolul de amestecare. bolul de amestecare.
m ASAMBLAREA Verificati si reasamblati
PRODUSULUI accesoriul sau
m  Timpul de functionare atasamentul.

este prea lung.

Opriti aparatul si
lasati- sa se raceasca
pentru un timp.

J
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[ Problema

Cauza posibila

Solutie posibila

Viteza masinii scade sau
viteza este instabila

Temperatura mediului
ambiant este prea
scazuta, ceea ce
face ca lubrifiantul
din masina sa se
intareasca.
Ingredientele sunt
prea tari sau prea
multe, ceea ce duce
la suprasolicitare a
masinii sau cantitatea
de lichid este
insuficienta.
Tensiunea din locuinta
a scazut brusc.

Scoateti toate
accesoriile (bol de
amestecare, vasul
blenderului etc.) si
lasati masina sa
ramana in modul Stare
de veghe (Selectorul
de viteza setat la

,0”) timp de 5 minute
pentru a inmuia
lubrifiantul si a restabili
stabilitatea vitezei.
Reduceti volumul de
amestecare, evitati
adaugarea alimentelor
cu texturi dure sau
cresteti cantitatea de
lichid.

Utilizati masina cand
tensiunea din locuinta
este stabila.

Aparatul se leagana si se
agita n timpul utilizarii.

Suprafata este
instabila sau
denivelata.

Verificati daca un
suport pentru picior a
cazut.

Asezati aparatul pe o
masa plata, solida si
plana.

Reatasati suportul
pentru picior.

Capul aparatului nu se
poate inclina in sus dupa
atasarea aparatoarei
impotriva stropilor si a
vasului de amestecare.

Aparatoarea impotriva
stropilor nu este
atasata corect.

Vasul de amestecare
nu este blocat corect
in baza.

Rotiti aparatoarea
impotriva stropilor si
asigurati-va ca este
impinsa pana la capat.
Reatasati vasul de
amestecare si rotiti-l in
sensul acelor de ceas
pentru a se bloca.

Innegrirea aluatului
constatata dupa utilizare.

Pulbere neagra a
cazut din capul de
amestecare pe aluat.

Tnainte de utilizare,
asigurati-va ca capul
de amestecare si
carligul sunt uscate

si nu exista praf sau
umiditate.

Curatati si uscati bine
aparatul fnainte de
depozitare.
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8. GARANTII

Garantii si limite de responsabilitate

Produsele sunt garantate pentru o perioada de 36 de luni de la data achizitiei sau de
la data livrarii la domiciliul clientului. In functie de fiecare tara in parte, aceasta garantie
acopera intre 24 pana la 36 de luni de garantie legala de conformitate.

Pentru tarile care au doar o garantie legala de conformitate de 24 de luni, la expirarea
primei garantii si in plus fata de aceasta intra in vigoare o garantie comerciala de 12 luni.

Modalitati de punere in aplicare a garantiei

Pentru garantia juridica a conformitatii
Va invitam sa va adresati distribuitorului dvs. pentru mai multe informatii si/sau sa
consultati conditiile generale de vanzare (CGV) ale acestuia.

Pentru garantia comerciala

Va invitam sa returnati produsul la receptia magazinului de achizitie, impreuna cu

dovada de cumpaérare (cum ar fi chitanta), cu produsul si accesoriile sale furnizate,

cu ambalajul original, pentru toate tarile altele decat Franta. Este important3 sa fie

disponibile informatii precum data la care ati cumparat produsul, modelul si numarul

de serie sau IMEI (aceste informatii apar de obicei pe produs, pe ambalaj sau pe

dovada cumpararii). In mod implicit, trebuie sa aduceti produsul in magazin_impreuna

cu accesoriile necesare functionarii sale corecte (alimentare, adaptor, etc.). In cazul in

care reclamatia este acoperitd de garantie, serviciul post-vanzare va putea, in limitele

legislatiei locale:

m  Sarepare sau sa inlocuiasca piesele defecte.

m  Sa inlocuiasca produsul returnat cu un produs care are cel putin aceleasi functii si
care este echivalent in termeni de performanta.

m  Sa ramburseze valoarea produsului la pretul de achizitionare mentionat pe
documentul prezentat drept dovada a cumpararii.

Produsele reparate sau inlocuite pot sa includa componente si echipamente noi si/sau
reconditionate.

Excluderea garantiei comerciale:

] Daunele sau problemele provocate de o utilizare incorectd, un accident, o
avariere sau o conectare la o sursa electrica de intensitate sau de tensiune
necorespunzatoare.

m  Utilizarea sau depozitarea neconforme cu buna conservare a dispozitivului (oxidare,
coroziune), utilizarea energiei, utilizarea sau instalarea neconforma cu instructiunile
producatorului sau neglijenta sau utilizarea de dispozitive periferice, software sau
consumabile neadecvate.

m  Utilizarea profesionala sau colectiva, industriala sau comerciala a produsului.

m  Produsele modificate, cele al caror sigiliu de garantie sau numar de serie au fost
deteriorate, alterate, distruse sau oxidate.

m  Bateriile inlocuibile si accesoriile sunt garantate pentru o perioada de 6 luni.

m  Avarierea bateriei survenita din cauza unei incarcari prea lungi sau din cauza
nerespectarii instructiunilor de securitate explicate in brosura.

m  Daunele estetice, care includ zgarieturi, umflaturi sau orice alt element de vandalism.

m  Daunele cauzate de orice interventie efectuata de o persoana neautorizata.

m  Defectiunile cauzate de uzura normald sau de invechirea normaléd a produsului:
garnituri, filtre, accesorii, perie si furtun pentru aspirator, lampi, lampi pentru
retroproiector, lame pentru masini de spalat, etc.
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m  Actualizarile programului informatic, cauzate de modificari ale parametrilor de retea.

Deteriorari cauzate de elemente din afara aparatului (corpuri straine, insecte etc.)

m  Continutul dispozitivelor - congelator, masina de spalat...- (produse alimentare,
fmbracaminte,...)

m  Avarierea produsului cauzata de utilizarea unor alte programe informatice pentru a
modifica, a schimba, a adapta sau a modifica programul informatic existent.

m  Avarierea produsului cauzata de utilizarea acestuia fara accesoriile furnizate
fmpreuna cu produsul sau omologate de catre producator.

m  Piesele pentru uzura normala sau deteriorari cauzate de utilizare: anvelope, camere
de aer, frane,...

Clientul este responsabil pentru salvarea constanta a datelor continute pe hard disk sau
fn memoria interna a dispozitivului sau inainte de orice depunere.

Auchan nu poate fi considerat responsabil pentru pierderea sau distrugerea datelor
stocate sau pentru deteriorarea software-ului care rezulta in special din restaurare sau
defectiune.

De asemenea, Auchan nu este obligat sa verifice daca utilizatorul a scos cartela SIM/SD
din aparat in cazul produselor returnate.

Dispozitiile de mai sus nu reduc sau elimina in niciun fel: garantia legald mentionata mai
sus, precum si garantia comerciala a producatorului, daca aceasta exista (a se vedea
formularul de garantie).
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COLOEPXAHUWE

1. AHCTPYKUUNA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU C.85
2. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKUN C.87
3. ONMUCAHUE YCTPOUCTBA C.87
4.NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM C.87
5. UCMNOJNIb3OBAHUE C.88
6. OYMUCTKA U yxoa C.92
7.YCTPAHEHUE HEMONAOOK C.93
8.TAPAHTUU C.95

1. MUHCTPYKUUA NO TEXHUKE
BE3OMNMACHOCTHU

Mepen ncnonb3oBaHWEM YCTPOWCTBA BHMMATENMbHO MPOYUTANTE HACTOSILLYHO
WHCTPYKUMIO MO 3KCMfyaTauMm W COXpPaHWTE ee B HaOeXHOM MecTe Ans
MCMonb30BaHus B ByayLueMm.

1. Bo nsbexaHune pucka noryyeHust TpaBm MUCMONb3yNTe YCTPOMNCTBO TOSBKO
MO Ha3HaYeHNIo.

2.  OTO yCTpOWCTBO 3anpeLleHo UCnornb3oBaTh AeTSAM. XpaHUTE YCTPOMUCTBO U
ero kabenb NUTaHWsA B HEAOCTYMHOM 4111 AETEW MecTe.

3. WHCTpyKUMM MO OYNCTKE MOBEPXHOCTEW, KOHTaAKTUPYHOLLMX C MULLEN UK
mMacnowm, cM. B pasgene «OHNCTKA U YXOL» gaHHOro pykoBoACTBa.

4.  VIHCTPYKUMM OTHOCMUTENbHO UCMONb30BaHUSA NPUHALANEXHOCTEN, BpEMEHNU
paboTbl 1 HACTPOEK CKOPOCTM CM. B pasgenax Huxe.

5. Byabre oCTOpOXHbI NpY 0BpaLLEeHNM C OCTPBIMU HOXaMu, NPY ONYCTOLLEHUM
MWCKM U BO BPEMSI YNUCTKN.

6. Kcnonb3ynTte aTO YCTPOWCTBO TOSLKO MO NPAMOMY Ha3Ha4YeHUIo.

7. Bcerga oTknovanTe YyCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, €CNN OHO OcTaeTcs 6e3
npucMoTpa, a Takke nepen cbopkow, pa3dbopKol 1 BbINOITHEHUEM OYUCTKMN.

8. He norpyxarite ocHoBaHWe oBuUraTernsi B BOAY W Apyrue XuakocTu.

9. JlesBua atoro yctponctBa oO4veHb ocTpble. Obpalantecb C HUMU C
OCTOPOXXHOCTBHO.

10. He cTaBbTe YCTPOWCTBO Ha rasoBble W 3feKTpuyeckme KOHGOPKU Uin
PSAOM C HAMW, a Takxke B HarpeTyro NeYvb Unv OyxXOBKy. He cTaBbTe YCTPONCTBO
Ha Apyrue anekTpu4ecKkne yCTpouCTBa.

11. He 3akpblBanTe BEHTUMNALNOHHbIE OTBEPCTUSA B HUXKHEN YaCcTn YCTPOMUCTBA
HUKaKMMn npegmMmetamu, HanpuMmep razetamu, ckateptaMmm Umnmn TopamMu. He
BCTaBMANTE HUKAKNE NPEAMETbI B BEHTUMALNOHHbIE OTBEPCTUS.

12. YCTpoMCTBO npeAHasHayeHO TOMbKO Afs UCMOMb30BaHUA B YMEPEHHOM
Knnmare.

13. [aHHOe yCTPOWCTBO MOryT MCMOMb30BaTb InLa C OrpaHUYEeHHbIMM
hU3NYECKMMUN, CEHCOPHBIMW WM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMM, a Takke
HEe umMewwme AO0CTaTtTovYHOro ofnbitTa U 3HaHI/II7I, €eCIin OHW HaxoaATcd nona
NPUCMOTPOM NMOO O3HaKOMIEeHbl C MpaBuramu 6e3onacHon akchnyaTaumm
YCTPOMCTBA U OCO3HAKT CBA3aHHbIE C HAM OMacHOCTU. He nossonanTte getam
urpaTb C JaHHbIM YCTPOWCTBOM.
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14. MNepen 3amMeHOW HacagoK VMM MOACOEAVHEHWEM [OBMXKYLLMXCA YacTen

BbIKMOYanTe YCTPOWCTBO M OTCOEOMHANTE OT anekTpoceTn. [na oTKNoYeHus

yCTPOWCTBA 13BMNeKanTe BUIKY 13 po3eTkn. He TaHnTe 3a kabenb.

15. Crnegute 3a TeMm, 4TObbl Kabenb NUTaHWUSA He CBMCan C Kpas cTona u He

Kacancs ropsvmx noBepxHOCTeN.

16. He ncnomnb3ymte yCTPOMCTBO, €CM OHO Magano unu 6bino NoBpexaeHo

Kakum-nnbo obpasom.

17. Ecnn «kabenb nuTaHWs MOBpEXAeH, TO BO wu3bexaHue mnopaKeHUs

SMEeKTPUYECKUM TOKOM €ro AOSKEH 3aMEHUTb M3rOTOBUTENb, €r0 TEXHUYECKNN

npegcTaBuTenb UKW APYror KBannuumpoBaHHbIA Cleunanmcr.

18. lMpepynpexaeHve. HenpaBunbHOE WCMOMb30BaHNE MOXET MPUBECTU K

MonyYeHnIo TpaBm.

19. BHUMAHWME! Bo unsbexaHvne pucka, CBA3aHHOIO C HenpegHaMepeHHbIM

cbpocoM Tepmo3alLnTbl, HEMb3s MOAKMI0YATb AaHHOe YCTPOWCTBO K CEeTU

MUTaHUS Yepes BHELLHee Mepekrnoyarollee YCTPOMCTBO, Takoe Kak Tanmep,

NN NOAKMYaTh €ro K Lenu, KOTOPYH PerynsipHO BKIOYAOT U BbIKITHOYaIOT.

20. He ncnonb3ynte yCTPOWUCTBO C YANUHUTENEM, ecrniv kabenb nuTaHus He

ObIn NpoBepeH KBanMULMPOBaAHHLIM CMELMANUCTOM Unu cneunanucToM no

06CnyXMBaHWIO.

21. HenopgepraiTe yCTPOWCTBO BO34ENCTBUIO BNAXHOCTU, OPbI3T U XKUAKOCTEN.

He cTaBbTe Ha yCTPOMCTBO UMW PSAAOM C HAM €MKOCTU CXXUAKOCTbLIO (HanpumMep,

Ba3bl UNN CTakKaHbl).

22. EcnuposeTkancnornb3yeTcs B Ka4eCcTBe CpecTBa OTKIOYEHWS YCTPOMCTBA,

OHa JorkHa ObITb BCerga AoCTynHa.

23. ] 3toT cumBON ykasbiBaeT, YTo MaTepuansl 04obpeHbl AMA KOHTaKTa
C NULLEBbLIMX NPOAYKTaMMU.

24,

CvmBon ¢ BocKNMUaTernbHbIM 3HaKOM B TPEYrorbHUKE yKasblBaeT
Ha BaXKHble MHCTPYKLUM MO aKchnyaTaumm 1 obcnyxmBaHuo (Mnu
0BCnyXVBaHWIO U PEMOHTY) B CONPOBOAMTENLHON OOKYMEHTaLnn
YCTPOMCTBA.

25. E OneKkTpuyeckoe W  3neKTPoHHoe obopyaoBaHWe  MOONEXUT
pasgenbHomy cbopy n ytunudauyun. 3anpellaeTtcs BbibpacbiBaTbh

mmm  3MIEKTPUYECKOE N ANEKTPOHHOE 060pyaoBaHNE BMECTE C OBbIYHBIMM

HEeCcopTMPOBaHHbIMU ObITOBLIMY OTXOA4AMM.

26. [daHHbIN CMMBON O3Ha4yaeT, 4YTO YCTPOWCTBO WMEET [BOWMHYIO

I:I SMEKTPUYECKYID  U30MALMIO  MEeXOYy OMacHbIM  HanpshKeHuem

WUCTOYHMKA MUTaAHUA W YacTsaMu, K KOTOPbIM MMeeT [OCTyn

nonb3oBaTernb.
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2. TEXHUWHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

(PaGOHee HanpshxeHne 220-240 B~, 50-60 'y,
HomuHanbHas MoLHOCTb 1400 Bt

EmKoCTb KyBLUMHa GneHaepa 1,5n

EmkocTb Yalum ons cMmelunBaHus 1,5 kr

d(nacc 3aWmThl Knacc Il

3. ONUCAHUE YCTPOUCTBA

OTBEPCTUEM NOAAYN
12. Yawa ans cmeLwmnBaHns ¢ pyykamm

7

1. BapgHsAs kpblwka (coeguHuTens  13. B3buBatens
6nengepa BHyTpM) 14. BeHuwnk

2. Pblyar ynpaBneHus HaknoHoMm 15. Kptok gns tecta

3. PerynsTtop ckopocTu ¢ 16. Menkas peluetka
WHAMKaTOPOM MoLyHocTu (P — 17. CpepHss pelueTka
nynecauus, 0 — pexum oxuaanus, 18. KpynHas peluetka
ckopocTb 1-6) 19. TonkaTtenb NULWM

4. OcHOBaHue Ons yawm ¢ 20. Hacapgka ¢ KpynHon Tepkom
ONOKMPOBKOW 1 pPa3brokNMpoBKOM 21. Hacagka c menkon Tepkon

5. Ban mukcepa 22. Hacapgka ¢ noMmTtepeskom

6. TllepepHsas kpbiwka (coeguHuTens 23. Koprnyc TepKu/nomTepesku un
MSACOPYOKM BHYTpW) TpyOka nogayum

7. KHorka oTcoeguHeHus msicopy6ku  24. CTonopHas ravika peLueTku
UnNn TepKn 25. Hox msacopy©6kun

8. Kpblwka oTBEPCTMS Nogaym 26. LHek msicopybku

9. Kpbliwka KyBLUMHA 27. Kopnyc msacopy6kn 1 Tpybka

10. KyBwwuH 6neHaepa noga4um

11. Tpo3payHbIn WMTOK OT BpbI3r C 28. TonkaTtenb Ans msca

29. JloTok ans msca

Pacnakynte ycTponcTBo v yganuTe B
Y6eanTechb B KOMMNMAEKTHOCTU U OTCYT!

Ouuctute yCTpOI;ICTBO N NpuHaanexHoCcTn B COOTBETCTBUU C WHCTPYKUMAMU B

pasgene « O4NCTKA N YXOL».

NEPEO NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Ce YNaKkoBOYHbIE MaTepuarnsbl.
CTBUW NOBPEXAEHUIA YCTPONCTBA.
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5. NICNOJIb3OBAHUE

YCTaHOBWTE MUKCEP Ha MPOYHYH, POBHYIO M YCTOMYMBYHO MOBEPXHOCTb, HANpUMep Ha
KYXOHHYH CTOMELUHULY v CTOM.

NPEOYNPEXOEHUE.

m  3TO YCTPONCTBO COAEPXUT OCTpbie Bpaljarolmecs Ne3BUA U OBUXYLLUECA
yacTu. Bo nsbexaHve cepbe3HON TpaBMbl HE NMPUKacanTechb K ABMXYLLMMCS
YyacTamMm.

m  Bcerga oTkntoyanTe ycTpoMCTBO OT INIEKTPUYECKOW PO3eTKM nepepn coopkon,
pa3bopKomr, 3aMeHON NPUHAANEXXHOCTEN, OYUCTKOM UNU B3aumMmoaencTBuem ¢
OBUWXYLMMUCS YaCcTsMMU.

= Hukoraa He octaBnsauTe 6€3 npucmoTpa paboTatoliee UM NOAKIHOYEHHOE K
po3eTke ycTporucTBo. OTCOeAMHUTE YCTPOUCTBO OT CETU, YTOObI BLIKITHOYUTL
ero.

m  Bo usbexaHue cnyyanHoro 3anycka nepep nogknioyeHnem ybegutechb, YTo
perynsiTop CKOpoCTU HaxoAUTCs B NonoxeHun «0» (pexum oxuaaHus).

5.1. NCNOJIb3OBAHUE MUKCEPA

Y6eaunTech, YTO YCTPOMNCTBO OTCOEAMHEHO OT 3NEKTPOCETH.

YTOObI HAKMOHWTL FONOBKY YCTPOWCTBA, BO3bMUTECH OAHOW PYKOW 32 €ro BEPXHIO

nepenHIoo YacTb N HAXKMWTE Ha pblyar ynpasieHns HaKNoHOM (2) B HanpasneHuu,

ykasaHHom cTpenkon (PUC. A1). lonoska ycTponcTea aBToMaTU4eCckn NogHUMETCS.

3. TpukpenuTe K MuKcepy LMTOK OT 6pbIsr (11), BcTaBuB ero B 0b6on BOKpyr Bana
mukcepa (5) (PUC. A2).

4. [OobaBbTe Cyxve W XUOKME WHIpeoueHTbl B Yawy Ans cmewwwmsaHusa (12). He
nepenonHanTe vawy. MakcumanbHOe KONMUYeCTBO CYXUX U XUAKUX UHTPELNEHTOB
coctraBnger 1,5 «kr (> TMNPUHALJIEXXHOCTW, CKOPOCTb W BPEMHA
MNEPEMELLUMBAHUA).

5. TMomectuTe vawy Ans cmewwnBaHus (12) Ha ocHoBaHue (4) 1 NOBEPHUTE ee Mo
4YacoBOW CTpernke, 4Tobbl 3adukcmpoBaTb Ha ocHoBaHun (PUC. A3).

6. YTtoObl ycTaHOBWTH BbIOpaHHbBIN akceccyap Ans cMelumBaHusa (B3dbueanky (13),
BeH4uK (14) nnu kptok ans tecta (15)), coBmectTute ABe BblEMKM Ha akceccyape Co
WTndTammn Ha Bany Mukcepa (5), BcTaBbTe akceccyap v NOBEPHUTE ero no YacoBou
ctpernke go dukcauun (PUC. A4, A5).

7.  Y706bl HAaKMOHWTB FOMOBKY YCTPOWCTBA, HAXMUTE pblyar ynpaBreHUsi HaKIoHOM
(2) B HanpaBneHun cTpenku, 4Tobbl pa3brnokMpoBaTh roONoBKY, U OMYCTUTE FOfOBKY,
rnoka oHa He BCTaHeT Ha mecTo co wenykom (PUC. A6).

8. TlogknounTe YCTPOMCTBO K MOAXOAsLIEA PO3ETKe areKkTpoceTu. MHamkatop Ha
perynsaTope cKkopocTu ByAeT CBETUTLCS, MOKa3blBasi, YTO YCTPONCTBO BKIHOYEHO.

9. TloBepHuTe perynatop ckopoctu (3) no 4acoBOW CTperke, 4YTOObl HavaTb

nepemeLlBaHue v BbIbepuTe Hy>kHyt ckopocTb oT 1406 (= NMPUHALJIEXXHOCTW,

CKOPOCTb 1 BPEMA NEPEMELLUVBAHUA).

N

BAXHO! He ucnonb3ynte yctponctBo 6onee 3 MMHYT HenpepbIBHO, TaK Kak
ABuUraTenb MOXeT neperpetbcs. [lepea NOBTOPHbLIM MCNONb30BaHUEM YCTPOUCTBA
noaoXAuTe HecKonbko MUHYT. He ncnonb3ynTe yctponcteo gonblue 15 MUHyT.

10. [llocne 3aBepLUeHNs NCMONb30BaHNS YCTPONCTBA BEPHUTE PEryNATOpP CKOPOCTU B
nonoxeHune «0» (pexvum OXugaHus) U OTKIHOYWUTE YCTPOWCTBO OT SfeKTPUYECcKomn
pO3eTKM, YTOObI BbIKNIOYMTL ero. IHankaTop Ha perynsatope CKOPOCTU MOracHeT.

11. YgepxuBas BEPXHIOO NEPenHIo0 YacTb YCTPOMCTBA OOHOW PYKOW, HAXMUTE pblyar
yrnpaBneHnss HakrnoHoM (2) B HanpaBneHWu CTPerku, 4Tobbl MOAHATbL FONOBKY
BBEPX.

12. ToBepHuTe yvawy Ansa cmewvBaHusa (12) npoTMB 4acoBOW CTPeEnKku, YTOObI
pa3bnoknpoBaTb €e, U CHUMUTE C OCHOBaHWS.
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13. TloBepHWTE NPUHAONEXHOCTb MNPOTMB YacoOBOW CTPEnKW, 4ToObl u3BMNeYb U3

yCTpONCTBA.

14. OunctuTe yCTPOMCTBO 1 ero npuHaanexHoctn (— OHYNCTKA N YXO[).
5.1.1. IPUHAOQNEXHOCTWU, CKOPOCTb 1 BPEMA
NMEPEMELWUINBAHUA

Cobniopavite pekoMmeHayemMble CKOPOCTb M BpeMs ANA NPUHAANEXHOCTEN, yKasaHHbIe
B TAOnuMLe HuXe.

rI'Ipvma,t:l.ne)lc- HasHauye- | UHrpeaneHTbl Cko- Bpemsa OeitcTaus )
HOCTb Hue (makc. 1,5 kr) pocTtb | (MuUH.)
3anyctuTe Ha
ckopocTy 1
Ha 30 ¢, Ha
Kptok ans CKOpOCTY 2 Ha
TecTa 850 r myku + 1-3 35 |30c, 3arem
(3amewmBa- 640 r Boabl Ha CKopoCTUn
Hue) 3 Ha2-4
MUWHYTbI, YTOObI
cchopmmpoBaTb
TecTo.
B36uBa- 3anyctute
Tenb Ha CKOpOCTMK
(cmeLm- 660 r myku + o4 3-10 |2Ha20c, Ha
BaHue n 840 r Boabl ckopocTu 4
nepemMeLuu- 6ornee 4yem Ha
BaHue) 2 MuHyThI 40 c.
3anyctute
3 ANYHbIX Ha CKOpOCTH
(B:iBﬁ?/I:‘;::fle) Genka 5-6 3-10 |5 wnmn 6 He
(MUHUMYM) MeHee YyeM Ha
3 MUHYTBI.
. J

5.2. AICNOJIb3OBAHUE BJIEHOEPA

NMPEOYNPEXOEHWUE.
Hukorga He wcnonb3ynTe KyBWWH OneHaepa 6e3 KPbIWKU W KPbILWKK
OTBEpPCTUA nogaum.
He yctaHaBnuBanTe n He CHUManTe KyBLUMH Npu paboTarowwem ABUraTene Bo
n3bexaHue TpaBM UINN NOBPEXKAEHUA YCTPOUCTBA.

BrneHgep MOXHO ncnonb3oBaTh ANs NPUrOTOBNEHNS OETCKOro NUTaHWs, Hanpumep
OBOLUHBbIX UMM OPYKTOBLIX MOPe, CMELUMBAHWA CyroB, MPUIOTOBIIEHNS COYCOB,
CMY31 1 MHOTFOro Apyroro.

Mpexae YeM MOMOXWTb WMHIPEAUEeHTbl B OneHaep, MOMHOCTBIO yAanute C HUX
CKOpIyny, KOXypy 1 KOCTW, 3aTeM HapexbsTe HebonbLumMMmn Kybrkamu.

Y6eaunTech, 4TO YCTPOMNCTBO OTCOEAMHEHO OT 3NEKTPOCETH.

CHumnTe 3a4HI010 KpbILWKY (1), 4ToObI MONYy4nTh AOCTYN K COeAnHUTENto brieHaepa
(PUC. B1).
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3. [obaBbTe Hape3aHHble KybmkaMu MHrpeaueHTbl U XXUOKOCTb B KyBLUMH bneHgepa
(10). He npeBbIwarite ypoBeHb «1,5 n» B KyBLUMHE.

BHUMAHMUE! Bo ns6exaHue 0XXOroB unuv TpaBM He CMeLUMBaNTe ropsiume
cynbl UNK XUAKOCTU ¢ Temnepatypon Bbiwe 80 °C. Nopsaune npoayKrthbi
MNKU XKUOKOCTU CO3AalT AaBrieHWe B KyBLUMHE U MOFYT BbITeYb 4epe3
KPbILLKY UITM COpBaTh €e BO BPeMsi CMeLUUBaHUA.
NMPUMEYAHME. MNMpu cmMeluMBaHUM YMEPEHHO ropsiunx NpoayKTOB UIU XXUAKOCTEN
[anTe UM JOCTaTOYHO OCTbITb, a 3aTeM 3amnoJyiHuTe KyBLUMH 6neHaepa Ha 1/3-1/2
ob6bemMa AnsA cMellMBaHUA.

4. 3akpoWiTe KpblWKy KyBlMHA (9), BCTaBbTE KpPbIWKY OTBepcTusi nogadnm (8) wu
NMOBEPHUTE KPbILLKY MO YacoBOW CTpenke, 4Tobbl 3adukcmpoBaTth ee. Kpbiwka ¢
OTBEpCTMEM Mofayn no3sonseT [o6aBnATb AOMNOMHUTENbHbIE WHIPEOWEHTbI BO
BPEMS CMELUNBAHUS, HE CHUMAS! KPbILLIKY.

MNMomecTuTe KyBWWH GneHpepa (10) Ha coeduHWTenb GrneHaepa M NoBepHUTE
NPOTMB YaCOBOW CTPENKM, YTOObI 3aUKCMpOoBaTh Ha MecTe.

Mopkntounte YCTPOWCTBO K MoAxodsiuent poseTke anekTpoceTw. MHaukatop Ha
perynatope ckopocTu ByaeT CBETUTLCS, NOoKasbiBasi, YTO YCTPOMCTBO BKITHOYEHO.
YT006blI HayaTb CMeluMBaHVe, NOoBepHUTE perynstop ckopoctu (3) mo 4YacosoW
cTpernke u BblbepnTe CKOpoCTb OT 4 Ao 6.

YT06bI MCMOMb30BaTh (OYHKUMIO MyMnbcauuu, MOBEPHUTE PErynsatop CKOPOCTH
B nonoxeHve «P» Ha HeCKonbKO CeKyHA W OThnycTute, 4ToObl OCTAHOBUTL.
PyHKUMA NynbcaLymn NepekniodaeTcs Ha MakCUMarbHY CKOPOCTb AN BbiCTporo
cMeluvBaHus. MicnonbayiTe aTy OyHKUMIO YMEPEHHO, YTobbl n3bexaTb neperpesa
Asuratens.

© N o u

BAXHO! He wucnonb3ynte 6neHpep 6onee 3 MUHYT HenpepbIBHO, TaK Kak
ABuratenb MoXxeT neperpetbcs. MNepes NOBTOPHbLIM CMeLIMBAHUEM MOAOXKAUTE
HECKOINbKO MUHYT. He ucnonb3yiTe ycTPOUCTBO Aonblue 15 MUHYT.

9. Tlocne 3aBepLUeHUsI UCMONb30BaHUSA YCTPOWCTBA BEPHUTE PErynATOp CKOPOCTU B
nonoxeHune «0» (pexnMm OXuaaHWs) U OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT AMNEKTPUYECKOWN
pO3€eTKM, YTOObI BbIKIOYKTL ero. IHankaTop Ha perynsatope CKOpOCTU MOracHeT.

10. TMopoxguTe, NOKa HOXM OCTAHOBATCH, 3aTeM NMOBEpPHUTE KyBLUNH GneHaepa (10) no
4YacoBOW CTperke, YToObl CHATb ero ¢ YCTPOWCTBA.

11. OTkponTe KpbILWKY KyBLUMHA U NogaBavTe Ha CTOM.

12. 3akpbliBainiTe 3a4H0O KpbiwKy (1), korga 6neHaep He ucnonb3yeTcs.

13. Ouwnctute yCTPOMCTBO 1 ero npuHagnexHoctn (— OHYNCTKA N YXO[).

5.2.1. YOANEHUE 3ACTPABLLUEN NULLMN

Ecnn nuwa 3actpsna BOKpYr ne3BuW, HEMeOJIEHHO BbIKMYMTE YCTPOMCTBO MU
OTCOEAUHUTE €ro OT CeTu.
BHUMAHUE! CHumuTe KyBLIMH GneHpgepa C yCTPOMCTBa, npexae 4yem
yAanATb 3acTpsBWyo nuwy. Mcnonb3ynte CUMMKOHOBYHO rionaTky Ans
yaaneHUss OCTaTKOB NULM, 3acTpsABLUIMX BOKpYyr ne3sui. Hukorga He
AenanTte 3To nanbuamu.

5.3. AICNOJIb3OBAHUE MACOPYBKU

NPEOYNPEXOEHUE. Bcerga ucnonb3ynte npunaraeMbii Tonkatenb ans
Msica. Hukoraa He nomelyanTe nanbLbl MU CTONOBLIE NPUGOPLI B TPYGKY
nogauu.
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11.
12.

Ypanute BCe KOCTM U3 Msca (CBUHWHBI, FOBAAMHLI, 6apaHunHbl U T. [.), HapexsTe
MSCO MofockamMu nnm Kybmkamm no 2,5 cm.

Y6eautech, YTO YyCTPOWCTBO OTCOEAMHEHO OT ANEKTPOCETU.

BcTaBbte WHek (26) B kopnyc msicopy6ku (27) (PUC. C1).

BcTaBbre HOoX MAcopy6ku (25) B LWHek (26) Tak, 4ToObl OTBEPCTME B HOXE COBMasno
C KBafpaTHOW rankon LUHeKa.

MomecTuTe Ha HOX MsAcCOpyOku pelleTky no ceoemy Bblbopy (menkyt (16),
cpegHtoto (17) unu kpynHyto (18)) n ybeamTech, 4TO 2 BbleMK/ Ha 0b6oae peLleTku
COBMELLEHbI C BbICTYNaMmn Ha Koprnyce MACopyOKu.

HapeHbTe CTOMOpHyto raviky (24) u 3aTaHWTE ee MO 4YacOBOW CTPErKe OT PYyKMH,
4YTOOBI 3adhMKCMpPOBaThL y3en B Kopnyce Macopybku (27).

CHuMuTE nepepHio KpblwKy (6), 4ToObl MOAY4ATb AOCTYN K COEAUHUTENo
mscopy6bkn (PUC. C2).

HaxmuTte 1 yaepxuBariTe KHONKY oTcoeanHeHns (7), NNOTHO BCTaBbTe COOPaHHbIN
Kopnyc msicopybkm (27) B coegmHutenb MACOpPYOkM Tak, 4ToObl Tpybka nogaun
6bina HanpasneHa B MOMOXeHWe «2 4aca», OTNycTuTe KHOMKy (7) u noBepHuUTe
TPyOKy nogaym nNpoTMB YacOBOW CTPENKM, NMOKa OH He 3aLUENKHETCH B MONOXEeHUU
«12 yacos» (PUC. C3).

MomecTtuTe notok Ansa msca (29) Ha Tpybky nogaum (PUC. C4).

MocTaBbTe Tapenky nop BbIXOA MSICOPYOKM.

MopkntounTe YCTPOWCTBO K MOAXOASLLEN po3eTke anekTpocetn. NHaukaTop Ha
perynsatope ckopocTu ByAeT CBeTUTLCS, NOKa3blBasi, YTO YCTPONCTBO BKIOYEHO.
UTobbl HayaTb M3Menb4eHne, MoBepHUTE perynsTop ckopoctu (3) no 4acoBown
cTpernke u Bbibepute ckopocTb oT 1 4o 3.

lMomecTuTe nomocky Msica Ha MOTOK ANng msaca (29) u ucnonb3ywte TONKaTenb
anst msica (28), 4tobbl MeAneHHO MPOTOMKHYTb MSICO Mo TpyOke nogmaum (27) B
MSACOpPYOKy.

BAXHO! He ucnonb3yite msicopybky Gomnee 5 MUHYT HenpepbIiBHO, TaK Kak
ABuratenb Moxet neperpeTtbcs. llepes NOBTOPHbLIM M3MeNbYeHUEM MOJAOKAUTE
HECKOINbKO MUHYT. He ncnonb3ynte ycTponcTeo gonbuie 15 MUHYT.

13.
14.
15.

16.
17.

Mocne 3aBepLueHNs MCMONb30BaHWA YCTPOWCTBA BEPHUTE PErynaTop CKOPOCTU B
nonoxeHune «0» (pexvm OXugaHus) U OTKIHOYWUTE YCTPOWCTBO OT SNEKTPUYEeCcKomn
PO3eTKM, YTOObI BBIKINIOYNTL ero. IHankaTop Ha perynsatope CKOPOCTU MOracHeT.
CHumuTe notok ans msica (29).

HaxxmuTe 1 yaepxvBanTe KHOMKY OTCOEANHEHNS (7) 1 NOBEPHUTE KOPMYC MACOPYOKM
(27) no yacoBoWn cTpernke, YTOObl CHATbL €ro C yCTPOUCTBA.

OuuncTtute ycTponcTeo u ero npuHagnexHoctn (— OYMCTKA N YXOL).
3akpblBaiiTe NepeaHolo KpbILKy (6), korda msicopybka He ucnonb3yeTcs.

BAXHO! He ucnonb3ayinte Tepky/nomtepesky HenpepbIBHO 6ornee 5 MUHYT, Tak Kak
ABuUratenb MOXeT neperpetbcs. [lepea NOBTOPHLIM UCMONbL30BaHUEM TEPKM UIU
nioMTepe3Kn NoAOoKANTE HECKONbKO MUHYT. He ncnonb3yinte ycTponcTBO Aonblue

15 MuHyT.

18. [llocne 3aBepLUeHNs NCMONb30BaHUS YCTPONCTBA BEPHUTE PETyNATOP CKOPOCTU B
nonoxeHune «0» (pexvm OXugaHus) U OTKIHOYWUTE YCTPOWCTBO OT SNeKTPUYeCcKomn
pO3eTKM, YTOObI BBIKINIOYNTL ero. IHankaTop Ha perynsatope CKOPOCTU MOracHeT.

19. Haxmute n ygepxvBante KHOMKY oTcoeduHeHus (7) n noBepHUTe Kopnyc Tepku/
nomTepeskm (23) No 4acoBOW CTPerKe, YTOObI CHSATb €ro C yCTPOWCTBA.

20. OuucTnTe yCTPOMCTBO U ero npuHaanexHoctn (= OUYNCTKA 1 YXO[L).

21. 3akpbiBanTe NepenHo KpbILWKy (6), korga Tepka He UCMonb3yeTcs.
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6. OHUCTKA N yxoa

NPEOYNPEXOEHUE
Mepen o4nCTKOW OTCOEAUHUTE YCTPOMCTBO OT ANIeKTPOCEeTH.
Hoxun msacopy6ku, 6neHpgepa, Tepku 1 noMmtepeskn octpblie. O6palianTtech C
HUMM OCTOPOXKHO.
Hukorpa He norpyxanTte ycTpoMcTBO, kKabernb NUTaHUA U BUINKY B BOAY WUNU
nobylo Apyryr XupgkocTb. Hukorga He npombiBaiTe MX nop NMPOTOYHOM
BOJOWN.

BAXHO. Hukorgpa He wmcrnonb3ynTe ONS OYUCTKM YCTPOMCTBA W MPUHALTIEXHOCTEN
pacTBopuUTeEnn, XMMUYECKME WNM abpasvBHbIE YUCTSALLME CPEACTBA, MPOBOSIOYHbIE
LLIETKM, OCTpble NpeaMeThbl U MeTannuyeckue ryoku.

OuuLanTe yCTPOMCTBO M NPUHAATEXHOCTM NMOCIE KaXaoro UCrnorb30BaHus.
CHMMUTE MCMOMNb30BaHHbIE MNPUHAANEXHOCTW W Hacagky (Yawy Mukcepa,
NPVHAONEXHOCTU ANsl CMELUMBAHUS, KyBLUIWMH GrieHaepa, MsicopyOky unu Tepky/
nomMmTepesky), pa3bepute M MPOMOWTE WX TEMMOW MbINIbHOW BOAOW U MSTKOM
ryokon. OnonocHUTe u TwaTenbHO npocywute. He 3amaumBante. He monte B
Nnocy4OMOEYHON MaLUVHe.

lMpoTpuTe OCHOBHOW OMNOK (OCHOBaHWE [AOBuratens) MSArkOM BIIAXXHOW TKaHbH.
TwarenbHo BbiCyLUATE.

COBET. YT06bI GbLICTPO OYMCTUTL KYBLUMH OneHaepa, HanornoBUHY 3anoSIHUTE ero
Tennon Bogon, fobaBsTe HEGOMbLLOE KONMUYECTBO XUAKOCTU AN MbITbsi MOCYAb,
3aKpOWTE KPbILLKY 1 B3OUBANTE B TEYEHUE HECKOIMbKMX CEKYH HA HU3KOWM CKOPOCTU.
lMoBTopuTEe, wuUCNOMNb3ys BoOAONPoOBOAHYyt0 Body. OnonmocHWTe ©  TwartenbHO
npocyLumTe.

HaHecuTe TOHKMI CroN pacTUTENbHOrO Macna Ha HOXMU 1 Yally Aris CMeLuMBaHus,
YTOObI 3aWUTUTL UX OT PXKABYMHBI.

XpaHuTe yCTPONCTBO B OPUrMHarbHOW yNakoBKe B CYXOM MPOXfiagHOM MecTe.
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7. YCTPAHEHUE HENOJIAQOK

( Mpo6nema

BoamoxHasa npuymnHa

PeweHne )

YCTPONCTBO BHE3AMNHO
nepecrtarno paboTtartb BO
BpPEMS UCMOMb30BaHKs.

Cpaborana 3awuTta ot
neperpesa, kotopas
aBTOMaTU4eCKn
BbIKMOYMNa
YCTPOWCTBO.
YCTPONCTBO CMLLKOM
[0Mro Mcrnonb3oBasnocb
©e3 nepepbIBOB.
Temnepatypa
OKpy>KatoLen cpebl
CMULLKOM BbICOKasi.

MepeBenuTe perynsatop
CKOPOCTW B MOSOXEHNEe
«0» n oTcoegnHnTe
YCTPONCTBO OT
anekTpocetu. Jante
YCTPOWCTBY OCTbIThb

[10 KOMHaTHOW
Temneparypbl
(npumepHO 15-30 MUH.),
4YTOObI COPOCUTL 3aUTY
OT neperpesa.
CobnopgarnTe
pekomMeHayemoe Bpemsi
paboTbl, NepepbIBOB

N ANUTENBHOCTY
aKcnnyaraumm, 4Tobbl
n3bexaTb neperpesa
yCTpONCTBA.

XpaHute yCTpONCTBO B
npoxnagHom MecTe.

YcTponcTBo He paboTaet
rocrie noBopoTa
perynstopa cKkopocTy.

[1noxon KoHTakT
Mexay BUIKOM U
pO3eTKON.
OTKntoYeHne
ANEKTPOIHEPIUN.
Cpabotan
npenoxpaHuTens u3-3a
neperpysku Lenu.

Ybeautechb, YTO BUIKA
MONMHOCTLIO BCTaBlieHa B
pO3€eTKy.

[MpoBepbTE NCTOYHUK
NUTaHUS, NOAKIOUMB

K po3eTke apyroe
YCTPOWCTBO.

OTkntoumnTe Npnbopkbl
BbICOKOW MOLLIHOCTH,
NOAOKIOYEHHbIE K TOW Xe
uenu, u nepemectute
cpaboTaBLumMi
npeaoxpaHuTernb
06paTHO BO BKIMOYEHHOE
ronoxeHue.

YpeamepHblii Lym npu
paboTe ycTponcTBea.

YCTpPONCTBO n3gaet
6onbLue Wwyma Ha
BbICOKMX CKOPOCTSX,
YeM Ha HU3KMX.
CnuLLKOM MHOro
WHIPEAMEHTOB B Yalle
Ons1 CMeLuvBaHus.
HenpaBunbHas
cbopka.

Cnvwkom gnurtensHoe
BpeMsi paboTbl.

BbibepuTe npaBunbHyo
NPYHAOIeXHOCTb

N CKOPOCTb A1S
WHIPEOUEHTOB.

He nomeuwjante B

yawly 6onee 1,5 kr
WHIPENEHTOB.
[MposepbTe n

CHOBa yCTaHOBUTE
NPUHAOIEXHOCTb UNn
Hacafky.

BblIkntounTe yCcTpoOncTBO
1 JanTe emy OCTbITb.

J
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[poBsepbTe, He
OTKMEUNUCb Nn
NoaKnazKky OT HOXEK.

( Mpobnema Bo3moxxHas npuumHa Bo3moxHoe pelueHue )
CkopocTb ycTpoKcTea Temneparypa CHumuTe BCe
nagaet unu HectabunbHa. OKpy>aroLlen cpeabl NPUHaANEXHOCTH
CMULLKOM HU3Kas, (Yawy ans
YTO NPUBOAMT K CMeLUVBaHWsA, KyBLUNH
3aTBEpAEBaHNIO 6neHgepan T. 4.) n
CMasKu B YCTPOWCTBE. ocTaBbTe YCTPONCTBO
WHrpeguneHTs! B peXuMe OXuaaHust
CMULLKOM TBepAble (perynstop ckopocTtu
U NX CAULLIKOM B rnonoxeHun «0»)
MHOTO, YTO NPMBOAUT Ha 5 MUHYT, 4TOObI
K neperpyske CMSArYMTb CMasky
ycTponcTea, nmbo 1 BOCCTaHOBUTb
HeJoCTaToOvHO CcTabunbHOCTb
XNOKOCTW. CKOPOCTW.
BHesanHo ynano YMeHbLIMTE 06bEM
HanpsbkeHue B CMeLUVBaHus,
3MNeKTpoCeTU. nsberante gobasneHus
NPOAYKTOB C TBEPAOM
TEeKCTYpow unu
yBenunysTe KONM4ecTBo
XNOKOCTU.
Mcnonbayinte
YCTPOWCTBO npu
cTabunbHOM
HanpsbkeHun B
3MEKTPOCETU.
Bo Bpems paboTbl [MoBepxHoCTb YctaHoBuTe
YCTPONCTBO KayaeTcs 1 HeycTon4MBas unu YyCTPONCTBO Ha
TpsaceTcs. HepoBHasi. NIOCKYH, MPOYHYHO 1

POBHYH NMOBEPXHOCTb
cTona.

CHoBa npukpenuTte
NOAKNAAKA K HOXKaM.

[onoBka ycTporicTea
He MOXET HaKMOHUTLCH

LLluTok oT BpbI3r He
3aKpernsieH OOMKHbIM

[MoBepHuWTE LINTOK OT
OpbI3r n ybeantecs,

nocne yCTaHOBKM LUMTKa o6pasom. YTO OH BCTaBMEH
OT 6pbI3r 1 Yawm ang Yawa ans MOSTHOCTBIO.
CMeLUMBaHus. CMeLUVBaHNs He YcTaHoBuWTE Yally
3admkcpoBaHa OIS CMeLUVBaHus Ha
[OMKHbIM 06pasom B MECTO U NOBEPHUTE
OCHOBaHUW. ee Mo YacoBown
CTperke, YTobbI
3adukcmpoBaTsb.
OBGHapyxeHO NoTEMHEHME YepHbIN NOPOLLIOK U3 Mepen
TecTa. CMECUTENBHON FrofOBKU MCNOb30BaHNEM
ronan Ha TecTo. ybenuTtecs, 4To
cMecuTenbHas rornoeka
N KPHOYOK CyXue, Ha
HUX HET MbINX 1 Bnaru.
TwarenbHO o4nucTUTE "
BbICYLLNTE YCTPONCTBO
¢ nepes xpaHeHmem.
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8. TAPAHTUU

FapaHTvm n orpaHn4yeHmnsa oTBeTCTBeHHOCTHU

MapaHTua Ha npoaykumio coctaensieT 36 MecdaueB C AaTbl NOKYMKM WAM C AaThl
OOCTaBKM Ha OOM Mnokynartento. B 3aBMCMMOCTM OT cTpaHbl 3Ta rapaHTus BKIYaeTt
24—36-MeCaYHYI0 I0PUONYECKYIO rapaHTUI0 COOTBETCTBUS.

B cTpaHax, roe AenCcTByeT TONbKO 24-MecsayHas opuanyeckas rapaHTusi COOTBETCTBYS,
Nno MCTEYEHUN CpoKa OEVCTBUA NEepBON rapaHTUy U B AOMOMHEHWE K HeW BCTynaeTt B
cuny 12-mecsayHas Kommepyeckas rapaHTus.

YcnoBusi npuMeHeHus rapaHTum

B oTHOWeEHUM OPNANYECKON rapaHTUN COOTBETCTBUS
MNpeponaraem Bam 006paTUTbCA 3a [OOMOMHWTENBHOM WHGOPMauven K Bawemy
ancTpmdbioTopy n/mnm o3HakomuTbes ¢ ero QYT (O6LWMMK yCnoBMAIMIU Npoaaxm).

B oTHOLIEHNM KOMMepPYEeCKOW rapaHTum

Mpennaraem Bam npuHECTV Ball ToBap B aAMWHUCTPaUMIO MyHKTa MNpPO4axu C

AOKYMEHTOM, MOATBEPXAAoLMM MOKYNKY (Hanpumep, Yekom), MpOAyKTOM CO BCEMM

NnocTaBnsAeMbIM/ C HAM akceccyapamu 1 B OpUrMHanbHOM ynakoBke. JTa npouenypa

AencTByeT Ans BCeX CTpaH, kpome PpaHumn. BaxHO umeTb MHpOpMauuio o gate

MOKYMKW, MOAENN U CepuiiHoM HomMepe unu Homepe IMEI (ata nHdopmauusi 06bI4HO

yKasblBaeTCs Ha NPOAyKTe, YNakoBKe UNW B AOKYMEHTe, NOATBEPXKAatoLweM MOKYmKy).

Bbl gomkHbl NpegocTaBUTb BMECTE C MU3denvMeM akceccyapbl, HeobxoguMble Ans ero

Hagnexaiwen paboTbl (Hanpumep, LHYP NUTaHUS, NepexogHvk u T.A4.). Ecnu Bawa

npeTeH3vs nognagaeT noA rapaHTMUHOE MOKpbITUe, cnyxba nocrnenpogaxHoro

obcnyxmBaHUs MOXET B pamKax MECTHOro 3akoHOAaTenbCTBa MPOM3BECTU OAHO U3
cneayoLmx 4encTBum:

B MOYMHUTbL UV 3aMEHUTb HeMCrnpaBHbIe AeTanw;

m  OOMeHsATb BO3BpaLLEHHYIO MPOOYKUMIO Ha aHarnorMyHyto, obnagaoLlyto, Kak
MUHUMYM, TakuMu Xe (YHKUMOHAMNbHLIMWN BO3MOXHOCTU W 9KBMBANEHTHOM
NPOU3BOANTENBHOCTLIO;

m  BO3MECTUTb MOKynaTesno CyMMYy, PaBHYIO LEHe TMOKyMKW, YKa3aHHOM B
NoATBEPXKAAIOLWEM MOKYNKY JOKYMEHTE.

OTpeMOHTMpPOBaHHAsA 1 3aMeHeHHasi NPOAYKUMS MOXET codepxXaTb Kak HOBble, TakK U
6bIBLLME B ynOTpebneHun

agetann n TexHn4eCckmne KOMNOHEHThI.

WcKnoyeHUs U3 NoKpbITUS KOMMEPYeCKOW rapaHTum:

m  [loBpexaeHusi unm npobrembl, Bbi3BaHHblE HEMNPaBUIIbHLIM WCMONb30BaHMEM,
HeC4YaCTHbIM cnydaem, Mo,u.mcbmn(aumeﬁ nnn noaKrnyeHnem K CceTu C
HECOOTBETCTBYOLLUMY NapamMeTpPaMu CUIlbl TOKa U HanpsiXKeHNs.

| ncnonb3oBaHemM UM XpaHeHnem, HaHoCALWMM Bpen COXpPaHHOCTU npoayKra
(okncneHne, Koppo3ust), WCMOMNb30BaHWMEM 3HEPruu, JKchnyataumen unm
YCTaHOBKOW HE B COOTBETCTBMMU C UHCTPYKLMAMY NPON3BOAUTENS, HEOPEXHOCTHIO
U UCMONb30BaHMEM HEMOAXOAALLMX NepUdEPURHbIX YCTPOWCTB, MPOrpamMMHOro
obecrneyeHns Unn pacxofHblX MaTeprarnos.

m  [lpodeccrmoHanbHOe WM KOMMEKTUBHOE, MPOMbILLIIEHHOE WIIM KOMMepYeckoe
ncnonb3oBaHMe Npoaykra.

m  /I3MeHeHHble NPoayKTbl, Y KOTOPbIX rapaHTuiiHas nnomba unv cepuiiHbii HoMep
Oblnn noBpexaeHbl, UAMeHeHbI, yaaneHbl Unn oOKUCneHbl.

m  [apaHTWHBIN CPOK B OTHOLUEHWM CMEHHbIX aKKyMyrsTOPOB M aKCceccyapoB
COCTaBnseT 6 MecsiLeB.

m  OTkas akkymynsitopa, BbI3BaHHbIA CMMWLIKOM AMUTENbHOM  3apsgkol  umu
HeCO6J'IlO,El,eHVIeM npasun TeXHUKMN 6630I‘IaCHOCTVI, N3NOXEHHbIX B MHCTPYKLUWUN.
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m  OcTeTnyeckne pAedekTbl, BKMOYAs LapanviHbl, HEPOBHOCTW W  YMbILLMEHHO
HaHeCeHHble NOBPEeXaeHWS.

m  [loBpexaeHus, BbI3BaHHbIE BMELLATENbCTBOM HEYMONMHOMOYEHHbIX CNEeLnanmcToB.

m  /3bsSHbl B pe3ynbraTe eCTeCTBEHHOTO W3HOCA WM  CTapeHus npoaykTa:
YMAOTHUTENbHbIE MPOKNaAKu, UNLTPbI, akceccyapsbl, WeTka M LaHr nblnecoca,
NamnoYKK, nammbl PETPONPOEKTOPOB, STIONACTU CTUpPanbHbIX MalUVH U T.A4.

m  OBHOBNEHUS NporpaMMHoOro obecrnevyeHus, Bbi3BaHHbIE MU3MEHEHVAMY NapamMeTpoB
cetn.

m  [loBpexaeHns yCTPOMCTBA, BbI3BaHHbIE BHELLHMMM hakTopamun (MHOpOAHbIe Tena,
Hacekowmble 1 T.4.).

m  CopepXvMoe yCTpOWCTB: MOPO3UIbHIK, CTUpanbHasa MaluvHa. .. (ega, ogexaa,...).

m  HewncnpasHoctn B paboTe npogykTa BCredCTBME MCMOMb30BaHUS CTOPOHHEro
nporpaMMHoro obecneveHvus ONS M3MeHeHus, moaudumkaumn, agantaumm unm
npeobpa3oBaHns YCTaHOBMEHHOIO MPOrpaMMHOro obecneyeHus.

m  HeucnpaBHocTn B paboTe npoaykra BCreaCTBME €ro WCnonb3oBaHus 6e3
akceccyapoB, NOCTaBMASEMbIX C HAM U yTBEePXAEHHbIX [ponssogmTenem.

m  [letanu B cnyyae eCTeCTBEHHOIO M3HOCA UM MOBPEXAEHNN B XOA4E JKCNIyaTaumu:
LUMHA, KaMmepa LUKHbI, TOPMO3,...

KnuneHT pgomkeH camocTosiTenbHO obecneuynBaTb PE3epBHOE KOMMPOBAHWE [aHHbIX,
COAEPXKALLMXCA Ha ero XeCTKOM AUCKE UMM BO BHYTPEHHEN MaMsTU ero yCTPOWCTBa,
perynsipHo, a Takxke nepes ero caaden.

«AlWaH» He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOTEP WU YHUUTOXEHWE COXPaHEHHbIX
OaHHbIX UMK 32 NOBPEXAEHMS NPOrpaMMHOro 06ecneyeHuns, BO3HUKLLME, B YAaCTHOCTU, B
pesynsrate BOCCTAHOBIEHMS UM MOSTOMKW.

Mommmo TOro, «AlaH» He obsi3aH NpoBepsiTb, ObINM 1 nU3BneYeHbl SIM-kapTbl U/unu
kapTbl SD 13 npoaykumu, Noanexallen Bo3Bpary.

BhlleykasaHHble MONOXEHUs HUKOMM 06pasoM He YMEeHbLIAT W He OTMEHSIOT:
yKa3aHHY0 BblLLE IOpUANYECKYHO rapaHTUI0 U KOMMEPYECKYHO rapaHTUIO NPOM3BOAUTENS,
€CIn TakoBas CyLLeCTBYET (CM. rapaHTUMHbIA BnaHk).
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1. MPABUJIA BE3MNEKU

Mepen BWKOPUCTAHHAM LbOrO Mpunagy YBaXKHO MNPOYUTANTE IHCTPYKLiO 3
ekcnryaTauii Ta 36epiranTe ii 4Na NO4aNbLIOrO BUKOPUCTAHHS.

1. Hikonu He BUKOPUCTOBYWNTE Npunag He 3a NPU3HavYeHHsIM; iHaKLwe Le Moxe
NPVBECTM 0O TPaBMYyBaHHS.

2. [pwunag He cnig BUKOPUCTOBYBATU AiTAM. TpyMmanTe npunag i noro WHyp y
HeOOCSHXKHOMY ANd AiTen Micui.

3. CTOCOBHO BKa3iBOK 3 OUULLEHHS MOBEPXOHb, SIKi KOHTAKTYHOTb i3 Xap4OBMMMU
npoayktamu, ame. NyHKT « OYULLEHHA TA OOIMMIAL» B iHCTPYKU;i.

4. CTOCOBHO [HCTPYKUIA i3 BWKOPUCTaHHA akcecyapiB, 4acy pobotu Ta
BCTaHOBIMEHHS LUBWUAKOCTI AUB. HAaBEAEHI HKYe NYyHKTU IHCTPYKLUIT.

5. Cnig 6y obepexHumMu nig 4Yac MNOBOMKEHHA 3 TOCTPUMM Jie3amu,
CMYCTOLUEHHS Yalli Ta OYULLEHHS.

6. He BrkopucTOBYITE Npunag He 3a NPU3HAYEHHSAM.

7. 3aBxau Big'egHynTe npunag Big Mepexi, Konu BiH 3anuwaetbcs 6e3
HarnsAay, i nepen 3dvpaHHAM, po3drpaHHAM abo YULLEHHAM.

8. He 3aHyptonTe MoTOpHUI Brok y Boay abo iHLy pignHy.

9. [Jlesa npunagy Hag3BuMYaWHO TFOCTPI, i 3 HUMM HeOOXigHO MOBOAMTUCH
obepexHo.

10. He craBTe npunag nopsif 3 €nNeKTPUYHUMKU Ta ra3oBUMU KOHGOPKaMM
abo Ha HUMX, a TaKoX Yy raps4y AyXOBKY. He cTaBTe mpunag 3Bepxy Ha iHLUi
enekTponpunaau.

11. BeHTUNSAUIHI OTBOPY B HUXKHIN YaCTUHI NPUCTPOLO HE MakOTb Oy TW NEPEKPUTI
TakMMK npeaMeTamu, siK ra3eTu, cKaTtepTuHu 4um wTtopu. He BcTaBnsmTe
NpeaMeTn Yy BEHTUNATOP.

12. Lewn npynag npyaaTHUN OO BUKOPUCTAHHS nuLLe B MOMIPHOMY Kriimari.
13. lMpunagn MoOXyTb BMKOPUCTOBYBATU 0COBWM 3 OBMEXeHUMU i3UYHUMN,
CEHCOpPHMMW Ta PO3YMOBMMWU MOXIUBOCTSMKU abo ocobu 3 HepocTaTHIM
OOCBIOOM 4K 3HAHHAMM, SKLWIO BOHW MpauolTb Nig Harmsggom abo Gynu
NPOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO Ta SKLLO BOHM PO3YyMit0Tb
MoxnuBy Hebesneky. [iTam 3a60pOHAETLCS rpaTucs 3 NPUNagoMm.

14. BumukanTte npunapg i Big'eQHynmTe MOro Big Mepexi nepen 3MiHEHHSAM
akcecyapiB abo BUKOHaHHAM Oyab-aKMX OiM i3 geTanamu, WO pyxarTbes nig
Yyac BMKOpUCTaHHS. BumukanTe, B3SBLUXCE 3a BUIKY. He TArHiTL 3a LWHYP.

15. He ponyckaiiTe 3BMCaHHS LUHYpa XXMBMEHHS 3a Kpaw CTona 4v fnaBku Ta
MOro KOHTaKTY 3 raps4oto MOBEPXHELO.
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16. He «kopuctyntecss npunagom, €KWO BiH nagaB abo 3asHaB iHLIMX

MOLLKOKEHb.

17. AKWO LWHYP >XMBMAEHHS MOLUKOMKEHWN, TO, W06 3anobirty ypaKeHHo

ErNeKTPUYHUM CTPYMOM, MOrO MOBUHEH 3aMiHUTM BUPOOHUK, MOrO TEXHIYHWN

npeacTtaBHUK abo crneuianict aHanorivyHol kBanidikauil.

18. TlMonepemkeHHs: MOXIMBI  TpaBMM  BHAcnigoOK  HenpaBWIIbHOMO

BMKOPUCTAHHA.

19. BACTEPEXEHHA. LLo6 yHUKHYTK HeGe3nekn BMNaaKoBOro CrpautoBaHHs

nnaBekoro 3anobikHuKa, Len npunag He cnig nigknodaTn 40 XUBIEHHS Yyepes

30BHILLHIA NPUCTPIA NEpeMUKaHHS, Takuin sk Tammep, abo nig'egHyeBatn Lo

€reKTPUYHOro Kona, sike perynsapHo BMUKAETbCA 1 BUMUKAETLCA KOMYHaNbHOK

cnyxooto.

20. He BukopuctoBynTe npunazg i3 MO4OBXYyBa4yeM, SKWO BiH He OyB

nepesipeHMin i NpoTecToBaHUN KBanidikoBaHMM TexHiYHMM daxiBuem abo

PEMOHTHUKOM.

21. He nippaBanTe uen npunag BNAuBY BOMOrocti, 6pu3ok abo piguH. He

CTaBTe NPeLMETU, WO MICTATb piguHy (Hanpuknag, Ba3u abo CKMsHKW) Ha

npvnag abo nopsg i3 HUM.

22. Konu enekTpuyHa po3eTka Crny>uTb 3acO60M BiKMIOYEHHSA Npunaay, BoHa

Mae€ 3anuaTucs nerkogocTynHOH.

23. ll] Lleit cumBon Bkasye Ha Te, LLIO MaTepianu cxBaneHi Ans KOHTakKTy 3
NpoAyKTaMu xapyyBaHHSI.

24, CvMBON 3HaKa OKMMKY B TPUKYTHWKY CBigYWTb MPO HasiBHICTb
BaXXNMBMX IHCTPYKLiM 3 ekcnnyaTauii Ta gornsaay (o6cnyroByBaHHS
Ta PEMOHTY) B CynpoOBigHIN JOKYMeHTauii npunagy.

25. E EnekTpunyHe Ta enekTpoHHe obragHaHHA HeoOXigHO copTyBaTu Ta
yTunisyBatn okpemo. He BuknganTe enekTpuyHe Ta enekTpoHHe

mmm OONagHaHHA y 3BUYaNHi HecopToBaHi MOOYTOBI BigXxoaw.

26. Llen cumBon o3Havae, Wo Ler npunag mae noasiviHy enekTpuyHy

I:I i30NALi0 MiXK HAnNPyrow XMBMNEHHsT (HeGe3Ne4HOo) Ta YacTMHaMMU,

AOCTYMHUMU AN KOPUCTyBaYa.

2. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

(PoGoua nanpyra: 220-240 B ~, 50-60 'y h
HoMiHanbHa NOTYXHICTb: 1400 Bt

EMHICTb rmeynka bneHgepa: 1,5n

MicTkicTb Yalli Ans 3amiwyBaHHA 1,5 kr

Q(nac 3axuCTy: Knac Il y
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3.

ornuc BnPoby

4 N\

1. 3apHs kpuwka (3'egHyBad 13. 36uBayka
OneHgepa BcepeauHi) 14. BiHumk

2. Baxinb Haxuny 15. Mayok gnsa Ticta

3. Pyyka WwBMAKOCTI 3i CBITNOBUM 16. ToHka nepcbopoBaHa nracTuHa
iHOMKaTOPOM XMBIEHHS 17. CepenHs nepdopoBaHa nnactuHa
(P — imnynbe, 0 — pexum 18. Ipyba nepcopoBaHa nnactuHa
O4iKyBaHHS, LWBMAKOCTI 1-6) 19. LUtoBxa4

4. ®ikcyBarnbHa OCHOBa Yalli 20. Hacapgka gna rpy6oi Teptku
(6rnokyBaHHs1 — po30OKYBaHHS) 21. Hacapgka ans gpibHoi TepTkm

5. Ban mikcepa 22. Hacapgka ons HapizaHHS ckmbkamm

6. [llepenHs kpuwka (3'egHyBay 23. Kopnyc TepTku/cnaricepa Ta
M'Acopybkv BcepeamHi) Tpybka nogaui

7. KHonka po36rnokyBaHHs 24. CTtonopHa rarika nepcgpopoBaHoi
m'sacopy6ku abo TepTku nnacTuHU

8. Kpwuwka oTBopy nogavi 25. Jlezo m’sicopy©kn

9. Kpwuwka meka 26. Cnipanb M'acopy6ku

10. ek bneHaepa 27. Kopnyc m'sicopybku Ta Tpybka

11. TMposopwuii WMTOK NpoTn 6pr3ok 3 nopaui
OTBOPOM nogaui 28. LToBxa4 m’'sAca

12. Yawa ansa amilyBaHHS 3 pyvkamu 29. Jlotok gnsa m'sca

. J

5.

NEPEA NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

PosnakyinTe npunag i Buaanitb yci nakysarnbHi matepianu.

lMepekoHanTecs, WO Npunag He Mae BUANMMUX NOLUKOMKEHb i BIACYTHIX AeTanew.
OunwanTe npunag, i akcecyapu, 4OTPUMYKYUCE IHCTPYKLiN Y po3aini « OYNLLEHHA
TA OOMAL».

EKCNNYATALIA

YCTaHOBITb HaCTINIbHUIA MiKCEp Ha TBepay, PiBHY Ta CTiKy MOBEPXHIO, Hanpuknag, Ha
KYXOHHY CTinbHuuU abo cTin.

NMONEPEOXEHHA.
Llen npunag MicTuTb roctpi nesa, wo obeprarTbes, i pyxomi yacTuHu. He
TOpKanTecsi PyXoMUX YaCTUH, W06 YHUKHYTU CEPAO3HMX TPaBM.
3aBxau BigKnioyanTe Npunag Big enekTpUUHOI Po3eTKU nepen 36MpaHHAM,
po30bMpaHHAM, 3aMmiHOK npunagasn, OYMLLEHHAM abo HabGnukeHHAM A0
YaCTUH, WO PyXalThbCA.
Hikonu He 3anuwanTe npunag 6e3 HarnsAay nig 4yac BUKOPUCTaHHA abo Konu
BiH YBiMKHEHWI B eNeKTpUYHy po3eTKy. BiaknioviTb npunag Big poseTku, wob6
BUMKHYTU NOrO.
LLlo6 yHMKHYTM BUNagKoBOro 3amnycKy, nepep MigKnOYEeHHAM OO0 PO3eTKU
nepekoHamTecs, WO pyyKa WBMAKOCTI nepebyBae B NonoxeHHi «0» (pexum
OYiKyBaHHS).
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5.1. BAKOPUCTAHHSA MIKCEPA

1.
2.

lMepekoHanTecs, WO Npunaz Big' €4HaHO Bif PO3ETKM.

LLlo6 Haxmnutn ronoBky npunagy, Bi3bMiTbCA OOHIEI0 PYKOKO 3a BEPXHIO NepenHto
YacTUHy MpuUNagy Ta HaTUCHITb Baxinb Haxuny (2) y Hanpsamky cTpinku (PUC. A1).
[onoBka npunagy aBToMaTtUYHO NigHIMETHCS.

MpukpiniTe WUTOK NpoT 6pUn3ok (11) Ao Mikcepa, BCTaBMBLUM Oro B 06i4 HaBKOMO
Bana mikcepa (5) (PUC. A2).

HopawTe cyxi Ta pigki iHrpegieHTy B yally Ans 3milyBaHHs (12). He nepenoBHonTe
Yawy Ans 3milyBaHHSA. MakcumanbHa KinbKiCTb CyXuX i PiAKUX iHrpedieHTiB
ctaHoBuTb 1,5 kr (> AKCECYAPU, LWUBNOKICTb | HAC 3MILLYBAHHSA).
MomicTiTe Yawwy Ans 3miwysaHHA (12) Ha dikcyBanbHy OCHOBY (4) | TOBEPHITH 1T 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKoHo, Wob 3adikcyBatn Ha ocHosi (PUC. A3).

LLlo6 yctaHOBWTU BUBpaHui akcecyap Ans 3MiyBaHHs (36usayka (13), BiH4mMK (14)
abo ravok ansa Ticta (15)), cymicTiTb ABi BUIMKM Ha akcecyapi 3i LUTudTamm Ha Bany
mikcepa (5), BCTaBTe akcecyap i MOBEPHITb MOro 3a roOAMHHUKOBOKO CTPINKOK. JAOKN
BiH He cTaHe Ha Mmicue (PUC. A4, A5).

LLlo6 HaxmnuTy ronoBKy Npunagy, HaTUCHITb BaXinb Haxuny (2) y HanpsMKy CTPInku,
06 po3brnokyBaTu rofioBKy, Ta OMycCTiTb ronoBKy A0 krnauaHHs (PUC. A6).
MigknodiTe Npunag OO BiAMOBIOHOI €NeKTPUYHOI PO3eTKU. |HAmMkaTop Ha pyuli
LUBWAKOCTi 3aropmuThCsl, MOKa3yruu, Lo npunazg yBiMKHEHO.

MoBepHiTL pyyky WBMAKOCTI (3) 3a TOAMHHMKOBOK CTPINKow, LWob novatn
nepemilllyBaHHsi, BubepiTe NoTpibHy WBUAkicTb Big «1» o «6» (= AKCECYAPU,
WBWAOKICTb | YAC 3MILLYBAHHSA).

BAXIIMBO. He BukopuctoByMTe MiKCep NpPOTArom O6inblue HIK 3 XBWUIWH,
OoCKinbkyn mMoTop moxe neperpitucs. Mepen NnoBTOPHUM nepemillyBaHHAM ganTe
npunagy BiANoOYUTU NPOTAroM AeKinbKox XBUNUH. He nepesuwyinte 15 xBUnuH

BMKOPMUCTaHHS.

10. Tlicna 3aBeplleHHA BUKOPWUCTAHHA MPUCTPOKD MOBEPHITH PYYKY LUBWUAOKOCTI B
nonoxeHHs «0» (pexum odikyBaHHS) i Bif'eqHanTe NPUCTPIN Big po3eTku, LWwob
BUMKHYTW NOro. [HOMKaTop Ha pyuLi LUBMAKOCTI 3racHe.

11. Tpumatoun BEPXHIO NepefHo YacTuHy npunagy OOHIEI0 PYKOK, HATUCHITL Baxinb
Haxuny (2) y HanpsMKy CTPINKu, LWo6 HaXMnUTK ronoBKy Npunagy Bropy.

12. TloBepHiTb 4awy Ans 3wmiwyBaHHSa (12) nNpoTW TOAMHHWKOBOI CTPINKK, LWO6
po30noKyBaTy i, i 3HIMITb ii 3 hikCyBarnbHOI OCHOBU.

13. [loBepHiTb akcecyap AN 3MillyBaHHA NPOTW FOAUHHUKOBOIO CTPINKO, LWOBG 3HATK
1oro 3 npunagy.

14. Ouwnctbte npunag i akcecyapu (— OUYNLLEHHA TA OMAL).
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5.1.1. AKCECYAPU, WBUOKICTb | HAC 3MILLYBAHHA

[oTpumyiiTecb pekoMeHAoBaHUX LWBWAOKOCTEN | Yacy ANA akcecyapiB Mikcepa, sK
3a3Ha4yeHo B Tabnuui Hux4e.

7

Akcecyapu

Bukopu-
CTaHHA

IHrpepieHTn
(makc. 1,5
Kr)

LBua-
KicTb

Yac
(xB)

N\
Cnoci6

Mavok ansa
TicTa
(3amiwyBaH-
HS)

850r
6opowHa +
640 r Bogn

1-3

3-5

Dante
npunagy
nonpautoBaTu
Ha WBWUAKOCTI
1 npotarom
30 cekyHa,
Ha LWBWAKOCTI
2 npoTarom
30 cekyHz,

a noTim Ha
LWBMAOKOCTI 3
npotvsirom 2—4
XBUIVH, 06
cchopmyBaTu
TicTo.

36uBayka
(3miwyBaHHSA

Ta nepemi-

LUYBaHHS)

660r
OopowHa +
840 r BOOM

3-10

DanTte
npunagy
nonpautoBaTi
Ha WBWAKOCTI
2 nNpoTarom
20 c, Ha
LwBmnaKocTi 4
OinbLue 2 xB
40 c.

.

BiHuuk
(36uBaHHs)

3 sieyHi Binkn
(MiHiMyMm)

3-10

Dante
npunagy
nonpautoBaT
Ha LWBWAKOCTI
5 abo 6
npoTAroMm
npuHanmHi 3
XBUIYH. )

5.2. BUKOPUCTAHHA BNEHOEPA

NMOMNEPEMXEHHA.
Hikonn He BMKOpuUCTOBYITEe rneynk 6neHaepa 6e3 KpULWIKMA Ta KoBnavka gns
OTBOpY nopavi.
He BcTaHOBNIOMTE Ta He 3HIMaNTe rfeYunK, Kosiu MOTOP NpPaLoE, LWOG YHUKHYTH
TpaBM a6o NMOLIKOAXEHHA Npunagy.

BrneHgep MoOXHa BMKOPWUCTOBYBAaTW [ANsi MPUIOTYBaHHA AUTSYOrO Xap4yBaHHS,
Hanpuknag oBoyveBMXx abo (hpyKTOBMX Niope, 3MillyBaHHSA CymiB, MPUrOTyBaHHS
COYCiB, CMYy3i TOLLO.
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m  Bwupanite yci TBepai 060MOHKM, LWKipKy abo KiCTKM 3 iHrpegieHTiB | HapikTe
iHrpeaieHTV HeBenMKMMK Kybrkamu, nepLu Hixx noknactu B bneHaep.

1. TepekoHanTecs, WO npunag Bia’ €AHAHO Bi PO3ETKU.

2. 3HimiTb 3agHi0 Kpuwky (1), wob oTpumatu gocTyn Ao 3'edHyBada OneHaepa
(PUC. B1).

3. [HopanTte HapisaHi Kybukamu iHrpegieHTn Ta piguMHy B vawy 6bnengepa (10). He

nepeBULLYTE NO3HAYKN MaKCUMarnbHOTO PIiBHA «1,5 f» Ha rmeynky.

3ACTEPEXEHHS. LLo6 yHuKkHYTHK onikiB abo TpaBMm, He 3MiwynTe rapsavi
cynu a6o piavHu, Temneparypa sikux nepesuiyye 80 °C. Mapsadi npoaykTu
a6o piAMHN CTBOPIOKOTL TUCK Y FTNEYUKY | MOXYTb BUTEKTU Yepe3 KPULLKY
a60 BULITOBXHYTH ii NiA Yac 3MmillyBaHHS.
MPUMITKA. Mig yac 3milwyBaHHA NOMiPHO rapsA4YnX NpPoAyKTiB abo pigvH aanTte im
[O0CTaTHbLO OXOJIOHYTH, a NOTIM 3aNOBHITb rnevnk 6neHpepa Ha 1/3-1/2 06'emy gns
3MillyBaHHS.

4.  3akpuiTe KpuLLKy rneduka (9), BcTaBTe KpULLKy OTBOPY (8) i MOBEPHITL KPULLIKY 3a
rOOVHHUKOBOIO CTpInkoto, Wwob 3adikcyBaTw ii. Kpuiika 3 oTBopom Ans nogadi Aae
3MOry AogaBatu iHFPEeAieHTU Mif Yac 3MillyBaHHA, HE 3HIMaKYM KPULLIKY.

MowmicTiTe rmevunk 6neHaepa (10) Ha 3’egHyBay bneHaepa Ta NOBEPHITh KOro NpoTH
rOOVHHUKOBOI CTPINku, Wwo6 3adikcyBaTy Ha MicLi.

MigknodiTe Npunag 0o BiAMOBIOHOT eneKTPUYHOI pPo3eTkW. IHamMkaTop Ha pyuLi
LLBUOKOCTI 3aropuTbCs, NOKa3ykuu, Lo npunag yBiMKHEHO.

MoBepHiTL pyyky wWBMAKOCTI (3) 3a TOAMHHMKOBOK CTPINKow, Wob novatm
3MilyBaHHSA, BUOEpPITb LWBUAKICTb «4» — «6».

LLlo6 BukopucTaTh iMNyNbCHUIA PEXMM, MOBEPHITbL PYYKY LUBUAKOCTI B MOMOXEHHS
«P» Ha kinbka cekyHA i BignycTiTb, WOO 3ynMHUTK. IMAYMbCHUIA pexunm
nepeMmrKkaeTbCs Ha MakcumarnbHy LWBMAKICTb ANs  LWUBWAKOMO MPUrOTYyBaHHSA
cymiluen. BukopuctoByiTe Lito (OyHKLH0 MOMIPHO, WOO YHUKHYTU Neperpisy moTtopa.

© N o u

BAXIIMBO. He BukopuctoByinTe GneHpep 6e3nepepBHO NpOTAromM bGinblue Hix
3 XBWIWH, OCKiINNbKM MOTOp MoOXe neperpitucsa. [daute npunagy BignoumTu
MPOTAroM KifibKOX XBUNUH nepep noganbluvM 3MiwyBaHHAM. He nepeBuwyite
15 XBUNUH BUKOPUCTaHHS.

9. [Tlicna 3aBeplUeHHS BWKOPWCTaHHS MPUCTPOIO MOBEPHITb PYYKy LWBMAKOCTI B
nonoxeHHs «0» (pexum OdikyBaHHS) i Big'eqHanWTe NPUCTPIN Big po3eTku, Lwob
BMMKHYTU MOro. IHAMKaTOp Ha pyuui LWBUAKOCTI 3racHe.

10. 3auekanTte, OOKM fne3a He 3YNMUHATLCA, NOTIM NOBEPHITL rmeynk 6neHaepa (10) 3a
rOAVHHWKOBOIO CTPINKOI0, W06 3HATW MOro 3 Nnpunaay.

11. BigkpuiTe KpUWLLKY rmeyYnka Ta nogasavte Ha CTin.

12. BakpuinTe 3agHto kpuwky (1), konu GneHaep He BUKOPUCTOBYETLCS.

13. Owunctbre npunag i akcecyapu (- OYUNLWLEHHA TA OMAL).

5.2.1. BUBUBAHHSA XI

Ao bka 3acTpsirna HaBKOMO Nnes, HeravHo BUMKHITb Npunag i Big'egHanTe Moro Bif
Mepexi.
3ACTEPEXEHHS. Bunmitb rneunk OneHpepa 3 npunagy, nepll Hix
BUAMaTUM npoaykTu. BukopucToByinTe CUMIKOHOBY nonaTtouky Ans
BUOaneHHs 3anuuikiB Xi, WO 3acTpsrnM HaBKOMO ne3, HiKkonu He
BUKOPUCTOBYITE NanbLi.

5.3. BAKOPUCTAHHA M’ACOPYBKH

MOMEPEONXEHHA. 3aBxan BuKopucTOBYMTE LWITOBXady AnA M'Aca 3
KOMMNMeKTy noctavyaHHsA. Hikonu He 3acoBymnTe nanbLi abo nocyn y Tpy6Ky
noaaui.
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11.
12.

Bupanitb yci kicTku 3 m'Aca (CBUHUHW, SNOBUYMHW, BapaHnHW TOLLO), HapiXKTe M'Aco
cMykamu abo kybukamu no 2,5 cm.

lMepekoHanTecs, WO Npunaz Big' €4HAHO Bif PO3ETKM.

BcTasTe cnipans (26) y kopnyc m'sicopybku (27) (PUC. C1).

BcraBte neso m'acopybku (25) y cnipanb (26) Tak, wob oTBip y nesi 36irca 3
KBaZpaTHOK ramkoro Ha chipani.

3akpunte neso M'acopybku nepdopoBaHOK NMACTMHOK Ha Balw BMOIp [ApibHOMO
(16), cepegHboto (17) abo rpyboto (18)], nepekoHaBLUUCh, WO 2 BUIMKM Ha obogi
nepdgopoBaHOi NIIACTMHN CyMILLEHi 3 BUCTYNamMu Ha KOpnyci M'acopyoku.
HapsarHiTe cTonopHy raviky (24) i 3aTarHiThb il 32 roqUHHUKOBOR CTPINKOIO Bif, PyKH,
o6 3adikcyBatu 36ipKy B KOpnyci M'scopybku (27).

3HiMiTb NepefHio kpuky (6), Wwob oTpumaTy JocTyn Ao 3'eaHyBada M'sicopybku
(PUC. C2).

HaTucHiTb | yTpuMyiiTe KHOMKY po36nokyBaHHsA (7), WinbHO BCTaBTe 3ibpaHui
kopnyc m'scopybku (27) y 3’egHyBay Mm'scopybkm Tak, wob Tpybka nogadi Gyna
CnpsiMOBaHa B MOMOXEHHS «2 TOAMHWY», BiANYCTiTb KHOMKY pO306nokyBaHHS (7) i
NOBEPHITb TPYOKy nogadi NpoT1 roAUHHUKOBOT CTPINKW, AOKN BOHA He 3adikCyeTbCA
B nonoxeHHi «12 roguH» (PUC. C3).

YcTaHoBITb NoTok Ang M'aca (29) Ha Tpy6ky nogadi (PUC. C4).

MocTaBTe Tapinky nig BMxig M'scopyoku.

MigknodiTe Npunag 0O BiAMOBIAHOI €NEKTPUYHOI PO3eTKU. IHAMKaTop Ha pyuli
LUBWMAKOCTi 3aropuTbCsl, MOKa3ykouu, WO Npunag yBiMKHEHO.

MoBepHiITL pyyky WBMAKOCTI (3) 3a TOAMHHMKOBOK CTPINKol, LWob novatn
noapibHeHHs, BUGepiTb WBUAKICTb «1» — «3».

MomicTiTb CMYy>XKM M'ica Ha NMOTOK AN M'sca (29) i BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXaY Ans
Mm'sica (28), Wwob gogaTv Ta NoBinbHO MPOLUTOBXHYTU M'SicO No TpyOui nogadvi (27) y
M'copyOky.

BAXIIMBO. He BukopuctoByinTe M'ACOpPyOKy Oe3nepepBHO Oinbwwe 5 XBUIWH,
TOMy WO MOTOpP MoOXe neperpitucs. [anTe npunagy BiANoO4YUTU MPOTAroMm
AEeKiNbKOX XBWUIIMH nepea nopanbluMM noapioHeHHAM. He nepesuwynte 15
XBUIUH BUKOPUCTaHHS.

13.
14.
15.

16.
17.

Micna 3aBeplueHHS BUKOPUCTaHHSA MPUCTPOI0 MOBEPHITb PYYKY LUBUAKOCTI B
nonoxeHHst «0» (pexum OdikyBaHHS) i Big'eqHanWTe NPUCTPIN Big po3eTku, LWwob
BMMKHYTW MOro. IHAMKaTOp Ha pyuui LUBUAOKOCTI 3racHe.

3HiMiTb NoTok Anst m'Aca (29).

HaTtucHiTb i yTpumyiTe KHOMKY chikcaTopa (7) Ta NoBepHiTb Kopnyc M'sicopyOku (27)
3a rOAVHHMKOBOK CTPINKOM0, W06 3HATK MOro 3 npunagy.

OuucTtbTe npunag, i akcecyapu (- OYUNLWEHHA TA OOMMAL).

3akpunte nepeaHio KpuLky (6), Konm m'acopybka He BUKOPUCTOBYETLCS.

BAXITUBO. He BukopuctoByiTe TepTKy/crnancep 6e3nepepBHO NpOTArom GinbLue
HiXk 5 XBUNWH, OCKiNlbKM MOTOpP MOXe neperpitucsa. [lante npunagy Bigno4nTu
MPOTAroM AEeKiNIbKOX XBWUJIMH, Nepll HiXXK BUKOPUCTOBYBaTWM TepTKy abo cnancep
3HoBY. He nepeBuwyiiTe 15 XBUNUH BUKOPUCTaHHS.

18.

19.

20.
21.

Micns 3aBepLUeHHs BUKOPUCTaAHHS MPUCTPOKD MOBEPHITb PY4Ky LUBUMOKOCTI B
nonoxeHHst «0» (pexum OdikyBaHHS) i Big'eqHanWTe NPUCTPIN Big po3eTku, Lwob
BUMKHYTW MOro. IHAMKaTOp Ha pyudui LUBUOKOCTI 3racHe.

HaTtucHiTb | yTpuMyliTe KHOMKY dhikcaTopa (7) i NOBEPHITbL KOpMyc TepTku/cnancepa
(23) 3a rogMHHMKOBOIO CTPINKoto, LWO6 3HATM MOro 3 Npunagay.

OuuctbTte npunag, i akcecyapu (— OYNLWEHHA TA OOMMAL).

3akpuinTe nepenHio KpuLky (6), Konm TepTka He BUKOPUCTOBYETHLCS.
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6. OHUWEHHA TA AornAaa

NOMNEPEOXEHHA
Mepen ounweHHAM Big’egHanTe npunag Bifg po3eTKu.
Jlesa M'sicopybkun, GneHpepa, TepTku Ta cnamcepa roctpi. NMoBogbrecsa 3
nesamu ob6epexHo.
Hikonu He 3aHyptoiTe Nnpunag, WHYP XUBJEeHHS abo BUIKY y Boay abo byab-
AKYy piavHy. Hikonn He npomuBanTe ix nig KpaHoM.

BAXIIUBO. Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE PO34YMHHUKM abo abpasvBHi 4ncTsdi 3acobu,
OPOTSAHI WiTKK, rocTpi npeametTn abo meTtanesi rybkum Ons uvuwleHHs npunagy abo

akcecyapis.

s OunwanTte npunag i akcecyapu nicrisi KOKHOrO BUKOPUCTAHHS.

m  3HiMiTb BMKOPWUCTaHiI akcecyapu Ta Hacagku (4alwy Mikcepa, akcecyapu Ans
3MilyBaHHS, rmevnk bnengepa, m'sscopyoky TepTky/cnancep y 36opi), po3bepiThb i
NpOMUIATE iX TENIOK MUMBHOK BOOOK Ta M'SIKO ry6Koto. MpononoLwiTe i peTensHo
BUCYLWIiTb. He 3amouynTe. He muiiTe B NOCYOOMUIMHIN MaLUWHI.

m  [IpoTpiTb OCHOBHUI GNOK (OCHOBY MOTOPA) M'SIKOIO BONOIOK TKaHWHOK. PeTensHo
BUCYLUITh.

] MOPALA. o6 wBnaKo ouncTnTh rmevmnk bneHaepa, 3anoBHITb KOO HAMOOBUHY
TENnnow BOAO, 4oAAaNTe HEBEMNUKY KiNbKiCTb piAvHM ANg MUTTS nocyay, 3akpuniTte
KPULLIKY | nepeMilLynTe NPOTAroM KiflbKOX CEKYHA Ha HU3bKIl LIBUAKOCTI. [TOBTOPITb,
BMKOPWUCTOBYIOUYM BOOOMPOBIAHY BOAY. [1pononoLwiTh i peTenbHO BUCYLLITb.

] HaHeciTb TOHKUI Wap onii Ha akcecyapu 3 nes3amu i Yyawy Ans 3MillyBaHHs, Wwob
3aXUCTUTK X Big ipXKi.

m  306epiranTe npunag B opuriHanbHil ynakoBLi abo B NPOXOrogHOMY Ta CyXOMY MiCLi.
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7. YCYHEHHSA HECNMTPABHOCTEMW

( Mpo6nema

MoxnuBa npuymHa

BupiweHHsa

Mpunag pantoBo
nepecrtaB npawoBaTtu nig
Yac BUKOPUCTaHHSI.

CnipautoBaB 3axucTt
Bif neperpisy, KU
aBTOMaTUYHO BUMKHYB
npvnag.

Mpunag,
BMKOPUCTOBYBaBCS
HaaTo goBro 6e3
nepeps.
Temnepartypa
HaBKOMNMULUHLOTO
cepefoBuLLa HAATO
BMCOKA.

m  YCTaHOBITb perynsatop
LUBUAKOCTI B
NONOXEHHS «0» i
Bi'€OQHaNTE NMPUCTPIN
Big Mepexi. ante
npunagy OXornoHyTH
[0 KIMHaTHOI
Temneparypu
(npnbnusHo 15-30
XB.), WOO CKNHYTU
3axuCT Big neperpisy.

m [oTpumyntech
peKkoMeHO0BaHOro
yacy pobotu,
BiQNOYMHKY Ta
MaKCMMarbHOro yacy
po6oTK, Wo6 YHUKHYTH
neperpisy npunagy.

m Bukopucrtosyiite
npunag B
NPOXONOAHOMY MiCLi.

Mpunag He npautoe
nicns NOBOPOTY PyYKM
LUBUAKOCTI.

[loraHnm KOHTaKT MiX
BUIKOIO Ta PO3ETKOH0.
BigkrnitoueHHs
enekTpoeHeprii.
MNepemukay
3anobixkHuka
crpautoBaB Yepes
nepeBaHTaXeHHs
KOHTYpa.

m [lepekoHanTecs,

LLIO BWIIKa MOBHICTHO
BCTaBIiEHa B PO3ETKY.

m [lepesipTe oxepeno
XKUBMEHHS,
BBIMKHYBLLUW B PO3ETKY
iHWKWA npunag.

m  BuMKHITE npunaam
BMCOKOI MOTYXHOCTI,
NiaKoYeHi go
TOrO X KOHTYpa, i
BCTaAHOBITb aBTOMaT,
LLIO cripautoBas, B
€NEeKTPUYHOMY LLINTKY
Hasag y NonoXeHHs
«YBIMKHEHOY.

HagmipHuia wym nig yac
poboTu npunagy

Mpunag Buaae GinbLue
LLIYMY Ha BUCOKMX
LUBUAKOCTSIX, HiXK Ha
HU3bKUX.

3aHaaTo 6arato
iHrpedieHTIB y YalLli
Ons 3MiLLlyBaHHS.
HenpasurnbHa 36ipka.
Yac poboTu 3aHaaTo
[OBIUN.

m Bubepitb npaBunbHMi
akcecyap i LWBUAKICTb
ONs iHrpegieHTiB.

m He nepesuLyyinTe Baru
iHrpeaieHTiB 1,5 kry
Yawli 4ns 3milyBaHHS.

m [lepesBipte Ta
BCTaHOBITb 3HOBY
akcecyap abo Hacagky.

m  3ynuHiTb npunag i
Jante Nomy Tpoxm
OXOJTOHYTW.
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( MpoGnema

MoxnuBa npuumHa

MoxnuBe pilweHHs )

Lsnakicte npunagy nagae
abo BoHa HecTabinbHa

Temnepatypa
HaBKOMMMULLHBOIO
cepenosuLLa

OyXe HU3bKa, Lo
npu3BoaAUTL [0
3aTBepaiHHS MacTuna
B npunagi.
IHrpegieHTn 3aHagTo
TBepai abo ix
3aHagTo baraTo,

LLIO NPU3BOAUTL A0
nepeBaHTaXeHHS
npunagy abo
He[oCTaTHLOI KiNbKOCTI
pignHN.

HecnopisaHo Bnana
Hanpyra B GyQuHKY.

3HIMITb YCi

Hacagku (Yawy ans
3MiLLlyBaHHS, rMevmk
onexHgepa TowWo) i
3anuwTe npunagy
PEXUMI OYiKyBaHHSA
(pyyka WBMAKOCTI
BCTAHOBMEHa Ha

«0») Ha 5 XBUMWH,
W00 nom'akLnTm
MacTumo Ta BiOAHOBUTH
cTabinbHy WBUAKICTb.
3mMeHLwTe 06’em
nNpoAyKTiB Ans
3MilLyBaHHS, yHUKanTe
[OAaBaHHSA MPOAYKTIB
i3 TBEPOO TEKCTYPOIO
abo 36inbLUTe KiNbKiCTb
pianHN.
BukopuctoBynte
MaLUUHY npu
cTabinbHin Hanpyasi

B JOMaLLHIn
erekTpomMepexi.

Mig yac po6oTn malmHa
XUTaETLCH | TPACETLCS.

[MoBepxHs HecTinka
abo HepiBHa.
MepesipTe, 4n He
BigivLuna nigknagka
nig, HiXKKN.

MomicTiTe Nnpunag Ha
piBHY, TBEpAY i piBHY
CTiNbHULIO.

3HOBY NpUKpINiTh
nigknagka nig Hixkku.

lonoBka npunagy He
MOX€e HaxunuTucs nicns
BCTAHOBIEHHS LUNUTKA
npoTun 6pM30K i YaLli ans
3MilLyBaHHS.

LLinTok npotn 6pmn3ok
He 3akpinneHunn
HaneXHUM YUHOM.
Yala ans 3miwyBaHHA
He 3acpikcoBaHa
HaneXHUM YMHOM B
OCHOBI.

[oBepHITb LWNTOK
npoTn BPU30OK i
nepekoHamTecs,
LLO BiH MOBHICTIO
BCTaBIEHUN.
YcTaHoBITb Yally
AN 3MillyBaHHS Ha
MiCLie Ta MOBEPHITb
1 3@ rogMHHNKOBOIO
CTpinkoto, wob
3adikcyBaTu.

TicTo noTemHino nicnga
BVKOPWUCTaHHA npunagy.

YopHUIA NOPOLLIOK
i3 ronoBKkM Mikcepa
noTpanve Ha TiCTo.

[Nepen BMKOpUCTaHHAM
nepekoHamTecs, Lo
rorioBka Mikcepa Ta
rayok Cyxi, Ha HMUX
Hemae nuny Ta BOMOoru.
[obpe ouncTbTe Ta
NpOoCyLWiTb Npunag
nepes 36epiraHHsIM.

J
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8. TAPAHTII

FapaHTii Ta 0OMeXXeHHA BiANoBiAaNbLHOCTI

CTpok gii rapaHTii Ha npoayKLito cTaHOBUTL 36 MicsLiB i3 AaTtu i npuabaHHa abo ocTaBku
[000MY NOKYML. 3anexHo Bif KpaiHu CTPOK Ail opuaNYHOI rapaHTii BignoBigHOCTI MOXe
cTaHoBuUTU BiA 24 0o 36 micauis. [And kpaiH, siki HagaTb BUKIIOYHO HOPUANYHY rapaHTito
BiAMOBIAHOCTI CTPOKOM Ha 24 Mmicaui, KOMepLirHa rapaHTis CTPoKOM Ha 12 micauis
noYrHae JiaT nicns 3akiHYeHHsA CTPOKY Al NepLUoi rapaHTil Ta € ii JOMOBHEHHSAM.

Mopspok rapaHTinHOro 06cnyroByBaHHsA

O6cnyroByBaHHS 3rigHO 3 OPUMANYHOIO rapaHTielo BianoBigHOCTI
BignoBigHy iHdopmaLito MoxHa oTpMMaTu y cBoro auctpub’totopa Ta / abo 3Hantu B
3aranbHNX yMOBaXxX NPOAaxy.

O6cnyroByBaHHs 3riAHO 3 KOMEpPLiINHOK rapaHTielo

ToBap MOXXHa NOBEPHYTU A0 MYHKTY NPOAAXy pa3oM i3 JOKYMEHTOM Mpo NiATBEPOXKEHHSA

MOKYMNKN (30Kpema KBUTAHLIED), akcecyapamu, O nocTtavanucst pasoM i3 HUM, i

OopuriHanbHOK YNakoBKO B YCiX kpaiHax, okpiM PpaHuii. Baxxnmeo Hagaty iHdopmalito

npo AaTy NoKyrnku ToBapy, Moro Moaernsb i cepiniHuin Homep abo kog IMEI (us iHdopmauis

3a3BuMyal 3a3HaveHa Ha BUpobi, ynakoBsLi abo B JOKYMEHTI Mo NiaTBEpAXKEHHS MOKYMNKM).

Bupi6 cnig npuHocuTy fo NyHKTIB 06CnyroByBaHHSA pa3oM i3 akcecyapamu, HeooxiagHUMK

ONst NOro HaneXHoro yHKUioHyBaHHS (BroK XXMBMEeHHS, aganTtep ToLLo). AKLWOo Ha Baw

TOBap MOLUMPIOETLCS rapaHTis, B MyHKTaX MiCNsiNnpoAaXHoro oOCryroByBaHHS BaM

MOXYTb 3anpornoHOBYBaTN HacTynHe (BignoBiAHO 4O MICLLEBOro 3aKOHOA4ABCTBA):

m  nonarogutu abo 3aMiHUTW HecnpaeHi AeTani;

m  OOMiHATM BMPIO Ha aHamnoriyHum, sKUA Mae MNpuHaMHI NoAibHi dyHKUiT Ta €
PIBHOLIIHHMM i3 TOYKM 30pY NPOAYKTUBHOCTI;

m  MOBEpHYTM BapTiCTb npuabaHoro TOBapy, 3a3HadyeHy B [OOKYMEHTi npo
NiaTBEPOYKEHHS MOKYMKM.

BiopeMoHTOBaHi 4n 3aMiHeHi BUpOOW MOXYTb MICTUTU HOBI Ta / abo BiOPEMOHTOBaHI
aertani un obnagHaHHs.

BuHATKM 3 KOMepUiNHOI rapaHTii.

m  [lowkomkeHHs abo npobnemu, CrhpUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPWUCTaHHAM
NpUCTPOIO, HELLLACHUM BUMAAKoOM, Mogudikauieto abo nigknioyYeHHAM NpUCTporo A0
€neKTPUYHOI Mepexi 3 HEBIQMOBIAHOK CUMOKD CTPyMy abo Hampyro.

m  BwukopuctanHHa abo 36epiraHHA NpUCTPOKD B YMOBax, WO MOXYTb MPU3BECTU
0O BVHUKHEHHS LWKIAMMBMX HacMigKiB  (OKMCMEHHS, KOpO3isl), HeHanexHe
BMKOPUCTaHHS eHeprii, HeAOTPUMaHHS IHCTPYKLiA BUPOOHUKA LLIOAO BUKOPUCTAHHA
abo BCTaHOBMEHHs, Heabanicte abo BMKOPUCTAHHS HeHaneXHux nepudepiiHnx
npucTpOIB, NporpaMHoro 3abesneyeHHs abo BUTpaTHMUX MaTepianis.

m  [lpodeciiiHe, konekTMBHE, NpoMuMcrioBe abo KOMepLiHE BUKOPUCTAHHS BUPOOY.

m  MogaundikoBaHi NpUCTpoi, y SKMX rapaHTinHa nnomba abo cepinHun Homep Bynu
MOLLKOOXKEHI, 3MiHEHi, BuaaneHi abo okucnunucs.

m  [apaHTia Ha 3MiHHI BaTapei 1 akcecyapy CTaHOBUTb 6 MicALiB.

m  HecnpaBHicTb 6artapei, crnpuyvMHeHa 3aHagTo TpuBanuMM 3apsgkaHHaM  abo
HEeOTPUMAHHSIM iIHCTPYKLIN i3 TexHikn 6esneku.

m  KOCMEeTM4YHi MOLUKOOXKEHHS, 30KpeMa MogpsinvHK, BM'ATUHM abo HaBMKCHE
ncyBaHHS.

] MoLKOoOKEHHS, CNPUYNHEHI BTPYYaHHAM HekBaniikoBaHMX criewjianicTis.

m  HecnpaBHOCTi, WO BWHWKNX BHacnigoK MPWPOAHOrO 3HOLIEHHA abo cTapiHHA
NPUCTPOIO, 30KpEMA Takux AeTanein: pos’emis, DiNbTpiB, akcecyapis, LLITOK i LUNAHTiB
Ans nunococa, nammn, naMmn Ans npoexkTopis, nonaten 6apabaHa npanbHUX MaLIvH
TOLLO.
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m  OHoBneHHa nporpamHoro 3abe3neyeHHA y 3B'A3Ky 3i 3MIHOKO MepexeBux

HanawiTyBaHb.

m  [lOWKOOXKEHHS, BUKINMKaHI BMIMBOM 3OBHILWIHIX )akToOpiB (CTOPOHHIX Tin, KOMax
TOLLO).

m  BwmicT npucTtpoto — MOpO3unbHOI kamepu, npanbHOI MalwuHU Towo — (ixa, oasr
TOLLO).

m 360 B poboTi npunagy, CnpuYnHeHi BUKOPUCTAHHAM CTOPOHHLOIO MPOrpamMHoro
3abe3neyeHHs Ans mogudikadii, 3MiHu abo aganTadii iCHy4MX HanalTyBaHb.

m  360i B poboTi npunaay, cnpudnHeHi excnnyartauieto 6e3 BUKOPUCTaHHS akcecyapis,
LLIO NocTa4yalTbCs pasoMm i3 NpoaykToM abo cxBaneHi BupobHukom.

m  [etani, CcxunbHi [0 MPUPOAHOIO 3HOLIEHHST abo MOLWIKOMKEHHA Mg 4ac
BUKOPUCTAHHS: MHEBMATUYHI LUMHKW, KAMEpPU, raribma TOLO.

lMokyneLub NOBUHEH PerynsapHo i nepes KOXHUM nepeMilleHHAM NPUCTPOIO 3AINCHIOBATU
pesepBHe KOMitoBaHHSA AaHUX, WO MICTATLCS Ha MOT0 KOPCTKOMY AMCKY abo BHYTPILLHIN
nam’aTi.

KomnaHisa «AwaH» He Hece BiANOBIAanbHOCTI 3a BTpaTy abo BuaaneHHs 36epexeHnx
AaHux abo MOLUKOOXKEHHSI MpOrpamHoro 3abesneyveHHs!, Lo BUHUKIK, 30Kpema,
BHACIiAOK PEMOHTY ab0 MONMOMKMN MPUCTPOIO.

OkpiM LpbOro koMnaHis «AlaH» He 3000B’si3aHa NepEeBIPATU, YN BUIAHSIB KOPUCTYyBaY
kapTkn SIM / SD i3 npMcTpOiB, LIO NOBEPTAKOTHLCS.

BulesasHayeHi MOMOXEHHs1 3a XOAHMX OOCTaBUMH HE MOXYTb 3MeHwyBaTu abo
BiAMIHATU Ait0: IOPUAMYHOI rapaHTii, 3ragaHoi BuLLe, i KOMePLiNHOI rapaHTii BUpOGHUKa
3a HasABHOCTI (OVB. rapaHTiiHUIA TarnoH).
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