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SICHERHEITSHINWEISE
Lesen Sie vor dem Gebrauch unbedingt die nachfolgenden
Anleitungen, um Verletzungen oder Beschadigungen zu
vermeiden und das beste Ergebnis mit dem Gerét zu erzielen.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort auf. Wenn Sie dieses Gerdt an eine andere Person
weitergeben, stellen Sie sicher, dass Sie auch diese
Bedienungsanleitung aushandigen.
Im Falle von Beschadigungen, die durch die Missachtung der
Anleitungen in dieser Bedienungsanleitung verursacht
wurden, wird die Garantie unglltig. Der Hersteller/Importeur
haftet nicht fiir Schaden, die durch Missachtung der
Bedienungsanleitung, fahrldssigen Gebrauch oder Benutzung,
die nicht in Ubereinstimmung mit den Anforderungen dieser
Bedienungsanleitung erfolgt, verursacht wurden.

1. Lesen und bewahren Sie diese Anleitungen auf. Achtung:
Die Bilder in der Bedienungsanleitung dienen nur zur
Veranschaulichung.

2. Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn diese durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von ihr Anweisungen erhielten, wie das Gerat sicher zu
benutzen ist und sie auf die Risiken aufmerksam gemacht
wurden. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
sollten dieses Gerat nicht unbeaufsichtigt reinigen oder
warten.

3. Kinderim Alter zwischen 3 und 8 Jahren diirfen Kiihlgerate
befillen und leeren.

4. Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

5. WARNUNG: Halten Sie die Liftungséffnungen im Gehause
oder direkt im Gerat frei von Hindernissen.
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WARNUNG: Verwenden Sie keine anderen als die vom
Hersteller empfohlenen mechanischen Gerate oder andere
Mittel, um den Abtauvorgang zu beschleunigen.
WARNUNG: Beschadigen Sie den Kaltemittelkreislauf nicht.
WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate in
den Lebensmittelfachern des Gerats, es sei denn, sie
entsprechen dem Typ, der vom Hersteller empfohlen wird.
Lagern Sie keine explosiven Substanzen wie Aerosoldosen
mit einem brennbaren Treibmittel in diesem Gerat.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen

Anwendungsbereichen benutzt zu werden, wie z.B.:

- in Personalkiichen von Ladengeschaften, Biros und
anderen Arbeitsumgebungen,

- auf Bauernhofen, von Gasten in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen,

- Pensionen und ahnlichen Unterkiinften,

im Catering und ahnlichen Nicht-Einzelhandelsbereichen.
WARNUNG Stellen Sie das Gerat so auf, dass das
Versorgungskabel nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
WARNUNG: Stellen Sie keine Mehrfachsteckdosen oder
tragbare Stromquellen an der Riickseite des Gerats auf.
Um eine Kontamination von Lebensmitteln zu vermeiden,
beachten Sie bitte folgende Hinweise:

- Einlangeres Offnen des Deckels kann zu einer deutlichen
Erhéhung der Temperatur im Gerat fiihren.

- Reinigen Sie regelmaRig die Oberflichen, die mit
Lebensmitteln und den zuganglichen Abldaufen in
Berlihrung kommen konnen.

- Reinigen Sie die Wasserbehalter, wenn diese 48 Stunden
lang nicht benutzt wurden. Spillen Sie den
Wasserkreislauf, wenn 5 Tage lang kein Wasser
verbraucht wurde. (Gilt nur fir Wasserspender und
Wasserzulauf)

- Bewahren Sie Fleisch und Fisch in geeigneten
Behaltnissen im Kuhlschrank auf, damit sie keinen
Kontakt mit anderen Lebensmitteln bekommen oder auf
sie tropfen kénnen.
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- Tiefkuhlfacher mit 2 Sternen eignen sich fir die
Aufbewahrung tiefgekiihlter  Lebensmittel, zum
Aufbewahren oder Herstellen von Speiseeis und
Eiswurfeln.

- Zum Einfrieren frischer Lebensmittel sind Tiefkiihlfacher
mit einem, zwei oder drei Sternen nicht geeignet.

- Wenn das Kihlgerat langere Zeit leer bleibt, schalten Sie
es aus, tauen Sie es ab, reinigen und trocknen sie es.
Lassen Sie die Tur gedffnet, damit sich im Gerateinneren
kein Schimmel bildet.

Dieses Kuhlgerat ist nicht als Einbaugerat vorgesehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das
Gerat nicht benutzt wird, bevor Sie Teile befestigen bzw.
abnehmen und bevor Sie das Gerat reinigen.

SchlieRen Sie den Stecker an eine geerdete Einzelsteckdose
an.

Benutzen Sie das Gerat nicht an Orten, an denen brennbare
und ziindfahige Stoffe aufbewahrt werden.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass der
Netzstecker stets zuganglich ist.

Bei der Entsorgung des Gerats missen die Ortlichen
Vorschriften befolgt werden, da das Gerat entziindliches
Treibgas und Kaltemittel enthalt. Vor dem Verschrotten
des Gerats die Tldren abnehmen, damit sich Kinder im
Gerat nicht einsperren konnen.

Vor dem Reinigen oder bei Nichtbenutzung des Gerats
immer den Netzstecker ziehen.

Zum Reinigen des Gerats nur milde Reiniger oder
Glasreiniger verwenden. Keine aggressiven Praparate oder
Losungsmittel verwenden.

Der Betrieb dieses Kiihlgerats tUber ein Verlangerungskabel
oder Stromverteiler wird nicht empfohlen. Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat direkt an eine Steckdose
angeschlossen ist.

Stellen Sie heilRe Speisen oder Getranke erst dann in den
Kihlschrank, wenn diese abgekihlt sind.
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SchlieRen Sie die Tir sofort nach dem Hineinstellen der
Lebensmittel, damit die Innentemperatur nicht zu stark
ansteigt.

Halten Sie das Gerat fern von Warmequellen und direktem
Sonnenlicht.

Fir einen festen Stand muss das Gerat auf einem flachen
und massiven Untergrund aufgestellt werden. Es sollte
nicht auf weichem Material lagern.

Stellen Sie keine anderen Gegenstande auf das Kiihlgerat
und machen Sie es nicht nass.

Zur Vermeidung von schweren oder todlichen
Verletzungen das Gerat nicht benutzen, wenn lhre Hande
nass sind, wenn Sie auf nassem Untergrund oder im Wasser
stehen.

Nicht im Freien oder bei Nasse benutzen.

Zum Trennen von der Steckdose nie am Netzkabel ziehen,
sondern nur am Netzstecker.

Das Netzkabel von beheizten Flachen fernhalten.

Die Netzspannung im Haushalt muss mit den
Spannungsangaben auf dem Typenschild am Gerat
Ubereinstimmen.

Damit Kinder nicht mit dem Gerat spielen, sollten sie
entsprechend beaufsichtigt werden.

- ! WARNUNG! Brandgefahr / ziindfahige
Materialien
Um Informationen zu Installation, Benutzung, Handhabung,
Wartung, Austausch der Lampe (sofern zutreffend),
Reinigung und Entsorgung zu erhalten, lesen Sie bitte den
nachfolgenden Abschnitt in der Bedienungsanleitung.



SCHEMATISCHER AUFBAU

A. Gefrierschrankseite:

1. LED-Leuchte

2. Gefrierschrank-Turfach

3. Glasregal

4. Gefrierschrank-Schubladenabdeckung
5. Gefrierschrank-Schublade

6. NivellierfiRe

B. Kiihlschrankseite:

7. LED-Leuchte

8. Kuhlschrank-Tiirfach

9. Wassertank

10. Glasregal

11. Abdeckung des Gemiisefachs
12. Gemisefach

C. Bedienfeld
D. Wasserspender

TRANSPORT UND HANDHABUNG

Zum Transportieren das Unterteil festhalten und das Kiihlgerat vorsichtig auf einen Winkel unter 45 Grad schrag
anheben. Auf keinen Fall an den Turgriffen festhalten. Auf keinen Fall auf den Kopf stellen oder waagerecht
ablegen. Dank der Laufrollen unter dem Gerét kann das Kiihlgerat verschoben und abgestellt werden.

AUFSTELLEN

Wabhlen Sie einen trockenen und gut bellfteten Ort, an dem keine korrosionsgefahrdende Luft zirkuliert.

Um die Kiihlwirkung und Energieeffizienz zu verbessern, sollte fir eine gute Beliiftung rund um das Gerat gesorgt
werden, damit die Warme abgefiihrt werden kann. Deshalb sollte geniigend Platz um das Kiihigerat herum frei
bleiben.

Das Gerat muss an einer Wand nicht weiter als 75 mm, jedoch mindestens 50 mm entfernt aufgestellt werden.



Der Aufstellort des Kiihlgerats muss mindestens 30 cm von Warmequellen (wie z. B. Bratéfen, Zentralheizungen
und Kiichenherden) sowie mindestens 5 cm von Elektro6fen entfernt und vor direktem Sonnenlicht geschiitzt
sein.

Wenn sich auf dem Boden ein Teppichbelag befindet, muss das Gerat 2,5 cm (iber dem Untergrund stehen.

Bei einer Umgebungstemperatur unter 10 °C darf das Kiihlgerat nicht aufgestellt werden.

INBETRIEBNAHME

Justieren Sie die GeratefiiBe und wischen Sie das Kihlgerat innen und auen mit einem warmen Tuch ab.
Schalten Sie das Kiihlgerat direkt nach dem vertikalen Aufstellen noch nicht ein. Warten Sie, bis es 2 -6 Stunden
lang gestanden hat, um einen korrekten Betrieb sicherzustellen.

Um Schaden am Netzkabel sowie Folgeschaden zu vermeiden, darf das Netzkabel nicht vom Kiihlgerat oder von
anderen Gegenstanden abgedeckt werden. Vor dem Einschalten des Kiihigerats muss sichergestellt sein, dass
der Spannungsbereich des Kihlgerats mit dem des Versorgungsnetzes ibereinstimmt.

Wenn das Kiihlgerat zum ersten Mal aufgestellt wird, warten Sie mit dem Befiillen mit frischen oder gefrorenen
Lebensmitteln, bis sich das Gerat bei normalen Betriebstemperaturen 2 - 3 Stunden lang stabilisiert hat.

Falls der Betrieb unterbrochen wird, warten Sie vor dem erneuten Einschalten 5 Minuten lang.

BEDIENUNG (BEDIENFELD & DIGITALES DISPLAY)

Das Bedienfeld und das digitale Display befinden sich an der Tirfront.

Wichtig: Im Normalfall ist das Bedienfeld gesperrt. Vor dem Betatigen von Tasten zur Auswahl der gewlinschten
Funktion muss das Bedienfeld zunachst entsperrt werden. Beachten Sie, dass das Gerat standardgemaR im
smarten Modus arbeitet, wenn manuell keine Temperaturen festgelegt werden. Dies wird im folgenden
ausfihrlich erlautert.
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1. Taste Mode/Entsperren
- Funktion , Modus “

Driicken Sie die Taste Mode/Entsperren, um am Gerat die gewlinschte Betriebsart einzustellen. Die

entsprechende Anzeigelampe blinkt dann. Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine weiteren Tasten

gedriickt werden, wird die Einstellung ibernommen.

a) Funktion,, Schnell kithlen “:
Bei dieser Betriebsart erreichen die Lebensmittel im Kiihlgerat rasch eine Temperatur von 2°C. Die
Temperatur des Gefrierschrankteils bleibt dabei unverandert. Nach 2,5 Stunden beendet das Gerat
den Schnellkiihlbetrieb automatisch.

b) Funktion, Schnell gefrieren “:
Bei dieser Betriebsart erreichen die Lebensmittel im Gefrierschrankteil in kiirzester Zeit eine
Temperatur von -25°C. Die Betriebsart bleibt standardmaRig 6 Stunden eingeschaltet. Nach Ablauf
der 6 Stunden beendet das Gerat den Superfrostbetrieb automatisch. Bei Bedarf kdnnen Sie die
Einschaltdauer auch von 6 auf 48 Stunden verlangern:
1) Halten Sie die Taste Raum gedriickt, bis im digitalen Display “06” (6 Stunden) steht.
2) Driicken Sie die Taste Mode/Entsperren. Im digitalen Display steht nun “48” (fiir 48 Stunden).
3) Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine weiteren Tasten gedriickt werden, wird die Einstellung

tibernommen.

c) Smart-Modus:
Nach dem AnschlieBen des Geréts startet es standardmaRig im Smart-Modus. Beachten Sie dazu die
folgende Temperaturtabelle.

Umgebungstemperatur T | Solltemperatur im Kiihifach (°C) | Solltemperatur im Gefrierfach
(°c) (°c)
T>34 7 -17
27<T<<34 6 -18
23<T<27 5 -18
T<23 4 -18

d) Urlaub -Funktion:
Diese Betriebsart eignet sich zur Urlaubszeit, wenn das Gerat wegen Abwesenheit nicht genutzt wird.
Nach dem Starten der Funktion schalten das Kiihl- und das Tiefkiihlfach automatisch auf geeignete
Temperaturen um: Das Kihlfach auf 8°C und das Tiefkihlfach auf -18°C.
- Entsperrfunktion
Falls das Bedienfeld nicht leuchtet, driicken Sie eine beliebige Taste. Halten Sie die Taste

Modus/Entsperren 3 Sekunden lang gedriickt, um das Bedienfeld zu entsperren. Die Anzeigeleuchte ,, 5
“erlischt. Das Gerdt ist entsperrt.
Hinweis: Um die aktuelle Betriebsart zu beenden, driicken Sie die Tasten Raum und Temperatur , um die
gewiinschte Temperatur selbst festzulegen. Dies wird im folgenden ausfuhrlich erldutert.

2. Taste, Raum “
Driicken Sie die Taste Raum, um das gewiinschte Fach fiir die Temperatureinstellung auszuwahlen. Die

jeweilige Anzeigeleuchte des Kiihlfachs “ (b” bzw. Tiefkihlfachs ”:*: ” blinkt.

3. Temperatur-Taste
Driicken Sie nach Auswahl des Fachs die Temperatur-Taste, um die gewiinschte Temperatur wie folgt
vorzuwahlen. Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine weiteren Tasten gedriickt werden, wird die Einstellung
tibernommen.
- Kuhlfach: OF (OFF (AUS: Das Kiihlfach ist ausgeschaltet.)/2/3/4/5/6/7/8°C
- Tiefkiihlfach: -25/-24/-23/-22/-21/-20/-19/-18/-17/-16/-15°C

4. Digitales Display
Im digitalen Display werden abwechselnd die Solltemperaturen des Kihlfachs und des Tiefkiihlfachs
angezeigt.

Hinweis: Die Temperatur beeinflusst die Aufbewahrungsdauer der Lebensmittel. Stellen Sie die Temperatur ganz

nach Bedarf ein. Bei einer warmeren Temperatur verderben die Lebensmittel schneller und bei einer kalteren
Temperatur gefrieren sie zu stark. Beides fiihrt zur Verschwendung von Lebensmitteln.
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AUFBEWAHRUNG VON LEBENSMITTELN

Das Gerat ist generell mit dem Zubehor ausgestattet, das in der ,,SCHEMATISCHER AUFBAU“ Abbildung
dargestellt ist. Dieser Anleitungsteil erlautert die richtige Aufbewahrung fiir die verschiedenen Lebensmittel.
Hinweis: Die Lebensmittel diirfen die Innenflaichen des Gerats nicht direkt beriihren. Sie missen separat in
Alufolie oder Zellophan eingeschlagen oder in luftdichten Kunststoffbehaltern aufbewahrt werden.

Aufbewahren von Lebensmitteln im Kiihifach

Um die Aufbewahrungsdauer frischer verderblicher Lebensmittel zu verlangern, kann das Kiihlfach verwendet

werden.

Optimale Nutzung durch sorgfaltige Aufbewahrung von Frischwaren:

¢ Bewabhren Sie Lebensmittel auf, die sehr frisch und von hoher Qualitat sind.

¢ Die Lebensmittel missen vor dem Lagern gut eingewickelt oder abgedeckt sein. Dadurch wird verhindert,
dass die Lebensmittel austrocknen, sich verfarben oder Aroma verlieren und sie bleiben langer frisch.
AuBerdem wird dadurch verhindert, dass Geriliche Ubertragen werden. Obst und Gemise miissen nicht
eingeschlagen werden, wenn sie im GemUsefach des Kiihlschrankbereichs aufoewahrt werden.

o Stark riechende Lebensmittel sollten eingeschlagen oder abgedeckt und von Zutaten wie Butter, Milch und
Sahne entfernt gelagert werden, da diese Lebensmittel durch strenge Aromen geschmacklich verandert
werden.

¢ Lassen Sie warme Speisen abkihlen, bevor Sie sie in das Kiihlfach stellen.

Eier und Milchprodukte

e Auf allen fertig verpackten Milchprodukten ist ein ,MHD“ (Mindesthaltbarkeitsdatum) bzw. eine
»Mindesthaltbarkeit” abgedruckt. Bewahren Sie diese Artikel im Kiihifach auf und verbrauchen Sie sie
innerhalb des angegebenen Zeitraums.

o Butter kann sich geschmacklich durch streng riechende Lebensmittel verdndern. Daher sollte sie in einem
geschlossenen Behaltnis aufbewahrt werden.

e Eier sollten im Kihlfach aufbewahrt werden.

Rotes Fleisch

o Legen Sie frisches rotes Fleisch auf einen Teller und decken Sie es lose mit Wachspapier oder Frischhaltefolie
ab.

¢ Bewabhren Sie gegartes und rohes Fleisch auf getrennten Tellern auf. Dadurch wird verhindert, dass die vom
rohen Fleisch abtropfende Fliissigkeit in das Gargut eindringt.

Geflugel

e Frisches ganzes Gefliigel sollte innen und auRen mit kaltem Wasser gut abgespiilt, getrocknet und auf einen
Teller gelegt werden. AnschlieBend lose in Kunststofffolie einschlagen.

e Auch Gefllgelsticke sollten so aufbewahrt werden. Ganzes Gefllgel sollte immer erst direkt vor der
Zubereitung gefillt werden. Andernfalls kann es zu einer Lebensmittelvergiftung kommen.

Fisch und Meeresfriichte

e Ganze Fische und Filets sollten am Kauftag konsumiert werden. Bis zum Verbrauch auf einem Teller lose
abgedeckt mit Kunststofffolie oder Wachspapier aufbewahren.

¢ Bei Aufbewahrung liber Nacht oder langer ist besonders darauf zu achten, dass der Fisch sehr frisch ist.
Ganzer Fisch sollte unter kaltem Wasser abgespiilt werden, um lose Schuppen und Schmutz zu beseitigen.
AnschlieBend den Fisch mit Papiertuch trocken tupfen. Ganzen Fisch oder Filets in verschlieBbaren
Kunststoffbeuteln aufbewahren.

e Schalentiere stets gekihlt halten. Innerhalb von 1-2 Tagen aufgebrauchen.

Vorgegarte Lebensmittel und Reste

¢ Diese sollten in geeigneten zugedeckten Behdltern aufbewahrt werden, damit sie nicht austrocknen.
e Nurl-2Tage aufbewahren.

® Reste vom Vortag nur einmal aufwarmen, bis sie dampfend heiR sind.

Gemiisebehdlter

e Der Gemisebehdlter ist die optimale Aufbewahrungsmaglichkeit fiir frisches Obst und Gemiise.

e Folgende Lebensmittel sollten fiir langere Zeit nicht bei Temperaturen unter 7°C gelagert werden:
Zitrusfriichte, Melonen, Ananas, Papayas, Passionsfriichte, Gurken, Paprika, Tomaten.



o Bei tiefen Temperaturen kann es sonst zu unerwiinschten Veranderungen kommen, wie z. B. weich
werdendes Fruchtfleisch, Braunfarbungen und/oder schnelleres Verderben.
¢ Avocados, Bananen und Mangos nicht ins Kiihlfach legen, bevor sie reif sind.

Lebensmittel Ort

Butter, Kadse Oberes Tiirfach

Eier Turfach

Obst, Gemiise, Salat Frischhaltefach

Fleisch, Wurst, Kase, Milch Unterer Einschub (unteres Regal / Abdeckung
des Frischhaltefachs)

Milchprodukte, Dosenspeisen, Dosen Oberer Bereich oder Turfach

Getrédnke, Flaschen, Dosen Turfach

Lebensmittel in den Gefrierfachern einfrieren und lagern

e Zum Aufbewahren von TiefkiihInahrung.

e Zum Herstellen von Eiswirfeln.

e Zum Einfrieren von Lebensmitteln.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Tir des Gefrierfachs korrekt schlieft.

Tiefklihlprodukte kaufen

o Die Verpackung darf nicht beschadigt sein.

e Bis zum Verfallsdatum/MHD verbrauchen.

o Tiefkiihlprodukte nach Moglichkeit in Isoliertaschen transportieren und schnell in das Gefrierfach legen.

Tiefkiihlprodukte lagern
Bei -18°C oder kalter lagern. Ein unnétiges Offnen der Tiefkiihltiir vermeiden.

Frische Zutaten einfrieren

Nur frische und unbeschadigte Zutaten einfrieren.

Gemdise sollte vor dem Einfrieren blanchiert werden, um die Nahrwerte, den Geschmack und die Farbe so gut
wie moglich zu erhalten.

Auberginen, Paprika, Zucchini und Spargel missen nicht blanchiert werden.

Hinweis: Einzufrierende Lebensmittel von bereits gefrorenen Zutaten getrennt halten.

¢ Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren geeignet:

Kuchen und Geback, Fisch und Meeresfrichte, Fleisch, Wild, Gefligel, Gemise, Obst, Krauter, Eier ohne Schale,
Milchprodukte wie Kase und Butter, Fertiggerichte und Reste wie Suppen, Eintopfe, gegartes Fleisch und Fisch,
Kartoffelgerichte, Soufflés und Desserts.

¢ Folgende Lebensmittel sind zum Einfrieren nicht geeignet:

Gemisesorten, die in der Regel roh verzehrt werden, z. B. Kopfsalat oder Radieschen, Eier in Schale,
Weintrauben, ganze Apfel, Birnen und Pfirsiche, hart gekochte Eier, Joghurt, Dickmilch, saure Sahne und
Mayonnaise.

Tiefkiihlprodukte verpacken

Damit die Lebensmittel nicht an Geschmack verlieren oder austrocknen, sollten sie luftdicht verpackt werden.
1. Lebensmittel in die Verpackung legen.

2. Die Luft verdrdngen.

3. Die Folierung verschlieRen.

4. Den Inhalt und das Einfrierdatum auf der Verpackung anbringen.

Geeignete Verpackung:

Kunststofffolie, Schlauchbeutel aus Polyethylen, Aluminiumfolie. Diese Artikel sind im Fachhandel erhaltlich.

Empfohlene Aufbewahrungszeiten fiir Tiefkiihlware in den Gefrierfachern
Die Zeitangaben hangen vom jeweiligen Tiefkiihlgut ab. Die tiefgekiihlten Lebensmittel lassen sich 1 bis 12
Monate lang (bei mindestens -18°C) einfrieren.



Lebensmittel Aufbewahrung

Schinken, Auflauf, Milch 1 Monat
Brot, Speiseeis, Wirstchen, Pasteten, zubereitete Schalentiere, Fettfisch 2 Monate
WeiRer Fisch, Schalentiere, Pizza, Scones und Muffins 3 Monate
Schinken, Kuchen, Kekse, Rind und Lammhaxen, Gefligelteile 4 Monate

Butter, Gemiise (blanchiert), ganze Eier und Eigelb, gekochte Langusten, Hackfleisch (roh), 6 Monate
Schweinefleisch (roh)

Obst (trocken oder in Sirup), EiweiR, Rindfleisch (roh), ganze Hahnchen, Lamm (roh), 12 Monate
Obstkuchen

Nicht vergessen:

e Beim Einfrieren frischer Lebensmittel mit einem Ablauf-/MHD-Datum missen diese vor Ablauf des Datums
eingefroren werden.

e Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel nicht bereits eingefroren waren. Tiefkiihlzutaten, die
vollstandig aufgetaut sind, diirfen nicht wieder eingefroren werden.

¢ Nach dem Auftauen sollten die Zutaten so schnell wie maéglich verbraucht werden.

o Stellen Sie keine mit Fliissigkeit gefiillten Glasbehaltnisse in das Tiefkiihlfach, da das Glas platzen kann.

NUTZLICHE TIPPS UND HINWEISE

e Vermeiden Sie es nach Méglichkeit, die Tur zu lange gedffnet zu lassen. Das spart Energie.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht in der Ndhe von Warmequellen steht (direktes Sonnenlicht,
Elektroofen oder Kochgerat etc.)

¢ Bewabhren Sie keine warmen Speisen oder dampfenden Flissigkeiten im Gerat auf.

e Die Zutaten gut verstauen, sodass sie von allen Seiten gut bellftet werden.

Gerdt ausschalten
Falls das Gerét ldngere Zeit ausgeschaltet werden muss, gehen Sie wie folgt vor, um Schimmelbildung im Gerat
zu vermeiden.
1. Entfernen Sie alle Lebensmittel.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
3. Reinigen und trocknen Sie den Innenraum griindlich.
4. Sorgen Sie mit einem Keil dafiir, dass alle Tiiren leicht ge6ffnet bleiben, damit die Luft zirkulieren
kann.

REINIGUNG UND PFLEGE
WARNUNG: Waihrend der Reinigung darf das Gerdt nicht an die Steckdose angeschlossen werden.
Stromschlaggefahr! Schalten Sie das Gerat Sie vor der Reinigung aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Reinigung von auBen

e Damit das Gerat duRerlich einen guten Eindruck macht, sollten Sie es regelmaRig reinigen.

e Spriihen Sie Wasser auf einen Putzlappen und nicht direkt auf die Gerateflachen. Dadurch verteilt sich die
Feuchtigkeit gleichmaRig Uber die Flache.

e Wischen Sie die Turen, Griffe und Gehduseflachen mit einem milden Reiniger ab und wischen Sie sie
anschlieBend mit einem weichen Tuch trocken.

Hinweis!

Benutzen Sie keine scharfkantigen Gegenstdnde, denn sie zerkratzen die Oberfliche. Benutzen Sie keine

Verdiinner, Autoreiniger, Clorox, 4therischen Ole, Scheuermittel oder organischen Lésungsmittel wie Benzol fiir

die Reinigung. Diese kdnnen die Oberflache des Geréts angreifen und einen Brand hervorrufen.

Reinigung von innen:

Das Gerateinnere sollten Sie regelmaRig reinigen. Bei geringer Beflillung ist es leichter zu reinigen. Wischen Sie
die Innenbereiche der Kiihl-/Gefrierkombination mit einer schwachen Lésung Natriumbicarbonat ab und
wischen Sie dann mit warmem Wasser und einem ausgewrungenen Schwamm oder Lappen nach. Wischen Sie
die Flachen ganz trocken, bevor Sie die Regale und Ablagen wieder einrdumen. Wischen Sie alle Flachen und
entnehmbaren Teile vollstandig trocken.

10



Vorsicht! Achten Sie darauf, dass in den Lampensockel und in andere Elektroteile kein Wasser gelangt.

Reinigen der Tiirdichtungen
Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand der Turdichtung und sorgen Sie dafir, dass das Kihlgerat sauber und
frei von Lebensmittelresten ist.

Austauschen der LED-Leuchte
Warnung: Die LED-Leuchte darf nicht durch den Anwender ausgetauscht werden! Wenn die LED-Leuchte
beschadigt ist, wenden Sie sich zur Reparatur an eine autorisierte Kundendienststelle.

Lichtquelle, die nur durch einen Fachmann ausgetauscht werden darf (nur LED).
Dieses Produkt enthélt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

WASSERSPENDER
Der Kiihlschrank ist mit einem Wasserspender ausgestattet.

Der Wasserspender ermdglicht den Zugriff auf gekiihltes Wasser, ohne die Kiihlschranktiir 6ffnen zu missen.
Die Anzahl der Tur6ffnungen wird dadurch reduziert, es geht weniger Kaltluft aus dem Kihlschrank verloren und
Sie sparen Stromkosten.

Befiillen des Wassertanks (Abb. 1)

e Offnen Sie den Deckel des Wassertank-Fiillstutzens.

e Beflllen Sie das Gerdt mit reinem und sauberem Trinkwasser.

e Uberfiillen Sie den Tank nicht. Das Fassungsvermogen betragt 2 I.

¢  SchlieRen Sie die Kappe.

Hinweise: Fiillen Sie den Wassertank nicht mit anderen Flissigkeiten als Trinkwasser. Getranke wie z. B.
Fruchtsaft, kohlensdurehaltige Limonaden und Alkohol sind nicht fiir die Verwendung mit dem Wasserspender
geeignet. Wenn solche Flussigkeiten verwendet werden, kann es zu einer Stérung des Wasserspenders kommen
und er kann irreparabel beschadigt werden. Auch einige chemische Inhaltsstoffe und Getrankezusatze kénnen
das Material des Wassertanks angreifen und beschadigen. Die Garantie deckt solche Félle nicht ab.

Benutzung des Wasserspenders (Abb. 2)

¢ Sicherheitsschalter (A) zum Entriegeln des Wasserspenders nach rechts schieben.

¢ Hebel des Wasserspenders mit dem Glas nach innen driicken.

e Wenn der Hebel losgelassen wird, stoppt der Wasserspender.

¢ Wenn der Wasserspender nicht benutzt wird, den Sicherheitsschalter nach links schieben, um den
Wasserspender zu verriegeln.

Abb.1 Abb.2
Wassertank reinigen (Abb. 3-5)
¢ Den Verschluss (am Deckel) driicken und nach auRen 6ffnen.
¢ Deckel anheben.
¢ Wassertank nach innen pressen und anheben.
*  Wassertank entnehmen. Mit sauberem Wasser reinigen und griindlich abtrocknen.
*  Wassertank nach dem Reinigen wieder in das Gerét einsetzen. In einem Winkel von 45°(in Pfeilrichtung auf
dem Bild) in die Tur setzen.
Hinweise: Der Wassertank- und Wasserspenderelemente sind nicht geschirrsplilmaschinenfest.

Abb.3 Abb.4 S Abb.5
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Produktdatenblatt

Delegierte Verordnung (EU) 2019/2016

Name oder Handelsmarke des Lieferanten: POCO

Anschrift des Lieferanten: POCO Einrichtungsmarkte GmbH — IndustriestraRe 39 — 59192 Bergkamen - Germany

Modellkennung: 5958549/00 5958549/01 5958549/02

Art des Kiihlgerats:

Gerauscharmes Gerat: nein Bauart: freistehend

Weinlagerschrank: nein Anderes Kihlgerat: ja

Allgemeine Produktparameter:

Parameter Wert Parameter Wert
Héhe 1800
Gesamt-
abmessungen Breite 836 Gesamtrauminhalt (in dm?® oder I) 425
(in Millimeter)
Tiefe 620
EEI 125 Energieeffizienzklasse F
Luftschallemissionen -
(in dB(A) re 1 pW) 42 Luftschallemissionsklasse D
erweiterte
Jahrlicher Energieverbrauch . Temperatur,
(in kWh/a) 362 Klimaklasse: Temperatur,

subtropisch

Mindestumgebungstemperatur Hochstumgebungstemperatur (in °C),

(in AC)' f”f die das Kihlgerat 10 fur die das Kiihlgerat geeignet ist 38
geeignet ist
Winterschaltung nein
Fachparameter:
Fachparameter und -werte
Empfohlene
Temperatur-
einstellung fur
eine optlmlerte Entfrostungsart
Lebensmittel- (automatische
Fachtyp Rauminhalt des Fachs| lagerung (in °C). Gefriervermogen Entfrostung = A
(in dm? oder ) Diese Einstellungen (in kg/24h) E=A

manuelle

irfen nicht i
diirfen nicht im Entfrostung = M)

Widerspruch zu den
Lagerbedingungen
gemal Anhang IV
Tabelle 3 stehen.

Speisekammer- .

nein — — — _
fach
Weinlagerfach nein — — — —_
Kellerfach Ja 252 4 — A
Lagerfach fur fri- .
sche Lebensmittel nein - - - -
Kaltlagerfach nein — — — —
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Null-Sterne- oder nein _ _ _ _
Eisbereiterfach

Ein-Stern-Fach nein — - - -
Zwei-Sterne-Fach nein - - - -
Drei-Sterne-Fach nein — — — —
Vier-Sterne-Fach ja 161 -18 7.5 A
Zwei-Sterne-Abteil ja 12 -12 - A
Fach mit variabler _ _ _ _ _
Temperatur

Fiir Vier-Sterne-Facher

Schnellgefrierfunktion ja

Lichtquellenparameter:

Art der Lichtquelle LED

Energieeffizienzklasse G

Mindestlaufzeit der vom Hersteller angebotenen Garantie: 24 Monate

Weitere Angaben:

Weblink zur Website des Herstellers, auf der die Informationen gemaR Nummer 4(a) des Anhangs der Verordnung
(EU) 2019/2019 zu finden sind: www.poco.de

TECHNISCHE DATEN

Modell No.: 5958549/00

5958549/01

5958549/02
Nennspannung: 220-240V~
Bemessungsstrom: 2,0A
Nennfrequenz: 50 Hz
Leistung des Leuchtmittels: 3W
Abtauleistung: 275 W
Klimakategorie: SN/N/ST
Kaltemittel: R600a (75 g)
Stromschlag-Schutzisolation: |
Dammstoff: CYCLOPENTAN

Klimaklasse:

- Erweitert gemaRigt (SN): "Dieses Kuhlgerat ist flr den Einsatz bei Umgebungstemperaturen
zwischen 10 ° C und 32 °C vorgesehen."

- Gehirtet (N): "Dieses KUhlgerét ist flr den Einsatz bei Umgebungstemperaturen zwischen 16 °
Cund 32 ° C vorgesehen."

- Subtropisch (ST): , Dieses KUhlgerat ist fir den Einsatz bei Umgebungstemperaturen zwischen
16 ° Cund 38 ° C vorgesehen.”

- Tropish (T): "Dieses KUhlgerét ist flrr den Einsatz bei Umgebungstemperaturen zwischen 16 ° C
und 43 ° C vorgesehen."

Hinweis: FUr weitere Dateninformationen scannen Sie bitte den QR-Code auf dem Energieetikett.
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FEHLERBEHEBUNG

Symptom

Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Kein Strom.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat an die
Steckdose angeschlossen ist.

Die Sicherung ist defekt.

\Wechseln Sie die Sicherung aus.

Das Gerat gibt laute
Gerdusche von sich.

Das Gerat steht zu nah an der Wand,
wackelt oder das Zubehor im Gerat
ist nicht richtig angeordnet.

Verstellen Sie GeratefiiRe so, dass das
Kiihlgerat fest auf dem Boden steht.
Entfernen Sie das Gerat von der Wand und
ordnen Sie das Zubehor im Kiihlgerat richtig
ein.

Das Gerat kiihlt nicht
genug.

Die Tur wurde zu haufig ge6ffnet
oder wurde zu lange geoffnet
gelassen.

SchlieBen Sie die Tir und 6ffnen Sie sie nicht
zu haufig.

Der Kuihlschrank steht zu nah an der
'Wand.

Ziehen Sie das Gerat von der Wand weg, um
ifur Beltiftung zu sorgen.

Das Kuhlgerat ist zu voll.

Nehmen Sie Kiihlware aus dem Gerat.

Das Gerdt riecht von
innen.

Im Kihlgerat verderben
Lebensmittel.

Verdorbene Lebensmittel entsorgen und
die Ubrige Ware einwickeln.

Das Gerdt muss von innen gereinigt
werden.

Reinigen Sie den Innenraum des
Kihlgerats.

Das Licht funktioniert
nicht.

Die LED-Lampe kann beschadigt
sein.

Wenden Sie sich fiir die Reparatur an eine
autorisierte Kundendienststelle.

Die Lampe wurde durch das
Steuerungssystem deaktiviert, weil

die Tir zu lange offen war.

Tur schlieBen und erneut 6ffnen, um das
Licht wieder einzuschalten.

Bei folgenden Symptomen handelt es sich nicht um Stérungen:

e Das Gerdusch des zirkulierenden Kaltemittels in den Kélteleitungen ist zu horen, das ist nicht ungewéhnlich.

¢ Die Feuchtigkeit, die sich in der feuchten Jahreszeit auRen am Gerét bildet, ist kein Gerateproblem. Wischen
Sie sie einfach mit einem trockenen weichen Tuch ab.

e Inder warmeren Jahreszeit konnen sich der Kompressor und der Verdichter starker erwarmen.

e Der Tlrrahmen wird etwas warmer. Das bedeutet, dass der Verdichter arbeitet, um die Feuchtigkeit in der

Luft abzuflhren.

Es ist normal, dass das Gerdausch des Motors hdufig zu hoéren ist; er muss unter den folgenden Umstanden

mehr laufen:

*  Temperatur ist kalter als notig eingestellt.
e GroRe Mengen an warmen Speisen wurden kiirzlich im Gerét eingelagert.
*  Die Temperatur auBerhalb des Geréts ist zu hoch.
*  Tiren werden zu lange oder zu oft offen gehalten.
*  Nach der Aufstellung des Gerats oder wenn das Gerat langere Zeit ausgeschaltet war.

ANZEIGE VON STORUNGSCODES

Angezeigter Storung
Storungscode
RS Sensor im Kihlfach gestort
FS Sensor im Tiefkiihlfach gestort
Fd Sensor fur das Abtauen des Tiefkiihlfachs gestort
ES Sensor flir Umgebungstemperatur gestort
FF Lifterstorung
uc Kommunikationsfehler
FH Abtauen gestort
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RICHTIGE ENTSORGUNG DIESES PRODUKTS

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht in der gesamten EU mit anderen Abfallen
entsorgt werden darf. Um mogliche Schaden flr die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
recyceln Sie diese verantwortungsbewusst, um die
nachhaltige Wiederverwendung materieller Ressourcen
zu fordern. Um lhr gebrauchtes Gerat zurlickzugeben,
_ verwenden Sie bitte das RUckgabe-und Sammelsystem
oder wenden Sie sich an den Handler, bei dem das
Produkt gekauft wurde. Sie konnen dieses Produkt flr
ein umweltfreundliches Recycling verwenden.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Before use make sure to read all of the below instructions in
order to avoid injury or damage, and to get the best results
from the appliance. Make sure to keep this manual in a safe
place. If you give or transfer this appliance to someone else
make sure to also include this manual.

In case of damage caused by user failing to follow the
instructions in this manual the warranty will be void. The
manufacturer/importer accepts no liability for damages
caused by failure to follow the manual, a negligent use or
use not in accordance with the requirements of this manual.

1. Read and save these instructions. Attention. pictures in
the IM are for reference only.

2. This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

3. Children aged from 3 to 8 years are allowed to load and
unload refrigerating appliances.

4. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

5. WARNING: Keep ventilation openings, in the appliance
enclosure or in the built-in structure, clear of obstruction.

6. WARNING: Do not use mechanical devices or other means
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10.

11.

12.

13.

to accelerate the defrosting process, other than those

recommended by the manufacturer.

WARNING: Do not damage the refrigerant circuit.

WARNING: Do not use electrical appliances inside the

food storage compartments of the appliance, unless they

are of the type recommended by the manufacturer.

Do not store explosive substances such as aerosol cans

with a flammable propellant in this appliance.

This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- farm houses and by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments;

- catering and similar non-retail applications.

WARNING: When positioning the appliance, ensure the

supply cord is not trapped or damaged.

WARNING: Do not locate multiple portable socket-outlets

or portable power supplies at the rear of the appliance.

To avoid contamination of food, please respect the

following instructions:

- Opening the door for long periods can cause a
significant increase of the temperature in the
compartments of the appliance.

- Clean regularly surfaces that can come in contact with
food and accessible drainage systems.

- Clean water tanks if they have not been used for 48h;
flush the water system connected to a water supply if
water has not been drawn for 5 days. (Only applicable
to water dispenser and water inlet system)

- Store raw meat and fish in suitable containers in the
refrigerator, so that it is not in contact with or drip onto
other food.

- Two-star frozen-food compartments are suitable for
storing pre-frozen food, storing or making ice cream

and making ice cubes.
_4_



14.

15.

16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

- One-, two- and three-star compartments are not
suitable for the freezing of fresh food.

- If the refrigerating appliance is left empty for long
periods, switch off, defrost, clean, dry, and leave the
door open to prevent mould developing within the
appliance.

This refrigerating appliance is not intended to be used as a

built-inappliance.

Unplug the appliance from outlet when not in use, before
putting on or taking off parts, before cleaning.

Insert the plug into a single grounded socket.

Never use the appliance in place where combustible and
inflammable materials are kept.

The appliance must be positioned so that the plug is
accessible.

Please follow the local regulations regarding disposal of
the appliance for its flammable blowing gas. Before you
scrap the appliance, please take off the doors to prevent
children trapped.

Ensure the refrigerator is unplugged before cleaning or if
the product is not in use.

To clean the appliance, use only mild detergents or glass
cleaning products. Never use harsh detergents or solvents.
It is not recommended to use this refrigerator with an
extension cord or power board. Please ensure that the
appliance is plugged directly into the electrical outlet.

Do not place hot food or drink into the refrigerator before
it cools down to room temperature.

Close the door immediately after putting in any items so
the inside temperature will not rise dramatically.

Keep appliance away from any heat source or direct
sunlight.



26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

33.

34.

35.

To fix stably, the appliance must be placed on a flat and
solid surface. It should not be laid on any soft material.

Do not place any other appliance on top of the
refrigerator, and do not wet it.

To avoid injury from electrical shock do not operate the
appliance with wet hands, while standing on a wet surface
or while standing in water.

Do not use outdoors or in wet conditions.

Never pull the cord to disconnect it from the outlet. Grasp
the plug and pull it from the outlet.

Keep the cord away from heated surfaces.

Check that the voltage of the power supply in your home
is the same as the voltage shown on the rating label of
this product.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

WARNING! Risk of fire /  flammable

materials

Regarding the information pertaining to the installation,
handling, use, servicing, replacement of lamp (if
applicable), cleaning and disposal of the appliance, thanks
to refer to the below paragraph of the manual.
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STRUCTURE ILLUSTR

A. Freezer compartment:
1. LED light

2. Freezer door rack

3. Glass shelf

4. Freezer drawer cover
5. Freezer drawer

6. Adjustable foot

B. Refrigerator compartment:
7. LED light

8. Refrigerator door rack

9. Water tank

10. Glass shelf

11. Salad crisper cover

12. Salad crisper

C. Control panel
D. Water dispenser

TRANSPORT AND HANDING

When transportation, hold the base and lift the refrigerator carefully with an angle inferior at 45 degree.
Never hold the door handle as support. Never place it upside down nor horizontally. Push refrigerator on its
basis and place it thanks to its roller feet.

INSTALLATION

Choose a dry and well-ventilated place where there is no corrosive air.

In order to improve efficiency of the cooling system and save energy, it is necessary to maintain good
ventilation around the appliance for the dissipation of heat. For this reason, sufficient clear space should be
available around the refrigerator.

Place the appliance against a wall with a free distance that not exceeding 75mm but more than 50mm.
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The position where the refrigerator is installed shall be at least 30cm away from heat sources (such as roaster,
central heater and kitchen range), shall be at least 5cm away from electric roaster, and shall be protected from
the direct sunshine.

If the floor is covered with a carpet, this product must be raised by 2.5cm from the ground.

Please do not place the refrigerator at an ambient temperature of below 10°C.

FIRST USE

Adjust the feet and clear the outside and inside of the refrigerator with warm cloth.

Do not start the refrigerator immediately after vertical placement. Only start it after 2-6 hours standing to
ensure its proper operation.

To prevent damage to the power cord and any consequence incidents, the power cord should not be covered
by the refrigerator or other objects. Before switching on the refrigerator, please check the voltage range of the
refrigerator carefully if the same as that of the power supply.

When the refrigerator is first installed, allow it to stabilize at normal operating temperatures for 2-3 hours
prior to filling it with fresh or frozen foods.

If operation is interrupted, wait for 5 minutes before restarting.

USE (CONTROL PANEL AND DIGITAL DISPLAY)

The control panel and the digital display are in the front of the door.

Important. The control panel is locked under normal circumstance. Please unlock the control panel first and
then press buttons to choose your desired functions. Please note this appliance will start to work under smart
mode by default if users do not set temperature manually. Detailed instructions are as follows.



1. Mode/unlock button

SMART CONTROL

ROOM

TEMPERATURE
F7=
¥ @ > C
aling
MODE

3s unlock

Mode function

Press the mode/unlock button to choose your desired working mode of the appliance. The
corresponding indicator light will flash. The setting will take effect without any further operations
within 5 seconds.

a)

b)

c

Quick cooling mode:

This mode is to make the temperature of foods inside the refrigerator compartment reach 2 °C
quickly. The temperature of the freezer compartment will keep unchanged. The appliance will exit
the quick cooling mode in 2.5 hours automatically.

Super freeze mode:

This mode is to make the temperature of foods inside the freezer compartment reach -25C within
a short time. The working time is 6 hours by default. Once 6 hours has elapsed, the appliance will
exit the super freeze mode automatically. You can also switch the working time from 6 hours to 48
hours if needed:

1) Long press the ROOM button until the digital display shows “06" (6 hours);

2) Press the mode/unlock button; the digital display turns to show “48" (48 hours);

3) The setting will take effect without any further operations within 5 seconds.

Smart mode:

This appliance will work under smart mode by default after plugged in. Below temperature table is
for your reference.

Set temperature of refrigerator | Set temperature of freezer

Ambient temperature T(C) compartment ('C) compartment ('C)
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T>34 7 -17
27<T<<34 6 -18
23<T<<27 5 -18

T<<23 4 -18

d) Holiday mode:
Choose this mode when you and your family members plan to go out for a holiday, and nobody
will use this appliance. After this mode is started, the refrigerator compartment and the freezer
compartment will automatically switch to the proper temperature: refrigerator compartment 8°C;
freezer compartment -18C.
- Unlock function
Press any button to turn on the control panel if the panel is extinguished. Press and hold the

mode/unlock button 3 seconds to unlock the control panel. The indicator light . will be off. The
appliance is unlocked.
Note: If you want to exit the current working mode, you can press the ROOM button and TEMPERATURE
button to set your desired temperature manually. Detailed instructions are as follows.

2. Room button
Press the room button to choose your desired compartment for temperature setting. The corresponding

indicator light of the refrigerator compartment . / freezer compartment . will flash.

3. Temperature button
After the compartment is selected, press the temperature button to set your desired temperature as
follows. The setting will take effect without any further operations within 5 seconds.
- Refrigerator compartment: OF (OFF: The refrigerator compartment will not work.)/2/3/4/5/6/7/8°C
- Freezer compartment: -25/-24/-23/-22/-21/-20/-19/-18/-17/-16/-15 C

4. Digital display
The digital display shows the set temperature of the refrigerator compartment and freezer compartment
alternately.

Note: the temperature will impact the storage time of food. Set the temperature as necessary. Warmer will
accelerate food spoilage and colder will freeze food bad. Thus, food to be wasted.

STORAGE OF FOOD

Your appliance has the accessories as the “Structure illustration” showed in general, with this part instruction
you can have the right way to storage your food.

Note: Food is not allowed to touch directly all surfaces inside the appliance. It has to be wrapped separately in
aluminum sheet or in cellophane sheet or in airtight plastic boxes.

Storing food in the refrigerator compartment

The fridge compartment helps to extend the storage times of fresh perishable foods.

Fresh food care for best results:

e Store foods that are very fresh and of good quality.

e Ensure that food is well wrapped or covered before it is stored. This will prevent food from dehydrating,
deteriorating in color or losing taste and will help maintain freshness. It will also prevent odor transfer.
Vegetables and fruit don't need to be wrapped if they are stored in the vegetable container of the fridge
compartment.

e Make sure that strong smelling foods are wrapped or covered and stored away from foods such as butter,
milk and cream which can be tainted by strong odors.

e Cool hot foods down before placing them in the fridge compartment.

Dairy foods and eggs

e Most pre-packed dairy foods have a recommended ‘use by /best before/best by/’ date stamped on them.
Store them in the fridge compartment and use within the recommended time.

e Butter can become tainted by strong smelling foods so it is best stored in a sealed container.
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e Eggs should be stored in the fridge compartment.

Red meat

e Place fresh red meat on a plate and loosely cover with waxed paper, plastic wrap or foil.

e Store cooked and raw meat on separate plates. This will prevent any juice lost from the raw meat from
contaminating the cooked product.

Poultry

e Fresh whole birds should be rinsed inside and out with cold running water, dried and placed on a plate.
Cover loosely with plastic wrap or foil.

e Poultry pieces should also be stored this way. Whole poultry should never be stuffed until just before
cooking, otherwise food poisoning may result.

Fish and seafood

e Whole fish and fillets should be used on the day of purchase. Until required, refrigerate on a plate loosely
covered with plastic wrap, waxed paper or foil.

e If storing overnight or longer, take particular care to select very fresh fish. Whole fish should be rinsed in
cold water to remove loose scales and dirt and then patted dry with paper towels. Place whole fish or
fillets in a sealed plastic bag.

e Keep shellfish chilled at all times. Use within 1-2 days.

Precooked foods and leftovers

e These should be stored in suitable covered containers so that the food will not dry out.
e Keep for only 1-2days.

e Reheat leftovers only once and until steaming hot.

Vegetable container

e The vegetable container is the optimum storage location for fresh fruit and vegetables.

e Take care not to store the following at temperatures of less than 7°C for long periods: Citrus fruit, melons,
pineapple, papaya, passion fruit, cucumber, peppers, tomatoes.

e Undesirable changes will occur at low temperatures such as softening of the flesh, browning and/or
accelerated decaying.

e Do not refrigerate avocados (until they are ripe), bananas and mangoes.

Food Location

Butter, cheese Upper door rack

Eggs Door rack

Fruit, vegetables, salad Crisper

Meat, sausage, cheese, milk Lower area (lowest shelf / crisper cover)
Dairy products, canned food, cans Upper area or door rack

Drinks, bottles, tubes Door rack

Freezing and storing food in the freezer compartment

e To store deep-frozen food.

e To make ice cubes.

e To freeze food.

Note: Ensure that the freezer compartment door has been closed properly.

Purchasing frozen food

e Packaging must not be damaged.

e Use by the 'use by /best before/best by/' date.

e If possible, transport deep-frozen food in an insulated bag and place quickly in the freezer compartment.

Storing frozen food
Store at -18°C or colde r. Avoid openin g the freezer compartment door unnecessarily.
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Freezing fresh food

Freeze fresh and undamaged food only.

To retain the best possible nutritional value, flavor and color, vegetables should be blanched before freezing.
Aubergines, peppers, zucchini and asparagus do not require blanching.

Note: Keep food to be frozen away from food which is already frozen.

e The following foods are suitable for freezing:

Cakes and pastries, fish and seafood, meat, game, poultry, vegetables, fruit, herbs, eggs without shells, dairy
products such as cheese and butter, ready meals and leftovers such as soups, stews, cooked meat and fish,
potato dishes, soufflés and desserts.

e The following foods are not suitable for freezing:
Types of vegetables, which are usually consumed raw, such as lettuce or radishes, eggs in shells, grapes, whole
apples, pears and peaches, hard-boiled eggs, yoghurt, soured milk, sour cream, and mayonnaise.

Packing frozen food

To prevent food from losing its flavor or drying out, place food in airtight packaging.
1. Place food in packaging.

2. Remove air.

3. Seal the wrapping.

4. Label packaging with contents and dates of freezing.

Suitable packaging:
Plastic film, tubular film made of polyethylene, aluminum foil. These products are available from specialist
outlets.

Recommended storage times of frozen food in the freezer compartment
These times vary depending on the type of food. The food that you freeze can be preserved from 1 to 12
months (minimum at -18°C).

Food Storage time
Bacon, casseroles, milk 1 month
Bread, ice cream, sausages, pies, prepared shellfish, oily fish 2 months
Non-oilyfish, shellfish, pizza, scones and muffins 3 months
Ham, cakes, biscuits, beef and lamb chops, poultry pieces 4 months

Butter, vegetables (blanched), eggs whole and yolks, cooked crayfish, minced meat (raw); 6 months
pork (raw)

Fruit (dry or in syrup), egg whites, beef (raw), whole chicken, lamb (raw), fruit cakes 12 months

Never forget:

e When you freeze fresh foods with a ‘'use by /best before/best by/' date, you must freeze them
before this date expires.

e Check that the food was not already frozen. Indeed, frozen food that has thawed completely must not be
re-frozen.

e Once defrosted, food should be consumed quickly.

e Please don't put glass containers filed with liquid into the freezer compartment as the glass may break.

HELPFUL HINTS AND TIPS
e Try to avoid keeping the door open for long periods in order to conserve energy.
e Ensure the appliance is away from any sources of heat (Direct sunlight, electric oven or cooker etc.)
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e Don't store warm food or evaporating liquid in the appliance.
e Place food properly so that air can circulate freely around it.

Switching off your appliance

If the appliance needs to be switched off for an extended period, the following steps should be taken to
prevent mould on the appliance.

1. Remove all food;

2. Remove the power plug from the mains socket;

3. Clean and dry the interior thoroughly;

4. Ensure that all the doors are wedged open slightly to allow air to circulate.

CLEANING AND CARE
WARNING: The appliance must not be connected to the mains during cleaning. Danger of electrical shock!
Before cleaning, switch the appliance off and remove the plug from the mains socket.

Exterior cleaning

¢ To maintain good appearance of your appliance, you should clean it regularly.

e Spray water onto the cleaning cloth instead of spraying directly on the surface of the appliance. This helps
ensure an even distribution of moisture to the surface.

e Clean the doors, handles and cabinet surfaces with a mild detergent and then wiped dry with a soft cloth.

Caution! Don't use sharp objects as they are likely to scratch the surface. Don't use Thinner, Car detergent,

Clorox, ethereal oil, abrasive cleansers or organic solvent such as Benzene for cleaning. They may damage the

surface of the appliance and may cause fire.

Interior cleaning

You should clean the appliance interior regularly. It will be easier to clean when food stocks are low. Wipe the
inside of the fridge freezer with a weak solution of bicarbonate of soda, and then rinse with warm water using
a wrung-outsponge or cloth. Wipe completely dry before replacing the shelves and baskets. Thoroughly dry all
surfaces and removable parts.

Caution! Make sure that no water enters into lamp hood and other electric parts.

Door seals cleaning
Check the sealing state of the door regularly, ensure that the refrigerator is clean and free of food particles.

Replacing the LED light
Warning: the LED light must not be replaced by the user! If the LED light is damaged, contact an authorized
service representative for repairing.

Replaceable (LED only) light source by a professional
This product contains a light source of energy efficiency class G.

WATER DISPENSER

The refrigerator is equipped with a water dispenser.

The water dispenser allows access to chilled water without having to open the refrigerator door.

The number of door openings is thus reduced, less cold air is lost from the refrigerator and you save on
electricity costs.

Filling the water tank (Fig. 1)

Open the cap of the water tank filling nozzle.
Fill with pure and clean drinking water.

Do not overfill the tank. The capacity is 2L.
Close the cap.

Notes: Do not fill water tank with any liquid other than drinking water. Beverages such as fruit juice,
carbonated fizzy soda drinks and alcohol are not suitable for use with the water dispenser. If such liquids are
used, the water dispenser may malfunction and be damaged beyond repair. Some chemical ingredients and
drink additives may also attack and damage the water tank material. The guarantee does not cover such
eventualities.
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Using the dispenser (Fig. 2)
Push in the lever of the water dispenser with your glass.
Releasing the lever, stops further dispensing of water.

Fig.1 Fig.2

Clean the water tank (Fig.4-6)

Press the buckle and open the buckle (on the lid) outwards.

Lift the lid up.

Squeeze the water tank inward and lift it up.

Remove the water tank. Clean it with clean water and then dry it thoroughly.

Install the water tank back into the appliance after cleaning. Load it on the door at 45° (according to the
direction of the arrow in the picture.).

Notes: The water tank and dispenser components are not dishwasher-proof.

Bl B B B D

Fig.4 Fig.5 Fig.6

TECHNICAL SPECIFICATIONS
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Product Information Sheet (EN)

COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) 2019/2016

Supplier's name or trademark: POCO

Supplier's address: POCO Einrichtungsmarkte GmbH — IndustriestraBe 39 — 59192 Bergkamen - Germany

Model identifier: 5958549/00 5958549/01 5958549/02
Type of refrigerating appliance:
Low-noise appliance: No Design type: freestanding
Wine storage appliance: No Other refrigerating appliance: Yes
General product parameters:
Parameter Value Parameter Value
Overall Height 1800
dimensions Width 836 Total volume (dm?3 or 1) 425
(millimetre) Depth 620
EEI 125 Energy efficiency class F
Airborne acoustical noise emissions 4 Airborne acoustical noise emission b
(dB(A) re 1 pW) class
extended
Annual energy consumption (kWh/a) 362 Climate class: temperate,
temperate,
subtropical
Minimum ambient temperature (2C), Maximum ambient temperature
for which the refrigerating appliance 10 (2C), for which the refrigerating 38
is suitable appliance is suitable
Winter setting No
Compartment Parameters:
Compartment parameters and values
Recommended
temperature
setting for
optimised food
storage (2C) . Defrosting type
Compartment type Compartment These settings Free2|'ng (auto-defrost=A,
volume capacity
(dm?or ) shall nc'>t (ke/24h) manual
contradict defrost=M)
the storage
conditions set
out in Annex
IV, Table 3
Pantry No - - - -
Wine storage No - - - -
Cellar No - - - -
Fresh food Yes 252 4 - A
Chill No - - - -
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O-star or ice-

making No ) ) )
1-star No - - -
2-star No - - -
3-star No - - -
4-star Yes 161 -18 7.5
2-star section Yes 12 -12 -
Variable

temperature - - - -
compartment

For 4-star compartments

Fast freeze facility Yes
Light source parameters:

Type of light source LED
Energy efficiency class G

Minimum duration of the guarantee offered by the manufacturer: 24 months

Additional information:

2019/2019 is found: www.poco.de

Weblink to the manufacturer's website, where the information in point4(a) Annex of Commission Regulation (EU)

Model: 5958549/00
5958549/01
5958549/02

Rated voltage: 220-240V~

Rated current: 2.0A

Rated frequency: 50Hz

Lamp power: 3W

Defrost power: 275W

Climate class: SN/N/ST

Refrigerant: R600a(75g)

Protection against electrical shock: |

Insulation blowing gas: CYCLOPENTANE

Climate class:

- Extended temperate (SN): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures

ranging from 10°C to 32 °C’;

- Temperate(N): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from

16 °Cto 32 °C};

- Subtropical (ST): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from

16 °Cto 38 °C;

- Tropical(T): 'this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging from

16 °Cto 43 °C;

Note: More data information, please scan the QR code on the energy label.
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TROUBLESHOOTING

Symptom

Cause

Solution

The appliance does not
work.

There is no power supply.

Verify that the appliance is connected to the
plug.

The fuse doesn’t work.

Replace the fuse.

The appliance makes a
lot of noise.

The appliance is too close to the wall,
or is not stable, or the accessories
inside the refrigerator are placed in
wrong position.

Stabilize the base of the refrigerator by
adjusting the position of feet, take away the
device off the wall, place correctly the
accessories inside the refrigerator.

The appliance doesn't
cool enough.

The door is too often opened or was
left opened for a long time.

Close the door and do not open it too much
frequently.

The refrigerator is too close to the
wall.

Take away the device off the wall for the
ventilation.

The refrigeratoris too full.

Remove food of the device.

There are smells in the
appliance.

Food becomes obsolete inside the
refrigerator.

Throw away the obsolete food and wrap
the other.

The inside of the device needs to
be cleaned.

Clean the inside of the refrigerator.

The light is not
working.

The LED light may be damaged.

Contact an authorized service
representative for repairing.

The control system has disabled
the light due to the door being kept
open too long.

Close and reopen the door to reactivate
the light.

The following symptoms are not breakdowns:
The noise of the cooling liquid which circulates in pipes can be heard, it is normal.

The humidity on the surface outside of the device during the wet seasons is not a problem of the device;
you just need to wipe it with a dry soft cloth.
The compressor and the condenser can warm more during the periods of strong heat.

The frame of the door is a bit hot; it means that the condenser works to evacuate the humidity of air.

t
ci

DI B B B B

is normal to frequently hear the sound of the motor; it will need to run more when in following

rcumstances:

FAULT CODE DISPLAY

Temperature setting is set colder than necessary.
Large quantity of warm food has recently been stored in the appliance.
The temperature outside the appliance is too high.
Doors are kept open too long or too often.

After your installing the appliance or it has been switched off for a long time.

Fault display code Fault items
RS Failure of the sensor in the refrigeration chamber
FS Failure of the sensor in the freezing chamber
Fd Failure of sensor for defrosting of freezing chamber
ES Failure of ambient temperature sensor
FF Fan failure
ucC Communication failure
FH Defrosting failure
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CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT

This marking indicates that this product should not be
disposed with other household wastes throughout the
EU. To prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal, recycle
it responsibly to promote the sustainable reuse of
material resources. To return your used device, please
use the return and collection systems or contact the
retailer where the product was purchased. They can
_ take this product for environmental safe recycling.
Please bring the batteries in the batteries disposal
center (contact your retailer in order to protect the
environment).
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POCO Einrichtungsmarkte GmbH —
IndustriestralRe 39 — 59192 Bergkamen - Germany
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